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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Definicja haset ostrzegawczych

Ponizej podane jest znaczenie haset ostrze-
gawczych uzytych w niniejszej instrukciji.

&\ OSTRZEZENIE

Nalezy przestrzegac¢ ponizszych wskazowek,
aby unikng¢ ewentualnie powaznych lub smier-
telnych obrazen.

UWAGA

Przestrzegac ponizszych wskazowek, aby za-
pobiec uszkodzeniom urzgdzenia lub innym
szkodom materialnym.

Uwaga: \Wskazuje to na wazne informacje.

1.2 Wskazéwki ogolne

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg in-
strukcje.

m |nstrukcje, paszport urzadzenia i informacje
0 produkcie nalezy zachowac i starannie

przechowywac jako zrodto informacji oraz z
myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzadzenie zosta-
to uszkodzone, nie wolno go podtaczad.

1.3 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczy¢ wy-

tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-

niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje

szkod wynikajgcych z nieprawidtowego podta-

czenia urzadzenia.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-

nione jest tylko po prawidtowym zamontowaniu

zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest od-

powiedzialny za prawidtowe dziatanie w miej-

scu instalacji urzadzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

= do przygotowywania potraw i napojow.

= pod nadzorem. Nieprzerwanie nadzorowac
krotkotrwate procesy gotowania.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i za-
mknietych pomieszczeniach domowych.



= do wysokosci 2000 m nad poziomem mo-
rza.

Nie uzywac urzgdzenia:

® na todziach lub w pojazdach.

m 7 zewnetrznym timerem lub osobnym zdal-
nym sterowaniem. Nie dotyczy to sytuaciji, w
ktorej praca zostata ukoriczona przy pomocy
urzgdzen objetych EN 50615.

= do wciggania niebezpiecznych lub wybucho-
wych materiatow lub opardw.

= do wciggania matych czesci lub ptyndw.

W przypadku stosowania aktywnego implantu

medycznego (np. rozrusznika serca lub defi-

brylatora) nalezy zasiegnac¢ opinii lekarza, czy
urzgdzenie to spetnia wymogi dyrektywy Rady
90/385/EWG z dnia 20 czerwca 1990 r. oraz

normy EN 45502-2-1 i normy EN 45502-2-2

oraz zostato dobrane, wszczepione i zaprogra-

mowane zgodnie z regutami VDE-AR-E

2750-10. Jezeli sg spetnione powyzsze warun-

Ki i uzywane sg niemetalowe przybory oraz na-

czynia kuchenne z niemetalowymi uchwytami,

uzytkowanie indukcyjnej ptyty grzewczej zgod-
nie z przeznaczeniem jest catkowicie bezpiecz-
ne.

1.4 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ograni-
czonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiadaja-
ce wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewdd sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

1.5 Bezpieczne uzytkowanie

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogg potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wic sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udusze-

nia.

» Drobne czesci nalezy trzymacd poza zasie-
giem dzieci.
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» Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

Dzieci mogg sobie naciggng¢ materiaty opako-

wania na gtowe lub zawingc¢ sie w nie i udusic

sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac¢ poza
zasiegiem dzieci.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opakowa-
niem, a szczegolnie folia.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko zatrucia!
Odprowadzane gazy pochodzgce ze spalania
moga by¢ przyczyng zatrucia. Zalezne od po-
wietrza w pomieszczeniu urzgdzenia spalajgce
(np. grzejniki na gaz, olej, drewno lub wegiel,
przeptywowe podgrzewacze wody i inne pod-
grzewacze wody) pobierajg powietrze do spa-
lania z pomieszczenia, w ktorym sie znajdujg,
a spaliny odprowadzajg przez uktad wylotowy
(np. komin) na zewnatrz. Wtgczenie okapu ku-
chennego powoduje zasysanie powietrza w
kuchni i sgsiadujgcych pomieszczeniach. Bez
wystarczajgcej wentylacji powstanie podcisnie-
nie. Trujgce gazy z komina lub ciggu wentyla-
cyjnego uwalniane bedg do pomieszczen
mieszkalnych.

Gal|A

» Nalezy zadba¢ o dostateczng ilos¢ doprowa-
dzanego powietrza, jezeli urzgdzenie pracu-
jace w trybie obiegu otwartego jest uzytko-
wane jednoczesnie z zaleznym od doptywu
powietrza urzgdzeniem spalajgcym.

» Praca bez zagrozen mozliwa jest, jesli w
miejscu ustawienia urzgdzenia spalajgcego
nie zostanie przekroczone podcisnienie 4 Pa
(0,04 mbara). Takg wartos¢ mozna osig-
gnag, jesli powietrze potrzebne do spalania
bedzie dostarczane przez otwory niezamyka-
ne na state, np. drzwi, okna, wywietrzniki
Scienne lub za pomocg innych srodkéw
technicznych. Sam wywietrznik scienny nie
zapewnia utrzymania wartosci granicznej.

» W kazdym przypadku nalezy zasiegngc¢ pora-
dy kompetentnej osoby (np. wykwalifikowa-
nego kominiarza), ktéra moze ocenic instala-
cje wentylacyjng budynku i zaproponowac
odpowiednie rozwigzanie w zakresie wentyla-
Cji.
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» Jezeli urzadzenie uzytkowane jest wytgcznie
w trybie obiegu zamknietego, moze by¢ sto-
sowane bez ograniczen.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Gotowanie na ttuszczu lub oleju na ptycie
grzewczej bez nadzoru moze byc¢ niebezpiecz-
ne i prowadzi¢ do pozaru.

» Nigdy nie pozostawia¢ gorgcych olejow i
ttuszczow bez nadzoru.

» Nigdy nie probowac gasi¢ ognia wodg, tylko
wytgczyC urzgdzenie a nastepnie przykryc
ptomienie pokrywka lub kocem gasniczym.

Powierzchnia grzewcza bardzo sie nagrzewa.

» Nigdy nie ktas¢ tatwopalnych przedmiotow
na powierzchnie grzewczg ani w jej poblizu.

» Nigdy nie przechowywac przedmiotow na
powierzchni grzewczej.

Urzadzenie silnie sie nagrzewa.

» Nie przechowywac przedmiotow tatwopal-
nych ani sprayow w szufladach znajdujgcych
sie bezposrednio pod ptytg grzewcza.

Pokrywy ptyt grzewczych mogg powodowac

wypadki, np. wskutek przegrzania, zapalenia

czy rozpryskania materiatow.

» Nie uzywac pokryw na ptyty grzewcze.

Po kazdym uzyciu wytgczyC ptyte grzejng

wigcznikiem gtownym.

» Nie czekac, az ptyta grzewcza samo sie wy-
taczy, poniewaz nie stojg juz na nim zadne
naczynia.

Produkty spozywcze mogg sie zapaliC.

» Proces gotowania nalezy nadzorowac. Krotki
proces gotowania nalezy stale nadzorowac.

Osady z ttuszczu w filtrach przeciwttuszczo-

wych mogag sie zapaliC.

» Nie uzywac urzgdzenia bez filtrow przeciw-
ttuszczowych.

» Regularnie czyscic filtry przeciwttuszczowe.

» Nie uzywac¢ w poblizu urzgdzenia zrodet
otwartego ognia (np. przy flambirowaniu).

» Urzadzenie mozna zainstalowac¢ w poblizu
pieca opalanego paliwem statym (np. drew-
nem lub weglem) tylko wtedy, gdy piec po-
siada zamknietg, zamocowang na state osto-
ne ochronng. Nie moze dochodzi¢ do iskrze-
nia.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podczas uzywania urzgdzenie i jego czesci do-

tykowe nagrzewajg sie, zwtaszcza rama ptyty

grzewczej, jezeli taka istnieje.

» Zachowac ostroznosc, aby unikng¢ dotknie-
cia gorgcych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzgdzenia.

Kratka ochronna ptyty grzewczej moze prowa-

dzi¢ do wypadkow.

» Nigdy nie uzywac kratki ochronnej ptyty
grzewczej.

Metalowe przedmioty bardzo szybko nagrze-

wajg sie na ptycie grzejnej.

» Nigdy nie odktadac¢ na ptyte grzejng metalo-
wych przedmiotow, takich jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki.

Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia odcze-
kac, az urzadzenie ostygnie.

» W przypadku przedostania sie gorgcych pty-
now do urzgdzenia nie nalezy usuwac filtra
przeciwttuszczowego lub zbiornika przelewo-
wego, dopoki urzgdzenie nie ostygnie.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pra-

dem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane
wytgcznie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wy-
tgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu zasila-
jacego lub przewodu przytgczeniowego tego
urzgdzenia nalezy wymienic ten przewod na
specjalny przewod zasilajgey lub specjalny
przewodd przytgczeniowy, ktéry mozna nabyc¢
od producenta lub w jego serwisie.

» W przypadku uszkodzenia przewodu zasila-
jacego tego urzadzenia nalezy zleci¢ jego
wymiane wykwalifikowanemu personelowi.

Uszkodzone urzadzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wigczac uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Jezeli powierzchnia zostata przerwana, wytg-
czyC urzadzenie, aby unikng¢ potencjalnego
zwarcia elektrycznego. W tym celu wytgczy¢
urzgdzenie nie za pomocg przetgcznika
gtdbwnego a za pomocg bezpiecznika w
skrzynce bezpiecznikowe].

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli jego po-
wierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggng¢ za przewdd przytgczenio-
wy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggngc za wtyczke przewodu przyta-
czeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub
przewodu przytgczeniowego nalezy natych-



miast wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bez-
piecznikowe;.
» Skontaktowac sie z serwisem. — Strona 25
Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-
nia prgdem.
» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.
|zolacja przewodu urzgdzenia elektrycznego
moze sie stopi¢ w poblizu gorgcych czesci
urzadzenia.
» W zadnym wypadku nie moze dojs¢ do kon-
taktu przewodu przytgczeniowego z gorgcy-
mi czesciami urzadzenia.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia ob-

razen ciala!

Jesli powierzchnia miedzy polem grzewczym a

spodem garnka jest mokra, garnki mogg nagle

podskakiwac.

» Pole grzewcze i spdd garnka muszg by¢ za-
wsze suche.

Zapobieganie szkodom materialnym pl

» Nigdy nie uzywa¢ zamrozonych naczyn do
gotowania.

W przypadku gotowania w kgpieli wodnej mo-

ze dojs¢ do rozprysniecia ptyty grzejnej i na-

czynia w wyniku przegrzania.

» Naczynie w kgpieli wodnej nie powinno bez-
posrednio dotyka¢ dna wypetnionego wodg
garnka.

» Uzywac wytgcznie zaroodpornych naczyn do
gotowania.

Urzadzenie posiadajgce porysowang lub pek-

nietg powierzchnie moze spowodowac skale-

czenie.

» Nie uzywac urzgdzenia, jezeli wykazuje ono
porysowang lub peknietg powierzchnie.

2 Zapobieganie szkodom materialnym

Tutaj znajduje sie opis najczestszych przyczyn uszkodzen i sposobdw ich unikania.

Uszkodzenie Przyczyna

Rozwiazanie problemu

Plamy Niezamierzony proces gotowania.

Obserwowac proces gotowania.

Plamy, odpryski
kim takie, ktore zawierajg cukier.

Rozlane artykuty spozywcze, przede wszyst-

Natychmiast usuwac skrobaczkg do szkta.

Plamy, odpryski i pek- Uszkodzone naczynia do gotowania, naczy-
nia do gotowania ze stopiong emalig lub na-

niecia szkta

Uzywac odpowiedniego naczynia do gotowa-
nia i w dobrym stanie.

czynia do gotowania z miedzianym lub alumi-

niowym spodem.

Plamy, przebarwienia

Niedozwolone metody czyszczenia.

Uzywac wytgcznie srodkow czyszczacych, ktd-
re sa odpowiednie i czysci¢ ptyte grzewcza tyl-
ko wtedy, gdy jest ostygnieta.

Odpryski i pekniecia
szkta
przedmioty.

Uderzenia lub spadajgce naczynie kuchenne,
akcesoria kuchenne lub inne twarde lub ostre nie upuszczad przedmiotdw na ptyte grzew-

Podczas gotowania nie uderza¢ w szkto ani

cza.

Zadrapania, przebar-
wienia
cie grzewczej.

Szorstkie dno naczynia do gotowania lub
przesuwanie naczynia do gotowania po pty-

Sprawdzi¢ naczynia. Unosi¢ naczynie do goto-
wania przy przesuwaniu.

Zarysowania Sal, cukier albo piasek.

Nie uzywac ptyty grzewczej jako blatu robo-
czego lub miejsca do odstawiania.

Uszkodzenie urzgdze- Gotowanie w zamrozonym naczyniu.

nial

Nigdy nie uzywac¢ zamrozonych naczyn do go-
towania.

Uszkodzenie naczynia Gotowanie bez zawartosci.
lub urzadzenia

Nigdy nie stawia¢ naczyn do gotowania bez
zawartosci na goracg ptyte grzewczg ani nie
rozgrzewac ich.

Uszkodzenia szyby

Stopiony materiat na goracej strefie grzew-
czej lub gorgca pokrywka garnka na szkle.

Nie ktas¢ na ptyte grzewczg papieru do pie-
czenia lub folii aluminiowej ani naczyn z two-
rzyw sztucznych.

Przegrzanie
obstugi lub na ramce.

Gorgce naczynie do gotowania na pulpicie

Nigdy nie stawia¢ naczyn do gotowania na
tych obszarach.
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3 Ochrona srodowiska i oszczednos¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegodlne elementy utylizowac zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazdwkami zu-
Zywa jeszcze mniej energii.

Wybierac strefy grzewcze dostosowane do wielkosci
garnkow. Stawiac¢ naczynia do gotowania posrodku pdl
grzewczych.

Uzywacd naczyn o srednicy dna zgodnej ze $rednicg po-

la grzewczego.

Wskazowka: Producenci naczyn czesto podajg gorng

srednice garnkow. Jest ona czesto wieksza od srednicy

dna.

v Niedopasowane naczynia do gotowania i niecatkowi-
cie przykryte pola grzewcze zuzywajg duzo energii.

Przykrywac garnki dopasowanymi do nich pokrywkami.

v Gotowanie bez pokrywki wymaga znacznie wigkszej
ilosci energii.

Pokrywke nalezy podnosi¢ jak najrzadzie;.

v Przy podnoszeniu pokrywki nastepuje utrata duzej ilo-
Sci energii.

Uzywac szklanych pokrywek.

v Przez szklang pokrywke mozna widzie¢ zawartosé
garnka bez podnoszenia pokrywki.

Uzywaé garnkdw i patelni z ptaskim dnem.
v Nierdwne dna zwiekszajg zuzycie energii.

Uzywac naczyn do gotowania dopasowanych do ilosci

artykutow spozywczych.

v Podgrzanie duzego naczynia z niewielkg zawartosci
zuzywa wiekszg ilos¢ energii.

Gotowac w niewielkiej ilosci wody.
v Im wigksza ilos¢ wody w naczyniu, tym wieksza ilos¢
energii potrzebna do jego podgrzania.

Jak najszybciej zmniejszad stopien mocy grzania. Stoso-

wac pasujacy stopien mocy grzania podczas dogotowy-

wania.

v Zbyt wysoki stopniert mocy grzania podczas dogoto-
wywania powoduje marnowanie energii.

Stopien mocy wentylatora dopasowaé do intensywnosci

oparow kuchennych.

v Nizszy stopien mocy wentylatora oznacza mniejsze
zuzycie energii.

W przypadku intensywnych oparéw w odpowiednim mo-

mencie witgczy¢ wyzszy stopien mocy wentylatora.

v Zapachy nie rozchodzg sie wéwczas po catym po-
mieszczeniu.

Wytgczy¢ urzadzenie, jezeli nie jest juz potrzebne.

Zadbac o wystarczajgcg wentylacje podczas gotowania.

v Urzadzenie pracuje wydajniej i generuje mnigj niepo-
zgdanych odgtosow.

Filtry nalezy regularnie czysci¢, a w razie potrzeby wy-

mienic.

v Filtry zachowujg skutecznosc¢ dziatania.

4 Odpowiednie naczynia do gotowania

Naczynie do gotowania przystosowane do uzywania na
ptycie indukcyjnej musi posiadac ferromagnetyczne dno,
czyli musi by¢ przyciggane elektromagnesem. Poza tym
dno musi odpowiadac¢ rozmiarowi strefy grzewczej. Je-

4.1 Rozmiar i cechy naczynia do gotowania

zeli strefa grzewcza nie rozpoznaje naczynia do gotowa-
nia, postawi¢ naczynie na kolejng strefe grzewcza o naj-
mniejszej srednicy.

Aby naczynie do gotowania mogto zostac¢ prawidtowo rozpoznane, nalezy uwzgledni¢ wielkos¢ i materiat, z ktérego
zostato ono wykonane. Dna wszystkich naczyn do gotowania muszg by¢ catkowicie rowne i gtadkie.
Za pomocg Test naczyn do gotowania sprawdzi¢, czy naczynie do gotowania jest odpowiednie.

— "Test naczyri do gotowania", Strona 18

Naczynie do gotowa- Materiaty
nia

Wiasciwosci

Zalecane naczynie

pto.

Naczynie do gotowania ze stali szlachetnej ty- Takie naczynie do gotowania rozprowadza cie-
pu sandwich, ktdre dobrze rozprowadza cie-

pto réwnomiernie, szybko sie nagrzewa i za-
pewnia rozpoznanie.

Ferromagnetyczne naczynie do gotowania z

Takie naczynie do gotowania szybko sie na-

emaliowanej stali/zeliwa, lub specjalne naczy- grzewa i jest bez problemu rozpoznawane.

nie indukcyjne ze stali nierdzewne;.

Odpowiednie

Dno nie jest catkowicie ferromagnetyczne.

Jesli obszar ferromagnetyczny jest mniejszy
niz dno naczynia, nagrzewa sie tylko obszar
ferromagnetyczny. Ciepto nie jest wowczas

rozprowadzane rownomiernie.
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Naczynie do gotowa- Materialy Wiasciwosci
nia

Dno naczynia do gotowania z elementami z  Takie dno naczynia zmniejsza powierzchnie

aluminium. ferromagnetyczng, co sprawia, ze do naczynia
do gotowania przekazywana jest mniejsza
moc. W razie potrzeby naczynia te sg tylko
niedostatecznie rozpoznawane lub w ogdle nie
sg rozpoznawane i dlatego nie sg dostatecz-
nie podgrzewane.

Nieodpowiednie Naczynia wykonane ze zwyktej cienkiej stali,
szkta, gliny, miedzi lub aluminium.

Uwagi = Nie rozgrzewad pustego naczynia do gotowania ani
= Pomiedzy naczyniem do gotowania a ptytg grzewczg naczynia z cienkim dnem, poniewaz moze sie ono
zasadniczo nie uzywac zadnych ptyt adaptacyjnych. bardzo mocno nagrzad.

5 Poznawanie urzadzenia

5.1 Nowe urzadzenie = Zestaw do pracy w obiegu zamknietym
. . = Filtr zapachowy do pracy w trybie obiegu zamkniete-
Informacje o nowym urzgadzeniu go

= Filtr akustyczny do pracy w obiegu otwartym

Nr Opis
Filtr przeciwttuszczowy

Filtr zapachowy w trybie pracy w obiegu zamknie-
tym lub filtr akustyczny w trybie pracy w obiegu
otwartym

Ptyta grzewcza
Panel obstugi
Zbiornik przelewowy

5.2 Akcesoria specjalne

W zaleznosci od wariantu montazu urzgdzenia dostepne
sg rozne akcesoria, ktére mozna naby¢ w sklepach spe-
cjalistycznych, w serwisie lub na naszej oficjalnej stronie
internetowe.

m Zestaw do pracy w obiegu otwartym

' Zaleznie od wyposazenia urzgdzenia
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5.3 Pulpit obstugi

Poszczegolne detale, jak kolor i ksztatt, mogg odbiegac od ilustracji.

[ﬂlfT][ﬂ

a a
| [ |
= \I/j“ |-| |—l h/min min/s
- L L -
0 boost i
Litera Opis Wskazanie Funkcja
Wigcznik gtowny -9 Stopnie mocy
(B | Strefa nastawiania SC) Zabezpieczenie przed dzie¢mi
Strefa grzewcza .. .
= Czujmkg wentylaci Przyciski w potaczeniu z Home Connect

Uwaga: Pulpit obstugi musi by¢ zawsze czysty i suchy.

Wskazowka: Nie stawia¢ naczyrt do gotowania w pobli-
zu wskaznikdw lub czujnikdw. Uktad elektroniczny moze
sie przegrzac.

Pola dotykowe

Gdy ptyta grzewcza nagrzewa sie, Swiecg sie symbole
przyciskow, ktére sg dostepne w danym momencie.

Czujnik  Funkcja

0] Wigcznik gtowny

—_ Wybor strefy grzewczej

— Strefa nastawiania

boost powerBoost

o Jednoczesne wigczanie/rozdzielanie stref
grzewczych

d— fryingSensor

® Funkcje timera

00 Pauza
Zabezpieczenie przed dzie¢mi

A Przycisk Ulubione

tacznosce

Wyswietla¢

Wskazanie Funkcja
'I_‘>I' i -l Wytgcznik czasowy
[ § fryingSensor

Po nawigzaniu potgczenia z aplikacjg Home Connect
dostepne sg nastepujgce przyciski i wskazniki:

Czujnik  Funkcja

D Przejmowanie ustawien z innego urzadzenia

Gdy Swieci sie @, nalezy wyszukac wiecej informacji w
aplikacji Home Connect.

5.4 Rozmieszczenie stref grzewczych

Podana moc zostata zmierzona przy uzyciu standardo-
wych garnkéw opisanych w normie IEC/EN 60335-2-6 .
Moc moze by¢ rézna w zaleznosci od wielkosci naczy-
nia do gotowania lub materiatu, z ktérego zostato ono

wykonane.

@)

200 W
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Obszar Najwyzszy stopien mocy
grzania

EEE Stopien mocy 9 2200W
powerBoost 3700 W

g Stopien mocy 9 3 300 W
powerBoost 3700 W

W przypadku stopnia mocy 9 ptyta grzewcza osigga
moc wskazana w tabeli w celu skrocenia czasu pod-
grzewania i utrzymuje jg przez pewien czas, o ile po tej
samej stronie nie dziata zadna inna strefa grzewcza.

5.5 Strefa grzewcza

Przed rozpoczeciem gotowania sprawdzic¢, czy wielkosc
naczynia pasuje do strefy grzewczej, ktdra zostanie uzy-
ta do gotowania:

Obszar
EEE

Typ strefy grzewczej
Jednoobwodowa strefa grzewcza

Obszar  Typ strefy grzewczej

= Strefa Flex
— "flexinduction” Strona 12

5.6 Wskaznik ciepta resztkowego

Ptyta grzewcza wyposazona jest we wskaznik zalegania
ciepta dla kazdej strefy grzewczej. Dopdki swieci wskaz-
nik ciepta resztkowego, nie dotykac strefy grzewczej.

Wskaza- Znaczenie

nie
H Strefa grzewcza jest gorgca.
h Strefa grzewcza jest ciepta.

5.7 Wskaznik nasycenia

Ptyta jest wyposazona we wskaznik nasycenia. Gdy filtry
przeciwzapachowe sg nasycone, $wieci sie £ i nalezy
wymienic filtry.

— "Filtr zapachow lub filtr akustyczny", Strona 22

6 Aktualizacja oprogramowania

Gdy urzadzenie potgczone jest z Home Connect, niekto-
re funkcje moga by¢ dostepne przez oprogramowanie.

Wiecej informacji o dostepnosci dodatkowych funkcji
mozna znalez¢ na stronie internetowej siemens-ho-
me.bsh-group.com.

7 Tryby pracy
Urzadzenie moze byc¢ uzytkowane w trybie obiegu otwar-
tego lub w trybie obiegu zamknietego.

7.1 Tryb pracy w obiegu otwartym

Zassane powietrze jest czyszczone przez filtr ttuszczu |
kierowane na zewnatrz poprzez system rur.

Powietrza nie wolno odprowadza¢ do ko-

h mina, ktdry jest uzywany do odprowadza-
3 nia spalin z urzgdzen spalajgcych gaz lub
", inne paliwa (nie dotyczy urzgdzen uzytko-
y . . .
S wanych w trybie obiegu zamknietego).

= W przypadku odprowadzania powietrza
wylotowego do nieuzywanego juz komi-
na odprowadzajgcego spaliny lub dym,
konieczne jest uzyskanie zgody komi-
niarza.

= W przypadku odprowadzania powietrza
wylotowego przez sciane zewnetrzng
konieczne jest zamontowanie telesko-
powej skrzynki nascienne;.

7.2 Obieg zamkniety

Zassane powietrze jest oczyszczane przez filtry przeciw-
ttuszczowe oraz filtr zapachdw i z powrotem kierowane
do pomieszczenia.

Do pochtaniania zapachdow w trybie pracy
w obiegu zamknietym nalezy zamontowac
filtr zapachdw. Informacje na temat réz-
nych mozliwosci zastosowania urzgdzenia
w trybie pracy w obiegu zamknietym moz-
na przeczyta¢ w naszym katalogu lub uzy-
ska¢ w sklepie specjalistycznym. Nie-
zbedne wyposazenie mozna naby¢ w
sklepie specijalistycznym, w punkcie ser-
wisowym lub w sklepie internetowym.

Uwaga: Podczas intensywnego i dtugotrwatego gotowa-
nia do powietrza w pomieszczeniu uwalniana jest wil-
goc¢. Jesli urzadzenie pracuje w trybie obiegu zamkniete-
go, zalecamy odpowiednie wietrzenie kuchni, np. przez
krétkie otwarcie okna, w celu usuniecia nadmiaru wilgo-
ci.

8 Przed pierwszym uzyciem

Przestrzegac ponizszych zalecen.

8.1 Pierwsze czyszczenie

Usuna¢ pozostatosci opakowania z powierzchni ptyty
grzewczej i przetrze¢ powierzchnie wilgotng Sciereczka.
Liste zalecanych srodkéw czyszczacych mozna znalezé
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na oficjalnej stronie internetowej siemens-home.bsh-gro-
up.com.

Wiecej informacji na temat czyszczenia i pielegnaciji.

— Sirona 20

8.2 Przygotowanie urzadzenia

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie, nalezy utozy¢ ele-
menty w tej kolejnosci:

1. Wiozy¢ filtry.

2. Wtozy¢ metalowy filtr przeciwttuszczowy.

Uwaga: Nie uzytkowac urzagdzenia bez metalowego filtra
przeciwttuszczowego i pojemnika przelewowego.

8.3 Gotowanie za pomoc3a indukcji

Gotowanie indukcyjne niesie ze sobg, w poréwnaniu do
tradycyjnych kuchenek, kilka zmian i szereg korzysci, ta-
kich jak oszczednosc¢ czasu podczas gotowania,
oszczednosdé energii oraz tatwos¢ w pielegnaciji i czysz-
czeniu. Oferuje takze lepsza kontrole ciepta, poniewaz
jest ono uzyskiwane bezposrednio w naczyniu do goto-
wania.

8.4 Naczynie do gotowania

Liste zalecanych srodkdéw naczyn do gotowania mozna
znalez¢ na oficjalnej stronie internetowej siemens-ho-
me.bsh-group.com.

Wiecej informacji na temat odpowiednich naczyn do go-
towania. — Strona 6

8.5 Wprowadzanie ustawien trybu pracy

Urzadzenie jest dostarczane z ustawionym wstepnie try-
bem pracy w obiegu zamknietym.

Jesli ptyta grzewcza zostata zainstalowana z wylotem
powietrza na zewnatrz, nalezy skonfigurowac ustawienie
c 1z uwzglednieniem tego trybu. Szczegdtowe informa-
cje znajdujg sie w rozdziale

— "Ustawienia podstawowe”, Strona 16

8.6 Wprowadzanie ustawien Home Connect

Przy pierwszym wigczeniu urzadzenia wywotywane jest
ustawienie sieci domowej. Na wyswietlaczu pojawia sie
na kilka sekund =.

Aby uruchomic¢ potaczenie z Home Connect, dotkng¢ &
i postepowac zgodnie z informacjami w rozdziale .

Aby zamknac¢ ustawienie, wytgczy¢ ptyte grzewcza.
Proces wprowadzania ustawien Home Connect mozna
przeprowadzi¢ réwniez w innym terminie.

9 Podstawowy sposob obstugi

9.1 Wiaczanie plyty grzewczej

» Dotkngc¢ @. )
Rozlega sie sygnat. Swiecg sie symbole stref grzew-
czych i aktualnie dostepne funkcje. Na wskaznikach
stref grzewczych swieci sie &.

v Plyta grzewcza jest gotowa do uzytku.

reStart

» Jesli w ciggu pierwszych 4 sekund od wytgczenia pty-
ta grzewcza zostanie ponownie wtgczona, aktywne
bedg poprzednie ustawienia.

9.2 Wyliaczanie ptyty grzewczej

» Dotykac¢ @, az zgasng wskazniki.

v Woszystkie strefy grzewcze sg wytagczone.

Uwaga: Jezeli wszystkie strefy grzewcze sg wytaczone
dtuzej niz 59 sekund, ptyta grzewcza wytgczy sie auto-
matycznie.

9.3 Ustawianie stopnia mocy stref
grzewczych

Strefa grzewcza posiada 17 stopni mocy, ktore sg wy-
Swietlane od ! do 9 wraz z wartosciami posrednimi. Wy-
bra¢ stopienn mocy, ktory jest najlepiej dostosowany do
potrawy i planowanego procesu gotowania.

1. Dotkna¢ zadanego wskaznika strefy grzewczej .

v Ji_ Swiecq sie jasnie;.

2. W strefie nastawiania wybra¢ zadany stopieri mocy.
v Stopien mocy jest ustawiony.

10

Uwaga: Jezeli na strefie grzewczej nie stoi zadne naczy-
nie do gotowania lub garnek nie jest odpowiedni, wybra-
ny stopient mocy miga. Po pewnym czasie strefa grzew-

cza wyltacza sie.

quickStart

» Jezeli przed uruchomieniem urzadzenia jedno lub kil-
ka naczyn zostanie postawionych na dowolnej strefie
grzewczej, ptyta grzewcza rozpozna je i automatycz-
nie wybierze odpowiednig strefe grzewcza dla jedne-
go z naczyn. Nastepnie w ciggu kolejnych 59 sekund
wybrac¢ zgdany stopiert mocy, w przeciwnym razie pty-
ta grzewcza wytgczy sie.

Zmiana stopnia mocy i wylaczanie strefy
grzewczej

1. Wybrac strefe grzewcza.

2. Wybraé¢ zgdany stopiert mocy lub ustawié na &.

v Stopien mocy strefy grzewczej zostaje zmieniony lub
strefa grzewcza zostaje wytgczona.

9.4 Zalecenia gotowania

W tabeli podano, ktére stopnie mocy (—===) nadajg sie
do poszczegodlnych produktéw spozywczych. Czas goto-
wania (®min) moze by¢ zréznicowany w zaleznosci od
rodzaju, wagi, grubosci i jakosci produktow spozyw-
czych. W celu rozgrzania, ustawi¢ stopnie mocy 8 - 9.

—_== ® min

Roztapianie
Masto, midd, zelatyna

1-2 -
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—== ® min —== ® min
Podgrzewanie i potrzymywanie Pieczenie/smazenie z uzyciem
ciepta matej ilosci oleju '
Kietbasy parzone' 3-4 - Sznycel, naturalny lub paniero- 6-7 6-10
Rozmrazanie i podgrzewanie wany
Szpinak, mrozony 3-4 15- 25 Stek, 3 cm grubosci 7-8 8-12
Gotowanie na matym ogniu, Piers drobiowa, grubos¢ 2cm ~ 5-6 10-20
powolne dogotowywanie Hamburgery (2 cm grubosci) 6-7 10-20
Pyzy 45-55 20-30 Ryba i filet rybny, panierowane 6-7 8-20
Sosy ubijane, np. sos bearnen- 3-4 8-12 Krewetki i kraby 7-8 4-10
ski, sos holenderski Smazenie $wiezych warzyw i 7-8 10-20
Gotowanie, gotowanie na pa- grzybow w matej ilosci ttuszczu
rze, duszenie Potrawy mrozone, np. potrawy 6 -7 6-10
Ryz, z podwdjng iloscig wody 25-35 15-30 na patelnie
Ziemniaki w mundurkach 45-55 25-35 Omlet (smazy¢ kolejno) 35-45 3-10
Makaron 6-7 6-10 Smazenie (150 do 200 g na por-
Zupy 35-45 15-60 cigw1do 2 I*oll)ejz_, smazenie

porcjami w gtebokim
Warzywal 25-35 10-20 thuszczu) |
Eotrawa jednogarnkowa w szyb- 4.5-5.5 - Produkty mrozone, np. frytki, 8-9 _
owarze. nuggety z kurczaka

D.uszerfle Warzywa i grzyby, panierowane, 6-7 -
Pieczen duszona 4-5 60-100 w ciescie piwnym lub w tempu-
Gulasz 2 3-4 50-60 rze

Drobne wypieki, np. paczki, ra-
cuchy, owoce w ciescie piwnym

10 Sterowanie systemem wentylacyjnym

Strefa grzewcza posiada system wyciggowy zintegrowa-
ny z powierzchnig grzewcza.

Funkcje sterowania systemem wyciggowym zostaty opi-
sane ponizej.

Ustawienia fabryczne mozna w kazdej chwili zmienic.

— "Ustawienia podstawowe", Strona 16

Uwaga: W celu zwiekszenia wydajnosci nalezy uzywac
niskich naczyn do gotowania. W przypadku wysokich
naczyn nalezy umiesci¢ pokrywe pod katem.

10.1 Automatyczne wiaczanie systemu
wentylacyjnego

Po ustawieniu stopnia mocy dla pierwszej strefy grzew-
czej system wentylacyjny zaczyna dziata¢ automatycz-
nie. Stopien mocy wentylacji Swieci sie na czujniku wen-
tylaciji.

Po automatycznym uruchomieniu mozna zmieni¢ sto-
pien mocy wentylacji. Zmiana lub dezaktywacja stopnia
mocy wentylacji. — Strona 1171

10.2 Sterowanie systemem wentylacyjnym
Ptytka posiada 9 stopni mocy wentylacji.

' Bez pokrywki
2 Podgrzewanie na stopniu mocy grzania 8 - 8.5

Wiaczanie systemu wentylacyjnego

1. Nacisngc¢ czujnik wentylaciji.

v System wentylacyjny wigcza sie z ustawionym wstep-
nie stopniem mocy.

2. W strefie nastawiania wybra¢ zgdany stopieri mocy.

v Stopien mocy wentylacji swieci sie.

Zmiana lub wytaczenie systemu

wentylacyjnego

1. Nacisngc¢ czujnik wentylacji.

2. Wybrac¢ zagdany stopien mocy wentylacji lub ustawic
naf.

10.3 Tryby intensywne wentylacji

Istniejg dwa tryby intensywnej wentylacji, w ktérych wen-
tylacja dziata z wiekszg moca przez krétki czas.

Wiaczanie trybéw intensywnych
1. Nacisna¢ czujnik wentylacji.
2. Wybra¢ zagdany tryb intensywny: .
» Nacisng¢ tryb intensywny I: boost. Swieci sie &.
» Dwukrotnie nacisngc tryb intensywny II: boost.
Swieci sie b,
Uwaga: Po uptywie ok. 8 minut urzgdzenie samoczynnie
przetaczy sie na stopiert mocy 5.

11
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Zmiana lub wylaczanie trybéw intensywnych

1. Nacisnac¢ czujnik wentylacji.

2. Wybrac¢ zgdany stopien mocy wentylacji lub ustawic
na z.

10.4 Opodznienie wylgczenia wentylatora
systemu wentylacyjnego
System wentylacyjny dziata jeszcze przez kilka minut po

wytgczeniu pola grzewczego za pomocg wtgcznika
gtéwnego.

Warunkiem jest witgczona od co najmniej jednej minuty
strefa grzewcza i dziatajacy system wentylacyjny.
System wentylacyjny wytgczy sie automatycznie po upty-
wie odpowiedniego czasu. Czas ten zalezy od trybu pra-
cy, w ktérym urzadzenie jest zainstalowane.

Gdy wentylacja jest wtgczona, swieci sie stopieri mocy
wentylacji. System wentylacyjny mozna w kazdej chwili
wytgczy¢, naciskajgc czujnik wentylaciji.

11 Przycisk Ulubione

Za pomocag tej funkcji mozna wybra¢ dwie funkcje lub
ustawienia gotowania, ktore sg nastepnie szybko do-
stepne na vs.

11.1 Przypisywanie funkcji do Przycisk
Ulubione
Wymaganie: Potgczy¢ urzadzenie z Home Connect.

Szczegotowe informacje sg dostepne pod Home Con-
nect

1. Aby przypisac funkcje v¢, otworzy¢ aplikacje Home
Connect i postepowac zgodnie z instrukcjami.

2. Po przypisaniu funkcji mozna z nich korzystac:

v Funkcja 1: nacisng¢ kroétko v.

v Funkcja 2: nacisna¢ dtugo vv.

Uwaga: Jesli nie przypisano zadnej funkcji, v wytgczy

sie po wtgczeniu ptyty grzewcze,.

12 flexinduction

Strefa grzewcza o zmiennej srednicy pola umozliwia
umieszczenie naczyn do gotowania o dowolnym ksztat-
cie i rozmiarze w dowolnym miejscu. Sktada sie z czte-
rech induktoréw, ktdre dziatajg niezaleznie od siebie. W
przypadku wigczenia strefy grzewczej o zmiennej sredni-
cy pola aktywowana jest tylko powierzchnia znajdujgca
sie pod naczyniem do gotowania.

12.1 Umieszczanie naczynia do gotowania

Strefe grzewczg o zmiennej srednicy pola mozna skonfi-
gurowac na dwa sposoby, w zaleznosci od tego, jakie
naczynie bedzie uzywane. W celu prawidtowego wykry-
wania i rozprowadzania ciepta naczynie do gotowania
nalezy ustawi¢ centralnie, jak przedstawiono na ilustra-
cjach.

Jako jedna potaczona strefa grzewcza
Zalecane do gotowania w jednym naczyniu.
= Rozmieszczanie naczyn w zaleznosci od wielkosci:

Jd<15cm @ 215¢cm
| |

= Zalecane podtuzne naczynie (:

12

Jako dwie odrebne strefy grzewcze

Zalecane do gotowania przy uzyciu dwoch naczyn.
Mozna korzysta¢ osobno z przedniej i tylnej strefy
grzewczej oraz ustawi¢ dla kazdej z nich odrebny po-
ziom mocy.




12.2 Wiaczy¢ flexinduction

1. Postawi¢ naczynie do gotowania na strefie grzewczej.

2. Urzadzenie rozpoznaje naczynie do gotowania i wy-
biera strefe grzewcza.

v W zaleznosci od wielkosci i pozycji naczynia do goto-
wania, strefy grzewcze sg automatycznie tgczone lub
roztgczane.

v Jesli strefa grzewcza o zmiennej srednicy pola jest
roztgczona, & swieci sie jasnie;.

Funkcje zegara pl

Uwagi

= Po nacisnieciu # mozna recznie zmieni¢ ustawienia
strefy grzewczej.

= W przypadku podniesienia lub przestawienia naczynia
do gotowania w aktywowanej potgczonej strefie
grzewczej, rozpoczyna sie automatyczne wyszukiwa-
nie. Kazde naczynie do gotowania, ktére podczas te-
go wyszukiwania znajdzie sie w strefie grzewczej, zo-
stanie podgrzane zgodnie z poprzednio wybranym
stopniem mocy grzania.

13 Funkcje zegara

Ptyta grzewcza posiada rézne funkcje ustawiania czasu
gotowania:

= Wytgcznik czasowy
= Minutnik

Przycisk ©® jest standardowo przyporzadkowany funkcji
Wytacznik czasowy. Mozna réwniez przypisa¢ do czujni-
ka jedng z powyzszych funkcji.Ustawienia te mozna
zmienié¢ za posrednictwem aplikacji Home Connect lub
w zaktadce Ustawienia podstawowe — Strona 16.

13.1 Wylacznik czasowy

Umozliwia programowanie czasu gotowania dla jednej
lub wiekszej ilosci stref grzewczych i jej automatyczne
wytgczenie po uptywie nastawionego czasu.

Wiaczanie Wytacznik czasowy

1. Wybrac strefe grzewczg oraz zadany stopiert mocy
grzania.

2. Dotkngé @®.

v Swieci 2l 500,

3. W ciggu kolejnych 10 sekund ustawi¢ w strefie nasta-

wiania zgdany czas gotowania.

. W celu potwierdzenia dotkngé ©.

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu gotowania. 1 minute
przed uptywem wybranego czasu rozlega sie sygnat.
Mozna sprawdzi¢ stan produktdw i w razie potrzeby
wydtuzy¢ czas gotowania.

v Po uptywie czasu gotowania nastepuje wytgczenie
strefy grzewczej i emitowany jest sygnat.

Y

Uwagi

= W przypadku zaprogramowania czasu gotowania dla
danej strefy grzewczej dla ktérej aktywowany zostat
fryingSensor, zaprogramowane odliczanie czasu goto-
wania rozpoczyna sie dopiero po osiggnieciu wybra-
nego poziomu temperatury.

= Aby zmieni¢ wskazanie pomiedzy temperaturg funkcji
fryingSensor a zaprogramowanym czasem gotowania,
nacisng¢ wybrang temperature.

Wytacznik czasowy Zmiana lub wytgczenie

1. Wybrad strefe grzewczg, a nastepnie dotknagé ©.
2. Aby wytgczy¢ funkcje, zmieni¢ czas gotowania lub
ustawi¢ na GO0,

13.2 Minutnik

Umozliwia aktywacje zegara. Funkcja ta jest niezalezna
od stref grzewczych oraz innych ustawien. Nie wytgcza
stref grzewczych automatycznie.

Wiaczanie Minutnik

Wymaganie: Przypisac funkcje do .

1. Nacisngc¢ G.

2. Wybra¢ zagdany czas.

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu.

v Po uptywie czasu emitowany jest sygnat dZzwiekowy, a
wskazniki migaja.

Minutnik Zmiana lub wylaczenie

1. Nacisnac¢ G.
2. Aby wytgczy¢ funkcje, zmieni¢ czas gotowania lub
ustawi¢ na GO0,

14 powerBoost

Zastosowanie funkcji PowerBoost umozliwia podgrzanie
duzych ilosci wody szybciej niz za pomoca 5.
Korzystanie z tej funkcji jest mozliwe w przypadku
wszystkich stref grzewczych, jezeli rownoczesnie nie jest
wtgczona inna strefa grzewcza po tej samej stronie. W
przeciwnym razie na wskazniku wybranej strefy grzew-

czej miga & i 5. Nastepnie automatycznie ustawiony zo-
stanie stopien 5, bez aktywowania funkcji.

13



pl shortBoost

14.1 Wiaczanie powerBoost

1. Wybrad strefe grzewcza.

2. Dotkng¢ boost.

v Zaswieci sie wskaznik &.

v Funkcja jest aktywowana.

Uwaga: Funkcje te mozna wigczy¢ rowniez w przypadku
gotowania w sgsiadujacej strefie Flex.

14.2 Wylaczanie powerBoost

1. Wybrac strefe grzewcza.

2. Dotkng¢ boost.

v Wskaznik & gasnie, a strefa grzewcza przetgcza sie z
powrotem na stopien mocy 5.

v Funkcja jest wytgczona.

Uwaga: Aby chroni¢ elementy elekironiczne wewnatrz
ptyty grzewczej, w pewnych warunkach funkcja ta wytg-
cza sie automatycznie.

15 shortBoost

Dzieki tej funkcji mozliwe jest szybsze podgrzanie patel-
ni niz przy uzyciu 9. Nie uzywac funkcji powerBoost w
potaczeniu z patelniami, powtoka moze ulec uszkodze-
niu.

Funkcje mozna aktywowac poprzez Home Connect lub
Przycisk Ulubione.

Korzystanie z tej funkcji jest mozliwe w przypadku
wszystkich stref grzewczych, jezeli rGwnoczesnie nie jest
wigczona inna strefa grzewcza po tej samej stronie. W
przeciwnym razie w wybranej strefie grzewczej miga i
9. Nastepnie automatycznie ustawia sie 5.

15.1 Zalecenia dotyczace stosowania

= Nie przykrywac patelni pokrywka.
= Nigdy nie rozgrzewac¢ pustych patelni bez nadzoru.
= Stosowac wytgcznie zimne patelnie.

= Uzywacd patelni z catkowicie ptaskim dnem. Nie uzy-
wac patelni z cienkim spodem.

15.2 Wiaczanie shortBoost

Wymaganie: Przypisac¢ funkcje do . .

— "Przycisk Ulubione", Strona 12

1. Wybrac strefe grzewcza.

2. Dotkngc .

v Swieci sie P .

v Funkcja jest aktywowana.

Uwaga: Funkcje te mozna witgczy¢ réwniez w przypadku
gotowania w sasiadujgcej strefie Flex.

15.3 Wylaczyé shortBoost.

1. Wybrac strefe grzewcza.

2. Wybrac¢ stopiert mocy.

v P gasnie.

v Funkcja jest wytgczona.

Uwaga: Aby unikng¢ powstawania wysokich temperatur,
po uptywie 30 sekund funkcja ta wytgczy sie automa-
tycznie.

16 Funkcja podtrzymywania ciepta

Ta funkcja nadaje sie idealnie do roztapiania czekolady
lub masta oraz do podtrzymywania ciepta potraw.
Funkcje mozna aktywowac¢ poprzez Home Connect lub
Przycisk Ulubione.

16.1 Wiaczanie Funkcja podtrzymywania
ciepta

Wymaganie: Przypisac funkcje do v. .

— "Przycisk Ulubione"”, Strona 12

1. Wybrac zgdang strefe grzewcza.
2. DotkngcC .

Swieci sie L.
v Funkcja jest wtgczona.

16.2 Wyltaczanie Funkcja podtrzymywania
ciepta
1. Wybrac strefe grzewcza.
2, Ustawi¢ na .
L gasnie.
v Funkcja jest wytgczona.

17 flexMotion

Dzieki tej funkcji mozliwe jest przekazanie stopnia mocy
grzania i zaprogramowanego czasu gotowania z jednej
strefy grzewczej na inna.

14

17.1 flexMotion

Wymaganie: Przesunac naczynie na strefe grzewcza,
ktdra nie zostata jeszcze wtgczona ani zaprogramowana
lub na ktdrej nie stato wczesniej inne naczynie.



1. Przesung¢ naczynie do gotowania.

v Naczynie do gotowania zostaje rozpoznane.

fryingSensor  pl

v Na wskazniku nowej strefy grzewczej miga na prze-
mian wybrany wczesniej stopiert mocy oraz -.

2. W celu przejecia ustawien wybra¢ nowg strefe grzew-
cza.

v Pierwotna strefa grzewcza ustawia sie na .

v Ustawienia zostaty przeniesione na nowg strefe
grzewcza.

Uwaga: Jezeli nowe naczynie do gotowania zostanie po-
stawione na inng strefe grzewczg, zanim zostang po-
twierdzone ustawienia, mozna uzywac tej funkcji w od-
niesieniu do nowego naczynia do gotowania.

18 fryingSensor

Funkcja ta umozliwia roztapianie, przygotowywanie so-
sow, podsmazanie, smazenie w gtebokim ttuszczu lub
pieczenie przy zachowaniu kontroli nad temperatura.
Zamiast wielokrotnie regulowac poziom mocy podczas
gotowania, wystarczy jednorazowo wybra¢ zadang tem-
perature na poczatku. Czujniki pod szklang ceramikag
mierzg temperature naczynia do gotowania i utrzymuja
ja w trakcie catego procesu gotowania.

Funkcja ta jest dostepna dla stref grzewczych, ktdre sg
oznaczone za pomocg d—.

Funkcje Temperatura
Roztapianie 70-80°C
Przyrzadzanie soséw 110-120°C
Smazenie 140°C
Smazenie 160°C
Smazenie 180-200°C
Smazenie 220°C

18.1 Zalecane naczynie

Do tej funkcji zaprojektowano specjalne naczynie, ktére
zapewni optymalne rezultaty.

Zalecane naczynia do gotowania mozna naby¢ w obstu-
dze klienta, sklepie specjalistycznym lub naszym sklepie
internetowym siemens-home.bsh-group.com.

Uwaga: Mozna réwniez uzy¢ innych naczyn do gotowa-
nia. W zaleznosci od przeznaczenia naczynia, osiggnieta
temperatura moze odbiega¢ od wybranego poziomu
temperatury.

18.2 Wiaczanie fryingSensor

1. Postawi¢ puste naczynie do gotowania na strefie

grzewczej.

. Wybrac¢ strefe grzewcza.

. Nacisng¢ &—.

v Na wskazniku wybranej strefy grzewczej swieci sie §,
£ oraz wstepnie ustawiona temperatura.

4. Wybra¢ temperature, przesuwajgc palcem po strefie
nastawiania.

v ¥ miga, dopdki nie zostanie osiggnieta ustawiona tem-
peratura.

v Wybrana temperatura i wzrost temperatury osiggnietej
na patelni migajg na przemian, az do osiggniecia wy-
branej temperatury.

v Temperatura pokazywana na wskaznikach jest warto-
Scig przyblizong i moze réznic sie od rzeczywistej
temperatury na patelni.

v Gdy temperatura zostanie osiggnieta, rozlega sie sy-
gnat, a § oraz symbol temperatury przestajg migac.

5. Umiesci¢ na patelni ttuszcz do smazenia i potrawy.

Uwaga: Jesli do gotowania potrzebne jest 250 ml oleju,

dodac olej i odczekad kilka sekund przed dodaniem po-

traw.

Wi

18.3 Wylaczanie fryingSensor
» Wybrac strefe grzewczg i dotkng¢ 8—.

18.4 Zalecenia dotyczace gotowania za
pomoca fryingSensor

W dotgczonej dokumentacji znajduje sie tabela z zalece-
niami dotyczacymi gotowania przy uzyciu fryingSensor.

19 Zabezpieczenie przed dziecmi

Ptyta grzewcza jest wyposazona w zabezpieczenie
przed dzie¢mi. Dzigki temu mozna zapobiec witgczeniu
ptyty grzewczej przez dzieci.

19.1 Wiaczanie Zabezpieczenie przed
dzie¢mi
Wymaganie: Ptyta grzewcza musi by¢ wytaczona.

1. W celu witgczenia ptyty grzewczej, dotknac @.
2. Dotykac [l przez 4 sekundy.

v <9 Swieci sie przez 10 sekund.

v Piyta grzewcza jest zablokowana.

19.2 Dezaktywacja zabezpieczenia przed
dzieémi
1. W celu wigczenia ptyty grzewczej, dotkngé .

2. Dotykac [l przez 4 sekundy.
v Blokada zostata wytgczona.

15



pl Pauza

19.3 Automatyczne zabezpieczenie przed
dzieémi

Zabezpieczenie przed dzie¢mi mozna aktywowacd row-
niez automatycznie przy kazdym wigczaniu ptyty grzew-
czej.

Informacje o tym, jak aktywowacd i dezaktywowac te
funkcje, mozna znalez¢ w rozdziale Ustawienia podsta-
wowe — Strona 16.

20 Pauza

Funkcja ta umozliwia wstrzymanie i kontynuowanie ak-
tywnych procesdw gotowania na maksymalnie 10 minut
bez zmiany wybranych ustawien.

Funkcje mozna wigczy¢ np. w celu wyczyszczenia pulpi-
tu obstugi.

20.1 Aktywacja funkcji Pauza

» Nacisngc ll.

v Na wskaznikach stref grzewczych swieci sie /1.

v Woszystkie aktywne procesy gotowania zostajg zatrzy-
mane. Ustawienia pozostajg zapisane w pamigci.

v Funkcja jest aktywowana.

20.2 Dezaktywacja funkcji Pauza

» Dotkngc .
v Funkcja jest wytgczona. Procesy gotowania sg konty-
nuowane.

Uwaga: Po uptywie 10 minut strefa grzewcza wytgcza
sie automatycznie.

21 Indywidualny wytgcznik bezpieczenstwa

Jesli strefa grzewcza dziata przez dtuzszy czas, a uzyt-

kownik nie zmienia zadnego ustawienia, nalezy wigczy¢
funkcje bezpieczenstwa. Strefa grzewcza wskazuje F& |

wytgcza sie.

Czas zalezy od wybranego poziomu mocy.

Stopien mocy Czas
1.0-1.5 10 godzin
2.0-3.5 5 godzin

Stopien mocy Czas

4.0-5.0 4 godziny
55-6.5 3 godziny
7.0-7.5 2 godziny
8.0-9.0 1 godzina

Aby wtgczy¢ strefe grzewcza, nacisngé dowolny przy-
cisk.

22 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzgdzenia mozna dostosowac
do indywidualnych potrzeb.

22.1 Przeglad ustawien podstawowych

Wyswie- Ustawienie Wartosé

tlacz

cl Zabezpieczenie przed dzieémi 7 - Recznie.’

— "Zabezpieczenie przed dziecmi”, Strona 15 |- Automatycznie.

£ — Funkcja wytgczona.

co Sygnaty akustyczne 0 - Dezaktywowany jest sygnat potwierdzajgcy, sygnat bte-
du i sygnat nieprawidtowego uzycia.
{ - Sygnat btedu jest aktywowany.
c - Aktywowany jest sygnat potwierdzajgcy i sygnat niepra-
widtowego uzycia.
3 - Wszystkie sygnaty sg wtgczone .

c3 Gtosnosc¢ sygnatéw akustycznych ' - Niska.

2 - Srednia.’
3 — Wysoka.

' Ustawienie fabryczne

16



Ustawienia podstawowe pl

Wyswie- Ustawienie Wartos¢
tlacz
ch ® na pulpicie sterowania przypisac jedna z ! - Wylgcznik czasowy. '
funkcji programowania czasu. c - Minutnik.
— "Funkcje zegara", Strona 13
c Ograniczenie mocy Z kazdym kolejnym stopniem moc wzrasta o 500 W.
Pozwala to w razie potrzeby ograniczy¢ cat- I - Funkcja wytgczona. Maksymalna moc ptyty grzewczej
kowitg moc ptyty grzewczej w zaleznosci od 1.
uwarunkowan instalacji elektrycznej. Nalezy {- 1000 W. Najnizsza moc.
uwzgledni¢ instrukcje lokalnego dostawcy i5-1500 W.
pradu. Dostepne ustawienia zalezne sg os
mocy maksymalnej ptyty grzewczej. Szczegd- 3 - 3000 W.
towe informacje na ten temat mozna znalez¢ 3.5- 3500 W.
na tabliczce znamionowej. Jezeli funkcja jest 4 -4000 W.
wigczona i ptyta grzewcza osiggnie ustawio-  4.5- 4500 W.
ng granice mocy, zadany i dopuszczalny po- ...
ziom mocy miga i nie mozna wybrac¢ wyzsze- 5 - Maksymalna moc ptyty grzewczej.
go poziomu mocy.
c8 Tryb demo & - Funkcja wytaczona. !
Tryb demonstracyjny ptyty grzewczej Po witg- - Funkcja wtgczona.
czeniu ptyty grzewczej dE Swieci sie przez kil-
ka sekund, a strefy grzewcze nie nagrzewajg
sie.
cic Test naczynt do gotowania I - Nieodpowiednie.

Za pomocg tej funkcji mozna sprawdzic ja-
kos¢ naczynia do gotowania.
— "Test naczyri do gotowania”, Strona 18

{ - Nieoptymalne.
c - Odpowiednie.

c i Ustawianie trybu pracy w obiegu zamknietym
lub otwartym.

T - Konfigurowanie trybu pracy w obiegu zamknietym. '
{ - Konfigurowanie trybu pracy w obiegu otwartym.

ci8 Ustawi¢ automatyczne uruchamianie wentyla-
Cji.

System wentylacyjny wtacza sie z ustawionym
wstepnie stopniem mocy.

& — Funkcja wytaczona.
! - Funkcja wtgczona.'

= Ustawi¢ opdznienie wytaczenia wentylatora
systemu wentylacyjnego.

Gdy ptyta grzewcza pracuje z aktywowanym
trybem obiegu otwartego, wentylacja wtgcza
sie na ok. 6 minut ze stopniem mocy grzania.
Gdy ptyta grzewcza pracuje z aktywowanym
trybem obiegu zamknietego, wentylacja wtg-
cza sie na ok. 30 minut ze stopniem mocy
grzania.

[nl
o -
1
1

- Funkcja wtgczona.

Funkcja wytaczona.
1.

Przywracanie ustawien fabrycznych

]
[ata ]

& - Ustawienia indywidualne .
{ Ustawienia fabryczne.

22.2 Do ustawien podstawowych

Wymaganie: Plyta grzewcza musi by¢ wytgczona.

1. W celu wigczenia ptyty grzewczej, dotkngé O.

2. W ciggu nastepnych 10 sekund dotykac¢ ® przez 4
sekundy.

Informacje o produkcie Wskazanie
Spis punktow obstugi klienta ot
Numer fabryczny Fd

)
oc'-

Numer fabryczny 1

' Ustawienie fabryczne

Wskazanie
s

Informacje o produkcie
Numer fabryczny 2

v Pierwsze cztery wskazniki podajg informacje o pro-
dukcie. Dotkngé¢ ®, aby pojawity sie poszczegdlne
wskazniki.

3. W celu przejscia do ustawien podstawowych dotkngé
O.

v ¢ /i 0 Swiecq sie jako ustawienie wstepne.

4. Dotyka¢ ®, az na wyswietlaczu pojawi sie zgdane

ustawienie.

. Wybra¢ w strefie nastawiania zgdane ustawienie.

. Dotyka¢ ®© przez 4 sekundy.

v Ustawienia zostang zapisane.

o O
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pl Test naczynn do gotowania

22.3 Anulowanie zmian ustawien
podstawowych

» Dotkngc¢ @.
v Woszystkie zmiany zostang odrzucone i nie bedg zapi-
sywane.

23 Test naczyn do gotowania

Jakosé naczynia do gotowania ma duzy wptyw na szyb-
kos¢ procesu gotowania i jego wynik.

Za pomocg tej funkcji mozna sprawdzi¢ jakos¢ naczynia
do gotowania.

Przed sprawdzeniem nalezy upewnic¢ sig, ze srednica
dna naczynia do gotowania odpowiada srednicy uzytej
strefy grzewcze.

Dostep nastepuje przez ustawienia podstawowe.

— Strona 16

23.1 Przeprowadzenie Test naczyn do
gotowania

Wymaganie: Strefa grzewcza o zmiennej srednicy pola

jest ustawiona jako jedyna strefa grzewcza, dlatego wy-

starczy sprawdzi¢ tylko jedno naczynie do gotowania.

1. Wla¢ ok. 200 ml wody do naczynia do gotowania o
temperaturze pokojowej i ustawi¢ je na srodku tej
strefy grzewczej, ktorej wielkos¢ najlepiej pasuje do
wielkosci dna naczynia.

N

Wywotaé ustawienia podstawowe i wybrac c i 2.

3. Dotkng¢ strefy nastawiania. W strefach grzewczych
miga w.

v Funkcja jest wtaczona.

v Po uptywie 10 sekund na wskaznikach stref grzew-

czych pojawia sie wynik.

23.2 Kontrola wyniku

Ponizsza tabela pokazuje, co dany wynik oznacza dla ja-
kosci i szybkosci procesu gotowania.

Wynik
L-:' Naczynie do gotowania nie nadaje sie do stosowa-

nia w danej strefie grzewczej i dlatego nie jest pod-
grzewane.

{ Naczynie podgrzewa sie wolniej niz oczekiwano, a
proces gotowania nie przebiega optymalnie.

— Naczynie podgrzewa si¢ prawidtowo i proces goto-
wania przebiega w odpowiedni sposob.

Aby ponownie aktywowad funkcje, dotkng¢ obszaru
ustawien.

24 Home Connect

To urzadzenie moze sig tgczy¢ z siecig. Potgczy¢ urzg-

dzenie z urzadzeniem mobilnym, aby umozliwi¢ sobie

obstugiwanie jego funkciji przy uzyciu aplikacji Ho-

me Connect, dostosowywanie jego ustawien podstawo-

wych i monitorowanie jego aktualnego stanu.

Ustugi Home Connect nie sg dostepne we wszystkich

krajach. Dostepnosc¢ funkcji Home Connect jest zalezna

od dostepnosci ustug Home Connect w kraju uzytkowni-

ka. Informacje na ten temat mozna znalezé na:

www.home-connect.com.

Aplikacja Home Connect prowadzi uzytkownika przez

caty proces rejestracji. Postepowac zgodnie z instrukcja-

mi i ze wskazéwkami wyswietlanymi przez aplikacje Ho-

me Connect.

Uwagi

= Nalezy przestrzegac¢ zasad bezpieczernistwa zawartych
W niniejszej instrukcji obstugi i upewnic¢ sig, ze bedg
one tez przestrzegane w przypadku zdalnego stero-
wania urzgdzeniem za posrednictwem aplikacji Ho-
me Connect.
— "Bezpieczeristwo", Strona 2

= Obstuga urzadzenia przy uzyciu znajdujgcych sie na
nim elementéw ma zawsze pierwszenstwo. W tym
czasie obstuga urzgdzenia za posrednictwem aplika-
cji Home Connect nie jest mozliwa.

= W trybie czuwania przy podtgczeniu do sieci urzadze-
nie zuzywa maks. 2 W energii.

18

24.1 Konfiguracja Home Connect

Wymagania

» Urzgdzenie jest juz podtgczone do sieci elektrycznej i
wtgczone.

= Dostepne jest mobilne urzadzenie koncowe z aktual-
ng wersjg systemu operacyjnego iOS lub Android,
np. smartfon.

= W miejscu ustawienia urzadzenie znajduje sie w za-
siegu domowej sieci WLAN (Wi-Fi).

= Mobilne urzadzenie koncowe oraz urzadzenie znajdu-
ja sie w zasiegu sygnatu sieci domowej WLAN.

1. Zeskanowac¢ nastepujacy kod QR.

Aplikacje Home Connect mozna zainstalowac i podtg-
czy¢ urzadzenie korzystajgc z kodu QR.

2. Postepowac zgodnie ze wskazéwkami wyswietlanymi
przez aplikacje Home Connect.


https://www.home-connect.com

24.2 Symbol WLAN &

Wskaznik WLAN na pulpicie obstugi zmienia sie w zalez-
nosci od statusu i jakosci potgczenia oraz od dostepno-
Sci serwera Home Connect.

= Status Opis

Swieci statycznie z poto-
wiczng jasnoscia.

Brak zapisanego potacze-
nia sieciowego.

Miga z petng jasnoscia. Trwa nawigzywanie potg-

czenia z siecia.

Swieci statycznie z petng
jasnoscia.

Potaczenie sieciowe zapisa-
ne i WiFi aktywne.

Ustawienia sieciowe zosta-
ng zresetowane.

Miga.

Funkcja wytgczona. Sie¢ nieaktywna.

24.3 Dodawanie lub usuwanie sieci domowej
WLAN

Ponizsze zestawienie pokazuje, w jaki sposdéb dodagd lub
usungc¢ sie¢ domowg WLAN.

Stan sieci domowej
WLAN

Brak zapisanej sieci domo- Aby dodac¢ sie¢ domowag

Czynnos¢

wej WLAN. WLAN, nacisng¢ krétko =.
Sie¢ domowa WLAN jest  Aby potaczy¢ z kolejnym
zapisana. urzgdzeniem, nacisng¢ diu-

go =,

Aby zresetowac ustawienia
sieci domowej WLAN, naci-
sngc¢ dtugo #F. Jezeli miga
%, ponownie nacisng¢ diu-
go #.

Sie¢ domowa WLAN jest
zapisana.

24.4 Dezaktywacja potaczenia sieciowego

» Nacisng¢ i przytrzymac 7. Jezeli miga &, ponownie
nacisng¢ dtugo =.

v Potgczenie z siecig WLAN zostanie wytgczone, a pota-
czenia sieciowe roztgczone.

Uwaga: Aby ponownie aktywowac potgczenie sieciowe,

zobacz .

— "Dodawanie lub usuwanie sieci domowej WLAN",

Strona 19

24.5 Zmiana ustawien za posrednictwem
aplikacji Home Connect
Za pomocg aplikacji Home Connect mozna zmienia¢

ustawienia stref grzewczych i przekazywac je do ptyty
grzewczej.

Wymaganie: Ptyta grzewcza jest potgczona z siecig do-
mowa oraz z aplikacjg Home Connect.

Home Connect pl

1. Wprowadzi¢ ustawienie w aplikacji Home Connect i
przesta¢ do ptyty grzewczej.
Postepowac zgodnie ze wskazdowkami wyswietlanymi
w aplikacji Home Connect.
Ustawienia przekazywane do ptyty grzewczej z aplika-
cji Home Connect muszg zosta¢ potwierdzone na pty-
cie grzewczej.

v Po przekazaniu ustawien gotowania do jednej ze stref
grzewczych zaczyna migac¢ odpowiedni wskaznik, w
zaleznosci od ustawienia.

. W celu potwierdzenia ustawienia nacisngc D.

3. Nacisna¢ dowolne inne pole dotykowe ptyty grzew-

czej, aby odrzucic¢ ustawienie.

N

24.6 Aktywacja wykrywania Bluetooth®

Ta bezprzewodowa technologia umozliwia automatyczne
wykrywanie obecnosci. Jesli uzytkownik znajduje sie w
poblizu ptyty grzewczej, nie musi juz potwierdzac usta-
wien z urzgdzenia mobilnego na ptycie grzewczej. Po
wystaniu ustawien do strefy grzewczej mozna je potwier-
dzi¢ bezposrednio z poziomu mobilnego urzgdzenia
koncowego.

Wymagania
= Ptyta grzewcza jest potgczona z siecig domowag oraz
z aplikacjag Home Connect.
= System Bluetooth® potgczony jest z urzgdzeniem mo-
bilnym.
= Uzytkownik znajduje sie w poblizu ptyty grzewcze,.
. Otworzy¢ aplikacje Home Connect.
. W celu ustawienia wykrywania Bluetooth® nalezy po-
stepowac zgodnie z instrukcjami w aplikacji Ho-
me Connect.
Uwaga: Potgczenie Bluetooth® jest dezaktywowane,
gdy ptyta grzewcza jest odtgczona i przetgcza sie w tryb
oszczedzania energii. Potgczenie Bluetooth® mozna wy-
tgczy¢ rowniez za pomocg aplikacji Home Connect.

N =

24.7 Aktualizacja oprogramowania

Funkcja aktualizacji oprogramowania aktualizuje opro-
gramowanie urzadzenia, np. dokonuje jego optymaliza-
cji, usuwa btedy oraz luki zabezpieczen, jak réwniez ofe-
ruje dodatkowe funkcje i ustugi.
Warunkiem jest zarejestrowanie sie jako uzytkownik Ho-
me Connect, zainstalowanie aplikacji na mobilnym urza-
dzeniu korncowym oraz nawigzanie potgczenia z serwe-
rem Home Connect.
Aplikacja Home Connect informuje o dostepnosci aktu-
alizacji oprogramowania i mozna przeprowadzi¢ aktuali-
zacje za posrednictwem aplikacji. Po pomysinym pobra-
niu aktualizacji uzytkownik moze rozpocza¢ instalacje za
posrednictwem aplikacji Home Connect, jezeli jest zalo-
gowany w swojej sieci domowej WLAN (WiFi). Po po-
mysinej instalacji aplikacja Home Connect informuje o
zakonczeniu procesu.
Aktualnag wersje oprogramowania mozna znalez¢ w apli-
kacji Home Connect w sekcji informacji o urzadzeniu.
Uwagi
= Aktualizacja oprogramowania przebiega w dwdch eta-
pach.
— Pierwszy etap to pobranie aktualizacji.
— Drugi etap to instalacja na urzgdzeniu uzytkownika.
= Podczas pobierania aktualizacji mozna w dalszym cig-
gu korzystac¢ z urzadzenia. W zaleznosci od dokona-
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nych przez uzytkownika ustawien aplikacji aktualizacje
oprogramowania moga tez by¢ pobierane automa-
tycznie.

= |nstalacja trwa kilka minut. Podczas instalacji nie moz-
na korzysta¢ z urzgdzenia.

= Zalecamy jak najszybsze przeprowadzanie aktualizaciji
waznych ze wzgleddéw bezpieczernistwa.

= Przed rozpoczeciem aktualizacji urzgdzenie nalezy
wytgczy¢ i pozostawi¢ wytgczone do momentu zakon-
czenia aktualizacii.

24.8 Zdalna diagnostyka

Serwis moze uzyskac¢ dostep do urzadzenia za posred-
nictwem funkcji diagnostyki zdalnej, jezeli uzytkownik
zwroci sie do serwisu z odpowiednim wnioskiem, urzag-
dzenie jest potgczone z Home Connect serwerem, a
funkcja zdalnej diagnostyki jest dostepna w kraju uzytko-
wania urzgdzenia.

Wskazowka: Szczegodtowe informacje oraz wskazowki
na temat dostepnosci zdalnej diagnostyki w danym kra-
ju mozna znalez¢ w zaktadce Serwis/Wsparcie technicz-
ne na lokalnej stronie internetowej: www.home-
connect.com.

24.9 Ochrona danych

Nalezy sie zapoznac¢ z informacjami dotyczacymi ochro-
ny danych.

Podczas pierwszego potgczenia urzadzenia z podtgczo-

ng do Internetu siecig domowag urzgdzenie przesyta na-

stepujgce kategorie danych do serwera Home Connect

(pierwsza rejestracja):

= Jednoznaczny identyfikator urzgdzenia (ztozony z klu-
czy urzadzenia i adresu MAC zintegrowanego modutu
telekomunikacyjnego Wi-Fi.

= Certyfikat bezpieczenstwa modutu komunikacyjnego
Wi-Fi (w celu informatycznego zabezpieczenia potag-
czenia).

= Aktualna wersja oprogramowania oraz wersja sprzeto-
wa urzadzenia.

= Status ewentualnego przeprowadzonego wczesniej
przywrocenia ustawien fabrycznych.

Pierwsza rejestracja konfiguruje funkcje Home Connect i
jest wymagana dopiero, gdy uzytkownik zamierza po raz
pierwszy skorzystac z funkcji Home Connect.

Uwaga: Nalezy pamietac, ze funkcje Home Connect sg
dostepne tylko w potaczeniu z aplikacja Home Connect.
Informacje dotyczgce ochrony danych mozna wyswietlaé
w aplikacji Home Connect.

25 Czyszczenie i pielegnacja

25.1 Powierzchnia ptyty grzewczej

Zapobieganie uszkodzeniom powierzchni

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia nalezy wyczyscic¢
powierzchnie miekka Sciereczkg i dostepnym w handlu
Srodkiem do czyszczenia ceramiki szklane;.

= Nie uzywac ptyty grzewczej jako powierzchni roboczej
lub miejsca do odstawiania przedmiotow.

= Nalezy unika¢ bezposredniego kontaktu produktow
spozywczych z ptytg grzewcza, poniewaz moze to
spowodowacd trwate odbarwienie powierzchni.

= Aby unikng¢ plam i uszkodzen szkta, nalezy natych-
miast usuwad resztki cukru, plastiku, folii aluminiowej
lub rozlanych potraw. Dopoki strefa gotowania jest
jeszcze gorgca, nalezy uzywac skrobaczki do szkfa.

= Natychmiast usuwac z powierzchni grzewczej wieksze
zanieczyszczenia, sol i cukier aby unikng¢ zarysowan

= Nie nalezy uzywac¢ naczyn do gotowania z szorstkim
dnem.

= Unosi¢ naczynie do gotowania przy przesuwaniu.

= Nie nalezy uzywac skrobaczek, ktére sg w ztym sta-
nie.

25.2 Srodki czyszczace

Odpowiednie srodki czyszczgce i skrobaczki do szkta
sg dostepne w serwisie lub w sklepie internetowym.

UWAGA

Nieodpowiednie srodki czyszczace mogg uszkodzi¢ po-

wierzchnie urzadzenia.

» Nigdy nie uzywac nieodpowiednich srodkéw czysz-
czacych.
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» Nie stosowacd srodkow czyszczacych, dopoki ptyta
grzewcza jest jeszcze gorgca. Moze to spowodowac
pozostawienie sladow na powierzchni.

Nieodpowiednie srodki czyszczace

= Nierozcienczony ptyn do mycia naczyn

» Srodki czyszczgce przeznaczone do stosowania w
zmywarce

= Srodki do szorowania

= Agresywne chemicznie srodki czyszczgce, takie jak
spray do czyszczenia piekarnikdw czy odplamiacz

= Szorstkich ggbek

= Myijki cisnieniowe i myjki parowe

= Produkty podstawowe jak produkty odttuszczajgce

25.3 Czyszczenie plyty grzewczej

Ptyte grzewczg nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu, aby
nie dopuszczac do przypalenia resztek potraw.
Wymaganie: Ptyta grzewcza musi by¢ zimna. Wytacznie
w przypadku plam z cukru, skrobi ryzowej, tworzyw
sztucznych badz folii aluminiowej nie dopuscic, az ptyta
grzewcza ostygnie.

1. Silne zabrudzenia usuwac skrobaczkg do szkta.

2. Spryskac cata powierzchnie woda z mydtem lub stan-
dardowym detergentem do mycia naczyn. Srodki do
czyszczenia ptyt z ceramiki szklanej stosowacd tylko w
przypadku zanieczyszczen trudnych do usuniecia. Do


https://www.home-connect.com
https://www.home-connect.com

czyszczenia ceramicznych ptyt grzewczych nalezy

uzyw?é specjalnego ptynu czyszczacego, np. Viss®/

Cif®".

» Srodek czyszczacy nalezy naktada¢ réwnomiernie i
delikatnie.

» Przestrzegac¢ zamieszczonych na opakowaniu srod-
ka czyszczacego wskazowek producenta dotycza-
cych czyszczenia.

» Dobre wyniki zapewnia uzywanie specjalnych ga-
bek do czyszczenia ceramiki szklanej.

3. Wytrzed wilgotng Sciereczkyg i wysuszy¢ Sciereczka z
mikrofazy.

Wskazowka: Jezeli dno urzadzenia bedzie utrzymywane

w czystosci, powierzchnia kuchenki pozostanie w do-

brym stanie.

25.4 Czyszczenie profili

Jesli po uzyciu na profilach znajdujg sie zabrudzenia lub
plamy, nalezy je wyczyscic.
Uwaga: Nie uzywac skrobaczki do szkta.
1. My¢ cieptg wodg z mydtem przy uzyciu miekkiej Scie-
reczki.
Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukac.
2. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

25.5 Filtr przeciwttuszczowy

Filtr przeciwttuszczowy zatrzymuje ttuszcz pochodzacy z
opardw kuchennych. Filtr sktada sie z pojemnika i
dwdch wyjmowanych filtrow przeciwttuszczowych. Cze-
stotliwos¢ czyszczenia zalezy od ilosci i rodzaju ttuszczu
uzywanego podczas gotowania. Aby zapewni¢ optymal-
ne dziatanie, nalezy czyscic filtr przeciwttuszczowy, gdy
widoczne sg nagromadzone na nim slady ttuszczu lub
CO najmniej raz w miesigcu.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Osady z ttuszczu w filtrach przeciwttuszczowych moga

sie zapalic.

» Nie uzywac urzadzenia bez filtra przeciwttuszczowe-
go.

» Regularnie czyscic filtry przeciwttuszczowe.

» Nie uzywac¢ w poblizu urzgdzenia Zzrodet otwartego
ognia (np. przy flambirowaniu).

UWAGA

Spadajgce filtry przeciwttuszczowe mogg uszkodzi¢ pty-
te grzewcza.

» Filtr przeciwttuszczowy chwycic rekg od spodu.

Czyszczenie i pielegnacja pl

1. Wyjac filtr przeciwttuszczowy.
» Na dole pojemnika moze gromadzi¢ sie ttuszcz.
Nie przechyla¢ filtra przeciwttuszczowego, aby za-
pobiec skapywaniu ttuszczu.

2. Zdemontowac czesci filtra przeciwttuszczowego.

3. Filtry przeciwttuszczowe nalezy czysci¢ w zmywarce
lub recznie.

— "Reczne czyszczenie filtra przeciwttuszczowego”,
Strona 22

— "Czyszczenie filtra przeciwtfuszczowego w zmywar-
ce do naczyn”, Strona 22

4. W razie potrzeby wyjg¢ filtry zapachdw lub filtry aku-
styczne i wyczysci¢ urzadzenie od wewnatrz.

5. Jesli do urzadzenia dostaty sie przedmioty, nalezy je
usungc¢ i upewnic sie, ze doptyw do zbiornika przele-
wowego nie jest zablokowany.

6. Przetrze¢ wnetrze urzgdzenia roztworem wody z de-
tergentem i zmywaka.

7. Po wyczyszczeniu nalezy wtozy¢ osuszony filtr prze-
ciwttuszczowy.

' Viss® i Cif® sg zastrzezonymi znakami towarowymi firmy UNILEVER. BSH jest niezalezng firma i nie promuje marek UNILEVER.
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Reczne czyszczenie filtra przeciwttuszczowego

1. Zdemontowac czesci filtra przeciwttuszczowego.
2. Namoczy¢ filtr przeciwttuszczowy w roztworze gorgce;j
wody z detergentem.

» Wyczyscic filtr przeciwttuszczowy szczoteczka. Nie
stosowac agresywnych srodkoéw czyszczacych za-
wierajgcych kwasy lub tug.

» W przypadku trudnego do usunigcia zabrudzenia
zastosowac specjalny srodek odttuszczajgcy. Sro-
dek odttuszczajacy mozna naby¢ za posrednic-
twem serwisu, w sklepie internetowym lub w skle-
pie specjalistycznym.

. Dobrze wyptukac filtr przeciwttuszczowy.

. Pozostawic filtr, aby wyciekty z niego resztki wody.

. Zamontowac czesci filtra przeciwttuszczowego.

. Po osuszeniu wtozy¢ filtr przeciwttuszczowy do urza-
dzenia.

OO hs W

Czyszczenie filtra przeciwtluszczowego w

zmywarce do naczyn

1. Wyjac filtr przeciwttuszczowy.

2. Zdemontowac czesci filtra przeciwttuszczowego.

3. Czesci filtra przeciwttuszczowego ustawi¢ luzno w
zmywarce i nie zakleszczac ich.

Mocno zabrudzonych filtrow przeciwttuszczowych nie
czyscic¢ razem z naczyniami. Nie stosowac agresyw-
nych srodkdw czyszczacych zawierajgcych kwasy lub
tug.

4. Wigczy¢ zmywarke. Nie ustawia¢ temperatury powyzej
70°C.

5. Pozostawic filtr, aby wyciekty z niego resztki wody.

6. Po osuszeniu wtozyc filtr przeciwttuszczowy do urza-
dzenia.

25.6 Filtr zapachoéw lub filtr akustyczny

Filtry zapachow i filtry akustyczne mozna naby¢ w skle-
pie specjalistycznym, w serwisie lub w sklepie interneto-
wym.
Uwagi
= Wymienic filtry zapachdw po wyswietleniu sie ostrze-
zenia na urzadzeniu.
— "Resefowanie wskaznika nasycenia", Strona 22
= Wymienic filtry akustyczne jesli sq zanieczyszczone.
Wymaganie: Aby zapewni¢ optymalne dziatanie, nalezy
stosowad tylko oryginalne filtry.
1. Wyjac filtr przeciwttuszczowy.
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2. Wyjac 4 filtry zapachdw lub filtry akustyczne i prawi-

dtowo zutylizowac.

3. Dwa nowe filtry zapachdw lub filtry akustyczne wtozy¢
po lewej i po prawej stronie do urzadzenia i przesu-
na¢ do przodu.

4. Pozostate filtry zapachdw lub filtry akustyczne wtozy¢
po lewej i po prawej stronie do urzadzenia.

5. Wtozy¢ filtr przeciwttuszczowy do urzadzenia.

Resetowanie wskaznika nasycenia

Po wytaczeniu urzadzenia swieci sie F.

1. Wymienic filtry zapachdw.
— "Filtr zapachdw lub filtr akustyczny", Strona 22

2. Nacisng¢ czujnik wentylaciji i przytrzymac, az rozle-
gnie sie dzwiek sygnatu.

v F przestaje swieci¢. Wskaznik filtrow zapachdw zosta-
nie zresetowany.

25.7 Czyszczenie zbiornika przelewowego

Zbiornik przelewowy gromadzi ptyny lub przedmioty, ktd-
re dostajg sie do urzadzenia od gory.
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Wymaganie: Urzadzenie ostygto i zgast wskaznik ciepta 2. Oprozni¢ i wyptukaé zbiornik przelewowy.

resztkowego. 3. W razie potrzeby odkreci¢ srube i umy¢ zbiornik prze-
1. Przytrzymac zbiornik przelewowy jedng reka, a drugg lewowy bez sruby w zmywarce do naczyn.
rekg odkrecic. 4. Po wyczyszczeniu ponownie przykrecic¢ zbiornik prze-
» Nie przechyla¢ zbiornika przelewowego, aby unik- lewowy.
nac¢ wyciekania wody. 5. Upewnic sie, ze doptyw do zbiornika przelewowego

nie jest zablokowany.

Przedmioty, ktére dostaty sie do urzgdzenia, nalezy
usung¢ po ostygnieciu z urzadzenia. W tym celu zde-
montowac filtr przeciwttuszczowy.

26 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzgdzenia mozna usuwac samodzielnie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie zapo-
znac¢ sie z informacjami na temat samodzielnego usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych kosztow.

Wskazowka: Potgczenie posiadanych urzgdzen na state z aplikacjg Home Connect umozliwia automatyczne otrzymy-
wanie aktualizacji oprogramowania. W ten sposdb usuwane sg btedy, wprowadzane sg ulepszenia wydajnosci i nowe
funkcije.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen ciata!
Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig powazne zagrozenie.
» Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzacd tylko wyszkolony i wykwalifikowany personel.
» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac serwis.
— "Serwis", Strona 25

/N OSTRZEZENIE — Ryzyko porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzadzenia moga by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego lub przewodu przytgczeniowego tego urzgdzenia nalezy wymie-
ni¢ ten przewdd na specjalny przewdd zasilajacy lub specjalny przewdd przytgczeniowy, ktdéry mozna naby¢ od
producenta lub w jego serwisie.

» W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego tego urzadzenia nalezy zleci¢ jego wymiane wykwalifikowanemu
personelowi.

26.1 Ostrzezenia cza. Jezeli wskazanie pojawi sie ponownie, skontakto-
wac sie z serwisem i podac¢ doktadny kod usterki.

» W przypadku wystgpienia usterki, urzgdzenie nie prze-
tgcza sie na trybu lub stanu niskiego zuzycia energii.

= W celu ochrony komponentdw elektronicznych urzag-
dzenia przed przegrzaniem lub przepieciami ptyta
grzewcza moze tymczasowo zmniejszy¢ stopien mocy
grzania.

Uwagi

= Jesli na wskaznikach pojawi sie £ lub F, przytrzymacd
wcisniety czujnik odpowiedniej strefy grzewczej i od-
czytac¢ kod usterki.

= Jezeli dany kod usterki nie zostat wymieniony w tabe-
li, odtgczy¢ ptyte grzewczg od sieci elektrycznej, od-
czekac¢ 30 sekund i ponownie podtgczy¢ ptyte grzew-

26.2 Wskazowki na wyswietlaczu

Usterka Przyczyna i rozwigzanie problemu
Nie swieci sie zaden wskaznik. Przerwa w zasilaniu.
» Sprawdzi¢ za pomocg innych urzgdzen elektrycznych, czy nie nastgpita awaria
zasilania.

Urzadzenie nie jest podtgczone zgodnie ze schematem potgczen.
» Podtaczy¢ urzadzenie zgodnie ze schematem potaczen.
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Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Nie Swieci sie zaden wskaznik.

Zaktdcenia w uktadzie elektronicznym
» Jezeli usterki nie mozna usung¢ we wtasnym zakresie, skontaktowac sie z ser-
wisem technicznym.

Migajg wskazniki.

Pulpit obstugi jest wilgotny lub lezy na nim jakis przedmiot.
» Wytrze¢ do sucha pulpit obstugi lub zdjg¢ z niego przedmiot.

Wentylacja nie dziata

Urzadzenie nie jest podtgczone zgodnie ze schematem potgczen.
» Podtaczy¢ urzgdzenie zgodnie ze schematem potgczen.

[ g

Filtr zapachowy jest nasycony lub wskaznik nasycenia swieci sie pomimo wymia-

ny filtra.

» Wymienic filtr i zresetowac wskaznik nasycenia filtra. Szczegotowe informacije
znajdujg sie w rozdziale .

— "Czyszczenie i pielegnacja”, Strona 20

Fc, F Y ETDIS, £ BAODN, £ BAOE

Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i jedna lub wszystkie strefy grzewcze zosta-

ty wytaczone.

» Odczekad, az uktad elektroniczny wystarczajgco ostygnie. Nastepnie dotkngé
dowolnego przycisku pulpitu obstugi.

F5 + stopien mocy i dzwigk sy-
gnatu

W obszarze pulpitu obstugi znajduje sie gorgce naczynie. Uktad elektroniczny mo-

ze sie przegrzad.

» Usung¢ naczynie do gotowania. Wskazanie usterki wkrotce zgasnie. Mozna te-
raz kontynuowac¢ gotowanie.

F5 i dzwiek sygnatu

W obszarze pulpitu obstugi znajduje sie gorgce naczynie. Strefa grzewcza zostata

wytgczona w celu zabezpieczenia uktadu elektronicznego przed przegrzaniem.

» Usunag¢ naczynie do gotowania. Odczekac kilka sekund. Dotkng¢ dowolnej po-
wierzchni obstugi. Gdy wskazanie usterki zgasnie, mozna kontynuowac¢ goto-
wanie.

Fi/FE

Strefa grzewcza ulegta przegrzaniu i zostata wytgczona w celu ochrony blatu ro-

boczego.

» Odczekad, az uktad elektroniczny wystarczajgco ostygnie, nastepnie ponownie
wtgczy¢ strefe grzewcza.

“r
a

flexMotion wird nicht aktiviert.

» W celu potwierdzenia wskazania usterki dotkng¢ dowolnego przycisku. Goto-
wacé w zwykty sposdb, nie korzystajgc z funkcji flexMotion. Skontaktowac sie z
serwisem.

Strefa grzewcza byta uzytkowana bez przerwy przez dtuzszy czas.
» Indywidualny wytgcznik bezpieczenstwa jest wigczona. Aby ustawi¢ strefe
grzewcza, dotkngé dowolnego przycisku i wytgczy¢ wskaznik.

£ 5000/E5010

Napiecie robocze jest nieprawidtowe i wykracza poza normalny zakres roboczy.
» Skontaktowac sie z dostawcg energii elektryczne;.

LHOD/ESD Ptyta grzewcza nie jest prawidtowo podtgczona.
» QOdtgczyc ptyte grzewczg od sieci elektrycznej. Podtgczy¢ ptyte grzewczg zgod-
nie ze schematem potgczen.
dE Aktywowany zostat tryb demo.

» Wytaczy¢ tryb demo w ustawieniach podstawowych.

Home ConnectFunkcja nie dziata

prawidtowo.

Mozliwe sg rézne przyczyny.
» Wejs¢ na www.home-connect.com.

Animacja na wskaznikach 00

W pewnych okolicznosciach ptyta grzewcza moze wykonywac zadania zwigzane z

samoczynng konserwacjg, np. aktualizowa¢ oprogramowanie sprzetowe, optyma-

lizowac procesy lub wyszukiwac btedy.

» Poczekac, az proces zostanie zakoriczony i dopiero wtedy witgczy¢ ptyte grzew-
cza.

26.3 Normalne odgtosy urzadzenia

Czasami urzadzenie indukcyjne moze wydawac dzwieki
lub wibracje jak szumy, syczenie, szelest, odgtosy wen-

tylatora lub rytmiczne dzwieki.

24


https://www.home-connect.com

Utylizacja pl

27 Utylizacja

27.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala
odzyskadé wartosciowe surowce.

1. Odtaczy¢ wtyczke przewodu sieciowego od gniazda
sieciowego.

2. Przecig¢ przewdd sieciowy.

3. Urzadzenie utylizowac¢ zgodnie z przepisami o ochro-
nie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji moz-
na uzyskac¢ od sprzedawcy lub w urzedzie miasta lub
gminy.

2

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywa Europejskg 2012/09/UE
oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
2005r. ,O zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r.
Nr 180, poz. 1495) symbolem przekre-
slonego kontenera na odpady. Takie

oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tacznie z innymi odpa-
dami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigza-
ny do oddania go prowadzgcym zbiera-
nie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbieranie,
w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy
oraz gminne jednostka, tworzg odpo-
wiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu. Wiasciwe postepowanie
ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unik-
niecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

28 Serwis

Istotne dla prawidtowego dziatania urzgdzenia, oryginal-
ne czesci zamienne zgodne z odpowiednim rozporzg-
dzeniem w sprawie wymogow dotyczgcych ekoprojektu
dostepne sa w naszym dziale obstugi klienta przez
okres co najmniej 10 lat od daty wprowadzenia urzadze-
nia na rynek na terenie Europejskiego Obszaru Gospo-
darczego.

Ponadto przez okres do 15 lat po wprowadzeniu urzg-
dzenia na rynek mozna naby¢ w naszym dziale obstugi
klienta inne istotne z punktu widzenia funkcjonalnosci
oryginalne czesci zamienne, ktére dostepne sg w maga-
zynie.

Aby uzyskac¢ wiecej informaciji, nalezy zwrdéci¢ sie do na-
szego dziatu obstugi klienta.

Uwaga: W ramach warunkéw gwarancji producenckie;j
ustugi serwisu sg nieodptatne.

Doktadne informacje na temat okresu i warunkéw gwa-
rancji w danym kraju mozna uzyskac, korzystajac z ko-
du QR na zatgczonym dokumencie dotyczacym kontak-
tow serwisowych i warunkdw gwarancji, od pracowni-
kow naszego serwisu, od sprzedawcy lub znalezé na na-
szej stronie internetowe.

Dane kontaktowe obstugi klienta mozna znalez¢ za po-
mocg kodu QR w zatgczonym dokumencie dotyczacym
kontaktéw serwisowych i warunkoéw gwarancji lub na na-
szej stronie internetowe.

Informacje zgodne z Rozporzadzeniem (EU) 65/2014,
(EU) 66/2014 i (EU) 2023/826 mozna znalezé online
pod adresem siemens-home.bsh-group.com na stronie
produktu i stronie serwisowej urzgdzenia, w obszarze in-
strukcji obstugi i dodatkowych dokumentdw.

28.1 Numer produktu (E-Nr.), numer
fabryczny (FD) i numer porzadkowy (Z-Nr.)

Kontaktujgc sie z serwisem nalezy poda¢ numer produk-
tu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia i numer po-
rzadkowy (Z-Nr.); numery te znajdujg sie na tabliczce
znamionowej urzgdzenia.

Tabliczke znamionowg mozna znalez¢:
= na paszporcie urzgdzenia.
= 7 przodu na spodzie ptyty grzewczej.

Numer produktu (E-Nr.) mozna odczytac réwniez na ce-
ramice szklanej. Indeks obstugi klienta (KI) i numer se-
ryiny (FD) mozna takze wyswietli¢ w Ustawieniach pod-
stawowych — Strona 16 .

— T

Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towacé oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.
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pl Informacje o oprogramowaniu wolnym i otwartym

29 Informacje o oprogramowaniu wolnym i otwartym

Ten produkt zawiera komponenty programowe, ktore sg
licencjonowane przez wtascicieli praw autorskich jako
oprogramowanie bezptatne lub open source.

Informacje dotyczgce odpowiednich licencji sg zapisane
w urzgdzeniu AGD. Dostep do informacji dotyczgcych li-
cencji jest tez mozliwy za posrednictwem aplikacji Ho-
me Connect: ,Profil -> Informacje prawne -> Informacje
dotyczgce licencji“." Informacje dotyczgce licencji moz-
na tez pobrac¢ ze strony dedykowanej odpowiedniej mar-
ce produktow. (Prosze znalez¢ na stronie dedykowane;
produktowi model posiadanego urzadzenia i dalsze do-
kumenty.) Alternatywnie odpowiednie informacje mozna
uzyskac¢ pod adresem ossrequest@bshg.com albo od

firmy BSH Hausgeréate GmbH, Carl-Wery-Str. 34,
D-81739 Mlnchen.

Wtasciwy kod zrédtowy jest udostepniany na zgdanie.
Odpowiednie zgdanie nalezy wysta¢ na adres ossrequ-
est@bshg.com albo na adres BSH Hausgerate GmbH,
Carl-Wery-Str. 34, D-81739 Mlnchen.

Temat: ,OSSREQUEST*

Koszty opracowania zapytania bedg fakturowane kliento-
wi. Oferta ta jest wazna w ciggu trzech lat od daty zaku-
pu urzadzenia wzgl. co najmniej przez okres, przez ktory
producent zapewnia dostepnos¢ pomocy technicznej i
czesci zamiennych dla tego urzadzenia.

30 Deklaracja zgodnosci

BSH Hausgerate GmbH oswiadcza niniejszym, ze urzadzenie wyposazone w funkcje Home Connect spetnia istotne
wymagania oraz pozostate wtasciwe postanowienia dyrektywy 2014/53/EU.

Petny tekst deklaracji zgodnosci RED jest dostepny w Internecie pod adresem siemens-home.bsh-group.com na stro-
nie poswieconej urzgdzeniu w zaktadce zawierajgcej dokumenty dodatkowe.

C€

2,4-GHz-pasmo (2400-2483,5 MHz): maks. 100 mW

Pasmo 5 GHz (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz): maks. 130 mW

8 BE BG Cz DK DE EE IE ts ES
FR HR IT CcY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK F
SE NO CH TR IS UK (NI)

Sie¢ bezprzewodowa 5 GHz (Wi-Fi): Wytacznie do uzytku wewnatrz pomieszczen.

AL BA MD ME

MK RS UK UA

Sie¢ bezprzewodowa 5 GHz (Wi-Fi): Wytacznie do uzytku wewnatrz pomieszczen.

31 Potrawy testowe

Ponizsze zalecenia ustawien zostaty stworzone dla insty-
tucji badawczych w celu utatwienia testéw naszych urza-
dzen. Testy wykonano przy uzyciu naszych zestawow
naczyn do ptyt indukcyjnych. W razie potrzeby zestawy
wyposazenia mozna naby¢ w sklepach specjalistycz-
nych, w naszym serwisie technicznym lub sklepie inter-
netowym.

31.1 Roztopi¢ kuwerture

Sktadniki: 150 g ciemnej czekolady (55% kakao).
= Garnek @ 16 cm bez pokrywki
— Gotowanie: stopient mocy 1.5

! Zaleznie od wyposazenia urzadzenia
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31.2 Podgrzewanie i utrzymywanie
temperatury zupy z soczewicy

Przepis zgodny z norma DIN 44550
Temperatura poczatkowa 20°C
Podgrzewanie, bez mieszania
= Garnek @ 16 cm z pokrywka, ilos¢ 450 g
- Podgrzewanie: czas trwania 1 min 30 sek, stopien
mocy 9
- Dalsze gotowanie: stopien mocy 1.5
= Garnek @ 20 cm z pokrywka, ilos¢ 800 g
- Podgrzewanie: czas trwania 2 min 30 sek, stopien
mocy 9
- Dalsze gotowanie: stopien mocy 1.5



31.3 Podgrzewanie i utrzymywanie
temperatury zupy z soczewicy

Np. srednica ziaren soczewicy 5-7 mm. Temperatura po-
czatkowa 20°C
Zamieszac¢ po 1 min podgrzewania
» Garnek @ 16 cm z pokrywka, ilos¢ 500 g
- Podgrzewanie: czas trwania ok. 1 min 30 sek, sto-
pien mocy 9
— Dalsze gotowanie: stopien mocy 1.5
= Garnek @ 20 cm z pokrywka, ilos¢ 1 kg
- Podgrzewanie: czas trwania ok. 2 min 30 sek, sto-
pien mocy 9
— Dalsze gotowanie: stopien mocy 1.5

31.4 Sos beszamelowy

Temperatura mleka: 7°C

= Garnek @ 16 cm bez pokrywki Sktadniki: 40 g masta,
40 g maki, 0,5 | mleka z zawartoscig ttuszczu 3,5 % i
jedna szczypta soli

Przyrzadzanie sosu beszamelowego

1. Stopi¢ masto, wmiesza¢ make i sdl i wszystko pod-
grzac.
» Podgrzewanie: czas trwania 6 min, stopien mocy 2

2. Do zasmazki doda¢ mleko i ciggle mieszajgc dopro-
wadzi¢ do wrzenia.
» Podgrzewanie: czas trwania 6 min 30 sek, stopien

mocy 7

3. Gdy sos beszamelowy zagotuje sie, pozostawi¢ na
strefie grzewczej na kolejne 2 min, ciggle mieszajac.
» Dalsze gotowanie: stopiet mocy 2

31.5 Ryz na mleku, gotowanie z pokrywa

Temperatura mleka: 7°C
1. Podgrzewac¢ mleko do momentu, az zacznie podcho-
dzi¢ do gory. Podgrzewac bez pokrywki. Zamieszac po
10 min podgrzewania.
2. Ustawic¢ zalecany stopiert mocy grzania i doda¢ do
mleka ryz, cukier oraz sol.
Czas gotowania wraz z podgrzewaniem ok. 45 min.
= Garnek & 16 cm Sktadniki: 190 g ryzu okragtoziarni-
stego, 90 g cukru, 750 ml mleka (zawartos¢ ttuszczu
3,5%) i 1 g soli
- Podgrzewanie: czas trwania ok. 5 min 30 sek, sto-
pienn mocy 8.5
- Dalsze gotowanie: stopien mocy 3
= Garnek & 20 cm Sktadniki: 250 g ryzu okragtoziarni-
stego, 120 g cukru, 11 mleka o zawartosci ttuszczu
3,5% i 1,5 g soli
— Podgrzewanie: czas trwania ok. 5 min 30 sek, sto-
pienn mocy 8.5
— Dalsze gotowanie: stopien mocy 3, zamieszac po
10 minutach

Potrawy testowe pl

31.6 Ryz na mleku, gotowanie bez pokrywy

Temperatura mleka: 7°C

1. Doda¢ do mleka pozostate sktadniki i podgrzac, cig-

gle mieszajac.

2. Gdy temperatura mleka osiggnie ok. 90°C, ustawi¢

zalecany stopient mocy grzania i gotowac na wolnym

ogniu przez ok. 50 min.

» Garnek @ 16 cm bez pokrywki Sktadniki: 190 g ryzu
okragtoziarnistego, 90 g cukru, 750 ml mleka (zawar-
tos¢ ttuszczu 3,5%) i 1 g soli
- Podgrzewanie: czas trwania ok. 5 min 30 sek, sto-

piert mocy 8.5
- Dalsze gotowanie: stopien mocy 3

» Garnek @ 20 cm bez pokrywki Sktadniki: 250 g ryzu
okragtoziarnistego, 120 g cukru, 11 mleka (zawartosc
ttuszczu 3,5%) i 1,5 g soli
- Podgrzewanie: czas trwania ok. 5 min 30 sek, sto-

piert mocy 8.5
- Dalsze gotowanie: stopien mocy 2.5

31.7 Gotowanie ryzu

Przepis zgodny z norma DIN 44550
Temperatura wody: 20°C
= Garnek @ 16 cm z pokrywkg Sktadniki: 125 g ryzu
dtugoziarnistego, 300 g wody i szczypta soli
- Podgrzewanie: czas trwania ok. 2 min 30 sek, sto-
pien mocy 9
- Dalsze gotowanie: stopien mocy 2
= Garnek @ 20 cm z pokrywka Sktadniki: 250 g ryzu
dtugoziarnistego, 600 g wody i szczypta soli
- Podgrzewanie: czas trwania ok. 2 min 30 sek, sto-
piert mocy 9
- Dalsze gotowanie: stopien mocy 2.5

31.8 Pieczenie poledwicy wieprzowej

Temperatura poczatkowa poledwicy: 7°C
= Patelnia @ 24 cm bez pokrywki Sktadniki: 3 poledwi-
ce wieprzowe, waga catkowita ok 300 g, grubos¢
1cm, 15 g oleju stonecznikowego
- Podgrzewanie: czas trwania ok. 1 min 30 sek, sto-
piert mocy 9
- Dalsze gotowanie: stopien mocy 7

31.9 Przygotowanie nalesnikow

Przepis zgodny z norma DIN EN 60350-2
= Patelnia @ 24 cm bez pokrywki Sktadniki: 55 ml cia-
sta na nalesnik
- Podgrzewanie: czas trwania 1 min 30 sek, stopien
mocy 9
- Dalsze gotowanie: stopien mocy 7

31.10 Smazenie w gtebokim tluszczu frytek
mrozonych

» Garnek @ 20 cm bez pokrywki: 2 | oleju stoneczniko-
wego na kazde smazenie w gtebokim ttuszczu: 200
gr gtebokomrozonych frytek, grubosc¢ 1 cm.

- Podgrzewanie: stopien mocy 9, az do momentu, w
ktérym olej osiggnie temperature 180°C.
- Dalsze gotowanie: stopien mocy 9
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Podtaczajac posiadane urzadzenie juz dzis mozna cieszyc sie
nastepujacymi korzysciami:
e Czy ptyta grzewcza jest wytaczona? Sprawdzi¢ ptyte grzewczg z
dowolnego miejsca dzigki aplikacji.
* Mozna wybiera¢ sposréd naszej r6znorodnej oferty przepisow. Jesli Zaiiie
czujnik smazenia jest dostepny, mozna wysta¢ odpowiednie ]
ustawienia do urzadzenia.

¢ Nie wolno zapominac o konserwac;ji filtréow. Gdy nadejdzie
odpowiedni czas, aplikacja wysle powiadomienie.

PL Wyprodukowane przez BSH Hausgerdate GmbH na mocy licencji Siemens AG

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Minchen, GERMANY
siemens-home.bsh-group.com
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pl



	Indukcyjna płyta grzewcza ze zintegrowanym systemem wentylacyjnym
	Spis treści
	Bezpieczeństwo
	Definicja haseł ostrzegawczych
	Wskazówki ogólne
	Użytkowanie zgodne z przeznaczeniem
	Ograniczenie grupy użytkowników
	Bezpieczne użytkowanie

	Zapobieganie szkodom materialnym
	Ochrona środowiska i oszczędność
	Usuwanie opakowania
	Oszczędzanie energii

	Odpowiednie naczynia do gotowania
	Rozmiar i cechy naczynia do gotowania

	Poznawanie urządzenia
	Nowe urządzenie
	Akcesoria specjalne
	Pulpit obsługi
	Pola dotykowe
	Wyświetlać
	Przyciski w połączeniu z Home Connect

	Rozmieszczenie stref grzewczych
	Strefa grzewcza
	Wskaźnik ciepła resztkowego
	Wskaźnik nasycenia

	Aktualizacja oprogramowania
	Tryby pracy
	Tryb pracy w obiegu otwartym
	Obieg zamknięty

	Przed pierwszym użyciem
	Pierwsze czyszczenie
	Przygotowanie urządzenia
	Gotowanie za pomocą indukcji
	Naczynie do gotowania
	Wprowadzanie ustawień trybu pracy
	Wprowadzanie ustawień Home Connect

	Podstawowy sposób obsługi
	Włączanie płyty grzewczej
	reStart

	Wyłączanie płyty grzewczej
	Ustawianie stopnia mocy stref grzewczych
	quickStart
	Zmiana stopnia mocy i wyłączanie strefy grzewczej

	Zalecenia gotowania

	Sterowanie systemem wentylacyjnym
	Automatyczne włączanie systemu wentylacyjnego
	Sterowanie systemem wentylacyjnym
	Włączanie systemu wentylacyjnego
	Zmiana lub wyłączenie systemu wentylacyjnego

	Tryby intensywne wentylacji
	Włączanie trybów intensywnych
	Zmiana lub wyłączanie trybów intensywnych

	Opóźnienie wyłączenia wentylatora systemu wentylacyjnego

	Przycisk Ulubione
	Przypisywanie funkcji do Przycisk Ulubione

	flexInduction
	Umieszczanie naczynia do gotowania
	Jako jedna połączona strefa grzewcza
	Jako dwie odrębne strefy grzewcze

	Włączyć flexInduction

	Funkcje zegara
	Wyłącznik czasowy
	Włączanie Wyłącznik czasowy 
	Wyłącznik czasowy Zmiana lub wyłączenie 

	Minutnik
	Włączanie Minutnik 
	Minutnik Zmiana lub wyłączenie 


	powerBoost
	Włączanie powerBoost 
	Wyłączanie powerBoost 

	shortBoost
	Zalecenia dotyczące stosowania
	Włączanie shortBoost
	Wyłączyć shortBoost.

	Funkcja podtrzymywania ciepła
	Włączanie Funkcja podtrzymywania ciepła 
	Wyłączanie Funkcja podtrzymywania ciepła 

	flexMotion
	flexMotion 

	fryingSensor
	Zalecane naczynie
	Włączanie fryingSensor 
	Wyłączanie fryingSensor 
	Zalecenia dotyczące gotowania za pomocą fryingSensor

	Zabezpieczenie przed dziećmi
	Włączanie Zabezpieczenie przed dziećmi
	Dezaktywacja zabezpieczenia przed dziećmi
	Automatyczne zabezpieczenie przed dziećmi

	Pauza
	Aktywacja funkcji Pauza
	Dezaktywacja funkcji Pauza

	Indywidualny wyłącznik bezpieczeństwa
	Ustawienia podstawowe
	Przegląd ustawień podstawowych
	Do ustawień podstawowych
	Anulowanie zmian ustawień podstawowych

	Test naczyń do gotowania
	Przeprowadzenie Test naczyń do gotowania 
	Kontrola wyniku

	Home Connect
	Konfiguracja Home Connect
	Symbol WLAN WLAN
	Dodawanie lub usuwanie sieci domowej WLAN
	Dezaktywacja połączenia sieciowego
	Zmiana ustawień za pośrednictwem aplikacji Home Connect
	Aktywacja wykrywania Bluetooth® 
	Aktualizacja oprogramowania
	Zdalna diagnostyka
	Ochrona danych

	Czyszczenie i pielęgnacja
	Powierzchnia płyty grzewczej
	Zapobieganie uszkodzeniom powierzchni

	Środki czyszczące
	Czyszczenie płyty grzewczej
	Czyszczenie profili
	Filtr przeciwtłuszczowy
	Ręczne czyszczenie filtra przeciwtłuszczowego
	Czyszczenie filtra przeciwtłuszczowego w zmywarce do naczyń

	Filtr zapachów lub filtr akustyczny
	Resetowanie wskaźnika nasycenia

	Czyszczenie zbiornika przelewowego

	Usuwanie usterek
	Ostrzeżenia
	Wskazówki na wyświetlaczu
	Normalne odgłosy urządzenia

	Utylizacja
	Utylizacja zużytego urządzenia

	Serwis
	Numer produktu (E-Nr.), numer fabryczny (FD) i numer porządkowy (Z-Nr.)

	Informacje o oprogramowaniu wolnym i otwartym
	Deklaracja zgodności
	Potrawy testowe
	Roztopić kuwerturę
	Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury zupy z soczewicy
	Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury zupy z soczewicy
	Sos beszamelowy
	Przyrządzanie sosu beszamelowego

	Ryż na mleku, gotowanie z pokrywą
	Ryż na mleku, gotowanie bez pokrywy
	Gotowanie ryżu
	Pieczenie polędwicy wieprzowej
	Przygotowanie naleśników
	Smażenie w głębokim tłuszczu frytek mrożonych



