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1 Biztonsag

Tartsa be a kovetkezd biztonsagi elbirasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

m Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.

» Orizze meg az Utmutatét és a termékinfor-
maciokat a késébbi hasznalat céljara, vagy
az ujabb tulajdonos szamara.

®m Ha szallitas kdzben megsérllt a készilék,
ne csatlakoztassa.

1.2 Rendeltetésszeri hasznalat

Ez a készllék csak beépitésre készult. Vegye
figyelembe a specialis szerelési utmutatot.
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A csatlakozddugo nélkili készuléket csak hi-

vatalos engedéllyel rendelkez6 szakember

csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt

keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-

cia.

Csak a szerelési utmutatonak megfeleld, szak-

szer(i beszerelés esetén garantalt az Uzembiz-

tonsag. A szerel6 felelds a felallitasi helyen

valo kifogastalan mikodésért.

A készUlléket csak a kdvetkezbkre hasznalja:

m ¢Stelek és italok készitésére.

» mikddését felugyelve. A rovid f6zési folya-
matokat mindig kévesse figyelemmel.

® haztartasi vagy hasonld hasznalatra, mint
példaul: konyhaban bolti dolgozdk szama-
ra, irodakban, vagy egyéb kereskedelmi he-
lyiségekben, mez6gazdasagi léetesitmények-
ben, hotelek és egyéb szallashelyek vendé-
gei szamara, reggelizépanziokban.

m |egfeljebb 2000 méter tengerszint feletti
magassagig.

Ne hasznalja a késziléket:
m kilsé id8ézitGvel vagy kilon taviranyitéval.

Ez a készulék megfelel az EN 55011, ill. a
CISPR 11 szabvanynak. Ez a 2. csoport, B
osztaly terméke, ami azt jelenti, hogy a készu-
lék a mikrohullamot élelmiszer felmelegitésé-
hez allitja el6. A B osztaly azt jelenti, hogy a
készllék maganhaztartasok szamara késziilt.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek és
csOkkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pességekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkez6 személyek is hasz-
nalhatjak fellgyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készllék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizard-
lag feligyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

1.4 Biztonsagos hasznalat

A tartozékokat mindig megfeleld helyzetben
tolja be a sutbtérbe.
— "Tartozékok", Oldal 12



A\ FIGYELMEZTETES - T(izveszély!

A sutétérben tarolt gyulékony targyak langra

lobbanhatnak.

» Soha ne tartson gyulékony targyakat a sU-
t6térben.

» Ha flst jelenik meg, ki kell kapcsolni a ké-
szuléket vagy ki kell huzni a halozatbdl és
zarva kell tartani az ajtajat az esetlegesen
felcsapo langok elfojtasa érdekében.

Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra

lobbanhat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a sits-
térbdl, a ftéelemekrdl és a tartozékokrdl a
nagyobb szennyez8déseket.

A készilékajtd nyitasakor légaramlat keletke-

zik. A sUt6papir hozzaérhet a flitéelemekhez

és meggyulladhat.

» Az eldmelegités és a sltés ideje alatt soha
ne helyezzen rogzités nélkll sutGpapirt a
tartozékra.

» A sUt8papirt mindig pontosan vagja méret-
re s nehezékként helyezzen ra egy edényt
vagy egy sutéformat.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrosodik (a

megeérinthetd részei is).

» A készulék hasznalata soran legyen elévi-
gyazatos és ne érintse meg annak fltéele-
meit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ké-
szlléktdl.

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forrd edényt vagy tartozékot mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Az alkoholgbzbk meggyulladhatnak a forro

sutétérben. A készulék ajtaja kivagodhat. For-

ro g8zok és szurdlangok csaphatnak Ki.

» Az ételekhez csak kis mennyiségl magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul
(pl. ételek fel- és ledntéseéhez) ne hevitsen.

» QOvatosan nyissa ki a készulék ajtajat.

A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek miikodés kdzben felfor-
rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forr6 részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

Biztonsag hu

A készilék ajtajanak kinyitasakor forrd géz ta-
vozhat a készulékbdl. A g6z a hédmérséklettdl
figgben nem lathato.

» Ovatosan nyissa ki a készilék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

A forrd sutétérben 1évd vizbdl forrd vizgdz
képzddhet.

» Soha ne Ontson vizet a forrd paroldtérbe.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak osszekarcolt Uvege el-

pattanhat.

» A készilékajtd Uvegének tisztitasahoz ne
hasznaljon éles vagy dorzsold hatasu tiszti-
tot vagy éles fémbdl készllt kapardt, mert
ezek megkarcolhatjak a fellletet.

Az ajtd csuklépantjai az ajtd nyitasakor és

csukasakor mozognak, és becsiphetik az uj-

jat.

» Ne nyuljon a zsanérok kdrnyékére.

A készulékajton bellli részek szélei élesek le-

hetnek.

» Viseljen véddkesztydit.

/A FIGYELMEZTETES - Aramiités

veszélye!

A szakszerltlen javitas veszélyes.

» A késziléket csak szakképzett személyek
javithatjak.

» A készilék javitasahoz csak eredeti potal-
katrészeket szabad hasznalni.

» Ha a készulék haldzati csatlakozovezetéke
megseértl, akkor azt a veszélyek elkerilése
érdekében csak a gyarto, a gyartd vevé-
szolgalata vagy egy hasonloan képzett sze-
mely cserélheti Ki.

A haldzati csatlakozovezeték sérllt szigetelé-

se veszélyes.

» A haldzati csatlakozévezeték soha ne érint-
kezzen a készulék forrd részeivel vagy hé-
forrasokkal.

» A haldzati csatlakozdévezeték soha ne érint-
kezzen hegyes €s éles széll targyakkal.

» A halozati csatlakozdévezetéket soha ne tor-
je meg, ne nyomja 6ssze, ne valtoztassa
meg.

A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon ma-
gasnyomasu vagy gdzsugaras tisztitogépet.



hu Biztonsag

A sérllt készulék és a sérllt haldzati csatlako-

zovezeték veszélyes.

» Soha ne hasznaljon megsérult késziléket.

» Soha ne hasznaljon olyan készlléket,
amelynek a felllete repedt vagy torott.

» Forduljon a vevdszolgalathoz. — Oldal 32

A\ FIGYELMEZTETES - Veszély:

magnesesség!

A kezel&felllet vagy a kezel6elemek allandd

magneseket tartalmaznak. Ezek befolyasolhat-

jak az elektronikus implantatumok, pl. szivrit-

mus-szabalyozo vagy inzulinpumpa mukodé-

Sét.

» Az elektronikus implantatumot viseld sze-
melyeknek legalabb 10 cm-es tavolsagot
kell tartani a kezeldfelllettdl.

A FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejuk-

re huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és

megfulladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagolo-
anyagot.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

A gyermekek az apr6 alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak té-

lUk.

» Gyermekektdl tartsa tavol az apro alkatré-
szeket.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.

1.5 Mikrohullam

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. GONDO-
SAN OLVASSA EL ES TARTSA MEG A KE-
SOBBI HASZNALAT ESETERE.

A FIGYELMEZTETES - Tlizveszély!

A készulék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes és séruléseket okozhat. Példaul a

felmelegitett parafa és a magvakkal vagy ga-

bonaval toltott parnak még orak mulva is
meggyulladhatnak
» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemdu-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készulékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves térl6kendét vagy ha-
sonldkat.

» A készlléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

Az élelmiszerek, azok csomagolasai és tarta-

Iya| meggyulladhatnak.

» Soha ne melegitse az ételt hGszigeteld cso-
magolasban.

» Soha ne melegitse felugyelet nélkil a md-
anyag-, papir- vagy mas gyulékony csoma-
golasban levd élelmiszert.

» Soha ne allitson be tul magas mikrohulla-
mu teljesitményt vagy idét. Tartsa be az eb-
ben a hasznalati utmutatdban feltlintetett
utasitasokat.

» Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohulla-
mu sutében.

» Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat.

» Soha ne melegitsen tiszta étolajat a mikro-
hullamu sutében.

/A FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szoro-

san lezart edényekben kénnyen felrobbanhat-

nak.

» Soha ne melegitsen folyadékot vagy mas
élelmiszert szorosan lezart edényben.

/A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A kemény héju vagy bdérds élelmiszerek a fel-

melegités alatt, de még utana is robbanassze-

rden szétpukkadhatnak.

» Soha ne f6zzdn tojast héjaban vagy ne me-
legitsen keménytojast héjaban.

» Ne f6zzon héjas allatokat és rakot.

» TUkoOrtojas vagy buggyantott tojas készité-
sekor elébb szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy bdéros élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom, bur-
gonya vagy virsli, a héj megrepedhet. Ezért
melegités elbtt szurja ki a héjat vagy a boért.

A hé nem oszlik el egyenletesen a bébiétel-

ben.

» Soha ne melegitse a bébiételeket zart
edényben.

» Mindig vegye le a fedelet vagy a cumit.

» Melegités utan alaposan razza fel vagy ka-
varja meg.

» Ellenérizze a hdmérsékletet, mielbtt a gyer-
meknek adna az ételt.



A forrd ételek hét adnak le. Az edény forro le-

het.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a

csomagolas szétdurranhat.

» Mindig Ugyeljen a csomagolason talalhato
utasitasokra.

» Az ételt mindig edényfogoval vegye ki a sU-
t6térbal.

A hozzaférhetd részek mikddés kdzben felfor-

rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forro részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készllék nem rendeltetésszerl hasznalata

veszélyes. Példaul a tulmelegedett papucs,

magokkal vagy gabonaval t6ltott parna, szi-
vacs, nedves torléruha stb. égési sértilések-
hez vezethet.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemu-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készulékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves térl6kendét vagy ha-
sonlokat.

» A készuléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

/A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a kés-
leltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a
jellegzetes gbzbuborékok megjelenése nélkdl
éri el a forrasi hdmérsékletet. Legyen elbvi-
gyazatos mar az edény kismértékd megmoz-
duldsa esetén is. A forro folyadék hirtelen ki-
futhat vagy kifréccsenhet.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkerilhetd a késleltetett for-
ras.

v’ X
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A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A nem alkalmas edény szétrepedhet. Porce-

lan- és keramiaedények esetében el6fordul-

hat, hogy a fogantyukon és a fedeleken apré

lyukak talalhatok. A lyukak mdgétt dreg van.

Az Uregbe bejutott nedvesség szétfeszitheti az

edényt.

» Csak mikrohullamu stt6hdz megfelel
edényt hasznaljon.

A fémbdl készllt, illetve fém alkatrészeket tar-

talmazo edényekhél teljesen mikrohullamu

Uzemmod esetén szikrak képzddhetnek. A ké-

szulék megsérdl.

» A csak mikrohullamu tzemmadd esetén so-
ha ne hasznaljon fémtartalyokat.

» Csak mikrohullammal hasznalhatd edényt
hasznaljon, vagy kombinalja a mikrohulla-
mot egy fdtési moddal.

A FIGYELMEZTETES - Aramiités
veszélye!

A készulék nagyfesziltséggel mikodik.

» Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

A\ FIGYELMEZTETES - Komoly

egészségkarosodas veszélye!

A nem megfeleld tisztitas hatasara karosodhat

a készulék felllete, csokkenhet az élettarta-

ma, és veszélyes helyzetek alakulhatnak ki, pl.

a mikrohullamu energia kijuthat a készulékbdl.

» Rendszeresen tisztitsa a készUléket, és az
élelmiszermaradékokat azonnal tavolitsa el.

» A sltbteret, az ajtétomitést, az ajtot és az
ajtoutkdzAt mindig tartsa tisztan.

— "Tisztitas és apolas”, Oldal 27

Soha ne Uzemeltesse a késziléket, ha a sut6-

tér ajtaja vagy az ajtotomités sértlt. Ekkor

mikrohullamu energia léphet ki rajta.

» Soha ne hasznalja a készuléket, ha a sut6-
tér ajtajanak tomitése vagy annak mianyag
kerete sérllt.

» A javitast csak az ugyfélszolgalattal végez-
tetheti.

Boritas nélkili készulékeknél mikrohullamu

energia tavozik.

» Soha ne vegye le a készllék boritasat.

» Karbantartasi vagy javitasi munkakhoz hivja
az ugyfélszolgalatot.

1.6 GOz

Tartsa be ezeket az elGirasokat g6zd6l8s funk-
cid hasznalata kdzben.



hu Dologi karok elkeriilése

/A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A viztartalyban a viz a készulék tovabbi Uze-

meltetése soran felforrosodhat.

» A viztartalyt minden, g6zdlés funkcidoban va-
|6 hasznalat utan uritse ki.

A sutétérben forrd gbz keletkezik.

» GOzoles funkcio hasznalata kbzben ne
nyuljon a sutbtérbe.

A tartozék kivételekor a forro folyadék tulcsor-

dulhat.

» A forrd tartozékot csak sutékesztylvel, dva-
tosan vegye Ki.

/A FIGYELMEZTETES - T(izveszély!

A gyulékony anyagok gézei langra kaphatnak

a sutétér forro feltleteitdl (belobbanas). A ké-

szulék ajtaja kivagodhat. Forré g6zok és szu-

rolangok csaphatnak ki.

» Gyulékony folyadékokat (pl. alkoholtartalmu
italokat) ne toltsdn a viztartalyba.

» A viztartalyba kizardlag vizet vagy altalunk
javasolt vizk6éoldd oldatot t6ltson.

2 Dologi karok elkeriilése

2.1 Altalanos

FIGYELEM!

Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forrd sutétérben

és a készulék tartos karosodasat okozhatjak. A belob-

banas kdvetkeztében a készllék ajtaja kivagddhat és
adott esetben leeshet. Az ajtdlapok elpattanhatnak és
szilankokra torhetnek. A fellépd vakuum hatasara a sui-
tétér befelé erbteljesen eldeformalddhat.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul (pl. ételek
fel- és lebntéséhez) ne hevitsen.

Ha viz van a siut6tér aljan mikdzben a késziléket

120 °C feletti h6mérsékleten lizemelteti, az a zomanc

sérilését okozza.

» Ne inditson el semmilyen Gzemmaddot, ha viz van a
sutéter aljan.

» Uzemeltetés el6tt t6rdlje fel a vizet a sttétér aljardl.

A forrd sitétérben lévé vizbdl vizgbz képzbédik. A hé-

mérséklet-valtozas miatt sérlilések keletkezhetnek a si-

t6tér aljan.

» Soha ne 6ntsdn vizet a forrd paroldtérbe.

A nedvesség a siUt6térben hosszu tavon korrdziot ered-

ményez.

» Minden parolas utan tordlje le a kicsapddott vizet.

» Ne taroljon hosszabb ideig nedves élelmiszereket a
zart sitétérben.

» Ne taroljon ételt a sttétérben.

A nyitott készilékajtoval vald lehdlés id6vel karositja a

szomszédos butorfrontokat.

» Magas hémérsékleten vald mikodtetés utan a sité-
teret csak zart ajtdnal hagyja lehdlni.

» Vigyazzon, hogy semmi ne ragadjon be a sutétér aj-
tajahoz.

» Kizardlag magas paratartalommal valo miikddtetés
utan hagyja a sutéteret nyitott ajtd mellett megsza-
radni.

Ha a tomités erésen szennyezett, akkor hasznalat koz-

ben a készllék ajtaja nem zar megfeleléen. A szomszé-

dos butor-el6lapok megsérilhetnek.

» Mindig tartsa tisztan a tomitést.

» Soha ne Uzemeltesse a késziléket sérilt tdmitéssel
vagy tomités nélkdl.

Ha 016- vagy rakoddfeliiletként hasznalja a készllék aj-

tajat, akkor az karosodhat.

» Soha ne élljon, Uljén, kapaszkodjon vagy tamasz-
kodjon a készllék ajtajara.

» Ne tartson edényt vagy tartozékokat a készilék ajta-
jan.

A készlléktipustol fuggdben a készllékajtd zarasakor

Osszekarcolhatja az ajtélapot.

» A tartozékokat mindig tolja be Utkodzésig a sutétér-
be.

2.2 Mikrohullam

Tartsa be ezeket az el6irasokat, amikor hasznalja a
mikrohullamot.
FIGYELEM!

Ha a sutétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-
z6dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tonkrete-
szik az ajto bels6 Uvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatdl
és az ajtd belsd oldalatol.

Az aluminiumtalak szikrat okozhatnak. A késziilék karo-

sodhat a létrejové szikraképzddés miatt.

» Ne hasznaljon aluminiumtalat a stt6ben.

A készllék étel nélkili Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellenbrzés lehet kivétel.

KAl
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Amennyiben egymast kovetéen tobbszor, tul nagy mik-

rohullamu teljesitményt valasztva készit pattogatott ku-

koricat, az a sutétér karosodasat okozhatja.

» Két hasznalat kdz6tt hagyja a készlléket tobb per-
cen keresztll lehdini.

» Soha ne allitson be tul nagy mikrohullamu teljesit-
meényt.




» Maximum 600 wattot hasznaljon.

» A pattogatott kukorica zacskéjat mindig helyezze
dvegtanyérra.

A nem megfeleld edények kart okozhatnak.

» Grill funkcid, kombinalt Gzemmadd, illetve forrd leve-
g6 hasznalata soran csak olyan edényt hasznaljon,
ami birja a magas hémérsékletet.

2.3 Goz

Tartsa be ezeket az elbirasokat a g6z618s funkcid hasz-
nalata kézben.

FIGYELEM!

A szilikon sitéformak nem alkalmasak a gézzel kombi-
nalt tzemmadhoz.

» Az edénynek hé- és gbzalldnak kell lennie.

Kdrnyezetvédelem és takarékossag hu

A rozsdasodd edények korrézidt okozhatnak a sutétér-
ben. A legkisebb rozsdafolt is a sttétér korrdzidjahoz
vezethet.

» Ne hasznaljon rozsdafoltos edényt.

A lecsepegl folyadékok a sUtétér aljanak szennyezédé-

sét okozzak.

» A lyukacsos paroldedényben torténd gézoléshez
mindig helyezze az edény ala a sutStepsit, az univer-
zalis serpenydt vagy a nemlyukacsos paroldedényt.
Ez felfogja a lecsepegd folyadékot.

A viztartalyban |év§ forro viz karosithatja a gézrend-

szert.

» Kizardlag hideg vizet t6ltsdn a viztartalyba.

Ha vizk6mentesitd oldat keril a kezel6panelre vagy

egyéb kényes fellletre, akkor azok karosodnak.

» Azonnal mossa le a vizk6oldo oldatot vizzel.

A viztartaly karosodik, ha mosogatdgépben tisztitja.

» Ne tisztitsa a viztartalyt mosogatdgépben.

» A viztartalyt egy puha térl6ruhaval és szokvanyos
tisztitoszerrel tisztitsa.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa

A felhasznalt csomagoldéanyagok kornyezetkimél6k és

Ujrahasznosithatok.

» Az egyes dsszetevOket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadja ezeket a tanacsokat, készlléke keve-
sebb aramot fogyaszt.

A készlléket csak akkor melegitse el8, ha ez szerepel

a receptben vagy a beallitasi javaslatoknal.

m Ha nem melegiti elé a készlléket, akar 20%-0s
energiamegtakaritast is elérhet.

Hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy zomancozott
sutéformakat.
m Ezek a sUt6formak kilondsen jol veszik fel a hét.

MUkodés kozben lehetbleg ritkan nyissa ki a készilék

ajtajat.

= A sUtt6tér hdmérséklete igy allando marad, és a ké-
sziléknek nem kell utanflitenie.

Susson tébb ételt egyszerre vagy kozvetlenll egymas

utan.

» A siit6tér az elsé siités utan eld van melegitve. igy
a kovetkez§ sltemények sitési ideje rovidebb lesz.

Hosszabb sitési id6k esetén 10 perccel a sutési idé
vége elbtt kapcsolja ki a készuléket.
m A maradék hé elegendd az étel készre slitéséhez.

Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a sitétérbdél.
m A felesleges tartozékokat nem kell felmelegiteni.

A mélyh(itott ételeket hagyja kiolvadni elkészités el6tt.

m Ezzel megtakaritja az ételek kiolvasztasahoz szik-
séges energiat.

Megjegyzés:

A késziilék energiaigénye:

m  készenléti lzemmaddban, bekapcsolt kijelz6vel
max. 1 W

m  készenléti lzemmaddban, kikapcsolt kijelzGvel
max. 0,5 W
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4 Ismerkedés

4.1 Kezel6egység A készlléktipustdl figgden a kép részletei eltérhetnek,

y L b o etar . pl. a szin és a forma.
A kezel6panelen beallithatja készllékének 6sszes funk-

ciojat, és informaciokat kaphat az tzemallapotrdl.

Funkciovalaszto

A funkciovalasztdval allithatja be a fltési médokat, illetve a tovabbi funkcidkat. Egyes készlléktipusoknal a funkciéva-
lasztd sillyeszthetd. Ha a funkcidvalasztot nulla allasbdl egy funkcidra forgatja, akkor néhany masodpercbe telik,
amig a mindenkori funkcié rendelkezésre all.

Szimbolum Beallitas Hasznalat

[ ] Nulla allas A készllék ki van kapcsolva, és ener-
giatakarékos Gizemmadba [épett.

Mikrohullam Valassza ki a mikrohullamu Gzemmo-
dot.

G6z A sutétérbe forré géz aramlik.

Forrd levegd A ventilator egyenletesen elosztja a
hatfalban 1évé korf(itétest hjét a si-
t6térben.

Grill A grillfitétestek alatt 1évé teljes felllet
felforrésodik.

Légkeveréses grillezés A ventilator a grillf(it6testekbdl szar-
mazo forrd leveg6t kevergeti az étel
Kordl.

el Vizkémentesités A funkcid vizkémentesiti és mikods-

képes allapotban tartja a parologta-
tot.

Oblités A g6z06l6egység csoveit vizzel atobliti
a rendszer. Javasolt az 6blités funk-
Ci6 végrehajtasa minden g8zd18s
lzem utan.

(P] Programok Itt szamos ételhez talalhat el6re prog-
ramozott beallitasokat.

Erintémez6k
Az érintémezd&k érintésérzékeny fellletek. Egy-egy funkcio kivalasztasahoz koppintson a megfelelé6 mez&re.

Szimbélum Erintémez6 Hasznalat

S Mikrohullam Valassza ki a mikrohullamu stité telje-
sitményfokozatait, ill. kapcsolja be ki-
egészitésképpen a mikrohulldam funk-
ciot egy grill- vagy g6zfunkciohoz.

] G6z Valasszon gbézfokozatot vagy kap-
csoljon be g6zdl8s funkciot valame-
lyik flitési médhoz.

(P] Programok Jelenitse meg a programok valaszté-

kat, a forgatdvalasztoval allitsa be a

program szamat.

® Id&funkcidk Valassza ki az id&funkcidkat, és allit-
sa be a forgatévalasztoval.
»fffo Gyors elémelegités/gyerekzar Roéviden megnyomva: gyors elémele-

gités be- vagy kikapcsolasa.
Hosszan megnyomva: gyermekzar
be- vagy kikapcsolasa.
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Szimbdlum Erintémez6 Hasznalat

°C/@ H&mérséklet/suly Valassza ki a hémérsékletet/sulyt, és
allitsa be a forgatdvalasztdval.

>/0 Start/stop Uzemmadd elinditdsa vagy ledllitasa

Kijelzé A kiemelést a bedllitasi érték alatti és feletti két kis nyil

A kijelzén az aktualis beallitdsok vagy a valaszthatd le-
hetdségek lathatok.
Az éppen beallithatd érték kerlil a kdzéppontba.

Kijelz6elemek

mutatja.
Kozvetlendl is médosithatja az értéket a forgatdvalasz-
toval.

A kdvetkezdkben a kilonféle kijelz6elemek révid magyarazatat talalja.

Szimbolum Név Jelentés
L Jelz8d6ra Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
kijelzd a jelz8dra idejét jeleniti meg.
- |d6tartam Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
kijelzd az idétartamot jeleniti meg.
® Id§ Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
kijelzd a pontos id6t jeleniti meg.
h:min Ora/perc Az id6tartam déraban és percben jele-
nik meg.
min:s Perc/masodperc Az id6tartam percben és masodperc-
ben jelenik meg.
= Gyermekzar Ha a szimbdlum vilagit, a gyermekzar
be van kapcsolva.
Felfogotartaly A szimbdlum megijeleniti a felfogotar-
taly allapotat.
A szimbdlum vilagit és a nyil villog:
= A felfogoétartaly a tartaly rekeszé-
ben helyezkedik el.
= A felfogotartaly megtelt.
m  Uritse ki a felfogotartalyt.
A szimbdlum vilagit és a nyil nem vil-
log:
m A felfogodtartaly nem a tartaly reke-
szében helyezkedik el.
= Tolja be a felfogotartalyt a tartaly
rekeszébe.
A szimbdlum vilagit és a nyil nem vi-
lagit:
m A felfogoétartaly a tartaly rekeszé-
ben helyezkedik el.
= Nincs tovabbi tennivald.
Viztartaly A szimbdlum megjeleniti a viztartaly

allapotat.

A szimbdlum vilagit és a nyil villog:

m A viztartaly a tartaly rekeszében
helyezkedik el.

= A viztartaly Ures.

m  Toltse fel a viztartalyt.

A szimbdlum vilagit és a nyil nem vil-

log:

m A viztartaly nem a tartaly rekeszé-
ben helyezkedik el.

m Tolja be a viztartalyt a tartaly reke-
szébe.

A szimbdlum vilagit és a nyil nem vi-

lagit:

m A viztartaly a tartaly rekeszében
helyezkedik el.

= Nincs tovabbi tennivald.
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Szimbdélum Név Jelentés

» Gyors felfiités Ha a szimbdlum vilagit, a gyors felfi-
tés be van kapcsolva.

Vizk6mentesités Ha a szimbdlum vilagit, sziikségessé

valt a készllék vizk6mentesitése.

Hémérséklet-kijelz6
A hémérséklet-kijelz6 a felf(ités elérehaladasat mutatja.

===

ic:00 I 4

Az id6kijelzés mellett jobbra talalhatd kék héméré jelzi,
hogy a készilék felflit. Ha be van allitva f(itési mod, a
stitétér melegedésével parhuzamosan a héméré négy
[épésben teljesen kékre valt. Grillezésnél és gbznél a
héméré azonnal teljesen kéken vilagit. Mikrohullam
funkcional a héméré nem vilagit. Amikor a h6méré tel-
jesen kéken vilagit, az elémelegités soran a készilék
elérte az étel betolasahoz szilkséges optimalis id6t.

A hétehetetlenség miatt a megjelenitett h6mérséklet a
sutétérben 1évd tényleges hdmérséklettdl kicsit eltérhet.

Ejszakai izemmod

Energiatakarékossagi okokbdl a kijelzé fényereje 22
Ora és 5:59 koz4tt automatikusan a legalacsonyabb ér-
tékre kapcsol.

Forgatovalaszto

A forgatdvalasztéval modosithatja a kijelz6n megjelend
beallitott értékeket.

4.3 Fiitési modok

A legtdbb lista, pl. a programok listdja az utolsé pont
elérése utan ismét az elsére ugrik. Néhany listanal, pl.
az idétartam esetében a forgatdvalasztét forgassa visz-
sza a minimalis vagy a maximalis érték elérése utan.

4.2 Uzemmodok

A meniben kildnféle Gzemmaodok talalhatdk.

Uzemmoéd

Hasznalat

Flitési modok

Eteleinek optimalis elkészitéséhez
kulonféle finomhangolt fdtési modok
allnak rendelkezésre.

Mikrohullam Mikrohullammal az ételeket kalono-
sen gyorsan lehet f6zni, felmelegiteni
és felolvasztani.

Géz Etelek készitése gézdléssel. Etelei-
nek optimalis elkészitéséhez kildnfé-
le finomhangolt g6zfokozatok allnak
rendelkezésre.

Mikrohullam-  G&z- vagy grillfunkciohoz kiegészités-

mal kombinalt képpen bekapcsolhatja a mikrohulla-

Uzemmod mot.

G6zo6l6s kom-  Mikrohulldam- vagy grillfunkciéhoz ki-

binalt Uzem- egészitésképpen bekapcsolhatja a

maod g6z funkciot.

Tisztitas A tisztitashoz kilénféle funkciok all-
nak rendelkezéseére: Vizkbmentesités
és Oblités.

Alapbeallita- Az alapbeadllitasok modositasa.

sok - "Alapbedllitasok”, Oldal 26

Itt a flitési moédok attekintését talalja. Javaslatokat kaphat a flitési médok hasznalatahoz.

Szimbo- Név
lum kozatok

Hoémérséklet/fo- Hasznalat

Grill Grillfokozatok:
= 1 =gyenge tés.
m 2 =kbzepes

Lapos grilleznival®, pl. steak, virsli vagy piritds grillezése. Csében si-

m 3 =erls
Forrd levegd 40 °C Kelt tészta kelesztése, tejszines tortak felolvasztasa.
100-230 °C Sités egy szinten.
Légkeveréses 100-190 °C Szarnyas, egész hal és nagyobb husdarabok sitéséhez.
grillezés

Megjegyzés: A készllék minden f(itési médhoz megad
egy javasolt hémérsékletet. A javasolt h6mérsékletet at-
veheti, vagy az adott tartomanyban maodosithatja.
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4.4 Sutétér

A sitétér funkcioi leegyszerdsitik készlléke kezelését.



Sutétér-vilagitas

A sUt6tér-vilagitas mindig bekapcsol zem kdzben. Ha
a készilék befejezi az Uzemet, a készulék kikapcsol.
Amikor kinyitja a készllék ajtajat, a sttétér vilagitasa
automatikusan bekapcsol. Ez segitségére lehet pl. a
készilék tisztitasanal. Kb. 15 perc elteltével a sitbtér-vi-
lagitas automatikusan kikapcsol.

Hiitéventilator

A h(it6ventilator sziikség szerint kapcsol be és ki. A
meleg levegd elillan a késziilék ajtaja f6l6tti szell6zEré-
seken.

FIGYELEM!

Ha letakarja a szell6z6réseket, az a készllék tulmele-
gedéséhez vezet.

» Ne fedje le a szell6z8réseket.

A h(it6ventilator meghatarozott ideig még mUikadik,
hogy a mikodést kdvetden a sitétér gyorsabban leh(il-
jon. Ha a készulék mikrohullamu tGzemmaodban mko-
dik, akkor a készllék hideg marad, de a hitdventilator
meégis bekapcsol. A hitdventilator akkor is tovabbmd-
kodhet, ha a mikrohullamu zemmaod mar befejez6dbtt.

Kondenzviz

Parolas soran a sit6térben és a készilék ajtajan kicsa-
podhat a viz. A viz kicsapddasa normalis, és nem befo-
lyasolja a készulék mikodését. Parolas utan tordlje le a
kicsapodott vizet.

4.5 Tartaly kezel6feliilete

A tartaly kezel6felllete a készllék ajtaja alatt talalhato,
és hozzaférést biztosit a felfogotartalyhoz és a viztar-
talyhoz.

Ismerkedés hu

4.6 Viztartaly

A viztartaly a tartaly kezel6felllete mogétt jobbra talal-
hato.

G6zzel miikdédsd tzemmaoddok hasznalatahoz toltse fel
vizzel a viztartalyt.
- "Viztartaly feltltése”, Oldal 19

—

Kivételre és betoldsra szolgald fogantyu
Betolts- és Uritényilas
Tartalyfedél

4.7 Felfogotartaly

A felfogdtartaly a tartaly kezeldfelllete mogoétt balra ta-
lalhato.

11
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A tisztitasi funkciok végrehajtasa el6tt és utan Uritse ki
a felfogotartalyt.

Kivételre és betolasra szolgald fogantyd

Felfogdnyilasok

Tartalyfedél

5 Tartozékok

Eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok a készllékhez
készUlltek.

Késziléktipustol figgben a mellékelt tartozék eltérd le-

het.

Tartozékok Hasznalat

Rostély m  Rostély siitd lzem-
maodban valé sttéshez
m  Rostély pl. steak, virsli
vagy piritos grillezésé-
hez
m  Rostély pl. stt6formak
tarolasahoz

Etelek paroldsahoz

m  Froccsenésvédelem
kdzvetlenll a rostélyon
torténd grillezéshez

= Mikrohullamu sitében
hasznalhato

Uvegserpeny6

Paroldedény m  Rizs, burgonya és

z6ldségek parolasahoz

m A gbzparoldedényt he-
lyezze az liveg serpe-
ny6be, ha gézdl8s
vagy mikrohullamu
lzemmaoddal kivan siit-
ni.

m Az élelmiszereket he-
lyezze kdzvetlenll a
gBzparoldedénybe

5.1 Kiegészité tartozékok

A készilék tipusatdl figgben kllonféle tartozékok le-
hetnek a csomagban.

12

Tartozékok Hasznalat

Betétrostély ®  Rostély sitéshez

m A rostélyt labaival lefe-
|é allitsa az Uveg ser-
penydbe.

m  Gondoskodik rdla,
hogy a zsir és a huslé
az lUveg serpenydbe
csepegjen

= Nem alkalmas mikro-
hullamud vagy g6z618s
Uzemmodra.

5.2 Egyéb tartozékok

Egyéb tartozékokat a vevészolgalatnal, a szakkereske-
désekben vagy az interneten vasarolhat.

Készllékéhez atfogd kinalatot talal a prospektusaink-
ban vagy az interneten:

siemens-home.bsh-group.com

A tartozékok készllékspecifikusak. Vasarlaskor mindig
pontosan adja meg késziléke azonositészamat (E-Nr.).
Az online shopban vagy a vevdszolgalatnal megtudhat-
ja, hogy melyik tartozék all rendelkezésre az On készi-
lékéhez.

Uveg siitétal

Hasznalat
= Rakott ételek
= Felfljtak

5.3 Tepsimagassag

A slit6étérben 4 betolasi magassag talalhato.
A betolasi magassagokat alulrdl felfelé szamozzuk. He-
lyezze a tartozékot a vezetdsinbe, és tolja be teljesen.



A sitétér alja 0. magassagon kiléndsen alkalmas mik-
rohullamu Gzemmaddra. A sutétér aljan a legjobb a mik-
rohullam-teljesitmény. Csak mikrohullamu sitéh6z al-
kalmas edényt hasznaljon.

Az els6 hasznalat el6tt  hu
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6 Az elso hasznalat elott

Végezze el az els@ Uzembe helyezéshez sziikséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a késziléket és a tartozéko-
kat.

6.1 A pontos id6 beallitasa
Uzembe helyezéskor az id6ékijelzés jelenik meg kiemel-

ve. A 200 érték villog a kijelzén, és a © szimbdlum vi-
lagit.

1. A forgatovalasztdval allitsa be az idét.

2. Nyomja meg a ® gombot.

v A pontos id6 ezzel be van allitva.

6.2 Vizkeménység beallitasa

Kovetelmények

= A vizkeménység beallitasa elbtt vizszolgaltatojanal ta-
jékozodjon a vezetékes viz keménységérdl.

m A készilék ki van kapcsolva.

1. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany méasodpercig.

v A Kkijelz6n megjelenik az els§ alapbeallitas.

2. Nyomja meg a ® gombot annyiszor, amig meg nem
jelenik a =06,

3. A forgatdvalasztdval valassza ki a vizkeménységet.
Megjegyzés: Ha a vezetékes viz a 3-as vagy 4-es
vizkeménységi tartomanyban van, akkor lagyitott viz
hasznalatat ajanljuk.

Tipp: Ha asvanyvizet haszndl, éllitsa be a ,nagyon
kemény” vizkeménységi tartomanyt. Kizarélag szén-
savmentes asvanyvizet hasznaljon.

Vizkeménységi tarto- Beallitas
many
0 0 lagyitott

1 (1,3 mmol/I értékig) 1 lagy

Vizkeménységi tarto- Beallitas
many

2 (1,3-2,5 mmol/l érté- 2 kdzepes
kig)

3 (2,5-3,8 mmol/l érté- 3 kemény
kig)

4 (3,8 mmol/l érték fe-
lett)

4. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig
a modositasok mentéséhez.

4 nagyon kemény

6.3 A késziilék tisztitasa az els6 hasznalat
elott

Miel6tt el6szor készitene ételt a készllékkel, tisztitsa

meg a sitbteret és a tartozékokat.

Koévetelmény: A siit6térben nem talalhatok csomagolo-

anyag-maradvanyok, tartozékok vagy mas targyak.

1. Felmelegités el6tt tordlje le a sttétér sima fellleteit
puha, nedves torl6kenddvel.

2. Csukja be a készllék ajtajat.

3. Szell6ztesse ki a helyiséget, amig a készilék felf(it.

4. A funkcidvalasztoval dllitsa be a kovetkezét: @l

5. A forgatdvalasztoval dllitsa be a 180 °C értéket.

6. Nyomja meg a >/0O gombot.

v A készulék elkezd melegiteni.

7. Egy ora elteltével kapcsolja ki a késziléket a D>/O
gombbal.

8. Forgassa a funkcidvalasztot a nulla-allasba.

9. Varja meg, amig a sutétér lehdil.

6.4 A tartozékok tisztitasa

» A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdsze-
res vizzel és puha mosogatoéruhaval.

7 A kezelés alapjai

7.1 A késziilék bekapcsolasa

» Forgassa el a funkcidvalasztot a készilék bekap-
csolasahoz.
v A készilék Uzemkész.

v A Kkijelz6n megjelenik egy javasolt érték.

Megjegyzés: A gyermekzarat csak kikapcsolt készllék
esetén adllithatja be. Néhany kijelzés kikapcsolt készi-
lék esetén is lathatd a kijelzén.
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hu A kezelés alapjai

Ha nem hasznalja a készlléket, akkor kapcsolja ki. Ha
hosszabb ideig nem allit be semmit, a készilék auto-
matikusan kikapcsol.

7.2 A késziilék kikapcsolasa

Ha nem hasznalja a készlléket, akkor kapcsolja ki. Ha
hosszabb ideig nem allit be semmit, a készllék auto-
matikusan kikapcsol.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.

A készilék megszakitja a futd funkcidkat.

A kijelz6 a pontos idét mutatja.

Néhany kijelzés kikapcsolt készllék esetén is latha-
té a kijelzon.

Megjegyzés: A

— "Alapbedllitasok"”, Oldal 26 beallitasoknal megad-
hatja, hogy a kikapcsolt késziiléken megjelenjen-e a
pontos idé.

< L

7.3 Uzemmod beallitasa

Kévetelmény: A késziléknek bekapcsolva kell lennie.

1. A funkcidvalasztoval valassza ki az lzemmadot.
Sziikség esetén végezze el a tovabbi beallitasokat.
Ehhez koppintson a megfelelé mezdére, majd a for-
gatodvalasztoval médositsa az értéket.

2. Nyomja meg a >/0 gombot.

v A készilék elinditja az tzemmaddot.

7.4 Futési mod és homeérséklet beallitasa

1. A funkcidvalasztdval dllitsa be a f(itési modot.

A kijelzén megjelenik egy ajanlott hémérséklet.

A forgatévalasztoval dllitsa be a h6mérsékletet.
Nyomja meg a D>/0 gombot.

A készllék elkezd melegiteni.

A D/0O LED vilagit.

v A hémérséklet-kijelzd savja megtelik.

Megjegyzés: A forgatovalaszto segitségével lizem koz-
ben barmikor modosithatja a hémérsékletet.

A felf(ités utan a flitési modtdl figgden eléforduld cse-
kely hémeérseklet-ingadozasok normalisak.

Uzem kdzben nem allithat be 40 °C-os hémérsékletet.

< C WM

7.5 Idotartam beallitasa

1. Allitson be egy lizemmadot.

2. Nyomja meg a ® gombot, amig a 1=l szimbélum
nem lesz kiemelve.

A forgatévalasztoval dllitsa be a kivant idétartamot.
Nyomja meg a B>/0 gombot.

A készulék elkezd melegiteni.

A D/0O vilagit.

A tartam lathatéan csokken.

< < dpW

7.6 Az lizem megallitasa

1. Nyomja meg a D>/0 gombot vagy nyissa ki a készi-
lék ajtajat.
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A készllék ledllitja az Gzemmaodot.
A D>/0O villog.

Csukja be a készllék ajtajat.
Nyomja meg a B>/0 gombot.

A készllék folytatja az izemmaodot.
A D/0O vilagit.

< C WM <

7.7 A miikédés megszakitasa

A készllék mikodését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmadd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hiitéventilator.

v A késziilék megszakitja a futd funkcidkat.

7.8 Gyors felfiités

A gyors felf(itéssel a készllék kuldndsen gyorsan éri el
a beallitott h6mérsékletet. A gyors felf(itést a 100°C fe-
letti beallitott h6mérsékleteknél hasznalja.

A gyors felf(ités a kdvetkezd f(itési mdédoknal
hasznalhatd:

= Forrd levegd

m | égkeveréses grillezés

Megjegyzés: A gyors felf(ités nem hasznalhaté 40 °C
forrd levegd Uzemmodhoz.

Gyors felfiités bekapcsolasa

Ahhoz, hogy az étel egyenletesen puhuljon, csak akkor
tegye be a siUtétérbe, amikor a gyors felf(ités befejezb-
dott.

Allitsa be a f(itési modot és a hémérsékletet.
Nyomja meg a »ff~ gombot.

A Kijelzdn vilagit a »ff szimbolum.

Nyomja meg a B>/0 gombot.

A készulék elkezd melegiteni.

A D/0O vilagit.

Ha a gyors felf(ités lezajlott, hangjelzés hallatszik. Az
W kialszik.

Helyezze az ételt a sitbtérbe.

A készulék a beallitott fitési moddal és a beallitott
hémérséklettel mikodik tovabb.

C K KWK =
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Gyors felflités megszakitasa

» Nyomja meg a »§~ gombot.

v A Kkijelzén kialszik a % szimbdlum.

v A késziilék a beadllitott f(tési moéddal és a beallitott
hémérséklettel mikodik tovabb.

Megjegyzés: A gyors felf(ités legkésébb 15 perc mulva

automatikusan kikapcsol.

7.9 Automatikus biztonsagi lekapcsolas

Az automatikus biztonsagi lekapcsolas akkor aktivald-
dik, ha a késziléket beallitott id6tartam nélkil hosz-
szabb ideig Uzemelteti.

9 dra elteltével a készilék automatikusan kikapcsol.
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8 Mikrohullam

A mikrohullammal az ételeket kiléndsen gyorsan lehet
f6zni, felmelegiteni, sttni és felolvasztani. A mikrohulla-
mot magaban, vagyis 6nalldan vagy egy masik f(itési
maoddal kombinalva is hasznalhatja.

8.1 Mikrohullamu sutéh6z megfelel6
edények és tartozékok

Eteleinek egyenletes felmelegitése és a késziilék karo-
sodasanak elkerllése érdekében csak megfelel§ edé-
nyeket és tartozékokat hasznaljon.

Megjegyzés: Miel6tt az edényt a mikrohulldmu sitében
hasznalna, vegye figyelembe a gyartdi utasitasokat.
Kétség esetén hajtson végre edényellendrzést.

Mikrohullamu sitében hasznalhato

Tartozékok és edények

Indoklas

Haallo és mikrohulldamu
sitében hasznalhatd
anyagbdl készilt edé-
nyek:

= Uveg

Uvegkeramia
Porcelan

HGallé mlanyag
Teljes fellletén mazas
keramia, repedések
nélkdl

Ezek az anyagok atenge-
dik a mikrohullamokat. A
mikrohullamok nem karo-
sitjak a héallo edényeket.

Fém evBeszkodzok

Megjegyzés: A késedel-
mes forras elkerllésére
hasznalhat fém ev6esz-
kdzt, pl. egy kanalat az

Uvegben.

FIGYELEM!

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-
z8dnek, amelyek karositjak a késziléket vagy tdnkrete-

szik az ajto belsd lvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy — pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Nem alkalmas mikrohullamu siit6ben valé

hasznalatra

Tartozékok és edények

Indoklas

Fémedények

A fém nem engedi at a
mikrohullamokat. Az éte-
lek alig melegszenek fel.

Arany- vagy ezistdiszités(
edények

A mikrohullamok karosit-
hatjak az arany- és ezUst-
diszitéseket.

Tipp: Csak akkor hasznal-
hatja ezeket az edénye-
ket, ha a gyartdé garantal-
ja, hogy az edények alkal-
masak mikrohullamu sU-
t6ben valé hasznalatra.

8.2 Edény mikrohullamu siit6hoz valé
alkalmassaganak ellenérzése

Az edény mikrohullamu siit6hdz valé alkalmassagat
edényellenbrzéssel vizsgalja meg. A mikrohullam tGzem-
maodot kizardlag edényellenbrzés esetén szabad étel
nélkil hasznalni.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikodés kdzben felforrésodnak.
» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

Tartsa tavol a gyermekeket.

Az Ures edényt helyezze a siitétérbe.

A készilléket 2—1 percre allitsa maximalis teljesit-

meényre.

A D/0O szimbolummal inditsa el az izemmadot.

T6bbszdr ellenbrizze az edényt:

- Ha az edény hideg vagy kézmeleg, akkor alkal-
mas mikrohullamu sttében valé hasznalatra.

- Ha az edény forré vagy ha szikrak képz&édnek,
szakitsa félbe az edényellendrzést. Az edény
nem alkalmas mikrohullamu siitében valé hasz-
nalatra.
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8.3 Mikrohullam-teljesitmények

Itt a mikrohullam-teljesitmények és hasznalatuk attekin-
tését talalja.

Mikrohullam-teljesit- Hasznalat
mény wattban

90 Kényes ételek kiolvasztasa.
180 Etelek kiolvasztdsa és tovébb-
parolasa.
360 Hus és hal parolasa vagy ké-

nyes ételek felmelegitése.
600 Etelek felforrdsitdsa és f6zése.
1000 Folyadékok felforralasa.

Megjegyzések

= A készilék minden mikrohullam-fokozathoz javasol
egy id6tartamot. Ezt az értéket atveheti, vagy az
adott tartomanyban maddosithatja.

= A legnagyobb mikrohullam-teljesitmény csak folya-
dékok felforrésitasara alkalmas. A készilék védelme
érdekében a mikrohullam-teljesitmény az elsé per-
cekben fokozatosan lecsdkken 600 W-ra. A maxi-
malis teljesitmény a lehdlési idét kdvetben all rendel-
kezésre.

Ajanlott értékek
A készilék minden mikrohullam-teljesitményhez javasol

eqgy id6tartamot. Ezt a javasolt értéket atveheti, vagy az
adott tartomanyban maodosithatja.

8.4 Az idobeallitasok intervallumai

A mikrohullam Gzemmaddban beadllitott id6tartam inter-
valluma az id6tartam hosszanak fliggvényében valtozik.

Intervallum
5 masodperc
10 masodperc

Uzemelési id6
0-1 perc
1-3 perc
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hu Mikrokombi

Uzemelési id6 Intervallum

3-15 perc 30 masodperc
15 perc - 1 dra 1 perc
1 6ra - 1 d6ra 30 perc 5 perc

8.5 A mikrohullam beallitasa

FIGYELEM!

A készllék étel nélkuli Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét dgy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

==

v | X

1. Vegye figyelembe a Biztonsagi utmutatét — Oldal 4
és Az anyagi karok elkerllésére vonatkozé Utmuta-
tot = Oldal 6.

2. Allitsa a funkciovalasztét a kdvetkezére: &,

v A készilék izemkész. A kijelz6n megjelenik ajanlott
értékként a maximalis mikrohullam-teljesitmény &.

3. A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitasahoz
nyomja meg a & gombot.

v A kijelz6n megjelenik a mikrohullam-fokozat és egy
javasolt id&tartam.

4. A forgatovalasztoval allitsa be a kivant idétartamot.

5. AD/0O szimbdlummal inditsa el az izemmaddot.

A forgatdvalasztdval barmikor modosithatja az Gzem
idétartamat.

v Az id6tartam lefut és a mikrohullamu tGzemmadd elin-
dul.

v AD/OLED vilagit.

Megjegyzés: Ha az idStartam letelt, a mikrohullamu

lUzemmod automatikusan befejez8dik és hangjelzés
hallatszik.

8.6 Id6tartam beallitasa

1. Allitson be egy lizemmadot.

2. Nyomja meg a ® gombot, amig a 1=l szimbélum
nem lesz kiemelve.

A forgatévalasztoval dllitsa be a kivant idétartamot.
Nyomja meg a B>/0 gombot.

A készllék elkezd melegiteni.

A D/0O vilagit.

A tartam lathatéan cstkken.

< < pW

8.7 Mikrohullam-teljesitmény modositasa

» Nyomja meg a & lehetséget, amig a kijelzén a ki-
vant fokozat nem lesz kijeldlve.

Megjegyzés: Tobbszori koppintassal a teljesitményfo-

kozat a legnagyobb teljesitményrél a legkisebbre ugrik.

Ha a mikrohullam funkciot csak az inditas utan adja

hozza, a készulék szlnetelteti a mikoddést. A >/0O szim-

bélummal inditsa el az izemmadot.

8.8 Az lizem megallitasa

1. Nyomja meg a B>/0 gombot vagy nyissa ki a készii-
lék ajtajat.

A készllék ledllitja az Gzemmaodot.

A D/0 villog.

Csukja be a készlilék ajtajat.

Nyomja meg a I>/0 gombot.

A készllék folytatja az lzemmaodot.

A D/0O vilagit.

< C WM <

8.9 A miikédés megszakitasa

A készulék mikodését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikodhet a hitéventilator.

v A készilék megszakitja a futé funkcidkat.

8.10 A sutétér felmelegitése és kiszaritasa

Minden m(ikédés utan szaritsa ki a sutét, hogy ne ma-

radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyija lehdlni a készuléket.

2. Azonnal tavolitsa el a sutétérbdl a nagyobb szeny-

nyez8déseket.

Torélje fel a nedvességet a sttétér aljardl.

A funkcidvalasztéval valassza ki az [£] elemet.

Nyomja meg kétszer a © gombot.

A kijelz6n a |-l van megjeldlve.

A forgatdvalasztoval allitson be 15 perces idétarta-

mot.

A P/0 szimbolummal inditsa el az izemmodot.

A szaritas elkezdddik, és 15 perc elteltével fejezddik

be.

8. Nyissa ki a készllék ajtajat 1-2 percre, hogy a viz-
g6z tavozhasson a sit6térbdl.

o< A
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8.11 A siitotér kiszaritasa kézzel

Minden m(ikédés utan szaritsa ki a sitét, hogy ne ma-

radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyija lehdlni a készuléket.

2. Tavolitsa el a stt6térbdl a nagyobb szennyez8dése-
ket.

3. Szivaccsal torolje szarazra a sut6teret.

4. A készllék ajtajat hagyja nyitva egy éran keresztil,
hogy a sutétér teljesen kiszaradjon.

9 Mikrokombi

A mikrohullam funkcid barmely mas fltési méddal és
g6z0618s funkcidval kombinalva is hasznalhatd.
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A mikrokombi Uzemmadd a kévetkezd funkcioknal
alkalmazhato:
. G6z



u Forro levegd
L] Grill
n Légkeveréses grill

Kivétel:
" Mikrohullam-fokozat 1000 watt
. Forré levegd 40°C

9.1 Mikrokombi beallitasa

Kapcsolja be a mikrohullamot egy f(itési moédhoz.

1. Allitsa a funkcidvalasztét egy kombinélhatd f(itési
maddra.

v A Kijelz6n megjelenik egy ajanlott érték a h6meérsék-

letre vonatkozodan.

A forgatdvalasztoval allitsa be a h6mérsékletet.

A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitasahoz

nyomja meg a & gombot.

A kijelz6n megjelenik egy ajanlott érték az id6tar-

tamra vonatkozoéan.

A forgatévalasztdval allitsa be az idétartamot.

A D/0 szimbolummal inditsa el az izemmadot.

Az Uzemmod elindul és az id6tartam letelik.

A tartam lathatdan csdkken.

A D/0O vilagit.

Ha az id6tartam véget ért, a készllék befejezi a md-

kodést és hangjelzés hallatszik.

wn

<

< K K < Uus

Grill  hu

9.2 Mikrohullam-teljesitmény modositasa

» Nyomja meg a & lehetdséget, amig a kijelzén a ki-
vant fokozat nem lesz kijeldlve.

Megjegyzés: Tobbszori koppintassal a teljesitményfo-

kozat a legnagyobb teljesitményrél a legkisebbre ugrik.

Ha a mikrohullam funkciot csak az inditas utan adja

hozza, a késziilék szlnetelteti a miikddést. A >/0O szim-

bélummal inditsa el az izemmadot.

9.3 Az lizem megallitasa

1. Nyomja meg a P>/0 gombot vagy nyissa ki a készii-
lék ajtajat.

A készllék ledllitja az Gzemmaodot.

A D/0O villog.

Csukja be a készllék ajtajat.

Nyomja meg a I>/0 gombot.

A készilék folytatja az lzemmodot.

A D/0 vilagit.

€ WML K

9.4 A miik6dés megszakitasa

A késziiléek mikodéseét barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikoédhet a hitéventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkciokat.

10 Girill

A grill hasznalataval megpirithatja vagy atsutheti ételeit.
A grill 8nalldan, vagy a mikrohullam dzemmaddal kom-
binalva is hasznalhatd.

10.1 Grill beallitasa

Allitsa a funkciévalasztot a kdvetkezére: .

A forgatdvalasztéval allitson be egy grillfokozatot.
A kijelz6 az grillfokozatot mutatja.

A forgatovalasztoval allitsa be a kivant idétartamot.
A P/0O szimbdlummal inditsa el az tizemmadot.

A készilék elkezd melegiteni. A felf(ités utan eléfor-
duld csekély hémérséklet-ingadozasok normalisak.
v A hémérséklet-kijelz6 teljes hosszaban vilagit.
Megjegyzés: Ha az idStartam letelt, egy hangjelzés
hallhato.

Grillfokozatok
A kovetkezd grillfokozatok allnak rendelkezésére:

<Chwe NS

Grillfokozat Etelfélék
1 (gyenge) = Magas felfljtak
= Szuflék
2 (kbzepes) Lapos felfujtak
Hal
3 (erds) ® Virgli
Piritds

10.2 Id6tartam beallitasa
1. Allitson be egy izemmddot.

N

Nyomja meg a ® gombot, amig a -1 szimbdlum
nem lesz kiemelve.

A forgatdvalasztéval allitsa be a kivant id6tartamot.
Nyomja meg a >/0 gombot.

A készulék elkezd melegiteni.

A D/0O vilagit.

A tartam lathatéan csokken.

< C < pW

10.3 Grillfokozat moédositasa

Ha kivalasztotta a grillfunkciot, vagy mar elinditotta az
tzemet, barmikor moédosithatja a grillfokozatot.

» A forgatdvalasztéval modositsa a grillfokozatot.

v Az id6tartam nem valtozik.

10.4 Az iizem megallitasa

1. Nyomja meg a P>/0 gombot vagy nyissa ki a készU-
lék ajtajat.

A készllék ledllitja az Gzemmaodot.

A D/0O villog.

Csukja be a készllék ajtajat.

Nyomja meg a B>/0O gombot.

A készilék folytatja az lzemmaodot.

A D/O vilagit.

€ WM K

10.5 A miikodés megszakitasa

A késziulék miikddését barmikor megszakithatja.
» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
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Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb miikddhet a hiit6ventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkcidkat.

11 Goz

A gbz6lés funkcid dnalldan vagy a grillfunkcidval, illetve
a mikrohullam-funkcidoval kombinalva is hasznalhatd. A
g6z418s funkcid optimalis hasznalatahoz tavolitsa el a
rostélyt. Tolja be az liveg serpenyét a 3. betolasi ma-
gassagra, majd helyezze a gézparoldedényt az lveg
serpeny@be.

3

Megjegyzés: Uzem kdzben zimmogs zajt hallhat. A zaj
a szivattyl m(kodése kovetkeztében keletkezik. Ez nor-
malis (zemzaj.

11.1 Gozfokozatok

A g8z618s funkciohoz kildnféle er6sségek allnak ren-
delkezésére.

A gbzfokozatok kivalasztasahoz hasznalja a &l elemet.
A Kijelz6 a kivalasztott g6zfokozatot mutatja.

Gé6zfokozat Etelek

1 (csekély) Z6ldség, hus, hal és gyimolcs
kiolvasztasahoz

2 (kdzepes) Desszert, hal és virsli készitésé-

hez

3 (erds) Z6ldség, hal, koretek készitésé-
hez, gylimdlcsaszalashoz és

blansirozashoz

11.2 GOz beallitasa

Megjegyzés: Ha a készliléket hosszabb idén keresztil
nem hasznaélja, hajtson végre egy o6blitési ciklust (@],

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat a
készllékbdl. A g6z a hémérséklettdl fliggben nem lat-
hatd.

» Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A készllék mikddése kdzben a viztartaly felmeleged-

het.

» A készllék el6z6 mikodése utan varja meg, amig a
viztartaly lehdil.

» Vegye ki a viztartalyt a készulékbdl.
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1. A funkciovalasztoval valassza ki az &l elemet.

v A készllék Uzemkész.

v A normal beallitott érték a maximalis g6zfokozat és
a 20 perces id6tartam.

v A nyil villog a & mellett.

2. Vegye ki a viztartalyt, tdltse meg a ,MAX” jeldlésig
friss vizzel, és tolja be teljesen a helyére.

— Viztartaly feltéltése”, Oldal 19

3. Tartsa lenyomva a & gombot, amig el nem éri el a
kivant teljesitményfokozatot.

v A kijelz6 a kivalasztott gézfokozatot mutatja.

4. A forgatovalasztoval allitsa be a kivant idétartamot.
El6szdr bedllithatja az idétartamot, azutan a g&zfo-
kozatot.

5. AD/0O szimbolummal inditsa el az Gzemmaodot.

v Al melletti nyil kialszik, a szimbolum nyil nélkdl vi-
lagit.

v AD/Ovilagit.

A hémérséklet-kijelzb teljes hosszaban vilagit.

v Az id6tartam letelte a kijelz6n kovethetd. A gbzfoko-
zattol figgben a viztartaly tartalma eltér§ ideig lehet
elég.

Megjegyzések

m Ha az idétartam letelt, egy hangjelzés hallhato.

®» Ha a viztartaly az lzemmadd kodzben Kidrll, az tGzem-
mod megszakad, és a viztartaly szimbdlum nyila
villog. Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jeldlésig friss
vizzel, és a >/0 mezb segitségével folytassa az tize-
met.

= (Uzem kdzben barmikor modosithatja a gézfokozatot
a B hasznalataval.

m (Gbzzel tOrténd sutés utan torolje ki a vizgydjté mé-
lyedést és a stitbteret.

— "Minden g&z6/8s tizemmdd utdn”, Oldal 20

<

11.3 Go6z-kombi tizemmod

Egyes flitési mddoknal bekapcsolhatja a gézfunkcidt is.
Hozzaadott g6zzel vald f6zés esetén a készilék mikd-
dése kdzben kilénbdzd idékdzdnként és intenzitassal
torténik a géz befluvasa a sttétérbe. Ezaltal jobb f6zési
eredmény érhetd el.

A f6znivald

= ropogds kérget kap.

= csillogé feliletet kap.

= belll szaftos és puha lesz.

= csak minimalis mértékben veszit a tdmegeébdl.

A g6z-kombi lizemmadd a kdévetkezd funkcidknal
alkalmazhato:

n Mikrohullam

= Forrd levegd

= O Grill

. Légkeveréses grill

Kivétel:

= 1000 W mikrohullam-fokozat

= Forrd levegd 40°C



Gozzel kombinalt iizemmod beallitasa

Kapcsolja be a mikrohullamot egy f(itési mdédhoz.

1. Allitsa a funkcidvalasztét egy kombinélhato f(itési
maddra.

v A kijelz6n megjelenik egy ajanlott érték a hémérsék-

letre vonatkozodan.

A forgatovalasztdval allitsa be a kivant fokozatot.

Tartsa lenyomva a [& gombot, amig a kijelzén a ki-

vant fokozat nem lesz kijel6lve.

A kijelzén megijelenik a viztartaly &l szimbdluma.

Toltse fel a viztartalyt.

A D/0O szimbolummal inditsa el az izemmadot.

Az Uzemmod elindul és az id6tartam letelik.

A tartam lathatdan csdkken.

A D/0O vilagit.

Ha az id6tartam véget ért, a készllék befejezi a mi-

kodést és hangjelzés hallatszik.

Megjegyzések

® Ha a viztartaly Kilrll, az tzem hozzaadott g6z nélkul
folytatédik. A kijelz6n nem jelenik meg kijelzés.

m A készilék ajtajanak kinyitasa befolyasolja a f6zési
eredmeényt. Sutés kdzben tartsa a készllék ajtajat
becsukva.

« N
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Goézfokozat médositasa

» Tartsa lenyomva a & gombot, amig a kijelzén meg
nem jelenik a kivant fokozat.

Megjegyzés: Tobbsz6ri megnyomassal a fokozat a leg-

nagyobbrdl a legkisebb fokozatra ugrik. A legalacso-

nyabb fokozat utan a gézfunkcid kikapcsol. A gomb is-

mételt megnyomasaval bekapcsolhatja a gézdlés funk-

ciot, a legmagasabb fokozattal kezdve.

11.4 Az iizem megallitasa

1. Nyomja meg a D>/0 gombot vagy nyissa ki a kész-
€k ajtajat.

A készllék ledllitja az lzemmaodot.

A D/0O villog.

Csukja be a készllék ajtajat.

Nyomja meg a >/0 gombot.

A készllék folytatja az izemmaodot.

A D/0 vilagit.

< K WM <

11.5 A miikodés megszakitasa

A készlulék miikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmodd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikdédhet a hiitGventilator.

v A készllék megszakitja a futd funkciokat.

11.6 Viztartaly feltoltése

A viztartaly a kezel&fellilet mégott jobbra, a késziilék aj-
taja alatt talalhatd. Miel6tt elinditana egy gézzel miko-
d6 Uzemmaodot, nyissa ki a viztartaly kezel&fellletét, és
toltson vizet a viztartalyba.

G6z hu

/\ FIGYELMEZTETES - Tlizveszély!

A gyulékony anyagok gézei langra kaphatnak a sutétér

forrd felUleteitdl (belobbanas). A készllék ajtaja kiva-

godhat. Forré g6zok és szurdlangok csaphatnak ki.

» Gyulékony folyadékokat (pl. alkoholtartalmu italokat)
ne tolts6n a viztartalyba.

» A viztartalyba kizardlag vizet vagy altalunk javasolt
vizkéoldd oldatot toltson.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A készllék mikodése kdzben a viztartaly felmeleged-

het.

» A készllék el6z6 m(ikddése utan varja meg, amig a
viztartaly lehdl.

» Vegye ki a viztartalyt a készulékbdl.

Koévetelmény: A vizkeménység bedllitasa megfeleld.

- "Vizkeménység bedllitasa”, Oldal 13

1. Nyomja meg a tartaly kezel&fellletének kdzepét.

v A tartaly kezel&felllete kinyilik.
2. Huzza ki a viztartalyt a készulékbdl.

,,,7777

3. Toltse fel a viztartalyt hideg vizzel a ,MAX” jeldlésig.
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hu G6z

4. Helyezze vissza a viztartalyt, és tolja be teljesen a
helyére.

11.7 Viztartaly utantéltése

Megjegyzések
m  Ha Uzem kozben Kilrll a viztartaly, a készllék az

Uzemmodtdl figgden kilénbdz8 modon reagal:

— G6z0618s Uzemmod: A készllék megszakitja a
mikodeést. A kijelz6n megjelenik egy tUzenet. A
legmagasabb g&zfokozaton egy tartaly viz 30-40
percig elegendd, alacsonyabb gbézfokozaton Ié-
nyegesen hosszabb ideig.

— GO6z mikrohullammal: A készllék megszakitja a
mikodeést. Egy tartaly viz kb. 50 percre elegen-
dé.

— Grill gézzel: A készulék folytatja a grillezé Gzem-
modot. A kijelz6n nem jelenik meg Uzenet. A leg-
magasabb gbézfokozaton egy tartaly viz kb. 3 6éra-
ra elegendd, alacsonyabb g&zfokozaton lényege-
sen hosszabb ideig.

= A megadott id6tartamok eltérhetnek.

Nyissa ki a kezel&fellletet.

Vegye ki a viztartalyt.

Toéltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig.
Helyezze be a feltdltdtt viztartalyt és csukja le a ke-
zelbfellletet.

Eal ol

11.8 Minden g6z616s izemmaod utan

Folyadék marad a sutétérben. Tordlje ki dvatosan a viz-
gyljté mélyedést és a stit6teret.

Javasoljuk, hogy minden gézzel m(ikdd8 Gzemmadd
utdn haszndlja az Oblités (@] tisztitasi funkcidt. Ezt kdve-
t6en Uritse ki és szaritsa meg a viztartalyt és a felfogo-
tartalyt.
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Megjegyzés: A vizk&foltokat egy ecetbe martott kendé-
vel tavolitsa el, ezutan dblitse le a fellletet tiszta vizzel,
és szaritsa meg egy puha kenddvel.

A késziilék Oblitése

Készlléke tisztan tartasa érdekében vizet pumpalhat a
csbérendszeren keresztll. A viz végul a felfogdtartalyban
gyllik dssze.

Megjegyzés: Eléfordulhat, hogy az éblitést kdvetben ol-
dott mészrészecskék talalhatok a felfogotartalyban. Ez
normalis, és nem befolyasolja a miikddést.

1. A funkcidvalasztdval valassza ki az 2] elemet.

v A kijelz6 a program id6tartamat mutatja. Az id6tar-
tam nem maddosithato.

Nyissa ki a tartaly takarélemezét.

Vegye ki és Uritse ki a felfogotartalyt.

Tolja be teljesen az Ures felfogotartalyt.

Vegye ki a viztartalyt és dntse ki az esetleges mara-
dék vizet.

Alaposan 6blitse ki a viztartalyt, és toltse fel ismét
friss vizzel.

Tolja be teljesen a viztartalyt.

Csukja be a tartaly kezel6felliletét.

Nyomja meg a D>/0 gombot.

A készllék vizet pumpal a cs6veken keresztiil.

Az id6tartam letelte a kijelzén kévethetd.

v Ha az idGtartam letelt, hangjelzés hallatszik.

10. Uritse ki a felfogotartalyt.

o LD

< <CwEN

Viztartaly kilritése

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A készllék mikddése kdzben a viztartaly felmeleged-

het.

» A készllék el6z6 mikoddése utan varja meg, amig a
viztartaly lehdil.

» Vegye ki a viztartalyt a készilékbdl.

FIGYELEM!

A viztartdly karosodik, ha mosogatdgépben tisztitja.

» Ne tisztitsa a viztartalyt mosogatdgépben.

» A viztartalyt egy puha torl6ruhaval és szokvanyos
tisztitoszerrel tisztitsa.

Nyomja meg a tartaly kezel6felliletét.

A tartaly kezel6felllete felemelkedik.

Hlzza ki a viztartalyt.

Ovatosan vegye le a viztartaly fedelét.

Uritse ki a viztartalyt, tisztitsa meg mosogatdszerrel,

majd tiszta vizzel alaposan oblitse ki.

Puha t6rl6kendbvel torolje szarazra az 6sszes alkat-

részt.

6. Dorzsolje szarazra a fedél tomitését.

7. Nyitott fedéllel hagyja kiszaradni a viztartalyt.

8. Helyezze vissza a viztartaly fedelét, és nyomja a he-
lyére.

9. Tolja be teljesen a viztartalyt.

10. Csukja be a tartaly kezel&fellletét, és nyomja meg
roviden a kozepét.

v A tartaly kezel&feliilete zarva van.

PONMC A

o

Vizgylijté mélyedés tisztitasa

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A készllék tzem kozben felforrésodik.
» Tisztitas el6tt hagyja leh(ilni a készlléket.

Kévetelmény: A sitétér lehdilt.



Nyissa ki a készllék ajtajat.

Nyissa ki a tartaly takardlemezét.

Vegye ki a felfogdtartalyt és a viztartalyt.
Megjegyzés:

A vizgyjté6 mélyedés [al a sit6tér alatt talalhato.

=

Eal ol

A vizgy(ijt6 mélyedésben [@ 1évE vizet egy nedvszivo
kenddvel itassa fel és dvatosan torolje ki.

A sutéteér felmelegitése és kiszaritasa

Minden m(ikddés utan szaritsa ki a sitét, hogy ne ma-
radjon benne semmilyen nedvesség.

Programautomatika hu

Hagyija leh(ilni a készlléket.

Azonnal tavolitsa el a stt6térbdél a nagyobb szeny-
nyez8déseket.

Torélje fel a nedvességet a sutétér aljardl.

A funkciovalasztéval valassza ki az [£] elemet.
Nyomja meg kétszer a © gombot.

A kijelzén a =l van megjeldlve.

A forgatdvalasztoval allitson be 15 perces idétarta-
mot.

A D/0O szimbolummal inditsa el az izemmadot.

A szaritas elkezdddik, és 15 perc elteltével fejezddik
be.

8. Nyissa ki a készlilék ajtajat 1-2 percre, hogy a viz-
g6z tavozhasson a siutétérbdl.

R
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A slitétér kiszaritasa kézzel

Minden m(ikddés utan szaritsa ki a sutét, hogy ne ma-

radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyija lehdlni a késziléket.

2. Tavolitsa el a sut6térbdl a nagyobb szennyezddése-
ket.

3. Szivaccsal torolje szarazra a sutéteret.

4. A készulék ajtajat hagyja nyitva egy éran keresztll,
hogy a sutétér teljesen kiszaradjon.

12 Programautomatika

A programautomatika segitséget nyujt a kilonféle éte-
lek elkészitésében, és automatikusan kivalasztja az op-
timalis beallitasokat.

12.1 Beallitasi utmutaté az egyes ételekhez

Az optimalis sitési eredmény érdekében vegye figye-
lembe ezt az Utmutatot.

m  Csak kifogastalan allapotu élelmiszert hasznaljon.
m  (Csak h(itétt hust hasznaljon.

12.2 Az ételek attekintése

A készllék felszdlitja a suly megadasara. Csak a meg-
adott sulytartomanyon belll allithat be sulyt.

m  Csak kdzvetlenil a fagyasztobdl kivett mélyh(itott
ételeket hasznaljon.

= Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl, és mérje
le. Ha nem tudja beallitani a készlléken a pontos
sulyt, akkor kerekitsen felfelé vagy lefelé.
Tegye az élelmiszert a hideg stitétérbe.
A programokhoz csak mikrohullamu sut6ben hasz-
nalhatd edényt, pl. Uveg- vagy keramiaedényt hasz-
naljon.

Felolvasztas

Tipp: Ragassza a programmatricat a készllékre. Igy
egyszerlibben és gyorsabban megtalalja a programo-
kat.

Sz. Etelek Tartozékok Betolasi magas- Sulytartomany Megjegyzések
sag kg-ban
PO daralt hus marha- lapos, nyitott 0 0,10-1,20 Forgatas utan ta-
bol, baranybdl edény volitsa el a mar
vagy disznobdl" 2 kiolvadt hust.
Foz Halfile" 2 lapos, nyitott 0 0,10-1,00 filé csukabal, t6-

edény

kehalbdl, voros
marnabdl, tengeri
lazacbdl, fogas-
bol

' Ugyeljen a forgatast jelz6 hangra.
2 Mikrohullamu stit6hoz alkalmas edényt hasznaljon.
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hu Programautomatika

Sz. Etelek Tartozékok Betolasi magas- Sulytartomany Megjegyzések
sag kg-ban
Fo3 Darabolt csontos lapos, nyitott 0 0,15-1,20 A darabolt csirkét
csirke"? edény a bérés oldalaval
lefelé tegye az
edénybe.
PO Kenyérszeletek"? lapos, nyitott 0 0,10-0,50 Buza-, kevert bu-

edény

za- és teljes kidr-
lés( lisztbdl ké-
szllt kenyér, csak
sziikséges meny-
nyiséget olvassza
fel. A kenyér
gyorsan megszik-
kad. Szlkség
esetén valassza
szét a kenyérsze-
leteket.

" Ugyeljen a forgatast jelzé hangra.
2 Mikrohullamu stit6hoz alkalmas edényt hasznaljon.

Szarnyas, hus, hal

Sz. Etelek Tartozékok Betolasi magas- Sulytartomany Megjegyzések
sag kg-ban
POS Darabolt csirke,  rostély + Gvegser- 3 + 2 0,15-1,00 Csirkecomb, fél
friss™? penyd csirke
A darabolt csirkét
a bérds oldalaval
lefelé tegye az
edénybe.
POs Silt hatszin, an-  Uvegserpenyé 1 0,50 - 2,00
golosan
P Silt hatszin, ro- Uvegserpeny6 1 0,50-2,00
zsaszin
Po Silt hatszin, atsit- Uvegserpenyé 1 0,50 - 2,00
ve
FOS Baranycomb Uvegserpeny6 1 1,00 - 2,00
csonttal, enyhén
sltve
P Baranycomb Uvegserpeny6 1 1,00 - 2,00
csonttal, atsttve
Pl Hal, egész, friss®  Paroléedény + 3 0,20 - 1,20 A belsejét locsol-
Uvegserpenyd ja meg citromlé-
vel.
P Halfilg,friss® Paroléedény + 3 0,20-0,50
Uvegserpenyd
i3 Halfilé, Paroloedény + 3 0,20 - 0,50 Egyforman lapos
fagyasztott® Uvegserpenyd halfiléket hasznal-
jon.
P Egytalétel friss edény fedd@vel 0 0,20 -2,00 Egyforma adag

hozzavaldkbol* 2

hust, zoldséget
és alaplét ve-
gyen, és az 0ssz-
sulyt adja meg.

' Ugyeljen a forgatast jelz6 hangra.
2 Mikrohullamu sutéhoz alkalmas edényt hasznéljon.
® Toltse fel a viztartalyt.

4 Ugyelien a keverést jelzé hangra.

22



Zoldségek, koretek

Programautomatika hu

Sz.

Etelek

Tartozékok Betolasi magas-

sag

Sulytartomany
kg-ban

Megjegyzések

Brokkoli, friss'

Paroldedény + 3
tvegserpenyd

0,10-1,00

Borso,
fagyasztott'

Paroldedény + 3
Uvegserpenyd

0,10-1,00

Szeletelt répa,
friss!

Paroldedény + 3
Uvegserpenyd

0,10-0,75

Minél vastagab-
bak a szeletek,
annal keményebb
marad. Ha telje-
sen atsUlt ételt
szeretne, adjon
meg nagyobb
sulyt. Ezaltal a
programidd hosz-
szabb lesz.

Z3ld sparga,
friss'

Paroldedény + 3
Uvegserpenyd

0,10-0,70

Ne helyezze 6ket
egymasra.

Tojas, lagyra
f6zve'

Paroldedény + 3
Uvegserpenyd

2-10 darab

Tyuktojas, hitott

Rizs®?

magas edény fe- 0
dével

0,10-0,50

Csak hosszusze-
m rizst hasznal-
jon. Ne hasznal-
jon zacskads rizst.
2-3-sz0ros meny-
nyiségl vizet ad-
jon a rizshez. A
rizst hagyja pi-
henni 5-10 per-
cet a program be-
fejez6dése utan,

Sutében silt bur-
gonya

Rostély 2

0,20-1,50

Kozepes méretl
burgonyak,

kb. 250 g. Mossa
meg és szaritsa
meg a burgonya-
kat. A héjukat
tébb helyen szur-
kalja meg villaval.

S6s burgonya® !

Paroldedény + 3
Uvegserpeny§

0,20-0,50

Hamozza meg és
kockazza fel a
burgonyat. Minél
nagyobbak a da-
rabok, annal ke-
meényebb marad.

(]
my
[}

1G%/Uméloskompét3'

Paroldedény + 3
Uvegserpenyd

0,30 - 0,80

Adjon a gyimol-
cs6khdz egy ke-
vés cukrot. Bo-
gyos gyumolcs-
bél készllt kom-
potnal a malnat
és az epret csak
a keverési jelzés-
nél adja hozza.

' Toltse fel a viztartalyt.
2 Ugyeljen a keverést jelz6 hangra.
3 Mikrohullamu sit6hoz alkalmas edényt hasznéljon.
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hu |d6funkciok

Kényelmi termékek

Sz. Etelek Tartozékok Betolasi magas- Sulytartomany Megjegyzések
sag kg-ban
P Hasabburgonya, Uvegserpenyd 2 0,20 -0,80 Ne helyezze 6ket
fagyasztott’ egymasra.
P5 Krokett, Uvegserpeny6 2 0,25-0,80 Ne helyezze 6ket
fagyasztott' egymasra.
Foh Pizza, el6sutott,  Rostély 2 0,10-0,60 Pizza vékony
h(tott tésztaval.
P Pizza, eldsltott, Rostély 1 0,10-0,50 Pizza vékony
fagyasztott tésztaval, pizza-
bagett
PC8 Tésztafelfujt, el6-  edény lUvegserpe- 2 0,30 - 1,00 Lasagne, cannel-
f6zott és hiitott nyén loni vagy tészta-
felfujt el6f6zott
tésztaval
Fs H(tott egytalétel  lapos edény 3 0,20 - 0,50
melegitése Uvegserpenydn
30 Fagyasztott egy-  lapos edény 3 0,20 - 0,50
talétel melegitése Uvegserpenyén

' Ugyelien a forgatast jelz6 hangra.

12.3 Etel beallitasa

1. Allitsa a funkcidvalasztot [P &llasba.

v A Kkijelz6n megjelenik az els6 étel szama és egy ja-

vasolt suly.

A forgatévalasztoval éllitsa be a kivant ételt.

Nyomja meg a °C/@ gombot.

A Kijelzén a sulybeallitas van kiemelve.

Allitsa be a sulyt a forgatdvalasztoval.

Inditas el6tt a [Pl és a °C/@ segitségével valthat az

étel és a suly kozott.

v A készilék automatikusan beallitia a megfeleld id&-
tartamot.

5. Nyomja meg a >/0O gombot.

Inditas utan az étel és a suly mar nem maodosithato.

A bedllitott sulyt a °C/@ segitségével jelenitheti meg.

A készllék elinditja az izemmadot.

A D/0O vilagit.

Az id6tartam letelte kdvethet6.

Ha az id6tartam letelt, egy hangjelzés hallhatoé.

Forgassa a funkcidvalasztot a nulla-allasba.

Megjegyzés: Inditas el6tt a [P] és a °C/@ segitségével

valthat a programok és a suly kdzétt.

Inditas utan a programszam és a suly mar nem modo-

sithatd. A bedllitott sulyt a °C/@ segitségével jelenitheti

meg.
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12.4 Etel modositasa

1. Tartsa lenyomva 4 méasodpercig a >/0 gombot,
vagy nyissa ki a készulék ajtajat.

v Az étel alaphelyzetbe all.

2. Vdlasszon egy Uj ételt.

12.5 A muikodés szlineteltetése

A készllék mikddését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a B>/0 gombot vagy nyissa ki a készii-
lék ajtajat.

v A készllék mikdédése megall.

v AD/Ovillog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a >/0 gombot.

v A készilék mikodése megall.

v A D/Ovilagit.

12.6 A mikodés megszakitasa

A készllék mikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb m(ikddhet a hit6ventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkciokat.

13 Idofunkciok

A készilék idéfunkciokkal rendelkezik, amelyekkel be-
allithatja a miikodés id6tartamat, illetve a jelzéorat.
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13.1 Az idoéfunkciok attekintése

A készilék kilonbdzd idéfunkciokkal rendelkezik. A ©
segitségével el6hivhatja a menut, és valtogathat az
egyes funkciok kozétt. A kijelzdn vilagitanak a rendel-
kezésre allé funkciok szimbdlumai, az éppen kivalasz-
tott funkcio kiemelve jelenik meg.



Hasznalat

A jelz6drat a mikddéstdl figgetlendl
beallithatja. Ez nincs hatassal a ké-
szilékre. A jelzési id6 letelte utan
hangjelzés hallatszik.

A beadllitott id6tartam lejartaval a ké-
szlUlék automatikusan befejezi a mi-
kodést. Csak a f(itési mdd bedllitasa
utan jelenitheti meg az id6étartamot

a kovetkezével: ®. Az idStartam letel-
tével hangjelzés szdélal meg.

Amig nem fut mas funkci6 az elétér-
ben, addig a kijelzd a pontos id6t
mutatja.

Id6funkcié
Jelzédra L

ld&tartam 1=

Pontos id6 ®

Megjegyzés: A hangjelzést elézetesen ledllithatja a ©
gomb megnyomasaval. Az alapbeallitdsoknal

— Oldal 26 mdédosithatja, hogy egy hangjelzés milyen
hosszan hallatsszon.

13.2 Id6funkciok megjelenitése

Koévetelmény: Ha tobb id6funkciot allit be, a kijelzén a

megfeleld szimbolumok vilagitanak. A tartam lathatoan

csokken. Uzem kdzben a jelz8dra és az idbtartam all

rendelkezésre. Készenléti lzemmaddban a jelz6dra és a

pontos id§ all rendelkezésre.

» Nyomja meg a ® gombot, amig a ®, a vagy a -
szimbolum nem lesz kiemelve.

v A Kkijelz6n megjelenik az aktudlis érték.

13.3 A jelz66ra beallitasa

1. Nyomja meg a ® gombot.

v A Kkijelzén vilagit a kovetkezd: & és az idGszimbolu-
mok.

2. A forgatovalasztoval allitsa be a jelzési idét.

v Néhany masodperc mulva a készilék atveszi a beal-
litott id6t.

v Ajelz8dra elindul.

v A Kijelzén vilagit a L szimbdlum, és a jelzési idd le-
telte kdvethetd. A tobbi idészimbdlum kialszik.

v A jelzési id§ letelte utan hangjelzés hallatszik. A ki-

3. Ajelz66rat egy tetsz6leges mezd megnyomasaval
kapcsolhatja ki.

13.4 Jelzési id6 modositasa

» A forgatdvalasztéval mddositsa a jelzési idét.
v Néhany masodperc elteltével a készilék megjeleniti
a beadllitott jelzési idbt.

13.5 Jelzési ido torlése
» A forgatdvalasztoval allitsa a jelzési idét a kovetkezd

v A jelz6dra ezzel ki van kapcsolva.

|d6funkciok  hu

13.6 Idotartam beallitasa

1. Nyomja meg kétszer a ® gombot.

v A Kkijelz6n vilagit a kdvetkez8: --:-- és az id6szim-

bélumok vilagitanak.

A forgatdévalasztoval allitsa be az id6tartamot.

Nyomja meg a B>/0O gombot.

A készllék elinditja az izemmaodot.

A Kijelz6n kdvethets az idGtartam letelte, és a >/O

vilagit. A tébbi idészimbdlum kialszik.

v Az id6tartam leteltével hangjelzés szdélal meg. A ké-
szilék nem f(it tovabb. A kijelz6n a kdvetkezd latha-

< wp

4, A @ g'om.bbal hallgattathatja el.
5. A készllék kikapcsolasahoz forgassa a funkciova-
lasztét a nulla allasba.

13.7 Id6étartam modositasa

» A forgatovalasztoval mddositsa az id6tartamot.

v Néhany perc elteltével megjelenik a kijelz6n a mo-
dositott id&tartam.

v Az idGtartam letelte kdvethetd.

13.8 Az id6tartam torlése

Megjegyzés: Beadllitott jelz86ra funkcid esetén el8szor
nyomja meg a ® gombot az idétartam moédositasahoz.

» A forgatovalasztoval allitsa az id6tartamot a kdvetke-

v Néhany masodperc elteltével a készllék atveszi a
maodositast.

13.9 A pontos id6 beallitasa
Uzembe helyezéskor az id6kijelzés jelenik meg kiemel-

ve. A 200 érték villog a kijelzén, és a ® szimbdlum vi-
lagit.

1. A forgatdvalasztéval allitsa be az idét.

2. Nyomja meg a ® gombot.

v A pontos id6 ezzel be van allitva.

13.10 A pontos idé médositasa

Kévetelmény: A készilék ki van kapcsolva.

1. Nyomja meg kétszer a ® gombot.

v A Kijelz6 a pontos id6t és a kdvetkez6t mutatja: O.
2. A forgatovalasztoval allitsa be az id6t.

3. Nyomja meg a ® gombot.

v A pontos id6 ezzel be van allitva.

Megjegyzés: Ha a pontos id6 beadllitasa utan nem
nyomja meg a ® gombot, a készilék néhany masod-
perc elteltével automatikusan atveszi a beallitott érté-
ket.

Ha beallitas kdzben megvaltoztatta a funkcidvalasztod
pozicidjat, akkor el6szdr forgassa nulla allasba, hogy
ismét hasznalhassa a késziiléket.

A készulék Standby allapotban torténd fogyasztasanak
csOkkentéséhez eltlintetheti az id6t.
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14 Gyermekzar

Biztositsa készilékét a gyermekzarral, hogy gyermekek
ne kapcsolhassak be vagy ne modosithassak a bealli-
tasokat véletlendl.

14.1 A gyermekzar bekapcsolasa

Koévetelmény: A készllék ki van kapcsolva.

» Tartsa nyomva kb. 4 méasodpercig a »ff~ gombot.
v A kezel6felilet le van zarva.

v A kijelz6n megjelenik a kovetkezs: =.

Megjegyzés: Ha bedllitott jelzési id6t &, akkor az to-
vabb fut. Amig a gyermekzar aktiv, a jelzési id6 nem
maodosithato.

A hangjelzések egy tetsz6leges mezére koppintva hall-
gattathatok el.

14.2 A gyermekzar kikapcsolasa

» Tartsa nyomva kb. 4 masodpercig a »f§= gombot.
v A kezel6felllet zaroldsa fel van oldva.

15 Alapbeallitasok

Készllékének alapbeallitasait a sajat igényei szerint adhatja meg.

15.1 Az alapbeallitasok attekintése

Itt attekintést talal az alapbeallitasokrdl és a gyari beallitasokrdl. Az alapbeallitasok késziléke felszereltségétdl fligg-

nek.

Kijelzés Alapbeallitas Kivalasztas Leiras

cil! Hangjelzés hossza i =roévid = 10 masodperc  Egy id6tartam vagy jelzési
c = kbzepes = idé letelte utani hangjelzés
30 méasodperc’ hosszanak beallitasa.
7 =hosszl = 2 perc

i Gombok hangjelzése = ki Gombok hangjelzésének
! = be' bekapcsolasa és kikapcso-

lasa.

chi3 Kijelz6 fényereje ! = csekély A Kkijelz6 fényerejének beal-
2 =normal’ litasa.
7 = nagy

ciH Id&kijelzés = ki Pontos id6 megijelenitése a
! =pe' kijelzén.

ch5 Sutétér-vilagitas = ki A sltétér-vilagitas bekap-
! =pe' csolasa vagy kikapcsolasa.

cl Vizkeménység U = lagyitott Vizkeménység bedllitasa
! = lagy - Oldal 13.
c = normal
3 = kemény
Y = nagyon kemény'

i Gyari bedllitas 0=k Modositott bedllitdsok visz-
i =be szaadllitasa a gyari beallitas-

ra.

chB Bemutaté maod 0= ki Bemutaté mdd bekapcsola-

i =be sa és kikapcsolasa.

Megjegyzés: A bemutatd
mod csak a készllék csat-
lakoztatasa utani elsé 5
percben lathato.

' Gyari bedllitas (a készuléktipustdl fliggden eltérd lehet)

15.2 Alapbeallitasok médositasa

Kévetelmény: A készulék ki van kapcsolva.

1. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig.
v A kijelz6n megjelenik az els6 alapbeallitas.
2. A forgatovalasztoval mddositsa az alapbeallitast.
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3. Nyomja meg a ® gombot.

v A Kkijelz6n megjelenik a kovetkezd alapbeallitas.

4. A ® gombbal vélassza ki az 8sszes kivant alapbeal-
litast, €s modositsa az értékeket.

5. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig
a modositasok mentéséhez.



Megjegyzés: Az alapbeallitasokon végrehajtott médosi-
tédsai aramkimaradas utan is megmaradnak.

Tisztitas és apolas hu

15.3 Alapbeallitasok modositasanak
megszakitasa

» Forgassa el a funkcidvalasztot.
v A késziilék elveti és nem tarolja a médositasokat.

16 Tisztitas es apolas
Annak érdekében, hogy készlléke hosszu ideig miko-
déképes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

16.1 Tanacsok a késziilék apolasahoz

Vegye figyelembe a készllék apolasahoz adott tana-
csokat, hogy tartésan mikodjenek a készllék funkcioi.

Teendo Elénye

Tartsa mindig tisztan a ké- A szennyez8dések nem
szlléket, és azonnal tavo- tapadnak le és nem ég-
litsa el a szennyez8dése- nek oda.

ket. A sitéteret minden

hasznalat utan tisztitsa

meg.

A vizk6-, zsir-, keményité-  Kerllje a korrdziot.
vagy tojasfehérje-foltokat
azonnal tavolitsa el.

Nagy nedvességtartalimu A sitétér nem szennyez6-
sttemények készitéséhez dik tulsagosan.

hasznalja az (veg serpe-

nyét.

A sitéshez alkalmas
edénvt, pl. serpeny6t

A sUt6tér nem szennyezé-
dik tulsagosan.

hasznaljon.
Ha lehet, hasznaljon forrd Csekélyebb szennyezd-
levegdt. dés

16.2 Tisztitészerek
Csak megfeleld tisztitdszereket hasznaljon.

/\ FIGYELMEZTETES — Aramiités veszélye!

A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon magasnyo-
masu vagy gézsugaras tisztitdgépet.

FIGYELEM!

A nem megfeleld tisztitoszerek karositjak a készllék fe-

[Uletét.

» Ne hasznaljon karcold vagy surolé tisztitdszereket.

» Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitdszert.

» Ne hasznaljon kemény suroldoparnat vagy tisztitoszi-
vacsot.

» Ne hasznaljon specialis tisztitét a melegen tisztitas-
hoz.

» Csak akkor hasznaljon Uvegtisztitét, lvegkaparot
vagy nemesacél-apoldszert, ha ezeket a tisztitasi ut-
mutatd megfeleld része ajanlja.

Az Uj szivacskenddkon a gyartasbol visszamaradd ma-

radvanyok lehetnek.

» Az Uj szivacskend&ket hasznalat el6tt alaposan
mossa ki.

Az egyes tisztitasi utmutatébdl megtudhatja, hogy mely

tisztitoszerek alkalmasak az egyes fellletekhez és ré-
szekhez.

16.3 A késziilék tisztitasa

A készlléket a megadott modon tisztitsa, hogy a kuldn-
b6z6 részek és fellletek ne karosodjanak a hibas tiszti-
tas vagy a nem megfelel§ tisztitdszer miatt.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrésodik (a megérinthe-

t6 részei is).

» A készllék hasznalata soran legyen el6vigyazatos
€s ne érintse meg annak f(itéelemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a készUléktdl.

/\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra lobban-

hat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a siitétérbél, a f-
t6elemekrdl és a tartozékokrdl a nagyobb szennye-
z6déseket.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak 6sszekarcolt Uvege elpattanhat.

» A készllékajtd lvegének tisztitasahoz ne hasznaljon
éles vagy dorzsdl§ hatasu tisztitot vagy éles fémbdl
készllt kaparot, mert ezek megkarcolhatjak a fellle-
tet.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé dtmu-
tatast. = Oldal 27

2. Vegye figyelembe a készllék alkatrészeinek és felU-
leteinek tisztitasara vonatkozd utmutatast.

3. Ha nincs mas megadva:
— A készilék alkatrészeit forr6 mosogatdszeres viz-

zel és mosogatdruhaval tisztitsa.

— Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

16.4 A késziilék eliils6 oldalanak tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a készulék el6lap-

jat.

» Ne hasznaljon Uvegtisztitot, fém- vagy Uvegkaparoét a
tisztitashoz.

» Azonnal tavolitsa el a vizké-, zsir-, keményité- vagy
tojasfehérje-foltokat a nemesacél elélaprol a korrd-
zio elkerllése érdekében.

» Nemesacél fellleteknél hasznaljon specialis, meleg
fellUletekhez alkalmas nemesacél-apoldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. = Oldal 27

2. A készllék ellils§ oldalat forré6 mosogatdszeres viz-
zel és mosogatéruhaval tisztitsa.
Megjegyzés: A készilék elején eléforduld enyhe
szineltéréseket kilonb6z8 anyagok, pl. dveg, md-
anyag vagy fém felhasznaldsa eredményezi.

3. A nemesacél-apoldszert leheletvékonyan vigye fel
egy puha kenddvel.
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hu Tisztitas és apolas

A vevdszolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
szerezhet be specialis nemesacél-apoldszereket.
4. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

16.5 A kezelofeliilet tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a kezel6felliletet.
» A kezel6mez6t soha ne tdrdlje le vizzel.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 27

2. A kezel6mez6t mikroszalas térl6kendével vagy pu-
ha, nedves ronggyal tisztitsa.

3. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.

16.6 Ajtolapok tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszer(itlen tisztitds karosithatja az ajté lGveglapjat.
» Ne hasznaljon Gvegkapardt.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. —» Oldal 27

2. Az ajtolapokat Uvegtisztitd szerrel és puha kendével
tisztitsa meg.
Megjegyzés: Az ajtdlapokon 1évd, fénytdrésre emlé-
keztetdé arnyékok a sutétér vilagitasanak fényreflexei.

3. Puha térl6ruhaval t6rdlje szarazra.

16.7 Ajtéfogantyu tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd utmu-
tatast. —» Oldal 27

2. Forré mosogatdszeres vizzel és puha mosogato-
ronggyal tisztitsa meg az ajtéfogantyut.
Megjegyzés: Ha vizkémentesitd kerll az ajtéfogan-
tydra, azonnal t6rélje le. Ezeket a foltokat kés6bb
mar nem lehet eltavolitani.

3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

16.8 Ajtotomités tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja az ajtotomitést.

» Ne hasznaljon fém- vagy Uvegkaparot a tisztitashoz.
» Ne hasznaljon surolo tisztitdszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. - Oldal 27

2. Forré mosogatoszeres vizzel és mosogatéruhaval
tisztitsa az ajtotomitést.

3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

16.9 Nemesacél felliletek tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 27

2. Forrd mosogatdszeres vizzel és mosogatoruhaval
tisztitsa.

3. Puha torl6ruhaval tordlje szarazra.

4. Tisztitas utan ellendrizze az ajtétomités elhelyezke-
dését.
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16.10 Sutoter tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a sut6teret.

» Ne hasznaljon sitétisztitd sprayt, mas mard hatasu
slt6tisztitdt vagy suroldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd utmu-
tatast. - Oldal 27

2. Forré mosogatdszeres vizzel vagy ecetes vizzel tisz-
titsa.

3. Er6s szennyezddésnél hasznaljon sutbtisztitd szert.
A slit6tisztitdt csak hideg sutétérben hasznalja.
Tipp: A kellemetlen szagok ellen egy csésze vizbe
tegyen néhany csepp citromlevet, majd 1-2 percig
hevitse maximalis mikrohullam-teljesitményen. He-
lyezzen mindig egy kanalat az edénybe a késleltetett
forras elkerllése érdekében.

4. Puha ronggyal t6rélje ki a sUt6teret.

5. Az ajtot kinyitva hagyja kiszaradni a sUt6teret.

16.11 A tartozékok tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. » Oldal 27

2. Az odaégett ételmaradvanyokat forré mosogatdsze-
res vizzel és mosogatéruhaval lazitsa fel.

3. A tartozékokat alaposan tisztitsa meg forré6 mosoga-
toszeres vizzel és mosogatoruhaval vagy kefével.

4. A rostélyt nemesacél-tisztitdszerrel vagy mosogato-
gépben tisztitsa.
Erds szennyez&désnél hasznaljon nemesacél spiralt
vagy sUt6tisztitd szert.

5. Puha térl6ruhaval t6rdlje szarazra.

16.12 Ontisztito feliiletek tisztitasa

A sUtétér hatoldala dntisztitd katalizatoros réteggel van
bevonva. A sitéskor kifroccsend anyagokat ez a réteg
felszivja, és lebontja a suté mikodése kdzben. Ezért
ezt a terliletet nem kell tisztitani.

FIGYELEM!

Az Ontisztitd fellleteken hasznalt stt6tisztitd karositja a

felUleteket.

» Ne hasznaljon sité6tisztitdt az dntisztuld fellleten. Ha
megis sUt6tisztitd kerll ezekre a fellletekre, azonnal
itassa fel vizzel és egy nedvszivd kend8vel. Ne dor-
zsblje, és ne hasznaljon mard hatasu tisztitdszere-
ket.

Kévetelmény: A sitétér lehdilt.
» Végul kevés vizzel és puha szivaccsal tavolitsa el az
esetleges barnas vagy fehéres maradvanyokat.

Megjegyzés: Uzem kdzben pirosas foltok képzédhet-
nek a fellleteken. Ez nem rozsda, hanem ételmaradék.
Ezek a foltok nem karosak az egészségre, és nem kor-
latozzak az dntisztulo fellletek tisztulasi képességét.

16.13 A felfogotartaly tisztitasa

FIGYELEM!

A hé karosithatja a felfogdtartalyt.

» A felfogotartalyt ne szaritsa a forrd sutétérben.

» Ne tisztitsa a felfogdtartalyt mosogatdgépben.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd utmu-
tatast. — Oldal 27
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Forré mosogatdszeres vizzel és mosogatoruhaval
tisztitsa a felfogotartalyt.

Tiszta vizzel alaposan 6blitse ki.

Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

Nyitott fedéllel hagyja kiszaradni a felfogotartalyt.
Dorzsdlje szarazra a fedél tomitését.
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16.14 A viztartaly tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé atmu-
tatast. —» Oldal 27

Forré mosogatdszeres vizzel és mosogatdruhaval
tisztitsa a viztartalyt.

Tiszta vizzel alaposan o6blitse Ki.

Puha térl6ruhaval torélje szarazra.

Nyitott fedéllel hagyja kiszaradni a viztartalyt.
Dorzsdlje szarazra a fedél tomitését.

N
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Tisztitasi funkcid hu

16.15 Tartalyrekesz tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. = Oldal 27

2. A tartalyrekeszt minden hasznalat utan tordlje sza-
razra.

16.16 A sitotérben lévé gozkivezetd nyilas

tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. = Oldal 27

2. Forré mosogatdszeres vizzel és mosogatdszivaccsal
vagy puha kefével tisztitsa a stt6térben 1évé gbzki-
vezet§ nyilast.

17 Tisztitasi funkcio

A tisztitasi funkciot hasznalja a késziilék tisztitdsahoz.

17.1 Vizkomentesités

Ahhoz, hogy a készlléke mikddbképes maradjon,
rendszeresen vizkémentesiteni kell.

A vizk6mentesités gyakorisaga fligg a hasznalt g6z618s
Uzemmodok szamatdl, illetve a vizkeményseégtdl. A ké-
szllék a kijelz6n a =4 szimbdlummal megmutatja, ha
mar csak 5 vagy annal kevesebb g6z618s Uzemmdd le-
hetséges. Ha nem hajtja végre a vizk6émentesitést, ak-
kor tobbé nem allithat be g6z616s izemmaddot.

A vizk6mentesités dsszesen kb. 32 percet vesz
igénybe. A vizkémentesités két automatikus Iépésbdl
all.

= Vizkémentesités, id6tartam: kb. 31 perc

m  Oblités vizk6mentesités utan, idétartam: kb. 1 perc

Higiéniai okokbdl a vizkémentesitést teljes egészében
végre kell hajtania.

Ha megszakitja a vizkémentesitést, akkor tdbbé nem

allithat be g6z06l6s lzemmadot. A készilék lizemkész
allapotba hozasahoz hajtsa végre az oblitést.

A vizkOmentesités elinditasa

A késziilék vizkémentesitése kb. 31 percet vesz igény-

be.

FIGYELEM!

A nem javasolt vizk§olddk karosithatjak a késziléket.

» Vizkémentesitéshez kizardlag az altalunk ajanlott fo-
lyékony vizk6mentesitdé szert hasznalja. A vizkémen-
tesités behatasi ideje erre a vizkémentesité szerre
vonatkozik.

Ha vizkémentesitd oldat keril a kezel6panelre vagy

egyéb kényes fellletre, akkor azok karosodnak.

» Azonnal mossa le a vizk8oldd oldatot vizzel.

1. A funkciovalasztdval valassza ki az 4 elemet.

v A Kkijelz6 a vizk6mentesités idbtartamat mutatja. Az
idétartam nem maodosithato.

Nyissa ki a tartaly takardlemezét.

Vegye ki és Uritse ki a felfogdtartalyt.

Tolja be teljesen az Ures felfogotartalyt.

Vegye ki a viztartalyt.

Vizb6l és vizk&olddbdl keverjen vizk&oldd oldatot.

oarON

— 250 ml vizbd8l és 50 ml folyékony vizk&olddbal
keverjen vizk6mentesitd oldatot, vagy egy 18 g
sulyu vizk&oldd tablettat oldjon fel 5 percen ke-
resztil 250 ml vizben.

Toltse fel a viztartalyt vizk6oldd oldattal, és tolja visz-

sza teljesen.

Csukja be a tartaly takardlemezét.

Nyomja meg a I>/0 gombot.

Megkezdddik a készllék vizkémentesitése.

A hatralévé id6 a kijelz6n koévethetd.

Ha a vizkémentesités lefutott, hangjelzés hallatszik.

A készilék mikodése szunetel.

10. Nyissa ki a tartaly takarélemezét.

11. Vegye ki, Uritse ki és tolja vissza a felfogdtartalyt.

12. A viztartalyt vegye ki, alaposan &blitse at, toltse fel
friss vizzel, és tolja a helyére.

13. Csukja be a tartaly takardlemezét.

14. Nyomja meg a /0 gombot.

v A készllék automatikusan kétszer 6blit. Ha az 8bli-
tés lefutott, hangjelzés hallatszik.

Megjegyzés: Ugyelien a vizk6oldé keverési aranyara.

Folyékony vizk6oldd szer (rendelési szam 00311680):

keverési arany: 1:5, 50 ml vizk6olddt keverjen el

250 ml vizben.

Vizk8oldo tabletta (rendelési szam 00311975): egy

36 g sulyu vizk§oldo tablettat oldjon fel 5 percen ke-

resztil 500 ml vizben.

N
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17.2 Oblités

Ha hosszabb idén keresztil nem hasznalta a g6z616s
funkciot, vizkémentesitse és Oblitse ki a készlléket.
Készlléke tisztan tartasa érdekében vizet pumpalhat a
cs@rendszeren keresztil. A viz végul a felfogotartalyban
gyllik dssze.

Megjegyzés: ElSfordulhat, hogy az dblitést kdvetben ol-
dott mészrészecskék talalhatok a felfogotartalyban. Ez
normalis, és nem befolyasolja a mikoddést.

Oblités végrehajtasa

1. A funkciovalasztdval valassza ki az 2] elemet.

v A Kkijelz6 a program idétartamat mutatja. A program
id6tartamat nem tudja modositani.

2. Nyissa ki a tartaly takarélemezét.
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3. Vegye ki és Uritse ki a felfogotartalyt.

4. Tolja be teljesen az ures felfogotartalyt.

5. Vegye ki a viztartalyt és ontse ki az esetleges mara-
dék vizet.

6. Alaposan Oblitse ki a viztartalyt, és toltse fel ismét
friss vizzel.

Tolja be teljesen a viztartalyt.

Csukja be a tartaly kezel6fellletét.

Nyomja meg a D>/0 gombot.

A készllék vizet pumpal a csdveken keresztll.
Az id6tartam letelte a kijelzén kévethetd.

Ha az id6tartam letelt, hangjelzés hallatszik.

€ < < ©OON

18 Zavarok elharitasa

A készlléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is el-
harithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrdl szold in-
formaciokat, mielbtt a vevészolgalathoz fordulna. lly
maodon elkertli a felesleges koltségeket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» Ha a készllék meghibasodott, hivia a vevészolgala-
tot.

18.1 Miikodési zavarok

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszer(itlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» A készllék javitasahoz csak eredeti potalkatrészeket
szabad hasznalni.

» Ha a készllék haldzati csatlakozdvezetéke megsé-
ril, akkor azt a veszélyek elkeriilése érdekében
csak a gyartd, a gyarté vev@szolgalata vagy egy ha-
sonldan képzett személy cserélheti ki.

Hiba Ok és hibaelharitas

A készilék nem mi- A halézati csatlakozdvezeték csatlakozddugdja nincs bedugva.
kodik. » Csatlakoztassa a készilléket a villamos haldzatra.

A biztositékszekrényben kioldott a biztositék.
» Ellen6rizze a biztositot a biztositddobozban.

Az aramellatas kimaradt.

» Ellenérizze, hogy a helyiség vilagitasa vagy a helyiségben 1évé mas készllékek miikod-

nek-e.

Mkodési zavar

1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szd, az lzenet eltlinik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vevészolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a

pontos hibailzenetet.
- "Vevdszolgdlat", Oldal 32

Az ajté nincs egészen becsukva.

» Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtdba.

A készllék nem allit- A gyerekzar be van kapcsolva.

hato be, a kijelzbn a  » Tartsa lenyomva a kdvetkez6t: =, amig ki nem alszik a =.

= szimbolum vilagit.

A sutétér vilagitasa A LED lampa meghibasodott.

nem mukaodik. » Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vevészolgalatot.

A 12:00 érték villog a Az aramellatas kimaradt.
kijelzén, és az ®
szimbolum vilagit.

» Allitsa be ismét a pontos id6t.
— "A pontos idd bedllitasa”, Oldal 25

A készllék nincs
Uzemben. A Kijelz6n

L ; ~» Nyomja meg a >/0 gombot.
eqgy idétartam lathato.

Nem nyomta meg a >/0 gombot.

A mikrohullamu sité Az ajté nincs egészen becsukva.

nem mukodik. » Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtéba.

Nem nyomta meg a >/0 gombot.

» Nyomja meg a >/0 gomboit.
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Hiba

Ok és hibaelharitas

Az ételek lassabban
melegszenek fel, mint
korabban.

Tul kicsi mikrohullam-teljesitményt allitott be.
» Allitson be magasabb mikrohullam-teljesitményt. = Oldal 16

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a késziilékbe.

» Hosszabb id6tartamot allitson be.
Kétszeres mennyiséghez kétszeres idbre van szikség.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.
» FEtelkészités kdzben forditsa vagy keverje meg az ételt.

A mikrohullamu
Uzemmaod megsza-
kad.

A készllék meghibasodott.
» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vevészolgalatot.

A készilék nem f(t, a
kijelzén villog a ket-
téspont.

A Bemutaté moéd be van kapcsolva az alapbeallitdsoknal.

1. Valassza le a késziléket az elektromos haldzatrdl ugy, hogy rovid idére kikapcsolja a biz-
tositékot a biztositékszekrényben.

2. Ezutan 3 percen belll kapcsolja ki a bemutaté lzemmodot az alapbeallitasoknal
— Oldal 26.

A viztartaly és a felfo-
gotartaly szimbdluma
folyamatosan villog.

M(szaki probléma

1. Ellendrizze, hogy a viztartaly és a felfogdtartaly teljesen be van-e tolva a helyére.
2. Ha a szimbodlumok tovabbra is folyamatosan villognak, hivja a vev8szolgalatot.

Megjegyzés: A késziléket a g6z616s funkcio kivételével tovabbra is hasznalhatja.

A meleg leveg6 vagy
g6z az ajto felett tavo-
zik.

Nem hiba. A készllék hit6ventilatora mikodik.

» Nincs tennivald.
A ventilator az zemet kodvetéen rovid ideig tovabb mikodik. A készlléket a ventilator vé-
di a tulmelegedéstdl.

A h(t68ventilator az
Uzemet kovetden to-
vabb mUkodik.

A készlléket le kell hiteni az Uzemet kdvetben.

» Nincs tennivald.
A ventilator az Uzemet kdvetben rovid ideig tovabb miikddik. A készlléket a ventilator vé-
di a tulmelegedéstdl.

A hdtéventilator nyi-
tott ajténal mikodik.

A készuléket le kell hiiteni az Uzem kdzben és azt kdvetben.

» Nincs tennivalo.
Az ajtd nyitasakor minden f6zési funkcio leall.

Nem lathatd gbz forrd
leveg8 Uzemmodban
és grillel kombinalt
Uzemmaodban.

A g6z nem minden hémérséklet-tartomanyban lathatd. Minél forrobb a géz, annal kevésbé
lathatd.

» Nincs tennivalo.

A felfogdtartaly g6z6-
[6s Uzemmod utan
dres.

Normal g6z616s vagy gézzel kombinalt Gzemmaod esetén a kondenzvizet felfogja a készilék
aljan levé Uveglap és a fenéklemezben levd cseppfogd. Igy nem kerll a felfogdtartalyba.
» Nincs tennivald.
A felfogdtartaly csak az oblitési és vizkbmentesitési folyamatban vesz részt, a normal gé-
z06l8s és gbzzel kombinalt Gzemmaodban nem.

Fehér mészdarabkak
vannak a felfogotar-
talyban.

Oblités vagy vizkémentesités kdzben finom mészdarabkak oldddnak ki a vizmelegitébal.

1. Ellenérizze a vizkeménység beallitasat.
2. A megadott id6kdzdnként hajtsa végre a vizk6mentesitést.

» A készllékhez tartozd hasznalati utmutatdban leirt modon vizkémentesitse a készlléket.

Kombinalt lzemmaod-
ban kisebb vizfo-
gyasztas. Kulénodsen
3 funkcidval rendelke-
z6 kombinalt Uzem-
mod esetén.

Gdzzel kombinalt Gzemmod esetén, kilondsen 3 funkcioval rendelkezé kombinalt Gzem-
maodnal eléfordulhat, hogy a készllék csak kevés gbézt hasznal. Igy a frissviztartalybdl csak
kevés viz fogy.

» Nincs tennivalo.
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18.2 Utmutatasok a kijelzén

Hiba Ok és hibaelharitas

A kijelzén megjelenik A kezel6felllet szennyez6dései miatt az érintéfelilet folyamatosan aktivalddhat.

az E0532 lzenet 1. Kapcsolja ki a késziléket.

2. Tisztitsa meg a kezel6felliletet.
3. Kapcsolja be ujra a késziléket.

» Ha ez a hiba kozvetlenll bekapcsolas utan udjra fellép, hivja a vevészolgalatot.

A kijelz6n megjelenik A g6z618s funkcidt tdbbszdr bekapcsolta Ures viztartaly esetén.

az E5005 Uzenet

» Az Ujabb hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a tartaly fel van-e tdltve hideg vizzel, illetve tel-
jesen be van-e tolva a helyére.

» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vevészolgalatot.

19 Artalmatlanitas

19.1 A régi készilék artalmatlanitasa

A kornyezetkiméld artalmatlanitasnak kdszdnhetéen az

értékes nyersanyagok ujra felhasznalhatok.

» Kornyezetkiméld modon artalmatlanittassa a készi-
léket.
Az aktualis artalmatlanitasi lehet6ségekrdl a szakke-
reskeddénél, ill. a telepllési kdzigazgatasnal vagy on-
kormanyzatnal tajékozodhat.

Ez a készilék az elhasznalt villamos-
sagi és elektronikai készulékekrdl
sz0616 2012/19/EU iranyelvnek meg-
feleld jelolést kapott.

Ez az iranyelv a mar nem hasznalt ké-
szilékek visszavételének és haszno-
sitasanak EU-szerte érvényes kereteit
hatarozza meg.

B

20 Vevészolgalat

Az On orszagaban érvényes garanciaidérél és garanci-
alis feltételekrdl vevBszolgalatunktdl, kereskeddjétél
vagy weboldalunkrdl szerezhet részletes informaciokat.
Ha a vev8szolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).

A vev(@szolgalat elérhetéségét megtalalja a vevészolga-
latok mellékelt jegyzékében vagy a weboldalunkon.

Ez a termék D energiahatékonysagi osztalyu fényforra-
sokat tartalmaz. A fényforrasok cserealkatrészként ren-
delkezésre allnak, és csak megfelel6en képzett szak-
személyzet cserélheti ki 6ket.

20.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

A termékszamot (E-Nr.) és a gyartasi szamot (FD) a ké-
szllék tipustablajan talalja.

A szamokat tartalmazo adattablat akkor latja, ha kinyitja
a készllék ajtajat.

=1

[ Ens FD: ZNr | CE PaS

Type |

Készlléke adatait és a vevészolgalat telefonszamat
gyorsan megtaldlja, ha feljegyzi maganak az adatokat.

21 gy sikeriilni fog

A kildnbdz6 ételekhez itt megtalalja a megfeleld bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és ede-
nyeket. Az ajanlasokat az On készllékére optimalizal-
tuk.

21.1 igy jarjon el

Itt megtudhatja, hogyan haladhat lépésrdél Iépésre a be-
allitasi javaslatok idedlis hasznalata érdekében. Sza-
mos ételhez kap adatokat informaciokkal és tippekkel,
hogy a készlléket hogyan hasznalhatja és allithatja be
idealisan.
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Megjegyzés: Késziléke szamos ételhez rendelkezik
programozott beallitasokkal. Ha szeretné, hogy a ké-
sziilék vezesse az ételkészités soran, akkor hasznalja a
programautomatikat.

— "Programautomatika”, Oldal 21

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A kemény héju vagy bdros élelmiszerek a felmelegités
alatt, de még utana is robbanasszerlen szétpukkadhat-
nak.
» Soha ne f6zz6n tojast héjaban vagy ne melegitsen
keménytojast héjaban.
Ne f6zz6n héjas allatokat és rakot.
» Tulkdrtojas vagy buggyantott tojas készitésekor
el6bb szurja ki a tojassargajat.



» A kemény héju vagy bbérds éleimiszerek esetében,
mint pl. alma, paradicsom, burgonya vagy virsli, a
héj megrepedhet. Ezért melegités el6tt szurja ki a
héjat vagy a bért.

FIGYELEM!

A savtartalmu élelmiszerek karosithatjak a grillracsot

» Savtartalmu élelmiszert, pl. gyimolcs6t vagy savtar-
talmu paccal izesitett sttnivaldt ne helyezzen kozvet-
lenll a racsra.

Megjegyzés: Megjegyzés nikkelallergiasok részére

A legritkabb esetekben csekély mennyiségl nikkel be-

lekerllhet az élelmiszerbe.

1. Hasznalat el6tt vegyen ki a sitétérbdl minden olyan
edényt, amelyre nincs szikség.

2. Valasszon egy ételt a beallitasi javaslatok kdzul.

3. Helyezze az ételt egy megfeleld edénybe.

Azokat a tartozékokat és edényeket hasznalja, ame-
lyek a beallitasi javaslatokban szerepelnek.

Csak olyan edényt és tartozékot hasznaljon, amelyik
alkalmas a sutési moédhoz.

- "Mikrohulldmu stit6héz megfelelé edények és tar-
tozékok", Oldal 15

Kizarolag a készllék eredeti tartozékait hasznalja.
Ezek optimalisan igazodnak a sUt6térhez és az
Uzemmaodokhoz.

4. Tipp: Ha a tablazattol eltéré6 mennyiségl ételt kivan
késziteni, kétszeres mennyiséghez korulbelll kétsze-
res id6tartamot allitson be.

A beallitott értékek a hideg sut6térbe vald behelye-
zésre vonatkoznak.

Egyes ételekhez sziikséges az elémelegités, és ez
szerepel a tablazatban. Az ételt és a tartozékot csak
az elémelegités utan tegye be a sitétérbe.

Egyes ételek akkor sikerllnek a legjobban, ha tobb
[épésben sitik meg 6ket. Ezek meg vannak jeldlve
a tablazatban.

Ha sajat receptje szerint szeretne f6zni, akkor iga-
zodjon a tablazatban talalhaté hasonld ételekhez. Ki-
egészit§ informaciok a Tippek részben talalhatok a
tablazatok utan.

Mikrohullam dzemmaddban a leghosszabb megadott
id6t allitsa be, de a legrévidebb megadott idé eltel-
tével ellen@rizze az ételt.

G0z alkalmazasa el6tt gy6z8djon meg arrdl, hogy a
viztartaly fel van téltve.

A készlléket a beallitasi javaslatoknak megfeleléen
allitsa be.
A tablazatban megadott hémérsékleti és idéértékek
iranyértékek, és az élelmiszerek minéségétél, hé-
mérsékletétdl és allagatdl fliggnek. Ezért adtunk
meg beallitasi tartomanyokat. EI8sz6r probalja meg
az alacsonyabb értékekkel. Ha sziikséges, legkdze-
lebb allitsa eggyel magasabb értékre.

5. Helyezze az ételt a sitétérbe a megfeleld betolasi
magassagra.

igy sikertilni fog hu

6. /\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
A készllék ajtajanak kinyitasakor forréd g6z tavozhat
a készllékbdl. A g6z a hémérséklettdl figgben nem
lathato.
» Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat.
» Tartsa tavol a gyerekeket.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A forrd ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogokesz-
tylvel vegye ki a sut6térbdl.

Ha az étel elkészilt, kapcsolja ki a készuléket.

21.2 Altalanos elkészitési utmutatasok

Minden étel készitése kdzben vegye figyelembe ezeket
az informaciokat.

Kondenzatumképzédés

Etel készitése soran a sitétérben sok vizg6z keletkez-
het.

Mivel késziuléke nagyon energiahatékony, tzem kdzben
csak kevés hé jut ki. A készllék belsd és kilsé részei
k6zotti nagy hdmérséklet-kilonbségek miatt az ajtéonal,
a kezel6fellleten vagy a szomszédos terlleten kon-
denzviz csapddhat ki. A kondenzatumképz8dés norma-
lis fizikai jelenség.

Ha elémelegiti a készlléket, vagy évatosan kinyitja az
ajtot, azzal csdkkenti a kondenzatumképzddést.

G06z hozzaadasaval vagy g6zo6l8s fltési moddal torténd
ételkészités esetén sok vizgbz képzédik a sitétérben.
Ha a késziilék lehdilt, tordlje ki a sutSteret egy nedves
kenddvel.

Sitéformak

Az optimalis sitési eredményhez s6tét szind, fém sité-
formakat ajanlunk.

A fehérbadog és az Uveg sttéformakban a siutési idd
hosszabb, és a sitemény nem pirul egyenletesen.

Ha szilikonformakat kivan hasznalni, akkor ellenérizze a
gyarté adatait a gézzel és mikrohullammal valé haszna-
latra vonatkozdan, és a gyartd adataihoz és receptjei-
hez igazodjon. A szilikonformak gyakran kisebbek, mint
a normal formak. A mennyiségek és a receptben meg-
adott adatok eltérhetnek.

Sitépapir
Csak olyan sutépapirt hasznaljon, amelyik alkalmas a

kivalasztott hémérséklethez. A siitépapirt mindig a tepsi
meéretére vagja le.

/\ FIGYELMEZTETES - Tlzveszély!

A késziilékajtd nyitasakor légaramlat keletkezik. A sité-

papir hozzaérhet a ftéelemekhez és meggyulladhat.

» Az el6melegités és a sités ideje alatt soha ne he-
lyezzen rogzités nélkil sitépapirt a tartozékra.

» A sit6papirt mindig pontosan vagja méretre és ne-
hezékként helyezzen ra egy edényt vagy egy stité-
format.

21.3 Tippek felolvasztashoz és
melegitéshez

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket a jo felolvasztasi és
melegitési eredményekhez.
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Helyzet Tipp

Az ételnek az id6tartam Allitson be hosszabb id6-
elteltével ki kell olvadnia, tartamot. A nagyobb
illetve forrénak vagy kész- mennyiségekhez és ma-
nek kell lennie. gasabb ételekhez hosz-

Helyzet Tipp

Az étel az id6 leteltekor Prébalkozzon a sitési idé
még nem olvadt fel, nem  meghosszabbitasaval.
forré vagy nem puhult

meg.

szabb id6 sziikséges.

Az id6tartam letelte utan
az ételnek a szélein nem
szabad tulmelegednie, a
kozepének pedig készen
kell lennie.

Kdzben keverje meg
az etelt.

Allitson be alacso-
nyabb mikrohullam-tel-
jesitményt és hosz-
szabb id6tartamot.

Felolvasztas utan a szar-
nyasnak nem szabad ki-
vUl elkezdeni f6ni, belll

Allitson be alacso-
nyabb mikrohullam-tel-
jesitményt.

A f6zési idb letelte utan
az étel a széleken tulme-
legedett, a kbzepe pedig
meg nincs kész.

Kozben keverje meg
az ételt.

Legkdzelebb alacso-
nyabb teljesitményt és
hosszabb id6tartamot
allitson be.

Felolvasztas utan a szar-
nyas vagy a hus kivil el-
kezdett f6ni, belll azon-
ban még nem olvadt ki.

Kdvetkezd alkalommal
kisebb mikrohullamtel-
jesitményt valasszon.

Nagyobb mennyiség

pedig fagyosan maradni. ® Nagyobb mennyiségU
felolvasztott étel ese-
tén tobbszor keverje
meg.

Az étel ne legyen tul sza- = Allitson be alacso-
raz. nyabb mikrohullam-tel-
jesitmeényt.
= Allitson be rdvidebb
idétartamot.
Fedje le az ételt.
Adjon hozza tébb fo-
lyadékot.

21.4 Tippek mikrohullammal valé
felolvasztashoz és melegitéshez
Ha valami nem sikerilt a mikrohullammal vald felol-

vasztas vagy melegités soran, itt talal tippeket a kévet-
kezd sutéshez.

Helyzet Tipp

Az el6készitett ételmeny-  Probalkozzon a sitési id6

nyiséghez nem talal bealli- meghosszabbitasaval

tasi adatokat. vagy leréviditésével.
Egyszer( gyakorlati sza-
baly: dupla mennyiség =
csaknem dupla idg, fele
mennyiség = fele id6.

Az étel tul szaraz lett. m  Roviditse le a f6zési
idét.
vagy:

m Valasszon alacso-
nyabb mikrohullam-tel-
jesitményt.

m Fedje le az ételt és ad-
jon hozza tébb folya-
dékot.
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felolvasztott étel ese-
tén tobbszor keverje
meg.

21.5 Felolvasztas
Mélyhdtott ételeket is kiolvaszthat a készilékben.

Etelek felolvasztasa

1. Tegye a fagyasztott élelmiszert egy nyitott edényben
a sutétér aljara.

A kényes darabokat, mint pl. csirke alsécomb és
-szarny, vagy a hus zsiros részét takarja le egy kis
aluféliaval. A fdlia ne érjen a készllék oldalfalaihoz.

2. Inditsa el az tzemmadot.

A felolvasztasi id6 fele utan vegye le az alufdliat.

3. Megjegyzés: Hus és szarnyas felolvasztasakor fo-
lyadék keletkezik.

A folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmikép-
pen sem szabad felhasznalni, és tgyeljen arra, hogy
ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.

4. Az ételt id6kdzben egy-két alkalommal forditsa meg
vagy keverje meg.

A nagyobb darabokat tobbszor is forditsa meg.

5. Pihentesse a felolvasztott ételt még 10-60 percig
szobah8mérsékleten, hogy a hémérséklete egyenle-
tessé valjon.

Szarnyasoknal ekkor ki tudja venni a belsGségeket.
A hus feldolgozasa egy kis fagyott mag esetén is le-
hetséges.



Beallitasi javaslatok felolvasztashoz
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Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mod fokozat W-ban percben

Hus egészben, csonttal és anél-  Nyitott edény 0 S 1. 180 1. 15
kal, 800 g 2.90 2. 15-25'
Hus egészben, csonttal és anél-  Nyitott edény 0 1. 180 1. 15
kal, 1000 g 2.90 2. 25-35'
Hus egészben, csonttal és anél-  Nyitott edény 0 =S 1. 180 1. 20’
kal, 1500 g 2.90 2. 25-35'
Hus darabolva vagy szeletekben, Nyitott edény 0 1. 180 1. 5°
200 g 2.90 2. 4-6°
Hus darabolva vagy szeletekben, Nyitott edény 0 = 1. 180 1. 102
500 g 2.90 2. 5-10°
Hus darabolva vagy szeletekben, Nyitott edény 0 1. 180 1. 10?
800 g 2.90 2. 10-15°
Darélt hus, vegyes, 200 g° Nyitott edény 0 90 15"*
Daralt hus, vegyes, 500 g° Nyitott edény 0 2 1. 180 1.5"°

2. 90 2. 10-15"°
Daralt hus, vegyes, 800 g° Nyitott edény 0 1. 180 1.10"°

2.90 2. 15-20"°
Szarnyas vagy darabolt szarnyas, Nyitott edény 0 1. 180 1. 5°
600 g 2.90 2. 10-15°
Szarnyas vagy darabolt szarnyas, Nyitott edény 0 1. 180 1. 10°
1200 g 2. 90 2. 20-25°
Kacsa, 2000 g Nyitott edény 0 2 1. 180 1.20"°

2.90 2. 30-40"°
Liba, 4500 g Nyitott edény 0 S 1. 180 1.30"°

2.90 2. 60-80"°
Halfilé, halkotlett vagy -szelet, Nyitott edény 0 1. 180 1.5°
400 g 2.90 2. 10-15®
Egész hal, 300 g Nyitott edény 0 1. 180 1.3

2.90 2. 10-15
Egész hal, 600 g Nyitott edény 0 = 1. 180 1.8

2.90 2. 15-25
Zb6ldség, pl. borso, 300 g Nyitott edény 0 =S 180 10-15°
Z06ldség, pl. borso, 600 g Nyitott edény 0 1. 180 1. 10°

2. 90 2. 9-15°
Gylumaelcs, pl. malna, 300 g Nyitott edény 0 S 180 7-10%8
Gyumolcs, pl. mélna, 500 g Nyitott edény 0 g 1. 180 1.8%8

2.90 2.5-10%8
Vaj megolvasztasa, 125 g'° Nyitott edény 0 920 6-8
Vaj megolvasztasa, 250 g™ Nyitott edény 0 S 1. 180 1.2

2.90 2. 35
Kenyér, egészben, 500 g Nyitott edény 0 S 1. 180 1.3

2.90 2. 10-15

Forditsa meg tobbszor az ételt.

A keverésnél a husszeleteket valassza el egymastal.

Laposan fagyassza le az ételt.
Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

A kiolvadd folyadékot tavolitsa el.

Az ételt 20 percenként forditsa meg.
A kiolvasztott részeket valassza el egymastal.
Kozben dvatosan keverje meg az ételt.

° A csomagolast teljesen tavolitsa el.

1
2
3
4
5 Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastol.
6
7
8
9

" Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon ki.

2Valassza el egymastdl a sliteménydarabokat.

35



hu gy sikeriini fog

Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mad fokozat W-ban percben
Kenyér, egészben, 1000 g Nyitott edény 0 = 1. 180 1.5
2.90 2. 15-25
Sltemény, szaraz, pl. kevert tész- Nyitott edény 0 = 90 10-15
Eébél készilt siitemény, 500 g '"
Slutemény, szaraz, pl. kevert tész- Nyitott edény 0 = 1. 180 1.3
Ezzibél készilt sitemény, 750 g " 2. 90 2. 10-15
Sitemény, lédus, pl. gyimdlcsds Nyitott edény 0 =5 1. 180 1.5
sttemény, turds lepény, 500 g’ 2. 90 2. 15-25
Sitemeény, lédus, pl. gyimdlcsds Nyitott edény 0 = 1. 180 1.7
sitemény, turds lepény, 750 g 2. 90 2. 15-25

1

N
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Forditsa meg t6bbszdr az ételt.

A keverésnél a husszeleteket valassza el egymastol.
Laposan fagyassza le az ételt.

Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastol.

A kiolvado folyadékot tavolitsa el.

Az ételt 20 percenként forditsa meg.

A kiolvasztott részeket valassza el egymastal.
Kdézben dvatosan keverje meg az ételt.

' A csomagolast teljesen tavolitsa el.
" Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon ki.
2VValassza el egymastdl a sliteménydarabokat.

21.6 Felmelegités
Készlléke alkalmas ételek melegitésére.

Mélyhlitétt ételek melegitése

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A forré ételek hét adnak le. Az edény forro lehet.

>

Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogokesztyd-
vel vegye ki a sutétérbdl.

Vegye ki a készételt a csomagolasbdl, és helyezze
egy mikrohullammal hasznalhaté edénybe.
Az ételeket laposan teritse el az edényben.

2

Beallitasi javaslatok mélyhlitott ételek felmelegitéséhez

A lapos ételek gyorsabban paroldédnak, mint a ma-
gasabbak. Az élelmiszert ne rétegezze egymasra.
Az ételeket fedje le egy megfeleld fedbvel, tanyérral
vagy mikrohullammal hasznalhatd specialis foliaval.
Tegye az edényt a sut6tér aljara.

Inditsa el az lizemmaddot.

Az ételt id6kozben 2-3-szor forditsa meg vagy ke-
verje meg.

A kllonbdzé ételdsszetevbk eltérd gyorsasaggal for-
rosodhatnak fel.

Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-
bah&mérsékleten, hogy a hémérséklete egyenletes-
sé valjon.

Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mod fokozat W-ban percben

Leves, fagyasztott, 400 g Zart edény 0 600 8-15

Egytalétel, fagyasztott, 500 g Zart edény 0 600 8-13

Egytalétel, fagyasztott, 1000 g Zart edény 0 B 600 20-25

Mend, egytalétel, készétel 2-3 Zart edény 0 = 600 11-15

Osszetevbvel, fagyasztott, 300-

400 g

Husszeletek vagy husdarabok Zart edény 0 =5 600 12-17"

martasban, pl. pérkolt, fagyasz-
tott, 500 g

1
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A keverésnél a husszeleteket valassza el egymastol.
Adjon az ételhez kevés folyadékot.

Adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az edény aljat.
Viz hozzaadasa nélkil {6zze az ételt.

Kdzben keverje meg az ételt.
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Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mod fokozat W-ban percben

Husszeletek vagy husdarabok Zart edény 0 S 600 25-30'

martasban, pl. porkolt, fagyasz-

tott, 1000 g

Felfujtak, pl. lasagne, cannelloni, Zart edény 0 600 10-15

fagyasztott, 450 g

Koretek, pl. rizs, tészta, fagyasz-  Zart edény 0 = 600 2-5

tott, 250 g°

Koretek, pl. rizs, tészta, fagyasz-  Zart edény 0 600 8-10

tott, 500 g?

Z06ldség, pl. borso, brokkoli, sar-  Zart edény 0 S 600 8-10

garépa, fagyasztott, 300 g°

Z6ldség, pl. borsd, brokkoli, sar-  Zart edény 0 =S 600 14-17

garépa, fagyasztott, 600 g*

Tejfolds spendt, fagyasztott, Zart edény 0 S 600 11-16°

500 g*

' A keverésnél a husszeleteket vélassza el egymastol.

2 Adjon az ételhez kevés folyadékot.

3 Adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az edény aljat.

* Viz hozzdadasa nélkil f6zze az ételt.

5 Kozben keverje meg az ételt.

Etelek melegitése FIGYELEM!

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A forré ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkeszty(-
vel vegye ki a sut6étérbdl.

/A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett
forrés. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes gbz-
buborékok megjelenése nélkll éri el a forrasi h6mér-
sékletet. Legyen elbvigyazatos mar az edény kismérté-
k(i megmozdulasa esetén is. A forrd folyadék hirtelen
kifuthat vagy kifroccsenhet.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az edény-
be. Igy elkertlhet§ a késleltetett forras.

v’ X

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tdnkrete-

szik az ajto belsd tvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy — pl. egy kanal a po-
harban - legaldbb 2 cm-re legyen a paroldtér falatol
és az ajtd belsd oldalatdl.

1. Vegye ki a készételt a csomagolasbdl, és helyezze
egy mikrohulldmmal hasznalhatd edénybe.

2. Az ételeket laposan teritse el az edényben.

A lapos ételek gyorsabban parolédnak, mint a ma-
gasabbak. Az élelmiszert ne rétegezze egymasra.

3. Az ételeket fedje le egy megfeleld fedbvel, tanyérral
vagy mikrohullammal hasznalhatd specialis féliaval,
ha ez szerepel a tablazatban.

4. Tegye az edényt a sut6étér aljara.

Ha be akarja kapcsolni a g6zolés funkciot is, akkor
helyezze az edényt az (vegserpenybre a 3. betolasi
magassagra. Toltse fel a viztartalyt.

5. Inditsa el az tzemmaddot.

6. Az ételt kdzben tébbszor keverje vagy forditsa meg.
A kildnbdzb ételdsszetevik eltérd gyorsasaggal for-
résodhatnak fel.

7. Ellenérizze a h6mérsékletet.

8. Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-
bah&mérsékleten, hogy a h6mérséklete egyenletes-
sé valjon.
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Beallitasi javaslatok felmelegitéshez

Etel Edény/tartozék Betolasi Fitési  Mikrohullam- Gézfoko- Id6tartam

magassag mad fokozat W- zat percben
ban

Bébiételek, pl. tejestiveg, Nyitott edény 0 360 - 0,5-1,5%°

150 ml'

ltalok, 200 ml* Nyitott edény 0 1000 - 1-25¢

ltalok, 500 ml* Nyitott edény 0 1000 - 4-5%°¢

Leves, 2 csésze, egyen-  Nyitott edény 0 = 600 - 3-4

ként 175 g

Leves, 4 csésze, egyen-  Nyitott edény 0 600 - 6-8

ként 175 g

Hal- vagy husdarabok Zart edény 0 = 600 - 7-10

martasban, 500 g’

Mend, egytalétel, kész- Nyitott edény 0 EH+HA 360 3 9-14

étel 2-3 Gsszetevbvel,

400 g

Egytalétel, 400 g Zart edény 3 = 600 - 6-8

Egytalétel, 800 g Zart edény 0 = 600 - 8-11

Zo6ldség, 150 g Nyitott edény 3 SHA] 360 3 3-5

Zo6ldség, 300 g Nyitott edény 3 SEH+A 360 3 4-7

' A bébiételt cumi vagy fedd nélkil melegitse.
Felmelegités utan mindig jol razza dssze az ételt.
Feltétlendl ellendrizze a hémérsékletet.

Tegyen egy kanalat az edénybe.

Az alkoholtartalmu italokat nem szabad tulheviteni.
Kdzben ellenbrizze az ételt.

Valassza el egymastdl a husszeleteket.

N
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21.7 Siutemények aprésiutemények és
kenyér

Készllékével sithet siteményeket, aprdsiteményeket
és kenyeret is.

A tészta kelesztéséhez takarja le a talat egy foliaval
vagy kenddvel, helyezze a talat a sutétér aljara, és allit-
sa be a Forrd levegd 40 °C lehetfséget.

Etelkészitési javaslatok mikrohullammal
kombinalt siitéshez

= Ha mikrohullammal kombinalva sit, jelentésen lerd-
viditheti a sitési idét.

= Mikrohullammal hasznalhatd, héallé edényt hasznal-
jon.

= Kombi Uzemmodban hasznalhat hagyomanyos, fém-
bél késziilt sttéformakat is.

Elkészitési utmutatasok g6z hozzaadasaval
torténé sutéshez

m Egyes ételek hozzaadott g&zzel ropogdsabbak lesz-
nek. A fellletik csillogdbb lesz, és kevésbé szarad-
nak ki.
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= Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig. Ha el-
hasznalta a vizet, a készilék a beallitott fitési mdd-
dal, g6z hozzaadasa nélkul siti tovabb az ételt.

Elkészitési javaslatok mélyhlitott termékekhez

m Az ételt teljesen vegye ki a csomagolasbdl.

m Tavolitsa el a jeget az ételrdl.
Ne hasznaljon erésen jeges mélyhitott terméket.

= A mélyh(tétt termékek részben egyenlétlentl van-
nak el§sitve. A nem egyenletes pirulas sttés utan
is megmarad.

Elkészitési javaslatok kenyér és zsemle

készitéséhez

FIGYELEM!

A forrd sutétérben 1évé vizbdl vizgdz képzddik. A hé-

meérséklet-valtozas miatt sérilések keletkezhetnek a si-

t6tér aljan.

» Soha ne 8ntsdn vizet a forrd paroldtérbe.

= A forrd levegbhdz kapcsolja be a g6zdlés funkcidt
is.

= A kenyértésztara vonatkozd beallitasi értékek tepsin
és négyszogletes sitéformaban sitott kenyértészta-
ra is érvényesek.
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Beallitasi javaslatok formaban késziilt siiteményekhez

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési méd Hémérséklet, Mikrohullam- Idétartam
magassag °C fokozat W- percben
ban

Kevert tésztabol ké-  Kuglof-, koszoru- 1 160-170 - 60-80'

szUlt sitemény, egy- vagy szOgletes forma

szerl(

Kevert tészta, finom,  Kuglof-, koszoru- 1 150-160 - 60-70'

pl. omlds stitemény vagy szdgletes forma

Dids sutemény Kapcsos kerek stté- 1 @H= 170-180 90 30-35
forma, @ 26 cm

Tortalap kevert tészta- Tortalapforma 1 160-170 - 35-45

bal

Piskotatorta, 3 toja- Kapcsos kerek stté- 1 160-170 - 40-50

S0S forma, @ 26 cm

GyUmolcs- vagy turo-  Kapcsos kerek sité- = 150-160 360 40-50'

torta omlos tésztabol  forma, @ 26 cm

GyUumalcstorta, finom, Kapcsos kerek vagy 170-190 90 30-45

kevert tésztabdl kugldfforma

Pikans sitemény, pl. Kapcsos kerek sité- 160-180 90 50-70

lepény vagy hagymas forma, & 26 cm

lepény

' A sUteményt kb. 20 percig hagyja hdilni a sttében.

Beallitasi javaslatok siitélapon késziilt siiteményekhez

Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Fiitési Hoémérséklet, Mikrohullam- Goézfoko- Idétartam

gassag mad °C fokozat W-ban zat percben

Kevert tésztabdl Uvegserpenys 2 160-170 - - 30-40

készult stte-

meény szaraz

toltelékkel

Kelt tésztabol ~ Uvegserpenyd 1 160-170" - - 30-45

készult sute-

meény lédus tdl-

telékkel, pl. kelt

tésztabol ké-

szUlt almas

morzsa

Kelesztett fonott Uvegserpenys 1 [@HA] 170-180' - 3 35-45

kalacs 500 g

lisztbdl

Gyumdlccsel Uvegserpenys 1 EHA 180-200 - 2 40-50

toltott rétes, els-

sutétt, fagyasz-

tott

Pizza Uvegserpenys 2 210-230 - - 25-35

Pizza, el6sitott, Rostély 2 Ek=z 180-190 180 - 8-15

fagyasztott

Pizza-bagett, Rostély 2 KRS 190-210 180 - 12-15

elésutott, fa-

gyasztott

' Melegitse el§ a készlléket.
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Beallitasi javaslatok aprosiiteményekhez

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési mod Hémérséklet, IdStartam
magassag °C percben
Aprosiutemeény Uvegserpenyé 2 150-170 20-35
Habcsodk Uvegserpenyé 2 100 90-120
Macaron Uvegserpenyd 2 110 35-45
Leveles tésztabol készillt si- Uvegserpenyé 2 170-180 35-45
temény
Beallitasi javaslatok kenyérhez és zsemléhez
Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési mod Hémérséklet, Grillfo- Gobzfoko- Id6tartam
magassag °C kozat zat percben
Kenyér, 1 kg Uvegserpenyé 1 (@HHA] 1. 230’ 1. - 1.3 1. 10-15
2. 190-200"  2.- 2. - 2. 30-45
Kenyér, 1,5 kg Négyszogletes siit6- 0 @HA] 1. 230’ 1.- 1.3 1. 10-15
forma 2.200-210"  2.- 2. - 2. 40-50
Zsemle, pl. bu-  Uvegserpenyé 1 @+HA] 200-210' - 3 25-35
zalisztb6l ké-
szlilt zsemle
Toastkenyér, 12 Rostély 3 - 3 - 3-6
szelet
Toastkenyér, 4  Rostély 3 - 3 - 3-6
szelet
Piritds készite-  Rostély 3+1 - 3 - 8-10
se, 2-4 szelet  +
Uvegserpeny§
' Melegitse el a készlléket.
Sutési tippek Helyzet Tipp

Ha valami nem sikerdlt, itt talal tippeket a kdvetkez8 sU-

téshez.

Helyzet

Tipp

A sutéforma és a rostély
ko6z6tt szikrak keletkez-
nek.

Ellenérizze, hogy a su-
t6forma kilseje tiszta-
e.
Valtoztassa meg a for-
ma helyzetét a sttétér-
ben.

Slsse tovabb mikro-
hullam nélkll és va-
lasszon hosszabb sU-
tési id6tartamot.

Meg szeretné allapitani,

hogy a sitemény atsult-e.

A sitemény legmaga-
sabb részébe szurjon
egy fogpiszkaldt.

Ha nem ragad mar
tészta a fogpiszkaldra,
akkor a sitemény
kész.
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A sltemény Osszeesik.

Vegye figyelembe a re-
ceptben megadott hoz-
zavaldkat és elkészité-
Si javaslatokat.
Hasznaljon kevesebb
folyadékot.

vagy:

Allitson be 10 °C-kal
alacsonyabb sitési h6-
meérsékletet és hosz-
szabb sitési id6t.

A sltemeény kdzépen szé-

pen felemelkedett, de a
szélén alacsony maradt.

A kapcsos sutéforma-
nak csak az aljat kenje
Ki.

Sités utan ovatosan,
késsel lazitsa fel a sU-
temeénvyt.

Az aprdsitemény sités
kézben egymashoz ra-
gad.

Az egyes sUtemények
koz6tt tartson kb. 2 cm
tavolsagot.

Igy van elég hely, hogy
a stutemények szépen
felemelkedjenek, és
korés-korul megpirulja-
nak.
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Helyzet

Tipp

Helyzet

Tipp

A sitemény 8sszességé-
ben tul vilagos.

= Ellendrizze a betolasi
magassagot és a tarto-
zekot.

= Allitson be magasabb
sitési hémérsékletet.
vagy:

= Allitson be hosszabb
sUtési id6t.

Az 6zgerinc- vagy szdgle-
tes formaban sutétt site-
meény hatul tul sétét.

m A s{téformat a sitétér
kdzepén helyezze el.

A sUtemény tul s6tét.

= Allitson be alacso-
nyabb sutési hdmér-
sékletet és hosszabb
sltési idét.

A sitemény egyenetlendl
pirult meg.

= Allitson be alacso-
nyabb sutési h6mér-
sékletet.

= \Vagja méretre a sité-
papirt.

= A s(t6format a sutétér
kdzepén helyezze el.

= A kis méret(i sitemé-
nyeket azonos méreti-
re és vastagsagura for-
mazza.

A sitemény még nem sult
at.

= Allitson be alacso-
nyabb sutési hémér-
sékletet és hosszabb
sitési idét.

»  Hasznaljon kevesebb
folyadékot.

Lédus toltelékkel készild

stiteménynél;

m sisse el§ az also la-
pot.

= A kisUlt also lapot
szoérja meg mandulaval
vagy zsemlemorzsaval.

»  Hordja fel a télteléket
az also lapra.

A siteményt nem lehet ki-
boritani.

Sités utan

5-10 percig pihentes-

se a suteményt.

m  Ezutan dvatosan, kés-
sel lazitsa fel a slte-
meény szélét.

m  Boritsa ki Ujra a site-
meényt, és a sitéforma
aljat tdbbszor t6rdlje at
hideg, nedves torldvel.

m A kovetkez§ siitésnél

kenje ki a format, és

szdrja be zsemlemor-
zsaval.

21.8 Felfujtak és csében siilt ételek
Készllékével készithet felfljtakat és cs6ben silteket is.

Elkészitési javaslatok felfujtak és cs6ben siiltek

készitéséhez

m A felfujt {6zési allapota fiigg az edény nagysagatdl
és a felfujt magassagatdl. A felfujtakhoz és csében
sultekhez hasznaljon 4-5 cm magas edényt. Kes-
keny, magas edényekben az ételek elkészitéséhez
tobb id6 szliikséges, és az ételek felsd része soté-

tebb lesz.

= Mikrohullammal hasznalhatd, héallé edényt hasznal-

jon.

= A megadott betolasi magassagokat hasznalja.
m A felfujtakat és cs6ben silteket hagyja a késziilék
lekapcsolasa utan még 5 percig pirulni.

Beallitasi javaslatok felfujtakhoz és csében siiltekhez

Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési mod Homeérséklet, Mikrohullam- Idétartam
magassag °C fokozat W- percben
ban
Edes felfuijt, pl. turd-  Felfdjtforma 0 Rz 130-150 180 25-35

felfujt gyumolccsel,
1,5 kg
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Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési mod Homeérséklet, Mikrohullam- Id6étartam
magassag °C fokozat W- percben
ban
Pikans felfujt, f6zott Felfujtforma 0 E+E 180-190 600 12-17
hozzavaldkbdl, pl.
tésztafelfujt, 1 kg
Pikans felfujt, nyers Felfujtforma 0 EHE 170-180 600 20-30

hozzavaldkbal, pl.
burgonyafelfdjt, 1,1
kg

21.9 Szarnyas, hus és hal
Készllékével készithet szarnyas-, hus- és halételeket is.

Elkészitési javaslatok edényben val6 siitéshez

/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

Ha a forrd Uvegedényt nedves vagy hideg fellletre he-
lyezi, akkor az Uveg megrepedhet.

» A forrd Uvegedényt szaraz alatétre tegye.

m  (Csak olyan edényt hasznaljon, amelyik alkalmas az
adott felhasznalasi modra.
Legmegfelelbbek az Gvegbdl készilt edények.
Ellendrizze, hogy az edény illik-e a sttébe.

= A nemesacélbdl vagy aluminiumbol készilt edények
nem alkalmasak mikrohullammal valé hasznalatra.
Hagyomanyos hasznalati mdédnal a csillogd edények
tikdr modjara visszaverik a meleget, ezért csak
meérsékelten alkalmasak.
A szarnyas, hus és hal lassabban 6 és kevésbé pi-
rul meg.
Hagyomanyos sitéshez magasabb hémérsékletet
és hosszabb sutési idét hasznaljon.

= Vegye figyelembe az edény gyartoi utasitasait.

Nyitott edény

m  Szarnyas, hus és hal slitéséhez lehetéleg magas sU-
t6format hasznaljon.
Tegye a format a sut6tér aljara.
Ha g&z hozzaadasaval kivan parolni, hasznaljon nyi-
tott edényt.

= Ha nincs megfeleld edénye, hasznalja az Uvegserpe-
nyét.

Zart edény

= (gyelien arra, hogy a sit6edény fedele illeszkedjen
és jol zarddjon.

m Az edényt dllitsa a rostélyra.

Etelkészitési javaslatok mikrohullammal
kombinalt sitéshez

= Ha mikrohullammal kombinalva sut, jelentésen lerd-
viditheti a sitési idét.

m A s(tés idétartama mikrohullammal vald ételkészités
esetén az 6sszsulytol figg.
Ha a megadottdl eltérd mennyiségu ételt kivan elké-
sziteni, a kdvetkezd alapszabalyt hivja segitségil:
~Kétszeres mennyiség esetén kdrulbelll kétszeres
sUtési idére van szikseég”.

= Mikrohullammal hasznalhatd, héallé edényt hasznal-
jon.

= A fémbdl készilt sutéformak vagy a romai tal csak
mikrohullam nélkdli sttéshez alkalmasak.
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Elkészitési utmutatasok g6z hozzaadasaval
térténd sutéshez

m  Egyes ételek hozzaadott g6zzel ropogdsabbak lesz-
nek. A fellletik csillogdbb lesz, és kevésbé szarad-
nak ki.

Hasznaljon nyitott edényt.

H&- és gbzalld edényt kell hasznalni.

A beallitasi tablazatban megadottak szerint kapcsol-
ja be a hozzaadott gézt.

= Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig. Ha el-
hasznalta a vizet, a készllék a bedllitott flitési mod-
dal, g6z hozzaadasa nélkul siti tovabb az ételt.

Elkészitési javaslatok g6zoléshez a gézparold

edényben

m A hozzaadott g6zzel ellentétben a G6zdlés funkcid-
val a hus parolasa kiméletesebben megy végbe, de
nem képzddik rajta kéreg. Igy kiléndsen szaftos
marad.

= Mas izvariacio létrehozasahoz a gézdlés elétt elGsut-
heti a husszeleteket, igy a parolasi idé lerdvidil. Na-
gyobb szeletekhez hosszabb hosszabb parolasi idé-
vel kell szamolnia. A husdarabokat sem szikséges
megforditania.

m  Szarnyas, hus vagy hal parolasahoz helyezze a pa-
rolnivalot az Gvegserpenybvel egyitt a gézparolo-
edénybe, és az egészet tolja be a 3. betolasi ma-
gassagon.

= Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig. Ha a viz-
tartaly Gzem kozben kilirll, az lzemmod megsza-
kad. Erre a kijelz6n megjelend lzenet figyelmeztet.

Elkészitési javaslatok grillezéshez

= Grillezés kdzben tartsa a készilék ajtajat becsukva.
Soha ne grillezzen ugy, hogy a készulék ajtaja nyitva
van.

= A grilleznivalot helyezze kozvetlenll a racsra. Emel-
lett tolja be az lvegserpenyét a rostély ala. Ez fel-
fogja a kicsepeg§ zsirt és szaftot.

= | ehetleg egyforma, hasonld sulyu és vastagsagu
grilleznivaldkat valasszon. Akkor egyenletesen pirul-
nak meg és finom szaftosak maradnak.

= A grillhusokat grillfogéval forditsa meg. Ne szurjon
bele villaval, mert kilénben kifolyik a 1é és a hus ki-
szarad.

= A hust csak grillezés utan s6zza meg. A so vizet von
el a husbal.

Megjegyzés: A grillf(itészalak mindig Ujra be- és kikap-

csolnak, ez a normal mikodés része. A be-/kikapcso-

las gyakorisaga a beallitott grillfokozattdl figg.

Grillezés kdzben flst keletkezhet.



Javasolt beallitasi értékek

A beadllitasi értékek toltetlen, sttésre kész szarnya-
sok, husok vagy halak betolasara vonatkoznak,
amelyet hiit6bdl helyeznek a hideg sutétérbe.

A tablazatban szarnyas-, hus- és halételekre vonat-
kozo adatokat talal javasolt sullyal. Mindig az ala-
csonyabb hémérsékletet hasznalja, ha nagyobb su-
lyu szarnyast, hust vagy halat szeretne megsutni.
Tébb darab esetén a sltési idétartam megallapita-
sanal a legnehezebb darab sulyabdl induljon ki. Az
egyes darabok kdzel egyforma nagysaguak legye-
nek.

Lehetbleg egyforma, hasonld sulyu és vastagsagu
grilleznivalokat valasszon. Akkor egyenletesen pirul-
nak meg és finom szaftosak maradnak.

Minél nagyobb a szarnyas, hus vagy hal, annal ala-
csonyabb legyen a h6mérséklet és annal hosszabb
a sltési idé.

Mindig forditsa meg a szarnyast, hust és halat, ha
ez szerepel a beallitasi tablazatban.

Elkészitési javaslatok szarnyasokhoz

Kacsanal vagy libanal a bért nyomja be a szarnyak
ala. Igy a zsir ki tud folyni.

Kacsamell esetén vagdalja be a bért.

Ne forgassa a kacsamellet.

Amikor megforditja a szarnyast, Ugyeljen arra, hogy
el6szor a mellrész vagy a bbdrds rész legyen alul.

Elkészitési javaslatok hushoz

A sovany hust izlés szerint kenje meg zsirral vagy
tlizdelje meg szalonnadarabokkal.

Beallitasi javaslatok szarnyashoz
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A sovany hushoz adjon egy kevés folyadékot. Az
Uvegedény aljat teljesen lepje el a viz.

A sertés bbrét keresztiranyban vagdalja be.

Amikor a st elkészilt, hagyja még 10 percig a ki-
kapcsolt, zart sitétérben pihenni. Igy jobban eloszlik
a hus szaftja. Szikség esetén csavarja aluféliaba a
slltet. A megadott sitési idék az ajanlott pihentetési
idét nem tartalmazzak.

Az edényben torténd sités és parolas kényelme-
sebb. A siiltet edénnyel egyltt kdnnyebben kiveheti
a sutétérbdl, és a martast kézvetlenll az edényben
készitheti el.

A folyadék mennyisége fligg a hus fajtgjatol és az
edény anyagatdl, illetve attdl, hogy hasznal-e fedét.
Ha zomancozott, vagy sotét fémbdél készilt sits-
edényben készit hust, valamivel tdbb folyadékra van
sziikség, mint az (vegedények esetében.

Sités kdzben a folyadék elparolog az edényben.
Szikség esetén dvatosan 6ntsbn még hozza folya-
dékot.

A hus és a fedd kozotti tavolsag legalabb 3 cm le-
gyen. A hus megemelkedhet.

Parolashoz sziikség szerint slisse el6 a hust. A pe-
csenyeléhez adjon vizet, bort, ecetet vagy hasonlot.
Az edény aljan 1-2 cm folyadék legyen.

Elkészitési javaslatok halhoz

Az egész halat nem kell megforditani.

Ha roston sUlt halat szeretne késziteni, el6tte kenje
meg olajjal a rostélyt, igy késébb kdnnyebben leve-
heti réla a halat.

Ha a hal megsiilt, a hatuszonya kénnyedén elvalik a
testétdl.

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési Hémérsék- Grillfo- Mikrohullam- Gézfo- Idétartam

magassag mod let, °C kozat fokozat W- kozat percben
ban

Csirke, egész, Zart edény 0 B - - 600 - 25-35"

f6tt, 1,3 kg

Csirke, egész, Nyitott edény 0 EHAHE 190 - 360 3 40-45%%1

sult, 1,3 kg

Darabolt csir-  Nyitott edény 0 E+E 190 - 180 - 20-35%43

ke, pl. negyed

csirke, 800 g

Kacsamell, Rostély 3+2 ChEHAl - 3 180 3 10-12%3

500 g +

Uvegserpenyd

Libamell, liba- Nyitott edény 0 = - 2 180 - 30-40"3

comb,

700-900 g

1

2
3
4
5
6
7

A teljes id6 1/2-e utan forditsa meg az ételt.
Tegye az edénybe a mellsé oldalaval felfelé.
Ne forditsa meg az ételt.

5 percig hagyja hfilni.

A bérét szurkalja meg.

Tegye az edénybe a bérds felével felfelé.
Hasznaljon magas és nyitott edényt.
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Beallitasi javaslatok hushoz

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési Hémérsék- Grillfo- Mikrohullam- Gézfo- Id6tartam

magassag mod let, °C kozat fokozat W- kozat percben
ban

Parolt marha-  Zart edény 0 EHE 160-170 - 180 - 80-90

sult, 1 kg

Silt hatszin, Nyitott edény 0 EEEY 180-190 - 180 - 30-40"2

angolosan,

1,5 kg

Marhasteak, Rostély 3+1 1. - 1.3 1. - 1. - 1. 10-15

2-3 cm vastag, + 2. - 2.3 2.- 2. - 2. 5-10

2-3 db, egyen- Uvegserpenyd

ként 200 g

Sertéshus bér Nyitott edény 0 E+AEHE  170-180 - 360 3 25-352

nélkdl, pl. tar-

ja, 750 g

Béros disznd-  Nyitott edény 0 E+HAHE  170-80 - 180 3 60-80*2

hus, pl. lapoc-

ka, 1 kg®

Sz(izérmeék, Nyitott edény 0 EHE 180-190 - 180 - 35-40°

500-600 g

Steak sertés-  Rostély 3+1 1.- 1.2 1.- 1. - 1. 15-20

tarjabal, + 2.- 2.2 2. - 2. - 2. 10-15

2-3 cm vastag, Uvegserpenyd

2-3 db, egyen-

ként 120 g

Grillkolbasz, Rostély 3+1 O 1.- 1.3 1.- 1.- 1. 10-15

4-6 db, egyen- + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10

ként 150 g Uvegserpenyd

Vagdalt hus, Nyitott edény 0 E+HEHE 190 - 360 3 15-2072

750 g

' Ateljes id6 1/2-e utan forditsa meg az ételt.

2 Végul 10 percig pihentesse.

% Vagdalja be a bérét.

* Ne forditsa meg az ételt.

Beallitasi javaslatok halhoz

Etel Edény/tartozék Betolasi Filitési Hémérsék- Grillfo- Mikrohullam- Goézfo- Idétartam
magassag mod let, °C kozat fokozat W- kozat percben

ban
Halfilé, friss, Uvegserpenyd 3 A - - - 3 15-17
400 ¢ +
Gd&zparoldedény

Halfilédara- Zart edény 3 A - - - 3 18-20

bok, fagyasz-

tott, 400 g

Halfilédara- Uvegserpeny6 3 A - - - 3 23-25

bok, fagyasz- +

tott, 800 g GG8zparoldedény

Halfilé, atsit-  Nyitott edény 0 CHA] - 3 600 - 10-15

ve, 500 g

Halkotlett, 2-3 Rostély 3+1 - 3 - - 8-12

db, egyenként +

150 g Uvegserpenyd

Hal, egészben, Uvegserpenyé 3 A - - - 3 18-22

pl. pisztrang, +

2-3 db, egyen- G&zparoldéedény

ként 300 g
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Tippek sitéshez és parolashoz

Ha valami nem sikerult elsére, itt talal tippeket a kdvet-
kez§ sutéshez.

Helyzet Tipp

A sUlt tul sotét és a bbr = Ellendrizze, hogy a
helyenként megégett. megfelel§ betolasi ma-
gassagot hasznalta-e.
= Allitson be alacso-
nyabb hémeérsékletet.
= Allitson be rovidebb
sitési idétartamot.

A sllt tul szaraz. = Ellendrizze, hogy a
megfelel§ betolasi ma-
gassagot hasznalta-e.

= Allitson be alacso-
nyabb hémérsekletet.

= Allitson be révidebb
sutési id6tartamot.

A sult bére tul vékony. = Valasszon magasabb
hémérsékletet.
vagy:
= A s(tési idé vége utan
rovid idére kapcsolja
be a grillt.

A st szaftja odaégett. = Valasszon kisebb
edénvyt.
= S(téskor adjon hozza
tobb folyadékot.

A st szaftja tul vilagos = Valasszon nagyobb
és hig. edényt, hogy tébb fo-
lyadék parologhasson
el.
= S{téskor adjon hozza
kevesebb folyadékot.

Hus parolasakor odaég a Ellendrizze, hogy az
hus. edény illeszkedik-e a
fed6hoz, illetve jol zar-
e.
m  CsoOkkentse a hémér-
sékletet.
= Parolaskor adjon hoz-
z4 folyadékot.

Beallitasi javaslatok zéldséghez és kéretekhez

igy sikertilni fog hu

21.10 Koretek és zoldségek
Készllékével készithet koreteket és zoldségeket is.

Elkészitési javaslatok mikrohullamhoz

m  Zart, mikrohullamu siitéhdéz megfelel§ edényt hasz-
naljon.

m Rizs f6zéséhez magas edényt hasznaljon feddvel,
és a tablazatban szerepld vizmennyiséget adja hoz-
za.

Elkészitési javaslatok g6z6léshez

m  Parolashoz hasznalja a g6ézparoldedényt és az lveg-
serpeny6t.

m Tartsa be a bedllitasi tablazatokban megadott da-
rabnagysagokat. Kisebb darabok esetén a parolasi
idé rovidebb, nagyobbaknal hosszabb.

= A minGség és az érettség foka is befolyasolja a su-
tési id6ét. Ezért a megadott beallitasi értékek csak
iranymutatasként szolgalnak.

= Az élelmiszert mindig egyenletesen elosztva helyez-
ze az edénybe. A kildnb6zd vastagsagu rétegek
egyenetlenll fGnek.

= A nyomasérzékeny élelmiszert ne rétegezze tul ma-
gasan a g@zparoldedényben.

= Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig. Ha a viz-
tartaly Uzem koézben kitrdl, az tzemmaod megsza-
kad. Erre a kijelz6n megjelend Uzenet figyelmeztet.

Elkészitési javaslatok kuszkuszhoz

= Adjon hozza vizet vagy folyadékot a megadott
aranyban. Pl. 1:2 aranynal minden 100 g kuszkusz-
hoz adjon 200 ml folyadékot.

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési mod Homérséklet, Mikrohullam- Gézfoko- Id6tartam
magassag °C fokozat W- zat percben
ban

Articséka, Uvegserpenys 3 A - - 3 35-40
egészben, friss +

G6zparolo-

edény
Leveles spendt, Uvegserpenyd 3 A - - 3 5-7
friss, 250 g +

G6zparold-

edény
Karfiol, egész-  Uvegserpenyd 2 A - - 3 28-35
ben, friss +

G8zparolo-

edény

' Kbzben keverje meg az ételt.
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Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési mod Homérséklet, Mikrohullam- Goézfoko- Id6tartam
magassag °C fokozat W- zat percben
ban

Brokkoli, egész- Uvegserpenys 2 A - - 3 20-23
ben, friss, +
500 g GO8zparold-

edény
Brokkolirozsék, Uvegserpenyé 3 ] - - 3 14-16
fagyasztott, +
500 g GG6zparold-

edény
Z06ldséq, friss,  Zart edény 0 = - 600 - 6-10'
250 ¢g
ZOldséq, friss,  Zart edény 0 5 - 600 - 10-15"
500 g
Csoves kukori-  Uvegserpenyé 3 A - - 3 25-35
ca, friss, 2db  +

G8zparold-

edény
Vegyes zdld- Uvegserpenyé 3 A - - 3 12-15
ség, fagyasz- +
tott, 250 g G8zparold-

edény
Karotta szelet-  Uvegserpeny6 3 A - - 3 18-20
ben, parolva, +
500 g GO8zparold-

edény
Poréhagymaka- Uvegserpenyé 3 ’ - - 3 10-12
rika, friss, 500 +
g GO6zparold-

edény
Zoldbab, friss,  Uvegserpenyé 3 A - - 3 18-20
500 g +

G&zparolo-

edény
Cékla, egész-  Uvegserpenys 3 A - - 3 50-60
ben, 500 g +

G6zparolo-

edény
Sparga, z4ld, Uvegserpenys 3 ] - - 3 10-15
250 g +

G8zparold-

edény
Szeletelt cukki- Uvegserpenys 3 A - - 3 12-14
ni, parolva, +
500 g GO8zparold-

edény
Burgonya, ne-  Uvegserpenyd 3 ] - - 3 28-30
gyedelt, 2560 g +

G6zparold-

edény
Burgonya, ne-  Uvegserpeny§ 3 A - - 3 30-32
gyedelt, 500 g +

GG8zparold-

edény
Burgonya, ne-  Uvegserpenyé 3 A - - 3 32-35
gyedelt, 750 g +

G8zparold-

edény

' Kbzben keverje meg az ételt.
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Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési mod Homérséklet, Mikrohullam- Goézfoko- Id6tartam

magassag °C fokozat W- zat percben
ban

Hasabburgo- Uvegserpenys 2 190-210 - - 30-40

nya, fagyasztott

Piritott burgo-  Uvegserpeny6 2 190-210 - - 25-35

nya, fagyasztott

Krokett, fa- Uvegserpenys 2 190-210 - - 25-35

gyasztott

Rizs, 125 g + Zart edény 0 S - 1. 600 1. - 1. 4-6

300 ml viz 2. 180 2. - 2. 12-15

Rizs, 2560 g + Zart edény 0 S - 1. 600 1.- 1.6-8

500 ml viz 2. 180 2. - 2. 15-18

Kuszkusz, 1:2  Uvegserpenyd 3 A - - 3 3-10

' Kbzben keverje meg az ételt.

21.11 Desszertek
Készilékével készithet desszerteket is.

Beallitasi javaslatok desszertek készitéséhez

Elkészitési javaslatok tejberizshez

= Adjon hozza tejet a megadott aranyban. PIl. 1:2,5
aranynal minden 100 g tejberizshez adjon 250 ml
tejet.

Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Gézfoko- Id6tartam
magassag mod fokozat W- zat percben
ban
Flan Caramel Uvegserpeny6 3 A - 3 40 - 50
+
Szufléformak
G6zgombdc Uvegserpenyé 3 A - 2 20 - 25
Tejberizs 1:2,5' Uvegserpeny6 3 - 3 30 - 40
Gyumolcs, kompat, Uvegserpeny6 3 A - 3 9-12
500 g
Mikrohullammal készithe- Zart edény 0 600 - 3-5
t6 popcorn, 1 zacsko,
100 g
Edességek, pl. puding, Zart edény 0 =S 600 - 5 - 8°
porbdl, 500 ml

' Adjon hozza tejet a megadott aranyban.
2 Kozben keverje meg az ételt.

Puding pudingporbol

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sérillések veszélye!

A forrd ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkeszty(-
vel vegye ki a stt6térbdl.

1. A csomagolason szerepl6 utasitasok szerint kever-
jen 6ssze egy csomag pudingport cukorral és egy
kevés tejjel csomdmentesen egy magas fald, mikro-
hullamhoz alkalmas edényben.

2. Adja hozza a maradék tejet és keverje dssze Ujra.

3. Helyezze be a talat a sut6térbe, és csukja be a ké-
sziilék ajtajat.

4. A készlléket a beallitasi javaslatoknak megfelel6en
allitsa be.

5. El6szor 3 perc elteltével keverje meg. Majd keverje
meg percenként, amig el nem éri a kivant allagot.
Az id6tartam a tej hémérsékletétdl és a hasznalt
edénytdl figg.

21.12 Proébaételek

Ezeket az attekintéseket a vizsgald intézmények szama-

ra készitettik, hogy megkonnyitsik a készilék EN

60350-1:2013 ill. IEC 60350-1:2011, valamint az EN

60705:2012, IEC 60705:2010 szabvany szerinti ellen-

6rzéseét.

Sités

Probaételek készitése kdzben vegye figyelembe ezeket

az informaciokat.

m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe
helyezése esetén érvényesek.

= Vegye figyelembe a beallitasi javaslatok elémelegi-
tésre vonatkozo Utmutatasait. A beallitott értékek
gyors felf(ités nélkil értendék.

m A s(téshez el6szdr a megadott hémérsékletek kdzil
az alacsonyabbat alkalmazza.

m Helyezze a sitéformakat a rostélyra.
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Beallitasi javaslatok siitéshez

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési mod Hémérséklet, IdStartam
magassag °C percben

Kinyomads sitemény Uvegserpenyé 2 160-170 30-35

Teasltemény Uvegserpenyé 2 160-170" 20-25

Vizes piskdta Kapcsos kerek sttéforma, 1 160-170 40-50
26 cm

Almas lepény Kapcsos kerek sttéforma, 2 170-190 80-100
@20 cm

' A késziiléket 5 percig melegitse elb.

Etelek készitése mikrohullammal

Prébaételek mikrohullammal valé készitése kdzben ve-
gye figyelembe ezeket az informaciokat.

Mikrohullammal hasznalhatd, héallé edényt hasznaljon.

Beallitasi javaslatok mikrohullammal t6rténé kiolvasztashoz
Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mod fokozat W-ban percben
Hus felolvasztasa, 500 g Nyitott edény 0 = 1. 180 1.7
2.90 2.812
Beallitasi javaslatok mikrohullammal térténd siitéshez
Etel Edény/tartozék Betolasi Fitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mod fokozat W-ban percben
Tojaskrém, 1000 g Nyitott edény 0 =5 1. 360 1. 18-20
2.180 2.18-22
Piskdta, 475 g Nyitott edény 0 = 600 8-10
Husgombdc, 900 g Nyitott edény 0 600 20-25
Beallitasi javaslatok mikrohullammal kombinalt parolashoz
Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Fitési Hoémérséklet, Grillfoko- Mikrohullam- Idétartam
gassag mad °C zat fokozat W-ban percben
Cs6ben sult Nyitott edény 0 Chz - 1 360 25-32
burgonya
Sitemény, 700 Nyitott edény 1 @+ 190-200 - 180 20-27
g
Csirke Nyitott edény 0 & 190 - 360 30-45"2%

' Tegye az edénybe a mells§ oldalaval lefelé.
2 Magas edényt hasznéljon fedd nélkdl.
3 A teljes id6 1/2-e utan forditsa meg az ételt.

Gozolés
Probaételek gbzblése kdzben vegye figyelembe ezeket
az informaciokat.

Beallitasi javaslatok g6zéléshez

A gBzparoldedényt és az Gvegserpenydt helyezze a 3.

betolasi magassagra.

Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Fiitési Goézfoko- Idétartam
gassag mod zat percben
Borso, fagyasztott, 1000 g Uvegserpenyé 3 A 3 -
+

G&zparoldedény
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Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Fiitési Gézfoko- Idétartam
gassag maéd zat percben
Brokkoli, friss, 300 g Uvegserpenyé 3 A 3 10-12
+
GBzparoldedény
Brokkoli, friss, egy edény 3 Al 3 16-18

Uvegserpenyé
+

GO6zparoldedény

Grillezés

Probaételek grillezése kdzben vegye figyelembe ezeket
az informaciokat.

Beallitasi javaslatok grillezéshez

= Emellett tolja be az livegserpenyét a rostély ala. gy
felfogja a folyadékot, és a sitétér tisztabb marad.

m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe
helyezése esetén érvényesek.

Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Fitési Grillfoko- Idétartam
gassag mad zat percben
Piritds, piritva Rostély 3 3 4-5
3+1 & 3 35-45'

Marhahlsos hamburger, 12 da- Rostély
rab +
Uvegserpeny§

' A teljes id6 1/2-e utan forditsa meg az ételt.

22 Szerelési utmutato

Vegye figyelembe ezeket az informaciokat a készilék
Osszeszerelésénél.

22.1 Biztonsagos 6sszeszerelés

A termék Osszeszerelése soran tartsa be eze-

ket a biztonsagi el6irasokat.

m Csak a szerelési utmutatonak megfeleld,
szakszer( beszerelés esetén garantalt az
Uzembiztonsag. A szerel§ felelGs a felallita-
si helyen valo kifogastalan mikédésért.

m Kicsomagolas utan ellenérizze a készulé-
ket. Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoz-
tassa.

m Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a csoma-
goldanyagokat €s az 6ntapadds foliat a su-
t6térbdl és az ajtorol.

m A tartozékok beszereléséhez vegye figye-
lembe a szerelési utmutatot.

m A beépitett butoroknak 90 °C-ig, a szom-
szédos butorlapoknak 65 °C-ig hdallénak
kell lennidk.

m A készuléket ne épitse be dekor- vagy bu-
torajtd mogé. Tulhevilés miatti veszély all
fenn.

® A butor kivagasi munkait a készulék behe-
lyezése elbtt kell elvégezni. Tavolitsa el a
forgacsot. Akadalyozhatja az elektromos ré-
szek midkddését.

m A csatlakozddugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkez8 szakem-
ber csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas
miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szerelésnél hozzaférhetd részek széle éles
lehet és vagasi sérlléseket okozhat.

» Viseljen véddbkesztydit.

A\ FIGYELMEZTETES - T(izveszély!

Meghosszabbitott haldzati csatlakozovezeték

€s nem engedélyezett adapterek hasznalata

veszélyes.

» Ne hasznaljon hosszabbitd kabelt vagy
tObbszords csatlakozdaljzatot.
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22.2 Készilékméretek
Itt taldlja a készllék méreteit.
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22.3 Beépitett butor

Ez a készilék kizardlag beépitésre készllt. A késziilé-
ket nem asztalon vagy szekrény belsejében valé hasz-
nalatra terveziék.

Ellendrizze, hogy a beépitett szekrénynek a készilék
mogott nincs-e hatfala. A fal és a szekrény alja vagy a
felette l1évd szekrény hatfala kdzott tartson leg-

alabb 35 mm tavolsagot.

A beépitett szekrény el6lapjan 50 cm2-es szell6z6nyi-
lasnak kell lennie. Ehhez a |abazati lemezt kell vissza-
vagni vagy szell6zéracsot kell felszerelni.

A szell6z8nyilas nélklli atépitett butor esetében az ol-
dalfalak hatso részén kell 200 cm2-es szell6zdnyilast ki-
alakitani.

A szell§zbényilasokat és a szivonyilasokat ne fedje le.
A készilék csatlakozdaljzatéanak a sraffozott felilet [@
tartomanyaban vagy a beépitendd terileten kivil kell
lennie.

A nem rogzitett butorokat kereskedelmi forgalomban
kaphat6 szogvassal [b] régzitse a falhoz.
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22.4 Beépités munkalap ala

Munkalap ala torténd beépitésnél vegye figyelembe a
beépitési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

50

A készilék szell6zéséhez az elvalasztolapon egy szell6-
z6nyilasnak kell lennie.

A munkalapot rogziteni kell a beépitéshez hasznalt bu-
torhoz.

22.5 Beszerelés f6z6lap ala

Ha a késziilék f6z6felllet ala kerll beépitésre, be kell
tartani a minimalis méreteket, adott esetben az alapot
is beleszamitva.
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A szlikséges minimalis tavolsagbdl [bl adddik a minima-
lisan szlikséges munkalapvastagsag [al.

(@l feliiletbsl (2l feliilettel [0 mm-

Fézblap tipusa

kiemelkedd, szintben, ben

mm-ben mm-ben
Indukcios f6z6lap 48 49 5
Teljes feliletld in- 58 59 5

dukcids f6zbélap

Vegye figyelembe a f6z8lap 6sszeszerelési Utmutatojat.

Megjegyzés: Nem alkalmas gaz f6z6felllet vagy elekt-
romos f&z6fellilet ala torténd beépitésre.

22.6 Beépités magas szekrénybe

Vegye figyelembe az allé szekrényre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.



A készllék szell§zéséhez az elvalasztdlapokon egy
szell§zényilasnak kell lennie.
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Ha a magas szekrénynek az elemhatfalakon kivil még
egy hatfala van, akkor azt el kell tavolitani.

A készlléket csak olyan magasan épitse be, hogy a
tartozékokat kdnnyedén ki lehessen venni.

22.7 Kombinacio melegitéfiokkal

El6szor szerelje be a melegitéfiokot. Vegye figyelembe
a melegqit6fiok szerelési utmutatojat.

Tolja a készuléket a melegitéfiokon a beépitett szek-
rénybe. Ugyeljen arra, hogy betolaskor a melegitéfidok
kezelbfelllete ne sériljon.

22.8 Sarokbeépités

Vegye figyelembe a sarokbeépitésre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.
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Ahhoz, hogy a készllék ajtajat ki lehessen nyitni, a sa-
rokbeépitésnél vegye figyelembe a minimalis mérete-
ket. A méret [al fligg a butorlap és a fogantyu vastagséa-
gatol.

22.9 Elektromos csatlakoztatas

A készllék biztonsagos elektromos csatlakoztatasa ér-
dekében tartsa be ezeket az elSirasokat.

A\ FIGYELMEZTETES - Veszély: magnesesség!

A késziilék allandé magneseket tartalmaz. Ezek befo-

lyasolhatjak az elektronikus implantatumok, pl. szivrit-

mus-szabalyozo vagy inzulinpumpa mikddését.

» Az elektronikus implantatumot viseld személyeknek
legalabb 10 cm tavolsagot kell tartani a készuléktsl.

m A készilék az I. érintésvédelmi osztalynak felel meg,

és csak védbvezetb-csatlakozoval Uzemeltethetd.

Szerelési Utmutatdé hu

m A biztositékkiosztasnak meg kell felelnie a tipustab-
lan megadott teljesitménynek és a helyi eléirasok-
nak.

m A szerelési munkaknal a készlléknek feszlltség-
mentesnek kell lennie.

m  Egy sérllt csatlakozdvezetéket a veszélyek elkerilé-
se érdekében a gyarténak, a vevészolgalatnak, vagy
egy hasonlé mértékben képzett személynek kell ki-
cserélnie.

m Az érintésvédelmet a beszereléssel biztositani kell.

A késziilék elektromos csatlakoztatasa

Megjegyzés: A készlléket csak elbirasszerlen felsze-
relt védéérintkezds dugaszoldaljzathoz szabad csatla-
koztatni.

1. A halézati csatlakozdvezeték készilékdugojat dugja
a késziléken talalhaté aljzatba.

Ellendrizze a készllékdugod szilard illeszkedését.

2. A készllék haldzati csatlakozddugdjat dugja a ké-
szlilék kdzelében lévé csatlakozdaljzatba.
Ellenérizze, hogy a haldzati csatlakozo és a haldzati
csatlakozovezeték a készilék beszerelése utan is
szabadon hozzaférhet6-e. Ha a haldzati csatlakozd
és csatlakozdvezeték nem szabadon hozzaférhetd,
akkor a fix csatlakoztatas soran minden pdlusra vo-
natkozo levalasztd berendezést kell beszerelni a ki-
alakitasi el8irasoknak megfeleléen.

A,ké"s,zi_jlék elgktromos csgthko;tatésa
védéérintkezos csatlakozo nélkiil

Megjegyzés: A készlléket csak felhatalmazott és szak-
képzett személyzet csatlakoztathatja. Hibas csatlakozta-
tas miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-
cia.

A fix csatlakoztatasban beszerelt levalasztd berende-
zésnek kell lennie a kialakitasi el8irasoknak megfelel-
en.

1. Azonositsa be a fazis- és a semleges (,,nullas”) ve-
zetéket a csatlakozodaljzatban.
Hibas csatlakoztatas esetén a készilék megsérll-
het.

2. A bekoétési abra szerint csatlakoztassa a késziléket.
A fesziiltséget lasd a tipustablaban.

3. A haldzati csatlakozdvezeték ereit a szinkédolasnak
megfelel6en kell csatlakoztatni:
- z08ld-sérga = védbvezetd @
- kék =nulla
- barna = fazis (kils§ vezetd)

22.10 A késziilék beszerelése

1. A készlléket vizmértékkel allitsa be pontosan viz-
szintesre.

2. A készlléket teljesen tolja be.

3. lgazitsa vizszintesre és kozépre a készuléket.
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hu Szerelési Utmutatd

4. Csavarozza fel a készlléket a butorra.
& \

I

5. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat és az dntapa-
dds foliat a stitétérbdl és az ajtordl.

Megjegyzés: A munkalap és a készilék kdzotti rést ne

zarja le szegélyléccel.

A készulékszekrény oldalfalaira tilos hé ellen védd léce-

ket szerelni.

22.11 A késziilék kiszerelése

1. Fesziltségmentesitse a készlléket.
2. Csavarja ki a rogzitécsavarokat.
3. Kissé emelje fel a készUléket és teljesen huzza ki.
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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogoéine

m Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg in-
strukcje.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie
przechowywac jako zrodto informaciji, a tak-
ze z myslag o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zo-
stato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.

Bezpieczenstwo pl

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do

zabudowy. Zastosowac sie do specjalnej in-

strukcji montazu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢ wy-

tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-

niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje

szkod wynikajgcych z nieprawidtowego podtag-

czenia urzadzenia.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-

nione jest tylko po prawidtowym zamontowa-

niu zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest

odpowiedzialny za prawidtowe dziatanie w

miejscu instalacji urzadzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

= do przygotowywania potraw i hapojow.

m pod nadzorem. Nieprzerwanie nadzorowac
krotkotrwate procesy gotowania.

® W gospodarstwie domowym i podobnych
zastosowaniach, jak na przyktad w kuchni
dla pracownikow w sklepach, biurach oraz
innych obszarach handlowych; w gospodar-
stwach rolnych, przez klientéw w hotelach i
innych obiektach mieszkalnych i pensjona-
tach.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem mo-
rza.

Nie uzywac urzadzenia:
m 7z zewnetrznym timerem lub osobnym zdal-
nym sterowaniem.

To urzadzenie jest zgodne z normg EN 55011
wzgl. CISPR 11. Jest to produkt Grupy 2 i kla-
sy B. Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwa-
rzane sg w celu ogrzania artykutow spozyw-
czych. Klasa B oznacza, ze urzgdzenie prze-
znaczone jest do uzytku domowego.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiada-
jace wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o0 sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.
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Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwaciji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewdd sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

1.4 Bezpieczne uzytkowanie

Zawsze prawidtowo wsuwac wyposazenie do
komory piekarnika.
— "Akcesoria", Strona 64

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-
palne przedmioty mogag sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych
przedmiotdw w komorze piekarnika.

» Gdy w urzadzeniu pojawia sie dym, wyta-
czyC urzadzenie lub wyciggnac wtyczke a
drzwi zostawi¢ zamkniete, by ugasi¢ ewen-
tualne ptomienie.

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

ga sie zapalid.

» Przed uruchomieniem nalezy usungc¢ wiek-
sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
z elementow grzewczych i wyposazenia.

W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje

przeciag. Papier do pieczenia moze dotkngc

elementow grzejnych i zapali€ sie.

» Podczas podgrzewania piekarnika i piecze-
nia nigdy nie ktas¢ papieru do pieczenia na
wyposazenie nie przymocowujgc go.

» Papier do pieczenia nalezy zawsze odpo-
wiednio przycig¢ i obcigzac naczyniem lub
formg do pieczenia.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktére mozna do-

tkng¢, nagrzewajg sie.

» Zachowac ostroznosc, aby unikngc¢ do-
tkniecia gorgcych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzgdzenia.

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.
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Opary alkoholowe mogag zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg

sie gwattownie otworzy¢. Z komory piekarnika

mogg wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych
(zawartosc¢ alkohou = 15% obj.) w stanie
nierozciernczonym (np. do polewania po-
traw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwierac
ostroznie.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacii.
» Nie dotyka¢ gorgcych elementdw.
» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-
ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwieraC drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.
Woda w gorgcej komorze piekarnika moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodnej.
» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzadzenia

mogaq sie rozprysnac.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkéw czysz-
czacych o wtasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakdw do czysz-
czenia szyby drzwi urzgdzenia, poniewaz
mogg one porysowac powierzchnie.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku

z tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.

» Nie dotykacé zawiasow.

Elementy drzwi urzgdzenia mogg miec¢ ostre

krawedzie.

» Nosic¢ rekawice ochronne.



/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzadzenia mogg by¢ wykonywa-
ne wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wy-
tgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu siecio-
wego tego urzgdzenia nalezy zlecic jego
wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe,
co jest koniecznym warunkiem wykluczenia
zagrozen.

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewod

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytaczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgdzenia lub zrédtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z przedmiotami za-
konczonymi ostrym czubkiem i ostrymi kra-
wedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie
modyfikowac przewodu przytgczeniowego.

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia prgdem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Uszkodzone urzadzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wigczac¢ uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jezeli jego
powierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» Wezwac serwis. = Strona 87

/A\ OSTRZEZENIE - Niebezpieczenstwo:

oddzialywanie magnetyczne!

W panelu obstugi lub elementach obstugi

znajdujg sie magnesy trwate. Mogg one miec

wplyw na dziatanie implantow elektronicznych,

np. rozrusznikow serca lub pomp insulino-

wych.

» Posiadacze implantéw elektronicznych mu-
szg zawsze zachowywac odlegtos¢ co naj-
mniej 10 cm od panelu obstugi.

Bezpieczenstwo pl

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogg sobie naciggnac¢ materiaty opa-

kowania na gtowe lub zawing¢ sie w nie i udu-

si¢ sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opako-
waniem, a szczegolnie folig.

Dzieci mogg potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wic sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udu-

szenia.

» Drobne czesci nalezy trzymacd poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

1.5 Mikrofale

PRZECZYTAC UWAZNIE WAZNE INFORMA-
CJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | ZA-
CHOWAC DO WYKORZYSTANIA W PRZY-
SZkOSCl

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne i moze spowodowac

szkody. Na przyktad podgrzane kapcie lub
poduszki wypetnione ziarnem lub zbozem mo-
ga sie zapali¢ nawet po kilku godzinach.

» Nigdy nie suszyC zywnosSci ani odziezy za
pomocyg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac¢ w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze, ich opakowania i pojem-

niki mogg sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicz-
nych.

» Nigdy bez nadzoru nie podgrzewac potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego, pa-
pieru lub z innych palnych materiatow.

» W zadnym wypadku nie wolno nastawiac
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac¢ wska-
zowek podanych w instrukcji obstugi.

» W zadnym wypadku nie wolno suszy¢ pro-
duktdw spozywczych przy uzyciu mikrofal.

» Nie podgrzewac ani nie rozmrazac¢ produk-
tow spozywczych o niskiej zawartosci wo-
dy, np. chleba, z zastosowaniem zbyt duzej
mocy lub przez zbyt dtugi czas.
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Olej spozywczy moze sie zapaliC.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju ja-
dalnego.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych

naczyniach mogg lekko eksplodowad.

» Nigdy nie podgrzewac ptyndw ani pozywie-
nia w szczelnie zamknietych naczyniach.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub

skorkg moga sie rozprysnac.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani
nie podgrzewac¢ w skorupkach jaj ugotowa-
nych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakow.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklan-
ce trzeba najpierw naktuc¢ zottko.

» tupina lub skorka produktdw, np. jabtek,
pomidordw, ziemniakow lub kietbasek, mo-
ze popekac. Przed podgrzewaniem nalezy
naktuc¢ tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat rozprowa-

dza sie nierownomiernie.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlgt w zamknietych
naczyniach.

» Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek.

» Po podgrzaniu dobrze wymieszac lub
wstrzasnad.

» Przed podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie

moze by¢ gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek
kuchennych.

W przypadku podgrzewania produktow w her-

metycznych opakowaniach moze dojs¢ do po-

rozrywania opakowania.

» Zawsze przestrzega¢ wskazéwek podanych
na opakowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarni-
ka zawsze uzywac tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploatacii.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
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Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-
niem jest niebezpieczne. Zbyt gorgce kapcie,
poduszki wypetnione ziarnami lub tuskami
zbdz, wilgotne Sciereczki i tym podobne mogag
spowodowac oparzenia.

» Nigdy nie suszyC zywnosci ani odziezy za
pomocyg urzadzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzgdzenia nalezy uzywac wytacznie do
przygotowywania potraw i napojow.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndw moze dojs¢
do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze tem-
peratura wrzenia jest osiggana bez powstawa-
nia typowych pecherzykow powietrza. Zacho-
wac ostroznosc nawet przy niewielkim wstrzg-
sie naczynia. Gorgcy ptyn moze nagle wyki-
pieC i rozpryskiwac sie.
» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nale-
zy wktadac tyzke do naczynia. W ten spo-
sOb zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

v X

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!
Nieodpowiednie naczynia mogg popekac. Na-
czynia porcelanowe lub ceramiczne mogg
mie¢ drobne pory w uchwytach lub pokryw-
kach. Za tymi otworami znajduje sie pusta
przestrzen. Wilgoc, ktora wnikneta do pustej
przestrzeni, moze spowodowac pekniecie na-
czynia.
» Nalezy uzywac wytacznie naczyn nadajg-
cych sie do uzycia w kuchenkach mikrofa-
lowych.




Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub
naczynia z metalowymi elementami mogg po-
wodowac iskrzenie w przypadku stosowania
trybu samych mikrofal. Urzadzenie ulegnie
uszkodzeniu.

» Nigdy nie uzywac¢ metalowych pojemnikow
w trybie samych mikrofal.

» Uzywac wytgcznie naczyn nadajgcych sie
do stosowania w kuchenkach mikrofalo-
wych lub uzywac trybu mikrofal w potgcze-
niu z rodzajem grzania.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia
pradem!

Urzgdzenie pracuje pod wysokim napieciem.
» Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego

uszczerbku na zdrowiu!

Niedostateczne czyszczenie moze zniszczy¢

powierzchnie urzadzenia, skroci¢ czas jego

uzytkowania i doprowadzi¢ do niebezpiecz-
nych sytuaciji, jak np. wydostawanie sie mikro-
fal.

» Regularnie czysci¢ urzadzenie i natych-
miast usuwac z niego resztki pozywienia.

» Dopilnowac, aby komora piekarnika,
uszczelka drzwiczek, drzwiczki i przylga
drzwiowa byty zawsze czyste.

— "Czyszczenie i pielegnacja", Strona 81
Nigdy nie uzywac urzadzenia, jesli drzwiczki
komory gotowania lub uszczelka drzwiczek sg
uszkodzone. Z urzadzenia mogg wydostawac
sie mikrofale.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jesli drzwi ko-
mory piekarnika, uszczelka drzwi lub rama
z tworzywa sztucznego sg uszkodzone.

» Naprawy przeprowadzac jedynie za posred-
nictwem serwisu.

Wykluczanie szkod materialnych  pl

Z urzadzen bez pokrywy obudowy wydobywa-

ja sie mikrofale.

» Nigdy nie zdejmowac pokrywy obudowy.

» W sprawie konserwacji lub naprawy urza-
dzenia zwrdcic sie do serwisu.

1.6 Para

Przestrzegac ponizszych wskazéwek w przy-

padku uzywania funkcji pary.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas pracy urzgdzenia woda w zbiorniku

moze sie mocno podgrzac.

» Po kazdym korzystaniu z urzgdzenia z za-
stosowaniem pary oprozni¢ zbiornik na wo-
de.

W komorze piekarnika powstaje gorgca para.

» Podczas korzystania z urzgdzenia z zasto-
sowaniem pary nie wktadac rgk do komory
piekarnika.

Podczas wyjmowania wyposazenia moze sie z

niego wylewac gorgcy ptyn.

» Gorgce elementy wyposazenia wyjmowac
ostroznie, uzywajgc rekawic kuchennych.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Na skutek gorgcych powierzchni w komorze

piekarnika opary tatwopalnych ptynéw mogag

sie zapali¢. Drzwi urzgdzenia mogg sie gwat-
townie otworzy¢. Z komory piekarnika mogg
wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

» Do zbiornika na wode nie wlewac zadnych
tatwopalnych ptyndw (np. napojow alkoho-
lowych).

» Do zbiornika wlewac wytgcznie wode lub
zalecany przez nas roztwor do odkamienia-
nia.

2 Wykluczanie szkéd materialnych

2.1 Informacje ogoélne

UWAGA!

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej komorze

piekarnika i doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia

urzadzenia. W wyniku deflagracji drzwi urzgdzenia mo-

ga sie gwalttownie otworzy¢, a nawet wypasé. Szyby w

drzwiach moga ulec peknieciu i rozprysnac sie. Komo-

ra piekarnika moze ulec silnym odksztatceniom we-

wnetrznym ze wzgledu na powstajgce podcisnienie.

» Nie podgrzewac napojéw spirytusowych (zawartos¢
alkohou = 15% obj.) w stanie nierozciericzonym (np.
do polewania potraw).

Woda na dnie komory piekarnika w trakcie pracy urza-

dzenia w temperaturach ponad 120°C powoduje

uszkodzenia emalii.

» Nie wigczac zadnego trybu, jezeli na dnie komory
piekarnika znajduje sie woda.

» Przed wtgczeniem trybu pracy wytrze¢ wode z dna
komory piekarnika.

Woda w gorgcej komorze piekarnika moze prowadzic¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury mogg

by¢ przyczyng uszkodzen.

» Nigdy nie wlewa¢ wody do gorgcej komory piekarni-
ka.
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Wilgo¢ utrzymujaca sie przez dtugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym gotowaniu wytrze¢ skondensowang wo-
de.

» Wilgotnych produktéw spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknigtej komorze pie-
karnika.

» Nie przechowywac potraw w komorze piekarnika.

Studzenie przy otwartych drzwiach urzadzenia powodu-

je z czasem uszkodzenie frontdw sgsiadujgcych mebli.

» Po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiej temperatu-
ry komora piekarnika powinna by¢ podczas studze-
nia zawsze zamknieta.

Nie wktadac niczego pomiedzy drzwi a urzgdzenie.

» Tylko po zakoriczeniu trybu z uzyciem wysokiego
stopnia wilgotnosci komora piekarnika pozostaje
otwarta podczas osuszania.

Jesli uszczelka jest mocno zabrudzona, podczas eks-

ploatacji drzwi urzadzenia nie zamykajg sie szczelnie.

Fronty sgsiadujgcych mebli mogg ulec uszkodzeniu.

» Zawsze utrzymywac uszczelke w czystosci.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia z uszkodzong uszczel-
ka lub bez uszczelki.

Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowac uszko-

dzenie drzwi urzgdzenia.

» Nie stawad, nie siadad, nie wieszac sig ani nie opie-
rac¢ sie na drzwiach urzadzenia.

» Nie stawia¢ naczyn i wyposazenia na drzwiach urza-
dzenia.

W zaleznosci od typu urzadzenia akcesoria elementy

wyposazenia mogg zarysowac szybe w drzwiach pod-

czas zamykania drzwi.

» Elementy wyposazenia wsuwac zawsze do oporu do
komory piekarnika.

2.2 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrzegac¢ poda-

nych nizej zasad bezpieczenstwa.

UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére mogag uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Tacki aluminiowe w urzadzeniu mogg powodowacd po-

wstawanie iskier. Powstajgce iskry moga uszkodzi¢

urzgdzenie.

» Nie uzywac tacek aluminiowych.
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Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtacza¢ mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

Al

v | X

Podczas wielokrotnego, nastepujgcego bezposrednio

poO sobie przygotowywania popcornu za pomocg mikro-

fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spo-

wodowac uszkodzenie komory piekarnika.

» Pomiedzy przygotowaniami pozostawi¢ urzgdzenie
przez kilka minut do ostudzenia.

» Nigdy nie nastawia¢ zbyt duzej mocy mikrofal.

» Uzywadé maksymalnie mocy 600 W.

» Torebke z popcornem ktas¢ zawsze na szklanym ta-
lerzu.

Nieodpowiednie naczynia mogg spowodowac uszko-

dzenia.

» Przu uzywaniu grilla, trybu pracy mikrofale-kombi lub
gorgcego powietrza uzywac wytgcznie naczyn, ktére
sg odporne na wysokie temperatury.

2.3 Para

Przestrzegac¢ ponizszych wskazdéwek w przypadku uzy-

wania funkcji pary.

UWAGA!

Silikonowe formy do pieczenia nie nadajg sie do stoso-

wania w trybie kombi w potgczeniu z para.

» Naczynia muszg by¢ odporne na dziatanie wysokiej
temperatury i gorgcej pary.

Naczynia ze sladami rdzy moga powodowac korozje w

komorze piekarnika. Nawet najmniejsze slady rdzy mo-

ga by¢ przyczyna koroziji.

» Nie nalezy stosowac naczyn ze sladami rdzy.

Powstajgce skropliny zanieczyszczajg podtoge komory

piekarnika.

» W przypadku gotowania na parze w perforowanym
pojemniku zawsze nalezy wsuwac pod spdd blache
do pieczenia, brytfanke uniwersalng blache lub nie-
perforowany pojemnik do gotowania. Umozliwia to
zbieranie skapujgcego ptynu.

Gorgca woda w zbiorniku na wode moze uszkodzié

system generowania pary.

» Zbiornik nalezy napetnia¢ wytgcznie zimng woda.

Jezeli pulpit obstugi lub inne wrazliwe powierzchnie be-

da miaty kontakt z roztworem do odkamieniania, ule-

gng uszkodzeniu.

» Roztwdr do odkamieniania nalezy natychmiast zmy¢
woda.

Czyszczenie zbiornika na wode w zmywarce do naczyn

powoduje uszkodzenia.

» Nie czysci¢ zbiornika na wode w zmywarce do na-
czyn.

» Zbiornik na wode czysci¢ miekkg Sciereczkg i do-
stepnym w sprzedazy ptynem do mycia naczyn.
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3 Ochrona srodowiska i oszczednos¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla Srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegdlne elementy utylizowaé zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazéwkami

Zuzywa mniej pradu.

Urzgdzenie nagrzewac tylko wtedy, gdy jest to wyraz-

nie podane w przepisie lub w zalecanych ustawie-

niach.

m Pominiecie nagrzewania urzgdzenia pozwala zaosz-
czedzi¢ do 20% energii.

Stosowac ciemne, lakierowane na czarno lub emalio-
wane formy do pieczenia.
m Formy te nagrzewajg sie wyjgtkowo dobrze.

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzadze-

nia.

m Dzieki temu temperatura w komorze piekarnika zo-
stanie utrzymana, a urzadzenie nie bedzie wymaga-
to ponownego podgrzewania.

Piec kolejno kilka potraw bezposrednio po sobie lub

rownolegle.

m Komora piekarnika jest nagrzana po pierwszym pie-
czeniu. Dzieki temu skraca sie czas pieczenia na-
stepnego ciasta.

W przypadku dtuzszych czaséw gotowania/pieczenia

nalezy wytgczy¢ urzadzenie na 10 minut przed zakon-

czeniem czasu gotowania/pieczenia.

= Ciepto resztkowe wystarczy, aby dogotowac potra-
we.

Nieuzywane elementy wyposazenia nalezy wyjgc¢ z ko-

mory piekarnika.

= Nie ma potrzeby podgrzewania zbednych elemen-
tow wyposazenia.

Zamrozone potrawy rozmrozi¢ przed przyrzadzaniem.

= W ten sposodb oszczedzana jest energia potrzebna
do rozmrozenia potraw.

Uwaga:

Urzadzenie zuzywa:

® w trybie czuwania z wtgczonym wyswietlaczem
maks. 1T W

= w trybie czuwania z wytgczonym wyswietlaczem
maks. 0,5 W
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4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Pulpit obstugi Zaleznie od typu urzadzenia pokazane na ilustracji de-

. ) ) L tale, takie jak kolor czy ksztatt, moga by¢ inne.
Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadze-

nia i zapewnia informacje o jego stanie.

Przetacznik funkcji

Przetacznik funkcji stuzy do ustawiania rodzajow grzania oraz pozostatych funkcji. W przypadku niektérych wariantow
urzadzenia przetgcznik funkcji moze by¢ chowany. Jesli przetgcznik funkcji zostanie przestawiony z pozycji zero na
funkcje, minie kilka sekund, zanim dana funkcja bedzie dostepna.

Symbol Ustawienie Zastosowanie

[ ] Pozycja zero Urzadzenie jest wytgczone i dziata w
trybie oszczedzania energii.

= Mikrofale Wybor trybu mikrofal.

A Para Gorgca para jest rozprowadzana w
komorze piekarnika.

Gorgce powietrze Wentylator rownomiernie rozprowa-

dza w catej komorze piekarnika cie-
pto wytwarzane przez znajdujgcg sie
na tylnej sciance grzatke pierscienio-

wa.

Grill Nagrzewa sie cata powierzchnia pod
grzatkami grilla.

Grill z cyrkulacjg powietrza Wentylator powoduje wirowanie gorg-

cego powietrza wytwarzanego przez
grzatke grilla wokot potrawy.

& Odkamienianie Ta funkcja odkamienia parownik i
utrzymuije jego funkcjonalnosc.
Ptukanie Umozliwia przeptukanie wodg prze-

woddw modutu generujgcego pare.
Zalecamy korzystanie z funkcji ptuka-
nia kazdorazowo po uzyciu trybu z
zastosowaniem pary.

(P] Programy Urzadzenie ma zaprogramowane
ustawienia dla wielu potraw.

Pola dotykowe

Pola dotykowe to powierzchnie reagujace na dotyk. Aby wybra¢ odpowiednig funkcje, nalezy dotkng¢ odpowiedniego
pola.

Symbol Pole dotykowe Zastosowanie

S Mikrofale Wybdr poziomu mocy mikrofal lub
dodanie funkcji mikrofal do wybranej
funkciji grilla lub pary.

A Para Wybdr stopnia wytwarzania pary lub
dotgczenia funkcji pary do rodzaju
grzania.

(P] Programy Wywotywanie listy wyboru progra-

maow i ustawianie numeru programu
zZa pomocy przetacznika obrotowego.
® Funkcje zegara Wybdr funkcji zegara oraz ich usta-

wianie za pomoca przetgcznika obro-
towego.
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Symbol Pole dotykowe Zastosowanie
»ff-o Szybkie podgrzewanie/zabezpiecze-  Krotkie nacisniecie: aktywacija lub
nie przed dzie¢mi dezaktywacja szybkiego nagrzewa-

nia.
Dtugie nacisniecie: aktywacja lub
dezaktywacja zabezpieczenia przed
dzieémi.

°C/@ Temperatura/waga Wybdr temperatury lub wagi i usta-
wianie wybranych wartosci za pomo-
cg przetgcznika obrotowego.

>/0 Start/Stop Witgczenie lub zatrzymanie trybu pra-

cy.

Wyswietlacz

Na wyswietlaczu wyswietlane sg aktualne wartosci usta-

wien lub mozliwosci wyboru.

Wartos¢, ktdérej ustawienie mozna w danym momencie

zmienic, jest wyrdzniona.

Elementy wyswietlacza

Wyrdznienie zaznaczone jest za pomocg dwdch matych

nia.

strzatek znajdujgcych sie nad i pod wartoscig ustawie-

Wyrdznionag warto$¢ mozna zmieni¢ bezposrednio za

pomocg przetgcznika obrotowego.

Ponizej znajduje sie krotkie objasnienie poszczegolnych elementdow wyswietlacza.

Symbol Nazwa Znaczenie

A Minutnik Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu pojawia sie czas odliczany
przez minutnik.

-l Czas trwania Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczny jest czas trwa-
nia.

® Godzina Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczna jest godzina.

h:min Godziny/minuty Czas trwania jest wyswietlany w go-
dzinach i minutach.

min:s Minuty/sekundy Czas trwania jest wyswietlany w mi-
nutach i sekundach.

=

Zabezpieczenie przed dzie¢mi

Gdy symbol swieci sie, zabezpiecze-
nie przed dzie¢mi jest aktywowane.

Pojemnik zbierajgcy

Symbol sygnalizuje stan pojemnika

zbierajgcego.

Symbol $wieci sig, a strzatka miga.

= Pojemnik zbierajgcy znajduje sie
w komorze zbiornika.

= Pojemnik zbierajgcy jest petny.

m  Oproézni¢ pojemnik zbierajgcy.

Symbol miga, natomiast strzatka nie

miga:

= Pojemnik zbierajgcy znajduje sie
poza komorg zbiornika.

= \Wsungé pojemnik zbierajgcy do
komory zbiornika.

Symbol swieci sie, natomiast strzatka

nie swieci sie:

= Pojemnik zbierajgcy znajduje sie
w komorze zbiornika.

= Nie trzeba wykonywac zadnej
CZynnosci.
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Symbol Nazwa

Znaczenie

Zbiornik na wode

Symbol sygnalizuje stan zbiornika na

wode.

Symbol swieci sig, a strzatka miga.

= /biornik na wode znajduje sie w
komorze zbiornika.

= Zbiornik na wode jest pusty.

= Napetnié¢ zbiornik na wode.

Symbol miga, natomiast strzatka nie

miga:

= Zbiornik na wode nie znajduje sie
w komorze zbiornika.

= \Wsung¢ zbiornik na wode do ko-
mory zbiornika.

Symbol swieci sie, natomiast strzatka

nie swieci sie:

= Zbiornik na wode znajduje sie w
komorze zbiornika.

= Nie trzeba wykonywac zadnej
Czynnosci.

» Szybkie nagrzewanie

Gdy symbol swieci sie, szybkie na-
grzewanie jest aktywowane.

o Odkamienianie

Gdy symbol swieci sie, urzgdzenie
wymaga odkamieniania.

Wskaznik temperatury
Wskaznik temperatury pokazuje postep nagrzewania.

200 1 3

Niebieska ikona termometru po prawej stronie wskazni-
ka czasu pokazuje, ze urzadzenie nagrzewa sie. Gdy
ustawiony jest rodzaj grzania, termometr wypetnia sie w
czterech krokach na niebiesko, im bardziej nagrzana
jest komora piekarnika. W przypadku funkcji grilla i pa-
ry ikona termometru od razu Swieci sie na niebiesko. W
przypadku funkcji mikrofal ikona termometru nie swieci
sie. W przypadku podgrzewania piekarnika optymalnym
momentem na wsuniecie potrawy jest moment, w kté-
rym termometr jest catkowicie wypetniony na niebiesko.
Inercja termiczna powoduje, ze wskazywana temperatu-
ra moze nieco odbiegac od rzeczywistej temperatury w
piekarniku.

Tryb nocny

Aby zaoszczedzi¢ energig, jasnos¢ wyswietlacza jest
automatycznie redukowana do nizszej wartosci w go-
dzinach miedzy 22:00 a 5:59.

Przetacznik obrotowy

Przetacznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci usta-
wien, ktdre sa widoczne na wyswietlaczu.
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W przypadku wiekszosci list wyboru, np. listy progra-
maow, po przewinieciu do ostatniego punktu pojawia sie
ponownie punkt pierwszy. Jezeli ustawiona zostata mi-
nimalna lub maksymalna wartos¢, w przypadku niekto-
rych list wyboru, np. wartosci czasu trwania, nalezy ob-
racac przetgcznik obrotowy w przeciwnym kierunku.

4.2 Tryby pracy

Menu jest podzielone na rézne tryby pracy.

Tryb pracy Zastosowanie
Rodzaje grza- Do optymalnego przyrzadzania roz-
nia nego rodzaju potraw opracowano

wiele odpowiednio dostosowanych
rodzajéw grzania.

Mikrofale Mikrofale umozliwiajg szybsze przy-
rzgdzenie, podgrzanie lub rozmroze-
nie potraw.

Para Przyrzadzanie potraw z zastosowa-

niem pary. W celu optymalnego przy-
rzgdzenia réznego rodzaju potraw
mozna stosowac rdzne, odpowiednio
dostosowane stopnie intensywnosci

pary.
Tryb kombi z  Mozliwos¢ jednoczesnego stosowa-
mikrofalami nia funkcji pary lub grilla oraz funkcji
mikrofal.
Tryb kombiz  Mozliwos¢ jednoczesnego stosowa-
zastosowa- nia funkcji mikrofal lub grilla oraz
niem funkgcji funkcji pary.

pary
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Tryb pracy Zastosowanie Tryb pracy Zastosowanie
Czyszczenie Czyszczenie dokonywane jest przy Ustawienia Dopasowanie ustawiert podstawo-
uzyciu roznych funkcji czyszczenia: podstawowe wych.
odkamieniania i ptukania. — "Ustawienia podstawowe”,
Strona 80

4.3 Rodzaje grzania

Ponizej zamieszczony jest przeglad rodzajoéw grzania. Otrzymasz zalecenia dotyczgce korzystania z rodzajow grzania.

Symbol  Nazwa Temperatura/ Zastosowanie
poziomy
Grill Stopnie mocy Do grillowania ptaskich kawatkdw, np. stekow, kietbasek i tostow.
grilla: Zapiekanie potraw.
= 1 =staby
m 2 = gredni
= 3 =mocny
Gorace powie- 40°C Wyrastanie ciasta drozdzowego, rozmrazanie tortow sSmietanowych.
trze 100-230°C Do pieczenia na jednym poziomie.
Grill z cyrkula-  100-190°C Do pieczenia drobiu, catych ryb i wiekszych kawatkdw miesa.
Cjg powietrza
Uwaga: Dla kazdego rodzaju grzania urzadzenie poda- 4.5 Przesiona zbiornika
je proponowang temperature. Proponowang temperatu- L L o .
re mozna zaakceptowaé lub zmienié w podanym zakre- Przestona zbiornika znajduje sie ponizej drzwi urzadze-
sie. nia i umozliwia dostep do pojemnika zbierajgcego i

zbiornika na wode.

4.4 Komora piekarnika

Funkcje w komorze piekarnika utatwiajg prace urzadze-
nia.

Oswietlenie komory piekarnika

Oswietlenie komory piekarnika jest zawsze wtaczone w
trakcie pracy. Po zakonczeniu trybu pracy urzadzenie
wytgcza sie.

Oswietlenie komory piekarnika wtgcza sie po otwarciu
drzwi urzgdzenia. Jest to przydatne np. podczas czysz-
czenia urzagdzenia. Po uptywie ok. 15 minut oswietlenie
komory piekarnika wytgczy sie automatycznie.

Wentylator

Wentylator witgcza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne. . .

Ciepte powietrze wydostaje sie przez szczeliny wentyla- 4.6 Zbiornik na wode

cyjne nad drzwiami urzadzenia. Zbiornik na wode znajduje sie po prawej stronie za
UWAGA! przestona zbiornika.

Zastoniecie szczelin wentylacyjnych spowoduje prze-
grzanie urzadzenia.
» Nie zakrywac szczelin wentylacyjnych.

Aby po zakonczeniu trybu pracy komora piekarnika
szybciej ostygta, wentylator pozostaje jeszcze przez pe-
wien czas wigczony. Jesli urzgdzenie pracuje w trybie
mikrofal, pozostanie zimne, ale wentylator witgczy sie
mimo to. Wentylator moze pracowac dalej nawet po za-
konczeniu pracy w trybie mikrofal.

Skropliny

Podczas gotowania/pieczenia moze dojsé¢ do konden-
sacji pary wodnej w komorze piekarnika oraz przy
drzwiach urzgdzenia. Wystepowanie wody skondenso-
wanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na
dziatania urzgdzenia. Po zakonczeniu gotowania/pie-
czenia skondensowang wode nalezy wytrzed.
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W przypadku trybdw z uzyciem pary napetni¢ zbiornik
woda.
— "Napefinianie zbiornika na wode", Strona 72

—
>

Uchwyt do wyjmowania i wsuwania

Otwdr do napetniania i oprézniania

Pokrywa zbiornika

4.7 Pojemnik zbierajacy

Pojemnik zbierajgcy znajduje sie po lewej stronie za
przestong zbiornika.

Pojemnik zbierajacy nalezy opréznié¢ zardwno przed
uruchomieniem, jak i po zakonczeniu funkcji czyszcze-
nia.

Uchwyt do wyjmowania i wsuwania

Otwory wychwytujgce

Pokrywa zbiornika

5 AKkcesoria

Uzywac oryginalnych elementdw wyposazenia. Sg one
doktadnie dostosowane do urzgdzenia.

W zaleznosci od typu urzgdzenia, dostarczone akceso-
ria mogg byc¢ rézne.
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Akcesoria Zastosowanie

Ruszt = Ruszt do pieczenia i
zapiekania w trybie
piekarnika.

= Ruszt do grillowania,
np. stekow, kietbasek
i tostow.

m  Ruszt jako powierzch-
nia ustawiania np. form
do zapiekanek

Szklana blacha do piecze- Gotowanie potraw
nia = (Ostona przed rozpry-
skami podczas grillo-
wania bezposrednio
na ruszcie
= Mozliwos¢ stosowania
w trybie mikrofal

Naczynie do gotowania = Do gotowania ryzu,
na parze ziemniakéw i warzyw
= \W celu przyrzgdzenia
potrawy za pomocg
trybu Para lub Para z
mikrofalami pojemnik
do gotowania na parze
nalezy wstawi¢ do
szklanej blachy do pie-
czenia.
= Produkty spozywcze
uktadac¢ bezposrednio
na pojemniku do goto-
wania na parze.

5.1 Wyposazenie dodatkowe

W zaleznosci od modelu do urzgdzenia dotgczone kest
wyposazenie dodatkowe.

Akcesoria Zastosowanie

Ruszt do grilowania = Ruszt do smazenia

= Ruszt wtozy¢ ndzkami
do dotu w szklang bla-
che do pieczenia.

= Dzieki temu ttuszcz i
soki z miesa Sciekajg
do szklanej blachy do
pieczenia.

= Nie nadaje sie do uzy-
wania w trybie mikrofal
ani w trybie z zastoso-
waniem pary.

Przed pierwszym uzyciem pl

5.2 Pozostate elementy wyposazenia

Pozostate elementy wyposazenia mozna naby¢ w ser-
wisie, w sklepie specjalistycznym lub przez Internet.
Obszerng oferte wyposazenia do zakupionego urzadze-
nia mozna znalezé w Internecie lub naszych prospek-
tach:

siemens-home.bsh-group.com

Wyposazenie jest dostosowane do danego urzadzenia.
Podczas dokonywania zakupu nalezy zawsze podawac
doktadne oznaczenie (nr E) urzgdzenia.

Informacje na temat dostepnych elementéw wyposaze-
nia urzadzenia mozna uzyskac¢ w sklepie internetowym
lub w serwisie.

Brytfanna szklana

Zastosowanie
= Potrawy duszone
m  Zapiekanki

5.3 Wysokosci wsuniecia

Wyposazenie mozna wsung¢ do komory piekarnika na
4 wysokosci.

Wysokos$¢ wsuniecia liczona jest od dotu do gory.
Umiesci¢ wyposazenie na prowadnicy i catkowicie wsu-
nac.

Dno komory piekarnika na wysokosci O nadaje sie
szczegolnie do pracy w trybie mikrofal. Moc mokrofal
jest najbardziej efektywna na dnie komory piekarnika.
Nalezy uzywac¢ wytgcznie naczyn nadajgcych sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych.
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6 Przed pierwszym uzyciem

Dokonac¢ ustawien wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria.

6.1 Ustawianie godziny
Po uruchomieniu urzadzenia na wyswietlaczu wyrdznio-

ne jest wskazanie godziny. Na wyswietlaczu miga 2:00

i $wieci sie O.

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

2. Nacisnagé G.
v Godzina zostata ustawiona.

6.2 Ustawianie stopnia twardosci wody

Wymagania

m Przed ustawieniem stopnia twardosci wody nalezy
uzyskacé w lokalnym przedsiebiorstwie wodociggo-
wym informacje o stopniu twardosci wody.

= Urzgdzenie jest wytgczone.
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1. Nacisng¢ ® i przytrzymad przez kilka sekund.

v Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie
podstawowe.

2. Tyle razy nacisnaé przycisk ®, az pojawi sie cif.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego wybraé sto-
pien twardosci wody.
Uwaga: Jesli twardos¢ wody wodociggowej miesci
sie w przedziale 3 lub 4, zalecamy stosowanie wody
zmiekczone;.
Wskazowka: W przypadku uzywania wody mineral-
nej nalezy ustawi¢ zakres twardosci wody na “bar-
dzo twarda“. Wody mineralnej mozna uzywac wy-
tagcznie, gdy nie jest ona gazowana.

Zakres twardosci wody Ustawienie

0 0 zmiekczona
1 (do 1,3 mmol/l) 1 miekka
2 (1,3 -2,5 mmol/l) 2 srednia
3(2,5- 3,8 mmol/l) 3 twarda

(

4 (powyzej 3,8 mmol/l) 4 bardzo twarda

4. W celu zapisania zmian nacisng¢ ® i przytrzymac
przez kilka sekund.

6.3 Czyszczenie urzadzenia przed
pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore piekarnika wraz z wyposaze-
niem.

Wymaganie: W komorze piekarnika nie znajduja sie
pozostatosci opakowania, elementy wyposazenia ani in-
ne przedmioty.

1. Przed rozgrzaniem urzadzenia wytrze¢ gtadkie po-
wierzchnie w komorze gotowania miekkg, wilgotng
Sciereczka.

2. Zamkna¢ drzwi urzadzenia.

3. Podczas nagrzewania urzadzenia wietrzy¢ pomiesz-
czenie.

4. Za pomoca przetacznika funkcji ustawic @,

5. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic
180°C.

6. Nacisnag¢ D>/0.

v Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.

7. Po uptywie jednej godziny wytaczy¢ urzadzenie za
pomocg D>/0.

8. Przetgcznik funkciji ustawi¢ w pozyciji zero.

9. Poczekad, az komora piekarnika ostygnie.

6.4 Czyszczenie wyposazenia

» Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie roztworem wody
z detergentem oraz miekka Sciereczka.

7 Podstawowy sposob obstugi

7.1 Witaczanie urzadzenia

» Obrdci¢ przetacznik funkcji, aby wigczy¢ urzadzenie.
v Urzadzenie jest gotowe do pracy.

v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartosc.
Uwaga: Zabezpieczenie przed dzieémi mozna ustawic
tylko wtedy, gdy urzadzenie jest wytaczone. Niektore
wskazniki sg widoczne na wyswietlaczu réwniez po wy-
taczeniu urzadzenia.

Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczyc.
Jezeli przez dtuzszy czas nie sg wprowadzane zadne
ustawienia, urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.

7.2 Wytaczanie urzadzenia

Jesli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczyc.

Jezeli przez dtuzszy czas nie sg wprowadzane zadne

ustawienia, urzadzenie wytgczy sie automatycznie.

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

v Na wyswietlaczu widoczna jest godzina.

v Niektore wskazniki sg widoczne na wyswietlaczu
rowniez po wytgczeniu urzadzenia.

Uwaga: W

— "Ustawienia podstawowe", Strona 80 mozna doko-

nac¢ wyboru, czy godzina bedzie wyswietlana po wytg-

czeniu urzadzenia, czy tez nie.

7.3 Wprowadzanie ustawien trybu pracy
Wymaganie: Urzgdzenie musi by¢ wigczone.
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1. Za pomocgq przetgcznika funkcji wybrac tryb pracy.
W razie potrzeby wprowadzi¢ kolejne ustawienia. W
tym celu dotkngé odpowiedniego pola i zmieni¢ war-
tosé za pomocg przetgcznika obrotowego.

2. Nacisnag¢ D>/0.

v Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

7.4 Ustawianie rodzaju grzania i
temperatury

1. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawic¢ rodzaj grza-
nia.

v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana tempera-

tura.

Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic tem-

perature.

Nacisng¢ D/0.

l)rzadzenie zaczyna sie nagrzewad.

Swieci sie dioda LED D>/00.

v Wskaznik temperatury wypetnia sie.

Uwaga: Za pomocg przetagcznika obrotowego mozna w
kazdej chwili zmieni¢ temperature, nie przerywajac pra-
Cy urzadzenia.

Po nagrzaniu piekarnika mozliwe sg, w zaleznosci od
rodzaju grzania, niewielkie réznice temperatury.

W trakcie biezacego trybu pracy nie mozna ustawic
temperatury na 40°C.

N

< W

7.5 Ustawianie czasu trwania
1. Ustawi¢ tryb pracy.



2. Naciskac¢ O, az wyrdzniony zostanie symbol -1,

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ny czas trwania.

4. Nacisnag¢ D>/0.

v Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.

v Swieci sie >/0O.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

6 Wstrzymanie trybu pracy

7.

1. Nacisng¢ B>/0 lub otworzyé drzwi urzgdzenia.

v Urzadzenie zatrzymuje tryb pracy.

v Miga D>/0O.

2. Zamknac¢ drzwi urzadzenia.

3. Nacisngé D/0.

v Urzadzenie kontynuuje prace w wybranym trybie.
v Swieci sie >/0O.

7.7 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwac prace urzadzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

7.8 Szybkie nagrzewanie

Dzieki funkcji szybkiego nagrzewania urzgdzenie osig-
ga ustawiong temperature w krétkim czasie. Szybkie
nagrzewanie nalezy stosowac¢ w przypadku ustawienia
temperatury powyzej 100°C.

Szybkie nagrzewanie moze byc¢ stosowane w
przypadku nastepujgcych rodzajow grzania:

= Gorgce powietrze

m  Grill z cyrkulacjg powietrza

Mikrofale pl

Uwaga: Funkcja szybkiego nagrzewania jest niedostep-
na w przypadku rodzaju grzania Gorgce powietrze
40°C.

Aktywacja funkcji Szybkie nagrzewanie

W celu uzyskania rownomiernego rezultatu gotowania
potrawe nalezy wstawi¢ do piekarnika dopiero po za-
konczeniu szybkiego nagrzewania.
Ustawi¢ rodzaj grzania oraz temperature.
Nacisng¢ »fi-.
Na wyswietlaczu $wieci sie ».
Nacisng¢ D/0.
Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.
Swieci sie D>/0.
Po zakoriczeniu szybkiego nagrzewania rozlega sie
sygnat. »§ gasnie.
4. Wstawic¢ potrawe do piekarnika.
Urzadzenie kontynuuje dziatanie z ustawionym ro-
dzajem grzania i temperatura.

C K KWK D=

Przerwanie szybkiego nagrzewania

» Nacisng¢ »fi-.

v Na wyswietlaczu gasnie .

v Urzadzenie kontynuuje dziatanie z ustawionym ro-
dzajem grzania i temperatura.

Uwaga: Szybkie nagrzewanie dezaktywuje sie automa-

tycznie najpdzniej po uptywie 15 minut.

7.9 Automatyczny wytacznik
bezpieczenstwa

Automatyczny wytgcznik bezpieczenstwa aktywuje sie,
jesli urzadzenie pracuje przez diuzszy czas bez usta-
wionego czasu trwania.

Po uptywie 9 godzin urzgdzenie wytgcza sie automa-
tycznie.

8 Mikrofale

Mikrofale umozliwiajg wyjgtkowo szybkie przygotowa-
nie, podgrzanie, upieczenie lub rozmrozenie potraw.
Mozna wtgczy¢ same mikrofale lub w kombinacji z wy-
branym rodzajem grzania.

8.1 Naczynia i wyposazenie nadajace sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych

Aby rownomiernie podgrzac potrawy i nie uszkodzic¢
urzadzenia, nalezy uzywac¢ odpowiednich naczyn i ak-
cesoriow.

Uwaga: Wybierajgc naczynia do stosowania w trybie
mikrofal, nalezy uwzgledni¢ wskazowki producenta. W
razie watpliwosci przeprowadzi¢ test naczyn.

Mozliwo$¢ stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Naczynia wykonane z za- Materiaty te przepuszcza-
roodpornego materiatu ja mikrofale. Mikrofale nie
odpowiedniego do stoso- powodujg uszkodzenia
wania w trybie mikrofal: naczyn odpornych na wy-
= szkio sokg temperature.
m ceramika szklana
= porcelana
= tworzywo sztuczne od-

porne na wysokg tem-

perature
m  szkliwiona ceramika

bez peknied

Sztuéce metalowe Uwaga: Aby zapobiec za-
hamowaniu wrzenia, moz-
na uzy¢ metalowych
sztuécow, np. wiozy¢ do

szklanki tyzeczke.
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UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktdre mogg uszkodzi¢ urzgdzenie lub zniszczyé

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Brak mozliwosci stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Metalowe naczynia Metal nie przepuszcza mi-
krofal. Potrawy sg pod-
grzewane w minimalnym

stopniu.

Naczynia ze ztotymi lub
srebrnymi zdobieniami

Mikrofale moga uszkodzi¢
ztote lub srebrne zdobie-
nia.

Wskazowka: Jezeli pro-
ducent gwarantuje, ze na-
czynia nadajg sie do sto-
sowania w kuchenkach
mikrofalowych, mozna ich
uzywac.

8.2 Testowanie naczyn pod katem
przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal

Sprawdzi¢, czy naczynia nadajg sie do stosowania w
trybie mikrofal, przeprowadzajac test naczyn. Urzadze-
nie moze by¢ eksploatowane w trybie mikrofal bez
umieszczenia potrawy w komorze gotowania wytgcznie
podczas testu naczyn.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dpstepne elementy nagrzewajg sie podczas eksploata-

Nie dotykaé gorgcych elementow.
Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Wstawi¢ do komory gotowania puste naczynie.

Ustawi¢ maksymalng moc urzgdzenia na 2 - 1 min.

Wiaczydé tryb pracy za pomoca B/0.

Kilkakrotnie sprawdzi¢ naczynie:

- Jesli naczynie jest zimne lub letnie, nadajg sie do
stosowania w trybie mikrofal.

— Jesli naczynie jest gorgce lub powstajg iskry, na-
lezy przerwac test naczyn. Naczynie nie nadaje
sie do stosowania w trybie mikrofal.

BWONS VYO

8.3 Poziomy mocy mikrofal

Ponizej zamieszczony jest przeglad poziomdw mocy
mikrofal oraz ich zastosowania.

Moc mikrofal w wa- Zastosowanie

tach

90 Rozmrazanie delikatnych po-
traw.

180 Rozmrazanie i dogotowywanie
potraw.

360 Gotowanie migsa i ryb lub pod-

grzewanie delikatnych potraw.
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Moc mikrofal w wa- Zastosowanie

tach

600 Podgrzewanie i gotowanie po-
traw.

1000 Podgrzewanie ptyndw.

Uwagi

= W odniesieniu do kazdego stopnia mocy mikrofal
urzgdzenie proponuje czas trwania. Mozna jg zaak-
ceptowad lub zmieni¢ w podanym zakresie.

= Maksymalna moc mikrofal nie jest przeznaczona do
podgrzewania ptyndw. W celu ochrony urzgdzenia
moc mikrofal zostaje w pierwszych minutach stop-
niowo zredukowana do 600 W. Maksymalng moc
mozna witgczy¢ po uptywie czasu studzenia.

Proponowane wartosci

W odniesieniu do kazdego poziomu mocy mikrofal
urzgdzenie proponuje czas trwania. Proponowang war-
tos¢ mozna zaakceptowac lub zmieni¢ w ramach do-
zwolonego zakresu wartosci.

8.4 Interwaly ustawien zegara

Interwat w przypadku ustawiania czasu trwania w trybie
mikrofal zmienia sie wraz z dtugoscig czasu trwania.

Czas pracy Interwat
0-1 min 5 sek.
1-3 min 10 sek.
3-15 min 30 sek.
15 min - 1 godz. 1 min

1 godz. -1 godz. 30 min 5 min

8.5 Nastawianie mikrofal

UWAGA!

Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtgczaé mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

=I5
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1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych bezpieczen-
stwa — Strona 55 oraz wskazéwek umozliwiajgcych
zapobieganie szkodom materialnym — Strona 58.

2. Przetgcznik funkgiji ustawié na &,

v Urzadzenie jest gotowe do pracy. Jako proponowa-
na wartos¢ na wyswietlaczu widoczna jest maksy-
malna moc mikrofal &,

3. W celu ustawienia zgdanego poziomu mocy mikrofal
nacisngc¢ El.

v Na wyswietlaczu zaznaczony zostaje stopien mocy
mikrofal i pojawia sie proponowany czas trwania.

4. Za pomocy przetgcznika obrotowego ustawi¢ zgda-
ny czas trwania.

5. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg P/0.




Ustawiony czas trwania mozna w kazdej chwili zmie-
ni¢ za pomoca przetacznika obrotowego w trakcie
trybu pracy.

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
sie tryb mikrofal.

v Swieci sie dioda LED D/0.

Uwaga: Po uptywie czasu trwania urzadzenie wytgcza
tryb pracy mikrofal i rozlega sie sygnat.

8.6 Ustawianie czasu trwania

1. Ustawi¢ tryb pracy.

2. Naciskac¢ ®©, az wyrdzniony zostanie symbol -1,

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ny czas trwania.

Nacisna¢ D/0.

Urzadzenie zaczyna sie nagrzewad.

Swieci sie >/0O.

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

€ <

8.7 Zmiana mocy mikrofal

» Naciskac¢ &, az ma wyswietlaczu wybrany zostanie
zgdany stopien mocy.

Uwaga: Kilkakrotne dotkniecie przetgcza stopnie mocy

od najwyzszej do najnizszej mocy.

Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po

wtgczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa prace.

Witaczy¢ tryb pracy za pomocg D>/0.

8.8 Wstrzymanie trybu pracy

1. Nacisng¢ B>/0 lub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Urzadzenie zatrzymuje tryb pracy.

Miga D>/0.

Zamknac¢ drzwi urzgdzenia.

Nacisng¢ D/0.

Urzadzenie kontynuuje prace w wybranym trybie.
Swieci sie >/0O.

< K WM <
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8.9 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwa¢ prace urzgdzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzgdzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8.10 Podgrzewanie i osuszanie komory
piekarnika

Po zakoriczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia.

2. Wieksze zanieczyszczenia nalezy natychmiast usu-

ngc¢ z komory piekarnika.

Wytrze¢ wilgo¢ z dna komory piekarnika.

Za pomocy przetgcznika funkcji wybraé &l

Dwukrotnie nacisng¢ C.

Na wyswietlaczu zaznaczone jest I-l.

Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas

trwania 15 minut.

Wiaczy¢ tryb pracy za pomoca D>/0.

Rozpoczyna sie suszenie, ktére zostanie zakonczo-

ne po uptywie 15 minut.

8. Otworzy¢ drzwi urzadzenia na 1 do 2 minut, aby
mogta wydostac¢ sie para wodna.

o< kW
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8.11 Reczne osuszanie komory piekarnika

Po zakorniczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekac, az urzadzenie ostygnie.

2. Usungc wieksze zanieczyszczenia z komory piekar-
nika.

3. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha gabka.

4. Drzwi urzadzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschngg.

9 MikroKombi

Funkcje mikrofal mozna taczy¢ ze wszystkimi rodzajami
grzania oraz z funkcjg pary.

Tryb MikroKombi jest mozliwy w przypadku
nastepujacych funkciji:

Para

Gorgce powietrze

O Grill

Grill z cyrkulacjg powietrza

Wyijatki:

u Stopiert mocy mikrofal 1000 W

. Gorgce powietrze 40°C

9.1 Wprowadzanie ustawien trybu
MikroKombi

Wybrany rodzaj grzania mozna potgczy¢ z mikrofalami.

1. Przetgcznik funkcji ustawi¢ na rodzaj grzania umozli-
wiajgcy dotgczenie mikrofal.

v Na wyswietlaczu widoczna jest proponowana war-
tos¢ temperatury.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ tem-
perature.

3. W celu ustawienia zgdanej mocy mikrofal nacisng¢
=,

v Na wyswietlaczu widoczna jest proponowana war-
tos¢ czasu trwania.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

5. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg B/0.

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
sie tryb pracy.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

v Swieci sie >/0O.

v Po uptywie czasu trwania urzadzenie wytacza tryb
pracy i rozlega sie sygnat.

9.2 Zmiana mocy mikrofal

» Naciska¢ &, az ma wyswietlaczu wybrany zostanie
zgdany stopienn mocy.
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Uwaga: Kilkakrotne dotknigecie przetgcza stopnie mocy
od najwyzszej do najnizszej mocy.

Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
witgczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa prace.
Witaczy¢ tryb pracy za pomocg D>/0.

9.3 Wstrzymanie trybu pracy

Nacisnagé D>/0 lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Urzadzenie zatrzymuje tryb pracy.

Miga B>/00.

Zamknac¢ drzwi urzgdzenia.

—
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3. Nacisnag¢ D>/0.
v L’Jrzadzenie kontynuuje prace w wybranym trybie.
v Swieci sie >/0.

9.4 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwac prace urzadzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzgdzenia
dmuchawa moze nadal dziataé.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

10 Girill

Za pomocg grilla mozliwe jest zrumienianie lub zapie-
kanie potraw. Mozna witgczy¢ sam grill lub w potgcze-
niu z mikrofalami.

10.1 Wprowadzanie ustawien grilla

1. Przetacznik funkcji ustawic¢ na O,

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic sto-
piert mocy grilla.

v Na wyswietlaczu widoczny jest stopienmocy grilla.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ny czas trwania.

4. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg B/0.

v Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac. Niewielkie wa-
hania temperatury po zakoriczeniu nagrzewania sg
normalnym zjawiskiem.

v Swieci sie catkowicie wypetniony wskaznik tempera-
tury.

Uwaga: Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat.

Stopnie mocy grilla
Dostepne sg nastepujgce stopnie mocy grilla:

Stopien mocy grilla Rodzaj potrawy

1 (niski) = Wysokie zapiekanki
= Suflety
2 (Sredni) Ptaskie zapiekanki
Ryby
3 (wysoki) = Kietbaski
= Tosty

10.2 Ustawianie czasu trwania
1. Ustawic tryb pracy.
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Naciskac¢ ®, az wyrdzniony zostanie symbol -2,

Za pomocg przetacznika obrotowego ustawi¢ zada-
ny czas trwania.

Nacisng¢ D/0.

Urzadzenie zaczyna sie nagrzewad.

Swieci sie B>/0.

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

« N
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10.3 Zmiana stopnia mocy grilla

Po wyborze funkgcji grillowania lub uruchomieniu trybu

pracy mozna w kazdej chwili zmieni¢ stopiert mocy gril-

la.

» Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ stop-
nien mocy grilla.

v Czas trwania pozostaje bez zmian.

10.4 Wstrzymanie trybu pracy

Nacisngé >/0 lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Urzadzenie zatrzymuje tryb pracy.

Miga D/0.

Zamknac¢ drzwi urzgdzenia.

Nacisng¢ D>/0.

Urzadzenie kontynuuje prace w wybranym trybie.
Swieci sie D>/0,

< C WM < =

10.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwa¢ prace urzadzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzgdzenia
dmuchawa moze nadal dziataé.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.
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11 Para

Mozna wtaczy¢ tylko funkcje pary lub potgczy¢ ja z
funkcijg grilla i funkcjg mikrofal. W celu optymalnego
wykorzystania funkcji pary usungc¢ ruszt. Wsunac¢ szkla-
ng blache do pieczenia na wysokosc¢ 3 i wstawi¢ do
niej pojemnik do gotowania na parze.

Uwaga: W trakcie pracy urzadzenia stycha¢ odgtosy
warkotania. Odgtosy te sg spowodowane dziataniem
pompy. Sg to normalne odgtosy pracy.

11.1 Stopnie intensywnosci pary

W przypadku funkciji pary dostepne sg rézne stopnie in-
tensywnosci.

Stopnie intensywnosci pary sg wybierane za pomoca
. Na wyswietlaczu widoczny jest wybrany stopien inten-
Sywnosci pary.

Stopien intensyw-  Rodzaj potrawy

nosci pary

1 (niska) Do rozmrazania warzyw, miesa,
ryb i owocow

2 (Srednia) Do przyrzadzania deserow, ryb
i kietbasek

3 (wysoka) Do gotowania warzyw, ryb i do-

datkow, do wyciskania soku i
blanszowania

11.2 Ustawianie funkcji pary

Uwaga: Jesli urzadzenie nie byto uzywane przez dtuz-
s.zy czas, nalezy najpierw przeprowadzi¢ cykl ptukania
@],

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia moze wydo-
stawac sie gorgca para. W zaleznosci od temperatury
para moze by¢ niewidoczna.

» Ostroznie otwiera¢ drzwi urzgdzenia.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podczas pracy urzadzenia moze dojs¢ do nagrzania

zbiornika na wode.

» Po zakonczeniu pracy urzgdzenia zaczekad, az
zbiornik na wode ostygnie.

» Wyjac¢ ze zbiornik na wode z komory zbiornika.

1. Za pomoca przetacznika funkcji wybraé @&l
v Urzadzenie jest gotowe do pracy.

v Ustawieniem standardowym jest maksymalna inten-
sywnos¢ pary oraz czas trwania 20 minut.

v Miga strzatka przy &l.

2. Wyjgc zbiornik na wode, napetni¢ go swiezg wodag
do wysokosci oznaczenia MAX i catkowicie wsungcé
do komory zbiornika.

— "Napeftnianie zbiornika na wode", Strona 72

3. Naciskac¢ & do momentu osiggniecia zgdanego
stopnia mocy.

v Na wyswietlaczu widoczny jest wybrany stopien in-
tensywnosci pary.

4. Za pomocay przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ny czas trwania.

Mozna réwniez najpierw ustawi¢ czas trwania, a na-
stepnie stopient intensywnosci pary.

5. Wigczyc tryb pracy za pomocg B/0.

v Strzatka przy [& gasnie i $wieci sie sam symbol (bez
strzatki).

v Swieci sie >/0O.

v Swieci sie catkowicie wypetniony wskaznik tempera-
tury.

v Czas trwania odliczany jest na wyswietlaczu. Czesto-
tliwos¢ napetniania zbiornika na wode zalezy od wy-
branego stopnia intensywnosci pary.

Uwagi

= Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat.

m Jezeli w trakcie pracy zbiornik na wode zostanie
oprdzniony, praca urzgdzenia zostanie przerwana, a
strzatka symbolu zbiornika na wode &l zacznie mi-
gac. Napetni¢ zbiornik swiezg wodg do wysokosci
[(;z/rglozenia MAX i kontynuowac prace za pomocg

= Stopien intensywnosci pary mozna w kazdej chwili
zmieni¢ w trakcie pracy za pomoca &l

= Po zakonczeniu gotowania z zastosowaniem pary
wytrze¢ rynienke oraz komore piekarnika.

— "Po kazdym zastosowaniu trybu z uzyciem pary",
Strona 73

11.3 Tryb kombi z zastosowaniem funkcji
pary

W przypadku niektdrych rodzajow grzania mozna do-
datkowo wtgczy¢ funkcje pary. Podczas gotowania z
zastosowaniem pary urzadzenie w réznych odstepach
czasu doprowadza do komory piekarnika pare o roz-
nych stopniach intensywnosci. Zapewnia to uzyskanie
lepszego rezultatu gotowania.

Potrawy

m  pokrywa chrupigca skorka.

®  majg btyszczaca powierzchnie.

®m 53 wewnatrz soczyste i delikatne.

= minimalnie tracg na objetosci.

Tryb kombi z zastosowaniem funkcji pary jest dostepny
w potgczeniu z nastepujgcymi funkcjami:

Mikrofale

Gorgce powietrze

& Grill

Grill z cyrkulacja powietrza

Wyijatki:

= Poziom mocy mikrofal 1000 W

71



pl Para

u Gorgce powietrze 40°C

Ustawianie trybu kombi z zastosowaniem funkcji

pary

Wybrany rodzaj grzania mozna potgczy¢ z mikrofalami.

1. Przetgcznik funkcji ustawic¢ na rodzaj grzania umozli-
wiajgcy dotgczenie mikrofal.

v Na wyswietlaczu widoczna jest proponowana war-
tos¢ temperatury.

2. Ustawi¢ zgdany stopien za pomocg przetgcznika ob-
rotowego.

3. Naciskac @, az ma wys$wietlaczu wybrany zostanie
zgdany stopien.

v Na wyswietlaczu pojawia sie symbol zbiornika na
wode [,

4. Napetni¢ zbiornik na wode.

5. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg B>/0.

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
sie tryb pracy.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

v Swieci sie D>/0.

v Po uptywie czasu trwania urzadzenie wytgcza tryb
pracy i rozlega sie sygnat.

Uwagi

= Po oprdznieniu zbiornika na wode tryb pracy jest
kontynuowany bez stosowania pary. Brak wskazania
na wyswietlaczu.

= Otwieranie drzwi urzadzenia ma wptyw na rezultat
gotowania/pieczenia. Podczas pieczenia drzwi urzg-
dzenia powinny by¢ zamkniegte.

Zmiana stopnia intensywnosci pary

» Naciskaé @, az na wyswietlaczu pojawi sie zgdany
stopien.

Uwaga: Kilkakrotne nacisniecie przetacza stopnie od

najwyzszego do najnizszego. Po przejsciu najnizszego

stopnia funkcja pary zostanie dezaktywowana. Naci-

sng¢ ponownie, aby aktywowac funkcje pary, zaczyna-

jac od najwyzszego poziomu.

11.4 Wstrzymanie trybu pracy

Nacisnagé D>/0 lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Urzadzenie zatrzymuje tryb pracy.

Miga B>/0.

Zamkna¢ drzwi urzadzenia.

Nacisng¢ D/0.

Urzadzenie kontynuuje prace w wybranym trybie.
Swieci sie >/0

C K WM < =

11.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwa¢ prace urzadzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

11.6 Napetnianie zbiornika na wode

Zbiornik na wode znajduje sie po prawej stronie za
przestong zbiornika ponizej drzwi urzgdzenia. Przed
wigczeniem trybu z uzyciem pary otworzy¢ przestone
zbiornika i napetni¢ zbiornik woda.
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/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Na skutek gorgcych powierzchni w komorze piekarnika

opary tatwopalnych ptyndw mogag sie zapali¢. Drzwi

urzgdzenia mogg sie gwattownie otworzy¢. Z komory

piekarnika mogg wydostac sie gorgce opary i ptomie-

nie.

» Do zbiornika na wode nie wlewad zadnych tatwopal-
nych ptynéw (np. napojéw alkoholowych).

» Do zbiornika wlewac wytacznie wode lub zalecany
przez nas roztwor do odkamieniania.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podczas pracy urzgdzenia moze dojs¢ do nagrzania

zbiornika na wode.

» Po zakonczeniu pracy urzadzenia zaczekacd, az
zbiornik na wode ostygnie.

» Wyjac¢ ze zbiornik na wode z komory zbiornika.

Wymaganie: Stopien twardosci wody jest ustawiony
prawidtowo.
— "Ustawianie stopnia twardosci wody", Strona 65

1. Nacisnagc¢ srodkowg czes¢ przestony zbiornika.

v Przestona zbiornika otwiera sie.
2. Wyjac¢ zbiornik na wode z komory zbiornika.

3. Napetni¢ zbiornik zimng wodg do oznaczenia
»~MAX",




4. Zbiornik na wode umiesci¢ w komorze zbiornika i
catkowicie wsungc.

11.7 Dolewanie wody do zbiornika

Uwagi
= Jezeli zbiornik na wode zostanie oprdzniony w

trakcie pracy, urzadzenie zachowuje sie w

zroznicowany sposob, w zaleznosci od trybu pracy:

— Tryb z zastosowaniem pary: Tryb pracy urzgdze-
nia zostanie przerwany. Na wyswietlaczu widocz-
ny jest komunikat. W przypadku ustawienia naj-
wyzszego stopnia intensywnosci pary napetniony
zbiornik na wode wystarcza na ok. 30-40 min, w
przypadku nizszych stopni intensywnosci pary na
znacznie dtuzej.

— Para z mikrofalami: Tryb pracy urzadzenia zosta-
nie przerwany. Napetniony zbiornik wystarcza na
ok. 50 min.

— Grill z parg: Urzgdzenie kontynuuje tryb pracy z
zastosowaniem funkcji grilla. Brak komunikatu na
wyswietlaczu. W przypadku ustawienia najwyz-
szego stopnia intensywnosci pary napetniony
zbiornik wystarcza na ok. 3 godziny pracy, w
przypadku nizszych stopni intensywnosci pary na
znacznie dtuzej.

®m  Rzeczywisty czas trwania programu moze odbiegac
od podanych wartosci.

Otworzy¢ przestone panelu obstugi.

Wyjac¢ pojemnik na wode.

Napetni¢ zbiornik z wodg do oznaczenia ,MAX”.
Wtozy¢ napetniony zbiornik na wode i zamkngc¢
przestone panelu obstugi.

pONMA
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11.8 Po kazdym zastosowaniu trybu z
uzyciem pary

W komorze piekarnika pozostaje wilgo¢. Ostroznie wy-
trze¢ rynienke na skropliny oraz komore piekarnika.
Zaleca sie uruchomic¢ funkcje czyszczenia Ptukanie
po kazdorazowym uzyciu trybu z zastosowaniem pary.
Nastepnie oprozni¢ i osuszy¢ zbiornik na wode i po-
jemnik zbierajgcy.

Uwaga: Osad z kamienia kottowego usunac¢ sciereczka
nasgczong octem, przemyc¢ czystg woda i wytrze¢ do
sucha miekka Sciereczka.

Ptukanie urzadzenia

W celu utrzymania urzgdzenia w czystosci mozna prze-
pompowac wode przez system przewodow. Nastepnie
urzadzenie odprowadza wode do pojemnika zbierajgce-
go.

Uwaga: Po zakonczeniu ptukania oderwane drobinki
kamienia mogg znajdowac sie w pojemniku zbierajg-
cym. Jest to normalne i nie ma wptywu na dziatanie.

1. Za pomocg przetgcznika funkcji wybraé (@,

v Na wyswietlaczu widoczny jest czas trwania progra-
mu. Nie mozna go zmienic.

Otworzy¢ przestone zbiornika.

Wyjac pojemnik zbierajgcy i oprdznic.

Oprozniony pojemnik zbierajacy catkowicie wsungg.
Wyja¢ zbiornik na wode. i oprézni¢ go z resztek wo-
dy.

Zbiornik na wode doktadnie przeptukac i napetnic
Swiezg woda.

Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode.

Zamknac¢ przestone zbiornika.

Nacisna¢ D/0.

Urzadzenie przepompowuje wode przez przewody.
Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
v Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat.

10. Oprozni¢ pojemnik zbierajgcy.

arON
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Oproéznianie zbiornika na wode

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podczas pracy urzadzenia moze dojs¢ do nagrzania

zbiornika na wode.

» Po zakonczeniu pracy urzgdzenia zaczekad, az
zbiornik na wode ostygnie.

» Wyjac¢ ze zbiornik na wode z komory zbiornika.

UWAGA!

Czyszczenie zbiornika na wode w zmywarce do naczyn

powoduje uszkodzenia.

» Nie czysci¢ zbiornika na wode w zmywarce do na-

czyn.

Zbiornik na wode czyscié¢ miekkg sciereczkg i do-

stepnym w sprzedazy ptynem do mycia naczyn.

Nacisng¢ srodkowg czesé przestony zbiornika.

Przestona zbiornika odchyli sie do gory.

Wyciggna¢ zbiornik na wode.

Ostroznie zdjg¢ pokrywe zbiornika na wode.

Oproznic¢ zbiornik na wode, wyczysci¢ za pomocg

ptynu do mycia naczyn i doktadnie wyptukac czystg

woda.

5. Wszystkie elementy wytrze¢ do sucha miekka Scie-
reczka.

6. Wytrze¢ do sucha uszczelke pokrywy.

N
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7. Zbiornik na wode pozostawi¢ do wyschniecia przy
otwartej pokrywie.

8. Pokrywe natozy¢ na zbiornik na wode i docisngg.

9. Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode.

10. Zamknad przes’rone zbiornika i krotko nacisngé
srodkowg czesc.

v Przestona zbiornika jest zablokowana.

Suszenie rynienki na skropliny

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia odczekac, az
urzadzenie ostygnie.

Wymaganie: Komora piekarnika ostygta.

1. Otworzy¢ drzwi urzadzenia.
2. Otworzy¢ przestone zbiornika.
3. Wyjac¢ zbiornik na wode i pojemnik zbierajgcy.
4. Uwaga:
Rynienka na skropliny [@] znajduje sie ponizej komo-

Wode w rynience na skropliny [@ usung¢ za pomocg
gabki i ostroznie wytrzed.

Podgrzewanie i osuszanie komory piekarnika

Po zakoniczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia.

2. Wieksze zanieczyszczenia nalezy natychmiast usu-

nac z komory piekarnika.

Whytrze¢ wilgo¢ z dna komory piekarnika.

Za pomocy przetgcznika funkcji wybraé £,

Dwukrotnie nacisna¢ ®

Na wyswietlaczu zaznaczone jest -,

Za pomocg przetacznika obrotowego ustawi¢ czas

trwania 15 minut.

Wiaczyd¢ tryb pracy za pomoca D/0.

Rozpoczyna sie suszenie, ktére zostanie zakoriczo-

ne po uptywie 15 minut.

8. Otworzy¢ drzwi urzadzenia na 1 do 2 minut, aby
mogta wydostac sie para wodna.

R N
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Reczne osuszanie komory piekarnika

Po zakoniczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekac, az urzadzenie ostygnie.

2. Usung¢ wieksze zanieczyszczenia z komory piekar-
nika.

3. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha gabka.

4. Drzwi urzadzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschngg.

12 Programy automatyczne

Programy automatyczne wspomagajg przygotowanie
réznych potraw i automatycznie wybierajg optymalne
ustawienia.

12.1 Wskazdéwki dotyczace ustawien potraw

W celu uzyskania optymalnego rezultatu gotowania na-

lezy przestrzegad ponizszych wskazéwek.

m  Uzywac¢ wytgcznie produktdéw dobrej jakosci.

»  Uzywac wytgcznie schtodzonego miesa wyjetego z
lodowki.

12.2 Przeglad potraw

Urzadzenie wyswietli komunikat o koniecznosci wpro-
wadzenia wagi. Wage mozna ustawi¢ wytgcznie w za-
programowanym przedziale wagowym.
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»  Uzywacé wytgcznie mrozonych potraw wyjetych bez-
posrednio z zamrazarki.

= Wyjg¢ produkty spozywcze z opakowania i zwazyc.
Jesli nie mozna ustawi¢ doktadnej wagi na urzadze-
niu, nalezy zaokragli¢ wage w gore lub w dot.

= Produkty spozywcze nalezy wstawia¢ do zimnej ko-
mory piekarnika.

= Stosowac wytgcznie zaroodporne naczynia nadajgce
sie do uzywania w kuchence mikrofalowej, np. ze
szkta lub ceramiki.

Rozmrazanie

Wskazowka: Naklei¢ naklejke z programem na urzg-
dzenie. W ten sposéb mozna tatwiej i szybciej mie¢ do-
step do programow.
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Nr Rodzaj potrawy  Wyposazenie Wysoko$¢é wsu-  Przedziat wagowy Wskazowki
niecia w kg
PO Mieso mielone ptaskie naczynie 0 0,10-1,20 Rozmrozone por-
wotowe, jagniece, bez pokrywki cie miesa mielo-
wieprzowe' ? nego oddzielac¢
od jeszcze za-
mrozonego i wyj-
mowac po obro-
ceniu.
Foz Filet rybny'" 2 ptaskie naczynie 0 0,10-1,00 Filet ze szczupa-
bez pokrywki ka, dorsza, kar-
mazyna, czarnia-
ka, sandacza
PO3 Porcje kurczaka z ptaskie naczynie 0O 0,15-1,20 Kawatki kurczaka
koscig"? bez pokrywki uktadac¢ w naczy-
niu skoérg do do-
tu.
POH Kromki chleba? ptaskie naczynie 0 0,10 -0,50 Chleb pszenny,

bez pokrywki

chleb pszenny
mieszany, chleb
petnoziarnisty;
rozmrazac tylko
takg ilos¢ chleba,
jaka jest potrzeb-
na. Rozmrozony
chleb szybko
czerstwieje. Od-
dzieli¢ kromki
chleba, jesli to
mozliwe.

' Przestrzegac¢ sygnatéw informujgcych o koniecznosci obrécenia potrawy.
2 Uzywacd naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.

Dréb, mieso, ryby

Nr Rodzaj potrawy = Wyposazenie Wysokos$¢é wsu-  Przedziat wagowy Wskazowki
niecia w kg
FO5 Porcje kurczaka, ruszt + szklana 3+2 0,15-1,00 Udka kurczaka,
Swieze' 2 blacha do piecze- potéwki kurczaka
nia Kawatki kurczaka
uktada¢ w naczy-
niu skoérg do do-
tu.
o Rostbef, krwisty szklana blacha 1 0,50 - 2,00
do pieczenia
P Rostbef, srednio  szklana blacha 1 0,50 -2,00
wypieczony do pieczenia
FOE Rostbef, dobrze  szklana blacha 1 0,50 - 2,00
wypieczony do pieczenia
POS Udziec jagniecy z szklana blacha 1 1,00 - 2,00
koscig, srednio do pieczenia
wypieczony
Pid Udziec jagniecy z szklana blacha 1 1,00 - 2,00

koscig, dobrze
wypieczony

do pieczenia

' Przestrzegaé sygnatéw informujgcych o konieczno$ci obrdcenia potrawy.
2 Uzywacd naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.

3 Napetni¢ zbiornik na wode.
4

Przestrzegac¢ sygnatéw informujgcych o koniecznosci zamieszania potrawy.
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pl Programy automatyczne

Nr Rodzaj potrawy  Wyposazenie Wysoko$¢é wsu-  Przedziat wagowy Wskazowki
niecia w kg
Pl Ryba, w catosci, pojemnik do go- 3 0,20-1,20 Wewnetrzng stro-
Swieza® towania na parze ne skropi¢ so-
+ szklana blacha kiem z cytryny.
do pieczenia
P Filet rybny, pojemnik do go- 3 0,20 - 0,50
Swiezy® towania na parze
+ szklana blacha
do pieczenia
Pl Filet rybny, pojemnik do go- 3 0,20-0,50 Uzyé rownomier-
mrozony® towania na parze nie ptaskich file-
+ szklana blacha tow rybnych.
do pieczenia
L] Potrawa jedno- naczynie z po- 0 0,20 - 2,00 Uzywac takich sa-

garnkowa ze
Swiezych
sktadnikow* 2

krywkag

mych ilosci mie-
sa, warzyw i bu-
lionu, wprowadzi¢
catkowitg wage
potrawy.

' Przestrzegacd sygnatéw informujgcych o koniecznosci obrécenia potrawy.

A 0N

Napetnic¢ zbiornik na wode.

Uzywac naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.

Przestrzegac¢ sygnatéw informujgcych o koniecznosci zamieszania potrawy.

Warzywa, dodatki

Nr Rodzaj potrawy = Wyposazenie Wysokos¢é wsu-  Przedzial wagowy Wskazowki
niecia w kg
Pi5 Brokuty, $wieze'  pojemnik do go- 3 0,10 -1,00
towania na parze
+ szklana blacha
do pieczenia
FPi5 Groszek, pojemnik do go- 3 0,10-1,00
mrozony' towania na parze
+ szklana blacha
do pieczenia
P Plasterki mar- pojemnik do go- 3 0,10-0,75 Im grubsze pla-
chwi, $wieze' towania na parze stry, tym tatwigj
+ szklana blacha uzyskacd rezultat
do pieczenia al dente. Aby po-
trawa byta catko-
wicie dogotowa-
na, nalezy wpro-
wadzi¢ wyzszg
wage. Wydtuza to
jednak czas trwa-
nia programu.
PR Zielone szparagi, pojemnik do go- 3 0,10-0,70 Nie uktadac¢ war-
Swieze' towania na parze stwami.
+ szklana blacha
do pieczenia
FPig Jaja, gotowane pojemnik do go- 3 2 - 10 sztuk Jaja kurze, chto-

na miekko'

towania na parze
+ szklana blacha
do pieczenia

dzone

' Napetnié zbiornik na wode.

2 Przestrzegaé sygnatow informujgcych o konieczno$ci zamieszania potrawy.

3 Uzywaé naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.
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Programy automatyczne pl

Nr

Rodzaj potrawy

Wyposazenie

Wysokos$¢ wsu-
niecia

Przedziat wagowy
w kg

Wskazowki

=

22,3

Ryz

wysokie naczynie 0

Z pokrywka

0,10-0,50

Uzywac tylko ryzu
dtugoziarnistego.
Nie uzywac ryzu
w torebkach. Na
1 miarke ryzu do-
dac¢ 2-3 miarki
wody. Po zakon-
czeniu programu
odstawic¢ ryz na
5-10 minut.

Ziemniaki pieczo-
ne

ruszt

0,20-1,50

Sredniej wielkosci
ziemniaki, ok.
250 g. Umyc¢ i
osuszy¢. Naktuc¢
skorke kilka razy
widelcem.

Pee

Ziemniaki
gotowane® '

pojemnik do go-
towania na parze
+ szklana blacha
do pieczenia

3

0,20 - 0,50

Ziemniaki obrac i
pokroi¢ w kostke.
Im wieksze kawat-
ki, tym tatwiej uzy-
skac rezultat

al dente.

F23

Prazone owoce® "
2

pojemnik do go-
towania na parze
+ szklana blacha
do pieczenia

0,30 -0,80

Do owocdéw do-
da¢ niewielkg
ilos¢ cukru i cy-
namonu. W przy-
padku owocow
jagodowych do-
dac¢ maliny i tru-
skawki dopiero
po sygnale infor-
mujgcym o ko-
niecznos¢ zamie-
szania potrawy.

' Napetnié zbiornik na wode.

2 Przestrzegaé sygnatow informujgcych o koniecznosci zamieszania potrawy.

3 Uzywadé naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.

Dania gotowe

Nr Rodzaj potrawy = Wyposazenie Wysoko$¢ wsu-  Przedziat wagowy Wskazowki

niecia w kg

P Frytki, mrozone' szklana blacha 2 0,20 - 0,80 Nie uktadac¢ war-

do pieczenia stwami.

o5 Krokiety, szklana blacha 2 0,25-0,80 Nie uktadac war-
mrozone' do pieczenia stwami.

P Pizza, wstepnie ruszt 2 0,10 - 0,60 Pizza na cienkim
podpieczona, spodzie.
chtodzona

P Pizza, wstepnie ruszt 1 0,10-0,50 Pizza na cienkim
podpieczona, spodzie, pizza-ba-
mrozona gietka.

PR Zapiekanka ma-  naczynie na 2 0,30-1,00 Lasagne, cannel-

karonowa, wstep-
nie podgotowana
i chtodzona

szklanej blasze
do pieczenia

loni lub zapiekan-
ki makaronowe z
wstepnie podgo-
towanego maka-
ronu.

' Przestrzegac sygnatéw informujgcych o koniecznosci obrécenia potrawy.
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pl Funkcje zegara

Nr Rodzaj potrawy  Wyposazenie Wysoko$¢é wsu-  Przedziat wagowy Wskazowki
niecia w kg
] Podgrzewanie po- ptaskie naczynie 3 0,20-0,50
traw serwowa- na szklanej bla-
nych na talerzu, sze do pieczenia
chtodzonych
P30 Podgrzewanie po- ptaskie naczynie 0,20 - 0,50

traw serwowa-
nych na talerzu,
mrozonych

na szklanej bla-
sze do pieczenia

' Przestrzegac¢ sygnatéw informujgcych o koniecznosci obrécenia potrawy.

12.3 Wprowadzanie ustawien potrawy

1.

v

Ustawi¢ przetgcznik funkgji na [Pl,
Na wyswietlaczu widoczny jest numer pierwszego
produktu i proponowana waga.

Po witaczeniu nie mozna juz zmieni¢ numeru programu
ani wagi. Ustawiong wage mozna sprawdzi¢ za pomo-
ca °C/6.

12.4 Zmiana potrawy

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ng potrawe. 1. Przez 4 sekundy naciska¢ >/0 lub otworzy¢ drzwi
3. Nacisng¢ °C/@. urzadzenia.
v Na wyswietlaczu widoczne jest wyrdznione ustawie- v Potrawa zostanie zresetowana.
nie wagi. 2. Wybra¢ nowa potrawe.
4. Za pomocg przetgcznika obrotowego wprowadzi¢
ustawienie wagi. :
Przed wtgczeniem mozna za pomocag [Pl i °C/@ prze- 12.5 Zatrzymanie trybu pracy
chodzi¢ miedzy potrawa a waga. W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.
v Urzadzenie automatycznie ustawia odpowiedni czas 1. Nacisng¢ >/0 lub otworzyé drzwi urzadzenia.
trwalnla. ] v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.
5. Nacisngé¢ D>/0. v Miga D/0O.
Po wigczeniu nie mozna juz zmieniC potrawy ani wa- 2. Aby kontynuowad tryb pracy, zamknaé drzwi urza-
gi. Ustawiong wage mozna wyswietlic za pomocag dzenia lub nacisna¢ /0.
c/e. . ) v Tryb pracy bedzie kontynuowany.
v Urzadzen|e uruchamia tryb pracy. v Swieci sie >/O
v Swieci sie >/0O. '
v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu. . .
v Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat. 12.6 Przerwanie pracy urzqdzema
6. Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero. W kazdej chwili mozna przerwac prace urzadzenia.

Uwaga: Przed wtgczeniem mozna za pomocag [P] i °C/@
przechodzi¢ miedzy programami a wartosciami wago-
wymi.

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

13 Funkcje zegara

Urzadzenie posiada zaprogramowane funkcje zegara, Funkcja zega- Zastosowanie

ktére umozliwiajg wprowadzenie ustawien czasu trwa- ra

nia trybu pracy, jak réwniez minutnika. Minutnik & Ustawienia minutnika mozna wpro-

wadzac niezaleznie od trybu pracy.
Minutnik nie ma wptywu na dziatanie
urzgdzenia. Po uptywie czasu odli-
czanego przez minutnik rozlega sie
sygnat.

13.1 Przeglad funkcji zegara

Urzadzenie ma zaprogramowane rozne funkcje zegara.
Za pomoca © mozna wywotaé menu i przechodzié po-
miedzy poszczegdlnymi funkcjami. Na wyswietlaczu

Swiecg sie symbole dostepnych funkcji, natomiast wy-
brana funkcja jest wyrézniona.
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Funkcja zega- Zastosowanie
ra

Czas trwania Po uptywie ustawionego czasu trwa-

(o nia urzgdzenie automatycznie wyta-
cza dany tryb. Dopiero po ustawieniu
rodzaju grzania mozna wywota¢ czas
trwania za pomocg ®. Po uptywie
ustawionego czasu trwania rozlega
sie sygnat.

Godzina ® Dopdki na pierwszym planie nie poja-
wi sie inna funkcja, na wyswietlaczu

urzgdzenia widoczna jest godzina.

Uwaga: Sygnat mozna wytaczy¢ przed czasem, naci-
skajgc ©. Czas trwania sygnatu mozna zmieni¢ w usta-
wieniach podstawowych ustawieniach podstawowych
— Strona 80.

13.2 Sprawdzanie funkcji zegara

Wymaganie: Jezeli ustawionych zostato kilka funkciji
zegara, na wyswietlaczu $wiecg sie odpowiednie sym-
bole. Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu. W
trybie pracy dostepny jest minutnik i czas trwania. W
trybie czuwania dostepny jest minutnik i godzina.

> ll\l;aciskaé@, az wyrozniony zostanie symbol ©®, lub

v Na wyswietlaczu pojawi sie odpowiednia wartosc.

13.3 Ustawianie minutnika
1. Nacisng¢ O.

v Na wyswietlaczu $wieca sie symbole zegara oraz &.

2. Za pomocg przetagcznika obrotowego nastawié¢ mi-
nutnik.

v Po kilku sekundach ustawiony czas zostanie zapisa-
ny.

v Minutnik wigcza sie.

v Na wyswietlaczu $wieci sie £ i widoczny jest uptyw
czasu odliczanego prze minutnik. Inne symbole ze-
gara gasna.

v Po uptywie czasu odliczanego przez minutnik rozle-
ga sie sygnat. Na wyswietlaczu pojawia sie --:--.

3. Minutnik mozna wytgczy¢ za pomoca dowolnego
pola.

13.4 Zmiana ustawien minutnika

» Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas
odliczany przez minutnik.

v Po uptywie kilku sekund na urzadzeniu wyswietlony
zostanie ustawiony czas odliczany przez minutnik.

13.5 Kasowanie ustawien minutnika

» Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
odliczany przez minutnik na --:--.
v Minutnik jest wytgczony.

13.6 Ustawianie czasu

1. Dwukrotnie nacisng¢ .
v Na wyswietlaczu swiecg sie symbole zegara oraz --

Funkcje zegara pl

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

3. Nacisng¢ D>/0.

v Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

v Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu i
dwieci sie D>/O. Inne symbole zegara gasna.

v Po uptywie ustawionego czasu trwania rozlega sie
sygnat. Urzadzenie przestaje sie nagrzewac. Na wy-
swietlaczu pojawia sie -=:=-.

4. Za pomoca ®© wytgczyé sygnat.

5. Aby wytgczy¢ urzadzenie, obroci¢ przetgcznik funk-
Cji na pozycje zero.

13.7 Zmiana ustawionego czasu trwania

» Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas
trwania.

v Po uptywie kilku sekund na wyswietlaczu pojawi sie
zmieniony czas trwania.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

13.8 Kasowanie ustawionego czasu trwania

Uwaga: Jesli ustawiona jest funkcja minutnika, najpierw
nacisnaé ®, aby zmieni¢ czas trwania.

» Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania na --:--.

v Zmiana zostanie zastosowana przez urzgdzenie po
uptywie kilku sekund.

13.9 Ustawianie godziny

Po uruchomieniu urzadzenia na wyswietlaczu wyrdznio-

ne jest wskazanie godziny. Na wyswietlaczu miga 200

i $wieci sie O.

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

2. Nacisngé C©.

v Godzina zostata ustawiona.

13.10 Zmiana ustawionej godziny

Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone.

1. Dwukrotnie nacisng¢ G.

v Na wyswietlaczu widoczna jest godzina i ©.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

3. Nacisnagé ©.

v Godzina zostata ustawiona.

Uwaga: Jesli po ustawieniu godziny nie zostanie naci-
$niety przycisk ®, po kilku sekundach urzadzenie auto-
matycznie przyjmie ustawiong wartosc.

Jezeli podczas ustawiania zmienione zostato potozenie
przetgcznika funkciji, nie mozna uzywac urzadzenia, do-
poki przetgcznik funkcji nie zostanie ustawiony w pozy-
Cji zero.

W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urzadzenie
dziatajgce w trybie czuwania mozna wytgczy¢ wyswie-
tlanie godziny.
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pl Zabezpieczenie przed dziecmi

14 Zabezpieczenie przed dzieémi

Zabezpieczy¢ urzadzenie, aby uniemozliwi¢ przypadko- Uwaga: Jezeli ustawiony zostat czas odliczany przez

we wigczenie urzgdzenia przez dzieci lub zmiane usta- minutnik &, jego odliczanie bedzie kontynuowane. Do-

wien. poki zabezpieczenie przed dzie¢mi jest aktywne, nie
mozna zmieni¢ czasu odliczanego przez minutnik.

141 Aktywacja zabezpieczenia przed Dzwieki sygnatu mozna wytgczyé, dotykajgc dowolnego

dzieémi pola.

Wymaganie: Urzadzenie jest wytaczone. 14.2 Dezaktywacja zabezpieczenia przed

» Przez ok. 4 sekundy naciskac »ff=. dzieémi

v Pulpit obstugi jest zablokowany.

+ Na wyswietlaczu pojawia sie =. » Przez ok. 4 sekundy naciskac »f§=.

v Pulpit obstugi jest odblokowany.

15 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzgdzenia mozna dostosowac do indywidualnych potrzeb.

15.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad ustawient podstawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sg zalezne
od wyposazenia posiadanego urzadzenia.

Wskazanie Ustawienie podstawowe Wybor Opis

cil Czas trwania sygnatu { = krotki = 10 sekund Ustawianie czasu trwania
£ = $redni = 30 sekund’ sygnatu po uptywie czasu
3 = dhugi = 2 minuty trwania lub czasu odlicza-

nego przez minutnik.

i Dzwiek przyciskow I = wyt. Wigczanie i wytgczanie
{=wt' dzwiekow przyciskow.
i3 Jasnosé wyswietlacza ! = niska Ustawianie jasnosci wy-
Z = $redni’ Swietlacza.
3 = wysoka
4 Wskaznik czasu I = wyt. Prezentacja godziny na wy-
{=wt' Swietlaczu.
cl5 Oswietlenie komory piekar- & = wyt. Witgczanie lub wytgczanie
nika {=wt' oswietlenia komory piekar-
nika.
chb Twardos$é wody Il = zmiekczona Ustawianie stopnia twardo-
! = miekka sci wody — Strona 65.
c = érednia
3 =twarda
4 = bardzo twarda'
i Ustawienie fabryczne 0 = wyt. Resetowanie zmienionych
i =wh ustawien i przywracanie
ustawien fabrycznych.
cl Tryb demo 0 = wyt. Witgczenie lub wytgczenie
i =wh trybu demo.

Uwaga: Tryb demo jest wi-
doczny tylko w ciggu pierw-
szych 5 minut po podtgcze-
niu urzadzenia.

' Ustawienie fabryczne (moze by¢ rézne zaleznie od typu urzgdzenia)

15.2 Zmiana ustawien podstawowych 1. Nacisna¢ @ i przytrzymad przez kilka sekund.
v Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie

Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone. podstawowe.
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2. Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ usta-
wienie podstawowe.

3. Nacisnaé ©.

v Na wyswietlaczu pojawia sie nastepne ustawienie
podstawowe.

4. Za pomocyg ® wybra¢ wszystkie zadane ustawienia
podstawowe i zmieni¢ wartosci.

5. Aby zapisa¢ zmiany, nacisng¢ @ i przytrzymaé przez
kilka sekund.

Czyszczenie i pielegnacja pl

Uwaga: Po awarii zasilania zmienione ustawienia pod-
stawowe pozostajg zapisane.

15.3 Anulowanie zmian ustawien
podstawowych
» Obrdci¢ przetgcznik funkgii.

v Wszystkie zmiany zostang odrzucone i nie bedg za-
pisywane.

16 Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnosc, nalezy je
starannie czyscic¢ i pielegnowad.

16.1 Przydatne wskazowki dotyczace
pielegnacji urzadzenia

Stosowanie sie do wskazdwek dotyczgcych pielegnacii
urzadzenia zapewni jego dtugie sprawne dziatanie.

Rozwiazanie problemu

Zaleta

Urzadzenie nalezy zawsze
utrzymywac w czystosci i
natychmiast usuwac za-
nieczyszczenia. Komore
piekarnika nalezy czyscic
po kazdym uzyciu.

Wowczas zanieczyszcze-
nia nie nawarstwiajg sie i
nie przypalaja.

Natychmiast usuwacé osa-
dy wapienne, plamy ttusz-
czu, skrobi i biatka.

Zapobiegad korozji.

Do pieczenia bardzo wil-
gotnych ciast uzywac
szklanej blachy do piecze-
nia.

Komora piekarnika nie
ulegnie wéwczas tak sil-
nemu zabrudzeniu.

W przypadku pieczenia
mies stosowac odpowied-
nie naczynia, np. brytfan-
ne.

Komora piekarnika nie
ulegnie wéwczas tak sil-
nemu zabrudzeniu.

Jesli to mozliwe, stoso-
wac gorgce powietrze.

Zanieczyszczenia sg
mniejsze.

16.2 Srodek czyszczacy
Uzywac wytgcznie odpowiednich srodkow czyszcza-

cych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia pra-

dem.

» Nie uzywac¢ do czyszczenia urzgdzenia myjek paro-

wych ani cisnieniowych.

UWAGA!

Nieodpowiednie srodki czyszczgce powodujg uszko-
dzenia powierzchni urzgdzenia.
» Nie stosowacd zrgcych ani szorujgcych srodkow

czyszczacych.

» Nie uzywac srodkow czyszczacych o duzej zawarto-

sci alkoholu.

Nie uzywac druciakéw ani szorstkich ggbek.
Nie uzywac specjalnych srodkdéw czyszczgcych do

czyszczenia na ciepto.

» Ptyndw do mycia szyb, skrobaczek do szkta lub
srodkoéw do pielegnaciji stali nierdzewnej uzywacé wy-
tacznie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszcze-
nia w odniesieniu do odpowiedniej czesci.

Nowe zmywaki zawierajg pozostatosci z procesu pro-

dukciji.

» Nowe zmywaki nalezy doktadnie wyptukaé przed
uzyciem.

Informacje o tym, jakie srodki czyszczace sg odpowied-

nie w odniesieniu do poszczegdlnych powierzchni i

czesci, mozna znalez¢ w odnosnych instrukcjach czysz-

czenia.

16.3 Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie z zaleceniami, aby
zapobiec uszkodzeniu réznych czesci i powierzchni w
wyniku nieprawidtowego czyszczenia lub stosowania
nieodpowiednich srodkdw czyszczgcych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktére mozna dotknac, nagrze-

wajg sie.

» Zachowad ostroznoscé, aby unikng¢ dotkniecia gora-
cych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zycia zbliza-
ty sie do urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-

palic.

» Przed uruchomieniem nalezy usung¢ wieksze zanie-
czyszczenia w komorze piekarnika z elementow
grzewczych i wyposazenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia moga sie
rozprysnac.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkéw czyszczgcych o
witasciwosciach sciernych ani ostrych metalowych
skrobakéw do czyszczenia szyby drzwi urzgdzenia,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie.

1. Przestrzegad wskazdéwek dotyczgcych srodkdw
czyszczgcych. — Strona 81

2. Przestrzegac wskazowek dotyczacych czyszczenia
elementow lub powierzchni urzgdzenia.

3. Jesli nie podano innych wskazowek:
- Elementy urzadzenia czysci¢ zmywakiem oraz

gorgcg wodg z detergentem.

- Wytrze¢ do sucha miekkg sSciereczka.
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16.4 Czyszczenie frontu urzadzenia

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ front urza-

dzenia.

» Do czyszczenia nie uzywac ptynu do mycia szyb
skrobakéw metalowych ani skrobaczek do szkta.

» W celu unikniecia korozji na frontach ze stali nie-
rdzewnej natychmiast usuwacd z nich osady z kamie-
nia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka.

» W przypadku powierzchni ze stali nierdzewnej stoso-
wac specjalne srodki do pielegnaciji stali nierdzew-
nej, przeznaczone do czyszczenia rozgrzanych po-
wierzchni.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 81

2. Front urzgdzenia czysci¢ goragcg wodg z detergen-
tem i zmywakiem.

Uwaga: Nieznaczne réznice kolordw z przodu urzg-
dzenia sg wynikiem zastosowania réznych materia-
téw, np. szkta, tworzyw sztucznych lub metalu.

3. W przypadku frontdéw ze stali nierdzewnej rozprowa-
dzi¢ miekkg sciereczkg cienkg warstwe srodka do
pielegnacii stali nierdzewne;j.

Srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej mozna naby¢
w serwisie lub w sklepie specjalistycznym.
4. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

16.5 Czyszczenie panelu obstugi

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ panel ob-

stugi.

» Nigdy nie wyciera¢ panelu obstugi n mokro.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkow
czyszczgcych. — Strona 81

2. Panel obstugi czysci¢ sciereczka z mikrofibry lub
miekka, wilgotng Sciereczka.

3. Wytrze¢ do sucha miekkg Sciereczka.

16.6 Czyszczenie szyb w drzwiach

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ szyby w
drzwiach.

» Nie uzywac skrobaczki do szkta.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 81

2. Szyby w drzwiach czysci¢ wilgotng sciereczka i pty-
nem do mycia szyb.
Uwaga: Cienie na szybach drzwi, ktére przypomina-
ja smugi, to refleksy swietine wywotane oswietle-
niem komory gotowania.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

16.7 Czyszczenie uchwytu drzwi

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkéw
czyszczgcych. — Strona 81

2. Uchwyt drzwi czysci¢ miekkim zmywakiem oraz go-
racg wodg z detergentem.
Uwaga: W przypadku przedostania sie srodka do
odkamieniania na uchwyt drzwi, natychmiast wytrze¢
uchwyt. W przeciwnym razie powstang trudne do
usuniecia plamy.
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3. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

16.8 Czyszczenie uszczelki drzwi

UWAGA!

Niepoprawne czyszczenie moze uszkodzi¢ urzadzenie.

» Nie uzywac skrobaczek do metalu czy szkta do
czyszczenia.

» Nie stosowac zadnych szorujgcych srodkow czysz-
czacych.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 81

2. Uszczelke drzwi doktadnie wyczysci¢ gorgcym roz-
tworem wody z detergentem oraz miekkg Scierecz-
ka.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

16.9 Czyszczenie powierzchni ze stali
nierdzewnej

1. Przestrzegac wskazowek dotyczacych srodkow
czyszczgcych. — Strona 81

2. Czyscié¢ zmywakiem oraz goragcg wodg z detergen-
tem.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

4. Po zakonczeniu czyszczenia sprawdzi¢ potozenie
uszczelki drzwi.

16.10 Czyszczenie komory piekarnika

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ komore

gotowania.

» Nie uzywac sprayow do piekarnika, srodkow do szo-
rowania ani innych agresywnych srodkéw do czysz-
czenia piekarnikow.

1. Przestrzegad¢ wskazdwek dotyczacych srodkéow
czyszczacych. — Strona 81

2. Czysci¢ gorgcg wodg z detergentem lub roztworem
wody z octem.

3. W przypadku silnego zabrudzenia stosowac srodek
do czyszczenia piekarnikow.
Srodek do czyszczenia piekarnikéw stosowac wy-
tgcznie w zimnej komorze gotowania.
Wskazowka: Aby wyeliminowac nieprzyjemne zapa-
chy, podgrzewac filizanke wody z kilkoma kroplami
soku z cytryny przez 1 do 2 minut, ustawiajac mak-
symalng moc mikrofal. Aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia, do naczynia zawsze wktadac tyzeczke.

4. Komore gotowania wytrze¢ miekkg sciereczka.

5. Pozostawi¢ komore gotowania do wyschniecia przy
otwartych drzwiach.

16.11 Czyszczenie wyposazenia

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych srodkow
czyszczgcych. — Strona 81

2. Przypalone resztki potraw namoczy¢ za pomocg wil-
gotnej sciereczki i gorgcej wody z detergentem.

3. Wyposazenie czysci¢ gorgcg wodg z detergentem
oraz zmywakiem lub szczoteczka.

4. Ruszt czysci¢ srodkiem do czyszczenia stali nie-
rdzewnej lub my¢ w zmywarce do naczyn.



W przypadku silnego zabrudzenia stosowac druciak
ze stali nierdzewnej lub srodek do czyszczenia pie-
karnikéw.

5. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

16.12 Czyszczenie powierzchni
samoczyszczacych

Tylna scianka komory piekarnika posiada samoczysz-
czacq powtoke katalitycznag. Rozpryski z pieczenia sg
wchtaniane przez te warstwe i rozktadane w trakcie
eksploatacji urzadzenia. Dlatego ten obszar nie wyma-
ga czyszczenia.

UWAGA!

Stosowanie srodka do czyszczenia piekarnikdéw na po-

wierzchniach samoczyszczacych powoduje ich uszko-

dzenie.

» Na powierzchniach samoczyszczacych nie stosowac
srodka do czyszczenia piekarnikéw. W przypadku
zetkniecia sie srodka do czyszczenia piekarnikow z
powierzchniami samoczyszczacymi natychmiast
przetrze¢ te miejsca Sciereczkg nasgczong woda.
Nie wciera¢ srodkow czyszczgcych i nie stosowad
elementow szorujgcych.

Wymaganie: Komora piekarnika ostygta.

» Po ostygnieciu piekarnika usung¢ brgzowe i biate

pozostatosci za pomoca miekkiej gabki i wody.
Uwaga: Podczas trybu pracy na powierzchniach urza-
dzenia mogg pojawi¢ sie rudawe plamy. Nie jest to
rdza, lecz pozostatosci produktow spozywczych. Plamy
te nie zagrazajg zdrowiu ani nie majg negatywnego
wptywu na efektywnos¢ powierzchni samoczyszcza-
cych.

16.13 Czyszczenie pojemnikéw zbierajacych

UWAGA!

Wysoka temperatura moze uszkodzi¢ pojemnik zbiera-

Jjacy.

» Nie suszy¢ pojemnika zbierajgcego w gorgcej ko-
morze piekarnika.

» Nie czysci¢ pojemnika zbierajgcego w zmywarce do
naczyn.

Funkcja czyszczenia pl

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 81

2. Wyczysci¢ pojemnik zbierajacy zmywakiem i gorgca
woda z detergentem.

3. Doktadnie wyptukac¢ czystg woda.

4. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

5. Pojemnik zbierajgcy pozostawi¢ do wyschniecia
przy otwartej pokrywie.

6. Wytrze¢ do sucha uszczelke pokrywy.

16.14 Czyszczenie zbiornika na wode

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczgcych. — Strona 81

2. Wyczysci¢ zbiornik na wode zmywakiem i gorgcg
woda z detergentem.

3. Doktadnie wyptukac¢ czystg woda.

4. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

5. Zbiornik na wode pozostawi¢ do wyschniecia przy
otwartej pokrywie.

6. Wytrze¢ do sucha uszczelke pokrywy.

16.15 Czyszczenie komory zbiornika

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczacych. — Strona 81

2. Po kazdym uzyciu wytrze¢ komore zbiornika do su-
cha.

16.16 Czyszczenie wylotu pary w komorze
piekarnika

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych srodkdow
czyszczacych. — Strona 81

2. Wylot pary w komorze piekarnika wyczysci¢ goragca
wodg z detergentem oraz gabkg lub miekkg szczo-
teczka.

17 Funkcja czyszczenia

Zastosowac funkcje czyszczenia, aby wyczyscic¢ urza-
dzenie.

17.1 Odkamienianie

Aby urzadzenie byto sprawne, nalezy je regularnie od-
kamieniac.

Czestotliwos¢ odkamieniania zalezy od stopnia twardo-
sci wody oraz liczby zastosowanych trybdw z uzyciem
pary. Za pomoca 24 urzgdzenie sygnalizuje na wyswie-
tlaczu, ze mozliwe jest wykonanie tylko 5 lub mniej pro-
cesOw gotowania w trybie z uzyciem pary. Jezeli odka-
mienianie nie zostanie przeprowadzone, ustawienie try-
bu z uzyciem pary nie bedzie mozliwe.

Odkamienianie trwa tacznie ok. 32 min. Odkamienianie
przebiega automatycznie w dwdch etapach.

m»  Odkamienianie, czas trwania ok. 31 minut

m  Cykl ptukania po odkamienianiu, czas trwania
ok. 1 minuta

Ze wzgleddw higienicznych nalezy przeprowadzi¢ petny
proces odkamieniania.

Jezeli odkamienianie zostanie przerwane, ustawienie
trybu z uzyciem pary nie bedzie mozliwe. Aby urzadze-
nie byto ponownie gotowe do pracy, przeprowadzi¢
cykl ptukania.

Uruchomienie programu odkamieniania
Odkamienianie urzgdzenia trwa ok. 31 minut.
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UWAGA!

Niezalecane srodki do odkamieniania mogg spowodo-

wac uszkodzenie urzadzenia.

» Do odkamieniania uzywac wytgcznie zalecanych
przez nas srodkow do odkamieniania. Czas trwania
odkamieniania jest dostosowany do zalecanych
srodkow do odkamieniania.

Jezeli pulpit obstugi lub inne wrazliwe powierzchnie be-

dg miaty kontakt z roztworem do odkamieniania, ule-

gng uszkodzeniu.

» Roztwdr do odkamieniania nalezy natychmiast zmy¢
woda.

Za pomocy przetgcznika funkcji wybrac E.

Na wyswietlaczu widoczny jest czas trwania odka-
mieniania. Czasu trwania nie mozna zmienic.

<=

2. Otworzy¢ przestone zbiornika.

3. Wyjac¢ pojemnik zbierajgcy i oproznic.

4. Oprdzniony pojemnik zbierajgcy catkowicie wsungc.

5. Wyjac¢ zbiornik na wode.

6. Sporzadzi¢ roztwdr do odkamieniania, mieszajgc
wode ze srodkiem do odkamieniania.

- Sporzadzi¢ roztwér do odkamieniania, mieszajgc
250 ml wody z 50 ml ptynu do odkamieniania
lub rozpuszczad przez 5 minut jedng tabletke od-
kamieniajacg o wadze 18 g w 250 ml wody.

7. Napetni¢ zbiornik na wode srodkiem do odkamie-
niania i catkowicie wsung¢ zbiornik.

8. Zamknac¢ przestone zbiornika.

9. Nacisnag¢ D>/0.

v Urzadzenie jest odkamieniane.

v Pozostaty czas trwania jest odliczany na wyswietla-

czu.

v Po zakonczeniu odkamieniania rozlega sie sygnat.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

10. Otworzy¢ przestone zbiornika.

11. Wyja¢ pojemnik zbierajgcy, oprozni¢ i wsung¢ na
miejsce.

12. Zbiornik na wode wyja¢, doktadnie wyptukad, napet-
ni¢ swiezg wodg i wsunac¢ na miejsce.

13. Zamknac przestone zbiornika.

14. Nacisng¢ D/0.

v Nastgpi dwukrotne automatyczne ptukanie urzgdze-
nia. Po zakonczeniu cyklu ptukania rozlega sie sy-
gnat.

Uwaga: Przestrzegac proporcji sktadnikéw roztworu ze
$rodkiem do odkamieniania.

Srodek do odkamieniania, w ptynie (nr katalogowy
00311680): proporcje sktadnikéw roztworu 1:5, 50 ml
srodka do odkamieniania i 250 ml wody.

Tabletki odkamieniajgce (nr katalogowy 00311974):
Jedng tabletke odkamieniajgcg o wadze 36 g rozpusz-
czac przez 5 minut w 500 ml wody.

17.2 Plukanie

Jesli funkcja pary nie byta uzywana przez dtuzszy czas,
nalezy odkamieni¢ i wyptukac urzadzenie.

W celu utrzymania urzadzenia w czystosci mozna prze-
pompowac wode przez system przewodow. Nastepnie
urzgdzenie odprowadza wode do pojemnika zbierajgce-
go.

Uwaga: Po zakoriczeniu ptukania oderwane drobinki
kamienia mogg znajdowac sie w pojemniku zbierajg-
cym. Jest to normalne i nie ma wptywu na dziatanie.

Przeprowadzanie cyklu ptukania
1. Za pomocg przetgcznika funkcji wybrad [al,

v Na wyswietlaczu widoczny jest czas trwania progra-
mu. Czasu trwania programu nie mozna zmienic.

2. Otworzy¢ przestone zbiornika.

3. Wyjac¢ pojemnik zbierajgcy i oproznid.

4. Oprdzniony pojemnik zbierajgcy catkowicie wsungc.

5. Wyjac¢ zbiornik na wode. i oprézni¢ go z resztek wo-
dy.

6. Zbiornik na wode doktadnie przeptukad i napetnic¢
sSwiezg woda.

7. Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode.

8. Zamknac¢ przestone zbiornika.

9. Nacisngé D>/0.

v Woda zostanie przepompowana przez przewody.

v Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.

v Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat.

18 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzgdzenia mozna usuwac¢ samodziel-
nie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie
zapoznac sie z informacjami na temat samodzielnego
usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych
kosztow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-

wazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzac tylko wy-
szkolony i wykwalifikowany personel.

» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac
serwis.
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/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-
wazne zagrozenie.

» Naprawy urzadzenia mogg by¢ wykonywane wytgcz-
nie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytacznie
oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego te-
go urzadzenia nalezy zleci¢ jego wymiane przez pro-
ducenta, jego serwis lub przez odpowiednio wykwa-
lifikowana osobe, co jest koniecznym warunkiem wy-
kluczenia zagrozen.
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18.1 Zaklocenia dziatania

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéow

Urzadzenie nie dziata.

Wtyczka przewodu przytgczeniowego nie jest wiozona.
» Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej.

Wytgczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;j.

Przerwa w dostawie pradu.
» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzgdzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Zaktdcenie dziatania

1. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podacé serwisowi doktadng tres¢
komunikatu o btedzie.
- "Serwis", Strona 87

Drzwi nie sg doktadnie zamkniete.
» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jaki$ przedmiot nie zostaty przytrzasniete drzwiami.

Na wyswietlaczu
Swieci sie =i nie
mozna wprowadzad
ustawien urzadzenia.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi jest aktywne.
» Naciskac¢ =, az zgasnie =2,

Nie dziata oswietlenie
komory piekarnika.

Lampka LED jest uszkodzona.
» Jezeli btad wystgpi ponownie, wezwad serwis.

Na wyswietlaczu mi-
ga 12:00 i swieci sie
symbol ®.

Przerwa w dostawie pradu.

» Ponownie ustawi¢ godzine.
- "Ustawianie godziny", Strona 79

Urzadzenie nie zosta-
to uruchomione. Na
wyswietlaczu widocz-
ny jest czas trwania.

Nie nacisnieto >/0.
» Nacisnag¢ D>/0.

Kuchenka mikrofalo-
wa nie dziata.

Drzwi nie sg doktadnie zamknigte.
» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jakis przedmiot nie zostaty przytrzasniete drzwiami.

Nie nacisnieto D>/0.
» Nacisnag¢ D>/0.

Potrawy podgrzewajag
sie wolniej niz zwykle.

Ustawiona moc mikrofal jest zbyt mata.
» Ustawi¢ wiekszg moc mikrofal. = Strona 68

Do urzadzenia witozono wiekszg ilos¢ potrawy niz zwykle.

» Ustawi¢ dtuzszy czas trwania.
W przypadku dwukrotnie wiekszej ilosci produktdw wymagane jest podwojenie czasu.

Potrawy sg chtodniejsze niz zwykle.
» W trakcie podgrzewania obrécic¢ lub zamieszac¢ potrawe.

Tryb mikrofal zostaje
przerwany.

Usterka urzadzenia.
» Jezeli btgd wystgpi ponownie, wezwac serwis.

Urzadzenie nie na-
grzewa sig, na wy-
swietlaczu miga dwu-
kropek.

W ustawieniach podstawowych aktywowany jest tryb demo.

1. Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, wytgczajgc na krotko bezpiecznik w skrzynce bez-
piecznikowej.

2. W ciggu 3 minut dezaktywowac tryb demo w ustawieniach podstawowych — Strona 80.

Symbole zbiornika na
wode i pojemnika
zbierajagcego migajg
w trybie ciggtym.

Problem natury technicznej

1. Upewni¢ sie, ze zbiornik na wode oraz pojemnik zbierajgcy zostaty catkowicie wsuniete
do odpowiedniej komory.
2. Jezeli symbole nadal migajg, wezwac serwis.

Uwaga: Mozna nadal uzywac urzadzenia z wyjatkiem funkcji pary.
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Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéow

Gorgce powietrze lub
para uchodzi przez
drzwi.

To nie usterka. Dziata wentylator urzgdzenia.

» Nie jest konieczna zadna czynnosc.
Wentylator kontynuuje prace przez krétki czas po wytgczeniu. Dmuchawa chroni urzadze-
nie przed przegrzaniem.

Wentylator dziata po
zakonczeniu trybu
pracy.

Urzadzenie musi by¢ chtodzone po pracy.

» Nie jest konieczna zadna czynnosc.
Wentylator kontynuuje prace przez krotki czas po wytgczeniu. Dmuchawa chroni urzgdze-
nie przed przegrzaniem.

Wentylator dziata przy
otwartych drzwiach.

Urzadzenie musi by¢ chtodzone podczas pracy oraz po jej zakoriczeniu.

» Nie jest konieczna zadna czynnosc.
Wszystkie funkcje gotowania zostang zatrzymane w przypadku otwarcia drzwi.

Para nie jest widocz-

na przy uzyciu rodza-
ju grzania Goragce po-
wietrze/trybu kombi z
grillem.

Nie w kazdym zakresie temperatury para jest widoczna. Im goretsza para, tym jest mniej wi-
doczna.

» Nie jest konieczna zadna czynnosc.

Pojemnik zbierajacy
jest pusty po zakon-
czeniu trybu z zasto-
sowaniem pary.

W przypadku normalnego trybu z uzyciem pary/trybu kombi z uzyciem pary, skondensowa-
na woda jest zbierana przez ptyte szklang w dnie lub szarg rynne odptywowa w ptycie dol-
nej. Woda nie trafia do pojemnika zbierajacego.
» Nie jest konieczna zadna czynnos¢.
Pojemnik zbierajacy jest wykorzystywany wytgcznie w procesach ptukania i usuwania ka-
mienia, a nie w normalnym trybie z uzyciem pary/trybie kombi z uzyciem pary.

W pojemniku zbiera-
jacym widoczne sg
drobinki kamienia.

Podczas ptukania lub odkamieniania kotta uwalniane sg drobne drobinki kamienia.

1. Sprawdz¢ ustawienie twardosci wody.
2. Przeprowadzac¢ odkamienianie w podanych odstepach czasu.

» Odkamieni¢ urzadzenie zgodnie z opisem w instrukcji obstugi posiadanego urzgdzenia.

Niskie zuzycie wody
w trybie kombi.
Zwtaszcza w przypad-
ku trybu kombi z 3
funkcjami.

W trybie kombi z uzyciem pary, zwtaszcza w trybie kombi z 3 funkcjami, w niektorych przy-
padkach moze by¢ uzywana tylko niewielka ilos¢ pary. Oznacza to, ze ze zbiornika swiezej
wody zuzywana jest znikoma ilos¢ wody.

» Nie jest konieczna zadna czynnosc.

18.2 Wskazdéwki na wyswietlaczu

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéow

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat
E0532

Zanieczyszczenia na pulpicie obstugi powodujg trwate aktywowanie pola dotykowego.
1. Wytaczy¢ urzadzenie.

2. Wyczysci¢ pulpit obstugi.

3. Ponownie wtgczy¢ urzadzenie.

» Jezeli dana usterka wystgpi ponownie bezposrednio po wigczeniu, wezwac serwis.

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat
E5005

Funkcja pary zostata kilkakrotnie aktywowana przy pustym zbiorniku na wode.

» Przed ponownym uzyciem upewnic sie, ze zbiornik na wode zostat napetniony zimng wo-
da i zostat catkowicie wsunigty do komory zbiornika.

» Jezeli btgd wystgpi ponownie, wezwad serwis.

19 Utylizacja

19.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala

odzyskac¢ wartosciowe surowce.

» Urzagdzenie utylizowaé zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji
mozna uzyskac od sprzedawcy lub w urzedzie mia-

sta lub gminy.
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To urzgdzenie jest oznaczone zgod-
nie z Dyrektywg Europejska
2012/09/UE oraz polskg Ustawg z
dnia 29 lipca 2005r. ,,0 zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicz-
nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznako-
wanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tgcznie z innymi od-
padami pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik jest zo-
bowigzany do oddania go prowadzg-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednost-
ka, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasci-
we postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i srodowiska
naturalnego konsekwenciji, wynikajg-
cych z obecnosci sktadnikéw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego skta-
dowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

=y

Serwis pl

20 Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i warunkéw gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzadzenia lub na naszej stronie internetowe;.
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy podac¢ numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktéw serwisowych albo na na-
szej stronie internetowe;.

Ten produkt zawiera zrodta Swiatta klasy energetycz-
nej D. Zrodta swiatta sg dostepne jako czes¢ zamienna
i moga by¢ wymieniane tylko przez przeszkolony i wy-
kwalifikowany personel.

20.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Tabliczke znamionowg z numerem widac po otworze-
niu drzwiczek urzgdzenia.

€ z
T |

Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac¢ oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.

E-Nr: FD: ZNr:
\ |

21 Tak to dziatla

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlep-
sze akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia
zostaty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzadzenia.

21.1 Optymalny sposob postepowania

Tutaj opisany jest krok po kroku sposdb postepowania,
ktory umozliwia najbardziej efektywne wykorzystanie za-
lecanych ustawien. Zamieszczone sg informacije na te-
mat wielu potraw wraz z informacjami i wskazéwkami
dotyczgcymi optymalnego uzywania i regulowania urzg-
dzenia.

Uwaga: Urzgdzenie ma zaprogramowane ustawienia
umozliwiajgce przyrzadzenie wielu potraw. W celu wy-
korzystania zaprogramowanych ustawien urzadzenia
nalezy dokona¢ wyboru jednego z programdw automa-
tycznych.

— "Programy automatyczne"”, Strona 74

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale réwniez juz po podgrza-

niu, produkty ze skorupka, tuping lub skérkg moga sie

rozprysnac.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani nie pod-
grzewac w skorupkach jaj ugotowanych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakow.
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» W przypadku jajek sadzonych lub w szklance trzeba
najpierw nakiué zoéttko.

» tupina lub skdrka produktéw, np. jabtek, pomido-
row, ziemniakow lub kietbasek, moze popekad.
Przed podgrzewaniem nalezy naktu¢ tupine lub
skorke.

UWAGA!

Kwasne potrawy moga spowodowac uszkodzenie rusz-

tu

» Nie umieszczad bezposrednio na ruszcie kwasnych
produktéw spozywczych, takich jak owoce lub grillo-
wane potrawy z dodatkiem kwasnej marynaty.

Uwaga: Wskazéwka dla osob uczulonych na nikiel
W rzadkich przypadkach niewielkie sladowe ilosci niklu
moga przedostawac sie do produktdow spozywczych.

1. Przed uzyciem komory piekarnika wyja¢ naczynia, z
ktérych sie nie korzysta.

2. Wybra¢ potrawe z zalecanych ustawien.

3. Witozy¢ potrawe do odpowiedniego naczynia.
Uzywac naczyn i elementow wyposazenia, ktére sg
podane w zalecanych ustawieniach.

Nalezy uzywac tylko naczyn i elementéw wyposaze-
nia, ktére sg przystosowane do wybranej metody
przyrzadzania.

— "Naczynia i wyposazenie nadajgce sie do uzycia
w kuchenkach mikrofalowych", Strona 67

Nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych elementéw
wyposazenia posiadanego urzgdzenia. Sg one opty-
malnie dostosowane do komory piekarnika i jego
trybow pracy.

4. Wskazowka: W celu przyrzadzenia ilosci, ktére roz-
nig sie od podanych w tabelach, nalezy ustawi¢ ok.
dwukrotnie dtuzszy czas trwania w przypadku dwu-
krotnej ilosci.

Podane wartosci ustawien dotyczg potraw wstawio-
nych do zimnej komory piekarnika.

W przypadku niektdrych potraw nagrzanie piekarni-
ka jest konieczne i w tabeli znajduje sie odpowied-
nia informacja. Potrawe i wyposazenie wstawi¢ do
komory piekarnika dopiero po jej nagrzaniu.
Niektére potrawy udajg sie najlepiej, gdy sg pieczo-
ne w kilku etapach. Sg one podane w tabeli.

Jezeli stosowany jest witasny przepis, nalezy uzy¢
wartosci podanych w tabeli dla podobnej potrawy.
Dodatkowe informacje sg podane w poradach doty-
czacych pieczenia pod tabelami ustawien.

W trybie mikrofal ustawi¢ najdtuzszy z podanych
czasow i skontrolowac potrawe po uptywie najkrot-
s$zego czasu.

Korzystajac z pary nalezy upewnic sie, ze zbiornik
na wode jest napetniony.

Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.
Wartosci temperatury i czasy podane w tabelach
majg charakter orientacyjny i zalezg od jakosci oraz
wiasciwosci produktow spozywczych. Z tego wzgle-
du podane zostaty przedziaty wartosci. Najlepiej za-
cza¢ od najnizszych podanych wartosci. W razie po-
trzeby mozna nastepnym razem wybrac¢ wyzszg war-
tosc.

5. Wstawi¢ potrawe do piekarnika na odpowiednig wy-
sokos$c¢ wsuniecia.
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6. /\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia moze wy-
dostawac sie gorgca para. W zaleznosci od tempe-
ratury para moze byc¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwiera¢ drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze

by¢ gorace.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komo-
ry piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie.

21.2 Ogolne wskazéwki dotyczace
przyrzadzania potraw

Ponizszych informacji nalezy przestrzegac¢ podczas
przyrzadzania potraw.

Powstawanie kondensatu

Podczas przygotowywania potraw w komorze piekarni-
ka moze powstac¢ w niej duzo pary wodnej.

Poniewaz urzgdzenie jest bardzo energooszczedne,
podczas pracy emitowana jest na zewnatrz niewielka
ilos¢ ciepta. Ze wzgledu na znaczne rdznice temperatur
miedzy wnetrzem urzgdzenia a jego czesciami ze-
wnetrznymi mozliwe jest skraplanie sie pary wodnej na
drzwiach urzgdzenia, panelu obstugi i frontach sgsied-
nich mebli. Tworzenie sie wody kondensacyjnej jest zja-
wiskiem normalnym, uwarunkowanym fizycznie.
Nagrzanie urzgdzenia lub ostrozne otwieranie drzwi
ogranicza powstawanie kondensatu.

Przygotowywanie potraw z dodatkowym zastosowa-
niem pary lub za pomoca rodzaju grzania z uzyciem
pary wymaga wytworzenia duzej ilosci pary w komorze
piekarnika. Po ostygnieciu urzadzenia wytrze¢ komore
piekarnika.

Formy do pieczenia

Najlepszy rezultat pieczenia zapewniajg ciemne metalo-
we formy do pieczenia.

Formy z biatej blachy, formy ceramiczne i formy szkla-
ne wydtuzajg czas pieczenia i powodujg nierdwnomier-
ne zrumienienie ciasta.

W przypadku uzywania form silikonowych sprawdzi¢ in-
formacje producenta na temat mozliwosci ich stosowa-
nia w trybach z zastosowaniem mikrofal i pary, jak row-
niez stosowac sie do wskazéwek i przepiséw produ-
centa. Formy silikonowe sg czesto mniejsze od zwy-
ktych. llosci i przepisy moga by¢ inne niz podane tutaj.

Papier do pieczenia

Uzywac wytacznie papieru do pieczenia przeznaczone-
go do stosowania w nastawionej temperaturze. Papier
nalezy przycig¢ w taki sposob, by doktadnie pasowat
do blachy.



/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje przeciag.
Papier do pieczenia moze dotkng¢ elementdw grzej-

nych i zapali¢ sie.

» Podczas podgrzewania piekarnika i pieczenia nigdy
nie ktas¢ papieru do pieczenia na wyposazenie nie

przymocowujac go.

» Papier do pieczenia nalezy zawsze odpowiednio
przycig¢ i obcigza¢ naczyniem lub forma do piecze-

nia.

21.3 Porady dotyczace rozmrazania i

podgrzewania

Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazéwkami, aby
uzyskacé zadowalajgce rezultaty rozmrazania i podgrze-

wania.

Cel/problem

Rada

Po uptywie czasu trwania
potrawa powinna by¢ roz-
mrozona, gorgca lub ugo-
towana.

Ustawi¢ dtuzszy czas
trwania. Wieksze ilosci i
wyzsze potrawy wymagajg
dtuzszego przyrzgdzania.

Po uptywie czasu gotowa-
nia potrawa nie powinna
by¢ przegrzana przy brze-
gach, natomiast w srodku
powinna by¢ ugotowana.

= \W miedzyczasie zamie-
szac potrawe.

= Ustawic nizszg moc
mikrofal i dtuzszy czas
trwania.

Po rozmrozeniu dréb lub
mieso nie powinny by¢
podgotowane tylko z ze-
wnatrz, natomiast w $rod-
Ku jeszcze zamrozone.

Ustawi¢ nizszg moc
mikrofal.

W przypadku rozmra-
zania wiekszej ilosci
produktéw, nalezy je

Tak to dziata pl

Cel/problem

Rada

Potrawa jest zbyt sucha.

m  Skréci¢ czas gotowa-
nia/pieczenia.
Lub:

= Wybrac nizszg moc mi-
krofal.

= Przykry¢ potrawe i do-
dac do niej wiecej wo-
dy.

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa wcigz nie
jest rozmrozona, gorgca
lub ugotowana.

Wydtuzy¢ czas gotowa-
nia/pieczenia.

Po uptywie czasu gotowa-
nia potrawa jest przegrza-
na przy brzegach, nato-
miast w srodku nie jest
jeszcze gotowa.

= \W miedzyczasie zamie-
szac potrawe.

= Nastepnym razem
ustawi¢ nizszg moc i
dtuzszy czas trwania.

Po rozmrozeniu dréb lub
mieso jest z zewnatrz
podgotowane, natomiast
w srodku nadal nieroz-
mrozone.

= Nastepnym razem wy-
bra¢ mniejszg moc mi-
krofal.

= W przypadku rozmra-
zania wiekszej ilosci
produktdw, nalezy je
wielokrotnie obracac.

21.5 Rozmrazanie

W urzadzeniu mozliwe jest rozmrazanie zamrozonych

potraw.

Rozmrazanie potraw

wielokrotnie obracad.

Potrawa nie powinna by¢ =
zbyt sucha.

Ustawi¢ nizszg moc

mikrofal.

= Ustawic krotszy czas
trwania.

m Przykry¢ potrawe.

= Dodac wiecej wody.

21.4 Porady dotyczace rozmrazania i
podgrzewania za pomoca mikrofal

Jesli rezultat rozmrazania lub podgrzewania nie jest za-
dowalajgcy, warto skorzystac z ponizszych wskazéwek.

Cel/problem Rada

Nie podajemy wartosci Wydtuzy¢ lub skrocié
nastawczych dla przygo- czas gotowania/piecze-
towywanych potraw. nia.
Obowigzuje zasada: po-
dwojna ilos¢ = prawie
dwukrotnie dtuzszy czas,
potowa ilosci = o potowe
krotszy czas

1. Zamrozone produkty wtozy¢ do naczynia bez przy-
krycia i ustawi¢ na dnie komory gotowania.
Delikatne czesci, np. podudzia i skrzydetka kurcza-
ka lub ttuste czesci pieczeni mozna przykry¢ kawat-
kami folii aluminiowej. Folia nie moze dotykac Scia-
nek urzgdzenia.

2. Wigczyc tryb pracy.

Po uptywie potowy czasu rozmrazania mozna zdjgc
folie.

3. Uwaga: Podczas rozmrazania miesa i drobiu po-
wstaje woda.

Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ podczas obraca-
nia i w zadnym wypadku nie wykorzystywa¢ do kon-
sumpciji ani nie dopusci¢ do zetknigcia z innymi pro-
duktami spozywczymi.

4. W miedzyczasie obrdci¢ albo zamieszac potrawe je-
den lub dwa razy.

Duze kawatki obracac kilka razy.

5. W celu wyréwnania temperatury rozmrozone pro-
dukty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowej
na 10 do 60 minut.

Z drobiu mozna teraz wyjg¢ podroby. Mieso mozna
poddac dalszej obrdbce, nawet jesli w srodku jest
jeszcze czesciowo zamrozone.
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Zalecane ustawienia dla rozmrazania

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-
wsuniecia (rzania mikrofal w W  nia w min

Mieso w catosci, z koscig i bez, Naczynie bez pokrywki 0 B 1. 180 1. 15"
800 g 2. 90 2. 15-25"
Mieso w catosci, z koscia i bez,  Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1. 15’
1000 g 2. 90 2. 25-35'
Mieso w catosci, z koscig i bez,  Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1. 20'
1500 g 2. 90 2. 25-35"
Mieso w kawatkach lub w pla- Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1. 52
strach, 200 g 2. 90 2. 4-6°
Mieso w kawatkach lub w pla- Naczynie bez pokrywki 0 S 1. 180 1. 102
strach, 500 g 2. 90 2. 5-10°
Mieso w kawatkach lub w pla- Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1. 10?
strach, 800 g 2.90 2. 10-15°
Mieso mielone, mieszane, 200 g®> Naczynie bez pokrywki 0 90 1504
Mieso mielone, mieszane, 500 g®> Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1.5"°

2. 90 2. 10-15"°
Mieso mielone, mieszane, 800 g® Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1.10"°

2. 90 2. 15-20"°
Dréb lub kawatki drobiu, 600 g Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1.5°

2. 90 2. 10-15°
Dréb lub kawatki drobiu, 1200 g Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1. 10°

2. 90 2. 20-25°
Kaczka, 2000 g Naczynie bez pokrywki 0 S 1. 180 1.20"°

2.90 2. 30-40"°
Ges, 4500 g Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1.30"°

2. 90 2. 60-80"°
Filety, kotlety lub ptaty rybne, Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1. 5%
400 g 2.90 2. 10-15®
Ryba w catosci, 300 g Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1.3

2. 90 2. 1015
Ryba w catosci, 600 g Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1.8

2. 90 2. 15-25
Warzywa, np. groszek, 300 g Naczynie bez pokrywki 0 = 180 10-15°
Warzywa, np. groszek, 600 g Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1. 10°

2. 90 2. 9-15°
Owoce, np. maliny, 300 g Naczynie bez pokrywki 0 = 180 7-10%8
Owoce, np. maliny, 500 g Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1. 8%8

2. 90 2.5-10%8
Rozmrazanie masta, 125 g'° Naczynie bez pokrywki 0 Q0 6-8
Rozmrazanie masta, 250 g'° Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1.2

2. 90 2. 3-5
Chleb, w catosci, 500 g Naczynie bez pokrywki 0 B 1. 180 1.3

2. 90 2. 1015

Kilkakrotnie obréci¢ potrawe.

Potrawy zamrazac¢ na ptasko.

Obracac potrawe co 20 minut.
Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

© N O g b W N =2

' Catkowicie usung¢ opakowanie.

Przy obracaniu porozdziela¢ kawatki miesa.
Juz rozmrozone mieso wyjmowac.

Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.
Wyla¢ wode powstajgcg podczas rozmrazania.

Od czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.

" Rozmrazad tylko ciasta bez polewy, $mietany, zelatyny i kremu.

2 Porozdziela¢ kawatki ciasta.
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-
wsuniecia (rzania mikrofal w W  nia w min

Chleb, w catosci, 1000 g Naczynie bez pokrywki 0 S 1. 180 1.5

2. 90 2. 15-25
Ciasta suche, np. ucierane, Naczynie bez pokrywki 0 90 10-15
500 g11, 12
Ciasta suche, np. ucierane, Naczynie bez pokrywki 0 S 1. 180 1.3
750 g'"'? 2. 90 2. 10-15
Ciasta soczyste, np. ciasto z Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1.5
owocami, twarozkiem, 500 g"' 2. 90 2. 15-25
Ciasta soczyste, np. ciasto z Naczynie bez pokrywki 0 =S 1. 180 1.7
owocami, twarozkiem, 750 g"' 2. 90 2. 15-25

Kilkakrotnie obréci¢ potrawe.

Przy obracaniu porozdziela¢ kawatki miesa.

Potrawy zamrazac¢ na ptasko.

Juz rozmrozone mieso wyjmowac.

Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.
Wyla¢ wode powstajacg podczas rozmrazania.
Obracacé potrawe co 20 minut.

Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Od czasu do czasu ostroznie zamieszac¢ potrawe.

® Catkowicie usuna¢ opakowanie.

© 0 N o a b~ W N =

"Rozmrazag tylko ciasta bez polewy, $mietany, zelatyny i kremu.

2 Porozdziela¢ kawatki ciasta.

21.6 Podgrzewanie
W urzadzeniu mozliwe jest podgrzewanie potraw.

Podgrzewanie potraw mrozonych

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

1. Gotowe dania wyjg¢ z opakowania i wtozy¢ do na-

czynia przeznaczonego do stosowania w kuchen-
kach mikrofalowych.

oo n

Potrawy uktadac ptasko w naczyniu.

Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wyso-
kie. Nie uktadac¢ produktow warstwami.

Przykry¢ potrawe odpowiednig pokrywka, talerzem
lub specjalng folig do kuchenek mikrofalowych.
Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.
Witgczy¢ tryb pracy.

. W miedzyczasie 2-3 razy zamieszac lub obrdci¢ po-

trawy.

Sktadniki potrawy moga sie podgrzewac z rézng
szybkoscia.

W celu wyréwnania temperatury podgrzane produk-
ty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowe;j

na 2 do 5 minut.

Zalecane ustawienia dotyczace podgrzewania potraw mrozonych

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢é Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-
wsuniecia (drzania mikrofal w W  nia w min

Zupa, mrozona, 400 g Naczynie z pokrywkg 0 = 600 8-15

Potrawa jednogarnkowa, mrozo- Naczynie z pokrywkg 0 600 8-13

na, 500 g

Potrawa jednogarnkowa, mrozo- Naczynie z pokrywka 0 S 600 20-25

na, 1000 g

Menu, potrawa na talerzu, potra- Naczynie z pokrywkg 0 600 11-15

wa gotowa z 2-3 sktadnikdw,

mrozona, 300-400 g

Plastry lub kawatki miesa w so- Naczynie z pokrywkg 0 S 600 12-17"

sie, np. gulasz, mrozone, 500 g

Plastry lub kawatki miesa w so- Naczynie z pokrywkag 0 = 600 25-30'

sie, np. gulasz, mrozone, 1000 g

' Przy mieszaniu porozdziela¢ kawatki miesa.

Dodac¢ do potrawy troche ptynu.

Do naczynia wla¢ tyle wody, aby przykry¢ jego dno.
Potrawe gotowad, nie dodajgc wody.

W miedzyczasie zamieszaé potrawe.

a A~ w0 N
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Potrawa

Wyposazenie/naczynia

Wysoko$¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-

wsuniecia (rzania mikrofalw W nia w min
Zapiekanki, np. lasagne, cannel- Naczynie z pokrywkg 0 = 600 10-15
loni, mrozone, 450 g
Dodatki, np. ryz, makaron, mrozo- Naczynie z pokrywka 0 600 2-5
ne, 250 g°
Dodatki, np. ryz, makaron, mrozo- Naczynie z pokrywka 0 = 600 8-10
ne, 500 g®
Warzywa, np. groszek, brokuty, Naczynie z pokrywkg 0 = 600 8-10
marchewka, mrozone, 300 g°
Warzywa, np. groszek, brokuty, Naczynie z pokrywkag 0 S 600 14-17
marchewka, mrozone, 600 g°
Szpinak ze smietang, mrozony, Naczynie z pokrywkag 0 600 11-16°
500 g*
' Przy mieszaniu porozdziela¢ kawatki miesa.
2 Doda¢ do potrawy troche ptynu.
® Do naczynia wlaé tyle wody, aby przykry¢ jego dno.
4 Potrawe gotowad, nie dodajgc wody.
® W miedzyczasie zamieszaé potrawe.
Podgrzewanie potraw UWAGA!

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptyndw moze dojs¢ do zahamo-

wania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest

osiggana bez powstawania typowych pecherzykdéw po-

wietrza. Zachowac ostroznos¢ nawet przy niewielkim

wstrzasie naczynia. Goracy ptyn moze nagle wykipiec |

rozpryskiwac sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wkta-
dac tyzke do naczynia. W ten sposob zapobiega sie
zahamowaniu wrzenia.

v X
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Jesli metal dotyka Scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére mogg uszkodzi¢ urzgdzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

1. Gotowe dania wyja¢ z opakowania i wtozy¢ do na-
czynia przeznaczonego do stosowania w kuchen-
kach mikrofalowych.

2. Potrawy uktadac ptasko w naczyniu.

Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wyso-
kie. Nie uktadac¢ produktéw warstwami.

3. Przykry¢ potrawe odpowiednig pokrywka, talerzem
lub specjalng folig do kuchenek mikrofalowych, jesl
jest to podane w tabeli.

4. Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.

W celu dotgczenia funkcji pary ustawi¢ naczynie na
szklanej blasze do pieczenia na wysokosci 3 i na-
petni¢ zbiornik na wode.

5. Wigczy¢ tryb pracy.

6. Od czasu do czasu potrawe nalezy kilkakrotnie ob-
rocic lub zamieszac.

Sktadniki potrawy moga sie podgrzewac z rézng
szybkoscia.

7. Kontrolowac¢ temperature.

8. W celu wyrdwnania temperatury podgrzane produk-
ty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowej
na 2 do 5 minut.



Zalecane ustawienia dotyczace podgrzewania
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos¢ Rodzaj Poziom mocy Stopien Czas trwa-
wsuniecia drzania mikrofal w W inten- nia w min
sywno-
$ci pary
Pokarmy dla dzieci, np.  Naczynie bez pokrywki 0 2 360 - 0,5-1,5%3
butelki z mlekiem,
150 ml’
Napoje, 200 ml* Naczynie bez pokrywki 0 2 1000 - 1-256
Napoje, 500 ml* Naczynie bez pokrywki 0 1000 - 4-5%°
Zupa, 2 filizanki po Naczynie bez pokrywki 0 = 600 - 3-4
175 ¢
Zupa, 4 filizanki po Naczynie bez pokrywki 0 =S 600 - 6-8
175 ¢
Ryba lub kawatki miesa  Naczynie z pokrywka 0 = 600 - 7-10
w sosie, 500 g’
Menu, potrawa na tale- Naczynie bez pokrywki 0 SHA] 360 3 9-14
rzu, danie gotowe z 2-3
sktadnikami, 400 g
Potrawa jednogarnkowa, Naczynie z pokrywkg 3 = 600 - 6-8
400 g
Potrawa jednogarnkowa, Naczynie z pokrywka 0 S 600 - 8-11
800 g
Warzywa, 150 g Naczynie bez pokrywki 3 ShA 360 3 3-5
Warzywa, 300 g Naczynie bez pokrywki 3 SE+HA] 360 3 4-7

' Jedzenie dla dzieci podgrzewaé bez smoczka i pokrywki.
Po podgrzaniu nalezy zawsze dobrze wstrzasngé potrawa.

N

Koniecznie sprawdzi¢ temperature.
Wiozy¢ tyzke do szklanki.

Nie przegrzewac napojow alkoholowych.
W miedzyczasie kontrolowad potrawe.
Plastry miesa porozdzielac.

N o o &~ W

21.7 Ciasta, drobne wypieki i chleb

Urzadzenie umozliwia pieczenie ciast, drobnych wypie-
kéw i chleba.

Podczas wyrastania ciasta przykry¢ miske z ciastem fo-
lig lub Sciereczka, postawic¢ jg na dnie komory piekarni-
ka i ustawi¢ Gorgce powietrze 40°C.

Wskazowki dotyczace pieczenia w potaczeniu z

mikrofalami

®  Mozliwos¢ pieczenia z dodatkowym zastosowaniem
mikrofal moze znacznie skréci¢ czas pieczenia.

m  Uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadajag-
cych sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

= W trybie kombi mozna uzywac typowych, metalo-
wych form do pieczenia.

Wskazowki dotyczace pieczenia z dodatkowym

zastosowaniem pary

m  Dzieki dodatkowemu zastosowaniu pary niektére po-
trawy stajg sie bardziej chrupkie. Majg btyszczaca
powierzchnie i mniej wysychaja.

m  Napetni¢ zbiornik z wodg do oznaczenia ,MAX”. Je-
zeli podczas gotowania zbiornik na wode zostanie
oprdozniony, przyrzadzanie potrawy bedzie kontynu-
owane przy uzyciu ustawionego rodzaju grzania bez
dodawania pary.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania produktow
mrozonych

m  Catkowicie usung¢ opakowanie.

= Usungé z potrawy 16d.
Nie nalezy uzywac¢ mocno oblodzonych produktow
mrozonych.

= Produkty mrozone mogg by¢ podpieczone nierow-
nomiernie. Nierownomierny stopien zrumienienia wy-
stepuje réwniez po upieczeniu.

Wskazowki dotyczace pieczenia chleba i butek

UWAGA!

Woda w goracej komorze piekarnika moze prowadzi¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury moga

by¢ przyczyng uszkodzen.

» Nigdy nie wlewa¢ wody do gorgcej komory piekarni-
ka.

m Oproécz Gorgcego powietrza zastosowac réwniez
funkcje pary.

m  Wartosci ustawien podane dla ciast chlebowych do-
tyczg zaréwno chlebdw pieczonych na blasze, jak i
w formach prostokatnych.
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Zalecane ustawienia dotyczace ciast w formach

Potrawa Wyposazenie/naczy- Wysoko$¢ Rodzaj Temperatura Poziom mocy Czas trwa-
nia wsuniecia grzania w°C mikrofal w W nia w min
Ciasto ucierane, pro- forma do babki, for- 1 160-170 - 60-80'
ste ma okragta lub pro-
stokatna

Ciasto ucierane, deli- forma do babki, for- 1 150-160 - 60-70'
katne, np. ciasto pia- ma okrggta lub pro-
skowe stokatna
Ciasto orzechowe Tortownica @ 26 cm 1 @H= 170-180 90 30-35
Spdd tortu z ciasta Forma na spdd tortu 1 160-170 - 35-45
ucieranego
Tort biszkoptowy, Tortownica @ 26 cm 1 160-170 - 40-50
3 jaja
Tort owocowy lub se- Tortownica @ 26 cm 2 @+H= 150-160 360 40-50'
rowy z ciasta kruche-
go
Ciasto owocowe, deli- Tortownica z komin- 1 @H+= 170-190 90 30-45
katne, ucierane kiem lub bez
Ciasta pikantne, np.  Tortownica @ 26 cm 2 ®+H= 160-180 90 50-70
quiche lub ciasto ce-
bulowe
' Ciasto przestudzi¢ w piekarniku przez ok. 20 minut.
Zalecane ustawienia do ciast na blasze do pieczenia
Potrawa Wyposazenie/ Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Poziom mocy Stopien Czas

naczynia wsuniecia  grzania w °C mikrofal w W intensyw- trwania w

nosci pa- min
ry

Ciasto ucierane szklana blacha 2 160-170 - - 30-40
z suchg war- do pieczenia
stwg wierzchnig
Ciasto drozdzo- szklana blacha 1 160-170" - - 30-45
we z soczysty-  do pieczenia
mi owocami,
np. ciasto droz-
dzowe z jabtka-
mi i kruszonkg
Chatka z 500 g szklana blacha 1 [@H+A] 170-180' - 3 35-45
maki do pieczenia
Strudel z na- szklana blacha 1 XA 180-200 - 2 40-50
dzieniem owo-  do pieczenia
cowym, wstep-
nie podpieczo-
ny, mrozony
Pizza szklana blacha 2 210-230 - - 25-35

do pieczenia
Pizza, wstepnie Ruszt 2 E+H=g 180-190 180 - 8-15
podpieczona,
mrozona
Pizza-bagietka, Ruszt 2 YRS 190-210 180 - 12-15

wstepnie pod-
pieczona, mro-
zona

' Nagrzaé urzgdzenie.
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Zalecane ustawienia dotyczace drobnych wypiekow i ciasteczek
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢ Rodzaj Temperatura Czas trwa-
wsuniecia (rzania w °C nia w min
Ciasteczka szklana blacha do pieczenia 2 150-170 20-35
Bezy szklana blacha do pieczenia 2 100 90-120
Makaroniki szklana blacha do pieczenia 2 110 35-45
Wypieki z ciasta francuskie- szklana blacha do pieczenia 2 170-180 35-45
go
Zalecane ustawienia dotyczace chleba i butek
Potrawa Wyposazenie/naczy- Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Stopien Stopien Czas trwa-
nia wsuniecia (rzania w °C mocy inten- nia w min
grilla sywno-
$ci pary
Chleb, 1 kg szklana blacha do 1 @A 1. 230' 1. 1.3 1. 10-15
pieczenia 2. 190-200" 2. 2. - 2. 30-45
Chleb, 1,5 kg Forma prostokatna 0 @A 1. 230° 1. 1.3 1. 10-15
2.200-210" 2. 2.- 2. 40-50
Butki, np. butki  szklana blacha do 1 (@HA] 200-210' 3 25-35
pszenne pieczenia
Chleb tostowy, Ruszt 3 - 3 - 3-6
12 kromek
Chleb tostowy, Ruszt 3 - 3 - 3-6
4 kromKi
Zapiekanie to-  Ruszt 3+1 - 3 - 8-10
stow, 2-4 krom- +
Ki szklana blacha do
pieczenia
' Nagrzaé urzadzenie.
Porady dotyczace pieczenia Cel/problem Rada

Jesli rezultat pieczenia nie jest zadowalajacy, warto
skorzystac z ponizszych wskazéwek.

Cel/problem

Rada

Miedzy formg a rusztem
powstajg iskry.

= Sprawdzi¢, czy forma

jest z zewnatrz czysta.
Przestawi¢ forme w in-
ne miejsce komory
piekarnika.
Kontynuowad piecze-
nie bez uzycia mikrofal
i wydtuzy¢ czas pie-
czenia.

Sprawdzanie, czy wypiek

jest gotowy.

Wypiek zapada sie.

m  Uzywac tylko sktadni-
kow podanych w prze-
pisie, stosowac sie do-
ktadnie do opisanego
W nim sposobu poste-

powania.

= Nastepnym razem do-
da¢ mniej ptynu.

Lub:

®  7Zmnigjszy¢ temperatu-
re pieczenia o 10°C i
wydtuzy¢ czas piecze-

nia.

Whbi¢ drewniany paty-
czek w najwyzsze miej-
sce wypieku.

Jesli ciasto nie przykle-
ja sie do patyczka, jest
upieczone.

Wypiek wyrdst i popekat
posrodku, ale na bokach
jest nizszy.

Nasmarowac ttusz-

czem tylko dno tortow-

nicy.

m  Po upieczeniu ostroz-
nie oddzieli¢ nozem
wypiek od formy.

Drobne wypieki sklejajg

sie podczas pieczenia.

= \Wokot kazdego kawat-
ka ciasta pozostawic
odstep ok. 2 cm.
Zapewni to wystarcza-
jaco duzo miejsca do
wyrosniecia i rowno-
miernego zrumienienia

wypiekow.
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Cel/problem

Rada

Wypiek jest ogdlnie zbyt
jasny.

= Skontrolowac wyso-
kos¢ wsuniecia oraz
wyposazenie.

®m  Zwiekszy¢ temperature
pieczenia.
Lub:

»  Wydtuzy¢é czas piecze-
nia.

Wypiek w formie lub for-
mie prostokatnej jest z ty-
tu zbyt ciemny.

= Forme do pieczenia
ustawi¢ na srodku.

Wypiek jest zbyt ciemny.

®  Zmniejszy¢ temperatu-
re pieczenia i wydtuzy¢
czas pieczenia.

Wypiek jest nierdwnomier-
nie zrumieniony.

®  Zmniejszy¢ temperatu-
re pieczenia.

= QOdpowiednio przycigé
papier do pieczenia.

= Forme do pieczenia
ustawi¢ na srodku.

m  Uformowac niewielkie
wypieki tej samej wiel-
kosci i grubosci.

Cel/problem Rada

Wypiek nie jest jeszcze ®  Zmniejszy¢ temperatu-
dopieczony wewnatrz. re pieczenia i wydtuzyc¢
czas pieczenia.
®  Dodaé mnigj ptynu.
Ciasto z wilgotng warstwa
wierzchnia:
m  Podpiec spdd.
®m  Podpieczony spdd po-
sypacé¢ migdatami lub
butka tarta.
= Utozy¢ na spodzie war-
stwe wierzchnia.

Po upieczeniu pozosta-

wi¢ ciasto do ostygnie-

cia na 5- 10 minut.

®m  Po upieczeniu ostroz-
nie oddzieli¢ nozem
brzegi ciasta od formy.

= Ponownie przechyli¢
ciasto i kilkakrotnie
przykry¢ forme wilgot-
nym, zimnym reczni-
kiem.

= Przy nastepnym pie-

czeniu nattusci¢ forme

i posypac¢ dno butkg

tarta.

Wypiek nie odchodzi od .
formy po odwrdceniu.

21.8 Zapiekanki i suflety

Urzadzenie umozliwia przyrzadzanie zapiekanek i sufle-
tow.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania zapiekanek
i sufletow

= Stopien dopieczenia zapiekanki zalezy od wielkosci
naczynia i wysokosci zapiekanki. Do zapiekanek i
sufletdw uzywacd form do zapiekanek o wysokosci
od 4 do 5 cm. W waskich i wysokich naczyniach po-
trawy pieka sie dtuzej i sg z wierzchu ciemniejsze.

m  Uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadajg-
cych sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.
Przestrzega¢ podanych wysokosci wsuniecia.
Zapiekanki i suflety pozostawi¢ po upieczeniu na
5 minut w wytgczonym piekarniku.

Zalecane ustawienia dotyczace zapiekanek i sufletow

Potrawa Wyposazenie/naczy-

nia wsuniecia

Wysoko$¢ Rodzaj
grzania

Temperatura Poziom mocy Czas trwa-
w °C mikrofal w W nia w min

Zapiekanki na stod-
ko, np. zapiekanka
serowa z owoca-
mi, 1,5 kg

Forma do zapiekanek O

EH=E

130-150 180 25-35

Zapiekanki pikantne, Forma do zapiekanek O ENSEEY
z gotowanych skfad-
nikéw, np. zapiekan-

ka makaronowa, 1 kg

180-190 600 12-17

Zapiekanki pikantne, XHE
z surowych sktadni-
kow, np. zapiekanka

ziemniaczana, 1,1 kg

Forma do zapiekanek 0O

170-180 600 20-30
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21.9 Droéb, mieso i ryby

Urzadzenie umozliwia przyrzadzanie drobiu, miesa i
ryb.

Wskazowki dotyczace gotowania w naczyniach

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Jezeli gorgce naczynie szklane zostanie umieszczone
na mokrej lub zimnej powierzchni, moze pekngc.

» Gorgce naczynia szklane stawia¢ na suchej pod-
stawce.

m  Uzywacé wytgcznie odpowiednich naczyn.

Najlepiej nadajg sie naczynia szklane.
Sprawdzi¢, czy naczynie miesci sie w komorze pie-
karnika.

m  Btyszczgce brytfanny ze stali nierdzewnej lub alumi-
nium nie nadajg sie do uzywania w trybie z zastoso-
waniem mikrofal.

W przypadku tradycyjnych metod pieczenia btysz-
czace brytfanny odbijajg ciepto, dlatego ich przydat-
nos¢ jest ograniczona.

Dréb, mieso i ryby pieka sie w nich wolniej i sg sta-
biej zrumienione.

W przypadku tradycyjnych metod zwiekszy¢ tempe-
rature i wydtuzy¢ czas gotowania.

m  Przestrzegac¢ wskazdowek producenta naczyn.

Naczynie bez pokrywki

= Do pieczenia drobiu, miesa oraz ryb najlepiej uzy-
wac wysokiej formy do pieczenia.
Ustawi¢ forme na dnie komory piekarnika.

» W przypadku dodawania pary uzywac naczyn bez
pokrywki.

m W przypadku braku odpowiedniego naczynia uzy¢
szklanej blachy do pieczenia.

Naczynie z pokrywka
m  Pokrywka musi by¢ doktadnie dopasowana i dobrze

zamyka¢ naczynie.
m  Ustawi¢ naczynie na ruszcie.

Wskazowki dotyczace gotowania w potaczeniu z
mikrofalami

»  Mozliwos¢ dodatkowego zastosowania mikrofal mo-
ze znacznie skroci¢ czas przygotowywania potraw.

m  (Czas gotowania/pieczenia w przypadku przyrzgdza-
nia potraw z zastosowaniem mikrofal zalezy od ma-
sy catkowite;.
W celu przygotowania ilosci innej niz podana nalezy
kierowa¢ sie zasada: ,Podwdjna ilos¢ wymaga pra-
wie dwukrotnie dtuzszego czasu gotowania/piecze-
nia”.

m  Uzywacé wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadajg-
cych sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

= Formy z metalu albo garnki ceramiczne nadajg sie
tylko do pieczenia bez zastosowania mikrofal.

Wskazowki dotyczace gotowania z dodatkowym
zastosowaniem pary

m Dzieki dodatkowemu zastosowaniu pary niektére po-
trawy stajg sie bardziej chrupkie. Majg btyszczaca
powierzchnie i mniej wysychaja.

= Uzywac naczyn bez pokrywki.

Uzywac naczyn odpornych na dziatanie wysokiej
temperatury i pary.

Tak to dziata pl

m  Wigczyé dodatkowg pare w sposob podany w tabe-
li.

= Napetni¢ zbiornik z wodg do oznaczenia ,MAX”. Je-
zeli podczas gotowania zbiornik na wode zostanie
oprozniony, przyrzadzanie potrawy bedzie kontynu-
owane przy uzyciu ustawionego rodzaju grzania bez
dodawania pary.

Wskazowki dotyczace pieczenia na parze z
uzyciem pojemnika do gotowania na parze

m W przeciwienstwie do pieczenia z dodatkowym za-
stosowaniem pary funkcja gotowania na parze za-
pewnia delikatniejsze pieczenie migsa, ale nie po-
zwala uzyskac¢ chrupigcej skorki. Po upieczeniu mie-
so zachowuje wyjgtkowg soczystosc.

= W ramach urozmaicenia smaku mozna przed goto-
waniem na parze podsmazy¢ kawatki miesa, co
skraca czas pieczenia. Wieksze kawatki wymagajg
dtuzszego pieczenia. Kawatkéw miesa nie trzeba
obracacd.

= W przypadku pieczenia na parze drobiu, miesa lub
ryb uktadacé produkty na pojemniku do gotowania
na parze umieszczonym w szklanej blasze do pie-
czenia i wsungc¢ na wysokosc¢ 3.

= Napetni¢ zbiornik z wodg do oznaczenia ,MAX”. Je-
sli w trakcie pracy zbiornik na wode zostanie opréz-
niony, praca urzadzenia zostanie przerwana. Na wy-
swietlaczu pojawi sie odpowiedni komunikat.

Wskazowki dotyczace grillowania potraw

m  Podczas grillowania drzwi urzadzenia muszg by¢ za-
mkniete. Nigdy nie grillowac przy otwartych drzwicz-
kach urzagdzenia.

m  Uktadac¢ produkty spozywcze bezposrednio na rusz-
cie. Pod ruszt wsung¢ dodatkowo szklang blache do
pieczenia. Bedzie do niej skapywad ttuszcz.

m  Grillowa¢ w miare mozliwosci jednakowe kawatki o
podobnej grubosci i wadze. Dzieki temu zrumienig
sie rownomiernie i pozostang soczyste.

= Grillowane kawatki odwracac¢ szczypcami do grillo-
wania. Naktucie miesa widelcem powoduje utrate
soku i mieso bedzie suche.

= Mieso nalezy soli¢ dopiero po zakoriczeniu grillowa-
nia. Sol wycigga z miesa wode.

Uwaga: Grzatki grilla wtaczajg sie i wytgczajg, jest to
normalne zjawisko. Czestotliwos¢ wigczania i wytgcza-
nia zalezy od ustawionego stopnia mocy grilla.
Podczas grillowania moze powstawac¢ dym.

Zalecane wartosci ustawien

»  Podane wartosci ustawien dotycza drobiu, miesa lub
ryb bez farszu, gotowych do pieczenia, schtodzo-
nych w loddéwce, wstawionych do zimnej komory
piekarnika.

= W tej tabeli podane sg wartosci dla drobiu, miesa i
ryb wraz z proponowang wagg. W celu przygotowa-
nia drobiu, miesa lub ryb o wiekszej wadze nalezy
zawsze wybrac nizszg z temperatur. Przy pieczeniu
kilku kawatkow o czasie pieczenia decyduje naj-
wiekszy z nich. Poszczegdlne kawatki powinny by¢
mozliwie jednakowej wielkosci.

m  Grillowa¢ w miare mozliwosci jednakowe kawatki o
podobnej grubosci i wadze. Dzieki temu zrumienig
sie rownomiernie i pozostang soczyste.
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= |m wiekszy kawatek drobiu, migesa lub ryby, tym niz-
sza temperatura i odpowiednio dtuzszy czas piecze-
nia.

= Jezeli tak podano w tabeli, drob mieso i ryby nalezy
obracac.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania drobiu

= W przypadku kaczki i gesi ponaktuwac skoére pod
skrzydetkami, Umozliwi to wytapianie i sptywanie
ttuszczu.
W przypadku piersi kaczki ponacinac skore.
Piersi kaczki nie nalezy obracac.

= Przy obracaniu potraw z drobiu na drugg strone na-
lezy dopilnowac, aby na dole znalazta sie najpierw
strona piersi lub strona ze skora.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania miesa

= Chude mieso nasmarowac¢ wedtug uznania ttusz-
czem lub obtozy¢ plasterkami boczku.

» Do pieczenia chudego miesa dodac¢ nieco wody.
Spdd naczynia szklanego musi byc¢ lekko zakryty.
Skoére ponacina¢ na krzyz.

Gdy pieczen jest gotowa, nalezy pozostawic¢ jg jesz-
cze na 10 minut w wytgczonym, zamknietym piekar-
niku. Utatwi to rozprowadzenie soku w upieczonym
miesie. Owing¢ pieczen folig aluminiowg. Jest to do-
datkowy czas, ktdérego nie uwzgledniono w poda-
nym czasie pieczenia.

Zalecane ustawienia dotyczace drobiu

= Pieczenie i duszenie w naczyniu jest wygodniejsze.
Pieczen w naczyniu mozna tatwiej wyjgé z komory
piekarnika, poza tym w naczyniu mozna od razu
przygotowac sos.

m |los¢ wody zalezy od rodzaju migsa i materiatu, z ja-
kiego wykonane jest naczynie oraz od tego, czy uzy-
wana jest pokrywka. Jesli mieso przyrzgdzane jest w
emaliowanej lub ciemnej brytfannie metalowej, nale-
zy dodacd nieco wiecej wody niz w przypadku szkla-
nego naczynia.

m  Podczas pieczenia woda z naczynia wyparowuje. W
razie potrzeby nalezy ostroznie dolewac wody.

m  QOdstep miedzy miesem a pokrywkg powinien wyno-
si¢ co najmniej 3 cm. Podczas pieczenia mieso mo-
ze zwiekszy¢ objetosc.

=\ razie potrzeby mieso przeznaczone do duszenia
nalezy wczesniej podsmazydé. W celu uzyskania so-
su pieczeniowego dodacé wode, wino lub ocet. Spdd
naczynia musi by¢ zakryty na wysokos¢ 1-2 cm.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania ryb

»  Ryby przyrzgdzanej w catosci nie trzeba obracac.

= W przypadku przyrzgdzania ryby na ruszcie nasma-
rowac ruszt niewielkg iloscig oleju, co utatwi pdzniej
zdjecie ryby.

= Ryba jest upieczona, gdy ptetwa grzbietowa daje sie
tatwo oddzielic.

Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperatu- Sto- Poziom mocy Stopien Czas trwa-

czynia kos¢ wsu- grzania raw °C pien  mikrofal w W inten- niaw min

niecia mocy sywno-
grilla $ci pary

Kurczak, caty, Naczynie z po- 0 g - - 600 - 25-35'
gotowany, krywkag
1,3 kg
Kurczak, caty, Naczynie bez po- 0 E+HEHE 190 - 360 3 40-45%3%4
opiekany, krywki
1,3 kg
Czesci drobio- Naczynie bez po- 0 E+= 190 - 180 - 20-35%5%3
we, np. éwiart-  Krywki
ka kurczaka,
800 g
Piers kaczki, Ruszt 3+2 CHEHAl - 3 180 3 10-12%3
500 g +

szklana blacha

do pieczenia
Pier$ gesi, ud- Naczynie bez po- 0 = - 2 180 - 30-40"°
ka gesi, 700-  krywki
900 g

' Obrdcié potrawe po uptywie 1/2 czasu.

Utozy¢ piersig do gory.

Nie obracac potrawy.

Podgrzewac przez 5 minut.

Ponaktuwac skore.

Utozy¢ skorg do gory.

Nalezy uzywacé wysokich i otwartych naczyn.

N o o b~ @ N
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Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperatu- Sto- Poziom mocy Stopien Czas trwa-
czynia kos$¢ wsu- grzania raw °C pien  mikrofalw W inten- niaw min
niecia mocy sywno-
grilla $ci pary
Sztufada woto- Naczynie z po- 0 EHE 160-170 - 180 - 80-90
wa, 1 kg krywka
Rostbef, krwi-  Naczynie bez po- 0 ZHE 180-190 - 180 - 30-40"2
sty, 1,5 kg krywki
Steki wotowe,  Ruszt 3+1 1.- 1.3 1.- 1.- 1. 10-15
grubosc¢ + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10
2-3 cm, szklana blacha
2-3 sztuki, po  do pieczenia
200 g
Mieso wie- Naczynie bez po- 0 EHBEHE 170-180 - 360 3 25-35?
przowe bez Krywki
skory, np. kar-
kowka, 750 g
Mieso wie- Naczynie bez po- 0 E+EHE  170-80 - 180 3 60-80*2
przowe ze krywki
skodrg, np. to-
patka, 1 kg®
Poledwica wie- Naczynie bez po- 0 EHE 180-190 - 180 - 35-40?
przowa Krywki
500-600 g
Steki z kar- Ruszt 3+1 il 1.- 1.2 1.- 1. - 1. 15-20
kéwki, gru- + 2. - 2.2 2. - 2. - 2. 10-15
bos¢ 2-3 cm, szklana blacha
2-3 sztuki, po  do pieczenia
120 g
Kietbasy do Ruszt 3+1 1.- 1.3 1.- 1.- 1.10-15
grillowania, + 2.- 2.3 2.- 2.- 2. 5-10
4-6 sztuk, po  szklana blacha
150 g do pieczenia
Pieczen rzym- Naczynie bez po- 0 EHAEHE 190 - 360 3 15-202
ska, 750 g Krywki
' Obrécié potrawe po uptywie 1/2 czasu.
2 Na koniec odstawi¢ na 10 minut.
% Ponacinac stonine.
* Nie obracaé potrawy.
Zalecane ustawienia dotyczace ryb
Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperatu- Sto- Poziom mocy Stopien Czas trwa-
czynia kos¢ wsu- grzania raw °C pien  mikrofalw W inten- niaw min
niecia mocy sywno-
grilla $ci pary
Filet rybny, szklana blacha 3 ] - - - 3 15-17
Swiezy, 400 g do pieczenia
+
pojemnik do go-
towania na parze
Filety rybne, Naczynie z po- 3 ] - - - 3 18-20
mrozone, krywkag
400 g
Filety rybne, szklana blacha 3 A - - - 3 23-25
mrozone, do pieczenia
800 g +

pojemnik do go-
towania na parze
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Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperatu- Sto- Poziom mocy Stopien Czas trwa-
czynia kosé wsu- grzania raw °C pien  mikrofal w W inten- niaw min
niecia mocy sywno-
grilla $ci pary
Filet rybny, za- Naczynie bez po- 0 CHAl 3 600 - 10-15
piekany, Krywki
500 g
Kotlety rybne, Ruszt 3+1 3 - - 8-12
2-3 sztuki, po  +
150 ¢ szklana blacha
do pieczenia
Ryba, cata, szklana blacha 3 A - - 3 18-22
np. pstrag, do pieczenia
2-3 sztuki, +
po 300 g pojemnik do go-

towania na parze

Porady dotyczace pieczenia i duszenia

Jesli rezultat pieczenia i duszenia nie jest w petni zado-
walajgcy, warto skorzystac z ponizszych porad.

Cel/problem Rada

Pieczen jest zbyt ciemna i ®» Sprawdzi¢, czy wybra-
miejscami ma przypieczo- na zostata prawidtowa
na skorke. wysokos¢ wsuniecia.
»  Wybrac¢ nizszg tempe-
rature.
m  Skroci¢ czas piecze-
nia.

Pieczen jest zbyt sucha. m  Sprawdzid, czy wybra-
na zostata prawidtowa
wysokos¢ wsuniecia.

= Wybrac¢ nizszg tempe-
rature.

m  Skroci¢ czas piecze-
nia.

Warstwa chrupigcej skorki »  Zwiekszy¢ temperatu-
jest zbyt cienka. re.
Lub:
= Po uptywie czasu pie-
czenia wigczy¢ na krot-
ko funkcije grilla.

Sos pieczeniowy jest przy- m Wybraé¢ mniejsze na-
palony. czynie.
m  Podczas pieczenia do-
dac¢ wiecej wody.

Sos pieczeniowy jest zbyt = W celu odparowania
jasny lub zbyt wodnisty. wiekszej ilosci ptynu
wybracé wieksze naczy-
nie.
m  Podczas pieczenia do-
da¢ mniej wody.

Mieso przypala sie pod- m  Sprawdzié, czy po-
czas duszenia. krywka jest szczelna i
dopasowana do naczy-
nia.
®  Zmniejszy¢ temperatu-
re.
m  Podczas duszenia
podlewadé mieso.
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21.10 Warzywa i dodatki

Urzadzenie umozliwia przyrzadzanie warzyw i dodat-
kow.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania potraw

przy uzyciu mikrofal

»  Uzywacé naczyn nadajgcych sie do stosowania w ku-
chenkach mikrofalowych, z pokrywka.

= Do gotowania ryzu uzywac wysokich naczyn z po-
krywka, dodajgc wode w ilosci podanej w tabeli.

Wskazowki dotyczace gotowania parze

= Do gotowania na parze uzywac szklanej blachy do
pieczenia oraz pojemnika do gotowania na parze.

= Nalezy zachowywac wielkosci kawatkéw podane w
tabeli ustawien. W przypadku przygotowywania
mniejszych sztuk czas gotowania ulega skréceniu,
natomiast w przypadku wiekszych wydtuzeniu.

= Na czas gotowania wptywa réwniez jakosc¢ i stopien
dojrzatosci. W zwigzku z tym podane tu ustawienia
sg tylko wartosciami orientacyjnymi.

= Nalezy zawsze rownomiernie rozktadac¢ produkty w
naczyniu. Jesli warstwy produktow sg rdéznej grubo-
Sci, piekg sie nieréwnomiernie.

= \V pojemnikach do gotowania na parze warstwa pro-
duktow wrazliwych na dziatanie cisnienia nie powin-
na byc¢ zbyt wysoka.

= Napetni¢ zbiornik z wodg do oznaczenia ,MAX”. Je-
sli w trakcie pracy zbiornik na wode zostanie opréz-
niony, praca urzgdzenia zostanie przerwana. Na wy-
Swietlaczu pojawi sie odpowiedni komunikat.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania kaszy

kuskus

= Dodac¢ wode lub inny ptyn w podanych proporcjach.
Np. w przypadku proporcji 1:2 na kazde 100 g ka-
szy kuskus dodac¢ 200 ml wody.



Zalecane ustawienia dotyczace warzyw i dodatkow

Tak to dziata pl

Potrawa Wyposazenie/ Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Poziom mocy Stopien  Czas trwa-

naczynia wsuniecia (rzania w°C mikrofal w W intensyw- nia w min

nosci pa-
ry

Karczochy, ca- szklana blacha 3 A - - 3 35-40
te, swieze do pieczenia

+

pojemnik do

gotowania na

parze
Szpinak liscia-  szklana blacha 3 A - - 3 5-7
sty, Swiezy, do pieczenia
250 g +

pojemnik do

gotowania na

parze
Kalafior, caty, szklana blacha 2 A - - 3 28-35
Swiezy do pieczenia

+

pojemnik do

gotowania na

parze
Brokuty, cate,  szklana blacha 2 A - - 3 20-23
Swieze, 500 g  do pieczenia

+

pojemnik do

gotowania na

parze
Rozyczki broku- szklana blacha 3 A - - 3 14-16
téw, mrozone do pieczenia
500 ¢ +

pojemnik do

gotowania na

parze
Warzywa, $wie- Naczynie z po- 0 2 - 600 - 6-10'
ze, 250 g krywka
Warzywa, swie- Naczynie zpo- 0 =g - 600 - 10-15"
ze, 500 g krywkag
Kolby kukury-  szklana blacha 3 A - - 3 25-35
dzy, Swieze, do pieczenia
2 sztuki +

pojemnik do

gotowania na

parze
Warzywa mie-  szklana blacha 3 A - - 3 12-15
szane, mrozone do pieczenia
250 g +

pojemnik do

gotowania na

parze
Marchew w pla- szklana blacha 3 A - - 3 18-20

strach, ugoto-
wana na parze,
500 g

do pieczenia
+

pojemnik do

gotowania na
parze

' W miedzyczasie zamieszac potrawe.
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Potrawa Wyposazenie/ Wysoko$¢ Rodzaj Temperatura Poziom mocy Stopien  Czas trwa-
naczynia wsuniecia (rzania w°C mikrofal w W intensyw- nia w min
nosci pa-
ry
Por w plaster-  szklana blacha 3 A - - 3 10-12
kach, swiezy, do pieczenia
500 g +
pojemnik do
gotowania na
parze
Zielona fasolka, szklana blacha 3 A - - 3 18-20
swieza, 500 g  do pieczenia
+
pojemnik do
gotowania na
parze
Burak, caty, szklana blacha 3 A - - 3 50-60
500 g do pieczenia
+
pojemnik do
gotowania na
parze
Szparagi, zielo- szklana blacha 3 A - - 3 10-15
ne, 250 g do pieczenia
+
pojemnik do
gotowania na
parze
Cukinia w pla-  szklana blacha 3 A - - 3 12-14
strach, ugoto- do pieczenia
wana na parze, +
500 ¢ pojemnik do
gotowania na
parze
Ziemniaki po- szklana blacha 3 ] - - 3 28-30
krojone w do pieczenia
Swiartki, 250 g +
pojemnik do
gotowania na
parze
Ziemniaki, po-  szklana blacha 3 ) - - 3 30-32
krojone w do pieczenia
Swiartki, 500 g +
pojemnik do
gotowania na
parze
Ziemniaki, po-  szklana blacha 3 ] - - 3 32-35
krojone w do pieczenia
Swiartki, 750 g +
pojemnik do
gotowania na
parze
Frytki, mrozone szklana blacha 2 190-210 - - 30-40
do pieczenia
Rosti, mrozone szklana blacha 2 190-210 - - 25-35
do pieczenia
Krokiety, mro-  szklana blacha 2 190-210 - - 25-35
zone do pieczenia
Ryz, 125 g + Naczynie z po- 0 = - 1. 600 1.- 1. 4-6
300 ml wody krywkg 2. 180 2. - 2. 1215

' W miedzyczasie zamieszaé potrawe.
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Potrawa Wyposazenie/ Wysoko$¢ Rodzaj Temperatura Poziom mocy Stopien  Czas trwa-
naczynia wsuniecia (rzania w°C mikrofal w W intensyw- nia w min
nosci pa-
ry
Ryz, 250 g + Naczynie zpo- O S - 1. 600 1. - 1. 6-8
500 ml wody krywka 2. 180 2. - 2. 15-18
Kuskus, 1:2 szklana blacha 3 ) - - 3 3-10

do pieczenia

' W miedzyczasie zamieszaé potrawe.

21.11 Desery

Urzadzenie umozliwia przyrzadzanie deserdw.

Zalecane ustawienia dotyczace deserow

Wskazowki dotyczace przyrzadzania ryzu na

mieku

= Dodac¢ mleko w podanych proporcjach. Np. w przy-
padku proporcji 1:2,5 na kazde 100 g ryzu dodac
250 ml mleka.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢é Rodzaj Poziom mocy Stopien Czas trwa-
wsuniecia grzania mikrofal w W inten- nia w min
Sywno-
$ci pary
Budyn karmelowy szklana blacha do pie- 3 - 3 40 - 50
czenia
+
foremki do sufletéw
Kluski na parze szklana blacha do pie- 3 - 2 20 - 25
czenia
Ryz na mleku 1:2,5° szklana blacha do pie- 3 - 3 30 - 40
czenia
Owoce, owoce prazone, szklana blacha do pie- 3 - 3 9-12
500 g czenia
Prazona kukurydza do Naczynie z pokrywka 0 =S 600 - 3-5
przyrzadzania w kuchen-
ce mikrofalowej, 1 toreb-
ka o wadze 100 g
Desery, np. pudding, w Naczynie z pokrywkg 0 = 600 - 5-8°

proszku, 500 ml

' Doda¢ mleko w podanych proporcjach.
2 W miedzyczasie zamieszac potrawe.

Pudding z proszku

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorace.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

1. Opakowanie pudingu w proszku wymieszac¢, zgod-
nie ze wskazéwkami na opakowaniu, z cukrem i
odrobing mleka w nadajgcej sie do mikrofali, wyso-
kiej misce tak, aby nie byto grudek.

2. Dodac¢ pozostate mleko i zamieszac jeszcze raz.

3. Wstawi¢ miske do komory piekarnika i zamkngé
drzwi urzadzenia.

4. Wprowadzi¢ na urzadzeniu zalecane ustawienia.

5. Po 3 minutach zamieszac¢ po raz pierwszy. Potem
mieszac¢ co minute, az do uzyskania pozadanej kon-
systencji.

Czas trwania zalezy od temperatury mleka i uzytego
naczynia.

21.12 Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty sporzgdzone dla instytutow te-
stujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia kontro-
li urzgdzenia zgodnie z normg EN 60350-1:2013 wzgl.
IEC 60350-1:2011 oraz normg EN 60705:2012, IEC
60705:2010.

Pieczenie

Nalezy uwzgledni¢ podane informacje podczas piecze-

nia potraw testowych.

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do
nienagrzanego urzgdzenia.

m  Nalezy przestrzegaé wskazéwek dotyczacych na-
grzewania piekarnika, ktére zostaty podane w zale-
canych ustawieniach. Podane wartosci nie dotyczg
szybkiego nagrzewania.

m Do pieczenia ustawi¢ najpierw najnizszg z podanych
temperatur.

= Formy do pieczenia postawi¢ na ruszcie.

103



pl Tak to dziata

Zalecane ustawienia dotyczace pieczenia

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Czas trwa-
wsuniecia (rzania w °C nia w min
Ciasteczka wyciskane szklana blacha do pieczenia 2 160-170 30-35
Ciastka szklana blacha do pieczenia 2 160-170" 20-25
Biszkopt na wodzie Tortownica @ 26 cm 1 160-170 40-50
Szarlotka z pierzynkag Tortownica @ 20 cm 2 170-190 80-100

' Nagrzewac urzadzenie przez 5 minut.

Przyrzadzanie potraw z zastosowaniem mikrofal
W przypadku przyrzadzania potraw testowych z zasto-
sowaniem mikrofal nalezy uwzgledni¢ ponizsze infor-
macje.

Uzywacd wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadajgcych
sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

Zalecane ustawienia dotyczace rozmrazania z zastosowaniem mikrofal

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-
wsuniecia (rzania mikrofal w W  nia w min
Rozmrazanie miesa, 500 g Naczynie bez pokrywki 0 B 1. 180 1.7
2.90 2.812
Zalecane ustawienia dotyczace gotowania/pieczenia z zastosowaniem mikrofal
Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-
wsuhniecia (rzania mikrofal w W  nia w min
Masa jajeczna, 1000 g Naczynie bez pokrywki 0 5 1. 360 1. 18-20
2.180 2. 18-22
Ciasto biszkoptowe, 475 g Naczynie bez pokrywki 0 = 600 8-10
Klopsy miesne, 900 g Naczynie bez pokrywki 0 B 600 20-25

Zalecane ustawienia dotyczace gotowania/pieczenia w potgczeniu z zastosowaniem mikrofal

Potrawa Wyposazenie/ Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Stopien Poziom mocy Czas

naczynia wsuniecia  grzania w °C mocy gril- mikrofalw W trwania w
la min

Zapiekanka Naczynie bez 0 Chz - 1 360 25-32

ziemniaczana pokrywki

Ciasto, 700 g Naczynie bez 1 @+ 190-200 - 180 20-27
pokrywki

Kurczak Naczynie bez 0 E+E 190 - 360 30-45"23
pokrywki

' Utozy¢ piersig do dotu.
2 Stosowac wysokie naczynie bez pokrywy.
% Obrécié potrawe po uptywie 1/2 czasu.

Gotowanie/pieczenie na parze

W przypadku pieczenia potraw testowych nalezy
uwzgledni¢ ponizsze informacje.

Szklang blache do pieczenia wraz z pojemnikiem do
gotowania na parze ustawi¢ na wysokosci 3.

Zalecane ustawienia dotyczace gotowania/pieczenia na parze

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos$¢ Rodzaj Stopien  Czas
wsuniecia  grzania intensyw- trwania w
nosci pa- min
ry
Groszek, mrozony, 1000 g szklana blacha do pieczenia 3 A 3 -

+

pojemnik do gotowania na pa-

rze
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos¢ Rodzaj Stopien  Czas
wsuniecia  grzania intensyw- trwania w
nosci pa- min
ry
Brokuty, swieze, 300 g szklana blacha do pieczenia 3 A 3 10-12
+
pojemnik do gotowania na pa-
rze
Brokuty, swieze, jeden pojemnik szklana blacha do pieczenia 3 A 3 16-18

+

pojemnik do gotowania na pa-

rze

Grillowanie

W przypadku grillowania potraw testowych nalezy
uwzglednic¢ ponizsze informacije.

Zalecane ustawienia dotyczace grillowania

= Wsung¢ szklang blache do pieczenia pod ruszt.
Skapuje do nigej ptyn i komora piekarnika pozostaje
czysta.

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do
nienagrzanego urzadzenia.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos¢ Rodzaj Stopien  Czas
wsuniecia  grzania mocy gril- trwania w
la min
Tosty, zrumienione Ruszt 3 3 4-5
Hamburger wotowy, 12 sztuk Ruszt 3+1 & 3 35-45"

+

szklana blacha do pieczenia

' Obrécic¢ potrawe po uptywie 1/2 czasu.

22 Instrukcja montazu

Nalezy przestrzegacd tych informacji podczas montazu
urzgdzenia.

22.1 Sichere Montage

Podczas montazu urzgdzenia nalezy prze-

strzegac zasad bezpieczenstwa.

m Bezpieczenstwo podczas uzytkowania za-
pewnione jest tylko po prawidtowym za-
montowaniu zgodnie z instrukcjg montazu.
Monter jest odpowiedzialny za prawidtowe
dziatanie w miejscu instalacji urzgdzenia.

®m Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczac, jesli urzgdzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

® Przed uruchomieniem usungc¢ z komory go-
towania oraz z drzwi materiaty opakowanio-
we i folie klejgce.

m Przestrzegac¢ wskazowek podanych na kar-
tach dotyczgcych montazu elementow wy-
posazenia.

= Meble do zabudowy muszg by¢ odporne
na temperature do 90°C, a przylegajace do
urzgdzenia fronty mebli do 65°C.

= Nie montowac urzadzenia za drzwiami de-
koracyjnymi ani za drzwiami mebla. Istnieje
ryzyko przegrzania.

= Meble nalezy docinac¢ przed wstawieniem
urzgadzenia. Usungc¢ wiory. Mogg one zakto-
cac funkcjonowanie elementow elektrycz-
nych.

m Urzgdzenie bez wtyczki moze podtagczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja
nie obejmuje szkdd wynikajgcych z niepra-
widtowego podtgczenia urzgdzenia.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!

Czesci, ktore sg dostepne podczas montazu,
mogg miec ostre krawedzie i powodowac ska-
leczenia.

» Nosic¢ rekawice ochronne.
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/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzywanie przedtuzonego przewodu sieciowe-

go i niezaaprobowanych adapterow stanowi

zagrozenie.

» Nie uzywac przedtuzaczy ani rozgateznikow
wielogniazdowych.

22.2 Wymiary urzadzenia
Tutaj podane sg wymiary urzadzenia.

/'/

[ 4

545

22.3 Meble do zabudowy

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zabudo-
wy. To urzadzenie nie jest urzgdzeniem stacjonarnym i
nie nadaje sie do uzytkowania wewnatrz szafki.
Upewnic¢ sig, ze szafka do zabudowy nie ma tylnej
Scianki. Odlegtos¢ miedzy sciang a spodem szafki lub
tylng sciankg szafki znajdujgcej sie nad urzadzeniem
musi wynosi¢ minimum 35 mm.

Upewnic¢ sig, ze szafka do zabudowy posiada z przodu
otwor wentylacyjny o powierzchni 50 cm2. W celu za-
pewnienia otworu wentylacyjnego przycig¢ ostone co-
kotu lub zamontowac kratke wentylacyjna.

Upewnic¢ sie, ze meble do zabudowy bez szczeliny
wentylacyjnej posiadajg otwdr wentylacyjny o po-
wierzchni 200 cm? w tylnej czesci scianek bocznych.
Nie zastania¢ szczelin wentylacyjnych ani otworéw do-
prowadzajgcych powietrze.

Upewnic¢ sig, ze gniazdo przytgczeniowe znajduje sie w
obszarze zakreskowanej powierzchni [@l lub na ze-
wnatrz ramy montazowe;.

Meble, ktdre nie sg przymocowane, nalezy przytwier-

dzi¢ do sciany przy pomocy standardowego katownika
b].

[

P b
%////@/%gm =l

| |

50 400
>/ J<50 d
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22.4 Montaz pod blatem roboczym

Podczas montazu pod blatem roboczym przestrzegacé
wymiarow montazowych i bezpiecznych odstepow.

W celu zapewnienia wentylacji urzadzenia w ptytach
przegradzajgcych muszg by¢ otwory wentylacyjne.

min.

550
’\>

-1 5607

Blat roboczy musi by¢ przymocowany do mebla do za-
budowy.

22.5 Montaz pod ptyta grzewcza

W przypadku montazu urzadzenia pod ptytg grzewczg
nalezy uwzgledni¢ wymiary minimalne, w tym ewentual-
ng konstrukcje nosna.

] !

n

A
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Na podstawie wymaganej wartosci minimalnego odste-
pu [b] okreslana jest minimalna grubo$¢ blatu robocze-
go [a],

Rodzaj ptyty [a] naktada- [a] montowa- [blw

grzewczej na na blat w na naréwni mm
mm z po-

wierzchnia

blatu w mm
Ptyta indukcyjna 48 49 5
Petnopowierzch- 58 59 5
niowa ptyta in-
dukcyjna

Przestrzegac instrukcji montazu ptyty grzewcze,j.
Uwaga: Nie nadaje sie do zabudowy pod ptytga gazowa

lub pod elektryczng ptytg grzewcza.
22.6 Montaz w szafce wysokiej

Przestrzegad wymiaréw montazowych i odstepow bez-
pieczenstwa w szafce wysokiej.



W celu zapewnienia wentylacji urzgdzenia w ptytach
przegradzajgcych musi by¢ otwdr wentylacyjny.

~ 35
min. 550 min.
S~ 4_\ [—
450+
J ﬁ' ‘
5 \/560 ‘ i
| l—,

Jezeli szafka wysoka posiada oprécz tylnych scianek
modutowych dodatkowa Scianke tylng, musi ona znaj-
dowac sie w odpowiedniej odlegtosci.

Urzadzenie nalezy zamontowac na takiej wysokosci,
aby mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposazenia.

22.7 Kombinacja z szuflada grzewcza

Najpierw zamontowac szuflade grzewczg. Przestrzegad
instrukcji montazu szuflady grzewcze,j.

Urzagdzenie wsung¢ nad szufladg grzewczg w szafke do
zabudowy. Podczas wsuwania nie uszkodzi¢ przestony
szuflady grzewczej.

22.8 Zabudowa narozna

W przypadku zabudowy naroznej, przestrzega¢ wymia-
row montazowych i bezpiecznych odstepdw.

wpsipssisiss || vz
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Aby w przypadku zabudowy naroznej mozliwe byto
otwieranie drzwi urzadzenia, nalezy uwzgledni¢ wymiary
minimalne. Wymiar [@l zalezy od grubosci frontu mebli i
uchwytu.

22.9 Podiaczenie do sieci elektrycznej

Aby mdc bezpiecznie podtgczy¢ urzadzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac ponizszych wskazo-
wek.

Instrukcja montazu pl

/\ OSTRZEZENIE - Niebezpieczenstwo:

oddzialywanie magnetyczne!

Urzadzenie zawiera magnesy trwate. Moga one miec¢

wptyw na dziatanie implantéw elektronicznych, np. roz-

rusznikdw serca lub pomp insulinowych.

» Osoby posiadajgce implanty elektroniczne powinny
zachowywac¢ odstep co najmniej 10 cm od urzgdze-
nia.

m  Urzadzenie odpowiada klasie ochrony | i moze byc¢
uzytkowane wytgcznie, jesli jest podtgczone do prze-
wodu uziemiajgcego.

m  Bezpiecznik dopasowac zgodnie z parametrami mo-
cy podanymi na tabliczce znamionowej i obowigzu-
jacymi przepisami lokalnymi.

m  Podczas wszystkich prac montazowych urzadzenie
musi by¢ odtgczone od zasilania.

= Aby unikna¢ zagrozenia, wymiany uszkodzonego
przewodu przytgczeniowego moze dokonaé wytgcz-
nie producent, pracownik serwisu lub osoba o po-
rownywalnych kwalifikacjach.

= Montaz musi zapewni¢ ochrone przed niezamierzo-
nym dotknieciem.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej
Uwaga: Urzgdzenie mozna podtgczy¢ wytacznie do za-
instalowanego zgodnie z przepisami gniazda z uziemie-
niem.

1. Podtgczy¢ wityczke |IEC do gniazda sieciowego w
urzgdzeniu.
Sprawdzi¢, czy wtyczka IEC jest stabilnie osadzona.

2. Podtgczy¢ wtyczke przewodu zasilajacego urzadze-
nia do gniazda znajdujgcego sie w poblizu urzadze-
nia.
Po zamontowaniu urzgadzenia nalezy upewnic¢ sig, ze
wtyczka przewodu zasilajgcego jest tatwo dostepna.
Jesli wtyczka przewodu zasilajgcego nie jest tatwo
dostepna, w obrebie statej instalacji elektrycznej na-
lezy zainstalowad odtgcznik zgodny z przepisami in-
stalacyjnymi, odtgczajgcy wszystkie bieguny urza-
dzenia od sieci elektryczne,j.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej bez
uzycia wtyczki z uziemieniem

Uwaga: Urzgdzenie moze by¢ podtgczane tylko przez
autoryzowany personel techniczny. Gwarancja nie obej-
muje szkdd wynikajgcych z nieprawidtowego podtgcze-
nia urzadzenia.

W obrebie statej instalacji elektrycznej nalezy zainstalo-
wac odtgcznik zgodny z przepisami instalacyjnymi.

1. Nalezy zidentyfikowac¢ przewdd fazowy i zerowy w
gniezdzie przytgczeniowym.

Niewtasciwe podtgczenie moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia.

2. Podtgczy¢ zgodnie ze schematem podtgczenia.
Napiecie - patrz tabliczka znamionowa.

3. Zyty przewodu przytaczeniowego nalezy podtgczy¢
do sieci elektrycznej zgodnie z oznaczeniami kolo-
row:

- zielono-zétty = przewdd uziemiajacy @
— niebieski = przewdd zerowy
— brazowy = faza (przewod zewnetrzny)
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22.10 Montaz urzadzenia

1.

5.

Przy pomocy poziomicy doktadnie wypoziomowac
urzgdzenie.

Catkowicie wsung¢ urzadzenie.

Wypoziomowac i wyréwnac urzadzenie.
Przykreci¢ urzadzenie do mebla.

\/

I

Usungc¢ z komory piekarnika oraz z drzwi materiaty
opakowaniowe i folie klejgce.

Uwaga: Nie przystania¢ dodatkowymi listwami szczeli-
ny pomiedzy blatem roboczym a urzgdzeniem.

Nie montowac listew chronigcych przed cieptem na
bocznych sciankach szafki do zabudowy.

22.11 Demontaz urzadzenia

1.
2.
3.

Wytgczy¢ zasilanie urzadzenia.
Odkreci¢ sruby mocujace.
Urzadzenie lekko unies¢ i catkowicie wyciggnac.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

m P3strati instructiunile, precum si informatiile
producatorului In vederea utilizarii ulterioare
sau inméanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

Siguranta ro

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat numai utilizarii inte-

grat in mobilierul de bucatarie. Respectati in-

structiunile speciale de montaj.

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuata numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunza-

tor instructiunii de montaj este garantata sigu-

ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil

pentru functionarea ireprosabila la locul de in-

stalare.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

= sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.

® in cazul uzului casnic si al utilizarilor simila-
re, de exemplu: in bucatariile pentru anga-
jatii din centrele comerciale, birouri si alte
domenii comerciale; in medii agricole; de
catre clientii din hoteluri si alte cladiri rezi-
dentiale; in pensiuni cu mic dejun inclus.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra
nivelului marii.

Nu folositi aparatul:

® cu temporizare externa sau cu o teleco-
manda separata.

Acest aparat este in conformitate cu standar-
dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta
este un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2
inseamna ca microundele sunt generate in
scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica
faptul ca aparatul este adecvat pentru uzul
casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.
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Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.4 Utilizarea in siguranta

Introduceti intotdeauna accesoriul in locul co-
respunzator din interiorul cuptorului.
— "Accesorii", Pagina 120

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

» Daca iese fum, opriti aparatul sau scoateti
stecherul din priza si lasati usa aparatului
inchisa pentru a stinge eventualele flacari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesoril.

La deschiderea usii aparatului se creeaza cu-

renti de aer. Hartia de copt se poate atinge

de elementele de incalzire si se poate aprin-
de.

» La preincalzire si in timpul prepararii, nu
asezati niciodata hartie de copt peste acce-
sorii fara ca aceasta sa fie fixata.

» Hartia de copt trebuei taiata intotdeauna la
dimensiunea corespunzatoare si asezata in-
tr-un vas sau intr-o forma de copt.

A\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utilizarii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

110

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde. Usa aparatului poate

exploda. Se pot degaja vapori fierbinti si fla-
cari explozive.

» Turnali peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu Incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

/A AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot

fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnafi niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!

n cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii aparatului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgaria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti méainile in zona balamalelor.

Componentele din interiorul usii aparatului pot

avea muchii ascutite.

» Purtati manusi de protectie.



/\ AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare
la retea al acestui aparat, acesta trebuie in-
locuit de catre producator, de catre servici-
ul sau pentru clienti sau de catre o persoa-
na calificata in mod similar, pentru a evita
pericolele.

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu
fisuri sau sparta.

» Contactati unitatea de service abilitata.

— Pagina 142

A\ AVERTISMENT - Pericol: Magnetism!

in panoul de comand& sau la elementele de

operare se folosesc magneti permanenti.

Acestia pot avea influenta asupra implanturilor

electronice, de exemplu, stimulator cardiac

sau pompe de insulina.

» Purtatorii de implanturi electronice trebuie
sa mentina o distanta minima de 10 cm fa-
ta de panoul de comanda.

Siguranta ro

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPOR-
TANTE PRIVIND SIGURANTA Sl PASTRATI-LE
IN VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazu-
ta sunt periculoase si pot provoca pagube.
De exemplu papucii de casa, pernele medici-
nale cu cereale incalzite se mai pot aprinde si
dupa cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizafi aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.

» Nu setali niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste in-
structiuni de utilizare.

» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
cu microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pu-
tere prea mare a microundelor sau pentru
un timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.
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A\ AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte ali-
mente in recipiente inchise etans.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni
exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crusta-
cee.

» In cazul oualor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intai sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis ta-
re, de exemplu, mere, rosii, cartofi sau car-
naciori; coaja poate crapa. Inainte de incal-
zire, intepati coaja sau invelisul.

Caéldura nu se distribuie uniform in mancarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru be-
belusi in vase inchise.

» Indepartati intotdeauna capacul sau tetina.

» Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

» Verificafi temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbanta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

in cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoateti intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizand o manusa de bucata-
rie.

in timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.
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Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazu-
ta sunt periculoase. De exemplu, supraincalzi-
rea papucilor, a pernelor umplute cu cereale
sau boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a
altor articole similare duce la arsuri.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

/A AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibil& intar-

zierea fierberii. Aceasta inseamna ca se atin-

ge temperatura de fierbere fara sa se produ-

ca bulele tipice de vapori. Actionati cu atentie

chiar si in cazul unei miscari mici a vasului.

Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si

poate fi improscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de intar-
ziere a fierberii.

v X

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii fi-
ne In manere si capac. In spatele acestor orifi-
cii, exista cavitati. Umiditatea care patrunde in
cavitati poate provoca spargerea veselei.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru mi-

_crounde.

In cazul functionarii cu microunde, vesela si

recipientele din metal sau vesela cu ornamen-

te metalice pot genera scantei. Aparatul poate
suferi deteriorari.

» In cazul function&rii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru utili-
zarea in cuptorul cu microunde sau pentru
utilizarea cu functia de preparare cu micro-
unde in combinatie cu un mod de incalzire.




/\ AVERTISMENT - Pericol de
electrocutare!

Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturati niciodata carcasa.

/\ AVERTISMENT - Pericol de afectare

grava a sanatatii!

in cazul curatarii necorespunzatoare, suprafa-

ta aparatului poate suferi deteriorari, durata

de viata a aparatului se poate reduce si pot
rezulta situatii periculoase, de exemplu, iesi-
rea energiei produse de microunde.

» Curatati cu regularitate aparatul si indepar-
tati imediat resturile de alimente.

» Mentineti intotdeauna curate interiorul cup-
torului, garnitura usii, usa si balamaua usii.
— "Curatare si ingrijire", Pagina 136

Nu utilizati niciodata aparatul daca usa aces-

tuia sau garnitura usii este deteriorata. Este

posibil ca energia produsa de microunde sa
iasa.

» Nu utilizati niciodata aparatul daca usa cup-
torului, garnitura usii sau cadrul din plastic
al usii prezinta deteriorari.

» Reparatiile trebuie efectuate numai de uni-
tatea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucrari de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.

Prevenirea pagubelor materiale ro

1.6 Aburi

Respectati aceste instructiuni atunci cand utili-
zati o functie de preparare cu aburi.

/A AVERTISMENT - Pericol de opérire!

in cazul continuarii functionarii aparatului, apa

din rezervorul de apa se poate incalzi puter-

nic.

» Goliti rezervorul de apa dupa fiecare fun-

_ctionare cu aburi a aparatului.

In interiorul cuptorului se formeaza aburi fier-

binti.

» Nu introduceti mainile in interiorul cuptoru-
lui Tn timpul functionarii cu aburi a acestuia.

La scoaterea accesoriului, se poate revarsa li-

chid fierbinte.

» Accesoriile fierbinti trebuie scoase cu
atentie si numai purtand manusi de prote-
ctie.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Vaporii lichidelor inflamabile se pot aprinde in
interiorul cuptorului din cauza suprafetelor fier-
binti (deflagratie). Usa aparatului poate explo-
da. Se pot degaja vapori fierbinti si flacari ex-
plozive.

» Nu turnati lichide inflamabile (de exemplu,
bauturi cu continut de alcool) in rezervorul
de apa.

» Turnati in rezervorul de apa doar apa sau
solutia de agent de decalcifiere recoman-
data de noi.

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE!

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cuptorului se
pot aprinde si pot provoca deteriorari permanente ale
aparatului. In cazul unei deflagratii, usa aparatului poa-
te exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamurilor usii
se pot crapa si sparge. Din cauza formatii de subpre-
siune, interiorul aparatului se poate deforma.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in stare
nediluata (de exemplu, pentru a le turna lana sau
peste alimente).

Apa de pe baza interioara a cuptorului produce deterio-

rari ale emailului in timpul functionarii aparatului la tem-

peraturi de peste 120 °C.

» Nu porniti modul de functionare daca exista apa pe
baza interioara a cuptorului.

» Stergeti apa de pe baza interioara a cuptorului Tnain-
te de a porni modul de functionare.

Daca in interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-
meaza aburi. Din cauza variatiei de temperaturad se pot
produce deteriorari.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului duce la

coroziune.

» Indepartati prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare.

» Nu pastrati alimente umede pentru un timp mai lung
in interiorul cuptorului Inchis.

» Nu depozitati preparate in interiorul cuptorului.

Racirea aparatului cu usa acestuia deschisa provoaca

deteriorarea in timp a pariilor frontale ale mobilierului

adiacent.

» Dupd un mod de functionare cu temperaturi ridicate,
lasati cuptorul sa se rdaceasca numai cu usa acestu-
ia inchisa.

Nu fixafi nimic In usa aparatului.

Numai dupa un mod de functionare cu multa umidi-
tate lasati cuptorul sa se raceasca cu usa acestuia
deschisa.
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Daca garnitura este foarte murdara, usa aparatului nu

se mai inchide corect in timpul functiondrii. Partile fron-

tale ale mobilierului adiacent pot suferi deteriorari.

» Mentineti garnitura intotdeauna curata.

» Nu utilizati niciodata aparatul cu o garnitura de

_etansare deterioratd sau féara garnitura de etangare.

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va urcati, nu va asezati, nu agatati si nu sprijinifi
obiecte pe usa aparatului.

» Nu asezali vesela sau accesorii pe uga aparatului.

In functie de tipul de aparat, accesoriile pot zgéria gea-

mul usii in momentul Tnchiderii usii aparatului.

» Introduceti intotdeauna accesoriile pana la opritor in
interiorul aparatului.

2.2 Cuptor cu microunde

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizati cup-

torul cu microunde.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantda minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

Vesela din aluminiu introdusa in aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de

scantei.

» Nu utilizati vesela din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fard alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate n interiorul acestuia. Exceptia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

Al

v | X

Prepararea multipld, succesiva de popcorn la microun-

de la o treapta de putere prea mare a microundelor

poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.

» Ldsafi aparatul sa se raceasca timp de mai multe
minute intre procesele de preparare.

» Nu setati niciodata o putere prea mare a microunde-
lor.
Utilizati o putere de maximum 600 W.

» Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

Vesela neadecvata poate cauza deteriorari.

» In cazul utilizarii grillului, modului de functionare
combinat cu microunde sau aerului fierbinte, folositi
numai veseld care rezistd la temperaturi inalte.

2.3 Aburi

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizafi fun-

clia de preparare cu aburi.

ATENTIE!

Formele de copt siliconice nu sutn adecvate pentru

functionarea cu aburi.

» Vesela trebuie sa fie rezistenta la caldura si aburi.

Vesela cu urme de rugina poate provoca formarea de

coroziune in interiorul cuptorului. Chiar si cele mai mici

pete pot duce la coroziune.

» Nu utilizati veselda cu urme de rugina.

Lichidele scurse murdaresc baza interiorului cuptorului.

» La prepararea cu aburi intr-un recipient perforat, in-
troduceti intotdeauna dedesubt tava de copt, tigaia
universala sau recipientul neperforat. Lichidul care
picura va fi colectat.

Apa fierbinte din rezervorul de apa poate deteriora sis-

temul cu aburi.

» Turnati numai apa rece in rezervorul de apa.

Daca solutia de decalcifiere intra in contact cu panoul

de comanda sau cu suprafetele sensibile, acestea se

vor deteriora.

» Indepartali imediat cu apa solutia de decalcifiere.

Curatarea rezervorului de apa in masina de spalat vase

produce deteriorari ale acestuia.

» Nu curatali rezervorul de apa in masina de spalat
vase.

» Curatali rezervorul de apa cu o laveta moale si cu
detergent de vase uzual din comer.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Daca respectati aceste instructiuni, aparatul dvs. va
consuma mai putind energie electrica.

Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este pre-

vazut Tn retetd sau In cadrul recomandarilor de regla-

re.

m Daca optati sa nu preincélzili aparatul, realizati o
economie energetica de 20%.
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Utilizati forme de copt de culoare inchisa, vopsite n
negru sau emailate.
= Formele de copt absorb foarte bine caldura.

Deschideti usa aparatului cat mai rar posibil in timpul

functionarii acestuia.

m Astfel, temperatura din interiorul cuptorului este
mentinuta constantd, iar aparatul nu trebuie sa se
reincalzeasca.

In cazul unui numar mai mare de alimente, acestea

pot fi coapte succesiv sau in paralel.

= Dupa primul proces de preparare, interiorul cupto-
rului este incalzit. Astfel se reduce timpul de prepa-
rare pentru urmatoarea prajitura.



In cazul unor durate de preparare mai lungi, puteti de-

conecta aparatul cu 10 minute Tnhainte de expirarea

duratei de preparare.

m Caldura reziduala poate fi utilizata pentru finalizarea
prepararii.

Scoateti accesoriile neutilizate din interiorul cuptorului.
m Componentele care ies in afara ale accesoriilor nu
trebuie incalzite.

Alimentele congelate trebuie decongelate Thainte de

preparare.

m Astfel, se economiseste energia necesara pentru
decongelarea alimentelor.

Nota:

Aparatul necesita:

= max. 1T Win modul de standby, cu display-ul activat

= max. 0,5 W in modul de standby, cu display-ul dez-
activat

Protectia mediului si economisirea

ro
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4 Cunoasterea

4.1 Panoul de comanda

Prin intermediul elementului de operare setati toate fun-

Tn functie de tipul aparatului unele detalii pot fi diferite

ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-

diul de operare.

Selectorul de functii

de cele prezentate in imagine, de ex. culoarea si forma.

Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modurile de incdlzire si alte functii. La unele variante de aparate, selecto-
rul de funciii este retractabil. Daca aduceti selectorul de functii din pozitia neutra in dreptul unei funciii, functia res-
pectiva va deveni disponibila in doar cateva secunde.

Simbol

Setare

Utilizare

Pozitie neutra

Aparatul este deconectat si se afla in
modul de economisire a energiei.

Microunde

Selectati regimul de functionare cu
microunde.

Abur

Aburul fierbinte patrunde in interiorul
cuptorului.

Convectie de aer fierbinte

Ventilatorul distribuie uniform n interi-
orul cuptorului caldura emisa de re-
zistenta circulara din panoul posteri-
or.

Grill

Intreaga suprafata de sub rezistente-
le grill-ului va deveni fierbinte.

Grill cu convectie de aer

Ventilatorul recirculd in jurul prepara-
tului aerul fierbinte de la rezistenta
grill-ului.

Decalcifiere

Aceastpa functie decalcifiaza vapori-
zatorul si 1l mentine functional.

Clatire

Conductele generatorului de abur
sunt clatite cu apa. Este recomandat
s& activati functia de clatire dupa fie-
care functionare cu abur.

Programe

Pentru cantitafi mari de preparate
sunt disponibile setari preprograma-
te.

Campurile tactile

Céampurile touch sunt suprafete sensibile la atingere. Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent.

Simbol

Camp tactil

Utilizare

Microunde

Selectati treptele de putere ale micro-
undelor sau functia de preparare cu
microunde pentru a activa functia de
preparare pe grill sau functia de pre-
parare cu abur.

>

Abur

Selectati treapta de intensitate a abu-
rului sau activati functia de preparare
cu abur pentru un mod de incalzire.

Programe

Interogati selectarea programului si
setafi numarul programului cu ajuto-
rul selectorului rotativ.

Functii de timp

Selectati funciiile de timp si setafi-le
cu ajutorul selectorului rotativ.
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Simbol Céamp tactil

Utilizare

ff= Preincélzire rapida/Sistem de sigu-
ranta impotriva accesului copiilor

Apasare scurtd: activarea sau dezac-
tivarea preincalzirii rapide.

Apasare lunga: activarea sau dezacti-
varea sistemului de siguran{a impotri-
va accesului copiilor.

°C/@ Temperatura/Greutate Selectati temperatura sau greutatea
si setati-o cu ajutorul selectorului ro-
tativ.

>/0 Start/Stop Porniti sau opriti regimul de functio-
nare.

Display-ul Focalizarea este reprezentatd prin doud sageti mici de

Pe display puteti vizualiza valorile curente de setare dedesubtul si deasupra valorii setate.

sau posibilitatile de selectare. Puteti modifica valoarea focalizata direct de la selecto-

Valoarea pe care o puteti seta la momentul respectiv rul rotativ.

este focalizata.

Elementele de pe display

In continuare sunt prezentate explicatii pe scurt privind diversele elemente de pe display.

Simbol Nume Semnificatie

A Temporizator Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza temporizatorul.

[ Durata de preparare Dacé simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza durata.

® Ora Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza ora.

h:min Ore/Minute Durata este indicata in ore si minute.

min:s Minute/Secunde Durata este indicata in minute si se-
cunde.

= Sistemul de siguranta impotriva acce- Daca simbolul se aprinde, sistemul

sului copiilor de sigurania impotriva accesului co-

piilor este activat.

Recipient de colectare Simbolul indica starea recipientului

de colectare.

Simbolul se aprinde, iar sageata se

aprinde intermitent:

m  Recipientul de colectare se afla in
locasul pentru rezervor.

= Recipientul de colectare este plin.

m  Goliti recipientul de colectare.

Simbolul se aprinde intermitent, iar

sageata nu se aprinde intermitent:

m  Recipientul de colectare nu se
afla in locasul pentru rezervor.

® |ntroduceti recipientul de colecta-
re in locasul pentru rezervor.

Simbolul se aprinde, iar sdgeata nu

se aprinde:

m  Recipientul de colectare se afla in
locasul pentru rezervor.

= Nu este neceara alta actiune.
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Simbol Nume

Semnificatie

Rezervorul de apa

Simbolul indica starea rezervorului de

apa.

Simbolul se aprinde, iar sdgeata se

aprinde intermitent:

m  Rezervorul de apa se afla in loca-
sul pentru rezervor.

m  Rezervorul de apa este gol.

= Umpleti rezervorul de apa.

Simbolul se aprinde intermitent, iar

sageata nu se aprinde intermitent:

= Rezervorul de apa nu se afla in lo-
casul pentru rezervor.

® |ntroduceti rezervorul de apd in lo-
casul pentru rezervor.

Simbolul se aprinde, iar sdgeata nu

se aprinde:

m  Rezervorul de apa se afla in loca-
sul pentru rezervor.

= Nu este neceara alta actiune.

»§ Incélzire rapida

Daca simbolul se aprinde, incalzirea
rapida este activata.

G Decalcifiere

Daca simbolul se aprinde, aparatul
trebuie decalcifiat.

Indicatorul de temperatura

Indicatorul de temperaturad prezinta progresul procesu-
lui de Tncalzire.

ic:00 I 4

Oi===

Termometrul albastru din partea dreapta a inidcatorului
orei indica faptul ca aparatul se incéalzeste. Daca este
setat un mod de Incéalzire, termometrul se coloreaza in
albastru in patru etape pe masura ce interiorul cuptoru-
lui se incalzeste. In cazul grill-ului cu aburi, termometrul
se coloreaza imediat n albastru. In cazul functiei de
preparare cu microunde, termometrul nu se activeaza.
Atunci cand preincalziti, momentul optim pentru intro-
ducerea preparatului dumneavoastra este atins imediat
ce termometrul se coloreaza in albastru.

Temperatura afisatd poate sa difere putin fata de tem-
peratura efectiva din interiorul cuptorului ca urmare a
inertiei termice.

Modul de functionare pe timp de noapte

Pentru a economisi energie, luminozitatea display-ului
se reduce automat la o valoare mica de la ora 22 pana
la ora 5.59.

Selector rotativ

Cu selectorul rotativ modificali valorile de setare, care
sunt afisate pe display.
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La majoritatea listelor de selectare, de exemplu, la pro-
grame, dupa ultimul punct se incepe din nou cu primul
punct. La anumite liste de selectare, de exemplu, la du-
rata, rotiti inapoi selectorul rotativ atunci cand s-a atins
valoarea minima sau cea maxima.

4.2 Modurile de functionare
Meniul este Tmpartit Tn diverse moduri de functionare.

Mod de fun- Utilizare

ctionare

Modurile de in- Pentru prepararea optima a alimente-

calzire lor exista moduri de incélzire conce-
pute special.

Microunde Microundele va ajuta sa pregatiti, sa

incalziti sau sa decongelati mai rapid
preparatele.

Abur Preparati cu abur alimentele. Pentru
prepararea optima a alimentelor,
exista diferite trepte de intensitate a
aburului concepute special.

Functionare
combinata cu
microunde

Suplimentar fata de functia de prepa-
rare cu abur sau functia de prepara-
re pe grill, aveli posibilitatea de a ac-
tiva microundele.

Functionare
combinata cu

Suplimentar fata de functia de prepa-
rare cu microunde sau functia de

abur preparare pe grill, aveti posibilitatea
de a activa functia de preparare cu
abur.

Curatare Pentru curatare exista diferite functii

de curatare: decalcifiere si clatire

Setéri de baza Adaptali setarile de baza.
- "Setdrile de baza", Pagina 135
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4.3 Moduri de incalzire

Aici este disponibila o prezentare generald a modurilor de incélzire. Aceasat cuprinde recomandari privind utilizarea
modurilor de incalzire.

Simbol Nume Temperatura/  Utilizare
Trepte

O Grill Trepte pentru Preparati pe grill alimente plate, precum fripturi, carnaciori sau felii
grill: de péine. Gratinati alimente.

m 1 =sgscazutd
m 2 =medie
= 3 = puterni-

ca

Convectie de 40 °C Lasati aluatul sa creasca, decongelali prajiturile cu frisca.

aer fierbinte 100-230 °C Coaceti sau prajiti pe un nivel.
Grill cu conve- 100-190 °C Pentru prajirea carnii de pasare, a pestelui intreg si a bucatilor mai

ctie de aer mari de carne.
Nota: Pentru fiecare mod de incéalzire, aparatul indica o 4.5 Masca rezervorului
temperatura propusa. Puteli accepta temperatura pro- , . o .
pusd sau puteti efectua modificari in domeniul respec- Masca rezervorului se afla sub usa aparatului si permi-
tiv. ’ te accesul la recipientul de colectare si la rezervorul de

apa.

4.4 Interiorul cuptorului

Functiile din interiorul cuptorului faciliteaza utilizarea
aparatului.

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului

Sistemul de iluminare din interiorul cuptorului este intot-
deauna aprins in timpul functionarii. Atunci cand proce-
sul de preparare s-a finalizat, aparatul se dezactiveaza.
Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului se active-
aza atunci cand este deschisa usa aparatului. Acest lu-
cru este util, de exemplu, in cazul curatarii aparatului.
Dupéa aproximativ 15 minute, sistemul de iluminare a
interiorului cuptorului se deconecteaza automat.

Suflanta de racire 5
Suflanta de r&cire se conecteaza si se deconecteaza in 4.6 Rezervorul de apa

functie de necesitafi. Aerul cald este degajat pe deasu- Rezervorul de apé se afla in partea dreapts, in spatele
pra usii prin intermediul fantelor de ventilare. mastii rezervorului.

ATENTIE!

Acoperirea fantelor de ventilare determina supraincalzi-
rea aparatului.

» Nu acoperiti fantele de ventilare.

Pentru o racire mai rapida a interiorul cuptorului dupa
finalizarea procesului de preparare, suflanta de racire
continua sa functioneze pentru o anumita perioada de
timp. Atuinci cand aparatul functioneaza cu mocroun-
de, acesta ramane rece, insa suflanta de racire se acti-
veazd. Suflanta de racire poate continua sa functioneze
si dupa finalizarea procesului de preparare cu icroun-
de.

Apa de condens

In timpul procesului de preparare, in interiorul cuptoru-
lui si pe usa acestuia se poate acumula apa de con-
dens. Acumularea apei de condens este un fenomen
normal care nu afecteaza functionarea aparatului. Inde-
partati prin stergere apa de condens dupa finalizarea
procesului de preparare.

119



ro Accesorii

Pentru functionarea cu abur, umpleti cu apa rezervorul 4.7 Recipientul de colectare

de apa. L . on VA
N "U?n,o/erea rezervorului de apd", Pagina 128 Recipientul de colectare se afla in partea stanga, in
’ spatele mastii rezervorului.

—
>

Maner pentru extragere si introducere

/ —

Goliti recipientul de colectare inainte si dupa executa-
rea functiilor de curatare.

Orificiu pentru umplere si golire
Capacul rezervorului

|

Maner pentru extragere si introducere

Orificii de colectare

Capacul rezervorului

5 Accesorii

Utilizali accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastra.

In functie de tipul aparatului, in pachetul de livrare exis-
ta accesorii livrate impreuna cu acesta.
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Accesorii Utilizare

Gratar m  Gratar pentru coacere
si prajire in regimul de
coacere.

= Gratar pentru prajirea
pe grill, de exemplu, a
fripturilor, carnaciorilor
sau feliilor de paine

= Gratar utilizabil ca su-
port, de exemplu, pen-
tru formele plate pen-
tru sufleuri

Tava din sticla = Pentru prepararea ali-

mentelor

= Protectie impotriva
stropilor in cazul pre-
pararii la grill, direct pe
gratar

= Adecvata pentru utili-
zarea in cuptorul cu
microunde

Vasele pentru prepararea ® Pentru prepararea ore-
cu abur zului, cartofilor si legu-
melor
= Asezati recipientul pen-
tru preparare cu abur
in tava din sticla pen-
tru a prepara alimente-
le cu modurile de fun-
ctionare cu abur sau
abur cu microunde
= Asezati alimentele di-
rect pe recipientul pen-
tru preparare cu abur

5.1 Accesoriile suplimentare

In functie de modelul aparatului, pot fi anexate acceso-
rii suplimentare.

Accesorii Utilizare

Gratarul inserabil = Gratar pentru prajire

®  Asezali gratarul cu pi-
cioarele orientate in
jos in tava din sticla

= Asigurad scurgerea gra-
simii si sucului de la
carne in tava din sticla

= Acesta nu este adec-
vat pentru functionarea
cu microunde sau fun-
clionarea cu abur

nainte de prima utilizare ro

5.2 Alte accesorii

Puteti achizifiona alte accesorii de la unitafile de servi-
ce abilitate, din comer{ul de specialitate sau de pe in-
ternet.

O oferta cuprinzatoare pentru aparatul dumneavoastra
puteti gasi pe internet sau In brosurile noastre:
siemens-home.bsh-group.com

Accesoriile sunt concepute special pentru aparat. La
achizitionare, precizati intotdeauna numarul de identifi-
care exact al aparatului dumneavoastra (Nr. E).

Pentru a afla care accesorii sunt corespunzatoare pen-
tru aparatul dumneavoastra, accesati magazinul online
sau adresati-va reprezentantei locale.

Vas de sticla termorezistent

Utilizare
m  Preparate inabusite
= Sufleuri

5.3 Nivelurile

Interiorul cuptorului dispune de 4 niveluri.

Nivelurile se numara de jos Tn sus. Asezali accesoriul
in locas si introduceti-l complet.

Baza interiorului cuptorului la nivelul O este adecvata in
special pentru functionarea cu microunde. Puterea mi-
croundelor are eficientda maxima la nivelul bazei cupto-
rului. Utilizati numai vase adecvate pentru cuptorupre-
parareal cu microunde.

=

DII;
E:EI
M

S
| :

6 Inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatali aparatul si accesoriile.

6.1 Setarea orei

La punerea in functiune, afisajul pentru timp este in
prim-plan. Pe display se aprinde intermitent iZ:00 si ©
se aprinde fix.

1. Setati ora cu selectorul rotativ.
2. Apasati pe O.
v Ora este setata.
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ro Utilizarea de baza

6.2 Setarea duritatii apei

Cerinte
® |nainte de a seta duritatea apei, informati-va la furni-
zorul local de apa cu privire la gradul de duritate a
apei din retea.
= Aparatul este deconectat.
1. Mentineti apasat O timp de céateva secunde.
v Pe display apare prima setare de baza.
2. Apésati in mod repetat tasta © pana cand apare cii
.
3. Selectati duritatea apei cu ajutorul selectorului rota-
tiv.
Observatii
= Daca duritatea apei din retea are gradul 3 sau 4,
va recomandam sa utilizati apa dedurizata.
® |n cazul in care utilizafi apa minerala, setati do-
meniul de duritate a apei la nivelul ,foarte durd”.
In cazul in care utilizati apa minerald, folositi doar
apa minerala necarbogazificata.

Gradul de duritate a Setare

apei

0 0 dedurizata

1 (panala 1,3 mmol/l) 1 duritate scazuta
2(1,3-2,5 mmol/l) 2 medie

3(2,5- 3,8 mmol/l) 3 dura

4 (peste 3,8 mmol/l) 4 foarte dura

4. Pentru a salva modificarile, mentineti apasata tasta
® timp de cateva secunde.

6.3 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Tnainte de a prepara pentru prima daté alimente cu aju-
torul aparatului, curatati interiorul acestuia si accesorii-
le.

Cerinta: In interiorul cuptorului nu trebuie s& existe res-
turi de ambalaj, accesorii sau alte obiecte.

1. Inainte de incalzire, stergeti suprafetele lucioase din
interiorul cuptorului utilizand o lavetd moale, umeda.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Aerisiti incdperea pe tot parcursul perioadei de n-

calzire a aparatului.

Setati [@ cu ajutorul selectorului de functii.

Cu ajutorul selectorului rotativ, setati temperatura de

180 °C.

Apasati pe >/0.

Aparatul incepe sa Incalzeasca.

Dupa o ora, deconectati aparatul cu D>/0.

Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Asteptati pana cand interiorul cuptorului se raceste.

o &
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6.4 Curatarea accesoriilor

» Curatafi temeinic accesoriile utilizand o solutie de
apa cu detergent de vase si o laveta moale.

7 Utilizarea de baza

7.1 Pornirea aparatului

» Rotifi selectorul de functii pentru a conecta aparatul.

v Aparatul este pregatit pentru functionare.

v Pe display este prezentata o valoare propusa pentru
greutate.

Nota: Sistemul de sigurania impotriva accesului copii-
lor poate fi setat numai cand aparatul este deconectat.
Anumite indicatoare raman vizibile pe display si cand
aparatul este deconectat. .
Atunci cand nu aveti nevoie de aparat, deconectati-l. In
cazul in care nu se efectueaza nicio setare pentru o pe-
rioadd mai indelungata de timp, aparatul se deconec-
teaza automat.

7.2 Deconectarea aparatului

Daca nu mai utilizali aparatul, deconectafi-l. In cazul in

care nu se efectueaza nicio setare pentru o perioada

mai indelungata de timp, aparatul se deconecteaza

automat.

> Rotiti selectorul de funciii in pozitia neutra.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

v Pe display este afisata ora curenta.

v Anumite indicatoare raman vizibile pe display chiar
si cand aparatul este deconectat.

Nota: In

— "Setarile de baza", Pagina 135 puteti stabili daca do-

riti ca ora curenta sa fie afisatd sau nu atunci cand

aparatul este deconectat.
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7.3 Setarea modului de functionare

Cerinta: Aparatul trebuie sa fie conectat.

1. Selectati modul de functionare cu ajutorul selectoru-
lui de functii.
Daca este necesar, realizafi si alte setari. Pentru
aceasta, atingeti cAmpul corespunzator si modificati
valoarea cu ajutorul selectorului rotativ.

2. Apasati pe D>/0O.

v Aparatul porneste regimul de functionare.

7.4 Setarea modului de incalzire si a
temperaturii

1. Setati modul de incalzire cu ajutorul selectorului de
functii.

Pe display apare o temperatura propusa.

Setati temperatura cu ajutorul selectorului rotativ.
Apasati pe >/0.

Aparatul incepe sa incalzeasca.

LED-ul B>/0 se aprinde.

Indicatorul de temperaturd se umple.

Nota: Cu ajutorul selectorului rotativ, putefi modifica in
orice moment temperatura in timpul functionarii.

Dupa incdlzire, in functie de modul de incalzire, fluctua-
tiile mici de temperatura sunt normale.

In modul de functionare aflat in desfasurare, temperatu-
ra nu poate fi setata la 40 °C.

< C < WM



7.5 Setarea duratei

1. Setati un mod de functionare.

2. Apasati pe © pana cand -1 este focalizat.

3. Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Apasati pe >/0O.

Aparatul incepe sa incélzeasca.

D>/0 se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

< < < »

7.6 intreruperea functionarii

Apasati pe D>/0 sau deschideti usa aparatului.
Aparatul opeste regimul de functionare.

D>/0 se aprinde intermitent.

Inchideti usa aparatului.

Apasati pe D>/0O.

Aparatul continua regimul de functionare.
D>/0 se aprinde.

< K WM <« =

7.7 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

> Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

7.8 incalzirea rapida

Cu incélzirea rapida, aparatul atinge foarte rapid tem-
peratura setata. Utilizafi incalzirea rapida pentru tempe-
raturi setate mai mari de 100 °C.

La aceste moduri de incalzire este posibild activarea
functiei de incalzire rapida:

= Convectie de aer fierbinte

Cuptor cu microunde ro

= Grill cu convectie de aer

Nota: Pentru conveciia de aer fierbinte de 40 °C, utili-
zarea functiei de incalzire rapida nu este posibila.

Activarea incalzirii rapide
Pentru a obtine un rezultat uniform al prepararii, intro-
duceti preparatul in cuptor doar dupa finalizarea functi-
ei de incalzire rapida.
Setati modul de incalzire si temperatura.
Apasati pe »ff=.
Pe display se aprinde .
Apasati pe D>/0O.
Aparatul incepe sa incalzeasca.
D>/0 se aprinde.
Atunci cand regimul de incalzire rapida este finali-
zat, este emis un semnal sonor. > se stinge.
4. Introduceti preparatul in cuptor.
Aparatul functioneazd mai departe cu modul de in-
calzire si temperatura setate.

K KWK NO=

Anularea regimului de incalzire rapida

» Apasati pe .

v f de pe display se stinge.

v Aparatul functioneaza mai departe cu modul de in-
cdlzire si temperatura setate.

Nota: Regimul de incalzire rapida este dwezactivat
automat dupd maximum 15 minute.

7.9 Deconectarea automata de siguranta

Deconectarea automata de siguran{a se activeaza da-
ca aparatul se afla in functiune de mai mult timp, fara a
avea o durata setata.

Dupa 9 ore, aparatul se deconecteaza automat.

8 Cuptor cu microunde

Microundele va ajuta sa preparati, sa incalziti, sa coa-
ceti sau sa decongelati deosebit de rapid alimentele.

Puteti utiliza modul de preparare cu microunde inde-

pendent sau in combinatie cu un mod de incalzire.

8.1 Vesela si accesoriile adecvate pentru
microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora
aparatul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Nota: Inainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu micro-
unde, respectali informatiile oferite de producéatori. Da-
ca avetli dubii, efectuati o testare a vaselor.

Vase si accesorii

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Vase realizate din materi- Aceste materiale permit
ale termorezistente si trecerea microundelor.
adecvate pentru utilizarea Vesela care nu este ter-
in cuptorul cu microunde: morezistenta si se deterio-
Sticla reaza in cazul contactului
Vitroceramica cu microundele.
Portelan
Material plastic termo-
rezistent
m  Ceramica complet

smaltuita, fara fisuri

Nota: Pentru a evita feno-
menul de intarziere a fier-
berii, puteti utiliza taca-
muri din metal, de exem-
plu, o lingurd introdusa in
pahar.

Tacamuri din metal
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ro Cuptor cu microunde

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantda minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fata de partea interioara a
usii.

Neadecvate pentru utilizarea in cuptorul cu

microunde

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Metalele nu lasa sa trea-
ca microundele. Alimente-
le se incalzesc slab.

Vesela din metal

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde.
Recomandare: Acest tip
de vesela trebuie utilizat
numai daca producatorul
garanteaza caracterul
adecvat al veselei pentru
utilizarea in cuptorul cu
microunde.

8.2 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitate cu cuptorul cu microunde

Verificati daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectuand o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu funciia de prepe-
rare cu microunde si fara alimente numai in cazul testa-
rii vaselor de gatit.

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti.

» Nu atingeli niciodata suprafetele fierbinti.

Tineti copiii la distanta.

Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.

Setali puterea maxima a aparatului si lasati-l sa fun-

ctioneze timp de 2 - 1 minut.

Porniti modul de functionare cu >/00.

Verificati mai multe aspecte privind vasul:

- Daca vasul este rece sau caldut, acesta este
adecvat pentru cuptorul cu microunde.

- Daca vasul este fierbinte sau genereaza scantei,
intrerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adec-
vat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.

NSy
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8.3 Treptele de putere a microundelor

Aici este disponibila o prezentare generala a treptelor
de putere a microundelor si a utilizarii acestora.

Puterea microunde- Utilizare
lor exprimata in wati

90 Decongelati alimente delicate.

180 Decongelati alimente si conti-
nuati prepararea acestora.

360 Preparati carne si peste sau in-

calziti alimente delicate.
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Puterea microunde- Utilizare
lor exprimata in wati

600 Incalziti si preparati alimente.
1000 Incalziti lichide.
Observatii

= Pentru fiecare treapta de putere a microundelor,
aparatul propune o durata. Puteti prelua aceste pro-
puneri sau puteli efectua modificari in domeniul res-
pectiv.

= Puterea maxima a microundelor este prevazuta nu-
mai pentru incalzirea lichidelor. Pentru protejarea
aparatului, puterea maxima a microundelor este re-
dusé treptat in primele minute la 600 W. Puterea
maxima redevine disponibila dupa o perioada de ra-
cire.

Valori propuse

Pentru fiecare treapta de putere a microundelor, apara-
tul propune o durata. Puteti prelua valoarea propusa
sau puteti efectua modificari in domeniul respectiv.

8.4 Intervalele setarilor de timp

Intervalul de la setarea unei durate in regimul de fun-
ctionare cu microunde se schimba cu lungimea dura-
tei.

Durata de functionare Interval

0-1 minute 5 secunde

1-3 minute 10 secunde
3-15 minute 30 de secunde
15 minute - 1 ora 1 minut

1 ora- 1 ordsi 30 de mi- 5 minute
nute

8.5 Setarea microundelor

ATENTIE!

Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate n interiorul acestuia. Exceptia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

==
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1. Respectati instructiunile privind siguranta
— Pagina 111 si instructiunile privind evitarea raniri-
lor = Pagina 114.

2. Pozitionati selectorul de functii pe &.

v Aparatul este pregatit pentru functionare. Pe display
este prezentata valoarea maxima propusa a puterii
microundelor &

3. Pentru a seta treapta de putere doritd a microunde-
lor, ap&sati pe B

v Pe display este marcata treapta de putere a micro-
undelor si este afisata o durata de preparare propu-
sa.




4. Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

5. Porniti modul de functionare cu D>/0.
Puteti modifica in orice moment durata cu ajutorul
selectorului rotativ.

v Durata Incepe sa se deruleze, iar procesul de pre-
parare cu microunde incepe.

v LED-ul >/0O se aprinde.

Nota: Dupa expirarea duratei de preparare, procesul
de preparare cu microunde este finalizat automat si es-
te emis un semnal sonor.

8.6 Setarea duratei

1. Setati un mod de functionare.

2. Apasati pe © pana cand -1 este focalizat.

3. Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Apasati pe D>/0O.

Aparatul incepe sa incalzeasca.

P>/0 se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

< < < »

8.7 Modificarea puterii microundelor

» Apasati pe & pana cand pe display este selectata
treapta dorita.

Nota: Prin atingerea repetata se interconecteaza trepte-

le de putere de la cele mai mari la cele mai reduse.

Daca functia de preparare cu microunde este addaugata

doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul de pre-

parare. Porniti regimul de functionare cu >/0.

8.8 intreruperea functionarii

1. Apasati pe P>/0 sau deschideti usa aparatului.
Aparatul opeste regimul de functionare.

D>/0 se aprinde intermitent.

Inchideti usa aparatului.

Apasati pe D>/0.

Aparatul continua regimul de functionare.

C WM <

MicroCombi ro

v D/0O se aprinde.

8.9 Anularea modului de functionare

Puteti anula Tn orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

8.10 incalzirea si uscarea interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel

incat sa nu raméana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartati imediat depunerile de murdarie din interi-

orul cuptorului.

Stergeti umezeala de pe baza aparatului.

Selectati [£] cu ajutorul selectorului de functii.

Apésati de doué ori pe C.

I->| este marcat pe display.

Cu ajutorul selectorului rotativ setati o durata de 15

minute.

Porniti modul de functionare cu D>/C1.

Incepe procesul de uscare si se finalizeaza dupa

15 minute.

8. Deschideti usa aparatului pentru 1 pana la 2 minute
pentru a permite evacuarea aburului.

o< oA
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8.11 Uscarea manuala a interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel

incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartati depunerile de murdarie din interiorul
cuptorului.

3. Uscali interiorul cuptorului cu un burete moale.

4. |asali usa aparatului deschisa timp de o ora pentru
ca interiorul cuptorului sa se usuce complet.

9 MicroCombi

Puteti combina functia de preparare cu microunde cu
toate modurile de incalzire si cu functia de preparare
cu abur.

Utilizarea regimului de preparare MicroCombi este
posibild cu urmatoarele functii:

Abur

Convectie de aer fierbinte

Grill

Grill cu convectie de aer

Exceptii:
L] Treaptd de putere a microundelor de 1000 W
u Convectie de aer fierbinte de 40 °C

9.1 Setarea regimului MicroCombi
Comutati la un al mod de incalzire cu microunde.

1. Pozitionati selectorul de functii in dreptul unui mod
de incalzire care poate fi combinat.

v Pe display este afisata o valoare propusa pentru
temperatura.

2. Setati temperatura cu ajutorul selectorului rotativ.

3. Pentru a seta treapta de putere doritd a microunde-
lor, ap&sati pe El.

v Pe display este afisata o valoare propusa pentru du-
rata de preparare.

4. Setati durata de preparare cu ajutorul selectorului
rotativ.

5. Porniti modul de functionare cu D>/0.

v Durata de preparare incepe sa se deruleze, iar regi-
mul de preparare porneste.

v Derularea duratei de preparare este afisata.

v D/0O se aprinde.

v Dupa expirarea duratei de preparare, procesul de
preparare este finalizat automat si este emis un
semnal sonor.
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ro Grill

9.2 Modificarea puterii microundelor

» Apasati pe & pana cand pe display este selectata
treapta dorita.

Nota: Prin atingerea repetata se interconecteaza trepte-

le de putere de la cele mai mari la cele mai reduse.

Daca functia de preparare cu microunde este adaugata

doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul de pre-

parare. Porniti regimul de functionare cu >/

9.3 intreruperea functionarii

1. Apasati pe P>/0 sau deschideti usa aparatului.
v Aparatul opeste regimul de functionare.

P>/0 se aprinde intermitent.

Inchideti usa aparatului.

Apasati pe >/0.

Aparatul continua regimul de functionare.
D>/0 se aprinde.

< WML

9.4 Anularea modului de functionare

Puteti anula Th orice moment modul de functionare.

» Rotili selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

10 Girill

Cu ajutorul grill-ulului puteti rumeni sau gratina alimen-
te. Puteti utiliza grill-ul Tn mod independent sau in com-
binatie cu microundele.

10.1 Setarea grill-ului

1. Pozitionati selectorul de functii pe (.

2. Cu ajutorul selectorului rotativ, setali o treapta de
grill.

v Pe display este prezentata treapta de grill.

3. Reglati durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

4. Porniti modul de functionare cu D>/0.

v Aparatul incepe sa incalzeasca. Dupa incalzire, este
normal sa se produce mici fluctuatii de temperatura.

v Indicatorul de temperaturd se aprinde complet.

Nota: Cand durata de preparare expird, este emis un

semnal sonor.

Trepte de grill
Va stau la dispozitie urmatoarele trepte de grill.
Treapta de grill Alimente
1 (slab) = Sufleuri inalte
= Sufleuri

2 (mediu) = Sufleuri subtiri

Peste
3 (puternic) Carnaciori

= Pdine prgjita

10.2 Setarea duratei
1. Setati un mod de functionare.

Apasati pe ® pana cand -l este focalizat.

Reglati durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Apasati pe >/0.

Aparatul incepe sa incalzeasca.

D>/0 se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

« N
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10.3 Modificarea treptei de grill

Daca este selectata funciia de preparare pe grill sau

daca este deja pornit regimul de functionare, treapta

de grill poate fi modificata in orice moment.

» Modificati treapta de grill cu ajutorul selectorului ro-
tativ.

v Durata de preparare nu va fi modificata.

10.4 intreruperea functionarii

Apasati pe B>/0O sau deschideti usa aparatului.
Aparatul opeste regimul de functionare.

D>/0 se aprinde intermitent.

Inchideti usa aparatului.

Apasati pe >/0.

Aparatul continua regimul de functionare.
D>/0 se aprinde.

C K WM < =

10.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

> Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de r&cire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

11 Aburi

Functia de preparare cu abur poate fi utilizatd in mod
independent sau in combinatie cu functia de preparare
pe grill si cu functia de preparare cu microunde. Pentru
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a utiliza in mod optim functia de preparare cu abur,
scoatefi gratarul. Introduceti tava din sticla pe nivelul 3
si asezali recipientul pentru preparare cu abur in tava.

Nota: Tn timpul functionarii s-ar putea produce un zgo-
mot de fond. Zgomotul se produce in momentul fun-
ctiondrii pompei. Acesta este un zgomot de functionare
normal.

11.1 Treptele de intensitate a aburului

Pentru functia de preparare cu abur puteti alege intre
diferite intensitai.

Selectati treptele de intensitate a aburului cu [&l. Pe dis-
play este prezentata trepta de intensitate a aburului do-
rita.

Treapta de intensi- Alimente
tate a aburului

1 (redusa) Pentru decongelarea legume-
lor, carnii, pestelui si fructelor
2 (medie) Pentru prepararea deserturilor,

a pestelui si carnaciorilor

3 (puternica) Pentru prepararea legumelor, a
pestelui, garniturilor, pentru ex-

tragerea sucului si blansare

11.2 Setarea aburului

Nota: Daca nu utilizati aparatul petnru o perioada mai
indelungata dde timp, activafi mai intai un ciclu de clati-
re [0].

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fierbinte.
In functie de temperatura, aburii pot fi uneori greu de
observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul functionarii aparatului, rezervorul de apa se
poate ncalzi.

» Dupa o functionare prealabild a aparatului, asteptati
pana cand rezervorul de apa s-a racit.

Scoateti rezervorul de apa din locas.

Selectati ] cu ajutorul selectorului de functii.
Aparatul este pregatit pentru functionare.

Treapta maxima de intensitate a aburului si durata
de 20 de minute sunt setate ca valori standard.

v Sageata de la & se aprinde intermitent.

< = v

Aburi ro

2. Scoateti rezervorul de apad, umpleti-l cu apa pana la
marcajul MAX si introduceti-l complet in locas.
- "Umplerea rezervorului de apa”, Pagina 128

3. Apasati pe & pana cand se ajunge la treapta de pu-
tere dorita.

v Pe display este prezentata trepta de intensitate a
aburului dorita.

4. Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Puteti regla, de asemenea, mai intai durata de pre-
parare si apoi treapta de intensitate a aburului.

5. Porniti modul de functionare cu P>/0.

v Sageata de la &l se atingem iar simbolul fara sagea-
ta se aprinde.

v D/0 se aprinde,

v Indicatorul de temperatura se aprinde complet.

v Derularea duratei este prezentatd pe display. In fun-
clie de treapta de intensitate a aburului, umplerea
rezervorului de apa poate fi suficienta pentru o peri-
oada de timp diferita.

Observatii

m  Cand durata de preparare expird, este emis un sem-
nal sonotr.

m  Daca rezervorul de apa se goleste in timpul functio-
narii, regimul de functionare se intrerupe, iar sdgea-
ta de la simbolul rezervorului de apa &l se aprinde
intermitent. Umpleti cu apa proaspata rezervorul de
apa pana la marcajul MAX si continuati regimul de
functionare cu /0.

= |n timpul functionarii, puteti modifica in orice mo-
ment treapta de intensitate a aburului cu @&l

= Dupa prepararea cu abur, uscati tava de scurgere si
interiorul cuptorului.

- "Dupa fiecare functionare cu aburi", Pagina 129

11.3 Functionarea combinata cu abur

In cazul anumitor moduri de incélzire puteti activa fun-
ctia de preparare cu abur. In cazul prepararii cu functia
de preparare cu adaos de abur, aburul este directionat
in interiorul cuptorului la intervale diferite si cu diverse
intensitati. Astfel, rezultatul prepararii este optimizat.
Preparatul dumneavoastra

®m capata o crusta crocanta.

® capata o suprafatd lucioasa.

m  devine suculent si fraged la interior.

= pierde mai putin volum.

Utilizarea regimului combinat cu abur este posibila cu
urmatoarele funcitii:

. Microunde

Convectie de aer fierbinte

Grill

Grill cu convectie de aer

Excepitii:

L] Treapta de microunde de 1000 W

. Convectie de aer fierbinte de 40 °C

Setarea modului de functionare combinat cu

abur

Comutati la un al mod de incélzire cu microunde.

1. Pozitionali selectorul de functii in dreptul unui mod
de incalzire care poate fi combinat.

v Pe display este afisata o valoare propusa pentru
temperatura.
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ro Aburi

Setati treapta dorita cu ajutorul selectorului rotativ
Apasati pe & pana cand pe display este selectata
treapta dorita.

Pe afisaj apare simbolul rezervorului de apé [&.

Umpleti rezervorul de apa.

Porniti modul de functionare cu P>/0.

Durata de preparare incepe sa se deruleze, iar regi-

mul de preparare porneste.

Derularea duratei de preparare este afisata.

v D/0 se aprinde.

v Dupa expirarea duratei de preparare, procesul de
preparare este finalizat automat si este emis un
semnal sonor.

Observatii

m  Daca rezervorul de apa este gol, regimul de functio-
nare va continua fara functia de preparare cu adaos
de abur. Pe display nu apare niciun indicator.

= Deschiderea usii aparatului duce la compromiterea

rezultatului procesului de preparare. In timpul prepa-

rarii, tineti usa aparatului inchisa.

oA e
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Modificarea treptei de intensitate a aburului

» Apasati pe & pana cand pe display apare treapta
dorita.

Nota: Prin apasarea repetata se interconecteaza trepte-

le de la cele mai inalte la cele mai reduse. Conform

treptei celei mai reduse, functia de preparare cu abur

este dezactivata. Prin reapasare se activeaza funciia de

preparare cu abur, Incepand cu treapta cea mai inalta.

11.4 intreruperea functionarii

Apasati pe >/0 sau deschideti usa aparatului.
Aparatul opeste regimul de functionare.

D>/0 se aprinde intermitent.

Inchideti usa aparatului.

Apasati pe >/0.

Aparatul continua regimul de functionare.
D>/0O se aprinde.

C S WM < =

11.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

> Rotiti selectorul de funciii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

11.6 Umplerea rezervorului de apa

Rezervorul de apa se afla in partea dreaptd, in spatele
mastii rezervorului, sub usa aparatului. Inainte de a
porni un regim de functionare cu abur, deschideti mas-
ca rezervorului si umpleti cu apa rezervorul cu apa.

/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Vaporii lichidelor inflamabile se pot aprinde in interiorul

cuptorului din cauza suprafetelor fierbinti (deflagratie).

Usa aparatului poate exploda. Se pot degaja vapori fi-

erbinti si flacari explozive.

» Nu turnali lichide inflamabile (de exemplu, bauturi
cu continut de alcool) in rezervorul de apa.

» Turnati in rezervorul de apa doar apa sau solutia de
agent de decalcifiere recomandata de noi.
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A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul functionarii aparatului, rezervorul de apé se

poate incalzi.

» Dupa o functionare prealabila a aparatului, asteptati
pana cand rezervorul de apa s-a racit.

» Scoateti rezervorul de apa din locas.

Cerinta: Duritatea apei este setaté corect.

— "Setarea duritdtii apei", Pagina 122

1. Apé&sati scurt pe partea din mijloc a mastii rezervo-
rului.

v Masca rezervorului se deschide.
2. Scoateti rezervorul de apa din locas.

3. Ummpleti rezervorul cu apa rece pana la marcajul
»MAX”,




4. Asezati din nou rezervorul in locasul sau si introdu-
ceti-l complet.

s — ]
—————
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11.7 Realimentarea rezervorului de apa

Observatii

m  Daca rezervorul de apa este gol in timpul

functionarii, aparatul se comporta diferit, in functie

de modul de functionare:

— Regimul de functionare cu abur: Aparatul intreru-
pe procesul de functionare. Pe display apare un
mesaj. Pentru cea mai inalta treapta de intensita-
te a aburului este suficient un rezervor plin pen-
tru aproximativ 30-40 de minute, iar pentru trep-
tele mai mici de intensitate a aburului este nevoie
de mai mult timp.

— Abur cu microunde: Aparatul intrerupe regimul
de functionare. Un rezervor plin este suficient
pentru aproximativ 50 de minute.

— Grill cu abur: Aparatul continud functionarea cu
grill. Pe display este prezentat un mesaj. Un re-
zervor plin este suficient pentru cea mai tnalta
treaptad de intensitate a aburului pentru aproxima-
tiv 3 ore de functionare; pentru treptele mai mici
de intensitate a aburului este nevoie de mai mult
timp.

Duratele indicate pot varia.

Deschideti panoul de comanda.

Scoateti rezervorul de apa.

Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul MAX.
Introduceti rezervorul de apa umplut si inchideti pa-
noul de comanda.

pOMA

11.8 Dupa fiecare functionare cu aburi

In interiorul cuptorului rdmane umezeald. Uscati cu
atentie tava de scurgere si interiorul cuptorului.

Aburi ro

Dupa fiecare functionare cu abur, este recomandat sa
activati functia de clatire [&]. Goliti si uscati rezervorul
de apa si recipientul de colectare.

Nota: Indepartati petele de calcar cu o laveta Tnmuiata
in otet, stergeti cu apa curata si uscati cu o laveta moa-
le.

Clatirea aparatului

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa ramana curat,
puteti pompa apa prin sistemul de conducte. Ulterior,
aparatul evacueaza apa in recipientul de colectare.
Nota: Dupa clatire, particulele de calcar desprinse sunt
evacuate Tn recipientului de colectare. Acest lucru este
normal si nu are nicio influentd asupra functionarii.

1. Selectali @) cu ajutorul selectorului de functii.

v Pe display este prezentata durata programului. Du-
rata de preparare nu poate fi modificata.

2. Deschideti masca rezervorului.

3. Scoateti recipientul de colectare si goliti-l.

4. Introduceti complet la loc recipientul de colectare
golit.

5. Scoateti rezervorul de apa si evacuati apa eventual

ramasa.

Clatiti temeinic rezervorul de apa si umpleti-l cu apa

proaspata.

Introduceti complet rezervorul de apa.

Inchideti masca rezervorului.

Apasati pe >/0.

Aparatul pompeaza apa prin conducte.

Derularea duratei este prezentata pe display.

v (Cand durata a expirat, este emis un semnal sonor.

10. Goliti recipientul de colectare.

2
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Golirea rezervorului de apa

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul functiondrii aparatului, rezervorul de ap4 se

poate Incalzi.

» Dupa o functionare prealabila a aparatului, asteptati
pana cand rezervorul de apa s-a racit.

» Scoateti rezervorul de apa din locas.

ATENTIE!

Curatarea rezervorului de apa in masina de spalat vase

produce deteriorari ale acestuia.

» Nu curatati rezervorul de apa in masina de spalat
vase.

» Curatati rezervorul de apa cu o laveta moale si cu
detergent de vase uzual din comert.

Apésati pe partea din mijloc a mastii rezervorului.

Masca rezervorului se rabateaza in sus.

Scoateti rezervorul de apa.

Scoateti cu atentie capacul rezervorului de apa.

Goliti rezervorul de apa, curatali-l cu detergent de

vase si clatiti-l bine cu apa curata.

Stergeti toate piesele cu o laveta moale.

Frecati garnitura de etansare a capacului pana cand

se usuca.

7. Lasali rezervorul de apé sa se usuce cu capacul
deschis.

8. Asezati capacul pe rezervorul de apa si apasati-l.

9. Introduceti complet rezervorul de apa.

10. Inchldetl masca rezervorului si apasati scurt pe par-
tea din muloc a acesteia.

v Masca rezervorului este blocata.

PLONC
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ro Programele automate

Uscarea canalului colector de picaturi

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.

» Inainte de curatare, lasati aparatul sa se raceasca.

Cerinta: Interiorul cuptorului s-a racit.

1. Deschideti usa aparatului.

2. Deschideti masca rezervorului.

3. Scoateti rezervorul de apa si recipientul de colecta-
re.

4. Nota:
Canalul de colectare a picaturilor [@] se afld sub cup-

tor.

Absorbiti apa din canalul de colectare a picaturilor
[a] cu o lavetd absorbanta si stergeti cu grija.

incalzirea si uscarea interiorului cuptorului
Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel
incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul s& se raceasca.

2. Indepértati imediat depunerile de murdarie din interi-
orul cuptorului.

3. Stergeti umezeala de pe baza aparatului.

4. Selectati [Z] cu ajutorul selectorului de functii.

5. Apasati de doua ori pe G.

v =l este marcat pe display.

6. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o durata de 15
minute.

7. Porniti modul de functionare cu D>/C.

v Incepe procesul de uscare si se finalizeaza dupa

15 minute.
8. Deschideti usa aparatului pentru 1 pana la 2 minute
pentru a permite evacuarea aburului.

Uscarea manuala a interiorului cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel

incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul s se raceasca.

2. Indepartati depunerile de murdarie din interiorul
cuptorului.

3. Uscati interiorul cuptorului cu un burete moale.

4. Lasali usa aparatului deschisa timp de o ora pentru
ca interiorul cuptorului sa se usuce complet.

12 Programele automate

Programele automate va ajuta sa gatifi diverse prepara-
te si selecteaza automat setarile optime.

12.1 Recomandari privind setarile pentru
preparate
Pentru obtinerea unor rezultate de preparare opimte, ti-

neti cont de aceste indicatii.
= Utilizafi numai alimente aflate in stare optima.

12.2 Prezentare generala a preparatelor

Aparatul va solicitd sa specificali greutatea. Puteli seta
numai greutdti cuprinse in intervalulul de greutati preva-
zut.

Utilizati numai carne la temperatura frigiderului.
In cazul preparatelor congelate, utilizafi numai ali-
mente scoase direct din congelator.

m  Scoateti alimentele din ambalaj si cantarifi-le. Daca

nu puteti seta greutatea exacta la aparat, rotunjiti-o
in sus, respectiv in jos.
Introduceti alimentele in interiorul rece al cuptorului.
Utilizati numai vase de gatit termorezistente, adecvat
pentru utilizarea Tn cuptorul cu microunde, de exem-
plu, din sticla sau ceramica.

Decongelarea

Recomandare: Lipiti pe aparat eticheta autocolanta cu
programele. Astfel puteli accesa mai usor si mai rapid
programele.

Nr. Alimente Accesorii Nivel Interval de greu- Observatii
tate in kg
Foi Carne tocatd de  vas plat, fara ca- O 0,10-1,20 Dupé intoarcere,
vita, miel sau pac indepartati carnea
porc’? deja decongelata.
Po2 File de peste"®  vas plat, fardca- 0 0,10 - 1,00 File de stiuca,

pac

cod, biban, so-
mon de mare, sa-
[&u

' Respectati semnalul de intoarcere a preparatului.
2 Utilizati un vas adecvat pentru microunde.
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Nr. Alimente Accesorii Nivel Interval de greu- Observatii
tate in kg
PO Bucati de puicu vas plat, fardca- 0 0,15-1,20 Asezati bucatile
oase'? pac de pui cu partea
acoperitd de piele
orientata in jos.
PoH Felii de paine™? vas plat, fardca- O 0,10-0,50 Paine de grau,
pac paine intermedia-
ra, paine integra-
1&; decongelali
painea numai in
cantitatea nece-
sara. Painea see
invecheste repe-
de. Daca este po-
sibil, separati felii-
le de paine.
' Respectati semnalul de intoarcere a preparatului.
2 Utilizati un vas adecvat pentru microunde.
Carne de pasare, carne, peste
Nr. Alimente Accesorii Nivel Interval de greu- Observatii
tate in kg
FOS Bucati de pui, Grétar + tava din 3+ 2 0,15-1,00 Pulpe de pui, ju-
proaspete’? sticla matati de pui
Asezati bucatile
de pui cu partea
acoperita de piele
orientata n jos.
PLE Fripturd de vita, in Tava din sticla 1 0,50 - 2,00
sange
PO Fripturd de vitd, in Tava din sticld 1 0,50 -2,00
sange
PO Fripturd de vitd,  Tava din sticla 1 0,50 - 2,00
bine patrunsa
POS Pulpd de miel cu Tava din sticld 1 1,00 - 2,00
0s, in sdnge
Fid Pulpa de miel cu Tava din sticla 1 1,00 - 2,00
0s, bine patrunsa
Al Peste, intreg, Recipient pentru 3 0,20-1,20 Stropiti interiorul
proaspat® prepararea cu Cu zeama de
abur + tava din lamaie.
sticla
Fic File de peste, Recipient pentru 3 0,20-0,50
proaspat® prepararea cu
abur + tava din
sticla
Fid File de peste, Recipient pentru 3 0,20 - 0,50 Folositi fileuri de
congelat® prepararea cu peste uniforme.
abur + tava din
sticla
P Tocana din ingre- Vas cu capac 0 0,20 - 2,00 Folositi carne, le-

giente proaspete*

gume si supa in
cantitati egale si
specificati greuta-
tea totala.

' Respectati semnalul de intoarcere a preparatului.
2 Utilizati un vas adecvat pentru microunde.

% Umpleti rezervorul de apa.
* Respectati semnalul de amestecare a preparatului.
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Legume, garnituri

Nr. Alimente Accesorii Nivel Interval de greu- Observatii
tate in kg
5 Broccoli, Recipient pentru 3 0,10-1,00
proaspat’ prepararea cu
abur + tava din
sticla
PG Mazare, Recipient pentru 3 0,10-1,00
congelatd’ prepararea cu
abur + tava din
sticla
P Felii de morcovi, Recipient pentru 3 0,10-0,75 Cu caét feliile sunt
proaspete’ prepararea cu mai groase, cu
abur + tava din atat vor fi mai tari.
sticla Daca doriti ca ali-
mentee sa fie bi-
ne patrunse, in-
troduceti o greu-
tate mai mare. In
acest caz, durata
programului se
prelungeste.
P8 Sparanghel ver-  Recipient pentru 3 0,10-0,70 Nu asezati supra-
de, proaspat’ prepararea cu pus.
abur + tava din
sticla
= Oug, fierte moi' Recipient pentru 3 2 - 10 bucati Oua de gaina, re-
prepararea cu frigerate
abur + tava din
sticla
P20 Orez**® vas nalt cu ca- 0 0,10-0,50 Utilizati numai
pac orez cu bob lung.
Nu utilizati orez
pentru fierbere.
Adaugati o canti-
tate de apa de
2-3 ori mai mare
decat cea de
orez. Lasati ore-
zul sa mai stea
inca 5 - 10 minu-
te dupa finaliza-
rea programului.
Pl Cartofi la cuptor  Gratar 2 0,20-1,50 Spalati aproxima-

tiv 250 g de car-
tofi medii si usca-
ti-i. Intepati Tn mai
multe locuri coaja
utilizand o furculi-
ta.

' Umpleti rezervorul de apa.
2 Respectati semnalul de amestecare a preparatului.
3 Utilizati un vas adecvat pentru microunde.
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Nr. Alimente Accesorii Nivel Interval de greu- Observatii
tate in kg
P22 Cartofi natur®’ Recipient pentru 3 0,20 - 0,50 Decojiti cartofii gi
prepararea cu taiati-i in cubulete.
abur + tava din Cu cét bucatile
sticla sunt mai mari, cu
atat vor fi mai tari.
P23 Compot de Recipient pentru 3 0,30-0,80 Adaugati putin za-
fructe® "2 prepararea cu har si scortisoaré
abur + tava din pe fructe. La
sticla compotul de fruc-
te de padure,
adaugati zmeura
Si capsunele nu-
mai la emiterea
semnalului de
amestecare.
' Umpleti rezervorul de apa.
2 Respectati semnalul de amestecare a preparatului.
3 Utilizati un vas adecvat pentru microunde.
Confort
Nr. Alimente Accesorii Nivel Interval de greu- Observatii
tate in kg
P4 Cartofi prajiti, Tava din sticla 2 0,20- 0,80 Nu asezati supra-
congelati’ pus.
5 Crochete, Tava din sticla 2 0,25-0,80 Nu asezati supra-
congelate’ pus.
PCE Pizza, semiprepa- Gréatar 2 0,10- 0,60 Pizza cu blat su-
rata, refrigerata btire.
P Pizza, semiprepa- Grétar 1 0,10-0,50 Pizza cu blat su-
rata, refrigerata btire, pizza ba-
gheta.
Fca Budincd de ma-  Vas pe tava din 2 0,30-1,00 Lasagna, canel-
caroane, prefiarta sticla loni sau budinca
Si racita de macaroane cu
paste prefierte.
P Incilzire prepara- vas plat pe tava 3 0,20-0,50
te porfionate la din sticla
farfurie, refrigera-
te
P30 Incalzire prepara- vas plat pe tava 3 0,20-0,50

te porfionate la din sticla

farfurie, congelate

' Respectati semnalul de intoarcere a preparatului.

12.3 Setarea preparatului

1.
v

SRR

<

Aduceti selectorul de functii in pozitia [P

Pe display apare primul numar al preparatului si o
propunere de greutate.

Setati preparatul dorit cu ajutorul selectorului rotativ.
Apasati pe °C/&.

Pe display se afla in prim-plan setarea greutaii.
Setati greutatea cu ajutorul selectorului rotativ.
Inainte de pornire, cu ajutorul tastelor [P] si °C/&@ pu-
teti comuta intre preparat si greutate.

Aparatul seteaza automat durata adecvata.
Apasati pe >/0O.

< < X

6.

Dupa inceperea regimului de functionare, numarul
programului si greutatea nu mai pot fi modificate.
Cu °C/&@ puteti afisa greutatea setaté.

Aparatul porneste modul de functionare.

D>/0 se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

Cand durata de preparare expira, este emis un sem-
nal sonor.

Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Nota: Inainte de pornire, puteti comuta intre programe
si greutate cu [P] i °C/@.

Dupa inceperea regimului de functionare, numarul pro-
gramului si greutatea nu mai pot fi modificate. Cu °C/&@
puteti interoga greutatea setata.
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12.4 Modificarea preparatului

1. Apasati pe B>/O si mentineti-l apasat timp de 4 se-
cunde sau deschideti usa aparatului.

v Preparatul este resetat

2. Selectati un nou preparat.

12.5 intreruperea functionarii
Puteti intrerupe in orice moment regimul de functiona-
re.

1. Apasati pe >/0 sau deschideti usa aparatului.
v Functionarea este intrerupta.

v D/0O se aprinde intermitent.

Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe P>/0.

v Modul de functionare va fi continuat.

v D/0O se aprinde.

»

12.6 Anularea modului de functionare

Puteti anula Th orice moment modul de functionare.

» Rotili selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

13 Functii de timp

Aparatul dumneavoastra este dotat cu functiie de timp
cu ajutorul carora puteti seta durata de functionare si
temporizatorul.

13.1 Prezentare generala a functiilor de timp

Aparatul dumneavoastra dispune de diverse functii de
timp. Cu ® accesati meniul si comutati intre diversele
functii individuale. Pe display se aprind simbolurile fun-
ctiilor disponibile, iar functia deja selectata apare in
prim-plan.

Functia de Utilizare

timp

Temporizator  Puteti seta temporizatorul in mod in-
dependent fatd de modul de functio-
nare. Aceasta nu influenteaza apara-
tul. Dupa expirarea duratei setate la
temporizator este emis un semnal

sonor.

Durata de pre- Dupa expirarea unei durate de pre-

parare 1=l parare reglate, aparatul finalizeaza
automat programul de preparare. Nu-
mai dupa setarea unui mod de incal-
zire puteti interoga durata cu ©. Du-
pa expirarea unei duratei de prepara-
re este emis un semnal sonor.

Oora ® Céat timp nu ruleaza nicio alta functie
in prim-plan, aparatul prezinta pe afi-
saj ora.

Nota: Puteti dezactiva mai rapid semnalul sonor prin
apasarea tastei ®. Durata semnalului sonor poate fi
modificata din cadrul setarilor de baza — Pagina 135.

13.2 Accesarea functiilor de timp

Cerinta: Dacéa sunt setate mai multe functii de timp, pe
display se aprind simbolurile respective. Derularea du-
ratei de preparare este afigata. In timpul functionarii
sunt disponibile ceasul cu alarma si durata. In standby
sunt disponibile numai temporizatorul si ora.

» Apasati pe © pana cand se evidentiaza G, sau -,
v Pe display se afiseaza valoarea corespunzatoare.
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13.3 Setarea temporizatorului

1. Apasati pe ©.

v Pe display se aprind & si simbolurile de timp.

2. Setati durata de temporizare cu ajutorul selectorului
rotativ.

v Dupa céteva secunde, timpul setat va fi preluat.

Temporizatorul porneste.

v Pe display se aprinde & si este prezentatad derula-
rea duratei de temporizare. Celelalte simboluri de
timp se sting.

v Dupa expirarea duratei de temporizare este emis un
semnal sonor. Pe display este afisat --:--.

3. Deconectati temporizatorul actionand oricare dintre
campuri.

<

13.4 Modificarea duratei temporizatorului

» Modificati durata de temporizare cu ajutorul selecto-
rului rotativ.

v Dupa céateva secunde, aparatul afiseaza durata de
temporizare setata.

13.5 Stergerea duratei de temporizare

» Setati durata de temporizare la --:-- cu ajutorul se-
lectorului rotativ.
v Temporizatorul este dezactivat.

13.6 Setarea duratei de preparare
1. Apasati de doua ori pe G.

v Pe display apare --:--, iar simbolurile de timp se
aprind.

2. Reglali o durata de preparare cu ajutorul selectoru-
lui rotativ.

3. Apasati pe >/0.

Aparatul porneste regimul de functionare.

v Pe display este prezentatd durata, iar /0O se aprin-
de. Celelalte simboluri de timp se sting.

v Dupa expirarea duratei de preparare este emis un
semnal sonor. Aparatul nu mai incalzeste. Pe dis-
play este afisat --:--.

4. Dezactivati semnalul sonor cu O.

5. Pentru a deconecta aparatul, rotiti selectorul de fun-
ctii In pozitia neutra.

<



13.7 Modificarea duratei de preparare

» Modificati durata de preparare cu ajutorul selectoru-
lui rotativ.

v Dupa céateva secunde, pe display apare durata mo-
dificata.

v Derularea duratei de preparare este afisata.

13.8 Stergerea duratei

Nota: Daca este setata funciia de temporizare, trebuie
sé& apasati mai intai pe © pentru a modifica durata.

» Cu ajutorul selectorului rotativ, setati durata la --:--

v Dupéa cateva secunde, aparatul preia modificarea.

13.9 Setarea orei

La punerea in functiune, afisajul pentru timp este in
prim-plan. Pe display se aprinde intermitent i2:00 si ©
se aprinde fix.

Sistemul de siguranta Tmpotriva accesului copiilor ro

1. Setali ora cu selectorul rotativ.
2. Apasati pe .
v Ora este setata.

13.10 Modificarea orei

Cerinta: Aparatul este deconectat.

1. Apasati de doud ori pe .

v Pe display sunt afisate © si ora.

2. Setati ora cu selectorul rotativ.

3. Apasati pe C.

v Ora este setata.

Nota: Dac4, dupa setarea orei, nu apéasati pe ©, apara-
tul va prelua automat valoarea setata dupa cateva se-
cunde.

Daca modificati pozifia selectorului de functii in timpul
efectuarii setarilor, puteti utilza aparatul numai dupa ce
rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Pentru a reduce consumul in modul de standby al apa-
ratului, puteti ascunde ora.

14 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Asigurali aparatul impotriva conectarii accidentale a
acestuia de catre copii sau pentru a preveni modifica-
rea setarilor de catre acestia.

14.1 Activarea sigurantei impotriva
accesului copiilor

Cerinta: Aparatul este deconectat.

» Apasati pe "= si mentineti-l apasat timp de aproxi-
mativ 4 secunde.

v Panoul de comanda este blocat.

v Pe display apare =°.

Notéa: Dacé este setat temporizatorul &, acesta conti-
nua sa ruleze. Durata de temporizare nu poate fi modi-
ficata atat timp céat este activat sistemul de siguranta
impotriva accesului copiilor.

Semnalele sonore pot fi dezactivate prin atingerea ori-
carui camp.

14.2 Dezactivarea sistemlui de siguranta

impotriva accesului copiilor

» Apasati pe »ff= si mentineti-l ap&sat timp de aproxi-
mativ 4 secunde.

v Panoul de comanda este deblocat.

15 Setarile de baza

Puteti regla setarile de baza ale aparatului dupa cum este necesar.

15.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setarile de baza si setdrile din fabricatie. Setarile de baza depind de dotarea

aparatului dvs.

Afisajul Setare de baza Optiuni Descriere

chi Durata semnalului i =scurt = 10 secunde Setali durata semnalului la
2 = mediu = 30 de sfarsitul unei durate sau la
secunde’ sfarsitul duratei de tempori-
7 =lung = 2 minute zare.

chc Sunet pentru taste 0 = dezactivat Activati sau dezactivati
! = activat’ semnalele sonore ale taste-

lor.

chd Luminozitatea display-ului ! = redusa Setati luminozitatea display-
2 = medie ului.
3 =Tnalta

' Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)
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Afisajul Setare de baza Optiuni Descriere
ciH Indicatorul de timp ! = dezactivat Afisali ora pe display.
! = activat'
cld5 Sistemul de iluminare a in- { = dezactivat Activati sau dezactivati sis-
teriorului cuptorului ! = activat' temul de iluminare din inte-
riorul cuptorului.
chh Duritatea apei Il = dedurizata Reglarea duritétii apei
{ = duritate scazuta — Pagina 122.
£ = medie
3 =dura
4 = foarte dura'
cdi Setare din fabrica 0 = dezactivat’ Resetati setérile modificate.
! = activat
cod Modul Demo 0 = dezactivat' Activati sau dezactivati mo-
! = activat dul Demo.

Nota: Modul Demo este vi-
zibil numai in primele 5 mi-
nute dupa conectarea apa-
ratului.

! Setarile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)

15.2 Modificarea setarilor de baza

Cerinta: Aparatul este deconectat.

1. Mentineti apasat © timp de céateva secunde.

v Pe display apare prima setare de baza.

2. Modificati setarea de baza cu ajutorul selectorului

rotativ.
3. Apasati pe O.

v Pe display apare urmatoarea setare de baza.
4. Cu O selectati toate toate setérile de baza dorite si

5. Pentru a salva modificarile, mentineti apasata timp
de céateva secunde tasta ©.

Nota: Modificarile setarilor de baza sunt pastrate chiar

si dupd producerea unei pene de curent.

15.3 intreruperea modificarii setarilor de

baza

» Rotiti selectorul de functii.
v Toate modificdrile se vor pierde si nu vor fi memora-

modificati valorile. te.
16 Curatare si ingrijire
Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen- Masura Avantaj

tru o perioada indelungata de timp, curafati-l si ingrijiti-I
cu atentie.

16.1 Recomandari privind intretinerea
aparatului

Respectali recomandarile privind intretinerea aparatului

Pentru prgjire, folosifi un
vas adecvat, de exemplu,
o tigaie.

Interiorul cuptorului nu se
murdareste foarte tare.

Daca este posibil, utilizati
convectia de aer fierbinte.

Gradul de murdarie este
mai mic

pentru a mentine functionalitatea acestuia pe termen

lung.

Masura

Avantaj

Mentineti in permanenta

aparatul curat si indepar-
tati imediat murdaria. Cu-
ratati interiorul cuptorului
dupa fiecare utilizare.

Astfel, depunerile de mur-
darie nu vor adera si nu
se vor arde.

Indepértati imediat depu-
nerile de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

Evitati coroziunea.

Pentru coacerea préajituri-
lor foarte insiropate folosi-
ti tava din sticla.

Interiorul cuptorului nu se
murdareste foarte tare.
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16.2 Produse de curatare

Utilizati numai produse de curatare adecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE!

Produsele de curatare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare ascutite sau abrazi-
ve.

» Nu utilizati produse de curatare care au un continut
mare de alcool.

» Nu utilizati niciodata bureti din s&rma sau bureti
abrazivi.

» Nu utilizati produse speciale pentru curatare la cald.



» Utilizati solutii de curatare pentru sticla, raclete pen-
tru sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai
daca acestea sunt recomandate in cadrul instructiu-
nilor de curatare ale anumitor componente.

Lavetele noi contin reziduuri rezultate in urma producti-

ei.

» Spalali bine lavetele din burete noi inainte de utiliza-
re.

Produsele de curatare pentru fiecare tip de suprafata si
componenta sunt specificate in instructiunile de curata-
re individuale.

16.3 Curatarea aparatului

Curatati aparatul conform indicatiilor pentru a evita de-
teriorarea diverselor componente si suprafete in urma
curatarii necorespunzatoare cu produse de curatare
neadecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incélzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie {inuti la
distanta.

/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

turéa se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul In care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi sau raclete
metalice asculite pentru a curata geamul usii apara-
tului, in caz contrar, suprafaia se poate zgaria.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136

2. Respectali indicatiile privind curatarea componente-
lor aparatului sau suprafetelor acestuia.

3. Daca nu este specificat altfel:
- Curatati componentele aparatului utilizadnd o solu-

tie fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.

- Apoi uscati cu o lavetd moale.

16.4 Curatarea mastii din fata a aparatului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri, ra-
clete metalice sau raclete pentru geamuri.

» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, indepartati imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

» Pentru curdtarea suprafetelor din inox utilizafi produ-
se de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru
suprafete calde.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136

2. Curatati partea frontala a aparatului utilizadnd o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta.

Curatare si ingrijire  ro

Nota: Pot apdrea diferente mici de culoare ale partiii
frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticla, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat su-
blire, cu o lavetda moale pe partea frontala a apara-
tului.

Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comertul de spe-
cialitate.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

16.5 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale panou-

lui de comanda.

» Nu stergeli niciodatad cu o laveta uda panoul de co-
manda.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136

2. Curatati panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o lavetd moale, umeda.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

16.6 Curatarea geamurilor usii

ATENTIE!

Curdtarea incorecta poate cauza deteriordri ale geamu-

rilor usiii.

» Nu folositi raclete pentru geamuri.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136

2. Curatati geamurile usii utilizand o lavetda umeda si
un produs de curatare pentru geamuri.
Nota: Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca
niste dungi, sunt reflexii de lumina de la sistemul de
iluminare din interiorul cuptorului.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

16.7 Curatarea manerului usii

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136

2. Curatati méaneruls usii cu o solutie fierbinte de apa
cu detergent de vase si cu o laveta moale.
Nota: Incazul contactului agentilor anticalcar cu ma-
nerul usii, stergeti-l imediat. In caz contrar, petele re-
zultate nu vor mai putea fi indepartate.

3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

16.8 Curatarea garniturii de etansare a usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale garnitu-

rii de etansare a usii.

» Pentru curatare nu utilizati raclete metalice sau ra-
clete pentru geamuri.

» Nu folositi detergenti abrazivi.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136

2. Curatati garnitura de etansare a usii utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta moale.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.
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16.9 Curatarea suprafetelor din inox

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136

2. Curéatali cu o laveta si cu o solutie fierbinte de apa
cu detergent de vase.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

4. Dupa curatare, verificali pozitia garniturii de etansa-
re a usii.

16.10 Curatarea interiorului cuptorului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriordri ale interio-

rului cuptorului.

» Nu utilizafi sprayuri pentru cuptoare, agenti de cura-
tare abrazivi sau alte produse agresive de curatare
pentru cuptoare.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
- Pagina 136

2. Curatati cu o solutie fierbinte de apa cu detergent
sau apé cu otet.

3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
produse de curadtare pentru cuptoare.
Nu aplicati niciodata produse de curdtare pentru
cuptoare in interiorul cuptorului atunci cand acesta
este rece.

Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacu-
te, incalziti o cana cu apa cu cateva picaturi de zea-
ma de lamaie timp de 1 pana la 2 minute la treapta
de putere maxima a microundelor. Pentru a evita in-
tarzierea fierberii, introduceti intotdeauna o lingurd in
vas.

4. Stergeti cu o lavetd moale interiorul cuptorului.

5. Lasati interiorul cuptorului sa se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.

16.11 Curatarea accesoriilor

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136

2. Inmuiati resturile alimentare arse si aderente utili-
zand o laveta umeda si solutie de apa cu detergent
de vase.

3. Curatati accesoriile utilizind o solutie de apa fierbin-
te cu detergent de vase si o laveta sau o perie.

4. Curatati gratarul utilizadnd detergent pentru inox sau
in masina de spélat vase.
In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
o spirala din inox sau produse de curatare pentru
cuptoare.

5. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

16.12 Curatarea suprafetelor cu
autocuratare

Partea din spate a interiorului cuptorului este acoperita
un strat de autocuratare catalitica. Stropii de grasime
reyultati in urma proceselor de coacere si prajire sunt
absorbiti si descompusi de cétre acest strat in timpul
functionarii aparatului. Prin urmare, curatarea acestei
zone nu este necesara.
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ATENTIE!

Pprodusele de curatare pentru cuptoare deterioreaza

suprafetele cu autocuratare.

» Nu aplicati produse de curatare pentru cuptoare pe
suprafetele cu autocuratare. Totusi, in cazul contac-
tului unor produse de curatare pentru cuptoare cu
aceste suprafete, tamponati imediat suprafetele cu
apa si o laveta absorbanta. Nu frecati si nu utilizati
accesorii de curatare abrazive.

Cerinta: Interiorul cuptorului s-a racit.

> Tndepértat,i resturile arse sau albicioase folosind pu-
tind apa si un burete moale.

Nota: In timpul functionarii, pe suprafete se pot forma

pete rosiatice. Acestea nu sunt pete de rugina, ci rezi-

duuri de la alimente. Aceste pete nu reprezinta un peri-

col pentru sanatate si nu limiteaza capacitatea de cura-

tare a suprafetelor cu autocuratare.

16.13 Curatarea recipientului de colectare

ATENTIE!

Caldura poate deteriora recipientul de colectare.

» Nu uscali recipientul de colectare in interiorul fier-
binte al cuptorului.

» Nu curatati recipientul de colectare in masina de
spalat vase.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136

2. Curatati recipientul de colectare utilizand o laveta si

cu o solutie fierbinte de apa cu detergent de vase.

Clatiti-l temeinic cu apa curata.

Stergeti ulterior cu o laveta moale.

Lasali recipientul de colectare sa se usuce cu capa-

cul deschis.

6. Frecali garnitura de etansare a capacului pana cand
S€e usuca.

ok w

16.14 Curatarea rezervorului de apa

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136

2. Curéatali rezervorul de apa utilizdnd o lavetd si cu o

solutie fierbinte de apa cu detergent de vase.

Clatiti-l temeinic cu apa curata.

Stergeti ulterior cu o laveta moale.

Lasali rezervorul de apa sa se usuce cu capacul

deschis.

6. Frecali garnitura de etansare a capacului pana cand
se usuca.

ok w

16.15 Curatarea locasului pentru rezervor
1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136

2. Uscalti prin frecare locasul pentru rezervor dupa fie-
care utilizare.

16.16 Curatarea orificiului de evacuare a
aburului din interiorului cuptorului

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136



2. Curatati orificiul de evacuare a aburului din interiorul
cuptorului utilizadnd o solutie de apa fierbinte cu de-
tergent de vase si un burete de curatare sau o perie
moale.

Functia de curdtare ro

17 Functia de curatare

Pentru a curata aparatul, utilizati functia de curatare.

17.1 Decalcifierea

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa ramana functio-
nal, efectuali cu regularitate decalcifierea acestuia.
Frecventa procesului de decalcifiere depinde de gradul
de duritate a apei si de numarul proceselor de functio-
nare cu abur desfasurate. Prin intermediul simbolului
de pe display, aparatul indica momentul in care mai
sunt posibile 5 sau mai putine procese de functionare
cu abur. Daca decalcifierea nu este efectuata, nu mai
poate fi efectuat niciun proces de preparare cu abur.
Decalcifierea dureaza in total aproximativ
32 de minute. Decalcifierea consta din doua etape
automate.
m  Decalcifiere, duratd de aproximativ 31 de minute
m  Ciclu clatire dupa decalcifiere, durata de aproxima-
tiv 1 minut

Din motive de igiena, procesul de decalcifiere trebuie
efectuat complet.

Daca decalcifierea este intrerupta, nu mai poate fi efec-
tuat niciun proces de preparare cu abur. Pentru a pre-
gati din nou aparatul pentru functionare, efectuati pro-
cesul de clatire.

Pornirea decalcifierii

Decalcifierea aparatului dureaza aproximativ 31 de mi-

nute.

ATENTIE!

Produsele de decalcifiere nerecomandate pot provoca

deteriorari ale aparatului.

» Pentru decalcifiere utilizati exclusiv agentul de de-
calcifiere recomandat de noi. Duratele de actionare
din cadrul procesului de decalcifiere depind de
agentul de decalcifiere.

Daca solutia de decalcifiere intra in contact cu panoul

de comanda sau cu suprafetele sensibile, acestea se

vor deteriora.

» Indepartati imediat cu apa solutia de decalcifiere.

1. Selectali #9 cu ajutorul selectorului de functii.

v Pe display este prezentata durata procesului de de-

calcifiere. Durata de preparare nu poate fi modifica-

ta.

Deschideti masca rezervorului.

Scoateti recipientul de colectare si goliti-l.

Introduceti complet la loc recipientul de colectare

golit.

5. Scoateti rezervorul de apa.

6. Amestecati apa si agent anticalcar pentru a obtine o
solutie anticalcar.

- Amestecati 250 ml de apa si 50 ml agent de de-
calcifiere lichid pentru a obtine o solutie de de-
calcifiere sau dizolvati timp de 5 minute o tableta
de decalcifiere cu greutatea de 18 g intr-o canti-
tate de 250 ml de apa.

pODN
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Umpleti cu solutie anticalcar rezervorul de apa si in-

troduceti-l complet la loc.

Inchideti masca rezervorului.

. Apésati pe >/O
Aparatul este decalcifiat.
Pe afisaj este prezentata derularea duratei ramase.
Imediat ce procesul de decalcifiere este finalizat, es-
te emis un semnal sonor. Aparatul intrd in starea de
repaus.

10. Deschideti masca rezervorului.

11. Scoateli recipientul de colectare, goliti-l si introdu-

celi-l la loc.

12. Scoateli rezervorul de apg, clatiti-l temeinic, umpleti-I
Cu apa proaspata si introduceti-l la loc.

13. Inchideti masca rezervorului.

14. Apasati pe >/O

v Aparatul clateste automat de doua ori. La finalizarea

procesului de clatire este emis un semnal sonor.

Nota: Respectati raportul de amestecare a agentului
anticalcar.

Agent anticalcar, lichid (numar de comanda
00311680): Raport de amestecare 1:5, amestecati

50 ml de agent anticalcar cu 250 ml de apa.

Tablete de decalcifiere (numar de comanda
00311975): Dizolvali o tableta de decalcifiere cu greu-
tatea de 36 g timp de 5 minute intr-o cantitate de

500 ml de apa.

© @
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17.2 Clatire

Decalcifiati si clatiti aparatul daca nu afi utilizat de mai
mult timp functia de preparare cu aburi.

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa ramana curat,
puteti pompa apa prin sistemul de conducte. Ulterior,
aparatul evacueaza apa in recipientul de colectare.
Nota: Dupa clatire, particulele de calcar desprinse sunt
evacuate 1n recipientului de colectare. Acest lucru este
normal si nu are nicio influentd asupra functionarii.

Derularea ciclului de clatire

1. Selectati [@] cu ajutorul selectorului de functii.

v Pe display este prezentata durata programului. Nu
puteti modifica durata programului.

2. Deschideti masca rezervorului.

3. Scoateti recipientul de colectare si goliti-l.

4. Introduceti complet la loc recipientul de colectare
golit.

5. Scoateti rezervorul de apa si evacuati apa eventual

ramasa.

Clatiti temeinic rezervorul de apa si umpleti-l cu apa

proaspata.

Introduceti complet rezervorul de apa.

Inchideti masca rezervorului.

Apasati pe D>/0O.

Se pompeaza apa prin conducte.

Derularea duratei este prezentata pe display.

Cand durata a expirat, este emis un semnal sonor.

o
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ro Remediati defectiunile

18 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastra. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultati informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

fel evitati cheltuielile inutile.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire! » La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese
Reparatiile executate incorect sunt periculoase. de schimb originale.
» Numai personalul de specialitate are dreptul de a » Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al

executa reparatii ale aparatului.
» Daca aparatul este defect, instiintali unitatea de ser-

vice abilitata.

acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre pro-
ducator, de catre serviciul sdu pentru clienti sau de
catre o persoana calificatd in mod similar, pentru a
evita pericolele.

18.1 Erori de functionare

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione-
aza.

Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
» Conectali aparatul la reteaua de curent.

Siguranta din panoul de sigurante s-a declansat.
» Verificati siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificati functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.

Deficiente de functionare

1. Deconectati sigurania din tabloul de sigurante.

2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .

3. Daca anuniul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
— "Serviciul clienti”, Pagina 142

Usa nu este inchisa complet.
» Verificati daca usa nu este blocata de resturi de alimente sau de corpuri straine.

Pe display se aprinde
=3 jar aparatul nu
poatefi setat.

Sistemul de protectie impotriva accesului copiilor este activat.
» Meniineti apasat =® pana cand =° se stinge.

Sistemul de iluminare
din interiorul cuptoru-
lui nu functioneaza.

Lampa cu LED este defecta.
» Daca aceasta eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asistenta pentru clienti.

Pe display se aprinde
intermitent ora 12:00,
iar simbolul © se
aprinde.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.

» Setati din nou ora.
— "Setarea orei", Pagina 135

Aparatul nu este in
functiune. Pe display
este prezentata o du-
rata.

Nu s-a apasat pe B>/0.
» Apésati pe >/0.

Microundele nu fun-
ctioneaza.

Usa nu este inchisa complet.
» Verificati daca usa nu este blocata de resturi de alimente sau de corpuri straine.

Nu s-a apasat pe >/0.
» Apasati pe D/0.

Alimentele se incal-
zesc mai incet decat
de obicei.

Puterea microundelor este setata la o valoare prea mica.
» Setati o putere mai mare a microundelor. = Pagina 124

n aparat a fost introdusa o cantitate mai mare decat de obicei.

» Setati o duratd mai lunga.
O cantitate dubla necesita un timp dublu.

Alimentele sunt mai reci decét de obicei.
» Amestecati sau intoarceti ocazional alimentele.
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Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Functionarea cu mi-
crounde se intrerupe.

Aparatul are o defectiune.
» Daca aceasta eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asistentad pentru clienti.

Aparatul nu incalzes-
te, pe display se
aprind intermitent do-
ua puncte.

In setdrile de baz& este activat modul Demo.

1. Deconectali aparatul de la reteaua de alimentare cu energie electrica deconectand pen-
tru scurt timp siguranta de la tabloul cu sigurante.

2. In interval de 3 minute, dezactivali modul Demo din setarile de baza — Pagina 135.

Simbolurile pentru re-
zervorul de apa si re-
cipientul de colectare
se aprind intermitent,
pe termen lung.

Problema tehnica

1. Asigurati-va ca rezervorul de apa si recipientul de colectare sunt introduse complet in lo-
casul pentru rezervor corespunzator.
2. Daca simbolurile se aprinde intermitent in continuare, contactati unitatea de service.

Nota: Aparatul poate fi utilizat Tn continuare, insa fara functia de preparare cu abur.

Aerul sau aburul cald
este degajat pe dea-
supra usii.

Nu este o defectiune. Ventilatorul de racire al aparatului este in functiune.

» Nu sunt necesare interventii.
Dupa finalizarea regimului de functionare al aparatului, ventilatorul continua sa functione-
ze pentru scurt timp. Ventilatorul protejeaza aparatul impotriva supraincalzirii.

Ventilatorul de racire
continua sa functione-
ze dupa finalizarea
regimului de functio-
nare al aparatului.

Dupa finalizarea regimului de functionare, aparatul trebuie sa se raceasca.

» Nu sunt necesare interventii.
Dupa finalizarea regimului de functionare al aparatului, ventilatorul continua sa functione-
ze pentru scurt timp. Ventilatorul protejeaza aparatul impotriva supraincalzirii.

Ventilatorul de racire
continua sa functione-
ze atunci cand usa
aparatului este des-
chisa.

Aparatul trebuie sa se raceasca atat in timpul functionarii, cat si dupa finalizarea regimului
de functionare.
» Nu sunt necesare interventii.

Toate functiile de preparare sunt intrerupte in momentul deschiderii usii.

Aburul nu este vizibil
in timpul prepararii cu
aer fierbinte si cu grill
combinat.

Aburul nu este vizibil In cazul tuturor intervalelor de temperaturd. Cu cat aburul este mai fier-
binte, cu atat acesta este mai putin vizibil.

» Nu sunt necesare interventii.

Dupa finalizarea regi-
mului de preparare
cu abur, recipientul
de colectare este gol.

n cazul functionarii normale cu abur si cu abur combinat, apa de condens de pe placa din
sticla de la baza si din tava gri de colectare a picaturilor din placa de baza este colectata.
Aceasta nu ajunge in recipientul de colectare.
» Nu sunt necesare interventii.
Recipientul de colectare este destinat numai proceselor de clatire si de decalcifiere, nefi-
ind destinat utilizarii in cazul functiondrii normale cu abur si cu abur combinat.

In recipientul de co-
lectare exista particu-
le albe de calcar.

Tn timul procesului de spélare sau decalcifiere, de pe boiler se pot desprinde particule fine
de calcar.

1. Verificali reglarea gradului de duritate a apei.
2. Efectuati decalcifierea la intervalele de timp indicate.

» Decalcifiati aparatul conform manualului de utilizare aferent acestuia.

Consum redus de
apa in timpul functio-
narii combinate. In
special in cazul fun-
ctionarii combinate
cu 3 funcitii.

in modul de functionare combinata cu abur, in special in modul combinat cu 3 funtii, este
posibild utilizarea doar a unei cantitati mici de abur. Astfel, este consumata o cantiate mica
de apa din rezervorul cu apa proaspata.

» Nu sunt necesare interventii.

18.2 Indicatii pe display

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor
Pe display apare me- Depunerile de murdarie de pe panoul de comanda poate provoca mentinerea in stare acti-
sajul E0532 vatd a unui anumit camp tactil.

—h

. Inchideti aparatul.

2. Curatali panoul de comanda.
3. Reconectati aparatul.
>

Daca eroarea apare din nou imediat dupa conectare, contactaii unitatea de service.
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ro Evacuarea ca deseu

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Pe display apare me- Functia de preparare cu abur a fost activatd in mod repetat cu rezervorul de apa gol.

sajul E5005

» Tnainte de reutilizare, asigurati-va c& rezervorul de apa este umplut cu apa rece si ca es-
te introdus complet in locasul sau.

» Daca aceasta eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asisten{a pentru clienti.

19 Evacuarea ca deseu

19.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-
me valoroase.

» Eliminati iIn mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

B

20 Serviciul clienti

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din tara dumneavoastra, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionafi numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasili
in lista atasata a unitafilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cienid energetica D. Sursele de iluminat sunt disponibi-
le ca piese de schimb si trebuie inlocuite numai de un
personal de specialitate instruit in acest scop.

20.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibild atunci caAnd deschideli usa apara-
tului.

[ Ew FD: ZNr | CE E(

Type

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sd le aveti la Indemana.

21 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

21.1 Procedati, preferabil, dupa cum
urmeaza

Aici aflati pas cu pas cum puteti utiliza in mod optim re-
comandarile de reglare. Acestea contin informatii referi-
toare la o multitudine de preparate, precum si informatii
si recomandari, cum ar fi modul ideal de utilizare si re-
glare a aparatului.

Nota: Aparatul este prevazut cu setari speciale pentru
selectarea preparatelor. Daca doriti ca setarile sa fie
efectuate direct de aparat, utilizati programele automa-
te.

— "Programele automate"”, Pagina 130
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A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielitd durd pot plesni exploziv

in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu incalziti
oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crustacee.

In cazul oualor ochi sau al oualor in pahar, trebuie
ca mai intéi sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis tare, de
exemplu, mere, rosii, cartofi sau carnéciori; coaja
poate crapa. Inainte de incélzire, intepati coaja sau
invelisul.

ATENTIE!

Alimentele acide pot deteriora gratarul

» Nu asetzali direct pe gratar alimente acide, de
exemplu, fructe sau alimentele marinate.

Nota: Observatie prividn persoanele alergice la nichel

In situatii rare, in alimente pot rd&mane urme mici de
nichel.

1. Tnainte de utilizare, scoateti din interiorul cuptorului
vasele care nu sunt necesare.



2. Selecati un preparat din cadrul recomandarilor de
reglare.

3. Introduceti alimentele intr-un vas adecvat.

Utilizati vasele si accesoriile specificate in cadrul re-
comandarilor de reglare.

Utilizati vase si accesorii adecvate pentru fiecare tip
de preparat.

— "Vesela si accesoriile adecvate pentru microun-
de", Pagina 123

Utilizali numai accesorii originale pentru aparat.
Acestea se adapteaza in mod optim la interiorul
cuptorului si la modurile de functionare.

4. Recomandare: Daca doriti sa preparati cantitai dife-
rite de cele specificate in tabele, setati o durata
aproximativ dubla pentru o cantitate dubla de ali-
mente.

Setarile se aplica doar in cazul introducerii prepara-
tului in interiorul rece al cuptorului.

Pentru alimentele selectate este necesara preincalzi-
rea cuptorului, conform duratelor prezentate in tabel.
Introduceti preparatul si accesoriile dupa ce ati pre-
incalzit interiorul cuptorului.

Anumite preparate sunt gatite mai bine atunci cand
sunt coapte In mai multe etape. Acestea sunt indica-
te in tabel.

In cazul in care dorili sa preparati o reteta proprie,
consultati specificaliile aferente preparatelor similare
din tabel. Pentru informatii suplimentare, consultati
recomandarile din continuarea tabelului cu setari.

In modul de functionare cu microunde, asezali pre-
paratul conform celui mai lung timp indicat si verifi-
cati-l dupéa cel mai scurt timp indicat.

In cazul utilizarii cu abur, inainte de a incepe proce-
sul de preparare, asigurati-va ca rezervorul de apa
este plin.

Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.
Datele despre temperatura si cele despre timp din
tabele sunt valori orientative care depind de calita-
tea, temperatura si natura alimentelor. Din acest mo-
tiv, sunt recomandate diferite setari. Setati mai intai
valorile mai scazute. Daca este necesatr, setati o va-
loare mai mare data urmatoare.

5. Introduceti preparatul in cuptor, pe nivelul corespun-
zator.

6. /A AVERTISMENT - Pericol de oparire!
La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fier-
binte. In functie de temperatura, aburii pot fi uneori
greu de observat.
» Deschideti cu atentie usa aparatului.
» Tineti copiii la distanta.
A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate in-
fierbanta foarte puternic.
» Scoateli intotdeauna accesoriile sau vasele fier-

binti cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

Cand preparatul este gata, aparatul se deconectea-
za.

21.2 Recomandari generale privind
prepararea

Tineti cont de aceste informatii in cazul prepararii tutu-
ror alimentelor.

Procedati astfel ro

Formarea condensului

In timpul prepardrii alimentelor, in interiorul cuptorului
se poate forma o cantitate mare de vapori de apa.
Deoarece aparatul dumneavoastra este foarte eficient
din punct de vedere energetic, In timpul functionarii
acesta cedeaza doar o cantitate mica de caldura catre
exterior. Din cauza diferentelor mari de temperatura
dintre spatiul interior al aparatului si exteriorul acestuia,
se poate depune apa de condens pe usa, pe panoul
de comanda sau pe partea frontald a mobilierului adia-
cent. Formarea condensului este un fenomen normal,
conditionat fizic.

Pentru a evita formarea condensului, preincalziti cupto-
rul sau deschideti cu atentie usa acestuia.

Prepararea cu adaos de abur sau cu un mod de incal-
zire cu abur necesitad o cantitate mare de vapori de apa
in interiorul cuptorului. Stergeti interiorul cuptorului du-
pa ce acesta s-a racit.

Formele de copt

Pentru un rezultat optim al prepararii, este recomandat
sa utilizati forme de copt din metal, de culoare inchisa.
Formele din tabla alba, formele din ceramica sau cele
din sticla prelungesc timpul de coacere, iar produsele
de brutarie si patiserie nu se vor rumeni uniform.

Daca doriti sa utilizati forme de copt din silicon, consul-
tati specificatiile producatorului privind compatibilitatea
acestora cu aburul si microundele si orientati-va dupéa
indicatiile si retetele producatorului. In cele mai multe
cazuri, formele de copt din silicon sunt mai mici decéat
formele obisnuite. Informatiile referitoare la cantitati si
specificatiile din cadrul retetelor pot sa difere.

Hartia de copt

Folositi exclusiv hartie de copt adecvata pentru tempe-
ratura aleasa. Tdiafi hartia de copt la dimensiunile potri-
vite.

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

La deschiderea usii aparatului se creeaza curenti de

aer. Hartia de copt se poate atinge de elementele de

incalzire si se poate aprinde.

» La preincalzire si in timpul preparéarii, nu asezati nici-
odata hartie de copt peste accesorii fara ca aceasta
sa fie fixata.

» Hartia de copt trebuei taiata intotdeauna la dimen-
siunea corespunzatoare si asezata intr-un vas sau
intr-o forma de copt.

21.3 Recomandari privind decongelarea si
incalzirea

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la decongelare si incalzire.

Amplasarea Recomandare:

Dupa expirarea duratei, Reglati o durata mai inde-

alimentul nu este incd de- lungata. Cantitatile mai

congelat, fierbinte sau ga- mari si alimentele mai vo-

tit. luminoase necesita mai
mult timp.

Dupa expirarea duratei de = Amestecali ocazional
preparare, alimentele sunt alimentele.
supraincalzite la margine, = Setali o putere mai mi-
dar In mijloc nu sunt inca ca a microundelor si 0
gata. durata mai mare.
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Amplasarea

Recomandare:

Dupéa decongelare, pasa-
rea sau carnea nu trebuie
sa fie coaptd doar la exte-
rior, Tnsa n interior sa fie
inca congelata.

® Setali 0 putere mai mi-
cé a microundelor.

= |n cazul cantitatilor mai
mari, intoarceti de mai
multe ori alimentele
care trebuie sa fie de-
congelate.

Alimentele nu trebuie sa
fie prea uscate.

m  Setali 0 putere mai mi-
ca a microundelor.

= Reglati o duratd mai
scurta.

= Acoperiti alimentele.
Adaugati mai mult li-
chid.

21.4 Recomandari privind decongelarea si
incalzirea cu microunde

Daca procesul de decongelare sau incalzire nu este
optim, consultati aceste recomandari.

Amplasarea

Recomandare:

Nu gasiti nicio indicatie
de setare pentru cantita-
tea de alimente pregatita.

Prelungiti sau reduceti du-
rata de preparare.

Regula empirica: cantitate
dubla = timp aproape
dublu, jumatate din canti-
tate = jumatate din timp

Alimentul este prea uscat.

®» Reduceti durata de
preparare.
Sau:

m  Selectati o treapta de
putere mai mica a mi-
croundelor.

®  Acoperiti alimentul si
adaugati o cantitate
mai mare de lichid.

Dupa expirarea intervalu-
lui de timp indicat, alimen-
tul nu este inca deconge-
lat, fierbinte sau preparat.

Prelungiti durata de pre-
parare.

Amplasarea

Recomandare:

Dupéa expirarea intervalu-
lui de timp de preparare,
alimentul este supraincal-
zit pe margini, dar in mij-
loc nu este copt suficient.

Amestecati ocazional
alimentele.

Data urmatoare, setali
0 putere mai mica si o
durata de preparare
mai mare.

Dupa decongelare, pasa-

rea sau carnea este coap-
ta la exterior, dar in interi-

or nu este inca deconge-

lata.

Data urmatoare, selec-
tati o putere mai mica
a microundelor.

In cazul cantitatilor
mari, intoarceti de mai
multe ori alimentele
care trebuie deconge-
late.

21.5 Decongelarea

Cu aparatul dumneavoastra puteti decongela alimente

congelate.

Decongelarea alimentelor

1. Asezali alimentele congelate intr-un recipient des-
chis pe baza interiorului cuptorului.
Puteti acoperi cu bucati mici de folie de aluminiu
poriiunile delicate, cum ar fi de exemplu, pulpele in-
ferioare si aripile de pui sau marginile acoperite cu
grasime ale fripturii. Folia nu trebuie sa atinga peretii

aparatului.

2. Pornifi procesul de functionare.
La jumatatea timpului de decongelare, puteti scoate

folia de aluminiu.

3. Nota: La decongelarea carnii si carnii de pasare se

formeaza lichid.

Scurgeti lichidul cand intoarceti carnea si nu il folo-
siti in niciun caz si nu il aduceti in contact cu alte ali-

mente.

4. Amestecati ocazional sau intoarceti preparatele o

data sau de doua ori.

Bucatile mari trebuie intoarse de mai multe ori.
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Lasati alimentele decongelate sa stea la temperatu-
ra camerei tmp de aproximativ 10 pana la 60 de mi-
nute pentru a permite egalizarea temperaturii.

In cazul pasarilor, puteli scoate maruntaiele. Carnea
poate fi pregatita chiar daca are interiorul inca putin
congelat.



Recomandari de reglare pentru decongelare

Procedati astfel ro

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de pu- Durata de
incalzire tere a micro- preparare

undelorin W  in min.
Bucata intreaga de carne, cu si Vesela neacoperita 0 S 1. 180 1. 15
fara os, 800 g 2. 90 2. 15-25'
Bucata intreaga de carne, cusi  Vesela neacoperita 0 1. 180 1. 15
farda os, 1000 g 2. 90 2, 25-35'
Bucata intreaga de carne, cu si Vesela neacoperita 0 1. 180 1. 20°
farad os, 1500 g 2. 90 2. 25-35'
Bucali sau felii de carne, 200 g Vesela neacoperita 0 = 1. 180 1. 52

2. 90 2. 4-6°
Bucati sau felii de carne, 500 g Veselad neacoperita 0 g 1. 180 1. 10?

2.90 2. 5-10°
Bucaii sau felii de carne, 800 g  Vesela neacoperita 0 1. 180 1. 10°

2. 90 2. 10-152
Carne tocatd, amestec, 200 g®  Vesela neacoperita 0 90 15"4
Carne tocatd, amestec, 500 g* Veseld neacoperitd 0 2 1. 180 1.5"%

2. 90 2. 10-15"°
Carne tocatd, amestec, 800 g° Veseld neacoperita 0 g 1. 180 1. 10"°

2. 90 2. 15-20"°
Pasdre sau bucdti de pasare, Vesela neacoperita 0 1. 180 1. 5°
600 g 2.90 2. 10-15°
Pasare sau bucafi de pasare, Vesela neacoperita 0 1. 180 1. 10°
1200 g 2. 90 2. 20-25°
Rata, 2000 g Veseld neacoperita 0 = 1. 180 1.20"°

2. 90 2. 30-40"°
Gascg, 4500 g Veseld neacoperitd 0 2 1. 180 1.30"°

2. 90 2. 60-80"°
File, cotlet sau felii de peste, Vesela neacoperita 0 1. 180 1. 58
400 g 2. 90 2. 10-15%
Peste intreg, 300 g Vesela neacoperita 0 1. 180 1.3

2. 90 2. 10-15
Peste intreg, 600 g Vesela neacoperita 0 1. 180 1.8

2. 90 2. 15-25
Legume, de exemplu, mazare, Vesela neacoperita 0 5 180 10-15°
300 g
Legume, de exemplu, mazare, Vesela neacoperita 0 = 1. 180 1. 10°
600 g 2. 90 2. 9-15°
Fructe, de exemplu, zmeura, Veseld neacoperitd 0 180 7-10%8
300 g
Fructe, de exemplu, zmeur, Veseld neacoperita 0 1. 180 1.8%8
500 g 2. 90 2. 5-10%8
Unt, topire, 125 g'° Veseld neacoperita 0 90 6-8
Unt, topire, 250 g™ Veseld neacoperitd 0 2 1. 180 1.2

2.90 2. 35

Intoarceti de mai multe ori alimentele.
Cand amestecali, desprindeti bucétile de carne una de cealalta.
Congelati alimentele in pachete plate.
Scoateti carnea gata decongelata.

Indepartatl lichidul rezultat in urma decongelarii.
Intoarcetl preparatul la fiecare 20 de minute.

1
2
3
4
Z Cand |ntoarcet| despr|ndet| bucétile decongelate unele de celelalte.
7
8
9

Separah bucdtile decongelate.

Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.

10 Indepartatl complet ambalajul.

""" Decongelati numai prajituri fara glazura, friscé, gelatind sau creme.

2 Separati bucatile de prajiturd unele de celelalte.
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Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de pu- Durata de
incalzire tere a micro- preparare
undelorin W  in min.

Paine, intreagd, 500 g Vesela neacoperita 0 = 1. 180 1.3

2. 90 2. 1015
Paine, intreagd, 1000 g Vesela neacoperita 0 1. 180 1.5

2. 90 2. 15-25
Prajituri, uscate, de exemplu, Vesela neacoperita 0 = 90 10-15
pandispan, 500 g'"'?
Prajituri, uscate, de exemplu, Veseld neacoperita 0 1. 180 1.3
pandispan, 750 g'"'? 2. 90 2.10-15
Prajituri insiropate, de exemplu, Vesela neacoperita 0 = 1. 180 1.5
prajituri cu fructe si cu branza de 2. 90 2. 15-25
vaci, 500 g""
Prajituri insiropate, de exemplu, Veseld neacoperita 0 B 1. 180 1.7
prajituri cu fructe si cu branza de 2. 90 2. 15-25
vaci, 750 g""

! Tntoarceti de mai multe ori alimentele.

Cand amestecati, desprindeti bucatile de carne una de cealalta.
Congelati alimentele in pachete plate.

Scoateti carnea gata decongelata.

Cand mtoarcetl desprlndetl bucatile decongelate unele de celelalte.
Indepartah lichidul rezultat in urma decongelarii.

Intoaroetl preparatul la fiecare 20 de minute.

Separatl bucétile decongelate

Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.

10 Indepartah complet ambalajul.

" Decongelati numai prajituri fara glazura, friscé, gelatind sau creme.
2 Separati bucatile de prajiturd unele de celelalte.

© ® N o o b~ W N

21.6 incélzire Alimentele plate se preparad mai rapid decéat cele
inalte. Nu asezati suprapus alimentele.
. Acoperiti alimentele cu un capac, o farfurie sau o fo-

incalzirea alimentelor congelate lie speciala pentru microunde.

Cu aparatul dumneavoastra puteti incalzi alimente. 3

4. Agsezati vasul pe baza interiorului cuptorului.
A AVERTISMENT - Pericol de arsuri! 5. Porniti procesul de functionare.
Alimentele incélzite emit caldura. Vesela se poate infier- 6. Intoarcet| sau amestecati ocazional alimentele, de
banta foarte puternic. 2-3 ori.
» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti Diversele componente ale alimentelor se pot incalzi
cu ajutorul unei manusi de bucéatarie. in intervale de timp diferite.

7. Lasali alimentele decongelate sa se incalzeasca la
temperatura camerei aproximativ 2-5 minute pentru
a permite egalizarea temperaturii.

1. Scoateli din ambalaj produsele gata preparate si in-
troduceti-le intr-un vas adecvat pentru microunde.
2. Repartizati plan alimentele in vas.

Recomandari privind incalzirea preparatelor congelate

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de pu- Durata de
incalzire tere a micro- preparare
undelorin W in min.

Supa, congelata, 400 g Vesela acoperita 0 600 8-15
Tocana, congelata, 500 g Vesela acoperita 0 600 8-13
Tocana, congelata, 1000 g Vesela acoperita 0 = 600 20-25
Meniu, preparate portionate la Vesela acoperita 0 = 600 11-15

farfurie, mancaruri gata preparate
cu 2-3 componente, congelate,
300-400 g

' Cand amestecati, desprindeti bucéatile de carne una de alta.
Turnati putin lichid peste preparat.

Adaugati apa in vas cét sa acopere baza acestuia.

Gatiti preparatul fara a adauga apa.

Amestecali ocazional alimentele.

a A~ 0N
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Aliment Accesorii/Vase

Nivel Mod de Treapta de pu- Durata de
incalzire tere a micro- preparare
undelorin W in min.

Felii sau bucali de carne cu sos, Vesela acoperita
de exemplu, gulas, congelat,
500 g

0 = 600 12-17!

Felii sau bucati de carne cu sos, Vesela acoperita
de exemplu, gulas, congelat,
1000 g

0 = 600 25-30"

Sufleuri, de exemplu, lasagna, Vesela acoperita
cannelloni, congelate, 450 g

o
(55)

600 10-15

Garnituri, de exemplu, orez, pas- Vesela acoperita
te, congelate, 250 g?

o
(55)

600 2-5

Garnituri, de exemplu, orez, pas- Vesela acoperita
te, congelate, 500 g?

o
(55)

600 8-10

Legume, de exemplu, mazare, Vesela acoperita
broccoli, morcovi, congelate,
300 ¢°

0 = 600 8-10

Legume, de exemplu, mazare, Vesela acoperita
broccoli, morcovi, congelate,
600 ¢°

0 = 600 14-17

Spanac cu smantana, congelat, Veseld acoperita
500 g*

0 = 600 11-16°

1

Turnati putin lichid peste preparat.
Adaugati apa in vas cat sa acopere baza acestuia.
Gatifi preparatul fara a adauga apa.

2
3
4
® Amestecati ocazional alimentele.

Cand amestecati, desprindeti bucatile de carne una de alta.

incalzirea alimentelor
A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate infier-

béanta foarte puternic.

» Scoateti Intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti

cu ajutorul unei manusi de bucatarie.
/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

Tn cazul incalzirii lichidelor, este posibild intarzierea fier-
berii. Aceasta inseamna ca se atinge temperatura de fi-

erbere fara sa se produca bulele tipice de vapori.

Actionati cu atentie chiar si in cazul unei miscari mici a
vasului. Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si poa-

te fi iImproscat. A
» Laincalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas. In
acest fel, evitati fenomenul de intarziere a fierberii.

v’ X

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.
Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fata de partea interioara a
usii.

1. Scoateli din ambalaj produsele gata preparate si in-
troduceti-le intr-un vas adecvat pentru microunde.

2. Repartizati plan alimentele in vas.

Alimentele plate se prepara mai rapid decat cele
inalte. Nu asezati suprapus alimentele.

3. Acoperili alimentele cu un capac, cu o farfurie sau
cu o folie speciala pentru microunde daca acest lu-
cru este specificat in tabel.

4. Asezati vasul pe baza interiorului cuptorului.

Daca doriti sa utilizati functia de preparare cu abur,
introduceti vasul in tava din sticla, pe nivelul 3 si
umpleti rezervorul de apa.

5. Porniti procesul de functionare.

6. Intoarceti sau amestecati ocazional, de mai multe
ori, alimentele.

Diversele componente ale alimentelor se pot incalzi
in intervale de timp diferite.

7. Controlati temperatura.

8. Lasati alimentele decongelate s& se incélzeasca la
temperatura camerei aproximativ 2-5 minute pentru
a permite egalizarea temperaturii.
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Recomandari de reglare pentru incalzire

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de Treapta Durata de

incalzire putere a mi- de inten- preparare
croundelor sitatea in min.
inwW aburului

Mancare pentru bebelusi, Veseld neacoperitd 0 = 360 - 0,5-1,5%3

de exemplu, sticlute de

lapte, 150 ml’

Bauturi, 200 ml* Veseld neacoperitd 0 = 1000 - 1-2%86

Bauturi, 500 ml* Veseld neacoperitd 0 1000 - 4.5%°

Supa, 2 cani, 175 g fie-  Veseld neacoperita 0 B 600 - 3-4

care

Supa, 4 cani, 175 g fie-  Vesela neacoperita 0 = 600 - 6-8

care

Peste sau bucdti de car- Vesela acoperita 0 = 600 - 7-10

ne in sos, 500 g’

Meniu, portii de mancare, Vesela neacoperita 0 A 360 3 9-14

mancaruri gata prepara-

te, cu 2-3 componente,

400 g

Tocana, 400 g Vesela acoperita 3 B 600 - 6-8

Tocang, 800 g Vesela acoperita 0 5 600 - 8-11

Legume, 150 g Vesela neacoperita 3 SHA 360 3 3-5

Legume, 300 g Vesela neacoperita 3 EH+HA 360 3 4-7

' Tncalziti mancarea pentru bebelusi fara tetind sau capac.

2 Agitati intotdeauna bine alimentele dupa incélzire.

Controlati neaparat temperatural
Introduceti o lingurd in pahar.

Nu supraincalziti bauturile alcoolice.
Controlati din cand in cand preparatul.
Separati intre ele feliile de carne.

N o o b~ ow

21.7 Prajituri, produse mici de patiserie si
paine

Cu ajutorul aparatului dumneavoastra puteti coace pra-
jituri, produse mici de patiserie si paine.

Pentru dospire, 1asati aluatul intr-un castron acoperit cu
o folie sau o lavetd, asezati-l pe baza interiorului cupto-

rului si setati functia de convectie de aer fierbinte la
40 °C.

Recomandari privind coacerea in combinatie cu
microundele

= In cazul coacerii in combinatie functia de microun-
de, puteti reduce semnificativ timpul de preparare.

= Utilizati vase termorezistente si adecvate pentru mi-
crounde.

® |n cazul functionarii combinate puteti utiliza forme de
copt normale din metal.

Recomandari privind coacerea cu adaos de abur

= Anumite preparate devin mai crocante daca sunt
preparate cu adaos de abur. Acestea devin mai lu-
cioase si se usuca mai putin.

= Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul ,MAX”.
Daca apa din rezervor este consumata, modul de
incélzire functioneaza farad adaos de abur.
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Recomandari privind prepararea produselor
congelate

= Scoateti complet preparatul din ambalaj.

= |ndepartati gheata de pe alimente.
Nu utilizati produse congelate, cu foarte multd ghea-
ta.

m  Produsele congelate sunt precoapte partial si neuni-
form. Rumenirea neuniforma ramane si dupa coace-
re.

Recomandari privind prepararea painii si

chiflelor

ATENTIE!

Daca n interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

= Pentru convectia de aer fierbinte, dezactivati functia
de preparare cu abur.

= Valorile de reglare pentru aluaturile de paine sunt
valabile atat pentru aluaturile coapte in tavi de copt,
cét si pentru aluaturile coapte in forme dreptunghiu-
lare.



Recomandari de reglare pentru prajituri in forme

Procedati astfel ro

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Treapta de Durata de
calzire in °C putere a mi- preparare
croundelor  in min.
inw
Pandispan, simplu Forma de castron, 160-170 - 60-80'
forma rotunda sau
dreptunghiulara
Pandispan, fin, Forma de castron, 150-160 - 60-70'
de exemplu, chec forma rotunda sau
dreptunghiulara
Prajiturad cu nuca Forma demontabila @+ 170-180 90 30-35
@ 26 cm
Blat de tort din pandi- Forma pentru blat de 160-170 - 35-45
span tort
Tort de biscuiti, 3 oua Forma demontabild 160-170 - 40-50
@ 26 cm
Tort cu fructe sau cu  Forma demontabila @H+= 150-160 360 40-50'
branza de vaci, din @ 26 cm
aluat fraged
Prajitura find cu fruc- Forma demontabild @+ 170-190 90 30-45
te, din pandispan sau rotunda
Prajituri picante, Forma demontabila @H= 160-180 90 50-70
de exemplu, quiche @ 26 cm
sau prajituri cu ceapa
' Lasati préjitura sa se rdceasca timp de aproximativ 20 de minute in cuptor.
Recomandari de reglare pentru prajituri in tava de copt
Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Temperatura Treapta de pu- Treapta Durata de
incalzire in °C tere a micro- deinten- preparare
undelorin W sitate a in min.
aburului
Pandispan cu Tava din sticla 2 160-170 - - 30-40
umplutura usca-
ta
Prajitura din Tava din sticla 1 160-170" - - 30-45
aluat dospit cu
umpluturd ze-
moasa,
de exemplu,
aluat dospit cu
mere rase
Franzeld imple- Tava din sticlda 1 @A 170-180' - 3 35-45
tita din 500 g
de faina
Strudel cu um-  Tava din sticla 1 XA 180-200 - 2 40-50
plutura, semi-
preparat, refri-
gerat
Pizza Tava din sticla 2 210-230 - - 25-35
Pizza, semipre- Gratar 2 Z+E 180-190 180 - 8-15
paratd, refrige-
rata
Pizza bagheta, Gréatar 2 EHE 190-210 180 - 12-15

semipreparata,
refrigerata

' Preincalziti aparatul.
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Recomandari de reglare pentru coacerea produselor mici de patiserie si fursecurilor

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Durata de
calzire in°C preparare
in min.
Fursecuri Tava din sticla 2 150-170 20-35
Bezele Tava din sticla 2 100 90-120
Pricomigdale Tava din sticla 2 110 35-45
Foietaj Tava din sticla 2 170-180 35-45
Recomandari de reglare pentru paine si chifle
Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Treapta Treapta Duratade
calzire in °C de grill de inten- preparare
sitatea in min.
aburului
Paine, 1 kg Tava din sticla 1 @A 1. 230' 1.- 1.3 1. 10-15
2. 190-200"  2.- 2. - 2. 30-45
Paine, 1,5 kg Forma dreptunghiula- 0 [@H+HA 1. 230" 1. - 1.3 1. 10-15
ra 2.200-210"  2.- 2. - 2. 40-50
Chifle, Tava din sticla 1 (@HHA] 200-210' - 3 25-35
de exemplu,
chifle din faina
de grau
Paine prajita, Gratar 3 - 3 - 3-6
12 felii
Paine prajita, Gratar 3 - 3 - 3-6
4 felii
Paine prajita, Gratar 3+1 - 3 - 8-10
gratinata, +
2-4 felii Tava din sticla
! Preincalziti aparatul.
Recomandari privind coacerea Amplasarea Recomandare:

Daca procesul de coacere nu este optim, consultati

aceste recomandari.

Amplasarea

Recomandare:

Intre form& si gratar se
produc scantei.

m Verificati daca forma
este curata la exterior.

= Modificati pozitia for-
mei in interiorul cupto-
rului.

m  Coaceti in continuare
fara microunde si pre-
lungiti durata de coa-
cere.

Doriti sa stabiliti daca pro-
dusul de brutarie/patise-

rie este bine copt.

= Intepati cu un betisor
din lemn zona cea mai
inalta a preparatului.
Daca nu se mai lipeste
aluat de betisorul din
lemn, inseamna ca
produsul de brutarie/
patiserie este gata.
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Produsul de brutarie/pati-
serie este corespunzator.

Respectali ingrediente-
le indicate si instructiu-
nile de preparare din
refeta.

Utilizati o cantitate mai
mica de lichid.

Sau:

Reduceti cu 10 °C
temperatura de coace-
re si prelungiti durata
de coacere.

Produsul de brutarie/pati-
serie s-a ridicat in mijloc,
insd pe margine nu a
crescut.

Ungeti numai baza for-
mei demontabile.
Dupa coacere, des-
prindeti cu atentie pro-
dusul de brutarie/pati-
serie, cu ajutorul unui
cutit.
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Amplasarea

Recomandare:

Amplasarea Recomandare:

Tn timpul coacerii, produ-
sele mici de brutarie/pati-
serie se lipesc unele de
celelalte.

= in jurul fiec&rui produs
de brutarie/patiserie
trebuie sa existe un
spatiu de aproximativ
2. cm.
Astfel este suficient loc
pentru ca produsele
de brutarie/patiserie
sa creascd si sa se
poatd rumeni de jur
imprejur.

Per ansamblu, produsul
de brutarie/patiserie este
prea deschis la culoare.

= Verificafi nivelul si ac-
cesoriul.

= Cregteli temperatura
de coacere.
Sau:

= Prelungiti durata de
coacere.

Produsul de brutarie/pati- = Reduceti temperatura
serie nu este copt bine in de coacere si prelungi-
interior. ti durata de coacere.
= Adaugati o cantitate
mai mica de lichid.
Pentru préajiturile cu um-
pluturd zemoasa:
= Precoaceti aluatul.
®  Presarati migdale sfa-
ramate sau pesmet pe
baza.
= Asezafi aluatul pe ba-
Za.

Produsul de brutarie/pati-
serie copt in form& sau n
tava de copt dreptunghiu-
lard se inchide prea mult

la culoare.

= Asezati in centru forma
de copt.

Produsul de brutarie/pati-
serie este prea inchis la
culoare.

= Reduceti temperatura
de coacere si prelungi-
ti durata de coacere.

Produsul de brutarie/pati-
serie este rumenit neuni-
form.

= Reduceti temperatura
de coacere.

= Taiati hartia de copt la
dimensiunile potrivite.

= Agezali in centru forma
de copt.

= Produse de brutarie/
patiserie de aceeasi
dimensiune si grosime.

Produsul de brutdrie/pati- = Dupa coacere, lasati
serie nu se desprinde la prajitura sa se raceas-
rasturnare. cainca 5 - 10 minute.
= Desprindeti cu atentie
marginea prajiturii cu
ajutorul unui cutit.
= Rasturnati din nou pra-
jitura si acoperiti de
mai multe ori forma de
copt cu un servet
umezit cu apa rece.
= Data urmatoare, ungeti
forma de copt cu gra-
sime si presarati-o cu
pesmet.

Recomandari de reglare pentru tocane si gratenuri

21.8 Sufleuri si gratenuri

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara sufleuri si
gratenuri.

Recomandari privind prepararea sufleurilor si
gratenurilor

= Stadiul de preparare al unui sufleu depinde de mari-
mea vasului si de inaltimea sufleului. pentru sufleuri
si gratenuri utilizati o forma de sufleu cu inalfimea
de 4 pana la 5 cm. In vase inguste, Tnalte, prepara-
tele necesitd mai mult timp si capata o culoare mai
inchisa in partea superioara.

= Utilizali vase termorezistente si adecvate pentru mi-
crounde.
Agezati-le pe nivelurile indicate.
Lasati sufleurile si gratenurile sa se mai coaca timp
de 5 minute In cuptorul deconectat.

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Treapta de Durata de
calzire in °C putere a mi- preparare
croundelor  in min.
inw
Sufleuri dulci, Forma de sufleu 0 ZHE 130-150 180 25-35

de exemplu, sufleu
Cu branza de vaci si
fructe, 1,5 kg
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Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Treapta de Durata de
calzire in °C putere a mi- preparare

croundelor  in min.
inWwW

Sufleuri picante, din Forma de sufleu 0 X+ 180-190 600 12-17

componente prepara-

te, de exemplu, su-

fleu de fidea, 1 kg

Sufleuri picante, din Forma de sufleu 0 Z+E 170-180 600 20-30

componente crude,
de exemplu, graten
de cartofi, 1,1 kg

21.9 Carne de pasare, carne si peste

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara carne de
pasare, carne si peste.

Recomandari privind prepararea in vas

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Daca asezali vase din sticla pe suprafete reci sau ume-

de, suprafetele din sticla se pot crapa.

» Asezali vesela fierbinte din sticla pe un suport us-
cat.

= Utilizati numai vase corespunzatoare.
Cele mai potrivite sunt vasele din sticla.
Verificati daca vasul utilizat incape in interiorul cup-
torului.

= Cratitele lucioase din inox sau aluminiu nu sunt
adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.
In utilizarea conventionald, cratitele lucioase reflecta
caldura precum o oglinda, iar utilizarea acestora es-
te recomandata numai in anumite conditii.
Carnea de pasare, carnea si pestele se prepara mai
lent si se rumenesc mai putin.
Pentru prepararea conventionald, utilizati o tempera-
turd mai mare si o durata de preparare mai mare.

m  Respectati indicatiile producatorului vaselor pe care
le utilizati.

Vas neacoperit

m  Pentru prepararea carnii de pasare, carnii si peste-
lui, este recomandat sa utilizati o forma Tnalta pentru
prajire.

= Nu asezati niciodata forma pe baza din interiorul
cuptorului.

m  Daca dorili sa preparati cu adaos de abur, utilizafi
un vas neacoperit.

= Daca nu aveti un vas potrivit, utilizali tava din sticla.

Vas acoperit

m  Asigurali-va ca capacul utilizat este adecvat si ca in-
chide bine vasul.
m  Asezati vasul pe gratar.

Recomandari privind prepararea in combinatie
cu microundele

= In cazul coacerii in combinatie cu functia de micro-
unde, puteti reduce semnificativ timpul de prepara-
re.
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= in cazul preparérii cu microunde, durata de prepara-
re depinde de greutatea totala a alimentelor.
Daca doriti sa& preparati altéd cantitate de alimente
decét cea specificatd, orientati-va dupa urmatoarea
regula de baza: "O cantitate dubla de alimente ne-
cesitd o duratad de preparare aproape dublad".

= Utilizali vase termorezistente si adecvate pentru mi-
crounde.

= Formele de prajire din metal sau vasele din lut sunt
adecvate numai pentru prajirea fara microunde.

Recomandari privind prepararea cu adaos de
abur

= Anumite preparate devin mai crocante daca sunt
preparate cu adaos de abur. Acestea devin mai lu-
cioase si se usuca mai putin.

= Utilizafi un vas neacoperit.
Utilizati vase rezistente la temperaturi Tnalte si la
abur.

= Conectati functia de adaos de abur conform indica-
tiilor din tabelul cu setari.

= Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul ,MAX”.
Daca apa din rezervor este consumatd, modul de
incalzire functioneaza fard adaos de abur.

Recomandari privind prepararea cu abur, cu
recipientul pentru preparare cu abur

= Spre deosebire de adaosul de abur, cu functia de
preparare cu abur carnea ste gatitd mai delicat, fara
a capata crustad. Aceasta ramane deosebit de sucu-
lenta.

= Pentru un gust deosebit, puteti praji bucatile de car-
ne Tnainte de a le prepara cu abur, reducand astfel
timpul de preparare. Bucatile mai mari de alimente
necesita un timp mai lung de preparare. Nu trebuie
sa intoarceti bucéatile de carne.

= Pentru prepararea cu abur a carnii de pasare, a car-
nii sau a pestelui, asezati alimentul in recipientul
pentru preparare cu abur din tava din sticla si ase-
zati-l pe nivelul 3.

= Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul ,MAX”.
Daca rezervorul de apa se goleste in timpul functio-
narii, regimul de functionare se va intrerupe. Puteli
vizualiza recomandarile pe display.

Recomandari privind prepararea pe grill

= in timpul utilizarii grill-ului, mentineti usa aparatului
inchisd. Nu preparati la grill niciodata cu usa apara-
tului deschisa.

= Asezati alimentul direct pe gratar. Suplimentar, intro-
duceti tava din sticla sub gratar. Aceasta va colecta
grasimea scursa.



m  Tdiatli bucétile de alimente in felii cat mai egale, cu
grosimi si greutati similare. Astfel, acestea se vor ru-
meni uniform si vor ramane suculente.

® |ntoarceti bucatile de carne utilizdnd un cleste pen-
tru gratar. Daca intepati carnea cu o furculita,
aceasta isi pierde zeama si se usuca.

m  Sdrafi carnea numai dupa ce ati preparat-o la grill.
Sarea extrage apa din carne.

Nota: Rezistenta grill-ului se conecteaza si se deconec-
teaza in permanentd; acest lucru este normal. Frec-
venta de conectare si deconectare depinde de treapta
de putere setata a grill-ului.

In timpul procesului de preparare, grill-ul poate degaja
fum.

Valori de setare recomandate

= Valorile de setare sunt valabile pentru prepararea
termica fara capac a carnii de pasare, carnii sau
pestelui la temperatura frigiderului introduse in interi-
orul rece al cuptorului.

= |n tabel sunt prezentate date pentru prepararea car-
nii de pasare, carnii si pestelui, cu greutatile propu-
se. Daca dorili sa preparati o bucata de carne de
pasare, o bucata de carne sau peste cu o greutate
mai mare, setati intotdeauna o temperaturd mai scé-
zuta. In cazul mai multor bucéati, orientati-va dupa
greutatea bucalii celei mai grele pentru stabilirea
duratei de preparare. Bucatile individuale ar trebui
sa fie aproximativ egale.

m  Taiati bucatile de alimente in felii cat mai egale, cu
grosimi si greutati similare. Astfel, acestea se vor ru-
meni uniform si vor raméane suculente.

m  Cu cét este mai mare o bucata de carne de pasare,
0 bucata de carne sau peste, cu atat este mai sca-
zuta temperatura si cu atat este mai lunga durata de
preparare.

m |ntoarceli carnea de pasare, carnea si pestele atunci
cand acest lucru este specificat In tabelul cu setari.

Recomandari privind prepararea carnii de

pasare

= in cazul carnii de ratd sau gasca, intepati pielea de
sub aripi. Astfel se va putea scurge grasimea.

= |n cazul pieptului de rata, pielea de pe acesta trebu-
ie crestata.

Recomandari de reglare pentru carnea de pasare

Procedati astfel ro

= Acest lucru nu este valabil si pentru alte tipuri de
carne.

m  Cand intoarceli carnea de paséare, aveti grija ca mai
intai partea cu pieptul sau partea acoperita de piele
sd fie orientata in jos.

Recomandari privind prepararea pentru carne

®  Ungeti carnea slaba cu grasime dupa gust sau aco-
periti-o cu felii de slanina.

= In cazul fripturilor din carne slabéa adaugati putin li-
chid. In vasul din sticla, nivelul de lichid trebuie sa
acopere baza vasului.

m  Crestati incrucisat soriciul.

Cand friptura este gata, ldsati-o inca 10 minute in in-
teriorul cuptorului deconectat si inchis. Astfel, zea-
ma din carne se distribuie mai bine. Eventual, infa-
surati friptura in folie de aluminiu. In timpul de pre-
parare indicat nu este cuprinsa si perioada reco-
mandata pentru odihna preparatului.

m  Prajirea si Inabusirea in vas se realizeaza mai con-
fortabil. Datorita vasului, puteti scoate mai usor frip-
tura din interiorul cuptorului, avand posibilitatea de a
prepara sosul chiar in recipientul respectiv.

m Cantitatea de lichid depinde de tipul de carne si de
materialul din care este realizat vasul, precum si de
utilizarea sau nu a unui capac. Daca preparati carne
in cratite din metal emailate sau de culoare inchisg,
este necesara o cantitate mai mare de lichid decét
intr-un vas din sticla.

® Lichidul din vas se evapora in timpul prajirii. Daca
este necesar, completati cu atentie cu lichid.

m Distanta dintre carne si capac trebuie sa fie de cel
putin 3 cm. Carnea se poate umfla.

m  Pentru brezare, rumeniti carnea in prealabil, dupa
preferintd. Pentru sos, adaugati apa, vin, otet sau
ceva similar. Nivelul lichidului din vas trebuie sa fie
de 1-2 cm.

Recomandari privind prepararea pentru peste

m  Pegtele intreg nu trebuie intors.

m Daca doriti sa preparati peste pe gratar, ungeti in
prealabil gratarul cu putin ulei, astfel incat pestele
sa poate fi desprins mai usor.

®  Veti recunoaste ca pestele este gatit suficient daca
inotatoarea dorsala se desprinde usor.

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Temperatu- Treap- Treapta de Treapta Durata de
incalzire rain °C tade putereami- dein- preparare
grill croundelor tensita- in min.
inw tea
aburu-
lui
Pui intreg, fi- Vesela acoperita 0 = - 600 - 25-35'
ert, 1,3 kg

' Intoarceti preparatul dupd expirarea 1/2 din timpul total de preparare.

Asezali cu pieptul orientat in sus.

Nu Tntoarcetli preparatul.

Lasati-l imp de 5 minute.

Strapungeti pielea.

Asezali cu partea acoperita de piele orientata in sus.
Utilizati un vas nalt, neacoperit.

N
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Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Temperatu- Treap- Treapta de Treapta Durata de
incalzire rain °C tade putereami- dein- preparare
grill croundelor tensita- in min.
inw tea
aburu-
lui
Pui, intreg, Veseld neacope- 0 EHEHE 190 - 360 3 40-45%3%4
prajit, 1,3 kg rita
Bucati de pui, Vesela neacope- 0 X+ 190 - 180 - 20-35%¢%3
de ex. sferturi  rita
de pui, 800 g
Piept de rata, Gratar 3+2 Al - 3 180 3 10-12%3
500 ¢ +
Tava din sticla
Piept de gas- Veseld neacope- 0 S - 2 180 - 30-40"3
ca, pulpe de rita
gasca, 700-
900 g
! Tntoarceti preparatul dupa expirarea 1/2 din timpul total de preparare.
2 Asezati cu pieptul orientat in sus.
® Nu intoarceti preparatul.
4 Lasati-l timp de 5 minute.
® Strapungeti pielea.
5 Asezati cu partea acoperitd de piele orientatd in sus.
7 Utilizati un vas inalt, neacoperit.
Recomandari de reglare pentru carne
Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Temperatu- Treap- Treapta de Treapta Durata de
incalzire rain °C tade putereami- dein- preparare
grill croundelor  tensita- in min.
inw tea
aburu-
lui
Friptura de vi- Veseld acoperitd 0 £+ 160-170 - 180 - 80-90
ta inabusita,
1 kg
Fripturd de vi- Veseld neacope- 0 E+E 180-190 - 180 - 30-40"2
ta, in sange, rita
1,5 kg
Fleici din car- Gratar 3+1 O 1. - 1.3 1. - 1. - 1. 10-15
ne de vita, + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10
2-3 cm grosi-  Tava din sticla
me, 2-3 buca-
ti, 200 g fieca-
re
Carne de porc Veseld neacope- 0 E+HAHE 170-180 - 360 3 25-35°
fara sorici, rita
de exemplu,
ceafa, 750 g
Carne de porc Veseld neacope- 0 RHEHE 170-80 - 180 3 60-80*2
CU sorici, rita
de exemplu,
spata, 1 kg®
Pulpa de porc, Vesela neacope- 0 EHE 180-190 - 180 - 35-40°
500-600 g rita

1

A wWN

Tntoarceti preparatul dupa expirarea 1/2 din timpul total de preparare.
La sfarsit, |asati preparatul sa se odihneasca timp de 10 minute.
Crestati soriciul.

Nu intoarcetli preparatul.
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Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Temperatu- Treap- Treapta de Treapta Durata de
incalzire rain °C tade putereami- dein- preparare
grill croundelor  tensita- in min.
inw tea
aburu-
lui
Fleici din cea- Gratar 3+1 1. - 1.2 1. - 1. - 1. 15-20
fa de porc, + 2. - 2.2 2. - 2. - 2. 10-15
2-3 cm grosi- Tava din sticla
me, 2-3 buca-
ti, 120 g fieca-
re
Carnati pentru  Gratar 3+1 1. - 1.3 1.- 1. - 1. 10-15
grill, 4-6 buca- + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10
ti, 150 g fieca- Tava din sticla
re
Fripturd din Veseld neacope- 0 EHEHE 190 - 360 3 15-20?
carne tocata, rita
750 g
! Tntoarceti preparatul dupa expirarea 1/2 din timpul total de preparare.
2 La sfarsit, lasati preparatul sa se odihneascé timp de 10 minute.
® Crestati soriciul.
* Nu intoarceti preparatul.
Recomandari de reglare pentru peste
Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Temperatu- Treap- Treapta de Treapta Durata de
incalzire rain °C tade putereami- dein- preparare
grill croundelor  tensita- in min.
inw tea
aburu-
lui
File de peste, Tava din sticla 3 A - - - 3 1517
proaspat, +
400 ¢ Recipient pentru
preparare cu
abur
File de peste, Veseld acoperita 3 a - - - 3 18-20
congelat,
400 g
File de peste, Tava din sticla 3 A/ - - - 3 23-25
congelat, +
800 g Recipient pentru
preparare cu
abur
File de peste, Vesela neacope- O CHA - 3 600 - 10-15
gratinat, 500 g rita
Medalioane de Grétar 3+1 & - 3 - - 8-12
peste, 2-3 bu- +
cafi, 150 g fie- Tava din sticla
care
Peste, intreg,  Tava din sticla 3 &/ - - - 3 18-22
de exemplu, +
pastravi, Recipient pentru
2-3 bucati, preparare cu

300 g fiecare

abur

Recomandari privind prajirea si inabusirea
Daca procesul de prajire si indbusire nu este optim,
consultati aceste recomandari.
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Amplasarea

Recomandare:

Friptura este prea inchisa
la culoare sau crusta este
arsa pe alocuri.

m  Verificati daca a fost
utilizat nivelul corect.

m  Selectati o temperatu-
ra mai scazuta.

m  Reduceti durata de
prajire.

Alimentele prajite sunt
prea uscate.

m  Verificati daca a fost
utilizat nivelul corect.

m  Selectati o temperatu-
ra mai scazuta.

m  Reduceti durata de
prajire.

Crusta alimentelor prajite
este prea subfire.

»  Cresteti temperatura.
Sau:

®» Dupa finalizarea dura-
tei de praijire, conecta-
ti pentru scurt timp
grill-ul.

Sosul de la préjire este
ars.

= Utilizati un vas mai
mic.

= Adaugati o cantitate
mai mare de lichid la
prajire.

Sosul de la préjire este
prea deschis la culoare si
prea apos.

m  Pentru evaporarea
unei cantitdti mai mari
de lichid utilizati un vas
mai mare.

»  Addugati o cantitate
mai mica de lichid la
prajire.

Carnea se arde la inabu-
sire.

m  Verificati daca vasul si
capacul se potrivesc si
daca acesta din urma
acopera bine vasul.
Reduceti temperatura.
Adaugali lichid la Ina-
busire.

21.10 Legume si garnituri

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara legume si
garnituri.

Recomandari privind prepararea cu microunde

Utilizati numai vase acoperite, adecvate pentru pre-
pararea cu microunde.

Pentru prepararea orezului, utilizati un vas inalt, cu
capac, si adaugati apa dupa cum este indicat in ta-
bel.

Recomandari privind prepararea cu abur

Pentru prepararea cu abur, utilizati tava din sticla si
recipientul pentru preparare cu abur.

Tineti cont dimensiunile bucatilor indicate in tabelul
cu setari. In cazul bucatilor mai mici, timpul de pre-
parare se reduce, iar in cazul bucatilor mai mari
acesta creste.

Calitatea si gradul de maturare influenteaza de ase-
menea timpul de preparare. De aceea, valorile de
setare sunt doar orientative. .
Asezati intotdeauna uniform alimentele in vas. In ca-
zul unor straturi de inaltimi diferite, acestea se vor
prepara neuniform.

Nu asezati alimentele sensibile la presiune in straturi
prea inalte in recipientul pentru preparare cu abur.
Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul ,MAX".
Daca rezervorul de apa se goleste in timpul functio-
narii, regimul de functionare se va intrerupe. Putedi
vizualiza recomandarile pe display.

Recomandari privind prepararea pentru cuscus

Adaugati apa sau lichid, in proporiia indicata.
De exemplu, adaugati, 200 ml de lichid in proportie
de 1:2 la fiecare 100 g de cuscus.

Recomandari de reglare pentru legume si garnituri

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Treapta de Treapta  Durata de
calzire in°C putere a mi- de inten- preparare
croundelor sitate a in min.
inw aburului
Anghinare, in-  Tava din sticla 3 ’/ - - 3 35-40
treaga, proas- +
pata Recipient pen-
tru preparare
cu abur
Frunze de spa- Tava din sticla 3 ] - - 3 5-7
nac, proaspete, +
250 g Recipient pen-
tru preparare
cu abur
Conopidd, intre- Tava din sticla 2 ] - - 3 28-35

aga, proaspata

+

Recipient pen-
tru preparare
cu abur

' Amestecati ocazional alimentele.
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Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Treapta de Treapta Durata de
calzire in°C putere a mi- de inten- preparare
croundelor sitate a in min.
inw aburului

Broccoli, intreg, Tava din sticla 2 A - - 3 20-23
proaspat, +
500 g Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Buchetele de Tava din sticla 3 A - - 3 14-16
broccoli, conge- +
late, 500 g Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Legume, proas- Vesela acoperi- 0 g - 600 - 6-10"
pete, 250 g ta
Legume, proas- Vesela acoperi- 0 S - 600 - 10-15"
pete, 500 g ta
Porumb, stiuleti, Tava din sticla 3 A - - 3 25-35
proaspat, 2 bu- +
cafi Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Amestec de le- Tava din sticla 3 A - - 3 12-15
gume, congela- +
te, 250 ¢ Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Morcovi, taiati  Tava din sticla 3 A - - 3 18-20
rondele, prepa- +
rati cu aburi, Recipient pen-
500 g tru preparare

cu abur
Inele de praz, Tava din sticla 3 ) - - 3 10-12
proaspete, +
500 g Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Fasole verde, Tava din sticla 3 ) - - 3 18-20
proaspata, +
500 g Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Sfecla rosie, In- Tava din sticla 3 A - - 3 50-60
treaga, 500 g +

Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Sparanghel, Tava din sticla 3 A - - 3 10-15
verde, 250 g +

Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Dovlecei, feliati, Tava din sticla 3 Al - - 3 12-14

preparali cu
aburi, 500 g

+

Recipient pen-
tru preparare
cu abur

' Amestecali ocazional alimentele.
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Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Treapta de Treapta  Durata de
calzire in°C putere a mi- deinten- preparare
croundelor sitate a in min.
inw aburului

Cartofi, taiati in  Tava din sticla 3 A - - 3 28-30
sferturi, 2560 g  +

Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Cartof, téiati in  Tava din sticla 3 A - - 3 30-32
sferturi, 500 g  +

Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Cartof, téiati in  Tava din sticla 3 A - - 3 32-35
sferturi, 750 g  +

Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Cartofi prajiti, Tava din sticla 2 190-210 - - 30-40
congelati
Turta de cartofi Tava din sticla 2 190-210 - - 25-35
Rosti, congela-
ta
Crochete, con- Tava din sticlda 2 190-210 - - 25-35
gelate
Orez, 125 g+  Veseld acoperi- 0 - 1. 600 1. - 1. 4-6
300 ml apa ta 2. 180 2. - 2. 1215
Orez, 250 g+ Veseld acoperi- 0 - 1. 600 1. - 1. 6-8
500 ml apa ta 2. 180 2. - 2. 15-18
Cuscus,1:2 Tava din sticla 3 ] - - 3 3-10

' Amestecati ocazional alimentele.

21.11 Deserturi

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara deserturi.

Recomandari de reglare pentru deserturi

Recomandari privind prepararea pentru orez cu

lapte

= Adaugati lapte in proportia indicata. De exemplu,
adaugati 250 ml de lapte in proportie de 1:2,5 la fie-

care 100 g de orez.

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de Treapta Durata de
incalzire putere a mi- de inten- preparare
croundelor sitatea in min.
inw aburului
Flan cu caramel Tava din sticla 3 - 3 40 - 50
+
Forme pentru sufleu
Gogosi preparate cu Tava din sticla 3 A - 2 20 - 25
aburi
Orez cu lapte, 1:2,5' Tava din sticla 3 ] - 3 30 - 40
Fructe, compot, 500 g Tava din sticla 3 - 3 9-12
Floricele de porumb pen- Vesela acoperita 0 B 600 - 3-5
tru microunde, 1 punga
de 100 g
Deserturi, de exemplu, Vesela acoperita 0 = 600 - 5-8°

budincd, instant, 500 ml

' Ad&ugati lapte in proportia indicata.
2 Amestecati ocazional alimentele.
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Budinca din pudra de budinca

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.

» Scoateti Intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

1. Intr-un castron inalt, rezistent la mocrounde, ameste-
cati continutul unui pachet de pudra de budinca,
conform instructiunilor de pe pachet, cu zahar si pu-
tin lapte, p&na cand nu se mai formeaza cocoloase.

2. Adaugali si restul de lapte si amestecati din nou.

3. Introduceti castronul in cuptor si inchideti usa aces-
tuia.

4. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.

5. Amestecati mai intai dupa 3 minute. Amestecali din
nou dupa un minut, pana cand obtineti consistenta
dorita.

Durata depinde de temperatura laptelui si de reci-
pientul utilizat.

Recomandari de reglare pentru coacere

Procedati astfel ro

21.12 Preparate de verificare

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru in-
stitutele de verificari, pentru a facilita verificarea apara-
tului conform EN 60350-1:2013, respectiv IEC
60350-1:2011 si conform standardelor EN
60705:2012, IEC 60705:2010.

Coacerea

Tineti cont de aceste informatii atunci cand coaceti pre-

paratele de verificare.

»  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru intro-
ducerea preparatului in aparatul care nu a fost pre-
incalzit.

®  Respectati recomandarile privind preincalzirea din
cadrul recomandarilor de reglare. Valorile de reglare
sunt valabile fara incalzire rapida.

®  Pentru coacere, folositi mai intai cea mai scazuta
dintre temperaturile indicate.

m  Asezati formele de copt pe gratar.

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Durata de
calzire in °C preparare
in min.
Biscuiti spritati Tava din sticla 2 160-170 30-35
Prajituri mici Tava din sticla 2 160-170' 20-25
Aluat pentru rulada Forma demontabila @ 26 cm 1 160-170 40-50
Placinta cu mere Forma demontabild @ 20 cm 2 170-190 80-100

' Preincalziti aparatul timp de 5 minute.

Prepararea cu microunde

Tineti cont de aceste informatii atunci cand preparati
cu microunde preparatele de verificare.

Recomandari de reglare pentru decongelarea cu microunde

Utilizati vase termorezistente si adecvate pentru micro-
unde.

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de pu- Durata de
incalzire tere a micro- preparare
undelorin W in min.
Decongelarea carnii, 500 g Vesela neacoperita 0 g 1. 180 1.7
2. 90 2.8-12
Recomandari de reglare pentru prepararea cu microunde
Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de pu- Durata de
incalzire tere a micro- preparare
undelorin W  in min.
Crema de oua, 1000 g Vesela neacoperita 0 = 1. 360 1. 18-20
2. 180 2.18-22
Pandispan, 475 g Vesela neacoperita 0 5 600 8-10
Perisoare din carne, 900 g Vesela neacoperita 0 S 600 20-25
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Recomandari de reglare pentru prepararea combinata cu microunde

Aliment Accesorii/Vase Nivel Modde  Temperatura Treapta  Treapta de pu- Durata de
incalzire in °C de grill tere a micro- preparare
undelorin W  in min.
Cartofi gratinati Veselda neaco- 0 & - 1 360 25-32
perita
Prajituri, 700 g Veseld neaco- 1 @H= 190-200 - 180 20-27
perita
Pui Veseld neaco- 0 ETHE 190 - 360 30-45"2°
perita

' Asezati cu pieptul orientat in jos.
2 Utilizati un vas Tnalt, farar capac.
® Intoarceti preparatul dupé expirarea 1/2 din timpul total de preparare.

Preparare cu abur Asezati pe nivelul 3 tava din sticld cu un recipient pen-

Tineti cont de aceste informatii atunci cand preparati tru preparare cu abur.
cu abur preparatele de verificare.

Recomandari de reglare pentru prepararea cu abur

Aliment Accesorii/Vase Nivel Modde Treapta Duratade
incalzire deinten- preparare
sitate a in min.

aburului

Mazare, congelata, 1000 g Tava din sticla 3 A 3 -

+

Recipient pentru preparare cu

abur
Broccoli, proaspat, 300 g Tava din sticla 3 A 3 10-12

+

Recipient pentru preparare cu

abur
Broccoli, proaspat, un recipient Tava din sticla 3 A 3 16-18

+

Recipient pentru preparare cu

abur
Prepararea pe grill = |ntroduceti tava din sticld sub gratar. Lichidul va fi
Tineti cont de aceste informatii atunci cand preparati colectat, iar interiorul cuptorului va raméane mai cu-
pe grill preparatele de verificare. rat.

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru intro-
ducerea preparatului in aparatul care nu a fost pre-

incalzit.
Recomandari de reglare pentru prepararea pe grill
Aliment Accesorii/Vase Nivel Modde  Treapta  Duratade
incalzire de grill preparare
in min.
Paine prajitd, rumenita Gratar 3 O 3 4.5
Burgeri de vitd, 12 bucéti Grétar 3+1 3 35-45'

+
Tava din sticla

! Tntoarceti preparatul dupd expirarea 1/2 din timpul total de preparare.

22 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa-
ratul.
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22.1 Montarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni privind sigu-

ranta atunci cand montati aparatul.

= Numai la montajul regulamentar corespun-
zator instructiunii de montaj este garantata
siguranta la utilizare. Instalatorul este res-
ponsabil pentru functionarea ireprosabila la
locul de instalare. A

m Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul in care aparatul a fost avariat in tim-
pul transportului, acesta nu trebuie pus in
functiune.

® |nainte de punerea in functiune, indepartati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

® Respectati instructiunile din fisele de
montare a accesoriilor.

= Mobilierul in care se efectueaza incorpora-
rea trebuie sa fie rezistent la temperaturi de
pana la 90 °C, iar panourile frontale ale
corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa
rezite la temperaturi de pana la 65 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi de-
corative sau usii unui corp de mobilier.
Exista pericolul de supraincalzire.

m Realizali lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier inainte de introducerea aparatului.
Indepartati rumegusul. Functionarea com-
ponentelor electrice ar putea fi afectata.

m Racordarea fara stecher a aparatelor poate
fi efectuata numai de catre personal de
specialitate autorizat. In cazul avariilor re-
zultate in urma unei conectari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Piesele care sunt accesibile in timpul asam-

blarii pot avea margini ascutite si pot cauza

taieturi.

» Purtati manusi de protectie.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare

electrica sau a unui adaptor neadecvat este

periculoasa.

» Nu utilizati prelungitoare sau blocuri de pri-
ze multiple.

Instructiuni de montare ro

22.2 Dimensiunile aparatului
Aici sunt prezentate dimensiunile aparatului.

.
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22.3 Mobilierul pentru incorporare

Acest aparat este destinat numai utilizarii dupa incorpo-
rarea intr-un corp de mobilier. Acest aparat nu este
destinat utilizarii ca aparat de masa sau utilizarii in inte-
riorul unui dulap.

Asigurati-va ca dulapul incorporat nu are un panou
posterior In spatele aparatului. Pastraii o distanta de
minimum 35 mm intre perete si baza dulapului sau pa-
noul posterior al dulapului de deasupra.

Asigurati-va ca dulapul de incorporare are in partea
frontalda o deschidere pentru ventilare de 50 cmz2. Pen-
tru crearea deschiderii pentru ventilare, decupati plinta
sau fixati un grilaj de ventilare.

Asigurati-va ca mobilierul modificat fara decupaj de
ventilare are in zona din spate a panourilor laterale o
deschidere pentru ventilare de 200 cma.

Nu acoperiti fantele de ventilare si orificiile de aspirare.
Asigurati-va ca priza se afla in zona suprafetei hasurate
[a] sau in afara spatiului de montare.

Piesele de mobilier nefixate trebuie prinse de perete cu
un cornier uzual din comert [bl.

v50@'.
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22.4 Montare sub un blat de lucru

In cazul mont&rii sub un blat, tineti cont de dimensiunile
de montare si de distantele de siguranta.
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Pentru ventilarea aparatului, placa intermediara trebuie
sd aiba un decupaj de ventilatie.

Blatul de lucru trebuie fixat la corpul de mobilier.

22.5 Montarea sub o plita

Daca aparatul este montat sub o plitd, trebuie respec-
tate urmatoarele dimensiuni minime, daca este cazul,
inclusiv substructura.

] !

n

N
N &
&E

el

Pe baza dimensiunii minime necesare [bl se obtine gro-
simea minima necesara a blatului de lucru [@l.

Tip de plita [a] pozitiona- [2] coplanar [blin
tain mm in mm mm

Plitd cu inductie 48 49 5

Plita cu inductie 58 59 5

pe toatad suprafa-

ta

Respectati instructiunile de montare a plitei.

Nota: Nu este adecvat pentru montarea sub o plita pe
gaz sau sub o plita electrica.

22.6 Montarea intr-un dulap inalt

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de siguranta ale dulapului inalt.
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Pentru ventilarea aparatului, bazele intermediare trebu-
ie sa fie prevazute cu un decupaj de ventilatie.

~
min. 550
\

=~

Daca dulapul inalt integrat are, pe langa peretii posteri-
ori din componenta sa, un alt perete posterior, acesta
trebuie indepartat.

Montati aparatul la o inaltime corespunzatoare, astfel
incat sa puteti scoate cu usurinta accesoriile.

22.7 Combinatia cu un sertar termic

Mai Intai montati sertarul termic. Respectati instructiuni-
le de montare ale sertarului termic.

Introduceti aparatul pentru sertarul termic in dulapul de
instalare. La introducere, nu deteriorati panoul de co-
manda al sertarului termic.

22.8 Montarea pe colt

In cazul montdrii pe colt, tineti cont de dimensiunile de
montare si de distantele de siguranta.

U050 222 A R W
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Pentru ca usa aparatului sa poata fi deschisa, la
montarea cornierului tineti cont de dimensiunea mini-
ma. Dimensiunea [@ depinde de grosimea panoului
frontal al mobilei si de méaner.

22.9 Racordul electric

Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua

de alimentare cu energie electrica, fineti cont de aceste

indicatii.

/\ AVERTISMENT - Pericol: Magnetism!

Aparatul este prevazut cu magneti permanenti. Acestia

pot influenta functionarea implanturilor electronice,

de exemplu, stimulatoare cardiace sau pompe de in-

sulina.

» Persoanele cu implanturi electronice trebuie sa pas-
treze o distantd de minimum 10 cm fatd de aparat.



®  Aparatul corespunde clasei de protectie | si poate fi
utilizat numai cu un racord electric cu conductor de
protectie.

m  Protectia trebuie sa se realizeze conform indicatiilor
de putere de pe placuta cu date tehnice si conform
prescriptiilor locale.

m |n timpul lucréarilor de montaj, aparatul trebuie sa fie
intotdeauna scos de sub tensiune.

= Un cablu de conectare deteriorat trebuie sa fie inlo-
cuit de catre producator, unitatea de service sau de
catre o persoana calificata corespunzator, pentru a
evita pericolele.

®  Protectia la atingere trebuie sa fie asigurata prin
montare.

Racordarea electrica a aparatului

Nota: Aparatul poate fi conectat doar la o priza cu con-
tact de proteciie instalata regulamentar.

1. Introduceti fisa cablului de racordare la retea in apa-
rat.
Verificali daca fisa cablului de conectare la retea es-
te fixat ferm.

2. Introduceti stecherul aparatului intr-o priza din apro-
pierea aparatului.
Dupa montarea aparatului, asigurati-va ca stecherul
cablului de racordare la retea este usor accesibil.
Daca stecherul cablului de racordare la retea nu es-
te accesibil, In instalatia electricad permanenta trebu-
ie montat un separator de faze pentru toti polii con-
form conditiilor din dispozitiile de instalare.

Racordarea electrica a aparatului fara fisa cu
contact de protectie

Nota: Racordarea aparatului poate fi efectuatd numai
de catre personal de specialitate autorizat. In cazul ava-
riillor rezultate in urma unei conectari eronate, dreptul
de garantie este anulat.

In instalatia electrica permanenta trebuie sa fie montat
un separator de faze pentru totii polii conform conditii-
lor din dispozitiile de instalare.

1. Identificati conductorul de faza si cel neutru (,de
nul”) in doza de conectare.
In cazul unei conectari gresite, aparatul se poate de-
teriora.
2. Conectati-l numai conform schemei de conectare.
Pentru tensiune, consultali placuta cu date tehnice.
3. Conectali firele electrice ale cablului de conectare la
retea corespunzator codului de culoare:
- verde-galben = conductor de protectie @
- albastru = conductor neutru (,de nul”)
- maro = faza (conductor extern)

22.10 Montarea aparatului

1. Orientati aparatul in pozitie perfect orizontald cu aju-
torul nivelei cu bula de aer.

2. Impingeti complet in interior aparatul.

3. Aliniali aparatul in pozitie orizontala.

Instructiuni de montare ro

4. Fixati ferm aparatul pe corpul de mobilier.

=
I

5. Tndepértati ambalajul si foliile din plastic din interio-
rul cuptorului si de pe usa.

Nota: Fanta dintre blatul de lucru si aparat nu trebuie

sa fie inchisa cu sipci suplimentare.

Nu aplicati benzi de protectie termica pe panourile late-

rale ale dulapului de incorporare.

22.11 Demontarea aparatului

1. Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
2. Desfiletati suruburile de fixare.
3. Ridicali usor aparatul si extrageti-l complet.
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1 Be3onacHOCTb

Cobntoaante cnefyolume yKasaHua no TEXHUKe
6e3onacHoCTy.

1.1 O6wwue yKasaHuA

® BHMMaTENbHO NpoYnTanTe AaHHOE PYKO-
BOACTBO.

= CoxpaHuTe UHCTPYKLMIO U MHHOPMALIMIO O
npubope aAnA AanbHENLEero MCnonb3oBaHuA
WnKu AnA nepeaayu cneayowlemy snagaenbuy.

= B cnyyae obHapyeHWA NoBpeXaeHui, cBA-
3aHHbIX C TPAHCNOPTUPOBKOK, HE NOAKMOYanTe
npuoéop.
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1.2 Ucnonb3oBaHUe NO Ha3HaAYEeHUIO

JaHHbI npnubop npesHa3HauYeH UCKITIUUTENBHO

AnA BcTpanBanuA. Cobnrogante cneunansHble

MHCTPYKLMK NO MOHTAXKY.

MoakntoyeHne npubopa 6e3 LTENCENbHOM BUITKKU

JIO/HKEH NPOU3BOANUTL TOSIbKO KBaNMOULMPOBAH-

Hbl cneunanuct. B cnyyae noBpexxaeHun us-3a

HEeNpaBWSILHOrO NOAKIIOUYEHWA rapaHTUMHbIE 00A-

3arenbCcTBa TEPAKOT CUNY.

BesonacHocTb aKcnnyartaumu rapaHTupyeTca

TONBbKO MPU KBANMPULMPOBAHHOW YCTAHOBKE C

cobnoaeHneM MHCTPYKLMK MO MOHTaxKy. 3a npa-

BWNbHOCTb YCTAHOBKMW OTBETCTBEHHOCTb HECET

YyCTaHOBLUMK.

Ucnonb3ayite npubop TONbKO:

= 51A NPUroTOBNEHMA ON0A U HAMUTKOB.

® 04 NpUcMoTpoM. Heo6xoaAMMO NOCTOAHHO
KOHTPOJSIMPOBAaTb KpaTKOBPEMEHHbLIW NpoLece
NPUroTOBIEHNUA MULLM.

= 151A 6bITOBOrO MCMONIb30BAHWA UK UCMOSbL30-
BaHMA B aHaNOrMyHbIX LUenAx, Hanpumep: Ha
KYXHAX ANA COTPYAHWKOB MarasmHoB, 0opUCoB
¥ APYTMX KOMMEPYECKUX NPeAnpUATUN; B
CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX OPraHn3aumnaX; KIMeH-
TaMu B rOCTUHMUAX UK APYrMx BapuaHTax pas-
MeLLeHuA, NpeaycMaTpuBaroLLnX NUTaHue.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypOBHEM MO-
pA.

He ncnonbayite npubop:

® C BHELHWM TakMepoM WK OTAENbHbIM
NyNbTOM AUCTAHUMOHHOIMO YNpaB/ieHUA.

OtoT npubop cootBeTcTBYET HopMe EN 55011
unun CISPR 11. 3TOT NpoAyKT OTHOCUTCA K rpynne
2, knaccy B. lNpuHaane)xHocTb K rpynne 2 o3Ha-
yaert, 4YTo ANA Harpesa NULLEBbIX NPOAYKTOB CO-
3aat0TCA MUKPOBOSHBI. [pMHaANeXHoCTb K Knac-
cy B o3Hauaert, uto npubop npeaHasHaveH AnA
6LITOBOro UCMNONb30BaHKA.

1.3 OrpaHuyeHu”e Kpyra nosb3oBaTtenen

JaHHbIM NpMbop MOXKET UCMONIb30BATLCA AETbMMU
B BO3pacTe OT 8 NieT v cTaplue, a TakKe nuuamu ¢
OrpaHWYeHHbIMU GUINYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbLIMWU CNOCOBHOCTAMM UMK C HeaocTaT-
KOM OnbITa W/MNK 3HaHWUI, ECINIM OHU HAXOAATCA
noAa NPUCMOTPOM MM NOCSe NONyYeHUA yKasaHi
no 6e3onacHoMy UCMonb3oBaHUO Npubopa 1 no-
Ccre Toro, Kak OHM 0CO3HaNIM OMaCHOCTH, CBA3AH-
Hble C HeMpaBuNIbHLIM UCNONb30BaHUEM.

HeTtAm 3anpelleHo urpatb ¢ npubopom.
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Ounctky v obcny)xvMBaHue npubopa 3anpeLuaeTcA
BbINOMHATbL AETAM; 3TO paspeLuaeTca TONbKo Ae-
TAM cTapwe 15 net noa HaA30pOM B3POCHbIX.

He nonyckaite aetei mnazwle 8 net K npubopy u
ero ceTeBoMy nposoay.

1.4 be3onacHan akcnnyaTauua

Bceraa cneavte 3a npaBUibHOCTBIO YCTAHOBKM
NPUHAANEXKHOCTEN B pabouyto Kamepy.
— "AKxceccyapebi”, CtpaHmnya 175

A NPEOYNPEXEHUE - OnacHocTb

BO3ropaHua!

JlerkoBocnnameHawoLwmneca npeamMeTbl, XpaHsa-

LmMeca B paboyeit kKamepe, MOryT Bocniame-

HUTbLCA.

» He xpaHute B pabouei kamepe nerkosocnna-
MeHAoLWMecA NpeamMeThbl.

» Ecnu 3 npubopa noctynaet AblM, BbIK/OUUTE
ero Win OTKIIOUYNUTE OT INEKTPOCETU U AEPXKUTE
ZABEPb 3aKPbITOM, YTOOLI NOracUTb BO3MOXHOE
nnams.

CnyyailHo ynaBLUME KyCOYKM NULLK, KanHyBLUWK

YXUP MU COK OT YKapeHUs MOryT BCMbIXHYTb.

» [Nepea akcnnyartauuein yaanute rpybbie 3a-
rpAsHeHWUA 13 paboyern kamepbl, C NOBEPXHO-
CTW HarpeBaTefbHbIX 3N1IEMEHTOB U NpuUHaa-
NEeXHOCTEN.

M3-3a cTpyn Bo3ayxa, NpOoHUKatoLLen B nprbop

NpY OTKPbIBaHWK ABEpLbl, NnepramMmeHTHanA byma-

ra MOXeT NOAHATLCA, KOCHYTbCA HarpesaTe/ib-

HOro anemMeHTa U BCMbIXHYTb.

» [Mpu npeaBapuTenbHOM pasorpese U BO Bpe-
MA NPUroTOBNIEHNA 0BA3ATENBHO 3aKpennAnTe
nepraMeHTHyto Bymary B NPpUHAANEMNHOCTAX.

» Bceraa otpesaite noaxoaAwmi pasvep byma-
MM U cTaBbTe Ha Bymary KacTptosio UM popmy
ANA BbINEKaHMA.

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb oxora!

Bo Bpema paboTtbl npubop 1 ero AoCTyMnHble Ya-

CTW HarpesaroTCA.

» CobntoaanTe 0CTOPOXKHOCTb, HE MPUKacanTech
K HarpeBaTeNbHbIM 3/IeMEHTaM.

» He noanyckaute aeteu mnagwe 8 net K npu-
6opy.

MpuHaaneXXHOCTU unu nNocyza O4YeHb ropadme.
» YT10o0bl M3BMIEYL rOPAYYHO NMOCYAY WK NPUHAA-
NIEXXHOCTM K3 pabouei kamepsbl, Bceraa uc-

nonb3ynTe NpUXBaTKK.

BesonacHocTb ru

[Mapbl ankoronA MoryT BOCNAaMeHATLCA B ropA-
yer pabouen kamepe. [lBepua npubopa MoXKeT
pacnaxHyTbcA. N3 paboue kamepbl MOTyT Bbl-
pbIBaTbCA FOPAYNIA Nap U ASbIKKA NNaMEHMW.

» Jlo6aBnsaiTte B 6ntoaa ToNbKO HEBONbLLOE KO-
NINYECTBO HAMNWUTKOB C BBICOKUM COAEPXAHUEM
cnupra.

» He HarpeBaitTe HepasbaBeHHbI cnupT (= 15
% ank.) (Hanpumep, npu fobasneHuu B 61t0-
o).

» OCTOPOXXHO OTKpOWTE ABepLUy npubopa.

A NPEOYNPEXAEHMUE - OnacHocTb

owinapueBaHua!

B npouecce akcnnyarauuu oTKpbITble AnA A0-

cTyna 4yactv npubopa CuUbHO HarpeBatoTCA.

» He npukacaiTechb K ropAYnM yactam npubopa.

» He noanyckaite geten 613Ko K npubopy.

N3 oTKpbITOM ABEpLbI NpMbopa MOXKET Bbl-

pBartbcA ropAvni nap. MNpu onpeaenéHHon Tem-

nepartype oH MOXXeT ObiTb He BUAEH.

» OCTOPOXXHO OTKpbIBalTe ABepLy npubopa.

» He noanyckaite geten 65M3Ko K npubopy.

Mpu ucnonb3oBaHuu BoAbl B pabouei kamepe

MOXeT 06pasoBaTbCA ropAYNi BOAAHOM nap.

» 3anpeluaeTcA HanuBaTtb BOAY B ropAvyto pa-
6ouyto Kamepy.

A NPEOYNPEXJOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpPOBaHUA!

MouapanaHHoe cTekno asepubl npubopa mo-

YKET TPECHYTb.

» He ncnonbsyiTte arpeccuBHble abpasuBHbIe
YMCTALLME CPeACTBa UK OCTpbIe MeTanye-
CKMe CKpeOKuM AnA OUYMCTKU CTeKna ABepLbl
npubopa, TaK Kak OHM MOryT nouapanatb no-
BEPXHOCTb.

MeTtnu aABepubl Nnprubopa NOABUIKHbLI NMPKU OTKPbI-

BaHWW U 3aKpblBaHWK ABEPLbl, Bbl MOXETE 3a-

LemMuTb cebe nanbubl.

» He potparuBaiitech A0 yyacTka, rae HaxoAAT-
cA NeTnu.

HekoTopble yacTu aABepubl npubopa MmetoT

OCTPblE KPOMKH.

» McnonbayiTe 3alUMTHBIE NepyaTKy.
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ru bBesonacHocTb

A NPEQYNPEXAEHMUE - OnacHocTb

nopameHUsl ANeKTPUUECKUM TOKOM!

MNpu HeKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE Npubop

MOXET cTaTb UICTOYHUKOM OMaCHOCTH.

» PemoHTMpoBaTb NpMbop paspeLuaeTcA TONMbKO
KBaIMPULMPOBAHHbIM CrieumanicTam.

» [InA pemoHTa npubopa MOXKHO MUCMONb30BaThb
TONBbKO OPUTMHANbHbIE 3an4yacTy.

> Bo n3bexkaHue onacHocTen 3aMeHa nospe-
YXIEHHOro ceTeBoro kabena AaHHoro npubopa
MOXXET ObITb BbINOSIHEHA TONbKO NPOWU3BOAM-
Tenem wimM aBTOpU30BaHHOW UM CEPBUCHOM
cny)x6oi nMbo NMUOM, UMEIOLLIMM aHanormy-
HYHO KBanndukaumio.

MNMoBpeXkaAeHHanA U3onAuMA ceTeBoro kabena Ae-

NAETCA UCTOYHMKOM OMacCHOCTMH.

> Hu B KOEM cnyyae He AONyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabensa ¢ ropAYMMHK YacTAMK nNpubo-
pa unu C UCTOYHWKaMM Tenna.

» Hu B KOEM cnyyae He JonyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabena ¢ OCTPbIMU KOHLAMW UK
KPOMKaMMU.

» 3anpeluaerca nepernbatb, 3aeMNATb UK
nepeobopynoBaTtb ceTeBoW Kabenb.

MpoHuMKLwan B npubop Brnara MOXeT cTaTb Npu-

YMHOWN NOPaXKEHUA TOKOM.

» He ncnonb3yite AnA 04MCTKU Npubopa napoo-
YUCTUTENW UM OYMCTUTENMU BBICOKOrO AaBne-
HUWA.

MoBpeXKAeHHbIM NPUop MM NOBPEXAEHHbIM

ceTeBoW Kabenb ABNAOTCA UCTOYHUKOM onac-

HOCTH.

» Kateropuuecku 3anpeLlaeTca aKCnayaTupo-
BaTb NOBPEXAEHHbIN Nprobop.

» Kateropuuecku sanpellaeTca aKcnnyarauma
npubopa, NoBepPXHOCTb KOTOPOro UMeET Tpe-
LLIMHbBI UK NOBPEXAeHa.

» Ob6patutechb B CEPBUCHYHO CNyXOy.

— CrpaHnya 198

A NPEOYNPEXAEHUE — OnacHoCTb:

MarHeTusm!

B naHenu ynpaBneHua unu B anemMeHTax ynpas-

NEHWA UMEITCA BCTPOEHHbIE MOCTOAHHbIE Mar-

HWUTbl. OHM MOTYT BO3AENCTBOBATb Ha 3EK-

TPOHHbIE UMMNaHTaThl, HANPUMeEpP, Ha Kapano-

CTUMYNATOPbI UM UHIKEKTOPLI MHCYTUHA.

» Ecnu BblI ncnonb3yeTe 3NIEKTPOHHbIE UMIMIAH-
TaThl, coémonaﬁTe MWHUManbHOe pacCTtoAHKnEe
A0 naHenu ynpasnexua 10 cm.
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A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

yayuwbAa!

JeTtv moryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbIM MaTe-

puan unu Hagaetb ero cebe Ha rosioBy W 3a0X-

HYTbCA.

» He noanyckaunte eten K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonanTe AeTAM Urpatb C YNakoBOYHbIM
mMarepuanom.

JeTtv MoryT BAOXHYTb UKW NPOrNOTUTL MENKKE

Aetanu, B pesynbtaTe yero 3aJ0XHyTbCA.

» He noanyckaunte AeTen K MENKUM AeTanAMm.

» He nossonAnTe AeTAM Urpatb ¢ MENKUMU Ae-
TanAmu.

1.5 MukpoBonHoBas neyb

BHUMATEJIbHO O3HAKOMBTECbH C BAXXHbI-
MW YKASAHUAMW MO TEXHUKE BE3OTAC-
HOCTU U COXPAHUTE UX OJ1A NMOCNEAVYIO-
LLIEFO MUCIOJ1Ib3OBAHNA

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHua!

Ucnonb3oBaHue npubopa He No HasHaYeHUIo

ONacHO U MOXXET NPUBECTU K NosIoMKe. Hanpu-

Mep, KpynfHble UK 3epHOBbLIE NMOAYLLEYKH MPU

pasorpeBaHnn MOryT BCMNbIXHYThb.

> 3anpeLyaerca cylwnTb B npubope NpoayKThl
Unu oaexay.

» 3anpellaerca HarpesaTb B npubope aAomalu-
HIOK 00yBb, KPYMAHbLIE UM 3€PHOBbLIE NOAY-
LLEYKHM, FyOKK, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY Noaob-
Hoe.

» WUcnonbayite npubop TONbKO ANA NpUrotossie-
HMA 604 U HANWUTKOB.

[MpoayKTbl, MX YNaKoBKa U KOHTEWHepbI ANA

XpaHeHWA MOryT 3aropeTbCeA.

» Hukoraa He pasorpeBante NPOAYKTbl MUTaHKA
B TEPMOCTaTUYECKON YNaKOBKe.

» PasorpeBartb NPOAYKTbl B KOHTEMHEpPaXxX U3
nnactMmaccol, 6ymaru unu us apyrux Bocnna-
MEHAIOLLMXCA MaTepuanoB MOXHO TONbKO NoA
NIMYHBIM HabnroAeHEM.

» Henb3sA yctaHaBnvMBaTb CNULLKOM GONbLUYHO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH USIM BPEMA UX BO3AEN-
ctBuA. Bceraga cneaynte ykaszaHuAMm, npu-
BEeAEHHbIM B JaHHOM PYKOBOZCTBE MO 3KCMy-
araumu.

He cywuute npoayKTbl B MUKPOBOSIHOBOW NEYM.
He pasmopa)kuBante u He HarpesanTe npo-
AYKTbl C HUSKMM COAEpPXKaHWeM BOAbl, Hanpu-
Mep, xneb Npu CNULLKOM BbICOKOW MOLLHOCTH
MWKPOBOJSTH UMW ANIMTENIbHOM BPEMEHMW.



Macno anAa npuroToBNEHUA MULLM MOXKET 3aro-

peTbCA.

» HuKorza He pasorpeBaiTe pacTuTenbHoe Mac-
110 B MMKPOBOJIHOBOM PEXKUME.

A NPEQYNPEXOEHUE - OnacHocTb

B3pbiBa!

XXuakoctn unu apyrue NnpoayKTbl MMTaHWA B

NAOTHO 3aKPbITOM NocyZe MOryT B3opBaTtbCA.

» Hukoraa He HarpeBawTe XXUAKOCTU UK Apyrue
NPOAYKTbI MUTAHWA B NIOTHO 3aKPbITON nocyae.

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb oxora!

[MpoayKTbl C TBEPAOW KOXYPOW UK LLIKYPKOW

MOTYT JIONHYTb BO BPEMA U NOCNEe HarpeBaHuA.

» 3anpeLleHo roToBuUTb ANLA B CKOpJyne 1 paso-
rpesatb BapéHble AlLa B CKopayne.

» Hwukoraa He rotoBbTE MONMOCKOB M Pakoob-
pasHbIX.

» [pu NPUrOTOBNEHWUN ANYHULLI-TNA3YHbKU NPOKO-
NIATE YKENTOK.

> VY NpOAYKTOB NUTaHUA C TBEPAON KOXXYPOW UK
LLUKYPKOK, Hanpumep, ABMOK, NOMUAOPOB,
KapTodena, COCMCOK KOXXypa UMK LLKYpPKa Mo-
ryT NOMNHYTb. NPOKONUTE KOXYPY MU LLUKYPKY
nepea HarpeBaHWEeM.

JleTcKoe nuTtaHue nporpeBaeTcA He paBHOMEP-

HO.

» He pasorpeBavTte AeTCKOE NUTaHWe B 3aKpbl-
TOW nocyae.

Bceraa cHumamnTe KpbILLKY UK COCKY.
[Mocne HarpeBa TWartenbLHO nepemMellante unu
B3GonTanTe cCoaepXUMOe.

» MNepea TeM Kak KopMmuTb pebeHka, obasaTtenb-
HO NpoBepbTE TeMMepartypy.

PasorpeTtkble 6ntoaa otaatoT Tenno. MNMocyaa mo-

YXEeT CUJIbHO HarpeBaTbCA.

» Yr10o0bl M3BMEYL NOCYAY U NPUHAANEIKHOCTU U3
paboue kamepbl, Bceraa UCnonb3yinte npu-
XBaTKM.

['epmeTUUYHO 3anaAHHaA ynakoBKa M 3aKataH-

Hble B GaHKM NPOAYKTbl NPW HarpeBaHun MoryT

NOMHYTb.

» Bceraa cobntoaaiite ykazaHuA Ha ynaKoBKe.

» Yrobbl M3BNeYL Hntoaa u3 paboyen kamepb,
BCeraa UCnonb3ymnte NpuxBaTKu.

B npouecce akcnnyaTtaumu OTKpbITble AnA 40-

cTyna yacTu npubopa CUNbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacaitech kK ropAYMM Yactam npubopa.

» He noanyckate geten 6513Ko K npubopy.

BesonacHocTb ru

Ucnonb3oBaHue npubopa He No HasHaYEHUIo
onacHo. Hanpumep, cnuwKkom ropAYas gomall-
HAA 00yBb, KPYNAHLIE UK 3ePHOBbLIE NOAYLLIEY-
KW, TYyOKM, BNaXKHble TPAMNKKU M TOMY noAaobHoe
MOTYT NMPUBECTH K OXKOram.

» 3anpelyaeTca cylwuTb B Npubope NpoayKTbl
Wnn ofexay.

» 3anpeliaeTca HarpeBaTb B npubope AomMalll-
Htoto 00YBb, KPYNAHbIE UK 3ePHOBLIE NOAY-
LLEYKHM, T'yOKKM, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY Noao6-
Hoe.

» Ucnonb3ayite npubop TONLKO ANA NpUrotToBne-
HWA 6NtoA M HAMUTKOB.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
owinapusaHua!
[NpKn HarpeBaHUK XUAKOCTU BO3MOXKHA 3a-
Aep)KKa 3akunaHuAa. B atom cnyyae temnepary-
pa KuneHuAa gocturaetcA 6e3 obpasoBaHuA B
YXMOKOCTU XapaKTepHbIX Ny3blpbKOB. PekomeH-
AyetcA cobnoaaTb OCTOPOXKHOCTb AaXKe Npu
He3HauuTeNlbHOM COoTpAceHun émMKocTu. [opsa-
4anA XXMOKOCTb MOXET BHE3amnHoO HavyaTb CUIIbHO
KuneTb v Bpbisratb.
» [Npu HarpeBaHWK BCceraa Knaaute B EMKOCTb
NIOXKKY. OTO MOMOXKET U306erKaThb T.H. OT/IOKEH-
HOro 3aKMNaHuA.

v X

A NPEAYNPEXJEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoBaHuUA!

Henoaxoaawana nocyaa MoxeT nonHyTb. B pyu-

Kax M KpblwKax ¢papdopoBom U KepamMniyecKou

nocyabl MOryT 6biTb MefKUe AbIPOYKH, 3a KOTO-

PbIMW HaXoAATCA NYCTOThI. [1pn NPOHMKaHWK B

3TU NYCTOThI BfiarM nNocyia MoXeT TPEeCHYThb.

» Mcnonb3ynte cneunanbHyto nocyay AnA Mu-
KPOBOJIHOBbIX Neyen.

Ucnonb3oBaHue MeTaninyeckon nocyabl Uim

éMKOCTEN, a TaKXKe Nocyabl C MeTanIM4yecKou

GYPHUTYPOU B PEXXUME MUKPOBOJSTH MOXKET Bbl-

3BaTb 006pa3oBaHNE UCKP. ITO MOXKET NpuBe-

CTU K noBpexaeHuto npubopa.

» 3anpeluaeTca Ucnosb3oBaTb MeTasIMyeckue
EMKOCTU B PEXXMME MUKPOBOJTH.

> Kcnonb3ynTe TONbKO nocyay, npeaHasHayveH-
HYO ANA MUKPOBOJSTHOBOW NEYn, U PEXXUM
MMWKPOBOJH B KOMOMHaUMW C BUAOM Harpesa.
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ru Bo usbexxaHne martepuanbHoro yuep6ba

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
nopameHun aNIeKTPUHUYECKUM TOKOM!

Mpubop paboTaeT Noa BLICOKUM HaNPAXKEHU-
em.
» Hukoraa He BckpbiBaiTe Kopryc npubopa.

A NPEAYNPEXOEHUE — Puck HaHeceHuUn
Cepbe3HOro Bpeaa 340pPOBbHO!

HenpaBManaﬂ O4YMUCTKa MOXXET noBpeanTb No-

BEPXHOCTb Npubopa, COKPaTUTb CPOK €ro CIy»-

Obl ¥ NPUBECTU K BO3HUKHOBEHMIO OMACHbIX CH-
Tyauuiu, Hanpumep, yTeuke MUKPOBOJTHOBOM
3Hepruu.

> PerynapHo ouuLlaiTe npubop 1 cpasy xe yaa-
NANTE M3 HEro ocTaTKK MPOAYKTOB.

» Bceraa cneaute 3a uuctoton paboyen kame-
pbl, yNAOTHUTENA ABEpLbl, ABEPLbl U OrPaHu-
yuTena OTKPbIBaHUA ABepubl.

— "Ouuctra mn yxoa", CrpaHmnya 192

He ucnonbayite npubop, ecnu noBpexkaeHa

Asepua unu eé ynnotHutens. BoamorkHa yteu-

Ka MUKPOBONHOBOW 3HEPIUM.

» He ucnonbayiTte npubop, ecnv noBpexaeHa
ABepua paboyei Kamepbl, yNnoTHUTENb ABEpP-
Ubl MM NNacTUKOBanA pama.

» PeMoHT npubopa A0MKEH NPOU3BOANTLCA
TONbKO CneunanMcTamMm CEPBUCHOM CNYKObI.

Y npubopos 6e3 3aLMTHOrO Kopnyca 3Heprus

MWKPOBOJTH MOXKET BbIXOAUTb HAPYIKY.

» HuKoraa He CHUMaWTe 3alUMUTHLIA Kopnyc.

> [lnA ocyllectBneHnA NPOGUNAKTUKN U pe-
MOHTa BbI3blBalNTE CEPBUCHYIO CIYXKOY.

1.6 MNap

Mpu Mcnonb3oBaHUK GYHKLUUM NPUTOTOBIIEHUA Ha
napy cobnojante aTv yKasaHua.

/A NPEOYNPEXAOEHUE — OnacHoCTb

owinapvsaHuAa!

B npouecce paboTbl npubopa Boaa B pesep-

Byape MOXXET CU/IbHO HarpeBaTbCH.

» B npouecce pabotel npubopa BoAa B pesep-
Byape MOXeT CUJIbHO HarpesaTbcA. Beceraa
OMOPOXKHAWTE pe3epByap nocne npuroTosJsie-
HWA NULLK C NAPOM.

[opAuni nap obpasyetca B pabouyei kamepe.

» Bo BpemA NpUrotoBneHuA NULLM C NapoM He
CyinTe pyKu B pabouyto Kamepy.

ByabTe 0CTOPOXHbLI NPU BbIHUMAHUU U3 AYyXOB-

KW NPUHAANEIKHOCTEN C ropAYEN XUAKOCTbIO:

YXMOKOCTb MOXET BbIM/IECHYTLCA.

> BbliHMMaA ropAune NpuHaane KHOCTH, UCNOJb-
3ynTe NpUXBaTKMU.

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHuAa!

Mapbl BOCMnamMeHALUXCA BELECTB MOryT 3a-

ropeTbcA B paboyer kamepe npv B3aumoaen-

CTBWUU C ropAYMMU NOBEPXHOCTAMM (B30pBaTb-

cA). [lBepua nprubopa MOXKeT pacnaxHyTbCA.

N3 paboueit Kamepbl MOryT BblpBaTbCA FOPAYUN

nap v A3bIKK NNaMEHH.

» He HanonHaWTe pesepByap ANA BOAbI IErKO
BOCMIaMEHAIOLLMMUCA KUAKOCTAMM (Hanpu-
Mep, anKorofbHbIMWU HaNUTKaMM).

» HanonHute pesepByap AnA BOAbI BOAOW UK
pPEeKoOMeHAyeMbIM HaMW CPeACTBOM ANnA yaa-
NEHNA U3BECTKOBOro HasneTa.

2 Bo usbemaHue maTepuanbHoro yuiepoa

2.1 O6wan uHpopmauums

BHUMAHMUE!
HaxoaAwmeca B HarpeToi paboyeit kamepe napbl anko-
rofiA MOryT BOCNNaMEHUTLCA U MPUBECTU K HEoBpaTumo-
My noBpexzeHuto npubopa. B pesynbtate fednarpaumm
ABepua npubopa MoXeT BbiTb BbIOWUTA BblpbIBAOLLMMHUCA
napamu. Ctekna ABepubl MOryT pasbutecA u pasneTeTb-
€A Ha ocKonku. BosHuKaroLwee oTpuuarensHoe faBneHne
MOXKET NMPUBECTU K CUNbHOW AedOopMaLmn BHYTPEHHEN
noBepxHOCTH paboyeit Kamepbl.
» He HarpeBaliite HepasbaBneHHbI cnnpT (= 15 % ank.)
(Hanpumep, Npu aoBaBneHun B 6n1010).
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Mpu akcnnyaTaummn npu Temnepartype soie 120 °C Bo-

Ja Ha aHe pabouei KaMepbl NoBpeXkaaeT amMalb.

» He 3anyckaite pexkxum, ecnv Ha AHe paboyei Kame-
pbl cobpanack BoAa.

» [lepea 3anyckom npubopa BbITPUTE BOAY Ha AHE pa-
Boueii kKamepbl.

Boaa, HaxoaAwancA B pasorpeton paboyei kamepe, Bbl-

3biBaeT obpasoBaHve ropAvero BoaAHoro napa. B pe-

3ynbTare U3MeHeHUA TemnepaTypbl BO3MOXKHO MoBpe-

»yAeHue npubopa.

» 3anpellaeTca HanMBaTb BOAY B ropAuyto padouyto
Kamepy.



Bnara, ckonuBluanAcA B paboyeit kamepe B TeUEHUE ANu-

TENbHOro BPEMEHU, MOXKET CTaTb NPUUYMHON KOPPO3HMU.

» [lpoTupaiTe KoHAEHCaT KaXkabli pas nocne 3aseplue-
HWA NPUrOTOBNEHUA.

» He nepkuTe Bna)kHble NPOAYKTLI B 3aKpbITON pado-
yer Kamepe B TeUeHUe AIMTENIbHOTO BPEMEHMU.

» He ucnonbayite pabouyto Kamepy AnA XpaHeHWA
NPOAYKTOB.

OxnaykaeHve npubopa ¢ OTKPLITON ABEpLEN CO Bpeme-

HeM Bbl3bIBaET MOBPEXKAEHME NOBEPXHOCTU NPUMbIKAI0-

e K npubopy Mebenu.

» [locne pexxuma akcnnyataunu npy BbICOKOM Temne-
paType AaiiTe padoueit Kamepe OCTbITb C 3aKPbITOH
ABepuen.

» 3anpeluaeTca puKcMpoBath ABepLy npubopa B
OTKPBITOM COCTOAHUU KakUM-NnBo NpeaMETOM.

» OcTaBnanTte pabouyto Kamepy OTKPLITOM AnA BbiCbIXa-
HWA TONBbKO Nocne pexxuma padoTbl ¢ BOMbLUUM KO-
4yecTBOM Bharu.

Ecnu ynnoTtHuTenb ABepLbl CUNbHO 3arpAsHéH, Asepua

BO BpeMA MCMoNb30BaHUA He ByAeT NNOTHO 3aKpbiBaTb-

cA. OTO MOXKET NPUBECTH K NOBPEXKAEHWUIO NOBEPXHOCTH

npuneratoLlen K npubopy medesnu.

» Creaute 3a TeM, YToBbl yNNOTHUTENA ABEPLLI BCEraa
OCTaBasCA YUCTLIM.

» He ucnonbayite npubop, ecnu ynnoTHUTENb NoBpe-
YKOEH UNK OTCyTCTBYET.

CuaeTb Ha aBepue npubopa unu obrokauMBaTbcA Ha Heé

3anpeLuaeTca, TaK Kak ABepLla npu 3ToM nospexkaaeTca.

» 3anpelyaeTtcA BcTaBaTb Ha iBeply npubopa, caanTb-
CA, AepXaTbCA UK oNMpaTbCA Ha Heé.

» He cTaBbTe nocyay v NpMHAANEXHOCTU Ha ABepLy
npubopa.

B 3aBucvmocTv OT Tvna npubopa NpUHaANEXHOCTH MO-

ryT nouapanarb CTeKNIO ABepubl npubopa npu eé 3aKkpbl-

BaHWH.

» Bceraa yctaHaBnvBaiTte npuHaaneXxHocTi B padouyto
Kamepy Ao ynopa.

2.2 MukpoBonHoBas neub

Mpu Nonb3oBaHWUM MUKPOBOJTHOBOW Neybto cobnioaante

JlaHHble YKasaHuA.

BHUMAHMUE!

ConpukocHoBEHWE MeTanna ¢ BHyTPEHHEH NOBEPXHO-

CTbto paboueit Kamepbl MOXKET NPUBECTU K 00pasoBaHuio

UCKp, KOTOpble MOTYT NOBPEAUTb NPUOOP UK BHYTPEH-

Hee CTeKno Asepubl.

» Creaute 3a TeM, YToObl MeTaNNMYECKME NPEAMETLI
(HanpuMmep, NOXKKa B CTaKaHe) HaxoAMIMUCh Ha pac-
CTOAHMM HE MeHee 2 CM OT CTeHOK paboueii kamepsl
¥ BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEpPLbI.

AntomMuHWEBaA nocyaa, NoMeLLéHHaA B Npubop, MOXeT

BbI3BaTb UCKPOBbIE pa3pAdbl. [prubop MoXKeT noBpe-

ZAUTbCA U3-3a UCKPOOBpasoBaHuA.

» Hu B KOem cnyyae He ucnonb3ynTe antoMUHUEBYHO
nocyay.

Bo usberxkaHve matepuanbHoro yuiepba ru

Pabota npubopa 6e3 ycTaHOBNEHHbIX B HEro 6o BeAéT

K neperpyske.

» Hwkoraa He 3anyckainTe pe)xMm MUKPOBOJTH, He ycTa-
HOBMB 6ntoao B pabouyto kamepy. UcknoyeHnem AB-
nAeTcA KpaTKoBpeMeHHanA NpoBepKa NPUroaHOCTH Mo-
cyabl.

L4 N
~~ ~~
N—

v | X

MNpurotoBneHne NONKOPHa B PEXXMME MUKPOBOSH

HECKOJIbKO pas NoApAA NPU CAULLIKOM BbICOKOW MOLLHO-

CTM MUKPOBOJIH MOXET NPUBECTU K NOBPEXAeHUIO pabo-

4yen Kamepbl.

» [aiite npubopy OCTbITb B TEYEHUE HECKONBKUX MUHYT
MeXay NPUroTOBNEHUAMM.

» Hukoraa He ycTaHaBnMBamnTe CAULLIKOM GOMbLUYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.

» Wcnonbayite makcumym 600 Br.

» [lakeTkM C NONKOPHOM BCeraa Knaaute Ha CTEeKNAH-
Hoe 6ntoao.

MUcnonbsoBaHWe HenoaxoAsALLEN NOCYAbl MOXKET NpuBe-

CTM K NOBpeXAEeHU0 Npubopa unv TpaBMUPOBaHMUIO.

» [Npu ncnonb3oBaHWu rpuna, KOMOMHUPOBaAHHOIO pe-
>XMMa € UCMoMb30BaHWEM MUKPOBOJSTH UISIM rOpAYEro
BO34yXa UCMOMNb3yMNTe TOIbKO TEPMOCTOMKYHO nocyay.

2.3 Nap

Mpu ncnonb3oBaHWM GYHKLMM MPUrOTOBNIEHUA Ha napy

cobntoaanTe 3T yKasaHuA.

BHUMAHMUE!

®DopMbl U3 CUIMKOHA HEe NOAXOAAT ANA KOMOUHUPOBAH-

HOrO peXxMma ¢ Napom.

» [locyna gonHa ObITb YCTOMUMBOM K BO3AEUCTBUIO
BbICOKMX TeMneparyp 1 napa.

Mocyaa co cneaamMu KOpPO3UK MOXKET CTaTb NPUYMHOW

MOABNEHNUA PXKaBUMHLI B paboyelt kamepe. daxe ma-

NeHbKKUe NATHA PXXaBYMHBl MOTYT Bbl3BaTb KOPPO3WIO B

paboyei kamepe.

» He ncnonbsyite nocyay co cneaamu KOppo3suu.

CrekaroLan XXUAKOCTb 3arpAsHAET AHO pabouei Kame-

pbl.

» [lpu npurotoBneHuM Ha Napy ¢ MCMob30BaHUEM
NI0TKa C 0TBEPCTMAMM BCeraa AONONHUTENLHO
noAcTaBnANTe NoA HEero NPOTUBEHb, YHUBEPCANbHbIH
NpPoTMBEHb MNK NOTOK 6e3 oTBepcTUit. CTekatoLlan
XnakocTb Byaet cobupatbeaA B HEM.

CkonneHve ropauyer BoAbl B pe3epByape MOXKET noBpe-

ZMTb NapoBYIO CUCTEMY.

» 3anuBaiTe B pe3epByap TONbKO XONOAHYIO BOAY.

MonanaHue pacteopa ANA yAaneHUA HaKMNW Ha NaHenb

ynpaBneHua unu apyrve nerko nospexkjaemMble noBepx-

HOCTW NPUBOAUT K UX MOBPEXKAEHUIO.

» Cpa3sy cMoiTe pacTBop AnA yAaneHUs Hakunu BOAOK.

OuuncTka pesepByapa 4n1A BOAbI B NOCYAOMOEYHON Ma-

LUMHE NPUBOAMWT K MOBPEXAESHUAM.

» PesepByap aAnA BoAbl 3anpeLlaeTca MelTb B NOCYA0-
MOEYHOMN MaLLnHe.

» OuuncTKy pesepByapa BbINOAHANTE C MOMOLLLIO MAr-
KON candeTkn n 06bIYHOTO MOOLLIErO CPEeACTBa.
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3 3awuTta oKpyMatrowien cpeabl U 9KOHOMUA

3.1 YTunusauua ynakoBKH

YnaxkoBoYHble MaTtepuanbl 3KONOrn4yecKku 6e3onacHbl 1
MOTYT UCNONIb30BATbCA NOBTOPHO.

> VYTunusupyiTe oTAeNbHbIE YacTW, NPeaBapUTENbHO
paccopTMpOBaB MX.

3.2 KaK COKOHOMUTb 3NIEKTPOIHEPruro

Mpu cobnoaeHnn aTuX ykasaHui npubop byaet pacxo-
[10BaTb MeHbLLE 3NEKTPOSHEPTUM.

MpenBapuTenbHbIM HarpeB npubopa TpedyeTcA TONbKO

B TOM Cny4ae, eCNu 3TO YKa3aHO B MHCTPYKLWUKU UK CO-

BeTax No yCTaHOBKe.

» OTCyTCTBME NpeaBapuTENLHOro Harpesa npubopa
No3BONAET COKOHOMMTL [0 20 % 3Hepruu.

MUcnonbayiTe TeMHble 3ManMpOBaHHbIE UKW MOKPbITHIE
YepHbIM NakoM (pOPMbI ANA BbINEKaHuUA.
» OHM 0COBEHHO XOPOLLO MOrNOLLAoT TEenso.

Bo Bpema npurotoBneHna crapantechb pexxe OTKpbIBaTb

Asepuy npubopa.

= TaK fyylle coxpaHaeTca Temnepartypa B padouei Ka-
Mepe 1 He TpebyeTcA AONONHUTENbHAA SHEPTUA Ha
noazep)xaHve Temneparypsl npubopa.

Bbinekaitte Heckonbko 6ntoa 04HO 3a APYrMM UK 0A-

HOBPEMEHHO.

= Pabouan kamepa ocTaeTcA pasorpeTon nocse Bbine-
KaHWA NepBOro NMpora, 3a CYeT Yero Bpemsa BbiNeKa-
HWA BTOPOro nNMpora ymeHbLUaeTcs.

Mpu anutensHOM BpeMeHu NpurotoBneHuna 6nroaa Bol-

KntouanTe npubop 3a 10 MUHYT A0 3aBepLUEHUA NPUrO-

TOBJIEHUA.

= OCTaToyHOro Tenna AoCTaTouHo, YToBbl JOBECTH
61010 1O FOTOBHOCTM.

Heuncnonbsyemble NpUHaanexHocTM HeobxoanmMo you-

paTb M3 paboyeit kKamepsl.

= M36bITOYHOE KONMUYECTBO NPUHAANEXHOCTEN YBENU-
uMBaeT 3HepronoTpebneHe Npu HarpeBaHuu.

MpoayKTbl rny6oKoK 3aMOpPO3KK CrellyeT pasmMoparu-

BaTb Nepea NpuroToBlEHUEM.

= Takum obpasom aHeprua He ByaeT pacxoaoBaTbCA
Ha pasMopakMBaHue.

3ameTKa:

Mpubop notpebnaer:

= B pEeXMMe OXXMAAHWA C BKIIOYEHHbLIM AUCNNeeM
makc. 1 Bt

B B peXXMME OXXMAAHUWA C BbIK/HOYEHHBIM AUCTNNEEM
makc. 0,5 Bt
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4 3HaKOMCTBO C Npubopom

4.1 MNaHenb ynpaBneHusa B 3aBucumocTu oT TMNa npuéopa oTAenbHble AeTanu Ha
PUCYHKE MOTyT OTIMYATLCA, HaNpUMep, No LUBETY U $op-

Hactpoutb Bce pyHKUMK Nprbopa 1 nosyunTs UHPopma- Me.

umto o ero paboyeM COCTOAHWU MOXKHO Yepes naHesb
ynpasneHus.

MepekntouaTenb Bbibopa GyHKUMUIA

Mepekntouatens BeiBopa GyHKUMIA NpeaHasHayeH AnA YCTaHOBKU BUAOB HarpeBa U Apyrux GYHKUMA. B HekoTopbix mc-
nonHeHuAx npubopa nepekntouatens Bblbopa GyHKUMI ABNAETCA yTannveaeMbiM. Ecnv noBepHyTb Nnepekntoyatens Bbl-
6opa QyHKUMI U3 HYNEBOTO MOMOXEHWA B NONOXKEHUE QYHKUMU, PYHKUMA CTAHET AOCTYMNHA YEPE3 HECKOIIbKO CEKYHA.

Cumson YcTaHoBKa MpumeHeHue

° HyneBoe nonoxxexue MpnBop BLIKNOYEH M HAXOAUTCA B pe-
XMMe aHeprocOepexeHus.

g MUWKPOBOSHBI Bbi6epute perkum MUKPOBOJTH.

A Map B pabouyto kamepy nosaerca ropAymui
nap.

"opAuni Bo3ayx BeHTunAaTop pacnpeaenset xap ot

KOJIbLIEBOro HarpeBarTesibHOro asne-
MEHTa, YCTAHOBMIEHHOIO B 3aHew
CTEHKe, paBHOMEPHO Mo Bcel pado-

yern Kamepe.

Mpunb HarpesaeTca BCA NOBEPXHOCTb MOA
HarpeBaTeflbHbIMU 3NeMeHTaMu rpu-
nA.

punb ¢ KOHBEKUMEH BeHTtunatop obaysaeT 6ntofo ropa-

4YMM BO3yXOM OT HarpeBaTte/ibHbIX
3/1IeMeHTOB rpunA.

& YnaneHve Hakumnu OTa PYHKUMA ouMLLAeT ucnapuTenb oT
HaKWMK U NoAAEPIKMBAET ero B pado-
Uem COCTOAHUM.

MonockaHwve Tpy6bl cucTeMbl MoAauM napa NpoMbil-
BatoTcA BoAOK. Mbl pekomMeHayeM ak-
TMBUPOBATb QYHKLMIO NONOCKaHWA NOo-
Cne Ka)kaoro UCnonb30BaHUA pexuma
NPUroTOBNIEHWA Ha napy.

(P] MporpamMmbl Bbl MoykeTe BbiGpath npeaBapuTeib-
HO 3anporpaMMUpPOoBaHHLIe YCTaHOB-
KK, MOAXOAALLIME ANIA MHOMXecTBa
énton.

CeHcopHble nond

CeHCOprIe nonAa MMerT YyBCTBUTEJIbHbIE K KACaHUIO MOBEPXHOCTHU. Ona Bbl60pa QYHKUMK KOCHUTECH COOTBETCTBYHOLLIE-
ro nonA.

Cumeon CeHcopHoe none MNpumeHeHHne

& MWKpPOBOJSIHbI Bbi6op ypOBHA MOLLHOCTY MUKPOBOJIH
WM BKNIOYEHME peXkuma MUKPOBOJTH
AnA GYHKUKUKM rpuna unu GyHKUMK no-
Aauu napa.

A Map BbibepwuTe ypoBeHb Nnogauun napa unm
BKIOUMTE PYHKUMIO NoJayv napa Aanq
BUZa Harpesa.

[P] Mporpammel BbisoBuTe BbIGOP NporpamMm U noso-
POTHBEIM MepektoyaTenem ycraHoBuTe
HOMeEp NporpamMmb.
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Cumson CeHcopHoe none MNpumeHeHHe

® ®yHKUMM BpEMEHU BubibepuTe ¢yHKLUM BPEMEHM U yCTa-
HOBWTE NMOBOPOTHLIM NEPEKIOYa-
Tenem.

»ff= BhicTpbIV NpeaBapuTeNbHbIN paso- KopoTkoe HaykaTue: akTuBauua unm
rpes/6nokUpoBKa AnA 6e30nNacHOCTM  AeaKTuBauuWA BbICTPOro NnpeaBapw-
netei TEeNbHOro pasorpesa.

onroe Ha)katve: akTMBaumA Unm ae-
aKTuBauuA 610KMPOBKK anA Besonac-
HOCTW AeTen.

°C/& Temneparypa/Bec Bribepute Temneparypy unv Bec u
yCTaHOBWUTE 3HAYEHUA MOBOPOTHELIM
nepekntoyatenem.

>/0 Start/Stop 3anycTute unu 0CTaHOBUTE PEXKUM.

Aucnnen LleHTp ancnnena obo3HayeH AByMA HeBONbLIMMU CTPEN-

Ha aucnnee otobpakatoTcA TEKYLLUME YCTAaHOBOYHbIE

3Ha4vyeHnA unu onuun anAa Bbl60pa.

3HaueHue, KoTopoe TpebyeTcA yCTaHOBUTbL B JaHHbIA MO-

KamMun Haa U noa yCtaHOBOYHbIM 3Ha4YeHUeM.

3HauyeHe MOXHO U3MEHUTb NOBOPOTHbIM NepeKnya-

MEeHT, HaxoAnTCA B LEeHTpe Aucnnesn. OHo BbIAeNEHO.

AnemeHTBI gUcnnen

Hwxe npueeaeHO KpaTtkoe onucaHune 3HaYeHun Pas3fInyHbIX 3NeMeHTOB Aucnnen.

Tenem HenocpeacTtBeHHO B LEeHTpe AUCTIIeA.

Cumson HavmeHoBaHue 3HayeHue

JA Tanmep Ecnu cumBon BblaeneH, Ha aucnnee
NoABNAETCA UHAMKAUMA BPeMeHH
Tanmepa.

-1 Bpema npurotosneHua Ecnu cumBon Bblaenex, Ha aucnnee
NOABNAETCA UHAMKALMA BPEMEHU NpH-
rOTOBNIEHMA.

C, Bpewmsa cyTok Ecnu cumBon BblaeneH, Ha aucnnee
NoABNAETCA MHAMKAUMA BPEMEHHU CY-
TOK.

h:min Yackl/MUHYThI MHanKaumA ycTaHOBNEHHOMO BPEMEHU
NPUroTOBMIEHWA B Yacax U MUHyTax.

min:s MUHyTbI/CEKyHAbI MHavKaumA ycTaHOBNEHHOro BpeMeH#H
MPUrOTOBMIEHWA B MUHYTax M CEKyH-
hax.

0]

®dyHKuMA «bnokuposka ans 6esonac-
HOCTU AeTen»

Ecnu cumBon ropur, 6J'IOKMpOBKa anAa
6e30MacHOCTM AeTel BKIoUYeHa.

C6opHblit pesepByap

CumMBON yKasbiBaeT Ha COCTOAHME

c6opHoro pesepByapa.

3aropaetcA CMMBON M MUraeT cTpen-

Ka:

= COHOopHELIN pesepByap HaxoauTcA B
Liaxre.

®  COOopHbLIi pesepByap 3anosHeH.

= OnopoXHuTe cOOPHELIN pesepsyap.

3aropaetcA CMMBOJ, HO CTPEnKa He

MUraer:

= COopHbIi pesepByap OTCYTCTBYET B
Laxre.

® YcTaHoBuTe COOpPHBLIN pe3epByap B
LIaXxTy.

3aropaetcA CMMBOI 1 CTPesKa He

CBETUTCA:

= COOpHLIN pesepByap HaxoauTcA B
Laxre.

m  [lanbHeWlwure agencTBuA He Tpeby-
toTCA.
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Cumson HaumeHoBaHue

3HaueHue

PesepByap ansa Boabl

CumBOnN yKasblBaeT Ha COCTOAHUE pe-

3epByapa AnA BoAbl.

3aropaetcA CMMBON M MUraeT cTpen-

Ka:

= PesepByap A51A BOAbl HAXOAMTCA B
waxre.

®  PesepByap ANA BOAbI MyCT.

®  HanonHute pesepByap ANA BOAbI.

3aropaetcA CMMBOJ1, HO CTPeNKa He

MUraer:

®  PesepByap ANA BOAbl OTCYTCTBYET
B LLAXTe.

= YcTaHoBUTE pe3epByap AnA BOAbI
B LUAxTy.

3aropaetcA CMMBON M CTPesNiKa He

CBETUTCA:

®  PesepByap A51A BoAbl HAXOAMTCA B
waxre.

m  [lanbHeWline AelcTBUA He Tpeby-
tOTCA.

» BricTpbiit Harpes

Ecnu cumBon roput, BbiCTpbIi HarpeB
aKTMBMPOBaH.

i Yaanexve Hakunu

Ecnu roput cumBon, HeobxoauMmo yaa-
JIUTb HAKUMb.

MHauKkaTop Temnepatypsbi

MHavkaTop Temnepartypbl yKasbiBaeT CTeneHb pasorpe-
Ba.

<.

I2:00

CvHuii TEpMOMETp cnpaBa OT MHAMKATOpa BPEMEHM yKa-
3bIBaeT, uyto npubop HarpesaetcA. Koraa yctaHoBneH
BWA Harpesa, YeTblpe CermeHTa TepMomMeTpa nocTeneH-
HO 3aMOJNIHAKOTCA CUHUM MO Mepe HarpeBaHuA pabdoyeit
kamepel. [pu BbIBOpE pexxrma rpuna u napa TepMoMeTp
Cpasy e NONHOCTbIO CTAHOBWUTCA CMHUM. B pexkume mu-
KPOBOJIH TEPMOMETP He cBeTuTCA. Kak Tonbko npu npea-
BapuTeNbHOM pasorpese TEPMOMETP MOSTHOCTbIO CBETUT-
CA CMHMM, 3HAYUT, HACTYNWUO ONTUMasbHOe BpeMA AN
YCTaHOBKM B AyXOBOW LWKad npurotasnMeaemoro énoaa.
M3-3a TepMUUECKON MHEPLIMOHHOCTHU oToOpaXkaemMasn
Temneparypa MOXXeT OT/iMyaTbCA 0T GaKTMYeCKon Temne-
patypbl paboyei kamepsi.

HouHou pexum

[nA SKOHOMUM BNEKTPO3Hepruu B Nepuoa ¢ 22 4acos A0
5:59 yacoB APKOCTb UHANKALMM aBTOMATUUECKU YMEHb-
Liaetcs.

nOBOpOTH bIA nepeknro4yartesnb

MNoBOPOTHLIM NepeksoyaTenemM MOXHO USMEHWUTb yCTa-
HOBOYHblE 3Ha4YeHWA, oToOparkatoLuMeca Ha Aucnnee.

B 6onbluMHCTBE CNUCKOB BbiBOpA, HanpUMep, AnA Npo-
rpamm, nocne NocnefHero nyHKTa cHoBa cneayert nep-
BbIi. B HeKoTopbIx cnuckax Belibopa, Hanpumep, and
NPOACIKUTENBHOCTU, NMPU AOCTUIKEHUM MUHUMASBHOTO
NI MakCUMaJibHOro 3Ha4yeHuAa cneayeT nosopaynBatb
NMOBOPOTHBIN Nepekoyaresb Hasaa.

4.2 PeXumbl paboThbl

MeHto nmeet noapasaesibl No pa3HbiM peXXuMmam paéo-
Tbl.

Pexum pabo- MNpumeHeHHe
Thbl

Buabl HarpeBa  [nA ontuMasnbHOro pesynbrara npuro-
TOBMeHuA 6o NpeayCMOTPEHbI pas-
NWYHblE, crieunanbHo paspadoTaHHble
BUAbI Harpes.a.

B pe)kume MWUKPOBOSTH BO3MOXHO 60-
nee BLICTPOE NPUroToBIeHWE 61t
pasorpeB Uin pasmMopakuBaHue npo-
ZYKTOB.

Map MpurotoBneHune 6noa Ha napy. Ona
ONTUMAaJIbHOro pesyrnbTara NpUroTos-
neHuA 6noa NpeayCMOTPEHbI pasnny-
Hble, cneunanbHo paspaboTaHHble
YpPOBHM noaauu napa.

Kom6uHwpo- JononH1TenbHO Bbl MOXETE BKItO-
BaHHbIA PEXXUM  UNTb PEXXUM MUKPOBOSH ANA QYHKLMK
C MUKPOBOMNHA- TPWNA UK GYHKUMM Noaaum napa.

MU

MWKpPOBOSHbI
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Pexum pabo- MNpumeHeHue
Thbl

Kom6uHupo- JlononHUTeNbHO Bbl MOXKETE BKITHO-

BaHHbIA PEXXMM  4nTb OYHKLUMIO NoAayu napa AnA

C napom PYHKLMM MUKPOBOSH MU PYHKLIMK
rpuns.

4.3 Buabl HarpeBa

Pexum pabo- TlNpumeHeHue

Tbl

Ouunctka [nA o4ncTkM NpeaycMoTpeHbl pasnny-
Hble PYHKUMK: yAaNeHWe HaK1Mmm 1
MPOMbIBKa

BasoBble ycTa-  M3MeHeHWe 6a30BbIX YCTAHOBOK.

HOBKM — "ba3soBbie ycTaHoBKM",

Crpanuya 191

3aeckb npuBeéH 0630p BMAOB HarpeBa M peKkoMeHZaUuu Mo UX UCMOoJIb30BaHMIO.

CumBon HaumeHoBaHue Temnepatypa/ [lpumeHeHue
peMu1Mbl
Mpunb Pexkumbl rpuna:  MMpurotoBneHue Ha rpune niIoCKUX NPOAYKTOB, TAKUX KaK CTEMKM, KON-
= 1=cnabbii  6acku UM ToCTbl. 3aneKkaHue NPOoAYKTOB.
= 2 =cpeaHui
® 3 = CUNbHbLIX
lopAumi Bozayx 40 °C MoabeM APOXIKEBOrO TECTA, Pa3MOPaXKUBaHUE TOPTOB CO B3BUTLIMU
100-230 °C CIMBKamM.
BeinekaHne/>xapeHue Ha 0AHOM ypOBHE.
Ipunb ¢ KoHBek- 100-190 °C [nA »xapeHua NTuubl, pbibbl LENMKOM U BONbLIMX KYCKOB MACA.

Luunen

3ametka: [1nA ka)kaoro BMAa Harpesa npeanaraetca co-
OTBETCTBYIOLLAA TeMnepaTtypa. PekomeHayemyto Temne-
paTypy Bbl MOXETe MPUHATL UM UBMEHWUTb B COOTBET-
CTBYIOLLEM MOSE.

4.4 Pabouan kamepa

®DyHKUMK padoueit Kamepsbl YNPOLLAOT 3KCNNyaTaumio
npubopa.

OcselyeHue pabouei Kamepbl

MonceeTka pabouer Kamepbl Bceraa BKIOYaeTcA B pe-
»Xume pabotel. Koraa pexxkum pabotel 3aBepLuaeTca,
npubop BbIKNOYaeTcA.

Mpu oTkpbIBaHWK ABepUbI Npubopa BKItoYaeTcA Noa-
cBeTKa paboyeit kamepsbl. 3T0 yA0BOHO, Hanpumep, npu
ouncTke npubopa. MNprumepHo Yepes 15 MUHYT namnoyka
ABTOMAaTUYECKM BbIKJTHOUMTCA.

Oxnaxgaroliunu BEHTUNATOP

OxnarkaaroLLmni BEHTUIATOP BKJIKOYAETCA M BbIKHOYaeTCA
no Mepe HeobxoaMMOCTH. TENNbIN BO3AyX BbIXOAWUT Ye-
pes3 BEHTUNALMOHHbLIE MPopesu Haa ABepuei npubopa.
BHUMAHMUE!

He HaKpblBaiTe BEHTUNALMOHHbBIE NPOPE3U, UTOOLI HE
BbI3BaTb Nneperpes npubopa.

» He 3akpbiBaiTe BEHTUNALMOHHbBIE NPOPES3H.

Ina 6onee BbicTporo oxnaxaeHua paboyeit Kamepsl
oxnaxxaaroLLuin BEHTUNATOP NpoAomKaeT paboTtatb onpe-
ZenéHHoe BpeMa nocne eé BblKNtoueHua. B pexxume mu-
KPOBOJH NpUBOp HE HarpeBaeTCA, HO OXNaXKAAOLLIMI
BEHTUIATOP BCE paBHO BKtoyaeTcA. OxnarkaaroLwmi
BEHTUIATOP MOXKET NpoJomKatb padoty, Aarke ecnu pe-
UM MUKPOBOJIH 3aBEPLLEH.
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KoHpgeHcaTt

Bo BpemA noBeaeHWA 6ntoj [0 rOTOBHOCTM B pabouei
Kamepe ¥ Ha ABepLe npubopa MoXKeT ckannuBartbcaA
KoHZeHcart. CKonneHne KoHAeHcaTa ABNAETCA HOPMOWH U
He BNUAET Ha GyHKUMOHMpoBaHue npubopa. Mocne 3a-
BEPLUEHMA NPUrOTOBNIEHWA NPOTPUTE KOHAEHCAT.

4.5 MNaHenb pe3epByapoB

MaHenb pesepByapoB HaxoAMTCA Noa ABepuen npubopa
n obecneunBaeT AoCTyn K cOOpHOMY pesepByapy U pe-
3epByapy AnA BoAbl.




Akceccyapbl ru

4.6 Pe3epByap anfa soabl 4.7 COopHbIi pesepeyap
PesepByap AnA BoAbl HAX0AUTCA cnpasa 3a NaHesnblo CO6opHbIit pe3epByap HaxoAUTCA CrieBa 3a NnaHenbio pe-
pesepByapoB. 3epByapos .

Mpu BbiGOpE pexxuma ¢ Ucnonb3oBaHMeM napa Heobxo- OnopoXkHA#Te cOOPHLIN pesepByap A0 U Nocne BbINos-
AVMMO HanoJHWUTL pe3epByap BOLOM. HEHWA PYHKLNIA OUNCTKM .

— "Hanonxuute pesepByap 4514 Boabl", CtpaHuya 183

T/?/ —

Pyyka AnA u3BneYeHus v yCTaHOBKM
Pyuka AnAa U3BfeYEHUA U YCTaHOBKM D |
») COopHble oTBEPCTHA

OTBepcThe ANA HaMONHEHUA W OMOPOXHEHHA 3 |
¢} Kpbiwka pesepsyapa

Kpbiwka pesepeyapa

5 AKceccyapbl

Mcnonb3yite opuriHanbHble akceccyapbl. OHn agantu-
poBaHbl K AaHHOMY npuBopy.

B 3aBucvMoOCTH OT TUNa Npubopa KOMMNEKTYHOLLUE MOTyT
pasnuuartbCeA.
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ru [lepea nepBbIM UCMONb30BAHUEM

anHa.ﬂﬂe)KHOCTM

MpumeHeHue

Pelwétka

®  PeuweTka AnA BbiNeka-
HWA W XapeHua B pe-
>XMMe AyXOBOro LUKa-
da.

®  PeweTka aAnA npuro-
TOBJSIEHWA Ha rpune,
Hanpumep, CTENKOB,
kon6acok unu TocToB

= PelweTKka AnA ycTaHos-
K1 nocyabl, Hanpumep,
dopmM AnA 3anexkaHku

CTeKnAHHbIV NPOTUBEHDb

= JlnA npUroToBfeHun
6nton

= 3awmra ot 6pbI3r Npu
NPUroTOBNIEHUU Ha IPU-
ne NPAMO Ha peLueTke

= [lpurogHo AnA ucnonb-
30BaHuA C MUKPOBOJ-
Hamu

Mocyna anA npurotoBne-
HUA Ha napy

= JInA NpUroToBMIEHUA
puca, kaptodensa u
oBoLLe#n

= [JocTaBbTe NOTOK ANA
NpPWUroToBNIEHNA Ha na-
py B CTEKNAHHbLIA NPO-
TUBEHb ANA NPUroToB-
neHvA 6ntoa Ha napy
WK Ha napy ¢ MUKpoO-
BOJSIHAMM

®  Knagute NpoayKTbl He-
nocpeacTBEHHO B J10-
TOK ANA NPUroTOBNIEHNA
Ha napy

5.1 [lononHuTenbHble NPUHAANEHOCTH

B 3aBucvmocTv OT MoZenu k npubopy MoryT npunaratb-
€A AOMNOSHUTENbHbBIE NMPUHAANIEKHOCTM.

MpuHaanexHoOCTH

MpumeHeHue

CbemHan peleTka

= PelueTKa ANnA }KapKu

m  BcraBnAanTe BKNaabiBa-
EeMYI0 PELLETKY HOXKKa-
MU BHWU3 B CTEKNAHHbLIN
NpPOTUBEHb

= BnaroaapA aTOMYy »Xup
U MACHbIE COKM ByayT
cTeKaTtb B CTEKNAHHbIN
NPOTUBEHb

= He noaxoaut Ansa uc-
NONb30BaHUA B PEXKH-
Me MMWKPOBOJIH MK B
peXxMme NpuroToBre-
HWA Ha napy

5.2 JlononHuTtenbHble nMPpUHaANEeHOCTHU

JlononHuTeNbHbIE NPUHAANEHOCTU MOXHO NpuobpecTy
uepes CEPBUCHYIO CNY)KOY UK YepPE3 MHTEPHET-MarasuH.
[MonHbIM NepeyeHb cneunanbHbIX MPUHAANEXHOCTEN K
npubopy Bbl HAKAETE B HALLMX PEKNAMHbIX NPOCMEKTax
WK B MHTEPHETE:

siemens-home.bsh-group.com

MpUHaANEXHOCTU OTHOCATCA K KOHKPETHLIM npubopam.
[MoaTomy npu NOKyMKe Bceraa ykasblBante TOUHOe
obosHavyeHue (Homep E) Bawero npubopa.
MHdopmaumnio 0 TOM, Kakne NpUHaANEXKHOCTK Npeanara-
toTcA AnA Ballero npuéopa, Bbl MOXETE HANUTU B OHNAMH-
MarasuHe Wiu 3anpocuTb B CEPBUCHON cnyrkbe.

CrteknAaHHaA nocyaa

[MpumeHeHune
= TywéHble 6noga
= 3aneKaHku

5.3 YpoBHM yCTaHOBKH

Pabouan kamepa UMeeT 4 ypOBHA YCTAHOBKM.

YPOBHHM YCTaHOBKM CUMTAIOTCA CHU3Y BBEPX. YCTaHOBUTE
NPUHAANEXHOCTb Ha HanpPaBNALLYHO U 3aABUHbTE A0
ynopa.

PelueTka noaxoauT AnA MCnonb3oBaHUA Ha ypoBHe 0 B
peXxrMmMe MUKPoBONH. Hanbonbluaa MOLLHOCTb MUKpPO-
BOJIH IoCTUraeTcA Ha AHe paboyeit kKamepbl. Mcrnonbayii-
Te TONbKO NPUrOAHYI0 ANA PEXMMa MUKPOBOJH nocyay.

[ \
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6 lNepen nepBbiM UCNONIb30BaHUEM

BbinonHute YCTaHOBKU AN1A NepBOro sBoAa B aKCnnyara-

umto. OumncTtute NpUbOp M akceccyapsi.
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6.1 YcTtaHOBKa BpeMeHU CYTOK

MNpv BBOAE B 3KCNNyaTauuto BpeMa oTobparkaeTcA B
(.00

LeHTpe aucnnesn. Ha ancnnee muraet sHaderve 200 n
ceetutca O.



1. YcraHoBWTE BpeMsA CYTOK NOBOPOTHLIM NepeKoya-
Tenem.

2. Haxwmure O.

v Bpemsa cyTok ycTtaHOoBREHO.

6.2 HacTpoMKa ecTKOCTHU BOoAbI

TpeboBaHua

= [lepea yCTaHOBKOW YXECTKOCTM BOAbI y3HaNTE CTENEHb
YKECTKOCTU BOAOMNPOBOAHOW BOAbI HA CTaHLMKW BOAO-
cHabXeHun.

= [Tpnbop BbIKIOYEH.

1. Haxmute n ynepxusaitte O B TeueHME HECKONBbKUX
CeKyHA.

Ha aucnnee noaenaetca nepsan 6a3oBan ycTaHOBKA.
Haykumaimte © no Tex nop, noka He nossutca clib.
MOBOPOTHLIM NEPEKYaTENEM BbIBepUTE KECTKOCTb
BOZbI.

3ameTKa: Ecnv ananasoH »ecTkocTM BOAONPOBOA-
HOWM BoAbl cocTaBnAeT 3—4, peKoMeHAyeTcA UCMOosb-
30BaTtb YMAMYEHHY0 BOAY.

PexomeHgauma: Ecnu Bbl UCNONb3yeTe MUHepaib-
HYyt0 BOAY, YCTaHOBWUTE 3HAYEHMUE XECTKOCTU BOAbI Ha
«O4YeHb YXecTKaA». Ecnu ncnonbsyerca MuHepanbHan
BOAA, TO OHa A0MKHA ObITb 6e3 rasa.

AECRY

Jlnana3oH EeCTKOCTU  YCTaHOBKa
BOAbI

0 0 — ymArueHHas
1 (8o 1,3 mmonb/n) 1 — mArkan

2 (1,3-2,5 mmonb/n) 2 — cpedHEeN XeCTKOCTH

CraHaapTHOe ynpaBsrieHne  ru

Jnana3oH eCTKOCTU  YCcTaHOBKa

BOAbI
3 (2,5-3,8 mmonb/n)
4 (6onee 3,8 Mmonb/n)

3 — )KecTKanA
4 — O4YeHb XXecTKanA

4. YT0o6bl COXpaHUTb UIMEHEHWA, HAXKMWUTE U YAEPKH-
Baitte (O B TeueHMe HECKONbKMX CEKYHA.

6.3 OuucTka npubopa nepen nepebIM
ucnonb3oBaHueMm

Mepea nepBbIM UCMONb30BaHWeM nprbopa HeoBXoaAMMO

O4YUCTUTb pabouyto Kamepy U NPUHAANEXKHOCTH.

TpeboBaHue: B paboueit Kamepe HET OCTATKOB YMaKoB-

KW, I'IpVIHaLIJ'Ie)-KHOCTeVI Wnn apyrnux npeamMmeTosB.

1. lepen HarpeBoM NPOTPUTE rnaakue NOBEepXHOCTH
BHYTpKW pabouei KamMepbl MArKOW BNaXHON TKaHbLO.

2. 3akpoiite asepuy npubopa.

3. Bo Bpemsa HarpeBaHvA npubopa npoBeTpuUBaiiTe no-

MeLLEeHHe.

Mepekntoyatenem Bbibopa GyHKUMIA ycTaHoBuTe (@),

MoBOPOTHLIM MepekoyaTenem yctaHoBUTe

«180 °C».

Haykmute D>/0.

Mpubop HaunHaeT HarpeBaTbCA.

Yepes yac Bbikounte npudop Haxas B>/0.

YcTtaHoBHTe nepekstoyatens Boidopa GpyHKUWIA B Hy-

neBOe MONOXKEHHUE.

9. lMoaoxxaute, noka paboyan Kamepa OCTbIHET.

o &

ON<C O

6.4 YucTtKa npuHaanemHocrteun

» TwarenbHO OYMCTUTE NPUHAANEIKHOCTU CanpETKON 13
MArKOM TKaHW U MbIfIbHBIM PACTBOPOM.

7 CrtaHpgapTHOe ynpaBneHue

7.1 Bknrountb npubop

» [1nA BKItOYEHUA Npubopa NoBEepHUTE NepekoYaTesb
BblBopa QyHKLMH.

v [pubop rotos k pabore.

v Ha avcnnee noABnAeTcA peKOMEHAYEMOE 3HaUYeHMe.

3ameTKa: BnoknpoBKy AnA 6e30MacHOCTM AeTel MOXKHO
YCTaHOBWTb TOJIbKO MPW BbIKNtOYEHHOM Npubope. Heko-
TOpble MHAWKaUMK Ha AWcnnee oToBpayKatoTCA Takxke B
TOM cnyyae, ecnv npubop BLIKNHOYEH.

Mocne 3aBeplueHnA paboTbl BbikIouKTe Npubop. Ecnun
YCTaHOBKM He BLINOMHAKTCA B TEYEHUE ANIMTENBHOMO
BPEMEHH, NPpUOOP BLIK/OYAETCA aBTOMATUYECKM.

7.2 BbikntoueHue npubopa

Korza npuBop He ucnonbayertcA, ero Heo6xoAMMO Bbil-

KntoyaTb. Ecnm ycTaHOBKM He BbINMONHAKOTCA B TEYEHUe

ZNUTENbHOro BpeMeHH, NpuBop BhIKIOYaETCA aBToMaTH-

YECKM.

» YcTaHoBWTE Nepekntoyatenb Bhibopa QyHKLUMIA B Hy-
NIEBOE MONOXKEHWE.

v BbinonHenune ¢pyHKumit npubopa npepoiBaeTcA.

v Ha aucnnee otobpaxaetcA BpeMA CYTOK.

v HekoTopble MHAVMKaUWMK Ha aAucnnee oTobpaxatoTca
TaKk)Ke B TOM cryyae, ecnim npubop BbIKIOYEH.

3amertka: B

— "basosbie ycraHoBku", CtpaHmya 191 Bbl MOXKETE Bbl-
6patb, LOMKHO NI 0TOBparKaTbCA BPEMA CYTOK MPU Bbl-
KSIFOYEeHHOM npubope.

7.3 YcTtaHOBKa pexuma paboThbl

Tpe6osaHue: MNprbop AoMKeH BbiTh BKIKOYEH.

1. MoBOPOTHLIM NepeKtoyaTenemM BLIBepHUTe peXxum pa-
60Thbl.
Mpn Heo6Xxo0AMMOCTH BLINONHUTE AanbHEWLINWe yCTa-
HOBKM. [1nA 3TOro Ha)kmMuTe Ha COOTBETCTBYoLLEee Mo-
fe U U3SMEHUTE 3HaYEeHne C NOMOLLbHO MOBOPOTHOIO
nepekntoyatens.

2. Haxmute D/0.

v 3anyckaetca pexxum paboTbl npubopa.

7.4 YctaHOBKa BMAa HarpeBsa U
TemnepaTypbl

1. YcTtaHoBwWTE BUZA HarpeBa nepekntoyarenem seibopa
DYHKUMA.

v Ha auncnnee nosasnaeTcA pekomeHayemasa Temnepa-
Typa.

2. YcraHoBuTe TemMneparypy ¢ NOMOLLbIO NOBOPOTHOMO
nepexknoyarens.
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ru MwukpoBonHoBas neyb

Haykmute D>/0.

Mpu6op HaunHaeT HarpeBaTbCA.
3aropaertca ceetoavoa B>/0.
MHaukaTtop Temneparypbl 3anonHAeTcA.

3ameTtka: Temnepartypy B nto6oe BpeMA MOXHO U3Me-
HUTb B TEKYLLEM peXxume paboThbl C MOMOLLLIO NOBOPOT-
HOro nepekntoyaTens.

lMocne oKoHYaHWA HarpeBa B 3aBUCMMOCTH OT BMAA Ha-
rpeBa He3HauuTeNbHbIE KonebaHuA Temneparypbl — HOp-
MasibHOe ABNEHME.

B TeKkyLiem pexxvme paboTbl HeNb3A YCTaHOBUTL 3HAYe-
Hue Temnepatypbl Ha 40 °C.

< € W

7.5 YcTaHOBKa BpeMeHU NpUroToBreHun

1. YcTtaHoBWTE peXxum paboTbl.

2. Haxxumaiite O, noka B pokyce He okaxketca |-,

3. YcraHoswTe Tpebyemoe BpeMsA NpUroToBIeHUs C Mo-
MOLLIbIO MOBOPOTHOTO NepeKsoyaTtens.

Haxkmure D>/0.

Mpubop HaunHaeT HarpeBaTbCA.

3aropaetca D>/0.

HauuHaeTcs oTcueT BpeMeHu NpUroToBIEHNA.

< < < &

7.6 MpuocTaHoBKa paboThbI

Haxkmure D>/0 nnn otkpoiite asepuy npubopa.
Pexxnm pabotbl npubopa ocTaHaBIMBaETCA.
>/0 muraer.

3akpoiite asepuy npudopa.

Haxkmure D>/0.

Pa6ota pexxuma npubopa npofonxaercA.
3aropaetca D>/0.

C C WM =

7.7 OTMeHa pexuma

TeKyLHUN PEXXUM MOXKHO OTMEHUTL B OO0 MOMEHT.

» YcTaHoBWTe Nepekstoyatens Bolbopa GYHKUMIA B Hy-
NneBOe NOJNOXKEHHME.
[Mocne npepbiBaHMA UK OTMEHBI PEXXMMA OXNlaXKAato-
UMM BEHTUNATOP MOXKET paboTatb Aanblue.

v BbinonHexue ¢pyHKUMi npubopa npepbiBaeTcs.

7.8 BbICTpbIA Harpes

B pexkume BbicTporo Harpeea npvbop HarpeeaeTcA 40
HY>XHOW TeMnepaTypbl 0co6eHHO BbICTpo. McnonbayiTe
STOT PEXKUM, ECNIU AYXOBOW LUKa® AOMKEH BbITb Nporpet
Ao Temnepartypsl cebiwe 100 °C.

C aTMMK BMAaMK Harpesa BO3MOXKHO UCMONb30BaHWe
BbICTpOro Harpesa:

= [opAumni BO3ayX

= [punb C KOHBEKUMWEWN

3ameTtka: OyHKUMA BbICTPOro HarpeBa HeJoCTyMnHa B pe-
XMMe nofave ropavero sosayxa 40 °C.

AKTuBauuna GbicTporo Harpesa

InA AoCTWXXEeHWA onTMManbHOro pesynstara Nnpurotoene-
HUA cTaBbTe 6010 B pabouyto KamMmepy TOJSIbKO nocre
3aBepLUEHWA BbICTPOro Harpesa.

YcTaHoBUTE BUA HarpeBa 1 Temneparypy.
Haxmure »fi=.

Ha aucnnee ropur >

Haykmute D>/0.

Mpubop HaunHaeT HarpeBaTbCA.

3aropaertca D>/0.

Mocne 3aBepLUeHUA BbICTPOro HarpeBa pasaaeTca
curHan. > racHer.

MoctaBbTe 6ntofo B pabouyto kKamepy.

Mpubop npoaocmkaeT pabotaTb ¢ 3a4aHHbIM BUAOM
HarpeBa 1 yCTaHOBNIEHHOW TeMnepaTypo.

CC CWE =

Ee

OTtmeHa 6bIcTporo Harpesa

> Harkmure »fi=.

v il Ha ancnnee racHer.

v [pubop nponomkaet pabotarb ¢ 3aaaHHBIM BULOM
HarpeBa U YCTaHOBIEHHON TEMMepaTypou.

3ameTKa: BbICTphIli HArpeB aBTOMaTUYECKKN AeaKTUBUPY-

€TCA M0 UCTEYEHUN MAKCUMYM 15 MUHYT.

7.9 ABTOMaTHU4YeCKoe aBapUrHOe
OTKJIFOUEeHUA

ABTOMAaTMYecKoe aBapuitHOE BhIKNOUYEHUe aKTUBUPYET-
cA, ecnu np1bop ocTaeTcA BKIKOYEHHBIM B TeUeHUe A0N-
roro BpemeHu 6e3 yCcTaHOBNEHHOIO BPEMEHU NMPUroToB-
neHuA.

Yepes 9 yacoB npubop aBTOMATUYECKM BhIKIOUAETCA.

8 MuKpoBonHoBaf nevb

B pe)xkume MUKPOBOSTHOBOM NeYn BO3SMOXKHO 0COBEHHO
BbicTpoe NpuroToB/eH1e B0, pasorpes, BoiNeKaHue
Wy pasmopaknBaHue NpoayKToB. Pexxum MUKpOBOH
MO>KHO WUCMOJNb30BaTh OTAENBLHO MK B KOMOUHALMM C BU-
AOM Harpesa.

8.1 MNpuvHagnexHOCTU U Nocyaa AnA
MCcnonb3oBaHWUA B peXUme MUKPOBOJIH

Ytobbl paBHOMEPHO pasorpeBaTb 6nto4a 1 He noepe-
OUTb NpUOOp, UCTONb3YIUTe NOAXOAALLYIO NocyAay U Npu-
HaANEeXHOCTU.

3amertka: Npexxae uemM Ucnonb3oBaTh Nocyay B MUKpPO-
BOJIHOBOW Meyu, 03HaKOMbTECh C UHpOpMAaLMeEN OT
npoussoauTena. B cnyyae comHeHuit npoBeauTe npo-
BEPKY NPUroAHOCTH NOCYAbI.
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anrOﬂHO AnAa ucnosfb3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ

neyu

Mocyaa v npuHagnemHo-
CTH

O6ocHoBaHuWe

Mocyaa us TepMmocTabunb-
HOro matepwvana, Nnoaxo-
JAllero aAnA ucnonb3osa-
HWA B MUKPOBOJIHOBOWM Mne-

311 matepuansl nponyc-
KarT MUKPOBOJHbI. Mu-
KPOBOJHbI HE NOBpeXJa-
tOT XKaponpouHyto nocyay.

uu:
Crekno
Creknokepamuka
dapoop
TepmocTabunbHbIi
nnacTuk
= [TonHocTblo rNasypo-
BaHHaA Kepamuka 6es
TPeLLUuH

3ameTKa: YTo0bI n3be-
KaTb 3a4ePXKM 3aKuna-
HWUA, Bbl MOXXeTe UCMNOJib-
30BaTh MeTaNnyeckme
npubopkl, HAaNPUMeEp, NOX-
Ky B CTaKkaHe.

MeTannunyeckune npnbopsl

BHUMAHMUE!

ConpurKoCcHOBEHWE MeTanna ¢ BHYTPEHHEW NOBEPXHO-

CTbto paboyei kamepbl MOXKET NPUBECTU K 00pa3oBaHuio

UCKp, KOTOpblE MOTYT NMOBPEAUTL NPUOOP UK BHYTPEH-

Hee CTeKJ0 ABepubl.

» Creaute 3a TeM, 4ToObl MeTaNNMYeCK1e NpeamMeTh
(Hanpumep, NOXKKa B CTaKaHe) HaxoAMUCh Ha pac-
CTOAHWM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK pabouyeit KaMepsl
1 BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLbI.

He npuroaHo AnA UCNONb30BaHWA B MMKPOBOMTHOBOW
neuu

Mocyna v npuHaanexHo- O6oCcHOBaHUe
cTH

lMocyaa 3 metanna MeTann He nponyckaet
MWKPOBOSHbI. [poayKThl

NoYTHU HEe HarpeBatkoTCA.

lMocyaa ¢ 30n0TUCTOW MK
cepebpuCTO OTAENKOM

MWKpPOBOSHbLI MOTYT No-
BPeAuTb 30510TOM 1 cepe-
BpAHbIN feKop.
PexomeHngauuma: Mcnonb-
3ynTE Nocyay TONbKO B
TOM Ccflyyae, eciiv Npoms-
BOAMUTENb rapaHTUpyer,
4TO NocyAa NoAXOAWT AnA
NMPUMEHEHUA B MUKPOBOII-
HOBOM neuu.

8.2 lNMpoBepKa nocyabl Ha NPUrogHOCTb ANA
MCnonb3oBaHUA B MUKPOBOJIHOBOM Neyun

MpoBepbTe NPUroAHOCTL MOCYAbl K UCMONIb30BaHMIO C
MMWKPOBO/HAMM C MOMOLLbIO creunansHoro TecTa. IMy-
CTYHO MOCYZly MOYKHO WCTOJb30BaTh B PEXMME MUKPO-
BOJIH TOJ/IbKO BO BPEMA NPOBEAEHUA NPOBEPKMU NPUroa-
HOCTH.

MuKpoBonHoBasa neyb  ru

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
owunapvuBaHua!
B npouecce akcnnyarauun oTKpbITble AnA 40CTyNa 4acTu
npubopa CUNbLHO HarpeBaroTCA.
» He npukacaWTecb Kk ropAauMmM yactam npubopa.

He noanyckaiite aetei 6nmako K npubopy.

>

1. lMocTaBbTe NycTyto nocyay B pabouyto Kamepy.

2. YcTtaHoBWTE MaKcUMasbHYH MOLLHOCTL Npubopa Ha

Y2 —1 MUHYTY.

3anyctute pexxkum ¢ nomotisio B>/0.

MpoBepKka nocyabl NPOUCXOAUT CnelyoLnMM 06-

pasom:

— Ecnu nocyaa octanack Xono4HoW Mnu Tennon, oHa
noAXoAWT ANA UCMOIb30BaHWA C MUKPOBOJTHAMM.

— Ecnv nocyna ctana ropayei Mnm BO3HUKIN UCKPBI,
npepBuTe NPOBEPKY NpurogHocTu. MNMocyaa He noa-
XOAMUT ANA UCTONb30BaHMA C MUKPOBOJTHAMM.

Eall o

8.3 MoLHOCTb MUKPOBOJIH

3aeck npuBeaeH 0630p MOLLHOCTM MUKPOBOJTH U UX MpH-
MEHEHMWE.

MowHocTb MUKpo- lpumeHeHue

BOJIH, B BT

90 LLlanAwee pasmopakuBaHue
NPOAYKTOB.

180 Pasmopa>kvsaHue u foseaeHue
[0 roTOBHOCTH NPOAYKTOB.

360 JloBeaeHwe 10 roToBHOCTM MACa
v pbIBbl MNK WaaALlee pasorpe-
BaHve 6ntoa.

600 PasorpeBaHve 6ntos 1 aoBeae-
HWe MX A0 rOTOBHOCTH.

1000 PasorpeBaHue »XMaKoCTew.

MpumeuyaHuna

= J1nA Ka)KAOro YpoBHA MOLLUHOCTU MUKPOBOJH NpHBo-
POM peKOMeHAyeTCA BPEMA NPUroToBeHuA. Bbl Mo-
YXeTe NPUHATb ero UIn U3MEHWUTb B COOTBETCTBYIOLLEM
none.

= MakcumanbHaA MOLLHOCTb MUKPOBOJIH NpeAHasHave-
Ha TONbKO ANA HarpeBa XWAKOCTen. [AnA 3awwmTtel npu-
6opa MOLLHOCTb MUKPOBOJIH MOCTENEHHO CHUXKAETCH
Ao 600 Bt B TeyeHune nepBbix MUHYT. MakcumansHan
MOLLHOCTb [OCTYMHa No 3aBepLUEHUM BPEMEHU OXJla-
»XaeHva npubopa.

I'Ipe.qnaraeMble 3HayYeHUuqd

JnA KayKAoM MOLLHOCTH MUKPOBOJH NPUBOPOM peKo-
MeHAyeTcA BpeMA NPUroToBeHua. Bl MoxeTe NpUHATb
UM U3SMEHUTL PEKOMEHAYEMOE 3HaUYEHUE B COOTBETCTBY-
toLlem none.

8.4 UHTepBanbl ycTaHOBKU BpeMeHHU

MHTEepBan ycTaHOBKWM BPpEMEHU NMPUTOTOBNIEHWUA B PEXKU-
M€ MWKPOBOJIH 3aBUCUT OT BPEMEHHW MPUIOTOBNIEHUA.

Bpems BbINnoONHeHUA UHTepBan
0—1 MmuHyTa 5 cekyHa

1-3 MUHYTHI 10 cekyHA
3—15 MUHYT 30 ceKkyHa
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Bpemsa BbinonHeHUA UHTepBan
15 MUHYT — 1 yac 1 MuHyTa
1 yac — 1 yac 30 MUHYT 5 MUHyT

8.5 YcTtaHOBKa MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

BHUMAHMUE!

Pab6oTa npubopa 6e3 yctaHOBNEHHbIX B HEro 6o BeAét

K neperpyske.

» Hukoraa He 3anycKkaiTe peXXuM MUKPOBOJIH, He ycTa-
HoBMB 6n1toa0 B pabouyto kamepy. McknoueHeM AB-
nAeTcA KpaTKoBpeMeHHas NpoBepKa NpPUrogHOCTH no-
cyabl.

1. Cneayiite yKasaHUAM No TexHWKe 6esonacHocTy
— CrpaHuya 166 v ykazaHMAM No NpeAoTBpaLLEHHUIo
MaTepuanbHoro yuwepba — CrpaHuuya 169.

2. YcraHoBwTe nepekntodarens Bolbopa GpyHKUMI Ha B,

v Mpwubop roTtos k paboTe. Ha ancnnee B Kauectee
NPeanoXkeHna oTobparkaeTcA MakcUMabHaA MOLL-
HOCTb MMKpPOBOH .

3. Y106kl yCTAaHOBUTL XENaeMyto MOLLHOCTb MUKPO-
BOJH, HaxkmunTe &,

v Ha ancnnee BbliaenseTcA ypoBeHb MOLLHOCTY MUKPO-
BOJIH 1 0TOBpa)KaeTcA peKoMeHAyeMoe BpeMsA npu-
rOTOBNIEHHA.

4. YcrtaHoBuTe TpebyemMoe BPeMA NPUroTOBSIEHUA C MO-
MOLLIbIO MOBOPOTHOrO NepeKsoyaTena.

5. 3anyctute pexxum ¢ nomouusto B>/0.

Bbl MoxkeTe B Nto60i MOMEHT BLINONHEHUA peXxuma
M3MEHWUTb BpEMA MPUrOTOBNAEHMA C MOMOLLbIO NOBO-
POTHOrO NepekoyaTens.

v OTcyeT BpEMEHM NPUrOTOBNEHUA NPOAOSIKHUTCA U
3anyCcTUTCA PEXXUM MUKPOBOJTH.

v 3aropaetcs ceetoanoa D>/00.

3amertKa: [1o uCTeueHUn yCTaHOBNEHHOrO BPEMEHHU NpH-

FOTOBJSIEHWA PEXMUMA MUKPOBOJSIH 3BYYMUT CUrHaN v Npu-

6op BbIKNOYaETCA.

8.6 YcTtaHOBKa BpemeHU NpUroToBsIeHUA

1. YcTtaHoBWTE pexxnm paboTbl.

2. Haxxumaiite O, noka B pokyce He okaxketca |-,

3. YcraHoswTe TpebyemMoe BpeMsd NpUroToBNeHUs C Mo-
MOLLIbIO MOBOPOTHOrO NepeKsoyaTens.

Haykmute D>/0.

Mpubop HaunHaeT HarpeBaTbCA.

3aropaetca D>/0.

HaunHaeTcA oTcueT BpeMeHHU NpUroToBNEHUA.

< < < B

8.7 UsmeHeHMe MOLLIHOCTU MUKPOBOJIH

» HaykumaiTe kHoMKy [& fo Tex nop, noka Ha aucnnee
HE BbICBETUTCA HEOOXOAUMBbIN YPOBEHD.

3ameTKa: Npu MHOrOKpaTHOM HaXKaTWu YpPOBEHb MOLLI-

HOCTM NEPEKIIOYAETCA OT MaKCUMMaNbHOro 0 MUHUMASb-

HOrO 3HaYEHWA.

Ecnu pexxum MUKpoBOJH BbiBMpaeTcA nocne 3anycka,

paboTa npubopa npuoctaHaBnMBaeTcA. Briouute pe-
»xum D>/0.

8.8 MpuocTaHoBKa paboThbI

1. Hakmute D>/0 unu otkpoitte asepuy npubopa.
Pexxnm pabotel npubopa ocTaHaBIMBaETCA.
>/0 muraer.

3akpoiite asepuy npubopa.

Haxkmure D>/0.

Pabota pexxuma npubopa npofonxaercA.
3aropaetca D>/0.

< € WK <

8.9 OTmeHa pexuma

TeKyLWHUin perxum MOXKHO OTMEHUTL B OO0 MOMEHT.

» YcTtaHoBWTe nepekstoyatenb Bblbopa GYHKUWIA B Hy-
NeBOE NOMOXKEHHME.
lMocne npepbiBaHMA UK OTMEHBI PEXXMMA OXJTaXKAato-
LM BEHTUNATOP MOXKeT paboTatb Aanblue.

v BbinonHexue ¢pyHKUMi npubopa npepbiBaeTcA.

8.10 HarpesaHue u cyLuKa pabouein Kamepbl

Karkablit pas nocne 3aBepLueHUa paboTbl NpocyLLnBainTe

pabouyto kKamepy, YToObl B HEW He ocTaBasnachk Bnara.

1. [Haitte npnbopy OCThITb.

2. Cpasy ynanute KpynHble 3arpAsHeHuA B paboyent ka-

Mepe.

MpoTpuTe Bnary Ha aHe padouei Kamepbl.

Mepekntouatenem Bbibopa PpyHKUMI BbiGepuTe [Z],

Oeaxabl Hakmmte O,

Ha aucnnee Buigensaetca -2,

YcTaHoBKTE NOBOPOTHLIM NEPEKIOYATENEM BPEMA

NpUroToBfieHnAa 15 MUHYT.

3anycTute pexxkum ¢ nomolubio D>/0.

HauHeTca cyLlka v 3aBepLUMTCA MO UCTeYEHUU 15 Mu-

HYT.

8. OtKkpoiiTe aABepuUy npubopa Ha 1-2 MUHYTLI, YTOOLI
BbINYCTUTb BOAAHOM nap.

R

< N

8.11 MpocywusaHue pabouein Kamepbl
BPYUYHYIO

Karkabli pas nocne 3aBepLueHna padoTbl NpocyLunBanTe
pabouyto kamepy, 4Tobbl B HEW HE OcTaBanachk Bnara.

1. [aitte npnbopy oCTbITb.

2. Ypanute KpynHble 3arpAsHeHuA B paboyeit kamepe.

3. Hacyxo npotpute pabouyto Kamepy ryoKoi.

4. OcrtaBbTe ABepUy Npubopa OTKPLITOM Ha OAMH vac,
yToOBbl faTb paboyeit KaMepe NOMHOCTLHO OCTHITh.

9 MuKpoKomMOH

Pe>Kum MUKPOBOSTH MOXHO KOMBUHMPOBATL CO BCEMMU
BMAaMM Harpesa W ¢ GyHKUMEN nojaym napa.
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B pexkume «MUKPOKOMOH» BO3MOXHO UCMONb30BaHWe
cneayowmnx GyHKUUI:

= A Nap

= [@ MopAauui Bosayx

= (Ipunb

= [Z] Mpunb c KOHBEKUKEN

Uckntouenus:
" YpoBeHb MoLHOCTM MuKpoBonH 1000 Batr
= [@ MopAauui Bosayx 40 °C

9.1 YctaHoBKa pexuma «MUKpoKomOu»

BKntounTe pexxMm MUKPOBOJSH AOMOSHUTENBHO K BUAY

Harpesa.

1. YcTtaHoBuWTE nepekntoyatenb Bolbopa GyHKUMI Ha
KOMOMHUPYEeMbI BUA Harpesa.

v Ha aucnnee oto6parkaeTcs pekomeHayeman Temne-
partypa.

2. YcraHoBwWTe TeMneparypy NoBOPOTHLIM NepeKtoya-
Tenem.

3. Y106bl YCTAHOBUTHL XKenaemyr MOLLHOCTb MUKPO-
BOJIH, HaykmuTe (&,

v Ha ancnnee otobpaxkaeTtcA BpeMaA NpUroToBIEHKA.

4. YcraHoBWTE BPEMA NPUroTOBEHMA C MOMOLLLHO NOBO-
POTHOrO NepeKnoyarens.

5. 3anyctute pexxum ¢ nomotsto /0.

v HaunHaeTcA oTcueT BpeMeHu NpUroToBneHUA 1
3arnycKaeTcA BbINOMIHEHWE PeXKUMa.

v HauuHaeTcA oTcueT BpeMeHU NpUroToBIEeHUA.

v 3aropaertca >/0O.

[MpurotoBneHue Ha rpune ru

v [lo ncreuexuu yCTaHOBJ/IEHHOro BpeMeHu npurotoBie-
HUA 3BYYUT CUTHAN U I'IpMéOp BbIK/1KO4YaeTcA.

9.2 UsmeHeHHUe MOLLLHOCTH MUKPOBOJIH

» Hakumaite KHonKy (& fo Tex nop, noka Ha aucnnee
HEe BbICBETUTCA HEOOXOAUMBIH YPOBEHb.

3ameTKa: Npy MHOrOKPaTHOM HayKaTUK YPOBEHb MOLLI-

HOCTM NepeK/oyaeTcA 0T MaKCMMabHOro 40 MUHUMaSb-

HOro 3HaYeHwA.

Ecnu pexkum MUKPOBOJH BeliBMpaeTca nocrne 3anycka,

pabota npubopa npuoctaHasnmBaeTcA. Bkntounte pe-

kv D/0.

9.3 MpuocTaHOBKa paboThbI

1. Haxmurte D>/0O nnun otkpoitte asepuy npuéopa.
Pexxnm pabotel npubopa octaHaBnMBaeTCA.
>/0 muraer.

3akpoiite aABepuy npubopa.

Haxmure D/0.

PaboTa pexxuma npubopa npoaonKaetcs.
3aropaetca D>/0.

< K WK K

9.4 OTmeHa pexuma

TeKyLUMIA PeXXUM MOXXHO OTMEHWTL B Nt0O0H MOMEHT.

» YcTtaHoBWTe Nepeksntoyatens Bolbopa GYHKLUMIA B Hy-
neBoe MNooXKEeHHe.
lMocne nNpepbIBaHUA UK OTMEHBI PEXXUMA OXNTaXKaato-
LM BEHTUNATOP MOXKeT paboTtaTb AasnbLue.

v BbinonHexune ¢pyHKuMi npubopa npepuiBaeTcA.

10 [purotoBneHue Ha rpune

lNpu NpuroToBNEHUN Ha rpune Bauv 6noaa MoryT oco-
6eHHO XOpOLUO NOAPYMAHUTECA UMK 3aneybcA. Pexxum
NPUroTOBAEHUA Ha FPUNIE MOXHO MUCMONb30BaTh Kak
0TAENbHO, TaK U B KOMOWHALMK C PEXKMMOM MUKPOBOJTH.

10.1 YcTaHOBKa NPUroTOBNEHUA Ha rpune

1. YcraHoBuTe nepekntoyatens Buibopa dyHKuui Ha [,

2. YcTaHoBWTE PEXMM rpunsa NOBOPOTHLIM NepeKoya-
Tenem.

v Ha aucnnee otobpaxkaeTcA pexum rpuns.

3. YcraHoBuTe TpeByemoe BpeMsA NPUroToBIEHNA C Mo-
MOLLIbIO NOBOPOTHOrO NepeKoyaTens.

4. 3anyctute pexum ¢ nomouusto >/0.

v [MNpwnbop HaunHaeT HarpeBaTbcA. [locne oKoHYaHKA
HarpeBa He3HauuTeNbHble KonebaHuA Temneparypbl
ABNAKTCA HOPMasbHbIM ABMEHUEM.

v MHaunkaTop Temnepartypbl rOPUT NOAHOCTLIO.

3ameTKa: 1o MCTeUYEHUHN BPEMEHMU NPUrOTOBNIEHUA pas-

[aeTcA 3ByKOBOW CUrHar.

Pexumbl rpunsa

Bbl MoykeTe BbiBpaTth 0AWMH U3 CNeayHLLMX PEXUMOB FpH-
nA.

Pexwum rpuna Bnrono
1 (cnabana moLu- = BbiCOoKMe 3aneKkaHKu
HOCTb) = Cyone

Pexwum rpuna Bnrono

2 (cpeaHAA MoLLU- = TOHKME 3aneKaHKu
HOCTb) = Puiba

3 (BblcoKas MOLL- = Konbacku

HOCTb) = TocThl

10.2 YcTaHOBKa BpeMeHU NpUroToBneHun

1. YcTtaHoBWTE pexxum paboTbl.

2. Haxxumaitte ©, noka B pokyce He okaxetca |-,

3. YcraHosuTe Tpebyemoe BpeMs NpUroToBNeHUs C Mo-
MOLLIbIO MOBOPOTHOrO NepeKstoyaTens.

Hayxkmute D/0.

Mpubop HaunHaeT HarpeBaTbCA.

3aropaetca D>/0.

HaunHaeTca oTcueT BpeMeHU NpUroToBNeH! .

< X < »

10.3 UsmeHeHHe pexuma rpunsa

Ecnu BeibGpaHa QpyHKUMA rpuna unu paboTa y)ke Haua-

nachb, Bbl MOXETE U3MEHUTb PEXUM Fpuna B ntoboe Bpe-

MA.

> M3MeHWUTE peXkuM rpuna NoBOPOTHLIM NepPeKIoya-
TENnem.

v BpemA npurotoBneHuA He U3MeHAETCA.
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10.4 MpuocTaHOBKa paboThbI

Haxxmute D>/0 unu otkpoite asepuy npubopa.
Pexxum paboTbl npuéopa octaHaBnMBaeTcA.
>/0 muraer.

3akpoiite asepuy npudopa.

Hakmure D>/0.

Pabota pexxuma npubopa npogonmxaercH.
3aropaertca D>/0.

C C WM « =

10.5 OTmeHa pexuma

TeKyLLUMIA PEXXUM MOYXHO OTMEHUTb B 000N MOMEHT.

> YcraHoBWTe nepekntoyatens Bolbopa GYHKUWIA B Hy-
neBoe MNoNoXKeHue.
lMocne npepbiBaHUA UK OTMEHBI PeXXUMa oxnaxkaato-
LUMIA BEHTUNATOP MOXKeT paboTtaTb AasnbLue.

v BbinonHexue ¢yHKUMi npubopa npepbiBaeTcA.

11 Map

dyHKUMA Nojaum napa MOXHO MCMOMb30BaTh Kak
0TAENbHO, TaK U B KOMOWHALMK C PEXXUMaMU IpUnAa 1 ¢
($YHKUMEN MUKPOBOSH. [InA onTMManbHOro Mcnonb30Ba-
HUA GYHKUMKM nodauu napa ybepute peLuetky. YcTaHoBH-
T€ CTEKJIAHHbIA NPOTUBEHb HA YPOBEHb 3 M NOCTaBbTe No-
TOK ANA NPUroTOBNEHWA Ha Napy B CTEKNAHHbIN NPOTH-
BEHb.

3ameTKa: Bo Bpemsa paboTbl npubopa ChbllleH ryaaLmi
wym. LLIym cBAsaH ¢ paboToi Hacoca. 3To 0BbIYHbIN
LIyM BO BpeMA paboTbl.

11.1 YpoBHH nogauu napa

JnA GyHKUMM noaaum napa MOXKHO BbiBpaTh pasnuyHble
CTENEHN UHTEHCUBHOCTM.

YpoBHM noaaun napa euibepute kHonkoi (A, Ha aucnnee
oToBparkaeTcA BrlOpaHHbIi ypoBeHb nodauyu napa.

YpoBeHb nogauu Bua 6nrona

napa

1 (HM3KaA MoLL- [nAa pasmopakmBaHuA 0BOLLEW,

HOCTb) MAca, pblbbl U GPYKTOB

2 (cpeaHAaA MoLL- [na npurotoBnexua gecepTos,

HOCTb) pbIBbl U KoNnBacok

3 (BbiCOKaA MOLL- [na noseaexunsa [0 roTOBHOCTH

HOCTb) OBOLLEMN, pbIBbI, rAPHUPOB, ANA
BbDXMMaHUA coka 1 BnaHwmpo-
BaHuA

11.2 YcTaHOBKa napa

3ameTKa: Ecnv Bbl 40NITO HE NOSIb30BaNUCh I'IpVI60pOM,
CHa4dana BbIMOJIHUTE NPOMbIBKY @)
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A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHocTb
owinapvusaHua!

M3 oTKpbITOM ABepLbl NpMbopa MOXKET BhIPBaTLCA ropsa-
yui nap. NMpu onpeaenéxHHon TemMnepaType OH MOXKET
ObITb HE BMAEH.

» OCTOpPOXKHO OTKpLIBaWTE ABEpLUY Npubopa.

» He noanyckaite aete 6nM3Ko K npubopy.

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb oxora!

B npouecce paboTbl npubopa pesepByap ASA BOAbl MO-
YKEeT CUNbHO HarpeBaTbeA.

» [ocne 3aBepLueHUA NpeablayLLero pexvma paboTbl
noZAoXKauTe, Nnoka paboyan Kamepa OCTbIHET.
BblHbTe pesepByap M3 LIaxTbI.

Mepekntoyatenem Buibopa GpyHKUMIA BbibepuTe (&l

Mpubop roToB K paboTe.

B kauecTBe cTaHAapTHbIX 3HAYEHUW YCTaHOBNEHbI

MaKCMMarbHbI YPOBEHb NOAauyMn napa u BpemA npu-

rotosneHua 20 MUHYT.

Pagom c & muraert crpenka.

M3Bnekute pesepsyap, HanonHuTe cBexxei BOAOK A0

oTMeTkU «MAX» 1 3aABUHbTE B LLIAXTY pesepByapa

[0 ynopa.

— "HanonHuute pesepByap 454 Boasl", CrpaHnya 183

3. Haxkumanmte Al go tex nop, noka He GyaeT ycTaHOB-
NeH HY>KHbIW YyPOBEHb MOLLHOCTH.

v Ha aucnnee otobparkaetca BbIBpaHHbIA YypoBEHb MNO-
Jauu napa.

4. YcraHoBwWTe TpebyeMoe BpeMA NPUroToBAEHUA C Mo-
MOLLIbIO MOBOPOTHOrO Nepeksoyarens.

Bbl MOXXeTe cHavana ycTaHOBWUTb BPeMA NpUroTosne-
HWA 1 3aTeM ypoBeHb noAauu napa.

5. 3anyctute pexkum ¢ nomolusto B/0.

v Crpenka Ha [ racHeT, u 3aropaetcA cumBon 6e3
CTPESKH.

v D/0O saropaertcs,

v MHaukaTtop Temnepartypbl rOpUT NOAHOCTbIO.

v Ha ancnnee HaunMHaeTcA OTCYET BPEMEHMW MPUrOTOB-
nenun. B 3aBMCHMMOCTM OT ypOBHA nojayun napa co-
AEep>XMMOro pesepByapa AnA BoAbl XBaTaeT Ha pas-
Hoe BpemA.

MpumeyaHua

= [lo uCTeYEeHUH BPEMEHM NPUrOTOBNEHMA pa3faeTca
3BYKOBOW CUrHar.

= B cnyyae onopoXKHeHWA pesepByapa BO BPEMSA Bbl-
MOSIHEHUA PEXMMA, PEXXMUM MpepbiBaeTcA U Ha4YnHaeT
MUraThb CTpesika CUMBona pesepayapa AnA Boab! &,
3anonHuTe pesepByap ANnA BOAbI CBEXXEN BOAOW A0
oTMeTKn «MAX» 1 npogomxaite paboty, Haxxas B>/0.

= Bbl MOXKeTe M3MEHUTL YPOBEHb NoJauv napa B noboe

BpeM#A BO BpeMs paboTsl, Haxkas [Al,

< < = v
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= [locne NpUroToBNEHUA C UCNOb30BaHUEM Mapa npo-
TpuTe >enob AnA oTBoAa KoHAEeHcaTa 1 pabouyto Ka-
Mepy.
— "locrne Ka)xaoro pexxuma ¢ UcronbL308aHMeM na-
pa", CtpaHuya 184

11.3 KOMOMHMPOBaHHBIN PEXUM C NaPOM

JnA HEeKOTOPbIX BUAOB HArpeBa MOXKHO BKIIHOUUTb QYHK-
uuto noaauu napa. MNpu NpUroToBNEHUM C UCNONb30BAHM-
em napa npubop BbiNycKaeT nap B pabouyyto kamepy ¢
pasnuuHbIMK MHTEPBaNaMM1 U MHTEHCUBHOCTbLIO. JTO NO3-
BOJNIAET JOCTUraTh JIyULLUX Pe3yrbTaToB.

Bawe 6ntogo

= npuoBpeTaeT XPYCTALLYIO KOPOUKY.

= npuoBpeTaeT HNeck CHapYu.

B CTaHOBMTCA HEXHBLIM U COYHLIM BHYTPM.

® B MMHWMAasbHOW Mepe yMeHbLIaeTcA B 06 beMe.

B KOMOUHMPOBAHHOM PEXXMME C NAPOM BO3MOXHO
UCMONb30BaHWE CNeayoLmnX GYHKLMUIA:

. MWKPOBOJHBI

" "opAunii Bo3ayx

" Mpunb

= [Z] Mpunb ¢ KOHBEKUMEN

HUcknoueHus:
. YpoBeHb MoLHocTM MUKpososnH 1000 Batr
= [@ MopAauui Bosayx 40 °C

YcTaHOBKa KOMOMHUPOBAHHOIO PeXUMa ¢
napom

Bkntouunte peXxumMm MHUKPOBOJTH A0NOJSTHUTENBHO K BUAY
Harpesa.

1. YcTaHoBuWTE nepekntoyatenb Beibopa GyHKUMI Ha
KOMOUHUPYEMBbIN BUA HarpeBa.

v Ha aucnnee otobpaxkaetcA pekoMeHayeman Temne-
patypa.

2. YcrtaHoBKa HE0BX0AMMOrO YPOBHA HarpeBa NoBOpoT-
HbIM MepeknoYarenem

3. Harkumawte kHoMKy & fo Tex nop, Noka Ha avcnnee
He NOABWUTCA BbIBPaHHbIV YPOBEHb.

v Ha auncnnee noABnAeTcA CMMBON pe3epByapa AfA BO-
Abl [,

4. HanonHute pesepsyap AnA BOAbI.

5. 3anyctute pexum ¢ nomouusto >/0.

v HaunHaeTca oTcueT BpeMeHn NpUroToBNeHNA 1
3anyckaeTtcA BbINOSIHEHWE peXxuMa.

v HauuHaeTcA oTCUeT BPEMEHM NPUrOTOBNEHUA.

v 3aropaertca >/0O.

v [0 ucteyeHnn ycTaHoBIEHHOrO BPEMEHMW MPUrOTOBNE-
HWA 3BYYMT CUrHan 1 Nnpubop BhIKNHOYaETCA.

MpumeyaHusa

= Koraa pesepByap AnA BoAbl onycTollaetcs, paboTta
npoaosnykaetca 6e3 nogauv napa. MHAMKauMu Ha auc-
nnee OTCyTCTBYHOT.

= [lpu oTKpbIBaHMM ABEpLbl Npubopa 3MeHAeTcA pe-
3ynbTaTt NPUroToB/IEHUA. B npouecce npurotoBneHuA
ABepua npubopa AosKHa BbiTb 3aKpbITa.

MU3meHeHMe ypPOBHA nogauyu napa

» HarkumawTe KHOMKy & ao Tex nop, NoKa Ha aucnnee
He BbICBETUTCA HEOOXOAWMbIN YPOBEHb.

3ameTKa: Ha)xmuTe HECKONBbKO pas AnA NepekstoUeHna

YpPOBHe 0T CaMOro BbICOKOro 10 camoro HU3Koro. o-

Crne ypOBHA C CAMOMN HU3KON MHTEHCMBHOCTbIO QYHKLUMA

Map ru

noZauv napa aeaxktveupyetca. [oBTOpHOe HaXkaTue aK-
TUBUPYET GYHKLMIO NoAauu napa, HaumHaA ¢ camoro Bhbl-
COKOTO YPOBHA.

11.4 MpuocTaHOBKa paboThbI

Haykmute D>/0 unu otkpoiite asepuy npubopa.
Pexxnm pabotel npubopa ocTaHaBnMBaeTCA.
>/0 muraer.

3akpoiite aABepuy npubopa.

Haykmute D>/0.

Pa6ota pexxuma npubopa npofomxaercA.
3aropaertca D>/0.

K LMK <« =

11.5 OTmeHa pexuma

TeKyLUHUA PEXXUM MOXHO OTMEHUTL B NOOOH MOMEHT.

» YcTaHoBWTe Nepeksntoyatens Bolbopa QYHKLUMIA B Hy-
neBoOe NONOXKEHHME.
Mocne npepbiBaHWA UM OTMEHBI PEXUMA OXNaXKaato-
LLWUIM BEHTUMNATOP MOXKEeT paboTatb Aanblue.

v BbinonHexne ¢pyHKuMin npubopa npepbiBaeTcA.

11.6 HanonHuTe pe3sepsyap AnA soAabl

PesepByap anA BoAbl HAX0AMTCA CnpaBa 3a NaHesbio
pesepByapoB oA ABepuen npubopa. Mpexxae yem
3anycKkarb PeXuM C UCMOoNb30BaHMEM Napa, OTKPOUTe
naHenb pesepByapoB M HaNonHUTE BOAOKW pesepByap
AnA BOAbI.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb BO3ropaHua!
Mapbl BOCNNaMeHAOLMXCA BELLECTB MOryT 3aropetbCA B
pabouei Kamepe Npu B3aMMOAEWCTBUM C FOPAYUMMU MNO-
BEpXHOCTAMMU (B3opBaTtbeA). [epua npubopa MoxKeTt
pacnaxHytbcA. M3 paboueit Kamepbl MOTyT BbipBaTbCA
rOpAYMI Nap v A3bIKK MNaMEHM.

» He HanonHAWTe pesepByap AnA BOAbI Nerko Bocnna-
MEHAIOLLUMMUCA XUAKOCTAMM (Hanpumep, asikorosnb-
HbIMW HaMUTKamM).

» HanonHute pesepsyap AnA BOAbI BOAOW UK PeKo-
MeHAyeMbIM HaMK CPeACTBOM ANA yAaneHua uUs-
BECTKOBOrO Hasneta.

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb oxora!

B npouecce paboTbl npubopa pesepByap ANA BOAbI MO-

YKET CUMBbHO HarpeBaTbCA.

» [locne 3aBepLUeHMA NpeablayLiero pexxuma pabdoTsl
noaoXaute, noka paboyasa kKamepa OCTbIHET.

» BbiHbTE pesepByap 13 LaxThbl.

Tpeb6oBaHue: MpaBnnbHO HACTPOWTE KECTKOCTb BOA®I.

— "Hactpovixa »xectkoctv Boabi", CtpaHnya 177
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1. HakmuTe Ha cepeanHy naHenu pesepByapos.

v [laHenb pesepByapoB OTKPOETCA.
2. BbITAHWUTE pesepByap ANA BOAbI U3 LLAXThI.

3. Hanonnute pesepByap X0noaHOW BOAOW A0 OTMETKM
«MAX».

=

4. CHoBa ycTaHOBMTE pesepByap AA BoAbl B LLAXTY U
3a/1BMHbTE €ro A0 ynopa.

= ——

T

184

5. 3akpoiiTe naHenb pesepByapoB.

11.7 Jonus BoAbl B pe3epsyap

MpumeyaHua
= B cnyyae onopoXXHeHuA pesepByapa ANA BoAbl BO

BPEMA TeKyLLero pexkuma padotel AanbHellee

®YHKUMOHMPOBaHMe Npubopa 3aBUCHUT OT peXxuma

paboThl:

— PeXXuM NpurotoBneH1a Ha napy: pexxum paboTsl
npepBaH. Ha ancnnee noABNAeTCA COOTBETCTBYHO-
Lwee coobuieHue. MNpy camor camMoM BbICOKOM
YypOBHe noaauyv napa, BoAbl B pe3epByape xBara-
eT npum. Ha 30- 40 MUHYT, Npu Bonee HU3KOM
ypOBHe noAayu napa — 3HauuTeslbHO AosbLUe.

— Pexxvm napa ¢ MUKpoBONHaMK: pexxum paboTsl
npepsaH. Boabl B pe3epByape xBaTtaeT NpuM. Ha
50 MUHYT paboThl.

— [punb c napom: npubop npoaomxaet paboratb B
pexume rpuna. CoobLeHne Ha aucnnee He oTob-
paxkaetcA. [lpu camoin camMmom BbICOKOM YPOBHE
noaauyu napa, BoAbl B pe3epByape xBaraet npum.
Ha 3 uaca paboTbl, Npu 6osiee HU3KOM YPOBHE Mo-
Aauv napa — 3HauuTenbHO AosbLue.

= YKasaHHble 3HaYeHUA BpeMeHW MoryT BapbUpoBaTb-
cA.

OTKpoWiTe naHenb ynpasneHuA.

MsBnekute pesepsyap AnA BOAbl.

HanonHute pesepByap AnA BoAbl A0 OTMETKU «MAX>.
YcTaHoBWTE 3anoHEHHBIN pe3epByap ANA BOAbI U 3a-
KpOMTE NaHenb yrnpasBfeHus.

PO

11.8 lMNMocne Kaxgoro pexuma c
ucrnonb3oBaHWeM napa

B paboueit kKamepe ocTaetcA Brara. AKKypaTHO NpoTpu-
Te »Kenob AnA oTBoAa KoHAeHcaTa M padouyto Kamepy.
Mocne KaxAaoro BbIMONHEHWA PEXXUMA C UCMOMNb30BaHK-
eM napa Mbl peKOMeHAYEM BbINOSHATL GYHKLUIO
OYMCTKHM «[poMbiBKa» [0l 3aTem onopoXkHUTE U Npocy-
LUIWTE pesepByap ANA BoAbl U cOOpHbIN pesepByap.
3ameTtKa: Hakvnb yaanute candeTkon, CMOYEHHOM B
yKcyce, NPOMOWTE YMCTOW BOAOK M BLITPUTE HACYXO MAr-
KoM candeTkom.

MpombiBKa npubopa

Ina Toro, utoBbl Baww npubop ocTtaBancA YMCTbIM, MOXK-
HO MpoKauatb BoAay Yepes cucteMy Tpy6. 3atem npubop
cnvBaet Boay B cOOpPHbLI pesepByap.

3ameTKa: [Nlocne NPOMbIBKM YaCTULbl PACTBOPEHHOW Ha-
KUNWU MOXXKHO 0BHapYy»uTb B cOOPHOM pesepByape. 310

HOPMasbHO U He BIIMAET Ha QYHKLUMOHWPOBaHMeE.



1. Mepekntouarenem Buibopa GpyHKUUIA BbibepuTe (2],

Ha avcnnee otobparkaeTcA BpeMsA BbINONHEHUA NPO-

rpamMmbl. U3MeHUTb BpemA BbINOSHEHWA HEBO3MOXK-

HO.

OTKpo¥iTe naHenb pe3epByapoB.

BbiHbTe cOOPHLIV pesepByap U ONOPOXKHUTE.

3aaBuHbTE NycTon COOPHbLIV pesepByap Ao yrnopa.

M3BneknTe pesepByap AnA BOAbl U BbiENTE OCTaTKK

BOAbI.

TwaTensHO NpomMoWTe pesepByap AnA BOAbl U HAMNos-

HWUTE ero cBeXkei BoAoMN.

3aaBuHbTE pesepByap AnA BOAbI 40 ynopa.

3akpoiTe naHenb pesepByapos.

Haykmute D>/00.

YCcTpoWcTBO NpoKkauMBaeT Boay no Tpybam.

Ha avcnnee HaunHaeTcA OTCYET BPEMEHM BbINOMHE-

HWA.

v [lo ncteyeHnn yctaHOBIEHHOrO BPEMEHU pasaaerca
CurHan.

10. OnopoXkHWTe cOOPHLIN pesepByap.

o RN

< CoOEN

OnopoxHeHUe pesepByapa ANnA BOAbI

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb oxora!

B npouecce paboTbl npubopa pesepByap AnA BOAbI MO-

XXEeT CUNbHO HarpeBaTbCA.

» [locne 3aBepLUeHUA NpeablayLLero pexvuma pabdoTsl
noAoXauTe, noka padoyas kamepa OCTbIHET.

» BblHbTEe pesepByap 13 LaxThbl.

BHUMAHMUE!

OuuncTka pesepByapa AnA BoAbl B NOCYA0OMOEYHOW Ma-

LUMHE NPUBOAMT K MOBPEXAEHHUAM.

» PesepByap ana BoAbl 3anpeLlaeTcA MbiTb B NOCYA0-
MOEYHOW MalLLUKHe.

» OuncTtky pesepByapa BbINOMHANTE C MOMOLLbIO MAT-
KOV candeTku 1 0ObIYHOTrO MOIOLLIErO CpeacTBa.

Ha)xmute Ha cepeaunHy naHenu pesepsyapos.

MNaHenb pesepByapoB OTKMAbIBAETCA BBEPX.

MsBnekute pesepsyap AnA BOAbI.

OCTOpPOXHO CHUMMUTE KPLILLKY pesepByapa Anf BOAb!.

OnopoxHuTe pesepsyap AnA BOAbl, O4UCTUTE C NOMO-

LU0 MOIOLLIEro CpeacTBa U TwaTteslbHO NMPOMOKTE YH-

CTON BOAOM.

Hacyxo BbITpuUTE BCE AeTanu MATKOW candeTKow.

Hacyxo BbITpUTE YNAIOTHUTESNb KPLILLKMX.

OcTtaBbTe pesepByap AMA BOAbl MPOCYLUWTLCA C

OTKPbITOM KPbILLKOW.

8. YcraHoBMTE KPbILKY Ha pesepByap A71A BOAbI U NpU-
XMuTe ee.

9. 3azBvHbTE pesepByap AnA BoAbl A0 ynopa.

10. 3akpoWTe NaHenb pe3epByapoB U KOPOTKO HAXKMUTE
Ha Hee nocepeaunHe.

v [MaHenb pesepByapoB 3abi0KMpoBaHa.

pPLNC 2

No o

MporpamMMbl aBTOMaTU4YECKOro NPUroTOBAEHUA  FU

MpocyLwkKa wenoba ansa oTeBoAa KOHAeHcaTa

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb oxora!

Bo BpemA paboTbl npubop cubHO HarpeBaeTcA.

» [lepena ouncTkol fainTe Npubopy OCThITh.
TpeboBaHue: Pabouas kamepa ocThina.

1. Ortkpoiite asepuy npubopa.

2. OTkpounTe naHenb pesepByapos.

3. UsBnekute pesepByap AnA BoAbl M COOPHLIN pesep-
Byap.

3ameTKa:

YXeno6 ana otBoaa KoHaeHcara [al Haxoautca noa pa-
6oueit kamepoH.

&

C nomoLubto rybku yaanute Boay U3 »xenoba ana oT-
BOAa KoHAaeHcarta (@l n akkypaTHO npoTpuTe ero.

HarpeBaHue u cylika paboueii Kamepbl

Karkabi pas nocne 3aBepLueHua padoTbl NpocyLunBanTe
pabouyto kamepy, 4Tobbl B HEM HE OcTaBanach Bnara.

1. [aitte npubopy oCTbITh.

2. Cpasy yoanute KpynHble 3arpAsHeHnA B padouei Ka-

mMepe.

MpotpuTte Bnary Ha aHe pabouyen Kamepbi.

Mepekntoyarenem Boibopa GyHKUMI BbiGepuTe [Z],

JBarkabl HAXXMUTE

Ha aucnnee Boigensertca -1,

YcTaHoBWTE NOBOPOTHLIM NEpeKIoYaTenem BpemMsa

NPUroToBfieHnA 15 MUHYT.

3anyctute pexkum ¢ nomotusto B>/0.

HauHeTcA cyluka u 3aBepLuMTCA Mo UcTeveHunm 15 mu-

HYT.

8. Ortkpoiite aBepuy npubopa Ha 1-2 MUHYTLI, 4TOBbI
BbINYCTUTb BOAAHOM Nap.

S

N

<

MpocywunBaH1e pabouei Kamepbl BPYUHYHO

Kaxablit pas nocne saBeplueHna paboTsl NpocyLuMBanTe
pabouyto Kamepy, 4ToObl B HEM He ocTaBanach Bnara.

1. [Haitte npnbopy OCTbITh.

2. Ypanute KpynHble 3arpAsHeHUA B paboyen kamepe.

3. Hacyxo npotpute pabouyto kKamepy rybrou.

4. OctaBbTe ABeply nNprbopa OTKPbLITOW Ha OAMH Yac,
ytobbl AaTb padoyeit Kamepe NOHOCTLHO OCThITh.

12 [porpammbl aBTOMaTUUYECKOro

I'IporpaMMb| aBTOMaTu4eCKoro npurotoBneHnA NomMoryTt
NpU NPUroToBJIEHUU PA3NNYHbIX 6J'II'OL1, aBTOMaTU4ECKHU
BbléMpaH ontTumalibHble HaCTPOVIKVI.

NMPUIroTOBJIEHUA
12.1 YKasaHuA ycTaHOBKam AnAa
NpUroToBneHun 6nron

YUTo6bl 106UTECA ONTUMASIBHOTO pesynbrarta npurotosne-
HUA, cne.uyﬁTe cneyrolwnmM yKasaHUAM.
u MCI'IOJ'IbSyVITG TONbKO NMPOAYKTblI OTNIMYHOIo KayecTtBa.
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ru [lporpamMMbl aBTOMaTUYECKOrO NPUroTOBIEHMA

u MCI'IOJ'Ib3yl71Te TONbKO MACO, XpaHuBLLeecA B XOJ10-

AWJIbHUKE.

= Mcnonb3ayiTte TONBKO NPOAYKTLI ryOOKOM 3aMOPO3KHU,
XpaHWBLLMECA B MOPO3UIIbHOW KaMepe.

MomecTuTe NPOAYKT B XONOAHYO padouyto Kamepy.

MUcnonbayiTe TONbKO KapornpoyHyto nocyay, npuroa-

= BblHbTE NPOAYKT U3 YNakoBKK M B3BecbTe ero. Ecnu
Bbl HE MOXXETe yKasaTb TOYHbIA BEC NPOAYKTa, OKPYr-

NiuTe ero.

12.2 O630p 6nron

Heobxoanmo ykasatb Bec npoayKkrta. Bel MoxeTe yKa-
3aTb BEC NPoAyKTa TOSIbKO B paMKax npeayCcMOTPEHHbIX

PasmopaxusaHue
PekomeHpauua: Hakneinte HaKnenKy ¢ nporpaMmmamu

HYHO AnA UCMONb30BaHUA B MUKPOBOJIHOBOW Neuu,
HanpVUMep CTEKNAHHYIO UM KEPAMUYECKY!HO.

3HauYeHu#. Ha cBoW npubop. Tak paboTtatb ¢ NporpaMmmamu 6yaet
NoHATHee.
Howmep Bun 6nrona NMpuHaanexHo- YpoBeHb ycTa- HAunana3oH Beca  YKasaHuA
cTH HOBKHU B Kr
PO dapLu roBAXKuM, Mnockas oTkpbl- 0 0,10-1,20 CBoeBpeMeHHO
BapaHuii unm TaA nocyaa nepesopavnsante
CBMHOM" 2 pa3MOpOXKeHHoe
MACO.
Foc PuibHoe pune®?  Tnockas oTkpbl- 0 0,10-1,00 dune wyku, Tpec-
Tan nocyaa KW, MOPCKOIO OKY-
HA, cainael, cyaa-
Ka
Fo3 LibinneHokK, kycou- [Mnockana otkpbl- 0 0,15-1,20 Kycouku ubl-
Kamu, Ha KocTi"?  Tas nocynaa nreHKa BblKnaibl-
BaWTe KOXEN
BHWS.
POH Nomtukm xneba"? [Mnockas oTKpbl- 0 0,10-0,50 MweHnyHbI Xned,
TadA nocyaa MLIEeHUYHO-pXKa-

HoW xneb, xneb us
MYKH rpy6oro no-
Mona; pasmopa-
»yKuaiTe xneb
TOJIbKO B HEOOXO0-
OUMBIX KOnKnye-
crtBax. Xneb 6bl-
CTpO uepcTBeeT.
Mo BO3MOXXHOCTH
pasfenvte ero Ha
NOMTHKM.

' He 3abbiBaiiTe nepeBopaunBatb 61040 nocne curHana.
2 Mcnonb3ayiTe cneuuanbHyto nocyay AnA MUKPOBOJIHOBLIX NeYei.

Mtuua, maco, pbiba

Howmep Bun 6nrona MpuHaanemHo- YpoBeHb ycTa- HAunanasoH Beca  YKasaHuA
CTH HOBKM B Kr
s LibinneHok Kycou- PelleTka + ctek-  3+2 0,15-1,00 KypuHble 6ea-
Kamu,CcBexxue NAHHBIA NPOTH- PbILIKK, NONOBUH-
npoayKTbl' 2 BEHb KW UbINneHKa
Kycouku ubl-
nneHKa Bbiknagbl-
BaWTe KOXEN
BHU3.
FOE Poct6ud c Kpo-  CTeknAHHbIM Npo- 1 0,50-2,00

BbtO

TUBEHb

A W N =

He 3abbiBaiiTe nepeBopaymBath 61040 Nocne curHana.

MUcnonbayiTe cneunanbHyto nocyay ANA MUKPOBOSHOBLIX NeYei.
HanonHute pesepsyap 4nA BoAbI.
He 3abbiBaiite nepemelunBatb 61040 Nocne curHana.
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MporpamMMbl aBTOMaTU4YECKOro NPUroTOBAEHUA  FU

Homep Bun 6nrona NMpuHaanemHo- YpoBeHb ycTa- HAvana3oH Beca  YKasaHuA
cTH HOBKM B KT
PO Poctéud, cnabo-  CTeknaHHbIM Npo- 1 0,50-2,00
NpOXapeHHbIH TUBEHb
FOE Poctbud, xopowo CTeknAHHbIA Npo- 1 0,50-2,00
NPOXKapeHHHbIN TMBEHb
POS BapaHba Hora Ha  CTeKknAHHbIA Npo- 1 1,00-2,00
KoCTH, cnabonpo- TUBEHb
yKapeHHadA
Fid BapaHbA Hora Ha  CTeknAHHbIA npo- 1 1,00-2,00
KOCTH, XOPOLLO TUBEHb
npokapeHHan
Fil PriBa, uenuxkom, JNoTok anAa npuro- 3 0,20-1,20 CMarKbTe U3HyTpH
CBexue TOBNIEHWA Ha napy JIMMOHHBIM CO-
nPOAYKTbI® + CTEKMAHHbIN KOM.
NPOTUBEHb
Pi Pui6Hoe dune, JNotok ana npuro- 3 0,20-0,50
ceexee?® TOBJSIEHMA Ha napy
+ CTEKNAHHbIV
NPOTUBEHb
P PuibHoe ¢une, Notok ana npuro- 3 0,20-0,50 HUcnonbayitte
3aMopoXXeHHoe®  TOBNEeHWA Ha napy MIOCKUE KYCKM
+ CTEeK/AHHbIH pbI6HOrO pune
NPOTUBEHb OZIMHaKOBOW TON-
LLMHBI.
A Pary n3 ceexwux Mocyana c kpbiw- 0 0,20-2,00 Ucnonbsyinte mMa-

npoaykros*?

KOW

CO, OBOLLM U By-
NbOH B paBHbIX
yacTax U 3ajaunte

o6Lumit Bec.
! He 3abbiBaiTe nepeBopaunBaTth 61040 nocne curHana.
2 Ucnonb3ayiTte cneunansbHyo Nocyay ANA MUKPOBOSHOBLIX NEYen.
8 HanonHute pesepByap anA BoAbI.
* He 3abbiBaiTe nepemelumBath 61t040 nocne curHana.
OBoLLU, FapHUPbI
Homep Bun 6nrona NMpuHaanemHo- YpoBeHb ycTa- HAvanasoH Beca  YKasaHuA
CTH HOBKH B Kr
Fi5 Bpokkonu, Notok anAa npuro- 3 0,10-1,00
cBexkan' TOBNIEHWA Ha napy
+ CTEKNAHHbINA
NPOTMBEHb
PG FopoLuexk, Notok ansa npuro- 3 0,10-1,00
3aMOpPOXEHHbIN'  TOBNEHWA Ha napy
+ CTEKNAHHbIA
NPOTMBEHb
P MopKoBb, KpyX-  JloTok ana npuro- 3 0,10-0,75 UeM TosILLE KYCKH,

Kamu, ceexkan’

TOBNIEHWA Ha napy
+ CTEeKNAHHbIN
NPOTMBEHb

TeM xectye ByaeT
pesynbtar. Ecnu
Bbl XOTUTE, YTOObI
6nto010 NpuroTo-
BWIIOCb 10 KOHLA,
BBeAMTE HGONbLUNIA
Bec. OT0 No3Bo-
JINT YBENNUUTD
NPOACIIKUTESb-
HOCTb Nporpam-
Mbl.

! HanonHuTe pesepByap AnA BOAbI.
2 He 3abbiBaiite nepemelunBaTh 6A040 Nocne curHana.
3 Ucnonb3ayiTte cneunansbHyo nocyay ANA MUKPOBOSHOBLIX NMEYen.
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Howmep Bun 6nrona NMpuHaanexHo- YpoBeHb ycTa- HAunana3oH Beca  YKasaHuA
CTH HOBKH B Kr
Fig 3eneHan cnapxa, Jlotok anAa npuro- 3 0,10-0,70 He knaawute apyr
cBean' TOBNEHWA Ha napy Ha apyra.
+ CTEK/AHHbLIN
NPOTUBEHb
FPig Aua, BcMATKY' Notok ana npuro- 3 2-10 wr. KypuHbie aiua,
TOBNEHUA Ha nNapy OXJTaXKAEHHble
+ CTEKIAHHbIN
MPOTUBEHb
Fel Puc??® Bbicokasa nocyaa 0 0,10-0,50 MUcnonbayite
C KPbILLKOWM TONbKO ANMHHO-
3epHbIf puc. He
UCMNONb3yMnTe pUC
BbICTPOro Npuro-
TOBJIEHWA B NaKe-
TMKax. Ha oauH
obbem puca fio-
6aBbTe OT ABYX [0
Tpex o6bemMoB BO-
abl. Jante pucy
OTAOXHYTb B TeYe-
Hue 5-10 MuH no-
Cne OKOHYaHuA
nporpamMmei.
P2 Kaptodenb, neye- PeweTka 2 0,20-1,50 Kaptodenb cpea-
HbI Hero pasmepa,
npumepHo 250 r.
BbiMoOKTE U BbICY-
LnTe KapTtodeb.
MpoTKkHKUTE 060-
JIOUKY HECKOJIbKO
pa3s BUIKOMN.
P22 OtBapHoit JloTok anAa npuro- 3 0,20-0,50 Ouuctute KapTo-
KapTodens® TOBNIEHWA Ha napy denb 1 HapexbTe
+ CTEKNAHHBI ero Kybukamu.
MPOTUBEHb Yem GonbLue Ky-
COYKM, TEM IKeCT-
ue Byanet pe-
3ynbTar.
Fed PpyKTOBLIN Jlotok anAa npuro- 3 0,30-0,80 JobaBbTe K GpyK-
komnot® "2 TOBJIEHMA Ha napy Tam HeMHoro ca-

+ CTeKNAHHbIN
NPOTUBEHb

xapa 1 Kopuubl.
Mpu npurotosne-
HUW AFOAHOIO
KoMmnoTa ManuHy
W KIYOHUKY Z10-
6aBnAiiTe TONbKO
BO BPEMA CUrHana

nepemeLLnBaHuA.

' HanonHute pesepByap AnA BoAbI.

2 He 3abuiBaitTe nepemelumBath 61040 Nocse curHana.

3 Ucnonbayite cneuunansHyto nocyay AMA MUKPOBOJHOBLIX Neyei.

Mony¢dabpuKaTbl 66ICTPOro NPUroToBNEHUA

Howmep Bun 6nrona NMpuHaanexHo- YpoBeHb ycTa- HAunanasoH Beca  YKasaHuA

CTH HOBKH B Kr

P Kaptodenb ¢pu, CTexknaHHbIA npo- 2 0,20-0,80 He knaawute apyr
3aMOPOXKEHHbIN'  TUBEHb Ha apyra.

P25 KpokeTsl, CTeKkNAHHbIM Npo- 2 0,25-0,80 He knaaute apyr
3aMOpPOXXEHHbIE'  TMBEHb Ha apyra.

' He 3a0biBaiiTe nepeBopaunBath 61040 Nocne curHana.
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@OyHKUMKM BpEMEHN ru

Homep Bun 6nrona NMpuHaanemHo- YpoBeHb ycTa- HAvana3oH Beca  YKasaHuA
CTH HOBKM B Kr

P Muuua, rotoBaAa, Peletka 2 0,10-0,60 Muuua Ha TOHKOM
oxnaXkaeHHan Tecre.

P Muuua, rotoBasn, PeweTka 0,10-0,50 Muuua Ha TOHKOM
3aMOpOXKeHHan TecTe, nvuua-ta-

rer.

PR 3anekaHKka u3 ma- [locyna Ha cTek- 0,30-1,00 JNasaHbA, KaHHen-
KapoH, MaKapoHbl JIAHHOM MPOTUBHE FIOHW WIIK 3ane-
npeaBapuTenbHO KaHKW 13 MaKapoH
oTBapeHbl U oxna- (M3 npeasapu-
>KAEHbI TeNlbHO NPUroToB-

NIEHHbIX MaKapOoH-
HbIX U34envn).

P28 Pasorpes oxna- Mnockasa nocyaa 0,20-0,50
YKAEHHOro NopuUW- Ha CTEeKSIAHHOM
OHHoro 6ntoaa NpoTUBHE

P30 Pasorpes 3amo-  [nockasa nocyaa 0,20-0,50

POXXEHHOro nop-
LMoHHoro 6no4a

Ha CTEKJIAHHOM
NpPOTMBHE

' He 3abbiBaiiTe nepeBopaunBarth 6100 nocne curHana.

12.3 YcTtaHOBKa 6nroga

1. YcraHoBuTe nepekntoyatens Buidopa dyHKuui Ha [Pl,

v Ha aucnnee otobparkaetca Homep 6n0a U peko-
MeHAyeMoe 3HauyeHue Beca.

2. C nomoLLbo NOBOPOTHOFO NepeKtoyatena Bolbepute
»xenaemoe 6ntoao.

3. Haxkmure °C/&.

B ueHTpe ancnnen oTobparkaeTcA ycTaHOBKa Beca.

4. [loBOPOTHBIM NepeKnoYaTenem 3aganTe HyXHbli
Bec.
Mepea HayanoM NPUroToBAEeHUA C NomoLLbto [Pl n °C/E
MOXXHO NepexoanTb oT BeiBopa 6ntoJia K yKasaHuo
Beca v obpaTHo.

v [Mpubop aBTOMATUYECKM YCTAHOBUT COOTBETCTBYHO-
Liee BPEMA NPUrOTOBMIEHUA.

5. Haxmure D>/0.

Mocne 3anycka u3ameHeHue bnoja v Beca 6onblue

HEBO3MOXHO. Haykmute °C/& ana otobparkeHua ycra-

HOBJIEHHOTO Beca.

3anyckaeTtca pexxum pabotebl npubopa.

3aropaetca D>/0.

HaunHaetcA oTCcuéT BpeMeHH NpUroToBheHuA.

Mo ucTeyeHU BpEMEHM NPUrOTOBNEHNUA pasaaeTca

3BYKOBOW CWrHarn.

6. YctaHoBWTe nepekstoyatesb Boibopa GYHKUMIA B Hy-
NIEBOE MONOXKEHHE.

3ameTKa: Nepea Ha4anom NPUroToBIEHMA C MOMOLLbIO

[P] n °C/& mMOXHO nepexoanTb oT BuiGopa nporpamMmsl K

yKasaHuto Beca 1 obpatHo.

<

< X <

Mocne 3anycka M3MeHeHne HoMepa NporpamMmbl U Beca
HEBO3MOXHO. Haxkmute °C/@ anA 3anpoca ycTaHoBNEH-
Horo Beca.

12.4 U3ameHUTb OO0

1. HarkmuTe n yaepkmsaiite kHonky B>/0 B Teuenme 4
CEKyHA UK OTKpOKTE ABepuy npubopa.

v Ha BeinonHaeTca cbpoc 6noaa

2. BuibepwuTe HoBOe 6ntoAO0.

12.5 lNpepbiBaHUe pexuma

TeKyLLUMIA peXxuM MOXXHO NMPUOCTAaHOBUTL B JIF0OOKM MO-

MEHT.

1. Haxmurte D>/0 unun otkpoitte asepuy npuéopa.

v Pab6ota npubopa npuoctaHaBnneaetcH.

v D/0O muraer.

2. Y7106kl NPOAOMKNTL BEINONHEHUE PEXXUMA, 3aKpOoWTe
aBepuy npubopa v Haxkmute D>/0.

v BbinonHeHue pexkuma Bo3oOHoBRAETCA.

v 3aropaetca D>/0O.

12.6 OTmeHa pexuma

TeKyLUUI PEXXUM MOXHO OTMEHUTL B 0O0H MOMEHT.

> YcTtaHoBWTe nepeksntoyatens Bolbopa QYHKLUMIA B Hy-
neBoe NONOXKEHHME.
Mocne npepbiBaHWA UM OTMEHBI PEXKUMA OXNaXKaato-
LKA BEHTUNATOP MOXKET paboTatb Aanblue.

v BbinonHexune ¢pyHKuMi npubopa npepbiBaeTcA.

13 ®PyYHKUUU BpeMeHHU

Mpubop UMeeT GYHKLUMKU BPEMEHH, C NMOMOLLLIO KOTOPLIX
MOXHO 3a4aTb NPOAOCIHKUTENBHOCTb NPUIrOTOBNEHWA UK
yCTaHOBUTb Tanmep.
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ru ®yHKUMM BPEMEHM

13.1 0630p PYHKUUI BPEMEHH

Baww ayxoBow LWKagp nMeeT pasnunyHble yHKLMM BpeMe-
Hu. KHonkoi © BbI30oBUTE MEHIO M NepeKoyanTech
MeXAay pasnnyHbiMK GyHKUMAMK. Ha ancnnee ropAt
CMMBOJIbl AOCTYMHbIX QYHKUMH, BoIBpaHHaA GyHKUKA
oToBparkaeTcA B LEeHTpe.

dyHKuUAa Bpe- [MpumeHeHue
MeHH

Tanmvep L Tavimep MOXXHO YyCTaHOBWUTb HE3aBu-
CUMO OT pexkuma pabotsl. OH He
BNMAET Ha padoTty npubopa. Mo 1c-
TeYeHWM yCTaHOBNEHHOro TaMmepa

pasaacTcAa curHan.

Bpema npuro- o UCTeUYeHUn yCTaHOBNIEHHOO Bpe-

ToBnenus -2l meHu npurotoBneHns pexxum padoTsl
3aBepLuaeTcA aBToMaTMyecku. TONbKOo
rnocrne yCTaHOBKW BMAa HarpeBa MOXK-
HO 3anpPOCHUTL BPEMSA MPUTOTOBIEHHA
¢ nomobto krornku O. Mo ucteueHuu
yCTaHOB/IEHHOIO BPeMeHU pasaacTca
curxarn.

Bpems cytok  Ha aucnnee npubopa otobpakaetca
BPEMA CYTOK, NOKa He ByneT Bbinos-
HATbCA ApyraA NpUopUTETHAA QYHK-

umA.

3ameTKa: Bbl MOXXeTe 3apaHee OTK/IOUUTL CUrHan, Ha-
xaB Ha kHorky O. MpoaoMKUTENBHOCTL CUrHaNa MOXHO
“3MeHuTb B 6a30BbIX YycTaHOBKax — Crpanuya 191.

13.2 3anpoc $pyHKUUK BpeMeHHU

Tpe6oBaHue: Ecnu BbINONHEHO HECKOSbKO YCTAHOBOK
BpeMeHHU, Ha aucnnee ByayT ropeTb COOTBETCTBYOLLME
CMMBOSbI. HauMHaeTcA oTcUeT BpEMEHM NPUrOTOBIEHMA.
Bo BpemA paboTbl npubopa A0CTYMHEI GYHKLUK TaliMmepa
¥ BPEMEHU NpUroToBneHua. B pexxume oxxmaanva ao-
CTYNHbI GYHKUMK TaiMepa U BPEMEHU CYTOK.

» Haxumaite O, noka B pokyce He okaxytca O, unu

-,

v Ha aucnnee nossurcA TeKyLlee 3Ha4YeHue.

13.3 YcTtaHOoBKa TanMmepa

1. Haxmure O.

v Ha aucnnee otobpasutca L 1 saroparoTcs CUMBOJbI
BPeMeHH!.

2. YcTaHoBMTe BpemsA Takmepa NoBOPOTHLIM MEepPeKNto-
yarenem.

v Yepes HecKonbKO CEKYHA yCTaHOBMIEHHOE BpeMA
npUHUMaeTcA.

v Tarmep BKntovaeTcs.

v Ha ancnnee HauMHaeTcA oTCUYeT BpeMeHu Taimepa
saropaetcA L. Bce ocTanbHble CUMBOJIbI BpEMEHH
racHyT.

v [lo ncreyeHun yctaHOBNEHHOIO BPEMEHM Tanmepa

pasgactca curHan. Ha aucnnee omépamaemn Tt

3. Bbl MOXXeTe OTKJIIOUNTL TaliMep, HaxKaB Ha ntoboe no-
ne.
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13.4 UsmeHeHHe BpeMeHU Taumepa

» W3meHuTe BpemMa TariMepa NOBOPOTHLIM Nepeksoya-
Tenem.

v Yepes HeCKONbKO CEKyHA MOABUTCA MHAMKAUMA 3a-
[aHHOro BpeMeHu Tarimepa.

13.5 C6poc Taiimepa

» C nomoLlbto NOBOPOTHOTO NepeKntoyatensa yCTaHoBU-
Te BpeMsA Taiimepa - ~:--.
v TaliMep BbIKJIHOYEH.

13.6 YcTtaHOBKa BpeMeHU NPUroToBneHua

1. Hakmute asarabl O.

v Ha avcnnee otoBpaxatotca - === U CUMBOJIbI Bpe-
MEHH.

2. YcraHoBWTE BpeMA NPUroTOBEHWA NOBOPOTHLIM
nepeknoyatenem.

3. Haxmure D>/0.

3anyckaeTca pexxum padoTsl npubopa.

v Ha avcnnee HauMHaeTcA OTCYET BPEMEHW NPUrOTOB-
nenua u saropaetca D>/0. Bce octanbHble CUMBOSIbI
BPEMEHHU racHyT.

v Tlo “cTeyeHnn ycTaHOBNEHHOTO BPeMEHH NPUroToBe-
HUA pasaacTcA curHan. MNMpubop nepecTaeT Harpe-
BaTbcA. Ha aucnnee otobpaxaetca - -:--.

4. Boikntouute curHan, Haxkas O.

5. Y106kl BEIKNHOUMTE NPUBOP, MOBEPHUTE NEepeKIoYa-
Tenb BbiOopa GyHKUMIA B HyNeBOe MONOXeHue..

<

13.7 U3MeHeHHe BpeMeHHU NPUroTOBNEHHUA

> nOBOp0THbIM nepexknyarenemMm nusmeHunTe BpemMd
NPUroToBJIEHUA.

v L{epes HECKOJIbKO CEKyHA Ha Aucnnee noABUTCA U3-
MeHeHHOe 3Ha4YyeHue BpeMeHN NPUroToBiieHUA.

v HauuHaeTtca oTcuér BpeMeHW NPUroToBJIEHUA.

13.8 COpoc BpeMeHU NPpUroTOBNEHHUA

3ameTKa: Koraa yctaHoBneHa ¢yHKUMA Tanmepa, AnA
U3MEHEHUA BPEMEHMU NPUrOTOBNIEHUA HEOBX0ANMO CHa-
yana Haxkatb O,

» C nomoLlbto NOBOPOTHOrO NEpeKtoyaTensa yCTaHoBU-
T€ BPEMA NPUrOTOBNEHWA ~ =1~ ~.

v Yepes HecKombKO cekyHa npubop NpUHUMAET U3Me-
HEHWA YCTaHOBOK.

13.9 YcTtaHOBKa BpeMeHU CYTOK

Mpu BBOAE B 9KCMyaTtaumio Bpema otobparkaeTcs B

LeHTpe aucnned. Ha aucnnee muraet sHaueHue 2.0l w

ceeturca O.

1. YcraHoBWTE BpPEMA CYyTOK MOBOPOTHLIM MepeKtoya-
TENEM.

2. Haxmure O.

v Bpema cyTok ycTtaHoBeHo.

13.10 U3smeHeHHe BpeMeHU CYTOK

TpeboBaHue: [Mprbop BLIKHOYEH.

1. Harkmute asarabl O.
v Ha aucnnee otobparkaetca © n Bpemsa cyTok.



BnokupoBka anA 6esonacHocTv AeTei  ru

2. YcraHoBWTe BpeMA CyTOK MOBOPOTHLIM NepeKtoya- Ecnv Bbl 3MEHWNM NONOXKEHUe cenekTopa GyHKLMIA BO
TEnem. BPEMA HaCTPOMKK, Bbl HE CMOXXETe UCMosb30BaTh

3. Haxmure O. YCTPOMCTBO, NOKa He nepeseaeTe nepektoyaress Bol6o-

v Bpemsa cyTok ycTtaHOoBREHO. pa QyHKUMIM B HYNEBOE MOJNOXEHME.

3ameTka: Ecnn Bbl He Haxkmete kHonky ® nocne ycra- Uto6bl yMeHbLUUTL NOTPeBNEHWE INEKTPOIHEPTUMN Ba-

HOBKMW BPEMEHHM, YCTPOWCTBO Yepes HECKONbKO CEKYHA LM MPHUGOPOM, MOXXHO OTKIIIOUMTL MHANKALMIO BPEME-

aBTOMaTMYECKW NPUMET YCTaHOBNEHHOE 3HadYeHKe. HU CYTOK.

14 BnokupoBKa Ana 6esonacHOCTH AeTen

3abnokupyiite npubop, YToObl AETU HE MOF/IM ClyYanHO 3ameTka: Ecnu ycTaHoBneHo BpeMs Taitmepa &, 1o oT-

BK/IOYMTb NPUOOP UM U3MEHUTb Er0 HACTPOWKM. CyYeT BpeMeHU npoaomxuTca. MNoka BKntoyeHa 6r1oKkMpoBs-
ka anAa 6e3onacHoCcTH AeTel, BpeMsa TaimMepa U3sMeHUTb

14.1 BknroueHne GNOKUPOBKU ANA 59503'\"0’*‘”0-

- bl MOXXETE BbIKJIIOUUTE 3BYKOBbIE CUTHASbI, HAXKaB Ha

6e3onacHocTH fgetent B0 None.

Tpe6osaHue: MprBop BLIKIIOUEH.

> B TeueHue 4 ceKyHa yaepxuBaiTe Haxkaton . 14.2 JleakTMBauuA 6TIOKUPOBKU ANA

v [MaHenb ynpaBneHus 3abnokvMpoBaHa. 6e3onacHOCTH geTen

v Ha ancnnee nossnaetca =°. . .
> B TeueHune 4 cekyHa yaepykusaitte Haykaroi .

v [aHenb ynpaBneHusa pa3bnokMposaHa.

15 ba3oBble yCTaHOBKH

Bbl MokeTe 3aaTh 6a30Bble yCTAHOBKM Npubopa B COOTBETCTBUM C BaLLMMK NOTPEOHOCTAMM.

15.1 O630p 6a30BbIX YCTAHOBOK

3aeck npuBeaeH 0630p 6a30BLIX YCTAHOBOK U 3aBOACKUX HACTPOeK. basoBble ycTaHOBKM 3aBUCAT OT 06opyAoBaHUA Npu-
6opa.

UHaukaTop BasoBaf ycTtaHOBKa Bbi6op OnucaHue
chi MpoaomxuT. curHana i = KOPOTKUI = 10 cekyHA HacTtpoiika npoaomxutenb-
£ = cpeanuit = 30 cekyHA' HOCTW 3BYKOBOrO CUrHana
3 = ANWUHHBIA = 2 MUHYTHI Mo UCTeYEeHUU BPEMEHU MpK-
roTOBNEHUA UK Takmepa.
chc CwrHan KHOMoK 0 = BbIKN BKIOUMUTE MW BLIKITHOUMTE
i =BKn' 3BYK MPU HaXKaTuu KHOMOK.
chd ApkocTb aucnnen ! = HW3KaA Hactpoiika ApkocTth auc-
£ = cpeaHnAn’ nnen.
7 = BbicoKkasn
i+ UHaunkaTtop BpemeHu 0 = BbIKn OtoBparkeHune Ha aucnnee
=K' BPEMEHM CYTOK.
c5 OcBelueHue paboueit Kame- L = BbIKSI BkntoueHue unu BbiKioue-
pbl =K' HWe ocBelLleHnA paboue
Kamepbl.
cib YecTkocTb BOAbI U = cmAryeHHan HacTpoiika »kecTkoCTH Bo-
i = MArkan abl. = Crpannya 177
£ = cpeaHnAn
7 = )ecTkasn

Y = oueHb »ecTkas'
! 3aBojcKanA HaCTPOMKa (MOMET OTIMYaTLCA B 3aBUCUMOCTH OT TUna npubopa)
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ru OuucTka v yxoa

UnaukaTop BasoBaf ycTaHOBKa BoiGop OnucaHue
cdi 3aBoacKkanA HacTpowka 0 = Bk’ BosBpart M3MeHeHHbIX Ha-
= BKN CTPOEK K 3aBOACKMUM ycTa-
HOBKam.
cof Pexxum aemoHcTpauum 0 = Bk’ BkntoueHve vnum Beikoue-
| = BKN HWEe peXxnma AeMOoHCTpa-

Lnn.

3ameTKa: Pe)xum ne-
MOHCTpaLM1K aKTUBEH TOJIb-
KO B TeuyeHue nepBbiX 5 Mu-
HYT nocse NoAKNHYEeHNUA
npubopa.

' 3aBoAcKan HACTPOMKa (MOXKET OTNiMYaTbCA B 3aBUCMMOCTU OT TUna npubopa)

15.2 U3ameHeHHe 6a30BbIX YCTAaHOBOK

TpeboBaHue: Mprdop BLIKIOUEH.

1. YaepxuBaitte Haxkatoit O B TeueHMe HECKONMbKUX Cce-

KyHA.

v Ha aucnnee noasutca nepean 6a3oBan yCcTaHOBKaA.
2. MameHuTe 6a30BYHO yCTAHOBKY NOBOPOTHLIM

nepexnoyarenem.
3. Haxmure O.

v Ha aucnnee nossurcA cnegywouwlan 6asoBan yCTaHOB-

Ka.

4. Haxatnem O© BbiBepute Bce xenaemMble 6asoBble
YCTAHOBKM U UBMEHWTE 3HAYEHUA.

5. YTo6bl COXpaHUTb UBMEHEHWA, HAXKMWUTE U YAEPKH-
Baitte O B TeueHMe HECKONIbKUX CEKYHA.

3amertKa: Nocne OTKNIIOYEHWA SNEKTPOSHEPTUU UBMEHE-

HMA 6a30BbIX YCTAHOBOK BYayT COXPaHEHbI.

15.3 C6poc nameHeHui 6a3oBbIX yCTAHOBOK

» [loBepHWTE Nepekstoyatesb Bolbopa GyHKUMIA.
v Bce nameHenua 6yayt cOpolleHbl U He COXPaHATCA.

16 OuucTKa u yxon

Ina nonroBpeMeHHOW ucnpaeHoi paboTel npubopa Tpe-

6yeTCFI ero TwarenbHaA O4YMUCTKAa U yXoa.

16.1 PeKkomeHZauuu no yxoay 3a npubopom

YunTbiBaiiTe pekoMeHaLmn1 no yxoay 3a CBouM npuoo-

oM, yT0Obl 06ECneUnTb ero PyHKUMOHWPOBaHWE Haaos-

ro.

Cnocob6 yctpaHeHuA

Monb3a

Hepxwute npnbop B U4CTO-
Te W yaanaiTe sarpAsHe-
HWA cpasy No Mepe BO3-
HUKHOBeHMA. Ounilante
pabouyto kamepy nocne
KayK0ro ucrnonb3oBaHuA,

YTOOHI 3arpA3HeHnA He
BBbEJINCb N HE NMOAropesin.

Cpasy e yoanute natHa
U3BECTKOBbIX, XXMPOBBbIX,
KpaxmanbHbIX U BENKOBbIX
3arpA3HEHUN.

MpuHUManTe mepbl No
npeaoTBpaLLEHUIO KOPPO-
3um.

Mcnonb3yinte CTEKNAHHBLIN
NpPOTUBEHb AN NUPOroB C
COYHOMN HAYUHKOM.

3T0 No3BONUT M3bexKaTb
CWJIbHBIX 3arpAsHeHui pa-
Goueit kKamepbi.

Monb3yMntech cneunans-
HOW nocyAon AnA »kape-
HWA, HaNnpPUMep, XKapoB-
HeMn.

3T0 No3BONUT M3berxxaTb
CUNbHbIX 3arpA3HEHWH pa-
Boueit kamepbi.

Mpn BO3MOXHOCTH UC-
NONb3yM1Te ropAYMn BO3-
ayx.

YMeHbLUEHME 3arpA3HEHNH

16.2 YucTAwee cpeacTeo

MCﬂOﬂbSyﬁTe TONbKO noaxoAAllne Yuctame cpeacrea.
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A\ NPEOYNPEMAEHUE — OnacHOCTb nopameHua

3NeKTPUYECKUM TOKoM!

MpoHuKLWwas B Npubop Bnara MoXeT ctaTb NPUYUHOM Mo-

Pa>KeHWA TOKOM.

» He ucnonbayite aAnAa ouncTku npubopa napooUncTmTe-
NX UNU OYUCTUTENN BbICOKOTO AaBNEHUA.

BHUMAHMUE!

Henoaxoaswme yicTALLME CpPeACTBa MOBPEXKAAOT MNOo-

BepxHocTH npubopa.

» He ucnonbayite arpeccvBHble UK abpasmBHble un-
cTALMe CpeacTBa.

» He ucnonb3ayite uuctAmMe cpeacTea ¢ 6ONbLUMM CO-
Zep)xaHuem cnupra.

» He 1UCnonb3yiTe }EeCTKUe MoYanKu Um ryoxu.

» He ucnonb3yiTe cneunasnbHble YNCTALLME CPeACTBa B
TENJIOM COCTOAHMM.

» WcnonbayiTe cpesCcTBO ANA OUUCTKMU CTEKON, CKpeboK
ANA CTeKNAHHbIX MOBEPXHOCTEN MM CPeAcTBa No yXo-
Ay 3a U34eNIMAMM U3 HEPXKaBEIOLLIEN CTanu TONbKO B
TOM CcJlyyae, ecfim 9T0 PeKOMEHA0BAaHO B yKa3aHWAX
MO OYUCTKE COOTBETCTBYIOLLEW AETanM.

HoBeble ry6ku coaepykat NOCTOPOHHUE YacTULbl, Nonas-

LLIKe NpY NPOU3BOACTBE.

» HoBble ry6ku anA MbiTbA NOCYAbl TLLATENBHO BbIMO-
Te nepea UCMosib30BaHUEM.

Yuctawme cpeactea AnA otaesbHbIX I'IOBerHOCTeﬁ n
KOMMNOHEHTOB CM. B PyKOBOACTBaX No O4YUCTKE.

16.3 OuucTtka npubopa

Ounwaitte Npnbop B COOTBETCTBUM C YKa3aHWAMM, YTOObI
HEe NoBPeAUTb OTAENbHbIE KOMMOHEHTbI UK MOBEPXHOCTH
HenoAXoAALLMM CMOCOBOM OUYUCTKU UMW YUCTALLMM cpea-
CTBOM.



A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo BpemA paboTbl nprBop 1 ero AOCTYyMHbIE YacTh Ha-

rpesarotcA.

» Cobnioaaite 0OCTOPOIKHOCTb, HE NpUKAcanTech K Ha-
rpeBaTtenbHbIM 3/IEMEHTaM.

» He noanyckawnTte aeteit mnaze 8 net Kk npubopy.

/\ NPEAYNPEMXOEHMWE — OnacHocTb Bo3ropaHua!

CnyyarHo ynaBLUMe KyCOYKM MULLIM, KarHYBLUWI XXUP UK

COK OT YXapeHWA MOryT BCMbIXHYTb.

» [lepea akcnnyaTaunen yaanute rpybole 3arpAsHeHuUsA
u3 pabouei Kamepbl, C MOBEPXHOCTU HarpeBatesbHbIX
3NIEMEHTOB U NPUHAANEIKHOCTEMN.

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoBaHHUA!

MouapanaHHoe cTekno ABepubl Npubopa MOXET Tpec-

HYTb.

» He ncnonbayite arpeccuBHble abpasmBHble YMCTALLME
cpeacTtsa win OoCTpble MeTannnmyecKkue CeréKM anAa
OUNCTKM CTEKNa ABepLbl NprMbopa, Tak Kak OHW MOTyT
nouapanarb NOBEPXHOCTb.

1. Cnegayvite ykaszaHuAM MO UCMONb30BaHUIO YUCTALLIMX
cpeacts. — CrpaHuya 192
2. Crepy#te yKasaHUAM NO OYMCTKE OTAENbHbIX KOMMO-
HEHTOB WNK NoBepxHocTewn npubopa.
3. Ecnu He ykasaHo uHoe:
KomnoHeHTl npubopa ouuLaiTe ¢ MOMOLLbHO ro-
pAYero MblfIbHOro pacTeopa U TKaHeBoKn candeTt-
KM.
- [NpoTpute Hacyxo MArKOM TKaHeBOW candeTKon.

16.4 OuucTKa nepenHen naHenu npubopa

BHUMAHMUE!

HecooTtBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTH K NoBpe-

YXAEHWIO NepesHei naHeny npubopa.

» He ncnonb3yWTe AnA OYMCTKM CPeACTBA ANA OYNUCTKM
CTEKON, MeTaNIMyecKne cKpebKn unm cKpedkru ana
CTEKNIAHHBLIX MOBEPXHOCTEW.

» YT06bl NPeaoTBPaTUTL KOPPO3MID, CPasy e yaanaunte
MATHA U3BECTH, XKMPa, Kpaxmana u AMYHoro Benka c
NOBEPXHOCTEN U3 HEPXKaBeoLLEen CTanu.

» Wcnonb3yWTe cneunasnbHble CpeacTsa no yxoay 3a us-
JeNMAMU U3 HeprKaBeloLLien cTanu AnA O4YUCTKMU Ha-
rpeTbiXx MOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEIOLLEN CTaNM.

1. Cnegayvite ykasaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YUCTALLIMX
cpeacts. ~ Crpanuya 192

2. [epeaHtoto naHens npubopa oumnLlanTe ¢ NOMOLLbIO
ropAYero MblfibHOro pacTeopa U candeTkn U3 MArKon
TKaHM.

3ameTKa: Hebonblune UBETOBLIE OTWUMA HA Nepea-
Hel naHenu npubopa BO3HWKAOT U3-3a Pa3UYHbIX
mMaTtepuasnos, HanpuMep CTekna, nnacTMacchbl Unu Me-
Tanna.

3. CpeAacTtBo no yxoay 3a M3AeNUAMM U3 HEPXKaBEIoLLEN
cTanu cnefyet HaHOCUTb NePeaHIo NaHesb npubopa
U3 HEPXKABEKOLLEN CTaNN TOHKUM CJI0EM C MOMOLLIbIO
MAFKOW TKaHEBOK candeTKu.
CpeacTso Mo yxoay 3a M3AenvMAMMU U3 HeprKaBetoLLen
CTanu MOXXHO NMPUOBPECTU B CEPBUCHOM Cny»<6e unu
B CMeunann3MpoBaHHOM MarasuHe.

4. BbITpWUTE HACYXO MArKOW CanpeTKomn.

Ounctka M yxoa ru

16.5 OuucTKa naHenu ynpasneHun

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYyOLLAA OYMCTKA MOXKET NMPUBECTU K NoBpe-

YAEHWIO NaHenu ynpasfieHus.

» He npotupaite naHenu ynpasneHnA MOKpoOW candert-
KOW.

1. Cnepay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOSb30BaHUIO YACTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 192

2. OuncTtuTe NaHenb ynpasneHuA candeTkon U3 MUKpO-
$UOPLI UK BNaXKHOW TKAHEBOW CangeTKoM.

3. BbITpuTE HACYyX0 MATKOM candeTKow.

16.6 OuuncTKa CTEKON ABepLbl

BHUMAHMUE!

HecooTseTcTBytOLLAA OYUCTKA MOXKET NMPUBECTHU K NOBpe-

YAEHWIO CTEKON ABEpLUbI.

» He ncnonb3ayite ckpeboK AnA CTEKNAHHBIX NOBEPXHO-
CTen.

1. Cnegayvite ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YNCTALLIMX
cpeacts. ~ CrpaHuya 192

2. Crekna aBepubl o4uMLIanTE TKAHEBOKN candeTKow,
CMOYEHHOW CPeACTBOM ANA YNCTKU CTEKOS.
3ameTKa: TeHu Ha CTEéKNax ABepubl, BbIrMAAALME KaK
pasBoAbl, HA CaMoM Aene ABNAIOTCA CBETOM, OT-
PaXXEHHbIM OT OcBeLLeHuA padouei kamepebi.

3. BbITpuTE Hacyxo MArkon candeTKou.

16.7 OumncTKa py4yKku ABepLbl

1. Cneay¥iTe yKasaHWAM MO MCMOSIb30BAHUIO YACTALLMX
cpeacts. — CrpaHuya 192

2. [1nA ouncTkm pyyky ABepLbl UCMONb3yUTE ropAYMii
MbIIbHBIR PacTBOp M candeTKy U3 MArKOW TKaHM.
3ameTKa: pn nonagaHumn cpeacTsa AnA yaaneHua
HaKMMK Ha PyyKy ABepLbl HeMeAIeHHO NpoTpUTE ee,
WHaye NATHa HEBO3MOXHO ByaeT yaanuTh.

3. BbITpuTE HACyX0 MArKOW candeTKow.

16.8 OumncTKa ynnoTHUTENA ABepLbl

BHUMAHMUE!

HecootBeTcTBYylOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTU K NoBpe-

YIOEHUIO YNNOTHUTENA ABEpPUbI.

» He ucnonbayite AnA 0YMCTKU MeTanIMYecKue CKpeod-
KM UN1 CKpeBKM ANA CTEKNAHHBLIX NOBEPXHOCTEMN.

» He ucnonb3oBaTb abpasmBHble UUCTALLME CPEACTBa.

1. Cnegayvite ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YUCTALLIMX
cpeacts. — CrpaHuya 192
2. 1nA OYNCTKM YMNOTHUTENA ABEPUbI UCMOMb3YNTE ropa-

YMIN MbINIbHBIA PACTBOP U CandeTKy U3 MATKOMN TKaHW.
3. BbITpuTE HACyX0 MATKON candeTKow.

16.9 OuncTKa NoBepXHOCTEH U3
HepaBeroLien cTanu

1. Cnepay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOMb30BaHUIO YACTALLMX
cpeactB. — Crpaxuya 192

2. Ncnonbayite AnA OUMCTKM candeTKy M3 MArKOM TKaHu
¥ rOPAYMIA MblSIbHBIN PaCTBOP.

3. BbITp1TE HACYX0 MATKOM candeTKow.

4. Tlocne O4YNCTKM NPOBEPLTE MOJSIOXKEHWE YNIOTHUTENA
ABepubl.
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ru OuucTka v yxoa

16.10 OuuncTKa pabouei Kamepbl

BHUMAHUE!

HecooTBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET MPUBECTU K MOBPE-

»IeHuto paboyelt Kamepel.

» He ncnonb3yiTe HKX cnpeun AnA AyxoBbiX LWKadoB, HK
nobble Apyrue arpeccuBHbIE OUMCTUTENM MK abpa-
3MBHbIE YNCTALLME CpeacTBa.

1. Cnepay¥Te yKasaHWAM MO MCMOb30BaHMIO YACTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 192

2. OuuwanTe ropAYUM MbliibHbIM PACTBOPOM Wi
pacTBOPOM YKcyca.

3. lNpwv cunbHOM 3arpA3HEHUN UCMONb3yWTE CPEACTBO
ANA OYUCTKM AYXOBbIX LLUKADOB.
Mcnonb3ayite CpeacTBO ANA OYMCTKM AYXOBbIX LLUKA-
(OB TONBLKO B OCThIBLLEH paboyeit kKamepe.
PekomeHgauua: Ytobbl n3berkatb HEMPUATHLIX 3ana-
XO0B, HarpeBamnTe YallKy BOAbl C HECKONbKUMM Kanna-
MM JIMMOHHOIO COKa B Te4yeHWe 1—2 MUHYT Npyu MaKkcu-
MaJIbHOM MOLLHOCTU MUKPOBOJH. UToOb! n3bexkaTb 3a-
AEPXKKM 3aKUnaHuA, Bceraa Knagute B EMKOCTb NOXK-
Ky.

4. MpoTpuTe pabouyto Kamepy BNarKHOW TKaHeBOW caJl-
deTKow.

5. lMpocylute pabouyto kKamepy, OCTaBvB ABEpLY
OTKPBITOW.

16.11 YucTka npuHaanexHocTen

1. Cneay#te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHMIO YNCTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 192

2. Pasmouunte NoaropesLUME OCTATKU MULLIM TKAHEBOK
candeTKon, CMOYEHHOW ropAYUM MblIbHBIM PacTBoO-
POM.

3. TwatenbHO OUYNUCTUTE NPUHAANIEHOCTU FOPAYNM
Mbl/IbHbIM PacTBOPOM U TKaHeBOW candeTKon unm
LLETKOW ANA MbITbA NOCyabl.

4. Ouuwante peléTky CpeaACTBOM ANA OYUCTKU U34ennn

13 HEPXKaBEIOLLEN CTanM MK B NOCYAOMOEYHOW Ma-
LUKHE.
Mpu cunbHOM 3arpA3HEHUM UCTIONb3YUTE ryOKY U3 He-
pXXaBetoLLen CTanu unmn CpeacTBo ANA OYMCTKU AYXO-
BbIX LLUKadOB.

5. BbITpuTE HACyx0 MArKON candeTKow.

16.12 OyucTKa camoouuLlaroLuxXce
noBepXxHOCTEH

InA 3agHen cTopoHbl paboyei kamepbl NPeaycMoTPEHO
camoouMLLaoLLeeca KaTanMTuiecKkoe NoKpbiTMe. Bo Bpe-
MA paboTbl Npubopa BpbI3rk OT XKapeHUA U BbiNEKaHKUA
NOrnoLarTCA 3TUM NOKPbLITUEM M yaanaAoTcA. [Toatomy
BaM He HY)XHO OuYMLLaTb 3TW MOBEPXHOCTH.
BHUMAHMUE!

CpeacTtBo ANA OUYUCTKM [yXOBOK NOBPEXKAaeT CamMooum-

LaroLmMeca NoBepPXHOCTH.

» He ncnonbayite cpeacTBO ANA OYMCTKM AYXOBOK Ha
camooumLLaroLmMxca nosepxHocTax. MNpu nonaaaHum
CcpeAcTBa ANA OYUCTKM IyXOBOK Ha laHHblE NOBeEpX-
HOCTW HEMEAJIEHHO YJaNWUTE Ero C NOMOLLBIO FyOKH,
CMOYEHHOW B BoAe. He Tpute n He ncnonb3ymnte anA
OUYUCTKM XKECTKUE FYOKM U LLETKM.
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TpeboBaHue: Pabouas kamepa ocThina.

» Harap 1 6enoBatble 0CTaTKv Bbl MOXKETE yAanuUTb
CMOYEHHON BOAON MATKOW ryOKOW.

3ameTKa: Bo Bpemsa paboTbl Ha NOBEPXHOCTAX MOryT 00-

pas3oBaTbCA NATHA KPAacHOro LUBeTa — 3TO HE PXKaBuMHa,

a OCTaBLUMECA KYCOYKM NPOAYKTOB. OTW NATHA He onac-

Hbl ANA 340POBbLA U HE BAUAIOT Ha CMOCOBHOCTL CamMoo-

YMLLAIOLLIMXCA NOBEPXHOCTEN K CAMOOYUCTKE.

16.13 OuncTka cbopHOro pesepeyapa

BHUMAHMUE!

MpuunHoW noBpexxaeHnA cOOpPHOro pesepayapa MOXeT

cTaTb Harpes.

» He cywuTte cbopHbIii pesepByap B ropAden paboyen
Kamepe.

» He moiite cOopHbLIM pesepByap B NOCYAOMOEUYHOM
MaLLuHe.

1. Cnepay¥ite yKasaHuAM MO UCMOb30BAHUIO YACTALLMX
cpeacts. — Crpanuya 192

2. OuuwanTte cHopHbI pesepByap candeTKkoin U3 Mar-

KOW TKaHW C rOpPAYMM MblSIbHbIM PACTBOPOM.

TwarensHoO NpombiBanTe YACTOM BOAOK.

BbITpuTe Hacyxo MArkon candeTKow.

OcTaBbTe COOpPHLIV pe3epByap NPOCYLUUTLCA C

OTKPbITOW KPBbILLKOK.

6. Hacyxo BbITp1TE YNNOTHUTEND KPbILLKK.

o kW

16.14 OuuncTKa pesepByapa AnfA BoAbl

1. Cnepay¥iTte yKasaHuAM MO MCMOb30BaHMIO YACTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 192

2. OunwanTte pesepByap AnA BOAbl CanpeTKon U3 MAr-

KOW TKaHM C ropAYMM MblSIbHbIM PACTBOPOM.

TwareneHO NpoMblBanTE YUCTON BOAOM.

BbITpuTe Hacyxo MArkon candeTxkow.

OcTtaBbTe pesepByap ANA BoAbl MPOCYLUMTLCA C

OTKPbITOW KPbILLIKOK.

6. Hacyxo BbITpuTE YMNOTHUTENb KPbILLKK.

oA w

16.15 OuucTKa WaxTbl pe3epByapa

1. Cneayite yKasaHUAM MO UCMOb30BaHUIO YACTALLMX
cpeacts. — CrpaHuya 192

2. BbiTMpa#Te waxTy Hacyxo Nnocse Karkaoro UCnonb30-
BaHuA.

16.16 OuucTKa oTBepCTHUA ANA BbiXxoaa napa
B paboueii Kamepe

1. Cneay#te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHMNIO YNCTALLMX
cpeactB. — Crpaxuya 192

2. OuuwanTte oTBepcTHE ANA BbixoAa Nnapa B padouen
Kamepe ropayei BoAOK C MOKLLMM CPeACTBOM U ry6-
KOMW UM MAFKOW LLETKOW ANnA MbITbA NOCYAbI.
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17 PeXUM OUUCTKH

Ina ouncTku npwéopa MCHOﬂbSyVITe PEeXXUM OYUCTKWU.

17.1 YpaneHue HakKunu

[nAa HopmarnbHoM aKcnnyataumu npubopa HeobxoaAMMO

nepuoanYecKn yaanaTb HaKuMb.

MepuvoANYHOCTb yAaneHUA HaK1M1 3aBUCKUT OT YacToThbl

MCMNOMb30BaHUA PeXXMMa C NapoM U XECTKOCTU BOAbI.

Mpubop otobpaxaeT Ha Aucnnee [, Kak TonbKo BO3-

MOXXHOCTb MCMOJIb30BaHUA PEXMMA Napa CHUXaeTcA [0

5 unu meHee pas. Ecnu Bbl He npoBoauTe yAaneHue Ha-

Kunu, Bbl BoJbLLIE HE CMOXXETE YCTaHABIMBATL PEXUM

NPUroTOBMIEHWA C NapoM.

B uenom ynaneHve Hakunu Npoaos»KaeTcA NpuMm.

32 MWHYTLI. YaaneHue HaKkvnu BKoYaeT B cebA asa

aTana.

= YjaneHvWe HaKunu, Bpems BbINofHeHWA NpumM. 31 Mu-
HyTa

= LIMKN NPOMBIBKM MOCE yAaNeHUA HAKUNWU, BPEMSA Bbl-
NofHEHWA NpuM. 1 MUHyTa

BbINonHANTE PeXXUM yAaneHUA HAKUMK B TMTMEHUYECKMX
uenax.

Ecnu Bbl NpepBani pexxMm yaaneHna Hakumu, Bl
BonbLue He cMoxkeTe Borblue HacTpouTb paboTy ¢ na-
pom. YTobkl nogrotoBuTb NpUboOp K padoTe, 3anycrute
NPOMBbIBKY.

3anyck nporpammbl yaaneH1sa HaKUnu

YnaneHve Hakunu U3 npubopa npofomxaeTca npum. 31

MUHYTY.

BHUMAHMUE!

HepekomeHaoBaHHbIe CpeACcTBa ANA YAaNeHUA HaKuUnu

MOryT MPUBECTH K NOBPEXKAeHUo npubopa

» KMcnonb3ynte TONIbKO PEKOMEHAOBaHHbIE HAMU cpea-
cTBa AnA yAaneHuA Hakunu. Bpema Bosgenctsuna npu
yAaneHWn HaK1nu 3aBUCUT OT UCMNONb3YEMOro cpea-
cTBa.

MNonaaaHue pacTBopa ANA yAaneHUa HaK1Mu Ha NaHesb

ynpasfieHWA Unn Apyrue nerko nospexxaaemMble NoBepx-

HOCTU NMPUBOAUT K UX NOBPEIKAEHMIO.

» Cpasy cMoilTe pacTBop AnA yAaneHWA Hakunu BOAOW.

1. Mepekniouatenem Buibopa PyHKUMi BiGepuTe E4.

v Ha aucnnee otobparkaetcA BpeMsA BbINONHEHUA NPO-

rpamMmel yaaneHua Hakunu. U3meHuTb Bpemsa BbINos-

HEHWA HEBO3MOXKHO.

OTKpoiiTe NnaHenb pesepByapoB.

M3BnekuTe 1 onopoxHuTe COOPHLIN pesepsyap.

3azBuHbTE NycTon cOOpPHLIM pesepByap A0 ynopa.

U3BneknTe pesepsyap AnA BOAbI.

MpuroToBbTe pacTeop ANA yAaNEHWA HaKUNKu, cMme-

LaB BoAY U CPeACTBO ANA yAaNeHWA HaKunu.

- Ina nonyyeHuna pacteopa cmelante 250 mn BoAbl
1 50 Mn XunaKoro cpeAcTsa AnA yAaneHUA HaKuMu
Wnu pacTBopuTe TabneTky ANA yAaneHUa HaKkunu,
Becom 18 r, B 250 Mn BoAbI B TeYEHUE 5 MUHYT.

7. HanewTe pactBop AnA yAaneHUA HaKuMmu B pesepsyap
AnA BOAbI M 3aABMHbTE pesepByap A0 ynopa.

8. 3akpoiTe naHenb pesepByapoB.

oarLON

9. Haxwmure D>/O

BbinonHAeTcA yaaneHne Hakunu.

v Ha aucnnee noABnAeTcA ocTaBLleecA BpeMA BbINon-
HEHWA peXxuma.

v [Nocne 3aBepLUeHUA yaaneHWA HaKUNKU pa3aaeTcA Cur-
Han. MNpubop npekpaluaeT paborty.

10. OTKpoMTE NaHenb pesepByapos.

11. U3Bnekute cOOpPHLIN pesepByap, ONOPOXKHUTE W
BCTaBbTe 06paTHO.

12. UsBnekute pesepsyap AnA BOAbI, TLWATENLHO MPo-
MOMTE, HaNoOJIHUTE CBEXKEN BOAOKM U CHOBA 3a[BUHbLTE.

13. 3akpoWiTe naHenb pesepByapoB.

14. Haxxmure D>/0O

v Mpubop ABaXKALI aBTOMATUYECKU BbINOSHAET NPO-
MbIBKY. [Tocne 3aBepLueHMA NPOMbIBKM pasaaeTcA
CurHan.

3ameTka: ObpaTtute BHUMAHME Ha COOTHOLLIEHUE KOMMO-
HEHTOB pacTBopa.

CpeacTtso aAnA yaaneHWA Hakunu, XXuaxkoe (Homep 3aka-
3a 00311680): cmewante 50 mn cpeacTBa ANA yaaneHun
Hakunu n 250 mn BoAbI B COOTHOLLEHMM 1:5.

TabneTku AnA yaaneHWsa Hakunu (Homep 3akasa
00311974): pacTBOpAiTE OAHY TaBneTKy AnA yAaneHus
Hakunu, secomM 36 r, B 500 Mn BoAbl B Te4EHUE 5 MUHYT.

<

17.2 NMonocKaHue

Ecnu Bbl fonroe BpemA He UCMONb30BanM GyHKLUMIO Mo-
Aauv napa, yaanute M3BECTKOBbIM HANET U MPOMOWTe
npuéop.

Ina Toro, utoBbl Baww npubop octaBanCcA YUCTLIM, MOXK-
HO NpoKauaTtb BoAy yepes cuctemMy Tpy6. 3atem npubop
cnvBaeT BoAy B cOOpHbIN pesepByap.

3ameTKa: Nocne NPOMbIBKM YacTULbl PaCTBOPEHHON Ha-
KUMKW MOXXHO 0OHapy»uTb B cOOpHOM pesepByape. JT0
HOPMasbHO U He BNUAET Ha GYHKLUMOHUPOBAHME.

BbinonHeHue MPOMbIBKH

1. MNepekniouatenem euibopa PyHKuUMiA BeiGepuTe (@),

v Ha aucnnee otobparkaetcA BpeMsA BbINOHEHUA NPO-

rpamMmmel. Bl He MOXKeTe 3SMeHUTbL BpeMsA BbiNosHe-

HWA NporpamMmbi.

OTKpoitTe naHenb pesepByapos.

BbiHbTe COOPHEIV pesepByap W ONOPOXKHUTE.

3azBuHbTE NycToM cOOpPHLIM pesepByap A0 ynopa.

MsBnekute pesepsyap AN1A BOAbI U BblNIeNTE OCTaTKM

BOAbI.

TwarensHo npomoiiTe pesepByap ASA BOAbl U HANON-

HWUTE ero CBeXXen BoAON.

3aaBuHbTE pesepByap AnA BOAbI A0 ynopa.

3aKkponTe naHenb pe3epByapos.

Hakmure D/0.

Boaa npokaunBaetca uepes TpyObi.

Ha avcnnee HaunHaeTcA oTCYET BPEMEHM BbINOMHe-

HUA.

v [lo ucteyeHunn ycraHoOBIEHHOIO BPEMeEHHU pasaaeTca
curHan.

o akrobd

< coOEN
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ru YcTtpaHeHue HencnpaBHOCTEN

18 YcTpaHeHUe HeucrnpaBHOCTEU

Bbl MOXeTe CaMOCTOATENBHO YCTPAHUTL HE3HAUUTENb-
Hble HeucnpaBHOCTKM Ballero npubopa. Bocnonbayitech
nHdopMaumen 13 rmasbl «YCTpaHEHWE HEUCPaBHOCTEW»
nepea obpalleHem B cepBUCHYLO cny»kOBy. 3To no3eo-
NUT n3BexaTb AOMONHUTENBbHBIX PACXO0B.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCTb nopameHus
ANEeKTPUYECKUM TOKOM!

Mpu HeKBaNMPHUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET
cTaTb UCTOYHMKOM ONACHOCTH.

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLlaeTca TONbKO KBau-

/\ NPEQYNPEXAEHME - OnacHocTs GMUMPOBaHHBLIM CreLUanucTam.

TpaBMMpOBaHHA! » [nA pemoHTa npubopa MOoXHO MCMOb30BaTh TONBKO

Mpu HEKBANMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET OpUrMHanbHblE 3an4yacTy.

cTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTH. » Bo usberkaHve onacHocTel 3aMeHa NOBPEXAEHHOIO

» PemoHTHpoBaTb Npubop paspeLuaeTca ToNbKo 00y- ceTeBoro kabensa AgaHHOro npubéopa MOXKeT BbITb Bbl-
YEHHbIM crneuuanMcTam. nonHeHa TONbKO NPOU3BOAWUTENEM UM aBTOPU30BaH-

» Ecnu npubop HencnpaseH, 06paTUTeCh B CEPBUCHYHO HOW MM CepBUCHOW cry)<6oi MO0 NULOM, UMEOLLUM
cny»xoy. aHaNorMyHyto KBanupuKkaumio.

18.1 C6owu B paboTe

HeucnpaBHoCTb MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Mpubop He paboTaeT. Bunka ceteBoro Kabensa He BCTaBneHa B PO3ETKY.
» [loakntounte NpMOOpP K 3NEKTPOCETH.

Cpabotan npeaoxpaHuTtesnb B 6510Ke NpeaoXpaHUTeNen.
» [poBepbTe NpeaoxpaHuTenb B GNoKe NpeAoXpaHUTENen.

Co6olt aneKkTponuTaHus.
» [poBepbTe, paboTaeT M OCBELLEHWE UK APYrve NPUOOPLI B MOMELLEHUMN.

®yHKUMOHaNbHAA HEUCNPaBHOCTb

1. OTkntounte npeaoxpaHuTenb B 6r10ke NpeaoxpaHuTenen.

2. Bxkntouunte ero cHoBa npumMmepHo vepes 10 cekyHA.

v B cnyyae oaHokpaTHOM HEUCNPaBHOCTHU COOBLLEHME UCHESHET.

3. Ecnu coobLieHne NoABUTCA CHOBA, 0BpaTtuTech B CEPBUCHYIO Chy>KBy. Mo3BOHUB, YKaXKuTe
TOYHOEe coobLueHne 06 owmbke.
— "CepsucHan cnyxba”, Crparnnya 198

Bepua 3aKpbiTa He MOMHOCTLIO.
» [lpoBepbTe, He 3aXKaTbl M ABEPLEN OCTaTKKU MULLM UM NOCTOPOHHUE NPeaMETHI.
Ha avcnnee roput = AktvBMpoBaHa 6nokuMpoBKa AnA 6e30nacHOCTH AeTen.

M Ha Npubope HEeBO3-  » HajkumaiiTe =< 40 TEX NOP, NOKA HE 3aropuTcA =°.
MOXHO BbIMOJSHWTb

YCTaHOBKHM.
Ocsgeluenve paboueir  CeeToavoaHasA namna neperopena.

Kamepbl He GYHKUMO-  » Ecsn oTa oumMbKa NOBTOPAETCA HEOAHOKPATHO, 0BpaTUTECH B CEPBUCHYIO CYXOY.
HUpYeET.

Ha aucnnee muraet Co6oM anekTponuTaHua.
«12:00» 1 ropuUT CUM-  »  33HOBO YCTAHOBUTE BPEMA CYTOK.
son © - "YcraHoBKa BpemMeru cyTok", Ctpanmya 190

Mpubop He pabotaer. KhHonka B>/0 He 6bina HaykaTa.

Ha aucnnee otobpa-  » Haymnte D/0.
yKaetcA Bpems npuro-

TOBNEHMA.
MukpoBonHoBaA neyb [lBepua 3aKpbiTa He NMOSIHOCTLIO.
He paboraer. » [lpoBepbTe, He 3aXKaThbl MU ABepLUEN OCTaTKMU NULLKM WU NOCTOPOHHUE NPeaMEThI.

KHonka D>/0 He 6bina HaxkaTa.
» Haxmure D/0.
Bnioaa pasorpesatoT-  YCTaHOBMIEHA CAMLIKOM HU3KaA MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.

Cg MeANeHHee, 4eM  » YcraHoBuTe Gosniee BbICOKYH MOLLHOCTb MUKPOBOSH. = CrpaHuuya 180
06bIuHO.

B npubop nomelleHo 6osbLue NPoAyKTOB, YeM 0ObIYHO.

» YcraHoBwuTe Bonee ANUTENBHOE BPEMA MPUIOTOBNEHUA.
[lBoiHOM 06BEM yBENMUMBAET BpeMA NPUroTOBIEHWA BABOE.
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YcTpaHeHve HeucnpaBHOCTEN U

HeucnpaBsHocTb

MpuunHa M ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Brnioaa pasorpesatoT-
CA MeaneHHee, YeM
00bIYHO.

Bntoaa xonoaHee, yem 0BbIYHO.
» [lepeBopauvBaiite MM BpeMa OT BPEMEHH NnomelunsaiiTe 6ntoao.

BeinonHeHune pexkuma
C UCNONb30BaHUEM
MWKPOBOJIH NpepbiBa-
eTcA.

MpuBop HeucnpaeeH.
» Ecnu aTa ownbka noBTOpAETCA HEOAHOKPATHO, 06paTUTECE B CEPBUCHYLO CRy»Oy.

MpnBop He Harpesa-
eTcA, Ha aucnnee Mu-
raeT ABOETOuUME.

B 6a30BbIx yCTaHOBKAxX aKTUBU3MPOBAH AEMOHCTPALMOHHBIA PEXUM.

1. OtcoeauHuTe Npubop OT CETU NUTAHUA, HEHAZOJIrO OTKJIOUMB NpedoXpaHnuTenb B 61oKe
npeaoxpaHuTenew.

2. B T1eyeHve 3 MUHYT AeaKTUBUPYITE AEMOHCTPALMOHHBIA PEeXXUM B 6a30BbIX YCTAHOBKAX
- Crparnya 191.

CumBonbl pesepsya-
pa ana BoAbl 1 cbop-
HOro pesepByapa He-
NpepbIBHO MUratoT.

TexHuueckana npobnema

1. MNposepbTe, A0 ynopa i1 3a[BUHYTLI pesepsyap ANA BOALI U COOPHLIM pesepByap B COOT-
BETCTBYHOLLYIO LLIAXTY.

2. Ecnv cMMBOSbI NPOAOMKAKOT MUraTh, 06paTUTECh B CEPBUCHYIO CIY»KOY.

3ameTKa: Bl MoykeTe NpoaomKaTth Nofb3oBaTbCA NPMOOPOM, 3a UCKIOUYEHUEM QYHKLIMK NO-

Jauu napa.

Tennbli BO3AYX UK
nap BbIXOAUT HaA ABe-
pblo.

He ABnAeTcA HeMcnpaBHOCTLIO. OxnaxAaatoLLmnii BEHTUNATOP B npubope paboTaer.

» Hukakux gencteuii He TpebyeTcA.
BeHTtunATop npofomxaet padoTate B TEYEHUE KOPOTKOrO BPEMEHHM MOCse 3aBepLUeHnua pa-
60Tl Npubopa. BeHTunATop 3aiuuLlaeT npubop OT neperpesa.

lMocne 3aBepLueHHn
paboTkl npubopa
oXNarkAaroLLmnih BEHTH-
NATOP NpoAomKaeTt
($YHKUMOHMPOBATD.

Mocne 3aBepLieHnA paboTbl NpMbopy HEOOXOAMMO OCTbITh.

» Hukakux aencTeuii He TpebyeTcA.
BeHTtunATop npoaomkaet paboTtatb B TEUEHUE KOPOTKOrO BPEMEHU MOCIE 3aBEPLLUEHUA pa-
60Tbl Npubopa. BeHTunATop 3awuilaeT npubop OT neperpesa.

OxnaxgaroLimmn BeH-
TUnATop pabortaer npu
OTKPLITOW ABepue.

Bo Bpems 1 nocne saBepLueHna padoTbl Npubopy HeobXoaUMO AaTb OCTbITb.

» Hukakux genctBuii He TpebyeTcA.
Mpu oTKpbITOM ABEpLE BCE PYHKLMUM OCTAHOBJEHbI.

Map He 3ameTeH npu
UCMONb30BaHWKU ropa-
yero Bo3ayxa v KoM-
O6WMHMPOBAHHOIO pe-
YXMMa C rpunem.

MNap 3ameTeH He BO BCeM AnanasoHe Temneparyp. Yem ropadvee nap, TeM OH MeHee 3aMeTeH.
» Hukakux aeicteuii He TpebyeTcA.

Mocne ucnonb3oBa-
HUA pexuma npuro-
TOBNIEHWA Ha napy,
cBopHbIi pesepByap
nycr.

Mpu 06bl4HOM paboTe B peXkKMMe NPUroTOBMIEHWA Ha Napy UM B KOMOMHUPOBAHHOM PEXHUME C
napoM, KOHZleHcaT oceZlaeT Ha CTEKNAHHOW NacTMHE B HUXKHEW YacTu npubopa 1 cepoM Xe-
nobe anAa otBoAa KoHAeHcaTta Ha AHe npubopa. OH He nonagaeT B cOOpHLIN pesepByap.
» Hukakux geictBuii He TpebyeTcA.
COopHbIii pe3epByap CIY>XUT TOSIbKO ANA NPOMbIBKM U YAANEHWA HAKKMK, a He AnA 0ObIYHOW
paboTbl B peXXMMe NpUroToBIEHUA Ha Napy MK B KOMOUMHUPOBAHHOM PeXMUMe C NapomM.

Benble yacTuLbl HaKu-
N1 HaxoAATcA B cHop-
HOM pesepByape.

Bo BpeMA NPOMbIBKKU UK yAaNneHUA HaKUMKU MeJIKne 4aCTulbl HAKMMKU OTCNanBakoTCA OT Harpe-
BarenA.

1. MNpoBepbTe yCTaHOBKM YKECTKOCTH BOAbI.
2. BbINoOMHANTE yAaneHWe Hakumnm Yyepes yKasaHHbIe NPOMEIKYTKU BPEMEHM.

» Ypanute Hakunb un3 npm’)opa, KaK OnnMcaHo B MHCTPYKLUMK NO 3KCnyaTauunu.

Hun3kui pacxoz Boael
B KOMOUHWPOBAHHOM
pexxume. OcobeHHo B
KOMBWHUPOBAHHOM
pexume ¢ 3 QyHKUMA-
MMU.

B KOMOWHMPOBAHHOM PEXXMME C NapoM, 0COBEHHO B KOMOWHUPOBAHHOM PEXXUME C 3 QYHKLUM-
AMM, MHOTAA UCToNb3yeTcA HeBoMbLIOe KONMYECTBO napa. Takum 06pas3om, pacxoayeTca NLLb
HeBonbLLIOe KONMYECTBO CBEXel BoAbl U3 pe3epByapa.

» Hukakux aencteuii He TpebyeTcA.
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18.2 YKa3aHu1Al Ha aucnnee

HeucnpaBHoCTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Ha ancnnee noss-

nAeTcA coobLleHne CTOAHHO aKTUBHbIM.

SanHSHeHMH Ha naHenu ynpasnieHna npnMBoAAT K TOMY, UTO CEHCOpPHOE MnoJie oKkasbliBaeTcA Nno-

«E0532> 1. BbIkniounte npuéop.
2. OuucTUTE MaHesm ynpasneHus.
3. CHoBa BkntounTe npubop.
» ECi1 HenocpeaCTBEHHO Moce BKIOUEHUA OLMOKa NOBTOPAETCA, 00PaTUTECH B CEPBUCHYHO
cnyxo0y.
Ha aucnnee nose- ®yHKUMA noaaum napa Gbina MHOrOKPaTHO aKTUBMPOBAaHa MpK NyCTOM pesepByape AiA BOAbl.
HE%T(;:(?SCWémeHMe » [lepea NOBTOPHLIM UCMOMb30BaHMEM YOeAUTECH, UTO pesepByap AnA BOAbl HAMOHEH XO-
<« »

NOAHOW BOAOKW U NONHOCTLIO 3a/IBUHYT B LLAXTY pesepByapa.

» Ecnu aTa owmbka noBTOPAETCA HEOAHOKPATHO, 00PaTUTECH B CEPBUCHYIO CNY»KOY.

19 YTunusauyud

19.1 YTunusaumsa ctaporo 6bIToBOro
npubopa

YTunusaumna B COOTBETCTBUMU C SKOSIOMMYECKUMU HOpMa-
MUK oBecrneunBaeT BOSMOMHOCTb BTOPMUYHOIo NCNOJb30-
BaHWA LEeHHbIX CblIpbeBbIX MaTepunanoB.

> VTunusupyiTte npubop B COOTBETCTBUM C SKOOTHUYE-
CKUMU HOpPMaMM.
CBeaeHWA 0 BO3SMOXHbIX crnocobax yTunmMsaumm Mox-
HO MOJyYnTb B CreunanMsMpoBaHHOM TOProBOM npea-
MPUATUM, A TaKXKe B PaOHHbIX WM TOPOACKUX opra-
Hax yrnpasneHus.

JaHHbli npubop MMeeT OTMETKY O CO-
OTBETCTBWUM €BPOMNENCKUM HOpMaM
2012/19/EU yTunnsaumu anexkrpuye-
I CKMX 1 BNEKTPOHHBIX NprbopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).
JaHHble HopMbl ONpeaenaAlT AenCTBY-
toLne Ha TeppuTopun EBpocorosa
npasuna Bo3Bpara v yTunusaumu cTa-
pbIX NPUBOPOB.

20 CepsBucHana cnymba

MoapobHyto MHGOPMALMIO O FrapaHTUIMHOM CPOKE U yCrlo-
BWAX rapaHTMK B BalLiei CTpaHe Bbl MOXKETe 3anpoCuTh B
HaLlen cepBUCHOM cnyxbe, y Ballero npoaasLa unu
HanTK Ha Hallem cawTe.

Mpu 06pallileHnn B CEPBUCHYIO CNY>KOY YKaXKUTE HOMEP
usgenusa (E-Nr.) n saBoackor Homep (FD) npubopa.
Aapec 1 TenedoH cepBUCHOM Cny»Obl MOXHO HaWTH B
npunaraemMomM nepeyHe CepBUCHbLIX CNYKO6 UK Ha Ha-
lwem Beb-canTe.

InA aoctyna K KOHTakTam Cny»k6 KNMEeHTCKOro cepeuca,
Bbl TAKXKE MOXKeTe UCnonb3oBaTth AaHHbIM QR Koga.
https://www.siemens-home.bsh-group.ru

OTOT NPOAYKT UMEET UCTOUYHWKM CBETA Krlacca SHeproad-
¢dektuBHOCTH D. UcTouHMKM cBeTa npeanaratoTcA B Kaue-
CTBE 3aM4acTu U JOMKHbI 3aMEHATLCA TOMBKO crieunanb-
HO 0BYyYEHHbLIM ANIA 3TOr0 KBaNUPULMPOBaHHLIM NEPCo-
Hanom.
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MmnopTtep/OpraHusauma, npuHMMaroLLan NpeTeHsnn no
kadecTtBy/ TOO «BSH Home Appliances (BECX Xoym
AnnavaHcac)» Pecnybnuka KasaxctaH, r. Anmartsl, yi.
Xagku MykaHa, 22/5, 7 atax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cny»0bl ycTpoicTBa — 7 neT.

Ha tepputopun Pecnybnuku KasaxcraH, npu obHapyxe-
HWU HEUCNPABHOCTH, 3BOHWUTE B CEPBUCHLIN KOHTAKT-
LeHTp 5454 (Tonbko AnA MOBUIbHBIX TENepOHOB).
CuoenaHo B Bennko6putaHum

20.1 Homep usgenusa (E-Nr.) n 3aBoackoun
Homep (FD)

Howmep nsaenusa (E-Nr.) n 3aBoackon Homep (FD) Bbl
HavWaeTe Ha pUpMeHHOM Tabnnuke cBoero npubopa.
dupmeHHas Tabnuuka ¢ HoMepamMu HaXOAUTCA Ha BHY-
TPEHHeW CTOpoHE ABepLbl.

=1

[ Ens FD: ZNr | CE PAS

Type |

Y106kl BbICTPO HAlTW AaHHbIe Npubopa U HoMep Tenedo-
Ha CepBUCHON CNy>kObl, Bbl MOXXETE 3anucaTtb 3TM AaH-
Hble.
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21 Y Bac Bce nonyuutca!

3aechb Bbl HaaéTe 0630p ONTUMAaIbHBIX YCTaHOBOK AJiA
MPUroTOBNEHUA Pa3NIMUHLIX TUMOB OGN0, a TaKXKe pPeKo-
MEHZaUUU OTHOCHTENbHO MPUHAANEXHOCTEN M NOCYyabl.
Bce pekomeHaauun noaobpaHbl C yYETOM XapaKTepu-
CTUK MMeHHO Ballero npubopa.

21.1 PeKomeHAayemas nocnenoBaTenbHOCTb

JeUCTBUM

34echb Bbl Hanaete no3TanHyk nocneaoBaTte/ibHOCTb
OEenCTBUH, KOTOpaAa NoMOXXeT BaM HauJyyllnm oépasoM

MCnosib3oBaTb peKoMeHAyeMble YCTaHOBKMW. Bol nony4yute
MHPOpMaLUIO 0 MHOXXeCTBe 6J'IPO£I, a TaKXXe pekomMmeHaa-

LMK M COBETHI, KOTOPLIE MOMOTYT BaM HacTpauBathb U UC-
nonb3oBatb NPMBOP NOMUMO MpeayCTaHOBMIEHHbIX NPO-

4. PeKomeHgauusa: Ecnu Bbl XoTUTE NPUroTOBUTL Ont0-

[0, NapamMeTpbl KOTOPOTro OT/IMYAKOTCA OT JaHHbIX B
Tabnuue, yctaHoBUTE NPUMEPHO BABOE HosbLuee Bpe-
MA NPUroTOBNEHUA ANA ABOWHOro o6bema.

3HaueHvnA, npuBeaeHHbIe B Tabnuue, npeanonarator,
yTo 6NtOZI0 NOMeLLaeTcA B XON0oAHYH padouyto Kame-
Py.

AnA HekoTopbIx 6704 NpeaBapUTENbHLIA pasorpes
HeobxoanM, YTo yKasaHo B Tabnuue. CTaBbTe Balle
6511040 M NPUHAANEXHOCTH B pabouyto KaMmepy Tosb-
Ko nocrne ee npeABapuTeNbHOMO pasorpesa.
HekoTopble n3aenua yaatoTcA nyudlle, eCnu Beinekatb
MX B HECKOJNbKO aTanoB. OHK yKasaHbl B Tabnuue.
Ecnu xotute rotoBuTh Gntoaa No CBoeMy peuenty,
OPWEHTUPYHMTECH Ha Noxoxkue Bntoaa u3 Tabnuubl. Jo-

rpaMmm onTMMansHbIM 06pasoMm.

3ameTKa: Nprbop MMeeT 3anporpamMMUMpPOBaHHbIe ycTa-
HOBKM aAna 6onbLuoro Beibopa 6ntoa. Ecnum Bbl XoTUTE
BOCMOJIb30BaTbCA 3alaHHbIMW YCTAHOBKaMM, UCMONb3YH-
Te nporpamMmbl aBTOMaTU4ECKOro NPUrOTOBNEHUA.

- "lporpamMmbl aBTOMAaTM4YECKOIro MpUroToBIeHNA",
CrpaHnya 185

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb oxora!
MpoayKThl C TBEPAON KOXKYPOH MK LLKYPKOWK MOTYT non-
HYTb BO BPEMA 1 MOCJIe HarpeBaHuA.

>

3anpeLLeHo rotoBuTb AMLA B CKOpAyne u pasorpe-
BaTb BapéHble Alua B cKopnyne.

HuKoraa He roToBbTE MOJIIFOCKOB M pakooBpasHbIX.
[Mpn NPUroTOBAEHUU AUYHULLI-TNIA3YHbU NPOKONUTE
HKENTOK.

Y NpOAYKTOB NUTaHWA C TBEPAON KOXYPOKU UK LLIKYP-
KOW, Hanpumep, AGNOK, NOMUAOPOB, KapTodend, co-
CHCOK KOXXypa MK LLUKYpKa MOryT NoMnHyTb. [1pokonu-
Te KOXXYPY MK LLKYPKY Nepes HarpeBaH1eM.

BHUMAHUE!

MpoayKTbl, cofepallume KUCNoTy, MoryT NoBpeauTs pe-
LIEeTKY

» He knaawTe npoayKThbl, COAEPIKALLUE KUCTOTY, Takue

KaK QPYKTbl UM BEIMOYEHHBIE B KACIIOM MapuHaae
6ntoa AnA NPUroTOBNEHWA Ha rpune, NPAMO Ha pe-
LUETKY.

3ameTKa: YKasaHue And nonb3oBaTenen, UMeroLLMnX
annepruro Ha HUKenb

B peakux cnyyasx Ha NpoJyKTax MOryT ocTaTbCA He3Ha-
uuTenbHble creabl HUKENA.

1.

2
3.

Mepea Hayanom paboTel yaanute us pabouer kame-
pbl BCE NULLHWE NPUHAANEKHOCTHU.

Buibepwte 6ntof10 B peKoMeHAaUMAX Mo YCTaHOBKaM.
Bbinoxkute 611040 B NOAXOAALLYIO NOCYAY.
Mcnonb3yite nocyay v NPUHaANEXHOCTH, YKa3aHHble
B COBeTax No yCTaHOBKaM.

Mcnonbayite nocyay v NPUHAANEXKHOCTU, KOTOPbIE
noaxoAAT AnA crnocoba NpUroToBNEHWA.

- "TlpuHaane)xHocTm u nocyaa A8 UCo/Ib30BaHNA B
pexxume MuKkpoBosH", Ctpannya 178

Mcnonb3yite opurmHanbHble npuHaanexHocTi. OHu
ONTUMasbHO MOAXOAAT ANIA PasHbIX cnocoboB npuro-
TOB/IEHMA NULLKM B paboyeit kamepe.

MOSHUTENBHYIO MHOPMALIMIO MOXKHO HAWTU B PEKO-
MeHAALUMAX B NPUSIOXKEHUM K TaBnuuam ycTaHOBOK.

B pexxume MMKPOBOSH BCceraa ycraHaBiMBanTe Makx-
cUMMarbHOe yKasaHHoe BpeMsA, HO 06A3aTenbHO Npo-
BepbTe 6040 MO UCTEYEHUU MUHUMANBHOTO YKasaH-
HOrO BPEMEHMU.

Mepea paboToi B perxume C UCMoNb30BaHMEM (QYHK-
uun napa ybeautech, UTO pesepByap AnA BoAbl Ha-
MOJSHEH.

BbinonHWTe HacTpoiku Npubopa B COOTBETCTBUM C CO-
BETaMM MO yCTaHOBKaM.
YKkasaHHble B Tabnuuax TemMnepatypHble XapakTepu-
CTUKK N BPpeMA NPUroTtoBneHnA 3aBUCAT OT Ka4yeCTBa,
napameTpoB TeMnepaTypbl M CBOMCTB NPOAYKTOB Nu-
TaHuA. [o3TOMY yKasaHbl AManasoHbl yCTaHOBOK. Ha-
YHUTE C HAMMEHBLUMX 3HaYeHu. Ecnm Heob6xoaumo, B
crezyroLmii pas yctaHoBuTe 6onee BbiCOKOe 3Haue-
Hue.

5. YcrtaHoBwuTe 6ntofo B pabouyto kamepy ¢ cobntoaeHu-
€M BbICOTbI PELLETKM.

6. A NPEAYNPEXOAEHUE — OnacHocTb
owunapvBaHua!
M3 oTKpbITOM ABepUbI Npubopa MOXET BblpBaTbCA ro-
pAuni nap. lNpv onpeaenéHHow TemnepaType OH Mo-
eT BbITb He BUAEH.
» OCTOPOXKHO OTKpLIBaWTE ABepLy npubopa.
» He noanyckaiite aetew 6nm3Ko K npudopy.

NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxora!
Pasorpetbie 6ntoaa otaatoT Tenno. Mocyna Moxket
CWUINbHO HarpeBaTbCA.

» Y06kl M3BNEYL MOCYAY M MPUHALANENHOCTH U3 pa-
Boyeit kamephl, BCerfia UCnosnb3ynTe NpUxXBaTKy.

Koraa 6éntofgo 6yaeT rotoBo, BeIKNOUATE NpUoop.

21.2 O6wHue yKasaH1A NO NPUTrOTOBMEHUIO

YuntbiBaiTe AaHHYIO MHPOPMALMIO NPU NMPUFOTOBIIEHWUN
Bcex 6ntoa.

O6pasoBaH1e KOHAEHcaTa

Mpu NpUroToBNEHUN NPOAYKTOB B padoueit kamepe Mo-
YXeT o6pasoBbIBaTLCA MHOMO BOAAHOMO napa.

MockonbKy Ball NpMéop aHeProadEKTUBHLIN, BO BPEMA
paboThbl Hapy)Ky BblAENAETCA Marno Tenna. M3-3a
BornbLUoro nepenasa TemMrnepatyp Mexay BHyTPeHHewH
NOBEPXHOCTLIO NpMbopa U ero BHELUHUMU AeTaNAMM Ha
ZBepue, Ha NaHenu ynpasneHua unu Ha pAAOM CTOALLEN
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Mebenn MoXeT oceaarb koHaeHcat. O6pasoBaHne KoH-
ZleHcaTa — 310 06bluHOE, 00YCNOBNEHHOE 3aKOHAMK Qu-
3WKU ABNEHVE.

[MpeaBapuTenbHbLIM pa3orpes U OCTOPOXKHOE OTKPbIBaHWE
ABepLbl cnocoBCTBYET YMeHbLUEHUIO KonnyecTBa obpa-
3yloLLerocA KoHaeHcara.

JnA NpuUroToBneHnA B peXxMme Ha napy unu and BuaoB
Harpesa ¢ NnapoM HeobxoanWMo, UToObl B paboyei kame-
pe o6pasoBbiBanock MHoro napa. Koraa npubop ocTbl-
HET, MPOTPUTE BHYTPEHHIOK NMOBEPXHOCTb AyXOBOrO LUKA-

da.

¢OprI Ang BbiNneKkaHuA

InA AOCTXXEHWUA ONTUMaNbHOW CTENEHW FOTOBHOCTU Mbl
PEKOMEHYEM UCMONb30BaTh TEMHbIE MeTaNIn4YecKue
$OpPMbI ANA BbINEKaHWA.

CBeTnble MeTanMyeckue, KepaM1UyecK1e U CTEKNAHHBIE
$OpMbI YBENMYMBAIOT BPEMA BhINEKAHUA, U BbINeuKa
noApyMAHWBAETCA HEPABHOMEPHO.

Ecnu Bbl UcnonbayeTe cUMKOHOBLIE GOPMbI, TPOBEPLTE
B yKas3aHWAX U3roTOBUTENA, NOAXOAAT /U OHU ANA UC-
Nonb30BaHUA B PEXKMME NPUroTOBEHUA C UCMONb30Ba-
HWEeM napa 1 B PeXXMMe MUKPOBOJSTH, U OPUEHTUPYHTECH
Ha XapaKTEPWUCTUKKM U peLenTbl usrotoButena. CUIMKOHO-
Bble POPMbI YACTO MEHbLLIE MO PasMepy, Yem 0BbIYHbIE
$opMbl, NO3TOMY 06 BEM MPOAYKTOB M peLenTypa MoryT
oTnnyaThCA.

MeprameHTHaA 6ymara

Mcnonb3ayite TONbKO TaKyto nepraMmeHTHyto Bymary, Ko-
TOpanA NoAXoAWT AnA BelBpaHHoM Temnepatypbl. Bbl-
pesaiiTe NnepraMeHTHyto Bymary To4HO no pasmepy dop-
Mbl.

A\ NPEOYNPEMXOEHMWE — OnacHoCTb Bo3ropaHus!
M3-3a cTpyv Bo3ayxa, NpoHWKatoLwei B npubop npu
OTKpbIBaHWW ABepLbl, NepraMeHTHaA Bymara MoxeTt
NOAHATBLCA, KOCHYTbCA HarpesaTtes/ibHOro afieMeHTa 1
BCMbIXHYTb.

» [lpu npeaBapuTENLHOM pa3orpeBe U BO BpEMA Npw-
roToBneHWA 06A3aTeNbHO 3aKpennAiTe neprameHT-
Hyto Bymary B NpUHAANEXHOCTAX.

» Bceraa oTtpesaiiTe noaxoAslumnii pasmep Bymarv u
cTaBbTe Ha Bymary KacTptono unu GopmMy AnA Beine-
KaHwuA.

21.3 CoseTbl N0 pasMopaXUBaHUIO U
pasorpeBaHuIO

[nA AOCTWXEHWA ONTUManbHOro pesynbTata pasmopa-
YKMBaHWA U pasorpeBaHuA cneayite AaHHLIM COBETaM.

3apgaua

Coset

Mo ucteueHunm BpemeHu
npuroToBnexua 6noaa
ZOMKHBI BbITb Pa3Mopo-
YKEHbl, pasorpeTbl UK ro-
TOBBI.

YBenunybTe BpemMA Npuro-
ToBneHuA. MNpoayKrbl
6onbLiero o6véma u
6onbLuei BbICOTbI TPEOYHOT
Gosblue BpeMeHu ana 06-
paboTKu.

Mo ucteueHnn BpemeHu
npuroToBnexHua 6nao0 He
ZIOJKHO BbITb NEeperpeTo
Mo KpaAM M roToBo noce-
peauHe.

= [lomewmBaitte 6ntoa0
BPEMSA OT BPEMEHMU.

= YCTaHOBUTE MEHbLLYIO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJTH
1 6OJbLLYIO NPOAOIKH-
TEeNbHOCTb.
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3apaua

Cosert

Mocne pasmoparkusaHua
nTMua unM MAco MArkue
TONbKO CHAapY»Wu, a BHYTpH
eLlé He oTTanAnu.

= YCTaHOBWTE MEHbLLYIO
MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.

= [pu 6onbliom o6bEME
pasmMopaxxmBaeMbix
NPOAYKTOB HECKOJSIbKO
pas nosopauynBanTe ux
BO BPEMA Pa3MOpParku-
BaHuA.

Bntoao He A0MKHO BbITb
CNALLKOM CYXUM.

= YCTaHOBWUTE MEHbLLYIO
MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.

= YMeHbLUNUTE BpemA
NPUroTOBMEHUA.

= Hakpoiite 6ntomo.

Jo6aBbTe Honblue BO-

Ibl.

21.4 CoseTbl N0 pasMopaXUBaHUIO U
pasorpeBaHUIO B peX1MMme MUKPOBOJTH
Ecnu B npouecce pasmoparkuBaHuA unv pasorpesa B

PeXXMMe MUKPOBOJIH 4TO-TO He nosyyaeTcH, 34eCh Bbl
HangeTe COBEThI, KaK yNyyllnTb pe3ynbTar B CleAyoLwmi

pas.

3apaua

Cosert

Bbl He moXkeTe HanTh ansa
npurotTaBnIMBaeMoro Kosnu-
yecTBa NPOAYKTOB yCTaHO-
BOYHbIX 3HAYEHWUH.

YBenuuusante unv ymeHb-
LiaiTe BpEMA NPUroToBe-
HUA.

Obwwee npaBuno: ans
ZBoiHoro o6bema Tpeby-
€TCA NoyTH B ABa pasa
6onbLue BpeMeHH, AnsA no-
NOBWHHOTrO 06beMa - Mno-
uTM B Ba pasa MeHbLUe

Bntoaa nepecoixator.

= Cokparute Bpemsa npw-
roTOBMEHMA.
nnu:

= YcraHoBuTe Bonee HU3-
Ky MOLLHOCTb MMKPO-
BOJIH.

= Hakpoiite 61040 v ao-
6aBbTe HONbLLE XUAKO-
CTW.

Bntozo no ncteueHun Bpe-
MeHM He PasMOopPO3UNOCh,
He pasorpenoch Ui He
ZOLUNO 10 FOTOBHOCTM.

YBenuubte BpeMA npuro-
TOBJIEHUA.

Mo ucteyeHn BpeMeHm
npuroToBnexHua 640 no
KpafAM MneperpeTo, a cepe-
[MHa eLle He COBCEM ro-
ToBa.

= [lomewmuBaiTe 6n1040
BpeMA OT BPEMEHM.

= B cneayrowmn pas
YyCTaHOBWUTE MEHbLLYHO
MOLLIHOCTb ¥ Bonbluee
BPeMA NPUroToBNEHHUA.

[Mocne pasmopakusaHun
nTMUA UM MACO CHapPY>K
MArK1e, a BHYTPU eLle He
oTTanAnm.

= B cneayowmnii pas Bbl-
6vpaiite MeHbLUYO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJH.

= [pu 6onbliom o6beme
pasmMopaknuBaeMbix
NPOAYKTOB HECKOMBLKO
pas nosopauynBanTe ux
BO BpeMA pasMoparku-
BaHuA.




21.5 PasmopaxuBaHue

Bbl MoXkeTe ucnonb3oBaTb Npubop AnA pasMoparkuea-
HWA 3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB..

PasmopaxusaHue 6nroa

1. MomecTuTe 3aMOPOXKEHHbIE NMPOAYKTHI B OTKPbITLIN
KOHTEWHep Ha AHO paboyel Kamepbl.
HebonbLuMMKM KycouKkamm antoMUHUEBON OJbIu
MOXXHO HaKpPbITb HEXXHbl€ YaCTh Tena, Hanpumep, ro-
NIEHM W KPbITbA KYPULbI UMW XKUPHBIE KPas XapKoro.
Mpu aToM donbra He AOMKHA KacaTbCA BHYTPEHHUX
CTeHOK npubopa.

2. 3anycTute pexkum paboTbl.

Mo ucTeyeHUrn NONOBUHLI BPEMEHU Pa3MOpPaXKMBaHUA

$onbry MO>HO CHATb.

PekomeHpauuu no yCTaHOBKaM AnA pasMmopaxuuBaHUfAa

Y Bac Bce nonyuutcal ru

3ameTKa: Npy pasMoparkuBaHuM MAca U NTULLbI 00-
pasyeTcA *UAKOCTb.

YaanawvTe »XMAKOCTb NPU NepeBopaymMBaHim, HU B KO-
€M Ccry4yae Hefb3A MCNOJb30BaTh €e Npy AaNbHeK-
LIEM MPUTrOTOBNEHWUM, OHA TAaKXXe He A0/MKHA Conpu-
KacatbCA C APYrMMU NPOAYKTaMM.

B npouecce pasmoparknsaHua 1-2 pasa nepeBepHu-
Te UK NepemeLLanTe NpoayKrhl.

BonbLune KyCcKu Hy)>XHO NepeBopaymMBaTh HECKOJIBKO
pas.

OctaBbTe pa3mMopoXxeHHble NpoAyKThl ewle Ha 10-60
MWHYT NPU KOMHAaTHOM Temneparype.

Bbl MOXkeTe yaanute BHYTPEHHOCTU NTuubl. MAco
MOXXHO pasfensiBaTb, JaXe ec/iv B caMoi cepefitHe
OHO He 10 KOoHUa pa3MopOo3unNoCh.

Buna 6nrona

MpuHaanexHocTH/nocy- YpoBeHb

Bua Ha- YposeHb mowy- Bpemsa npu-

aa yCTaHOBKU rpesa HOCTH MUKPO- T[OTOBJIEHUS,

BOJIH B BT MHWH

MACo KyCKOM, Ha KOCTH unu 6es OTKkpbiTaA nocyaa 0 =S 1.180 1. 15

Koctu, 800 r 2.90 2. 15-25'

M#Aco KycKoMm, Ha KOCTH unu 6es OTKpbiTaA nocyaa 0 1.180 1. 15

koctu, 1000 r 2.90 2. 25-35'

MACO KyCKOM, Ha KoCTU unu 6es OrtkpeblTan nocyaa 0 = 1.180 1. 20'

Koctu, 1500 r 2.90 2. 25-35'

Maco Kycoukamu nnu nomTtukamu, OTKpbITaA nocyaa 0 1.180 1.5°

200r 2.90 2. 4-6°

Maco kycoukamu unv nomTtukamu, OTKpbITaA nocyaa 0 S 1.180 1.10?

500 r 2.90 2.5-10?

MsaAco Kycoukamu unv nomtukamu, OTKpbITas nocyaa 0 1.180 1.10°

800 r 2.90 2.10-152

M#ACHOM papLu, CMeLIaHHbIN, OTKpbITan nocyaa 0 90 154

200 r®

MaAcHoM dapLl, CMeLLaHHbIW, OTKkpbiTaA nocyaa 0 = 1.180 1.5"°

500 r® 2.90 2.10-15"°

MsACHOM paplu, CMeLlaHHbIN, OtKpbITan nocyaa 0 g 1. 180 1.10"°

800 r® 2.90 2.15-20"°

MTMUa UenMKoOM UK KycKamu, OTKkpbiTaA nocyaa 0 1.180 1.5°

600 r 2.90 2.10-15°

[MTMua UenMKoM UK KycKamu, OTKpbiTaA nocyaa 0 1.180 1.10°

1200 r 2.90 2. 20-25°

YTKa, 2000 r OTkpbITas nocyaa 0 1.180 1.20"°
2.90 2. 30-40"°

Myck, 4500 r OtkpbiTaa nocyaa 0 S 1.180 1.30"°
2.90 2.60-80"°

Heckonbko pas nepeBepHyTb 6n040.

Mpu nepeBopauMBaHnn OTAENUTE KYCKU MACA APYr OT Apyra.

3amoparkuBaTtb NPOAYKTbl Ha NIOCKOW NOBEPXHOCTH.
JocTtaHbTe pa3aMopoXkeHHoe MACO.

Cneiite XXMAKOCTb, 00pa3oBaBLLYHOCA NMPU Pa3MOPAXKUBAHWH.

MepeBopauuBaite 6n0a0 Kaxkaple 20 MUHYT.

7
2
3
4
5 an nepesopavymMBaHnn OTAeINTb Pa3MOPOXXEeHHbIe YaCTh ApYyr OT Apyra.
6
7
8
9

Otaenute Apyr OT Apyra Ppa3MOPOXKEHHBIE YaCTH.

Bpema oT BpeMeHU 0CTOPOXKHO NepemeLunBaTth 61040.

°TToNHOCTBIO CHATL YNaKOBKY.

"' PaamoparkuBaiTe TONbKO BhINeUKy 6e3 rnasypu, ClMBOK, XenatuHa U kpema.

2 OTaenuTb KycKW Nupora Apyr oT apyra.
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Bua 6nrona MpuHagneHocTU/Nocy- YpoBeHb Bua Ha- YpoBeHb mowl- Bpemsa npu-
aa yCTaHOBKU rpeBa HOCTU MUKPO- [OTOBJIEHUSA,

BOJIH B BT MUH

Pui6Hoe ¢une, pbibHble koTneTsl  OTKpbITaa nocyaa 0 = 1. 180 1.5°

WK OMTUKK, 400 1 2.90 2.10-158

Pbi6a uenukom, 300 r OTKpbITaa nocyaa 0 1.180 1.3
2.90 2.10-15

Pbi6a uenvkom, 600 r OTkpbITaA nocyaa 0 5 1.180 1.8
2.90 2.15-25

OBoLuu, Hanpumep, ropoLLEeK, OTKpbiTaa nocyaa 0 S 180 10-15°

300 r

OBoLuu, Hanpumep, ropoLLEK, OTKpbITaA nocyaa 0 S5 1.180 1.10°

600 r 2.90 2.9-15°

®OpyKThl, Arodel, Hanpumep, mann-  OTKpbITaa nocyaa 0 180 7-10%8

Ha, 300 r

@OpyKThl, Aroabl, Hanpumep, mann- OTKpbITaA nocyaa 0 1.180 1.8%8

Ha, 500 r 2.90 2.5-10%8

CnusoyHoe Macno, pacToniex- OTKpblTaA nocyaa 0 90 6-8

Hoe, 125 r'®

CnuBoyHOE Macno, pacTonnex- OTKpbITaA nocyaa 0 1.180 1.2

Hoe, 250 r'° 2.90 2.3-5

Xneb, uenuxkom, 500 r OTtkpblTaA nocyaa 0 B 1.180 1.3
2.90 2.10-15

Xne6, uenvkom, 1000 r OTKpbITaA nocyaa 0 1.180 1.5
2.90 2.15-25

Mupor, cyxoi, Hanpumep, caob- OTKpbITaA nocyaa 0 =5 90 10-15

HbIA nupor, 500 r'" 2

Mupor, cyxoi, Hanpumep, caob- OTKpbITaa nocyaa 0 = 1.180 1.3

HbIW nupor, 750 r'" 2 2.90 2.10-15

Mupor, coyHbln, Hanpumep, Ppyk- OTKpbITaA nocyaa 0 S5 1. 180 1.5

TOBbLIV MUPOT, TBOPOXKHBIVA MUPOT, 2.90 2.15-25

500 r'!

Mupor, couHblit, Hanpumep, ¢pyk- OTKpbITas nocyaa 0 1.180 1.7

TOBbIV NUPOT, TBOPOXKHBIA NUPOT, 2.90 2.15-25

750 't

' HeckornbKo pas nepeBepHyTb 65t040.

© O N o O A~ W N

" [ofHOCTBIO CHATL YMAaKOoBKY.

Mpn nepeBopayMBaHnM OTAENUTE KYCKM MACa APYr OT Apyra.
3amoparkuBaTb NPOAYKTbI HA NMNOCKOW NOBEPXHOCTH.
JocTaHbTe pasMopOoXKeHHOe MACO.

Mpu NnepeBopaynBaHnM OTAENUTL PA3MOPOXKEHHBIE YAaCTU APYr OT Apyra.
Cneiite »XMAKOCTb, 06pa30BaBLUYIOCA MPU Pa3MOParKMBaHWM.
MepeBopaunBaiite 6n0a0 Kaxxasle 20 MUHYT.
Otaenute Apyr OT Apyra pasmMOpOXeHHbIe YacTy.
BpemaA oT BpeMeHU OCTOPOXHO nepemMelLmnBath 6no0.

" PasmoparkuBaiTe ToNIbKO BbINeUKy 6e3 rnasypw, CIIMBOK, XXenaTuHa Wiu Kpema.
2 OTHenuTb KycKv Nupora Apyr oT Apyra.

21.6 PasorpeBaHue

B atom npubope MoxkHO nogorpeTs 6ntoga.

Pasorpes 3aMOPOMEHHbIX NPOAYKTOB
/\ NPEOYNPEXOEHMWE — OnacHocTb oxora!

Pasorpetbie 6ntoga otaatoT Tensno. [locyna MoXKeT cuib-

HO HarpeBaTbCA.

» Y106kl M3BNIEYL MOCYAY M MPUHALNEHOCTHU U3 pabo-

yen KamMepbl, BCcerga MCI'IOJ'Ib3yl7ITe NPUXBaTKWN.
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MUsBnekuTe rotoBble 6noaa us ynakoBKKW U NOMECTUTE

B nocyay, NPUroAHyto AnA UCMOSIb30BaHUA B PEXXUME
MUWKPOBOJIH.

PaBHOMepPHO BbINOXXUTe 651040 B nocyay.

Mnockue nonydpadpukartel LOXOAAT O FOTOBHOCTM Obl-
CTpee, ueM BbiCOKMe. He cknazbiBaiite NpoayKThl
Apyr Ha apyra.

HakpoiTe npoayKTbl NOAXOAALLEN KPLILLKOK, Tapen-

KOW mnu cneunanbHon Gonbrov AnA UCNoSb30BaHWA B

peXxMMe MUKPOBOJH.
YcTaHoBMTe nocyZy Ha fHO paboyei kamepsbl.
3anycTtute pexxvm paboTbl.



Y Bac Bce nonyuutcal ru

6. Bpems oT BpemeHu nepeBopaunBanTe unv nepeme-
LwuBanTe 6ntoao 2-3 pasa.
PasnuyHble KOMMNOHEHTLI Nonypadpukata MoryT Ha-
rpeBaTbCA C pasnnyHoON BLICTPOTOM.

7. OctaBbTe ropaAYne NPoAYKTLI eLle Ha 2—5 MUHYT Nnpw
KOMHaTHOW Temneparype.

CoBeTbl N0 YyCTaHOBKaM ANA pa3orpeBaHuA 6nrog rny6oKoi 3aMopo3Ku

Bua 6nroga MpuHaanexHocTU/nocy- YpoBeHb Bua Ha- YposeHb mow- Bpemsa npu-
aa yCTaHOBKU rpeBa HOCTU MUKPO- T[OTOBJEHUS,

BOJIH B BT MUWH

Cyn, 3aMmopOoXeHHbIi, 400 r 3akpbiTaa nocyaa 0 S 600 8-15

Pary, samopoxxeHHoe, 500 r 3akpbiTaa nocyaa 0 600 8-13

Pary, samopokeHHoe, 1000 r 3akpbiTasa nocyaa 0 600 20-25

MeHto, nopunoHHoe 6o, roto-  3akpbiTasa nocyaa 0 =S 600 11-15

Boe 65040 (M3 2-3 KOMMOHEHTOB),

3amMopoXeHHble, 300-400 r

JIOMTHKM MK KYCOUKM MAca B CO-  3aKpbiTaa nocyaa 0 S 600 12-17"

yce, Hanpumep, rynALl, 3amopo-

XeHHbI, 500 r

JIoMTUKKM nnn Kycouku mAca B co-  3akpblTaa nocyaa 0 S 600 25-30"

yce, Hanpumep, rynsLl, 3amopo-

YXeHHbIK, 1000 r

3aneKaHKu1, 3aMOpPOXEHHbIE, 3akpbiTasa nocyaa 0 =S 600 10-15

Hanpumep, nasaHbA, KapTodesb-

HaA 3anekaHka, 450 r

lapHupbl, HAaNpumep, puc, Maka-  3akpbiTaA nocyaa 0 = 600 2-5

POHbI, AOBEAEHHbIE 10 FOTOBHO-

CTH, 3aMOPOXKeHHble, 250 r?

"apHupbl, HaNpUMep, puc, Maka-  3akpbiTaA nocyaa 0 S 600 8-10

POHbI, A0BEAEHHbIE A0 FOTOBHO-

CTH, 3aMOpPOXKeHHbIe, 500 r?

OBoLun, Hanpumep, ropoLLEeK, 3akpeblTas nocyaa 0 = 600 8-10

GPOKKOMIM, MOPKOBb, 3aMOPOXKEH-

Hble, 300 r®

OBoLuu, Hanpumep, ropoLLExK, 3akpbiTaa nocyaa 0 S 600 14-17

BPOKKONU, MOPKOBb, 3aMOPOXKEH-

Hble, 600 r?

LLInMHaT, 3aMopoXkeHHbI, 500 r*  3akpbiTaa nocyaa 0 =S 600 11-16°

! anI nepesopaynBaHUn OTAENUTb KYCKKU MACa APyr OT Apyra.

2 ﬂOéaBMTb B 6111010 HEMHOIO YKUJIKOCTH.

8 No6aeuTb B Nocyay BoAy, 4ToObl OHa NOKpbiBana AHO.

4 ToToBUTL BtoA0 He3 AobaBneHna BoAbI.
5 MomelunBaiTe 6NOA0 BPEMA OT BPEMEHM.

PasorpeBaHue 6nrog

/\ NPEOYNPEX OEHUE — OnacHocTb oxora!

Pasorpetbie 6ntoaa otaatoT Tensnio. [ocyna MoXKeT cuib-

HO HarpesaTbCA.

» Yr06bl M3BNEYL MOCYAY M NPUHALNENHOCTU U3 pado-

yei Kamepbl, BCceraa 1Ucnosnb3ynTe npuxsaTku.
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A NMPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
owinapuBaHua!

an HarpeBaHWn XXUAKOCTU BO3MOXKHA 3alepPXKKa 3aKHU-

naHuA. B atom cnydyae tTemMmneparypa KnnedHuma aocturaet-

cA 6e3 o6pasoBaHnA B XXUAKOCTU XapaKTEPHbIX My3bipb-

KoB. PekomeHayeTcA cobntoaate OCTOPOXKHOCTb AayKe

NPW HE3HAYUTENIbHOM COTPACEHUN EMKOCTU. ['opAYan

YKMIKOCTb MOXXET BHE3aMNHO HayaTb CUIIbHO KUNeTb U

OpbIl3ratb.

» [pu HarpeBaHuM Bceraa Knaaute B EMKOCTb JIOXKKY.
3710 NomMoXKeT U3bexKaThb T.H. OTNIOXKEHHOIO 3aKuna-
HUA.

VALY

BHUMAHMUE!
ConpuKoCcHOBEHWe MeTanna ¢ BHyTPEHHeH NoBepxHo-

CTbiO paéoqeﬁ KaMepbl MOXXeT NpuUBEeCTU K oépasoBaHmo

WCKP, KOTOPbLIE MOTYT NOBPEANUTb NPUBOP WUIU BHYTPEH-

Hee CTeKNIo ABepLbl.

» Creaute 3a TeM, YTOObI METaNIMYECKME NPEAMETHI
(Hanpumep, NoXKKa B CTaKaHe) HaxoAMMUCh Ha pac-
CTOAHUM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK paboueit Kamepbl
¥ BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLbI.

PekomeHpauuu no yCTaHOBKaM AnA noaorpesaHuA

M3BrnekuTe rotoBble 6rt04a U3 YNaKoBKK U MOMECTUTE
B NocyAy, NPUroAHyto ANIA UCNONb30BaHUA B PEXXMME
MMWKPOBOJH.

PaBHoMepHO BbINOXuTe 6040 B nocyay.

Mnockune nonypabpukatbl AOXOAAT A0 FOTOBHOCTH Bbl-
cTpee, YeM BbiCOKMe. He cknaabiBaiTe NPoAyKTbI
Apyr Ha apyra.

HakpounTe npoayKTbl NoAXOAALLEN KPBILLKOKW, Tapen-
KOW mnu crneunansHon Gonbrov AnA UCNoJSib30BaHWA B
PEXMME MWUKPOBOJIH, ECNM STO yKasaHo B Tabnuue.
YcTaHoBuTe nocyay Ha AHO paboyeit kamepsl.

Ecnu Bbl BKIIIOUMNK OYHKUMIO NoAaYM napa, yCTaHOBH-
Te CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb C NOCYAON HA YPOBEHb 3 U
3anemnTe Boay B pesepsyap.

3anycTtute pexxvm paboTbl.

Bpemsa oT BpemeHu nepeBopavnBante uim nepeme-
LmBaiiTe 6ntoa0.

PasnuyHble KOMMNOHEHTLI NonypabpukaTa MoryT Ha-
rpeBaTbCA C PasnUyHON BLICTPOTOMN.

Cneaute 3a Temnepartypon.

OcTaBbTe ropAyMe NPOAyKThI eLle Ha 2—5 MUHYT Npu
KOMHaTHOW Temnepartype.

Bua 6nroga MpuHaanexHocTu/nocy- YposeHb Bua Ha- YpoBeHb YpoBeHb Bpems npu-
aa YCTaHOBKU rpeBa MOLLIHOCTH nogayu roToBREHMA,
MUKpPOBONH  napa MUWH
B BT
Hetckoe nutaHue, Hanpu- OTKpbITad nocyaa 0 = 360 - 0,5-1,5%3
Mep, ByTbIIOYKK C MOJIOY-
HoW cmeckto, 150 mn'
Hanwutku, 200 mn* OTKpbITan nocyaa 0 = 1000 - 1-256
Hanwntku, 500 mn* OTKpbITan nocyaa 0 1000 - 4-5%8
Cyn, 2vawknno 175r OTKpbiTaA nocyaa 0 600 - 3-4
Cyn, 4 yawknno 175r OTKpbITaA nocyaa 0 600 - 6-8
Kycouku pbibbl unu MAca  3akpeiTas nocyaa 0 = 600 - 7-10
B coyce, 500 r’
MeHto, nopuuoHHoe 6nto-  OTKpbITas nocyaa 0 SHA 360 3 9-14
Zo, rotoBoe 6ntofo (13
2-3 KomnoHeHToB, 400 r)
Pary, 400 r 3akpbiTasa nocyaa 3 S 600 - 6-8
Pary, 800 r 3akpbiTasa nocyaa 0 600 - 8-11
Osouwm, 150 r OTKpbITaA nocyaa 3 360 3 3-5
Osowu, 300 1 OTtKpblTaA nocyaa 3 360 3 4-7

PasorpeBaTb AeTCKOe NUTaHne oTAesIbHO OT COCKHU UMK KPbILLKK.

-
2 Mocne pasorpeBaH1A XOPOLLO BCTPAXHYTb GnoA0.
3 ObnAsatesnlbHO KOHTPONIMPOBaTb TeMMNepatypy.

* T1oNOXWTb NOXKKY B CTaKaH.

® He neperpeBarb ankoronbHbie HamnuTKy.

¢ CneawuTb 3a npurotoBneHnem 6noaa.

7 OTAEnUTL NOMTUKK MACA ApYr OT Apyra.
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21.7 Muporu, xneb U menkas Bbineuka

C nomoLubto npuéopa MOXKHO BbiNeKaTb TOPTbI, NEYEHbE
u xneob.

UTo6bl TECTO XOPOLLO NOAHANOCH, HAKPOMTE MUCKY C Te-
CTOM M/IEHKOW UNK NONOTEHLEM, YCTAHOBUTE ee Ha AHO
paboueit kamepbl U BbIBepuTe pexxum «[opAunii Bo3ayx»
npv Temnepatype 40 °C.

MHCprKLIMM no NPUroToBJIEHUIO BbiNMe4YKU B
I(OM6MHaI.I,I4I4 C pPEXKUMOM MHUKPOBOJIH

= BhinekaHue B KOMBMHUPOBAHHOM PEXUME C UCMOJb-
30BaHUEM MUKPOBOJTH MOXET CYLLECTBEHHO COKpa-
TUTb BPEMA NPUIOTOBNEHHA.

= cnonb3yiTe »aponpouHyto nocyay, NPUroaHyto and
NPUMEHEHUA B PeXxnmMe MUKPOBOJIH.

= B KOMOUHUPOBAHHOM PEXMME MOMXHO MUCMOMb30BaTh
00bluHble GOPMEI ANA BbINEKaHWA U3 MmeTanna.

YKa3aHu1A No BbiMeKaHUIO C NOMOLLbIO napa

= HekoTopkle 6ntoaa nonyyarcA 6onee XpycTALMMM,
€CI1 NP UX NPUroTOBIIEHMK UCMONb30BaTL nap. B
3TOM CJlyyae OHW MEHbLLIE NepechiXatoT U npuobpeTa-
toT 6oniee HNecTALLYHO NOBEPXHOCTb.

= HanonHuTe pesepByap AnA BoAbl 40 OTMETKK «MAX».
Mocne Toro, Kak Boga ByAeT u3pacxoaoBaHa, Npuro-
TOBMeHWe 6ntoaa NPOLOMKUTCA B YCTAHOBNEHHOM pe-
YXMMe HarpeBa y)xe 6e3 nogauu napa.

Y Bac Bce nonyuutcal ru

PeKomeHAauUMmn No NpUroTOBAEHUIO NPOAYKTOB
rnyboKon 3aMOpPO3KH

= [ofHOCTbIO U3BNEKUTE GO0 U3 YNAKOBKY.

= Yjaanute nea c npoaykta.
He ncnonbayiite cunbHo obneaeHenble NpoayKThl Fiy-
BOKOW 3aMOPO3KM.

= [poayKTbl rMy6oKoM 3aMOPO3KK MOTYT NponeKaTbea
HepaBHOMepPHO. Kpome 3Toro, OHM MOryT HEpaBHO-
MEePHO NOAPYMAHMBATBLCA B MPOLECCE BhIMEKaHUA.

PeKoMeHAauuu no npuroToBneHuto xneba u
6ynouek

BHUMAHMUE!

Boaa, HaxoaAwanAcA B pasorpetor padouei kamepe, Bbl-

3biBaeT obpasoBaHWe ropavero BoAAHoro napa. B pe-

3ynbTate U3MeHeHUA TeMnepaTypbl BO3MOXXHO MoBpe-

XZeHue npubopa.

» 3anpeluaeTca HanMBaTtb BoAy B ropaAuyto pabouyto
Kamepy.

= [loaknounte GyHKUMIO Nogaun napa K pexxumy «lo-
PAYUN BO3LYX».

®  YCcTaHOBOYHbIE 3HAYEHWA, YKasaHHble AnA Tecta AnA
xneba, AeMCTBUTENbHBI ANA BbINEKaHWA Kak Ha npo-
TUBHE, TaK U B NPAMOYrosibHON Gopme.

PexomeHaauuu no yctaHOBKam Ana nMporos B popme

Bun 6nrona MpuHaanewmHocT/  YpoBeHb  Bup Harpe- Temneparty- YpoBeHb Bpemsa npu-
nocyna yCTaHOBKMU Ba pa, °C MOLLIHOCTH roToBNeHuUs,
MUKPOBONH  MWH
B BT
CrobHbl nupor, dopma anAa Boinedku, 1 160-170 - 60-80'
06blyHOEe TecTo dopma ¢ oTBEPCTUEM
nocepeaviHe unun npa-
MoyrofibHaA ¢opma
CaobHblii nupor, ToH-  dopma anA Beineyku, 1 150-160 - 60-70"
KOe TecTo (Hanpumep, ¢opma C OTBEPCTUEM
NecoyYHbIk N1por) nocepeavHe unu nps-
MoyronbHaa ¢popma
OpexoBblit KEKC PasbémHnan ¢opma 1 @+= 170-180 90 30-35
26 cm
Kop» ana Topta u3 dopma anA Kopxka 1 160-170 - 35-45
cnobHoro TecTta AnAa TopTta
BuckBUTHBIN TOPT, PasbémHnan ¢popma 1 160-170 - 40-50
3 Aanua @26 cm
@OpyKToBBIA MM TBO-  PasbémHan popma 2 @+ 150-160 360 40-50'
POXXHbLIK TOPT M3 Ne- @ 26 c™m
COYHOro Tecta
®pyKTOBBIN NUPOT, PasbemHasn unu va- 1 @+= 170-190 90 30-45
TOHKMU, U3 TecTa AnA  WweobpasHaa ¢opma
KeKca
MnKaHTHBIA nnupor PasbémHan ¢opma 2 @+ 160-180 90 50-70

(Hanpumep, KU unu
NYKOBbLIW NUPOr)

@ 26 cMm

' OcTaBbTe NUPOr OCThIBATL B AYXOBOM LUKady NpuM. Ha 20 MUHYT.
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PekomeHaauuu no yCTaHOBKaM AnA NUMporos Ha NpoTuBHe

Bun 6nroga MpuHaanemHo- YpoBeHb Bua Ha- Temnepatypa, YpoBeHb moll- YpoBeHb Bpema
cTu/nocyna yCTaHOBKM rpesa °C HOCTU MUKpPO- mnoaauu NPUroToB-
BOJIH B BT napa neHwus,
MUWH
CrobHbli nupor  CTeKNAHHbIN 2 160-170 - - 30-40
C CYXOMW HauuMH-  MpPOTMBEHb
KOW
Mupor u3 apoxx- CTeKNAHHbIN 1 160-170' - - 30-45
)XeBoro 1ecta ¢  MpOTMBEHb
COYHOW HauuH-
KOW, Hanpumep,
ApOXOKEBOE Te-
CTO C ABNOYHOW
MOCbINKOW
MneTeHka u3 CTeKNAHHbIN 1 @+A] 170-180" - 3 35-45
APOXOKEBOro NpOTMBEHb
Tectans 500 r
MYKH
LLTtpyaens ¢ CreKnAHHbIN 1 E+A 180—200 - 2 40-50
PYKTOBOM HAa-  MPOTMBEHb
UYMHKOW, roTO-
Bbli, 3aMOpo-
YKEHHbIN
Muua CTeKnAHHLIN 2 210-230 - - 25-35
NpOTMBEHb
Muuua, rotoBas, Pewértka 2 X+= 180-190 180 - 8-15
3aMOpPOXKeHHan
Muuua-6arert, Pewértka 2 E+E 190-210 180 - 12-15
rotosas, 3amo-
pOXKeHHaA
' TpebyeTcA NnpeaBapuUTenbHbIM pasorpes npubopa.
PekomeHaauuu no Bbibopy MeNKow BbiNeUKu U NeveHbA
Bua 6nrona MpuHaanexHocTU/nocyna YpoBeHb Bun Harpe- Temnepaty- Bpewmsa npu-
yCTaHOBKU Ba pa, °C roToBJIEHUSA,
MUH
Mernkoe neveHbe CTeKnAHHbIM NPOTUBEHb 2 150-170 20-35
Bese CTeKnAHHbIN NPOTUBEHb 2 100 90-120
MuHaanbHoe neyeHbe CTeKnAHHbLIN NPOTUBEHD 2 110 35-45
Beineuka u3 cnoeHoro tecta  CTEKNAHHBIM MPOTUBEHb 2 170-180 35-45
PekomeHaauuu no yctaHOBKam ANA NpUroToeneHua xneba u 6ynouek
Bua 6nrona MpuHaaneHoCcTH/ YpoBeHb Bun Harpe- Temnepaty- Pewxum YpoBeHb Bpewmsa npu-
nocynaa yCTaHOBKU Ba pa, °C rpunsa nogayv roTOBAEHMA,
napa MUH
Xneb, 1 Kkr CTeknAHHbIM NpoTH- 1 @& 1. 230' 1. - 1.3 1.10-15
BEHb 2. 190-200' 2.- 2.- 2.30-45
Xne6, 1,5 kr MpamoyroneHaa ¢pop- 0 @ +A] 1. 230" 1. - 1.3 1.10-15
Ma 2. 200-210' 2.- 2.- 2. 40-50
Bynouku, CTeKNAHHbIA NPOTH- 1 @ +A] 200-210" - 3 25-35
Hanpumep, 6y-  BeHb

NOYKM U3 MLue-
HUYHON MYKH

' TpebyeTtcAa npeaBapuUTesbHbIN pasorpes npubopa.
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Bua 6nroga MpuHagneHocTH/ YpoBeHb Bua Harpe- Temnepaty- Pemum YpoBeHb Bpema npu-

nocynaa YCTaHOBKM Ba pa, °C rpunsa nogaud roTOBJIEHUA,
napa MWH

Xne6 ana To- Pewértka 3 - 3 - 3-6

cToB, 12 nomTK-

Ka

Xneb6 ana To- Pelwértka 3 - 3 - 3-6

CTOB, 4 NOMTHKa

TocTbl 3aneyeH- Pelétka 3+1 - 3 - 8-10

Hble, 2-4 NTOMTU- +

KOB CTeKNAHHbIA NPOTH-
BEHb

' TpebyetcAa npeaBapuTenbHbI pasorpes npubopa.

PeKkomeHAaaLnu no BbINEeKaHUIO 3apaua Coset

Ecnv Bbineyka He yaanach, 34eCb Bbl HAMAETE COBEThI,
KaK ynyylunTb pesynbTaT B ClieAyoLmi pas.

3apaua

Coset

Mexay dopmoi 1 peLuet-
KOV BO3HUKAIOT UCKPHI.

lMpoBepbTe, He 3arpAs-
HeHa nu dopma cHapy-
MU,

N3meHunTe nonoxkeHve
dopMmbl B paboyei Ka-
Mepe.

lMpoaomxanTe BhINneka-
HWe, BLIKIIOUYMB PEXKUM
MMWKPOBOJIH U YBENUUUB
BpemA BblNeKaHuA.

Menkue usgenusa ns Tecta
cnnnarTCcA BO BpeMH Bbl-
nekaHua.

MomellanTte nsaenusa
Ha paccToAHUK 2 CM
Apyr oT Apyra.

Torna 6yaet nocrartou-
HO MecTa, YToObl BhINe-
KaeMble U3aenua Mor-
N1 XOPOLLO NOAHATLCA
W 3apyMAHUTLCA CO
BCEX CTOPOH.

Bbl xoTUTE NpoBEPUTD,
nponeKnack /M BbiMeyKa.

[MpOTKHMTE BbINEYKY
AepeBAHHOW Nano4vKon
B CAMOM BbICOKOM Me-
cTe.

Ecnu Tecto He npunu-
naeT K nanouyke, Bbiney-
Ka rotoBa.

Bca NOBEPXHOCTb BbINEYKHU

CJ/IMLLKOM cBeTnan.

[MpoBepbTe ypoBEHb
YyCTaHOBKM U NpuHaa-
NEXXHOCTH.

MoBbICbTE TEMMepary-
py BbiNeKaHuA.

nu:

yBenMubTe BpeMSA Bbl-
neKaHuA.

Bbineuka, Bbinekaemas B
dopme, CIMLLKOM CUNBHO
noApyMAHUnacho.

Pasmectute dpopmy
ANA BbINEKaHWA No LeH-

TPY.

Bbineuka onagaer.

HUcnonbsyiTte Te UHrpe-
ZANEHTbLI, KOTOPbIE YKa-
3aHbl B peuente, 1
cobntoaanTe ykasaHua
MO NMPUrOTOBJIEHMIO,
NPUBEAEHHbIE B HEM.
Mcnonb3ynte MeHbLLe
YKUAKOCTH.

Unu:

yMeHbLUUTEe Temnepary-
py BbiNeKkaHua Ha

10 °C v yBenuubTe
BpeMA BbINEKaHusA.

HOBerHOCTb BbINe4YkKn
CJ/IMLLKOM TeMHas.

YMeHbLUMTE TeMnepa-
TYpYy BbiNEKaHuWA U yBe-
NMYbTe BPEMA BbiNeKa-
HUA.

Bbineuka noagHAnach Tosb-
KO B CepeinHe, a no Kpa-
AM HU3KaA.

CmasbiBaiTe XUpom
TOMbKO AHO PasbeMHOM
dopmbl.

Mocne BbiNekaHusA
OCTOPOXKHO OTAENUTE
BbIMEYKY HOXKOM.

Bbineuka noapymMmAHuBaeT-

CA HepaBHOMEPHO.

MoHn3bTe TEeMnepatypy
BbINEKAHKA.

OTpexkbTe Heobxoan-
MO€E KOJIMYeCTBO nepra-
MEeHTHOMN Bymaru.
Pasmectute popmy
ZNA BbINEeKaHUA Mo LeH-
TPY.

dopmupyiTe Menkue
BbINEeYHble M3aenva
0MHaKOBOro pasmepa
U TONLLMHBI.
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3agaua Cosert

Balua Bbineuka eLle He = YMeHbLUUTE TemMnepa-
nponeKnacb BHYTPMU. TYpY BbiNEKaHUA U yBe-
Nn4bTe BPEMA BbiNeKa-
HUA.
m  Jlo6aBbTe MeHblle
YXUOKOCTH.
Mpu npuroToBNEHMA NUPO-
ra ¢ COYHOM HaYMHKOM:
=  CHauana ncnekuTe
JHO.
= KcneueHHoe gHO
NnocbINbTe MUHAANEM
WK1 NaHUPOBOYHBLIMU
cyxapAmMm.
= BbIfIOXUTE HAYUHKY Ha
JHO.

[Mocne BbinekaHua

JlaiTe nNMpory ocCThbITb B

TeueHue 5—10 MUHyT.

= AKKypaTHO oTAenute
CTEHKM nupora ot ¢pop-
Mbl C MOMOLLbIO HOXA.

= OnATb NnepeBepHUTE
NMUPOT U HECKONBLKO pas
NPUIoXKHUTE K popme
XOSI04HOE BNa)KHOe no-
noTeHue.

= B cneayrouiui pas

CMaXkbTe GOPMY K-

POM 1 NOCHLINbLTE NaHK-

POBOYHBIMU CYXapAMM.

Bbineuka He oTaenAetcA =
0T GOpPMEI Nocrne Toro, Kak
€€ nepeBepHyny.

21.8 3aneKaHKU U rpaTeHbl

C nomoLubto BaLlero npwéopa Bbl JIETKO NPUrotoBUTE
3aneKaHKn unu rpaTteHsol.

YKa3aHWA No NPUroTOBNIEHUIO 3aneKaHOK U
rpaTeHoB

= BpemsA NpUroToBneHMA 3aneKaHKn 3aBUCHUT OT pasme-
POB NOCYAbl U BbICOTbI 3aneKaHKu. [inAa 3anekaHoK u
rpaTeHoB UCMonb3ynTe nocyay Boicoton 4-5 cm. B ys-
KOM BbICOKOM nocyne 6ntoaa ByayT rorToBUTLCA
AonbLUe U MOryT NOAropeTb CBEPXY.

= cnonb3yWTe }aponpoyHyro nocyay, NPUroaHyto anA
NMPUMEHEHNA B PEXXUME MUKPOBOJIH.
CobntoaaiTe 3aaaHHbIM YPOBEHb YCTAHOBKY.

m  OcraBbTe 3aneKaHKy W rpateHbl NOCTOATbL B BbIKJIHO-
YeHHOW neuu eLle 5 MUHYT.

PekomeHgauuu no yCTaHOBKaM AJA 3aneKaHoOK U rpaTeHoB

Bua 6nrona MpuHaanexHocTH/ YpoBeHb Buna Harpe- Temnepaty- YpoBeHb Bpems npu-
nocyna yCTaHOBKWU Ba pa, °C MOLLHOCTH roTOBJIEHUA,
MUKPOBONH  MUH
B Bt
Cnaakue 3anekavku, ®dopwma ana sane- 0 X+= 130-150 180 25-35
HanpuMmep, TBOPOX-  KaHKK
HaA 3anexkaHKa c
dpykramu, 1,5 Kr
lMuKkaHTHbIE 3ane- ®dopma anA 3ane- 0 = 180-190 600 12-17
KaHKM, U3 TOTOBbIX UH- KaHKM
rPeaneHTOB, Hanpw-
Mep, 3arneKaHka 13
MaKkapoH, 1 Kr
lMukaHTHaA 3ane- dopma anA 3ane- 0 E+E 170-180 600 20-30
KaHKa, U3 CbIpbIX MH-  KaHKK

rpesmneHToB, Hanpu-
Mep, KapTodenbHas
3aneKaHka, 1,1 kr

21.9 MTHua, MACO U pbiba

C nomolybto Ballero npubopa Bbl NEMKO NPUroTOBUTE
ATULY, MACO WUNK PbIBbI.
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PekomeHaauuu no npurotoeneHuto 6nron B
nocyane

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHHUA!

Ecnu ropAuyto nocyay 13 cTekna nocTaBUTb HA MOKPYHO

WK XONOAHYIO NMOBEPXHOCTb, CTEKIIO MOXET TPECHYTh.

» CraBbTe ropAYyo CTEKIIAHHYIO NOCYAY Ha CYXyHo
MoOACTaBKY.



MUcnonbayite TonbKo nocyay, NOAXOAALLYO AnA AaH-
Horo cnoco6a NPUroToBAEHHA.

Jlyuwe Bcero ncnonb3oBaTb CTEKNAHHYO MOCYAy.
MNpoBepbTe, roaMTCcA N Nocyaa AnA AaHHOro AyXOBO-
ro wkada.

Bnectalwan nocyaa AnA »apeHuA U3 HepXKasetoLlen
cTanv Unu antoMUHUA He NOAXOAWT ANA NPUroToBe-
HWA B PEXXMME MUKPOBOJIH.

Mpu TpaaAMUMOHHOM NPUroTOBEHMM BriecTALLan nocy-
Za Byzet oTpakaTb TEMNO, Kak 3epKaso, No3TOMY OHa
MOXET UCMOoNb30BaTbLCA TONMLKO NPU onpeAeneHHbIX
yCNOBUAX.

Mtvua, mAco u peiba 6yayT MeHbLUE NOAPYMAHMBATL-
CA U roTOBUTbCA MEASIeHHEee.

Mpu TpaaAnUMOHHOM NPUrOTOBAEHUM MULLM YCTaHaBIM-
BaiTe Gonee BbICOKYLO Temnepatypy u 6osbluee Bpe-
MfA MPUrOTOBMIEHMA.

CobntofaiTte yKasaHuA Npon3BoAUTENA Ballen nocy-
Abl.

OTKpbiTaA nocyaa

Jlyuwe Bcero aAnA NpUroToBAEHUA NTULLI, MACA U Pbl-
6bl Ucnonb3oBaTh ryOoKY GOPMY ANA apeHuA.
YcTaHaBnuBante popMy Ha AHO paboyei kamepsl.
Ecnu Bbl MICcnonb3yeTe Takxke Nap, He HaKpbiBawTe no-
CyZly KPbILLKOM.

Ecnu y Bac HeT noaxoaALLen nocyabl, UCNONb3yunTe
CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb.

3akpbiTaa nocyna

Crneaute, 4Tobbl KpbILLKA NOoAX0AMNA K NOCYAe U XO-
pOLLIO 3aKpbiBana ee.
MocTaBbTe Nocyay Ha peLleTKy.

MHCTPYKUMM NO NPUrOTOBNEHUIO B KOMOUHaUUK
C PeXMMOM MUKPOBOJIH

MpurotoBneHne B KOMOGMHUPOBAHHOM PEXMME C UC-
noNb30BaHMEM MUKPOBOJH MOXKET CYLLECTBEHHO CO-
KpaTuTb BPEMA MPUrOTOBNIEHUA.

Mpu Mcnonb3oBaHUK peXxMMa MUKPOBONH BPEMA MNpH-
roToBNEHWUA 3aBUCUT OT obLLero Beca bnoja.

Ecnu Bbl XOTWUTE NPUroToBUTE 06BEM BNtoAa, OTNINY-
HbIM OT YKA3aHHOTO, MOMOXET OCHOBHOE NPaBuo:
«Ha npurotoBneHue aBoiHoro obbema 6ntoga yxoaut
noyTv BABOE BONblLE BPEMEHW>.

Mcnonb3yite »aponpouyHyro nocyay, NpuMroaHyto Anq
NPUMEHEHUA B PEXXUME MUKPOBOJTH.

dopmMbl AnA KapeHua U3 MeTanna UM «pUMCKUI rop-
LLIOK>» MOYXHO UCMONb30BaTh TONIbKO 63 BKIHOUYEHMA
peXrMa MUKPOBOJTH.

YKa3aH1A NO roTOBKE C NOMOLLbIO napa

HekoTopele 6ntoaa nonyyarcaA 6onee XpycTALMMM,
€C/v NpU UX NPUroTOBIIEHNM MCNONb30BaTh nap. B
3TOM CJlyyae OHW MeHbLLE NepechixatoT U npuobpeTa-
toT Bonee HnecTALLY0 NOBEPXHOCTb.

Ucnonb3yinte OTKpLITYIO nocyay.

Mcnonb3yiTte »aponpoyHyto nocyay, yCTOMUYMBYIO K
BO3ZENCTBMIO Napa.

MoakntounTe noaady napa B COOTBETCTBUMU C yKa3aHu-
AMU B TaBnuue ycTaHOBOK.

HanonHute pesepByap AnA BoAbl A0 OTMETKU «MAX».,
Mocne Toro, kak Boga byaeT u3pacxooBaHa, Npuro-
TOBMeHWe 6ntoaa NPOLOMKUTCA B yCTAHOBIEHHOM pe-
YXMMe HarpeBa y)ke 6e3 nogauu napa.

Y Bac Bce nonyuutcal ru

YKasaHuAl NO NPUrOoTOBJIEHUIO B NIOTKE ANA
NPUroTOBNEHHUA Ha Napy

= B omvuve oT o64yBa napom, GyHKUUA MPUroToBIe-
HWA Ha nNapy ABnAeTcA Bonee LWajdALlen AnA MAca,
0ZlHaKo Ha HeM He oBpasyeTca kopoyka. MAco coxpa-
HAET 0CoByto COYHOCT.

= B KauecTBe anbTepHaTUBEI MOXHO 00XXapHTb KyCKH
MAca nepez NpUrotoBneHnem Ha napy. B atom cny-
yae BpeMA NPUroTOBNEHUA YMEHbLUWTCA. TyLLKH
Bonbluero pasmepa TpebytoT 6onblue BpeEMEHH Ha
npurotoBnexue. MNpu NPUroToBNEHWUN KYCKOB MACa, UX
He cneayeT nepeBopayvBarth.

= J1nA NpUroToBAEHUA NTULbI, MACA UK PbIObl HA Napy
BbINIOXKWUTE NPOAYKTbI B TOTOK ANA NPUrOTOBNIEHWA HA
napy, BCTaBbTe JIOTOK B CTEKNIAHHbLIA NPOTUBEHb U
yCTaHOBMTE NPOTUBEHb Ha YPOBEHb 3.

= HanonHuTe pesepByap AnA BoAbl 40 OTMETKK «MAX».
Ecnu pesepByap 4nA BoAbl OMycTEET BO BPEMA Bbl-
NoSIHeHWA pexkuma, pabdota npubopa Oyaer npepsa-
Ha. Mpu 3TOM Ha Aucnnee NoABUTCA COOTBETCTBYHO-
Lwee coobLueHue.

PekomeHaauuu no NpuroToBnieHUo 6o Ha

rpune

= Bo BpemA NPUroTOBNEHUA Ha rpune AepxuTte asepuy
npubopa 3aKkpbITOn. HUKOraa He rotoBbTE Ha rpune
npu OTKPLITON ABepLe npubopa.

®  Knaaute KyCKW HenocpeACcTBEHHO Ha pelleTky. [lo-
MOSIHUTENbHO NOACTaBNAWTE NOA PeLUeTKY CTEKAH-
HbIM NPOTMBEHb. Kannu »xupa 6yayT cTekatb B Hero.

= [lo BO3MOYHOCTH, NOPUMOHHBIE KYCKU JOMKHbI BbITh
NPUMEPHO OANHAKOBOW TOMNLWMHBI U Beca. B atom cny-
yae OHW paBHOMEPHO NOAPYMAHWBAIOTCA U OCTAKOTCA
COYHbIMM.

= [lepeBopaunBaiTe NOPLUMOHHBIE KYCKW MPY MOMOLLM
LMUoB ANA rpunAa. Ecnv NnpoTKHYTb MACO BUIKOM,
COK BbITEYET U MACO MONYUYUTCA CYXUM.

= Conute MACO TOMBKO MO OKOHYAHWW NPUTrOTOBIIEHHUA.
Conb BbITATMBAET M3 MACa BOAY.

3ameTKa: HarpeBaTtenbHble 31€MEHThI FPUA NOCTOAHHO
BK/IOYAIOTCA M BLIKOYAKOTCA, 3TO HOpMasbHO. YacTtoTa
BK/IOYEHWA W BbIKITIOYEHUA 3aBUCUT OT YCTAHOBMIEHHOIO
peXkuma rpuns.

B npouecce np1rotoBneHna Ha rpune MoxkeT 06pasoBhbl-
BaTbCA AbIM.

PekomeHayemble napameTpbl yCTaHOBKU

= YCTaHOBOYHbIE 3HAYEHWA AENCTBUTENbHBI ANA yCTa-
HOBKM HedapLUMPOBaHHbIX NTULbI, MACA UK PbiObI
[NA apeHua, MMEIOLLIMX TaKyHo Xe Temneparypy, Kak
B XONOAMNbHMKE, B XONOAHYIO pabdouyto Kamepy.

= B 1abnuue MOXHO HAWTK AaHHbIE ANA NTULbLI, MACA U
pbIBbl C pekoMeHyeMbIM BECOM. Mcnonbayiite Ha
BCAKMIA cnyyar Bonee HWU3KYLo TeMnepaTypy, ECNU Bbl
XOTUTE MPUrOTOBUTL Ha rpuine BoNbLLIOW KyCOK NTULbI,
MACa UK pblBbl. [Mpu XapeHUn HECKONbKKUX KYyCKOB
yCTaHaBnuBanTe BpeMaA NPUroToBEHUA, YKasaHHOe
AnA HavBonee TAXKeNoro Kycka. OTAeNbHble KYCKM
ZOMKHBI BbITb NPUBNN3UTENBHO OAHOM BENIUUYMHBI.

= 1o BO3MOXHOCTH, MOPUUOHHBIE KYCKU [OMKHbI ObITh
NPVYMEPHO OAMHAKOBOW TOMNLLMHBI U Beca. B atom cny-
4yae OHM paBHOMEPHO NOAPYMAHUBAKOTCA U OCTAKOTCA
COYHBIMM.

= Yem 6onbLue KyCcOK NTULbI, MACA UK PbIBbl, TEM HU-
YKe AoMmKHa BbITb TeMnepatypa 1 6onbLue BpemMsa npu-
FOTOB/EHMA.
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= [lepeBopauuBaiTe NTuuy, MACO U pbIBy, ecnu 3To

yKasaHo B Tabnuue ycTaHOBOK.

PekomeHaauuu no MPUroToBNI€HUIO NTULbI

® Y YyTKM WK TYCA NPOTKHUTE KOXKY MOA KPbINbAMM, YTO-
Obl YXMP MOT CTEKaTb.

= HaapexbTe KOXXy Ha YTUHOW rpyaKe.
He nepesopaunBante yTMHYIO rpyaKy.

= [lpu nepeBopayMBaHumn NTULLI CneauTe 3a Tem, 4tobsbl
CcHavana nTuua Haxoaunach rpyaKon UK KOXEW BHUS.

PekomeHpauuu no NMPUroToBNeHUO MACa
= CMa)KbTe NOCTHOE MACO XUPOM UK NONOXKUTE HA He-

rO NOMOCKM LUMKKA (N0 BaLleMy YCMOTPEHWIO).
= J1nA )KapeHuA NOCTHOro MAca f06aBbTe HEMHOMO BO-
Abl. [IHO CTEKNAHHOM NOCYAbl AOMKHO BbITb Crerka
MOKPbLITO BOAOM.
= HajapexbTe KOXXY KpecT-HaKkpecT.
= Koraa »xapkoe ByzeT rotoBo, oCTaBbTe €ro eLle Ha
10 MUHYT B BLIKIIHOYEHHOW 3aKpbLITON pabouei kame-
pe, AnA paBHOMEPHOro pacnpegefieHMA MACHOrO Co-
Ka. MNpu Heo6XOAMMOCTH 3aBEPHUTE KAPKOE B POIIb-
ry. B ykasaHHOM BpeMeHu NpuUroToBieHnaA Ha rpune
pekoMeHAyemMoe BpeMsa BbIAEPXKHU He YUUTbIBAETCA.
= )KapeHue u TyleHue B nocyae 6onee yaoO6Ho. BbiHu-
MaiTe nocyay ¢ XapKum 13 paboyei kamepsl 1 ro-
TOBbTE COYC NPAMO B HEW.

KonnuectBo »M1AKOCTH 3aBUCUT OT copTa MAca 1 OT
MaTepuana nocybl, a TakKe oT TOro, UCnosib3yeTte nu
Bbl KpbILLKY. Ecnu Bbl roTOBUTE MACO B 3ManupoBaH-
HOW WM TEMHOWM MeTaIMYecKon XxaposHe, obaB-
NANTE HEMHOO BONbLUE XUAKOCTU, YEM B CTEKIIAH-
Hyto nocyay.

Bo BpemA »apeHua UAKOCTb UCnapAeTcA U3 nocy-
Abl. MNpy HE0BXOAUMOCTU KUAKOCTb MOXKHO OCTOPOXK-
HO JonuBaTh.

Mexxay KpbILLKON M MACOM AOJHKHO OCTaBaTbCA MU-
HUMYM 3 cM. MACO MOXXEeT NPUNOAHATLCA.

Mpu Heo6Xx0AMMOCTH NpeaBapHUTENIbHO 0BXKapbTe MA-
COo AnA TyweHua. Bnewte Boay, BUHO, YKCYC U T.M. B
KayecTBe XMAKOCTU ANnA xapeHuA. [JHo nocyabl
JOMKHO BbITb MOKPLITO COEM BOZbI TOMLLMHON NPUM.
Ha 1-2 cMm.

PeKoMeHAauUMUuM No NPUroTOBNEHUIO PbIObI

Llenyto peiby He o6A3aTenbHO NepeBopaYnBaTth.

Ecnu Bbl X0TUTe NpUrotoBuTb pLIBY Ha rpune, Npeasa-
PUTENBHO CMaXKbTe MPUb HEGONbLUMM KONTMYECTBOM
Macna, 4tobbl B JanbHewnwwem pbiba nerko otaens-
naceb.

Priba 6ynet rotoBa, €Cnm CNIMHHOW NNaBHWK NErko
oTaenAetcAa.

PekomMmeHpauuu no yCTaHOBKaM AnA NpUroToBsieHUA NTULbI

Bun 6nrona MpuHaanemHo- YpoBeHb BuaHa- Temnepaty- Pe- YpoBeHb Ypo- Bpemsa
cTtu/nocyna yCTaHOB- rpeBa pa, °C MMM  MOLLUHOCTH BeHb NPUroToB-
KU rpunAa MUKPOBONIH  MOJauYu NEHUA, MUH
B Bt napa
LbinneHok, ue- 3akpbitaa nocy- 0 = - - 600 - 25-35'
NIMKOM, Bape-  Jda
HbIK 1,3 Kr
LibinneHok, ue- OTKpbiTas nocy- 0 E+A+E 190 - 360 3 40-45>3%4
JIMKOM, >Kape- Ja
HbIA, 1,3 Kr
UbinneHok Ky-  OTtkpbiTaa nocy- 0 EfE 190 - 180 - 20-35%¢3
COYKaMmu, na
Hanpumep,
yeTBEpPTUHKA
UbINNEHKa,
800r
YTuHan rpya-  Pewétka 3+2 C+&E+al - 3 180 3 10-12%3
Ka, 500 r +
CTeKnAHHbIA Npo-
TUBEHb
l'ycuHana rpya- Ortkpeitas nocy- 0 O+= - 2 180 - 30-40"8

Ka, ryCuHble
OKOPOYKa,
700-900 r

Aa

1

N o o~ W N

MoBepHuTe 6rt0A0 Mo UcTeueHnn 1/2 obLUero BpeMeEHW NPUrOTOBNIEHUA.
[MonoxwuTe rpyaKon BBEPX.
He nepesopaunBath 6nt040.
OctaBbTe 611040 Ha 5 MUHYT.
[Mpokonute KoxKy.

[Mono)kuTte KoXken BBEPX.
Mcnonb3ayite BbICOKYHO Nocyay 6e3 KpbILLKK.
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Bun 6nrona MpuHapanewmHo- YpoeeHb BupgHa- Temneparty- Pe- YpoBeHb Ypo- Bpemsa
cTtu/nocyna yCcTaHOB- rpeBa pa, °C MMM  MOLLUHOCTH BEHb NpUroToB-
KK rpunAd MWUKPOBOJIH  MoAauYu NEHUA, MUH
B BT napa
TyweHan roBa- 3akpbitaa nocy- 0 E+= 160-170 - 180 - 80-90
AvHa, 1 Kr ha
Poctbug, ¢ Ortkpbitas nocy- 0 [+ 180-190 - 180 - 30-40"2
KpoBbio, 1,5 Kr aa
Creitkn m3ro-  Pewétka 3+1 O 1. - 1.3 1.- 1.- 1.10-15
BAAWHBI, TONI-  + 2. - 2.3 2.- 2.- 2.5-10
LWMHOMN 2-3 cM, CTeKNAHHLIN NPo-
2-3 wr., no TUBEHb
200r
CeuHnHa 6e3  OtkpbiTad mocy- 0 E+E+E  170-180 - 360 3 25-35°
KOXMW, Hanpu-  Jda
mMep, Les,
750 r
CBuHWHa ¢ KO-  OTkpbiTad nocy- 0 E+A+E  170-80 - 180 3 60-80*2
YKeW, Hanpu- na
Mep, nonartka,
1 kr?
CsuHoe ¢une, OtkpbiTaa nocy- 0 X+ 180-190 - 180 - 35-402
500-600 r aa
Creitku 3 cu- PelwwéTka 3+1 1. - 1.2 1. - 1. - 1.15-20
HOW Liewn, Ton- + 2. - 2.2 2. - 2. - 2.10-15
WnHOW 2-3 cM, CTeKnAHHbIR Npo-
2-3 wr., no TUBEHb
120r
Konbacku, PewéTtka 3+1 1. - 1.3 1. - 1. - 1. 10-15
4-6 wr.,no 150 + 2.- 2.3 2.- 2.- 2.5-10
r CteknAHHbIA Npo-
TUBEHb
MncHot pynet, OTKkpbiTas nocy- 0 E+AEHE 190 - 360 3 15-20?
7501 ha
' MNoBepHuTe 6n1t0A0 No ucteyeHun 1/2 oBLLero BpeMeHU NPUroToBNEHHA.
2 Mo 3aBepLUeHUM NPUrOTOBNEHUA ocTaBbTe 65040 Ha 10 MUHYT.
% PaspebTe KoXKy.
* He nepeBopaunBath 61to40.
PekomeHgauum no yctaHoBKam Ans pbibbl
Bua 6nroga MpuHaanexHo- YposeHb BuaHa- Temnepaty- Pe- YpoBeHb Ypo- Bpems
ctu/nocyna ycTaHOB- rpeBa pa, °C UM  MOLLUHOCTH BEHb npuroTos-
KK rpyna MWUKPOBOJIH  MoAauYu NEeHUsd, MUH
B BT napa
PoibHoe ¢pune, CTeknAHHbIA npo- 3 A - - - 3 15-17
cBexee, 400r TMBEHb
+
JloTok anAa npwuro-
TOBNIEHWA Ha na-
py
Kycouku pbl6-  3aKkpbiTas nocy- 3 A - - - 3 18-20
Horo ¢wune, 3a- Ja

MOPOXKEHHbIE,
400 r
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ru Y Bac Bce nonyuutcsl!

Bua 6nrona MpuHagnexHo- YposeHb BuaHa- Temnepaty- Pe- YpoBeHb Ypo- Bpems
cTu/nocyna yCTaHOB- rpeBa pa, °C MMM  MOLLUHOCTHU BeHb NpUroToBs-
KM rpUnA MMKPOBOSIH NoAauvu JeHud, MUH
B Bt napa
Kycouku pbl6-  CTeknAHHbIA npo- 3 A - - - 3 23-25
HOro ¢une, 3a- TWBEHb
MOPOXXEHHblE, +
800r JloTok aAnAa npwuro-
TOBMIEHWA Ha na-
Py
Pui6Hoe ¢oune, Ortkpbitada nocy- 0 C+A] - 3 600 - 10-15
3aneyeHHoe, aa
500 r
Pbi6Hble Peluétka 3+1 - 3 - - 8-12
KOTneThl, +
2-3 wr., no 150 CreKknAHHbIA Npo-
r TUBEHb
Puiba uenu- CTteknAHHbIM Npo- 3 A - - - 3 18-22
KOM, Hanpu- TUBEHb
mep, ¢openb,  +
2-3 wr., no 300 JloTtok Ana npwuro-
r TOBJIEHWA Ha na-
Py
PEKOMeHnaLII/IM AnA apeHuAa U TylleHUuA 3apgaua Coser

Ecnu XXapeHue Unm TyuleHne He otBevyaeT BallM OXXU-
AaHWAM, 34ecb Bbl HaMAeTe COBEThI, KaK YnyuwmnTb pe-

3ynbTar B creayoLumni pas.

3apgaua

Cosert

YKapkoe cnmkom Tem-
HOE, a KOpOoYKa MecTamu
noaropena.

MpoBepbTe, BoIBpaHa
N1 NpaBunbHaA BbicoTa
YCTaHOBKM.

Bribepute Gonee HUs-
Kyto TemMneparypy.
CokpatuTe Bpemsa xa-
peHus.

YXapkoe nepecyLueHo.

MpoBepbTe, BoIBpaHa
N NpaBunbHaA BbICOTa
YCTaHOBKM.

Bribepute 6onee Hus-
Kylo Temneparypy.
Cokpartute BpeMs xa-
peHuA.

XpycTAwana Kopo4ka
CNWLLKOM TOHKaA.

[MoBbicbTE TEMNEpPATY-
py.

Unu:

nocne 3aBepLUEHWA
BPEMEHU YKapeHua He-
HaZoMro BKOUUTE pe-
UM TPUnA.

Coyc ana »apkoro noaro-
pern.

Bribepute nocyay
MeHbLUEro pasmepa.
Mpw xapeHun aobaBb-
Te GonbLUE XUAKOCTMU.
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Coyc ana »apKoro cnuLu-
KOM CBET/IbIN U BOAAHU-
CTbIN.

Yto6bl BbiNapuBanocb
6onblUe YXMAKOCTH, Bbl-
6upaiite 6onee npo-
CTOPHYO nocyay.

Mpu »kapeHun f1obaBb-
Te MeHbLLIE XXUAKOCTHU.

Maco noaropaet npu
TYLLUEHUMU.

Y6eauTtecsb, uto nocyaa
W KpblLUKa NoAXoAAT
ZPYr K ApYry ¥ XOpOLLO
3aKpbIBaOTCA.
YMeHbLUKTE Temnepa-
Typy.

Mpw TyweHun gobaBbTe
YXUOKOCTb.

21.10 OBoLUM U rapHUPbI

C nomolubto Npuéopa MOXHO rOTOBUTL OBOLLUM U rapHu-

pbl.

YKasaHuA no NMPUroToBNI€HUO C MUKPOBOJNTHAMHU

= UcnonbayiTte 3aKpbITYHO NOCYAy, NPUroAHYH ANA UC-
Nonb30BaHUA B PEXKMME MUKPOBOJTH.

= J1nA BapKW puca UCMONb3yWTe BLICOKYHO KACTPHOJIIO U
nobaenAiTe BoZly B COOTBETCTBUMU C YKA3AHUAMM B Ta-

6nuue.

YKa3aHUA NO NPUroTOBNIEHUIO Ha Napy

= JlnA npUroToBnEeHMA Ha Napy MCNOJb3YWTE CTEKNAH-
HbI NPOTMBEHb W NOTOK ANA NPUrOTOBNEHUA Ha Napy.

= Cobntofjante ykasaHua no pasmMepy nopuui, ykasaH-
Hble B Tabnuue ycTaHoBOK. [pu NpuMrotoBneHnn ma-
NEHbKUX KYCOYKOB BPEMA MOXKHO COKPaTUTh, a npu
MPUroToBIIEHUM BOMBLUMX Er0 HEMHOMO YBETUYUTD.

= KayecTBO M CTeneHb rOTOBHOCTU TaKXKe BIIMAKOT Ha
BpeMA NpurotoBneHvA. NMoaTomMy ykasaHHble 3Have-
HWUA HACTPOEK CNY»XaT TONbKO ANA OPUEHTUPA.



= Pacnpeaenante NpoAyKTel paBHOMEPHO Mo Nnocyae.
Ecnu cnoit 6yaet HepoBHbIM, 671040 NPUrOTOBUTCA
HepaBHOMEPHO.

= He yknazbiBaiTe NpoAyKTbl, YyBCTBUTENbHLIE K AaB-
NIEHUIO, 10 CaMOoro Bepxa NnoTka AfiA NpUroToBieHuUA

Ha napy.

Y Bac Bce nonyuutcal ru

= HanonHuTe pesepByap AnA BoAbl 40 OTMETKU «MAX».
Ecnu pesepByap AnA BoAbl OMycTEET BO BPEMA Bbl-
MoSIHEHWA pexkuma, pabota npubopa dyaet npepsa-
Ha. Mpu 3TOM Ha Aucnnee NoABUTCA COOTBETCTBYHO-

Lee coobLueHue.

PekomeHaauuu no NMPUroToOBNIEHUIO KYCKYyCa

®  Jlo6aBbTe COOTBETCTBYIOLLEE KONIMUYECTBO BOAbI UK
Apyrow »uakoctv. Hanpumep, fobasbte 200 M XuA-
KOCTU B cooTHoLwleHun 1:2 Ha 100 r Kyckyca.

PekomeHgauuu no yCTaHOBKamM AnAa OBOLUEHN U rapHupoB

Bun 6nroga MpuHaanemHo- YposeHb  Bupa Harpe- Temnepaty- YpoBeHb YpoBeHb Bpemsa npu-

cTv/nocyaa yCTaHOBKU Ba pa, °C MOLLIHOCTH nojayu  roToBJIEHUA,

MUKPOBONH  napa MUWH
B BT

ApTUWOKHK, Lue-  CTEKNAHHBIN 3 A - - 3 35-40
JIMKOM, CBEXMEe MNpPOTUBEHb

+

JloTok ana npw-

rOTOBMIEHWA Ha

napy
JluctoBon wnu-  CTeKNAHHBIV 3 Al - - 3 5-7
HaT, CBEXXWH, NpPOTUBEHb
250 r +

JloTok anAa npu-

rOTOBMIEHWA Ha

napy
LiBeTHaa kany-  CTeKnAHHLIN 2 Al - - 3 28-35
CTa, UEeSIMKOM,  MPOTUBEHb
cBexan +

JloTok anA npw-

roTOBMIEHWA Ha

napy
Bpokkonu, ue-  CTeKknAHHLIN 2 ) - - 3 20-23
NIKOM, CBeXaf, MNpOTUBEHb
500r +

JloTok anA npw-

rOTOBMIEHWA Ha

napy
CouBeTua 6pok- CTeKNAHHbIN 3 A - - 3 14-16
KOSIM, 3aMOPO-  NPOTUBEHb
XeHHble, 5001 +

JloTok aAnA npw-

rOTOBMIEHWA Ha

napy
OsoLuu, cBe- 3akpbiTasa nocy- 0 g - 600 - 6-10'
»ue, 250 r Aa
OsoLuu, cee- 3akpbitaa nocy- 0 S - 600 - 10-15'
xue, 500 r na
Kykypy3Hble no- CTeKnAHHbIN 3 A - - 3 25-35
YyaTKMu, CBEXMWE, MPOTUBEHb
2 Wr. +

JloTok anA npw-
rOTOBMIEHWA Ha

napy

' MNomeLluBaiite 6100 BPpEMA OT BPEMEHHW.
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ru Y Bac Bce nonyuutcsl!

Bun 6nrona NMpuHaanemHo- YposeHb  Bup Harpe- Temnepaty- YpoBeHb YpoBeHb Bpems npu-

cTu/nocyna yCTaHOBKMU Ba pa, °C MOLLIHOCTH nogayu roToBneHus,

MUKPOBONH  napa MUH
B BT

OBolyHanA CTeKnAHHbIN 3 a - - 3 12-15
CMECb, 3aMOpO- MPOTUBEHb
XeHHana, 250 r  +

JloTok anAa npwu-

roTOB/IEHWA Ha

napy
MopkoBb, noMm-  CTeKNAHHbIW 3 A - - 3 18-20
TUKaMK, Ha Na-  NPOTMBEHb
py, 500 r +

JloTok anAa npwu-

roTOBJIEHWA Ha

napy
Jlyk-nopen, CTeKnAHHbIN 3 A - - 3 10-12
KonbLamu, CBe- NPOTUBEHb
xui, 500 r +

Jlotok anAa npwu-

roTOBSIEHWA Ha

napy
CrpyukoBan ¢pa- CTeKnAHHbIN 3 A - - 3 18-20
Cofb, CBEXaA, MPOTUBEHb
500 r +

JloTok ana npwu-

roTOBJSIEHWA Ha

napy
Ceekna, uenn-  CTeKNAHHbIN 3 Al - - 3 50-60
Kom, 500 r NpPoTUBEHb

+

JloTok anAa npw-

roTOBJIEHWA Ha

napy
Cnapxa, 3ene-  CTeKNAHHbIN 3 A - - 3 10-15
HaA, 250 r NpPoOTUBEHb

+

JloTok anA npw-

roTOBJIEHWA Ha

napy
LlykuHu, kpy>k-  CTEKNAHHbIN 3 A - - 3 12-14
Kamu, Ha napy, npoOTUBEHb
500 r +

Jlotok ana npu-

roTOBJIEHWA Ha

napy
Kaptodenb, yet- CTeKnAHHbIN 3 A - - 3 28-30
BEPTUHKaMMU, NpOTMBEHb
250r +

JloTok ana npwu-

roTOB/IEHWA Ha

napy
Kaptodenb, yet- CTeKnAHHbIN 3 a - - 3 30-32
BEPTUHKaMMH, NpOTMBEHb
500r +

JloTok ana npwu-
roTOBSIEHWA Ha

napy

' MomelumBaiTe 6N0L0 BPEMA OT BPEMEHH.
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Y Bac Bce nonyuutcal ru

Bua 6nroga MpuHagnexHo- YpoBeHb Bun Harpe- TemnepaTy- YpoBeHb YposeHb Bpemsa npu-

cTu/nocyna yCTaHOBKU Ba pa, °C MOLLIHOCTH nogauu roToBNeHus,

MUKPOBONH  napa MUWH
B BT

Kaptogenb, yet- CTeknAHHLIN 3 A - - 3 32-35
BEPTUHKaMMU, NPOTUBEHb
750r +

JloTok aAnAa npwm-

roTOBMIEHWA Ha

napy
Kaptodenb CreKnAHHbIN 2 190-210 - - 30-40
$pwu, 3amopo- npoTUBEHb
YKEHHbIN
XapeHbiit CTeKNAHHBIN 2 190-210 - - 25-35
KapTodenb, 3a- NPOTUBEHb
MOPOXKEHHbIN
KpokeTbl, 3amM0- CTeKNAHHbIN 2 190-210 - - 25-35
POXXEHHbIe NpPOTUBEHb
Puc, 1251 + 3akpbiTan nocy- 0 - 1. 600 1.- 1.4-6
300 mn BoAbl Aa 2.180 2.- 2.12-15
Puc, 250 1 + 3akpbitad nocy- 0 - 1. 600 1. - 1.6-8
500 mn BoAbI ha 2.180 2.- 2.15-18
Kyckyc, 1:2 CTeknAHHbIV 3 Al - - 3 3-10

NpOTUBEHb

' MomelumBaWTe 6NtOJ0 BpeMA OT BPEMEHH.

21.11 HecepThbl

C nomolubto npubopa MOXHO roTOBUTb AecepThbl.

PekomeHpauuu no NMPUroToBNI€HUO MOJIOYHOIO

puca

= Jlo6aBbTe COOTBETCTBYHOLLEE KONIMYECTBO MOJIOKA.
Hanpumep, nobaBbTe 250 M1 MOJIOKA B COOTHOLLIE-
Hun 1: 2,5 Ha 100 r monoyHoro puca.

PexomeHAaauuu no yCTaHOBKaM A4nA AecepTtoB

Bua 6nroga MpuHaanexHocTU/nocy- YpoBeHb Bua Ha- YpoBeHb YpoeeHb Bpemsa npu-
aa yCTaHOBKU rpeBa MOLLIHOCTH nogayu roToBMAEHMA,
MUKPOBONH  Mnapa MUWH
B BT
KapamenbHbin ¢pnaH CTeKnAHHbIM NPOTUBEHL 3 - 3 40-50
+
dopmouku anAa cydne
"opAune kHeanm CTeknAHHbIA NpOTUBEHb 3 A - 2 20-25
MonouHbli puc 1:2,5' CTreknAHHbIM NpOTMBEHL 3 - 3 3040
®pykTbI, KOMMOT, 500 1 CTeKnAHHbIM NPOTUBEHb 3 - 3 9-12
MonkopH AnA npurotoB-  3akpbiTaA nocyaa 0 S 600 - 3-5
NEHWA B MUKPOBOJTHOBOW
neuu, 1 naket Becom
100r
Cnagkue 6nioaa, Hanpu-  3akpbiTaa nocyaa 0 S 600 - 5-82

Mep, NyAWHT BbICTPOro
npurotosnieHuna, 500 mn

! No6aBbTe MOMOKO B YKa3aHHOM COOTHOLLEHMM.
2 MomelunBaiiTe 600 BPEMA OT BPEMEHM.
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ru Y Bac Bce nonyuutcsl!

I'Iy.n.MHr U3 NOPOLUKa ANA nyauHra BpeMFI npuroToBJSIEHUA 3aBUCUT OT TemMnepaTtypbl MO-

JIOKa U VICI'IOJ'Ib3yeMOl7I ﬂOCYL],bI.
/\ NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxora!
PasorpeTble 6mo.ua oTAaroT TEenno. I'Iocyua MOXXeT CUMb-

HO HAIPEBATHCH. 21.12 KoHTponbHble Ontoaa

» UYr06bl M3BNIEYL NOCYAY M NMPUHAANEKHOCTH N3 pabdo- JaHHble 0630pbl BLINM COCTABNEHbI ANA PA3AMUHBIX
yeit Kamepbl, BCeraa 1cnonb3ynTe NPUXBaTKY. KOHTPOMMPYHOLLIMX OPraHoB, 4ToBkl 06nerynTs npoleaypy
1. B BLICOKOI NoCy/le, NPUroAHOM ANA MCMONL30BAHUA B npoBepky npubopa 8 cootsetcTBuM ¢ EN 60350-1:2013
MUKPOBOJTHOBOW NEeYM, CMeLLaiTe OAHY YNaKoBKy No- nnu IEC 60350-1:2011 n B cootBeTcTBMM C HOpMmon EN
poLLKa ANA NyAMHra ¢ caxapom, 3anente HeGoNbLLUUM 60705:2012, IEC 60705:2010.
KONMYECTBOM MOJIOKa, B COOTBETCTBUM C UHCTPYKUMA- Buinekanue
MW Ha ynaKoBKe, U pasmeLlanTe, 4tobebl He oBpasoBa- 3
G KOMOYKH YuuthiBaiiTe 3Ty MHGOPMALMIO NPK BbINEKaHWM
2. Jlo6asbTe ocTaBLUMiicA 06beM MosioKa 1 nepeme- KOHTPO/IbHBIX G11tOA.
LaTe = CoBeThl M0 yCTAaHOBKAM PaCcCUMUTaHbl Ha NOCTAHOBKY
3. MocraBbTe nocyzy B pabouyto Kamepy 1 3aKkpoiite Gntona B He pasorpeTsiii ipeasapuTesnsHo npuoop.
[BepUy npuéopa = CobnionaiTe ykasaHuA No NpeABapUTENLHOMY paso-
4. BbiNofHWUTE HACTPOWKK NpU6opa B COOTBETCTBMM C CO- rpesy, NPUBEAEHHbIE B PEKOMEHAAUNAX MO yCTaHoB-
BETAMM N0 YCTAHOBKAM KaM. YCTaHOBOUHbIE 3HAUEeHMA 1eNCTBUTENbHLI 6e3
5. MNepemeluaiite B NepBbIi pas yepes 3 MUHYTLI. 3aTem GeicTporo Harpesa.
NOMELLBANTE KAKAYKO MUHYTY 710 OCTUKEHHA HKe- = McnonbayiiTe ANA BLINEKAHMA CHAYana camyto Hus-
NAEMON KOHCHCTEHLMN Kylo TeMNepaTypy 13 PEKOMEHAO0BaHHbIX.

= YcTaHoBuTE POPMY ANA BbINEKAHMA HA PELLETKE.

PexkomeHaauuu no yCcTaHOBKaMm ANA BbiNeKaHUA

Bua 6nroga MpuHaanexHocTU/nocyna YpoBeHb  Bup Harpe- Temnepaty- Bpemsa npu-
yCTaHOBKW Ba pa, °C roToBneHUA,
MUWH
durypHoe neveHbe CTeKnAHHbIN NPOTUBEHb 2 160-170 30-35
ManeHbK1e KeKCbl CTeKnAHHbLIM NPOTUBEHDb 2 160-170" 20-25
BuckeuT Ha Boae PasbémHana ¢popma @ 26 cm 1 160-170 40-50
3aKpbITbll AGNOYHLIA NMpor  PasbémHana ¢opma @ 20 cm 2 170-190 80-100
' TpebyeTcA npeaBapHUTENbHLIM pasorpes Npubopa B TEYEHWE 5 MUHYT.
MpurotoBneHue ¢ UCNONb30OBaHUEM MUKPOBOJTH Mcnonb3ayite »aponpouHyo nocyay, NpUroaHyro AnA
YuuTbiBaiTe 3Ty MHPOPMALMIO MPU NPUTOTOBAEHUM NMPUMEHEHNA B PEXUME MUKDOBOIH.
KOHTPONbHbIX 651104 B PEXUME MUKPOBOJTH.
PekomeHaauuu no yCTaHOBKaM AJifA pasMmopaXuBaHMUA B peMe MUKPOBOJIH
Bua 6nroga MpuHaanexHocTu/nocy- YposeHo BuaHa- YposeHb Mmoly- Bpemsa npu-
Aa YCTaHOBKU rpeBa HOCTU MUKPO- TOTOBJEHMUSA,
BOJSIH B BT MUWH
PasmoparkmBanue maca, 500 r OTKpbiTaA nocyaa 0 =5 1.180 1.7
2.90 2.8-12
PeKomeHAaLUK NO ycTaHOBKaM AJNA NPUrOTOBNEHUA B PeMME MUKPOBOJH
Bun 6nrona NMpuHaanexHocTu/nocy- YposeHo BuaHa- YposeHb Mmoll- Bpemsa npu-
Aa YCTaHOBKU rpeBa HOCTU MUKPO- TOTOBMNEHMUSA,
BOJSIH B BT MUWH
AnuHbId Kpem, 1000 r OTkpbiTaa nocyaa 0 1. 360 1.18-20
2.180 2.18-22
BuckBuTHLIV TOPT, 475 T OTKpbITaA nocyaa 0 = 600 8-10
MaAcHble 6utoukm, 900 r OtkpblTaA nocyaa 0 B 600 20-25
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MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

PeKomeHaauuu no yCTaHOBKaM A4nA NpUroToBJieHUA B KOM6VIHVIpOBaHHOM pexume MUKPOBOJTH

Bun 6nrona MpuHaanemHo- YpoBeHb BuaHa- Temnepatypa, Pemum YpoBeHb moul- Bpems
cTtu/nocyna yCTaHOBKU rpesa °C rpunsa HOCTU MUKpPO- TMPUroTOB-
BOJIH B BT neHwus,
MUH
KaptopenbHaa  Otkpbitas nocy- 0 Oz - 1 360 25-32
3anekaHka Aa
Mupor, 700 r OtkpbiTaa nocy- 1 @+/= 190-200 - 180 20-27
Aa
LibinneHok OtKpbiTaa nocy- 0 E+= 190 - 360 30-45"23
Aa

' Tonoykute rpyaKoi BHHS.
2 Ucnonb3ayiTte BLICOKYHO nocyay 6e3 KPbILLKK.
% MNoBepHuTe 6ntoao Mo UcTeueHUn 1/2 obLLEro BPEMEHW NPUTOTOBNIEHUA.

anIrOTOBﬂeHMe Ha napy YCcTaHOBWTE CTEKNAHHbLIN NPOTUBEHb C NOTKOM AJ1A NpPUro-

YuuTbiBaiTe 3Ty MHPOPMALMIO NPU BbiNEKaHWUK TOB/EHWA Ha Napy Ha ypoBeHb 3.
KOHTPONbHLIX 6104 Ha napy.

PexomeHaauuu no yCTaHOBKaM AnA NPUroToBJZIeHUA Ha napy

Bun 6nroga MpuHaanexHocTU/nocyna YpoBeHb Bua Ha- YposeHb Bpewms
YCTaHOBKW rpeBa nogayu  nNpUroTos-
napa NeHun,
MUWH
"OpOLLEK, 3aMOPOXKEHHEIN, CTeKnAHHLIM NPOTUBEHDb 3 Al 3 -
1000 r +
JloTOK AnA npuroToBneHua Ha na-
py
Bpokkonu, ceexxan, 300 r CTeKnAHHbIN NPOTUBEHb 3 A 3 10-12
+
JloToK AnA npuroToBneHua Ha na-
py
Bpokkonu, ceexkan, koHTenHep  CTeKNAHHLIN MPOTUBEHb 3 A 3 16-18
+
JloTok AnA npurotosfieHnA Ha na-
Py
lNMpurotoBneHue Ha rpune = O6A3aTesbHO NOACTaBAANWTE CTEKNAHHLIA NPOTUBEHb
YuutbiBaiTe 3Ty MHGOPMALMIO NPU NPUrOTOBIEHUH noa petuetky. XXuakocts Gynet CreKartb B Hero, v pa-

= CoBeTbl N0 YyCTAHOBKaM paccuuTaHbl Ha MOCTaHOBKY
6ntoZa B He pas3orpeThbii NnpeasapuTensHo Npubop.

PekomeHgauuu no yCTaHOBKaM A4nA NpuUroToBJieHUA Ha rpune

Bua 6nroga MpuHaanexHocTU/nocyna YpoBeHb Bua Ha- Pexum Bpems
YCTaHOBKM rpeBa rpuna NPUroToB-
neHus,
MUH
TocTbl, NOAPYMAHEHHbIE Peluétka 3 & 3 4-5
BupOByprepsl, 12 wr. Peliétka 3+1 il 3 35-45'
+

CTeKnAHHbIM NPOTUBEHDb
! MosepHuTe Bnt00 NO UCTEYEHUH 1/2 0BLLErO BPEMEHM NPUIOTOBNEHHA.

22 WHCTpPYKUMUA NO MOHTaXy

YuutbiBavTe AaHHYO MHGOPMALMIO NPU YCTAHOBKE Npw-
6opa.
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ru  MHCTPYKUMA N0 MOHTaXY

22.1 be3onacHOCTb NpU MOHTaMe

Mpwu yctaHoBKe npubopa cobntogainte AaHHble

yKasaHuA Nno TexHUMKe 6e30nacHOCTU.

= Be30nacHOCTb 3KCMnyaTaummn rapaHTupyerca
TONBbKO NPU KBaNMUULMPOBAHHOW YCTAHOBKE C
cobntoaeHnemM MHCTPYKLMK MO MOHTaxKy. 3a
NpaBWbHOCTb YCTAHOBKMU OTBETCTBEHHOCTb
HECET YCTaHOBLLMK.

m Pacnakyite n ocmoTpute npubop. He noaknto-
yaWTe npubop, ecnu oH Bbin NOBPEXAEH BO
BPEeMA TPaHCNOPTUPOBKMU.

= [lepea Hauyanom aKcnayatauuu yaanute yna-
KOBOYHbIM MaTepuan 1 KNewnKkyo NnEHKy 13 pa-
6ouelt Kamepbl U ¢ ABepLbl Npubopa.

m  ObpatnTe BHUMAHUE Ha MOHTaXXHbIE NNACTUHbI
ANA YCTaHOBKW NPUHAANEXHOCTEW.

» Mebenb AnA BCTpaMBaHWA AOMKHA BblAEPXHU-
BaTb Temnepatypy ao 90°C, a coceaHve da-
caabl — 10 65°C.

= He yctaHaBnuBaiiTte npubop 3a AeKopaTUBHOW
unu mebenbHoW ABepuen. B npotuBHOM chny-
yae BO3HUKHET ONacHOCTb neperpesa.

® PaboTbl N0 BLIMNOIHEHWIO BLIPE30B B Mebeny
BbINOSIHANTE Nepea ycTaHoBKoW npubopa. Yaa-
nute onunku. OHKU MOTYT HapyLUTL paboTy
3NEKTPUYECKMX KOMMOHEHTOB.

= [loakntoueHue npubopa 6e3 LWTencensLHoM
BWIKU JOMKEH NPOM3BOAUTL TONBKO KBanudu-
LUMPOBaHHLIM cneunanuct. B cnyyae nospe-
YXOEHWH 1U3-3a HENPaBUbHOMO MNOAKNHOYEHUA
rapaHTuiiHble 06A3aTenbCTBa TEPALOT CUAY.

A NPEOYNPEXOEHUE - OnacHocTb
TpaBMupoBaHUA!

HeTtanu, oTKpbITbie MPU MOHTaXKe, MOryT ObiTb
OCTPbIMU U NPUBECTU K NOpesam.

> KNcnonb3ynTe 3aLUUTHBIE NepyYaTKu.

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHuAa!

Mcnonb3oBaHue yANMHEHHOrO ceTeBoro kabena

¥ HeJOoNyCTUMbIX aaanTepoB OnacHo.

» He vcnonbayiiTte yanMHuTENbHbIE Kabenu unu
MHOTOKOHTaKTHbI€ PO3ETKH.
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22.2 Pasmepbl npubopa

3aechb NpuBeZeHbl pasmMepbl Npudopa
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22.3 Mebenb ana BCTpaMBaHUA

JaHHbI npubop npeaHasHauyeH UCKITIUUTENbHO AnA
BCTpaunBaHuA. Mprbop Henb3A UCMONb30BaTh, YCTAHOBUB
€ro Ha CTon unv B wKad.

Y6enutech, UTO BCTPOEHHbIN LLKad 3a NPUBOPOM He
“MeeT 3aaHen cteHku. CobnogaiTe paccToAHWE He Me-
Hee 35 MM MeXxay CTEHKOM M AHOM LuKada unv 3aaHen
CTEHKOW YCTaHOBNEHHOrO BhiLLe LUKada.

Y6eantech, YTO BCTPOEHHbIW LUKad UMeeT BEHTUNALMOH-
Hble oTBepCTMA nnowiaasto 50 cm? cnepeau. [AnA BeHTH-
NAUMOHHOIO OTBEPCTUA 0BPEXBTE LIOKOMBbHYIO NaHesnb
WK YCTAHOBUTE BEHTUIALMOHHYIO PELLETKY.

Y6enutechb, YTO NPU OTCYTCTBUM OTBEPCTUA ANA BEHTUNA-
unn B meBenun AnA BCTpavBaHUA UMEETCA OTBEPCTHUE
nnowwaabio 200 cM?, pacnonoXeHHoe B 3aAHEN YacTu
6oKoBOM NaHenu.

BeHTUNAUMOHHEIE OTBEPCTUA HE JOMKHbI ObITh 3aKPLITHI.
Y6enutech, 4To po3eTka AnA NoAKIYEHUA npubopa Ha-
XOAUTLCA B 3aLUTPUXOBaHHOK obnactv [al unm 3a npeae-
namMu MOHTaXKHOW pambil.

HesakpenneHHyto Mebenb NpuKpenuTe K CTEHe C NOMO-
Lo 0BbIYHOrO yroska [bl,

o @v%@@
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50 400

22.4 YcTaHOBKa noj cTonelwlHuueu

Mpu ycTaHoBKe NoA CToMellHWUen cobntogante MOHTax-
Hble pasmepbl U 6e3onacHble PacCTOAHUA.



Ona obecneyeHnsa BeHTUNALUK npwéopa B pasaenutenb-
HOW neperopoaxke A0/MHKHO ObITb oTBepCThe AnAa BeHTUNA-
LInNn.

3akpenuTte cTonelH1ly Ha MebenbHbIX MoAYNAX.

22.5 YcTaHOBKa noa Bapo4yHOM NnaHesbio

Mpw ycTaHoBKe Npubopa nos Bapo4YHOW NaHenbo Heob-
XOAUMO YUWUTbIBATb MUHUMASBHO AOMNYCTUMbIE pa3Mepbl
(BKNtOYaA pasmepbl OCHOBaHUA).

: 1
ez 1 F

LA

B uenax cobnioaeHna Heob6xoAMMOro MUHUManbLHOro
paccrtoaHua [b] onpeaenaetca cneaytolaa MUHUManbHadA
Tpebyemas TosnLLMHA CToneLLH1LbI [al.

Tun BapouHon  [a]BpesHoe [alBcTpan- [bl,B

naHenu BCTpauMBa- BaHWe 3a- MM
HWe, B MM  NOANMUUO, B
MM
MHayKumMoHHas 48 49 5
BapoyHanA naHesnb
MHayKkumoHHaA 58 59 5

BapoyHanA naHesnb
CO CMJOLLHOW 30-
HOW Harpesa

CobntofaiTe MHCTPYKLMIO MO MOHTaXKy BapoYyHOM naHe-
.

3ameTKa: 3anpelleHa ycTaHOBKa MoA rasoBoM UK 3neK-
TPUYECKOWN BApPOYHOM NaHEsbIo.
22.6 BcTtpanBaHue B LUKap-KONOHHY

YuuTbiBaiTe ycTaHOBOUYHbLIE pasMepsbl U GesonacHsle pac-
CTOAHMA ANA WKaha-KONOHHbI.

MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

Ina oBecneyeHnsa BEeHTUNALUK npwéopa B pasaenutenb-
HbIX neperopoakax A0JIHKHO ObITb npeagycmMoTpeHOo OT-
BepCTHUe A1A BEHTUNALKUN.

~

min. 550
N

~

B cnyuae, ecnu noMUMMO 3aZiHUX CTEHOK OTAENbHbIX CEK-
UM LIKad-KONOHHA UMEeET AOMNONHUTENBHO 3a4HHOH0
CTIOLLHYHO CTEHKY, TO €€ crieflyeT CHATb.
YcTaHaBnuBanTe npubopsl Ha TakoW BbICOTE, Ha KOTOPOW
6yaeT yao6HO BbIHUMAaTb NPUHAANEKHOCTH.

22.7 KombuHupoBaHue co wKadpom ana
noaorpesa nocyAabl

CHauana ycraHoBuTe LWkad AnA noJorpesa nocyasl.
CobntoaiTe MHCTPYKLMIO MO MOHTaXKy LKada And noao-
rpesa nocyasl.

3azBuHbTE NPUMBOP BO BCTPOEHHbLIN LUKA® TaK, 4ToObl OH
cToAn Ha WKady Ana nogorpesa nocyasl. [Npun yctaHoBKe
He aonyckanTe NoBpeXAeHUA naHenu weada And noao-
rpesa nocyasl.

22.8 BcTtpauBaHue B yrny

Mpu MoHTaXKe B yriy cobnogante MOHTaXKHbIE pasMepbl
1 6esonacHble pacCTOAHMA.

a7

90 4rr;litlg:.

UTo6bl MOXXHO ObINI0 OTKPLITL ABEpLY npubopa, npu
YCTaHOBKE B Yy yYWUThIBaiTE MUHUMABbHO AOMYCTUMbIE
pasmepsl. 3HaueHue (@] cknagbiBaeTcA U3 TOMLLMHDI
(dPOHTaNbHLIX NaHenei Mebenu 1 BbICOTbI PyYeK.

22.9 MNMoaknroueHUe K aneKTpoceTu

Ina 6esonacHoro noakntoyeH1a npuéopa K aNeKTpoceTy
cobntoaaiTte AaHHbIe yKasaHuA.
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ru  MHCTPYKUMA N0 MOHTaXY

A NMPEOAYNPEX OEHUE — OnacHOCTb: MarHeTU3Mm!

Mpubop coaep>KUT NOCToAHHbIE MarHuTel. OHU MOTyT

BO3JEMCTBOBATL Ha 3NEKTPOHHbIE MEAMLMHCKUE TpaHC-

nAaHTaTbl, HANPUMEP, KapAMOCTUMYNIATOPbI U UHCYNU-

HOBbIE MOMIbI.

» JlMuam ¢ 3NEeKTPOHHBLIMM TPAHCMaHTaTamMu 3anpeLla-
etcA npubnmxarbea K npubopy 6nnxke, yem Ha 10 cm.

= [lpubop coOTBETCTBYET Knaccy 3aluThl |, noaToMy OH
JIOJKEH BKCMNyaTUPOBaTLCA TONIBLKO C MOAKMOYEH-
HbIM 3a3eMJIAOLLMM Kabenem.

= CucTema 3aluTbl NPeAOXPaHUTENAMU HacTpauBaeTcA
B COOTBETCTBMM C NOKA3aTENIAMMU MOLLHOCTH, yKa3aH-
HbIMMW Ha TUMOBOW TaBnuuke, U CyLLECTBYOLLMMU
MECTHbIMU TPeBGOoBaHUAMM.

= [Tpubop AomKeH BbITb 06€CTOUYEH BO BPeMA Nt0BbLIX
MOHTa)KHbIX paboT.

= Bo usbexaHne onacHOCTH NOBPEKAEHHbIN CEeTEBOW
Kabenb AoMKeH BbiTb 3aMEHEH NPOU3BOAUTENEM,
CEepPBUCHON CNy)XOOW UK aHanorMyHbLIM KBanupuum-
POBaHHLIM CMEeLnUanucToMm.

= [lpu ycTaHOBKe oBecneubTe 3aLlluTy OT NPUKOCHOBE-
HUAL.

MoaknroueHne npubopa K aneKTpoceTn

3ameTKa: MNprbOp MOXKHO NOAKNIOYATL K CETU TONBKO
yepes NpaBUIIbHO YCTAHOBNIEHHYIO PO3ETKY C 3a3eMIIAto-
LLIMM KOHTaKTOM.

1. BcrasbTe B npubop wtekep ctaHaapta IEC 60320
C14.
MNpoBepbTe NPOYHOCTbL MOCALKM LUTEKEPA CTaHAapTa
IEC 60320 C14.

2. BcTaBbTe BUIIKY ceTeBoro kabens npubopa B po3eTKy,
pacnonoXeHHyto B6nn3n npubopa.
Mocne ycTaHOBKM yCTpoicTBa yOeanTech, YTo BUNKA
ceTeBoOro kabena HaxoauTcA B cBOOGOAHOM AOCTynNeE.
Ecnu k Bunke ceteBoro kabena K npubopy HeT CBoO-
6oaHoOro AocTyna, ycTaHOBWUTE B CTaLMOHAPHOMN 3MeK-
TPOYyCTaHOBKe BbIKNtoUaTesb AnA pasMblKaHWA BCEX
MoMtOCOB B COOTBETCTBUM C NpaBuiamMn MOHTaXKa.

AneKTpUuecKoe nogknroueHue npubopa 6es
BUJIKM C 3aLUUTHBIM KOHTAKTOM

3ameTKa: NoaknoueHue npubopa A0MKHO BbINONHATLCA
TONbKO KBaNMpUUMpOBaHHbIM NepcoHanoM. B cnyyae no-
BPEXAEHW 13-3a HENPABUIILHOIO MOAKKOYEHNUA rapaH-
TUHbIE 06A3aTENbCTBA TEPAIOT CUNY.

B cTauMoHapHo aneKkTponpoBoAKe AOMKeEH ObITb ycTa-
HOBJEH CreunanbHbli BbiKoYaTenb ANlA pasMbIKaHWA
COrnacHoO ycnoBuAM MOHTaXKa.

1. Onpegaenvte $a3oBbivi M HENTPANbHBIA (HY1IEBOM) KOH-
TaKTbl B po3eTKe.
HenpasunbHOe NOAKMOUEHUE MOXKET CTaTb NPUYMHOM
noBpexxaeHua npubopa.

2. Noakntoyante B COOTBETCTBUM CO CXEMOW.
Hanps»eHue ykasaHo Ha TMMOBOM TabnnuKe.

3. lMpoBoaa ceteBoro kabena JOMKHBI NOACOEANHATLCA
B COOTBETCTBUM C LBETOBON MapKUPOBKOW:
—  KENTO-3eNeHbIi = 3aseMnAoLWmui nposoa @
— CWHWI = (HOMb) HEUTPaSIbHBIA NPOBOA
- KOpuW4yHeBbIN = pasa (pas3oBbik NPoBOA)

22.10 YcTaHoBKa npubopa

1. BblpoBHAiTe NprBop NO roOpU3oHTaNMU C MOMOLLLIO
YPOBHSA.
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2. TMonHocTbio 3aBMHBLTE NPUOOP B LKad ANA BCTpau-
BaHuA.

BbipoBHATe NpMOOP MO LUEHTPY M BEPTUKaNM.
3akpenute npubop B Mebenu BUHTaMu.

el o

W

LS

5. lepen Hayanom aKcnnyarauuu yaanuTte ynakoBou-
HbIM MaTepuan v KNenKyto nneHKy u3 pabouen kame-
pbl U ¢ ABepubl Npubopa.

3ameTKa: 3a3op Mexay cTonellHUUen U NpMBopom He

ZOMKEH BbITb 3aKPbIT AOMONHWUTENBHOW MIAHKOM.

He npvkpennaiTe Tennon3onALUMOHHbIE NaHKK K 60-

KOBbIM CTEHKaM LuKkada AnA BCTpauBaHuA.

22.11 OemoHTam npubopa

1. ObecToubTe npubop.

2. OcnabbTe BUHTbI KpenneHus.

3. Crnerka npunoaHuMuTe npubop 1 NOSHOCTLIO U3BJe-
KuTe.
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