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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogdine

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg in-
strukcije.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie
przechowywac jako zrodto informacji, a tak-
ze z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zo-
stato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢ wy-

tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-

niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje

szkod wynikajgcych z nieprawidtowego podtag-

czenia urzadzenia.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-

nione jest tylko po prawidtowym zamontowa-

niu zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest

odpowiedzialny za prawidtowe dziatanie w

miejscu instalacji urzgdzenia.

Urzagdzenia nalezy uzywac wytgcznie:

= do przygotowywania potraw i napojow.

m pod nadzorem. Nieprzerwanie nadzorowac
krotkotrwate procesy gotowania.

® W gospodarstwie domowym i podobnych
zastosowaniach, jak na przyktad w kuchni
dla pracownikow w sklepach, biurach oraz
innych obszarach handlowych; w gospodar-
stwach rolnych, przez klientow w hotelach i
innych obiektach mieszkalnych i pensjona-
tach.

= do wysokosci 4000 m nad poziomem mo-
rza.

To urzadzenie jest zgodne z normg EN 55011
wzgl. CISPR 11. Jest to produkt Grupy 2 i kla-
sy B. Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwa-
rzane sg w celu ogrzania artykutow spozyw-
czych. Klasa B oznacza, ze urzgdzenie prze-
znaczone jest do uzytku domowego.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze byc¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiada-
jace wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o0 sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac¢ zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewdd sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.



1.4 Bezpieczne uzytkowanie

Zawsze prawidtowo wsuwac wyposazenie do
komory piekarnika.
- "Akcesoria", Strona 9

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-
palne przedmioty mogg sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych
przedmiotdw w komorze piekarnika.

» Gdy w urzagdzeniu pojawia sie dym, wytg-
czyC urzadzenie lub wyciggng¢ wtyczke a
drzwi zostawi¢ zamkniete, by ugasi¢ ewen-
tualne ptomienie.

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

ga sie zapalic.

» Przed uruchomieniem nalezy usungC wiek-
Sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
Z elementow grzewczych i wyposazenia.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Urzadzenie i jego czesci, ktdére mozna do-
tkng¢, nagrzewajg sie.

» Zachowac ostroznosc, aby unikng¢ do-
tkniecia gorgcych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzadzenia.

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewajq.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg

sie gwattownie otworzy¢. Z komory piekarnika
mogg wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych
(zawartos¢ alkohou = 15% obj.) w stanie
nierozciericzonym (np. do polewania po-
traw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwierac
ostroznie.

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacii.

» Nie dotyka¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-
ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwierac¢ drzwi urzadzenia.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.
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Woda w gorgcej komorze piekarnika moze

prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodnej.

» Nigdy nie wlewa¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia

mogq sie rozprysngc.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkdw czysz-
czacych o wtasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakéw do czysz-
czenia szyby drzwi urzgdzenia, poniewaz
mogg one porysowac powierzchnie.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku

z tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.

» Nie dotyka¢ zawiasow.

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg

sie gwattownie otworzyc¢, a nawet spasc. Szy-
by w drzwiach mogag ulec peknieciu i rozpry-
snac sie.

- "Wykluczanie szkod materialnych”,

Strona 6

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych
(zawartos¢ alkohou = 15% obj.) w stanie
nierozcieniczonym (np. do polewania po-
traw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwierac
ostroznie.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywa-
ne wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wy-
tgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu zasila-
jacego tego urzadzenia nalezy go wymienic
na specjalny przewdd przytgczeniowy do-
stepny u producenta lub w jego serwisie.
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Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewod

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgdzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z przedmiotami za-
koriczonymi ostrym czubkiem i ostrymi kra-
wedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniatac¢ ani nie
modyfikowac przewodu przytgczeniowego.

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia prgdem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Uszkodzone urzgdzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wtgcza¢ uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli jego
powierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggnac¢ za przewod przytgczenio-
wy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggngc za wtyczke przewodu przyta-
czeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub
przewodu przytgczeniowego nalezy natych-
miast wyciggngc¢ wtyczke przewodu przytg-
czeniowego lub wytaczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowe].

» Wezwac serwis. — Strona 23

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogg sobie naciggng¢ materiaty opa-

kowania na gtowe lub zawing¢ sie w nie i udu-

Si¢ sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opako-
waniem, a szczegolnie folig.

Dzieci mogg potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wic sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udu-

szenia.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

1.5 Mikrofale

PRZECZYTAC UWAZNIE WAZNE INFORMA-
CJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | ZA-
CHOWAC DO WYKORZYSTANIA W PRZY-
Szt OSCI

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne i moze spowodowac

szkody. Na przyktad podgrzane kapcie lub
poduszki wypetnione ziarnem lub zbozem mo-
ga sie zapali¢ nawet po kilku godzinach.

» Nigdy nie suszy¢ zywnosci ani odziezy za
pomocg urzagdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie do
przygotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze, ich opakowania i pojem-

niki mogq sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicz-
nych.

» Nigdy bez nadzoru nie podgrzewac potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego, pa-
pieru lub z innych palnych materiatow.

» W zadnym wypadku nie wolno nastawiac
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac¢ wska-
zowek podanych w instrukcji obstugi.

» W zadnym wypadku nie wolno suszy¢ pro-
duktow spozywczych przy uzyciu mikrofal.

» Nie podgrzewac ani nie rozmraza¢ produk-
tow spozywczych o niskiej zawartosci wo-
dy, np. chleba, z zastosowaniem zbyt duzej
mocy lub przez zbyt dtugi czas.

Olej spozywczy moze sie zapaliC.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju ja-
dalnego.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych

naczyniach moga lekko eksplodowac.

» Nigdy nie podgrzewac ptyndw ani pozywie-
nia w szczelnie zamknietych naczyniach.



/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub

skorkg mogg sie rozprysnac.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani
nie podgrzewac¢ w skorupkach jaj ugotowa-
nych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakow.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklan-
ce trzeba najpierw naktuc¢ zottko.

» tupina lub skorka produktow, np. jabtek,
pomidordw, ziemniakow lub kietbasek, mo-
ze popekac. Przed podgrzewaniem nalezy
naktuc¢ tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat rozprowa-

dza sie nierownomiernie.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlat w zamknietych
naczyniach.

» Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek.

» Po podgrzaniu dobrze wymieszac lub
wstrzgsnac.

» Przed podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie

moze by¢ gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek
kuchennych.

W przypadku podgrzewania produktow w her-

metycznych opakowaniach moze dojs¢ do po-

rozrywania opakowania.

» Zawsze przestrzega¢ wskazéwek podanych
na opakowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarni-
ka zawsze uzywac tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploatacii.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
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Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-
niem jest niebezpieczne. Zbyt gorgce kapcie,
poduszki wypetnione ziarnami lub tuskami
zbdz, wilgotne Sciereczki i tym podobne moga
spowodowac oparzenia.

» Nigdy nie suszyC zywnosSci ani odziezy za
pomocyg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndow moze dojsc
do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze tem-
peratura wrzenia jest osiggana bez powstawa-
nia typowych pecherzykow powietrza. Zacho-
wac ostroznos¢ nawet przy niewielkim wstrzg-
sie naczynia. Gorgcy ptyn moze nagle wyki-
pieC i rozpryskiwac sie.
» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nale-
zy wktadac tyzke do naczynia. W ten spo-
sOb zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

v X

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!
Nieodpowiednie naczynia moga popekac. Na-
czynia porcelanowe lub ceramiczne moga
mie¢ drobne pory w uchwytach lub pokryw-
kach. Za tymi otworami znajduje sie pusta
przestrzen. Wilgo¢, ktéra wnikneta do pustej
przestrzeni, moze spowodowac pekniecie na-
czynia.
» Nalezy uzywac wytgcznie naczyn nadajg-
cych sie do uzycia w kuchenkach mikrofa-
lowych.
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Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub
naczynia z metalowymi elementami mogg po-
wodowac iskrzenie w przypadku stosowania
trybu samych mikrofal. Urzgdzenie ulegnie
uszkodzeniu.

» Nigdy nie uzywac¢ metalowych pojemnikow
w trybie samych mikrofal.

» Uzywac wytacznie naczyn nadajgcych sie
do stosowania w kuchenkach mikrofalo-
wych lub uzywac trybu mikrofal w potgcze-
niu z rodzajem grzania.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia
pradem!

Urzgdzenie pracuje pod wysokim napieciem.
» Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego

uszczerbku na zdrowiu!

Niedostateczne czyszczenie moze zniszczy¢

powierzchnie urzgdzenia, skroci¢ czas jego

uzytkowania i doprowadzi¢ do niebezpiecz-
nych sytuaciji, jak np. wydostawanie sie mikro-
fal.

» Regularnie czysci¢ urzadzenie i natych-
miast usuwac z niego resztki pozywienia.

» Dopilnowac, aby komora piekarnika,
uszczelka drzwi, drzwi oraz przylga drzwio-
wa byty zawsze czyste.

— "Czyszczenie | pielegnacja”, Strona 19
Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwi ko-
mory gotowania lub uszczelka drzwi sg uszko-
dzone. Z urzgdzenia mogg wydostawac sie
mikrofale.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwi ko-
mory piekarnika, uszczelka drzwi lub rama
z tworzywa sztucznego sg uszkodzone.

» Naprawy przeprowadzac jedynie za posred-
nictwem serwisu.

Z urzadzen bez pokrywy obudowy wydobywa-

jg sie mikrofale.

» Nigdy nie zdejmowac pokrywy obudowy.

» W sprawie konserwacji lub naprawy urzg-
dzenia zwrdcic sie do serwisu.

2 Wykluczanie szkéd materialnych

2.1 Informacje ogodine

UWAGA!

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej komorze

piekarnika i doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia

urzadzenia. W wyniku deflagracji drzwi urzgdzenia mo-

ga sie gwattownie otworzy¢, a nawet wypasc¢. Szyby w

drzwiach mogg ulec peknieciu i rozprysng¢ sie. Komo-

ra piekarnika moze ulec silnym odksztatceniom we-
wnetrznym ze wzgledu na powstajgce podcisnienie.

» Nie podgrzewacd napojéw spirytusowych (zawartosé
alkohou = 15% obj.) w stanie nierozcienczonym (np.
do polewania potraw).

Woda w goracej komorze piekarnika moze prowadzi¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury moga

by¢ przyczyna uszkodzen.

» Nigdy nie wlewa¢ wody do gorgcej komory piekarni-
ka.

Wilgo¢ utrzymujgca sie przez dtugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym gotowaniu wytrze¢ skondensowang wo-
de.

» Wilgotnych produktéw spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknietej komorze pie-
karnika.

» Nie przechowywad potraw w komorze piekarnika.

Studzenie przy otwartych drzwiach urzadzenia powodu-

je z czasem uszkodzenie frontéw sgsiadujgcych mebli.

» Po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiej temperatu-
ry komora piekarnika powinna by¢ podczas studze-
nia zawsze zamknieta.
Nie wktadac niczego pomiedzy drzwi a urzgdzenie.
Tylko po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiego
stopnia wilgotnosci komora piekarnika pozostaje
otwarta podczas osuszania.

Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowaé uszko-

dzenie drzwi urzgdzenia.

» Nie stawag, nie siadad, nie wieszac sie ani nie opie-
rac¢ sie na drzwiach urzadzenia.

2.2 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrzegac¢ poda-

nych nizej zasad bezpieczenstwa.

UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére moga uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.



Tacki aluminiowe w urzgdzeniu mogg powodowac po-

wstawanie iskier. Powstajgce iskry mogg uszkodzié

urzadzenie.

» Nie uzywac tacek aluminiowych.

Eksploatacja urzgdzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtgczac¢ mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

Al

v | X

Ochrona srodowiska i oszczednosc¢ pl

Podczas wielokrotnego, nastepujgcego bezposrednio

PO sobie przygotowywania popcornu za pomocg mikro-

fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spo-

wodowac uszkodzenie komory piekarnika.

» Pomiedzy przygotowaniami pozostawi¢ urzgdzenie

przez kilka minut do ostudzenia.

Nigdy nie nastawia¢ zbyt duzej mocy mikrofal.

Uzywacé maksymalnie mocy 600 W.

Torebke z popcornem ktas¢ zawsze na szklanym ta-

lerzu.

Nieodpowiednie naczynia mogg spowodowad uszko-

dzenia.

» Przy uzywaniu grilla lub trybu pracy mikrofale-kombi
uzywac wytgcznie naczyn, ktdre sg odporne na wy-
sokie temperatury.

vy

v

3 Ochrona srodowiska i oszczednos$¢é

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegodlne elementy utylizowac zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazdwkami

zZuzywa mniej pradu.

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzgdze-

nia.

m Dzigki temu temperatura w komorze gotowania zo-
stanie utrzymana, a urzadzenie nie bedzie wymaga-
to ponownego podgrzewania.

Jednoczesne podgrzewanie dwdch filizanek.

= Jednoczesne podgrzewanie wiekszej ilosci potraw
zZuzywa mniej energii, niz podgrzewanie potraw jed-
na po drugiej.

Wyswietlacz wytgczy¢ w ustawieniach podstawowych.
m Urzgdzenie oszczedza energie w trybie czuwania.

Uwaga:

Urzgdzenie zuzywa:

7z wigczonym wyswietlaczem maks. 1 W

= 7 wylgczonym wyswietlaczem maks. 0,5 W
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4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Pulpit obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadze-
nia i zapewnia informacje o jego stanie.

Zaleznie od typu urzadzenia pokazane na ilustracji de-
tale, takie jak kolor czy ksztatt, mogg by¢ inne.

Wyswietlacz z pierécieniem nastawczym
Wyswietlacz umozliwia dokonywanie ustawien
urzgdzenia za pomocg cyfrowego pierscienia
nastawczego.

Na wyswietlaczu widoczne sg aktualne wartosci
ustawien, mozliwosci wyboru lub informacije i
wskazowki.

- "Wyswietlacz dotykowy", Strona 8

Pola dotykowe
Pola dptykowe umozliwiajg bezposrednie wpro-
wadzanie ustawien réznych funkcji.

— "Pola dotykowe", Strona 8

4.2 Pola dotykowe

Pola dotykowe to powierzchnie reagujgce na dotyk.
Aby wybra¢ odpowiednig funkcje, nalezy dotkng¢ odpo-
wiedniego pola.

Pole dotykowe Funkcja

O Wigczanie lub wytgczanie urzadzenia
— "Podstawowy sposob obsiugi”,
Strona 10

= Bezposredni dostep do mikrofal
— "Mikrofale", Strona 11

D Cofniecie sie o0 jedno ustawienie

Sion Wtgczenie lub przerwanie trybu pracy
— "Podstawowy sposob obsfugi”,
Strona 10

I Wybdr minutnika

e Aktywacja lub dezaktywacja funkcji

Zabezpieczenie przed dzie¢mi
Otwieranie drzwi urzgdzenia

Otwieranie menu trybdw pracy.
— "Rodzaje grzania i funkcje”,
Strona 9

O[>

4.3 Wyswietlacz dotykowy

Na wyswietlaczu dotykowym wyswietlane sg dostepne
mozliwosci wyboru i dokonane ustawienia aktualne;j
funkcji.

Aby wybrac jeden z punktéw, nalezy dotkng¢ odpo-
wiedniego pola tekstowego.

Cyfrowy pierscien nastawczy

Cyfrowy pierscient nastawczy otaczajgcy wyswietlacz od
zewnatrz stuzy do zmiany wartosci nastawczych.

Po osiggnieciu minimalnej lub maksymalnej wartosci
dla ustawionych wartosci, wartos¢ ta pozostaje na wy-
Swietlaczu. W razie potrzeby zmieni¢ wartos¢ za pomo-
cq pierscienia nastawczego. Zgdane wartosci mozna
precyzyjnie ustawi¢ za pomocag pierscienia nastawcze-
go, poruszajgc powoli palcami. W przypadku ustawien
Cczasu mozna rowniez bezposrednio wybrac¢ punkt na
pierscieniu nastawczym, ktdry odpowiada zgdanym
wartosciom minut lub godzin, np. nacisng¢ na dole w
celu ustawienia 30 minut/sekund.

Strefa nastawiania

Na srodku wyswietlacza znajduje sie strefa nastawiania.
W strefie nastawiania widoczne sg aktualne opcje wy-
boru i dokonane juz ustawienia.

Menu i inne opcje ustawien sg rozmieszczone w pozio-
mie. Listy wyboru funkcji sg rozmieszczone w pionie. W
celu przewijania w strefie nastawiania przesuwac pal-
cem po wyswietlaczu. Aby wybrac¢ zadang funkcje, na-
cisng¢ dang funkcje na wyswietlaczu.

Mozliwe symbole w strefie nastawiania

Symbol Znaczenie

Vv Potwierdzi¢ wartos¢ ustawienia.

) Resetowanie wartosci ustawienia.

AN Zmieni¢ wartos¢ ustawienia w trakcie

pracy urzadzenia.

4.4 Przycisk automatycznego otwierania
drzwi

Po nacisnieciu przycisku automatycznego otwierania

drzwi nastepuje otwarcie drzwi. Drzwi urzgdzenia moz-

na otworzy¢ recznie na catg szerokosc.

Uwagi

= Funkcja automatycznego otwierania drzwi nie dziata
w przypadku przerwy w doptywie prgdu. Drzwi moz-
na otworzy¢ recznie.

= Jesli podczas pracy urzadzenia drzwi zostang otwar-
te, tryb pracy zostanie zatrzymany.

= Po zamknieciu drzwi urzgdzenie nie kontynuuje pra-
cy automatycznie. Wigczyc¢ tryb pracy.

= Jezeli urzadzenie jest przez dtuzszy czas wytaczone,
po nacisnieciu przycisku otwierajgcego drzwi urzag-
dzenia otwierajg sie z opdznieniem.



4.5 Rodzaje grzania i funkcje

Akcesoria pl

W celu utatwienia dopasowania odpowiedniego rodzaju grzania dla wybranej potrawy, wyjasniamy ponizej réznice

miedzy nimi oraz zakresy zastosowania.

Nazwa Moc/stopnie Zastosowanie
Mikrofale 90/180/360/600/"boost" Do rozmrazania, gotowania oraz podgrzewania potraw i
ptynow.
- "Mikrofale", Strona 11
Grill Stopnie mocy grilla: Grillowanie ptaskich kawatkdéw, np. kietbasek i tostéw.
= 1 =gtaby Zapiekanie potraw.
= 2 = gredni - "Grill", Strona 13

= 3 =mocny

Tryb kombi z mikrofalami 90/180/360 W + stopnie

mocy grilla 1/2/3

Pieczenie zapiekanek i sufletéw. Potrawy zostajg zrumie-
nione.
- "Tryb kombi z mikrofalami", Strona 12

Potrawy

Urzadzenie ma zaprogramowane ustawienia dla wielu
potraw.
— "'Potrawy' ", Strona 14

Asystent czyszczenia

Wybdr funkcji czyszczenia dla komory piekarnika.
- "Funkcja wspomagania czyszczenia", Strona 19

Ustawienia podstawowe

Dopasowanie ustawien podstawowych.
— "Ustawienia podstawowe", Strona 18

4.6 Komora piekarnika

Funkcje w komorze piekarnika utatwiajg prace urzgdze-
nia.

Powierzchnie samoczyszczace

Godrna scianka komory piekarnika ma wtasnosci samo-
czyszczace. Powierzchnie samoczyszczgce sg pokryte

porowatag, matowg powtokg ceramiczng i majg szorstkg
powierzchnie. W trakcie pracy urzadzenia powierzchnie
samoczyszczgce pochtaniajg i usuwajg rozpryski ttusz-

czu ze smazenia lub grillowania.

Oswietlenie komory piekarnika

Oswietlenie komory piekarnika wtgcza sie po otwarciu
drzwi urzadzenia. Jesli drzwi pozostang otwarte przez
ponad ok. 15 minut, oswietlenie komory piekarnika po-
nownie sie wytgaczy.

W przypadku wiekszosci rodzajow grzania i funkcji
oswietlenie komory piekarnika jest wtgczone w trakcie
pracy. Po zakoriczeniu trybu pracy oswietlenie komory
piekarnika wytacza sie.

Wentylator

Wentylator witgcza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne.
Ciepte powietrze wydostaje sie przez szczeliny wentyla-
cyjne nad drzwiami urzgadzenia.

UWAGA!

Zastoniecie szczelin wentylacyjnych spowoduje prze-
grzanie urzadzenia.

» Nie zakrywac szczelin wentylacyjnych.

Aby po zakonczeniu trybu pracy komora piekarnika
szybciej ostygta, wentylator pozostaje jeszcze przez pe-
wien czas witgczony. Jesli urzgdzenie pracuje w trybie
mikrofal, pozostanie zimne, ale wentylator wtgczy sie
mimo to. Wentylator moze pracowac dalej nawet po za-
konczeniu pracy w trybie mikrofal.

4.7 Skropliny

Podczas gotowania/pieczenia moze dojsé¢ do konden-
sacji pary wodnej w komorze piekarnika oraz przy
drzwiach urzadzenia. Wystepowanie wody skondenso-
wanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na
dziatania urzadzenia. Po zakonczeniu gotowania/pie-
czenia skondensowang wode nalezy wytrzed.

4.8 Drzwi urzadzenia

Drzwi urzgdzenia mozna otworzy¢ za pomocg &. W
przypadku otwarcia drzwi urzgdzenia w trakcie trybu
pracy praca zostaje zatrzymana. Po zamknieciu drzwi
urzgdzenia mozna kontynuowac tryb pracy za pomoca

start
stop,

5 Akcesoria

Uzywac oryginalnych elementéw wyposazenia. Sg one
doktadnie dostosowane do urzgdzenia.

W zaleznosci od typu urzgdzenia, dostarczone akceso-
ria mogg byc¢ rézne.



pl Przed pierwszym uzyciem

Akcesoria

Zastosowanie

Ruszt

= Ruszt nie nadaje sie do stosowania w po-
taczeniu z maksymalng mocg mikrofal.

®  Ruszt do grillowania i zapiekania
Ruszt jako powierzchnia do postawienia
naczynia

Taca szklana

m  Ostona przed rozpryskami podczas grillo-
wania bezposrednio na ruszcie
Ruszt postawi¢ na tacy szklanej.
Mozliwos¢ stosowania w trybie mikrofal

6 Przed pierwszym uzyciem

Dokona¢ ustawienn wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria.

6.1 Pierwsze uruchomienie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzgdzenia nalezy
wprowadzi¢ ustawienia dotyczgce pierwszego urucho-
mienia.

Pierwsze uruchomienie urzadzenia

1. Wigczyé urzgdzenie za pomoca O.

v Pojawi sie pierwsze ustawienie.

2. Aby w razie potrzeby zmieni¢ ustawienie, nacisngc

wartos¢ na liscie lub zmieni¢ wartos¢ za pomocg

pierscienia nastawczego.

Mozliwe ustawienia:

- Jezyk

- Godzina

Nacisng¢ v/ i przejs¢ do nastepnego ustawienia.

Przejrze¢ ustawienia i w razie potrzeby zmienic je.

v Po ostatnim ustawieniu na wyswietlaczu pojawi sie
informacja o0 zakonczeniu procesu pierwszego uru-
chomienia.

el o

5. Aby sprawdzi¢ urzgdzenie przed pierwszym nagrza-

niem, nalezy raz otworzy¢ i zamkng¢ drzwi urzadze-
nia.

6.2 Czyszczenie urzadzenia przed
pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore piekarnika wraz z wyposaze-

niem.

1. Upewnic sie, ze w komorze piekarnika nie znajdujg
sie pozostatosci opakowania, elementy wyposazenia
lub inne przedmioty.

2. Gtadkie powierzchnie w komorze piekarnika oczy-
sci¢ miekka, wilgotng sciereczka.

3. Zamkng¢ drzwi urzadzenia.

4. Podczas nagrzewania urzgdzenia wietrzy¢ pomiesz-
czenie.

5. Ustawic¢ grill na stopien mocy 3.

6. Ustawi¢ czas trwania na 15 minut.

7. Pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia.

8. Po ostygnieciu komory piekarnika oczysci¢ gtadkie

powierzchnie wodg z detergentem i Sciereczka.

6.3 Czyszczenie wyposazenia

>

Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie roztworem wody
z detergentem oraz miekka Sciereczka.

7 Podstawowy sposob obstugi

7.1 Witaczanie urzadzenia

» Nacisngé O.
v Urzadzenie jest gotowe do pracy.

7.2 Wylaczanie urzadzenia

» Nacisngé O.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

v Wyswietlacz pokazuje przez kilka minut wskazanie
godziny.

7.3 Wiagczanie trybu pracy

start

» Nacisngg .
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7.4 Zatrzymanie trybu pracy

1.

v
2.

v

start

Otworzy¢ drzwi urzadzenia lub nacisnggé sws.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.
Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urza-

dzenia lub nacisngc swes.
Tryb pracy bedzie kontynuowany.

7.5 Przerwanie trybu pracy

>

Nacisng¢ O.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.
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8 Mikrofale

Mikrofale umozliwiajg wyjatkowo szybkie przygotowanie, podgrzanie lub rozmrozenie potraw.

8.1 Poziomy mocy mikrofal

Ponizej zamieszczony jest przeglad poziomdw mocy mikrofal oraz ich zastosowania.

Moc mikrofal w watach

Maksymalny czas trwania w godzi-

Zastosowanie

nach
90 W 1:30 Rozmrazanie delikatnych potraw.
180 W 1:30 Rozmrazanie i dogotowywanie po-
traw.
360 W 1:30 Gotowanie miesa i ryb lub podgrze-
wanie delikatnych potraw.
600 W 1:30 Podgrzewanie i gotowanie potraw.
boost 00:30 Podgrzewanie ptyndw.

Uwaga: Moc mikrofal "boost" jest przeznaczona wytgcz-
nie do podgrzewania ptynéw. W celu ochrony urzgdze-
nia maksymalna moc mikrofal zostaje po uptywie
pierwszych minut stopniowo zredukowana z 900 W do
600 W. Petng moc mozna znowu wigczy¢ po uptywie
czasu studzenia.

8.2 Naczynia i wyposazenie nadajace sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych

Aby réwnomiernie podgrzac potrawy i nie uszkodzic¢
urzadzenia, nalezy uzywac¢ odpowiednich naczyn i ak-
cesoriow.

Uwaga: Wybierajgc naczynia do stosowania w trybie
mikrofal, nalezy uwzgledni¢ wskazowki producenta. W
razie watpliwosci przeprowadzi¢ test naczyn.

— "Testowanie naczyn pod katem przydatnosci do sto-
sowania w trybie mikrofal”, Strona 11

Mozliwos¢ stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie

Uzasadnienie

Naczynia wykonane z za-

roodpornego materiatu

odpowiedniego do stoso-

wania w trybie mikrofal:

m  szkio

= ceramika szklana

®m  porcelana

= tworzywo sztuczne od-
porne na wysokg tem-
perature

= szkliwiona ceramika
bez peknied

Materiaty te przepuszcza-
ja mikrofale. Mikrofale nie
powodujg uszkodzenia
naczyn odpornych na wy-
sokg temperature.

Sztuéce metalowe

Uwaga: Aby zapobiec za-
hamowaniu wrzenia, moz-
na uzy¢ metalowych
sztu¢codw, np. wtozy¢ do
szklanki tyzeczke.

UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére moga uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od $cianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Brak mozliwosci stosowania w trybie mikrofal

Uzasadnienie

Metal nie przepuszcza mi-
krofal. Potrawy sg pod-
grzewane w minimalnym
stopniu.

Mikrofale mogg uszkodzié¢
ztote lub srebrne zdobie-
nia.

Wskazoéwka: Jezeli pro-
ducent gwarantuje, ze na-
czynia nadajg sie do sto-
sowania w kuchenkach
mikrofalowych, mozna ich
uzywac.

Naczynia i wyposazenie
Metalowe naczynia

Naczynia ze ztotymi lub
srebrnymi zdobieniami

8.3 Testowanie naczyn pod katem
przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal

Sprawdzi¢, czy naczynia nadajg sie do stosowania w
trybie mikrofal, przeprowadzajac test naczyn. Urzadze-
nie moze by¢ eksploatowane w trybie mikrofal bez
umieszczenia potrawy w komorze gotowania wytgcznie
podczas testu naczyn.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas eksploata-
Cji.

» Nie dotykac¢ goracych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

1. Wstawi¢ do komory gotowania puste naczynie.
2. Ustawi¢ urzadzenie na dziatanie z maksymalng mo-
cg mikrofal przez V2 - 1 minute.

11
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3. Wigczyc tryb pracy.
4. Kilkakrotnie sprawdzi¢ naczynie:
- Jesli naczynie jest zimne lub letnie, nadajg sie do
stosowania w trybie mikrofal.
- Jesli naczynie jest gorgce lub powstajg iskry, na-
lezy przerwacd test naczyn. Naczynie nie nadaje
sie do stosowania w trybie mikrofal.

8.4 Nastawianie mikrofal

Uwaga:

Zwrdci¢ uwage na prawidtowe korzystanie z mikrofal:

m Przestrzegac¢ wskazowek bezpieczenstwa.

m  Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych zapobiegania
szkodom materialnym. — Strona 6

m  Przestrzegac¢ wskazowek dotyczgcych naczyn i ak-
cesoriow przystosowanych do kuchenek mikrofalo-
wych.

1. W menu nacisna¢ "Mikrofale".

- Lub wybrac¢ mikrofale bezposrednio za pomoca
pola dotykowego &.

2. Nacisna¢ poziom mocy mikrofal w watach.

3. Za pomocg pierscienia nastawczego ustawi¢ moc
mikrofal.

4. Aby potwierdzi¢ moc mikrofal, nacisng¢ v na wy-
Swietlaczu.

5. Nacisngé & "Czas trwania".

W przypadku trybu pracy z zastosowaniem mikrofal
nalezy zawsze ustawic¢ czas trwania.

6. W celu zmiany wstepnie ustawionego czasu trwania
nacisng¢ odpowiednig wartos¢ czasu, np. wskaza-
nie minut "m" lub wskazanie sekund "s".

v Wybrana wartos¢ jest zaznaczona na niebiesko.

7. Za pomocg pierscienia nastawczego ustawi¢ czas
trwania.

W razie potrzeby zresetowac¢ wartos¢ ustawienia za
pomocg .

8. Aby potwierdzi¢ ustawiony czas trwania, nacisng¢
na wyswietlaczu .

9. Wigczyc tryb pracy za pomoca .

v Tryb mikrofal zostaje uruchomiony i wtgcza sie odli-
czanie czasu trwania. W przypadku maksymalne;j
mocy mikrofal "boost" wyswietlacz pokazuje zmniej-
szenie mocy.

v Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat. Na wy-
Swietlaczu pojawia sie informacja, ze tryb pracy zo-
stat zakonczony.

10. Po uptywie czasu trwania:

- W razie potrzeby mozna wprowadzi¢ kolejne
ustawienia i ponownie wtgczy¢ tryb pracy.

- Gdy potrawa jest gotowa, wytaczy¢ urzgdzenie za
pomocg O.

11. Osuszy¢ komore piekarnika.

Wskazowka: Aby w petni wykorzysta¢ mozliwosci urza-
dzenia, warto kierowac sie informacjami zawartymi w
zalecanych ustawieniach.

— "Tak to dziafa", Strona 24

8.5 Zmiana mocy mikrofal

Moc mikrofal mozna zmieni¢ w trakcie pracy urzadze-

nia.

1. Nacisnac .

2. Nacisng¢ ustawiony poziom mocy mikrofal.

3. Za pomoca pierscienia nastawczego ustawi¢ moc
mikrofal.

4. Nacisngc¢ V.

8.6 Zmiana ustawionego czasu trwania

1. Nacisnac .

2. Nacisnac¢ ustawiong wartos¢ "Czas trwania".

3. W celu zmiany wstepnie ustawionego czasu trwania
nacisng¢ odpowiednig wartos¢ czasu, np. wskaza-
nie minut "m" lub wskazanie sekund "s".

v Wybrana wartosc¢ jest zaznaczona na niebiesko.

4. Za pomocy pierscienia nastawczego ustawi¢ czas
trwania.

W razie potrzeby zresetowac¢ wartos¢ ustawienia za
pomocg O.
5. Nacisnag¢ v

8.7 Dogotowywanie potraw

Po uptywie czasu trwania mozliwe jest dogotowanie po-
trawy.
1. Nacisng¢ "Dogotowywanie".
2. Ustawi¢ zgdany czas trwania.
— "Ustawianie czasu trwania", Strona 16
Za pomocy O zresetowad ustawiony czas trwania.
3. Nacisngé v'.
4. Wigczyc tryb pracy za pomoca .

8.8 Zatrzymanie trybu pracy

1. Otworzy¢ drzwi urzadzenia lub nacisnac .
v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.
2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urzag-

dzenia lub nacisng¢ .
Tryb pracy bedzie kontynuowany.

<

8.9 Przerwanie trybu pracy

» Nacisngé O.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

9 Tryb kombi z mikrofalami

W celu skrdcenia czasu gotowania lub jesli konieczne
jest podgrzanie lub zrumienienie potrawy w samym
czasie, mozna uzy¢ grilla w potgczeniu z mikrofalami.
Dostepne sg nastepujgce moce mikrofal:

= OO0 W

= 180 W

= 360W
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9.1 Wprowadzanie ustawien dodatku
mikrofal

Wymaganie: Urzadzenie jest wigczone.
1. Nacisna¢ "Grill".
2. Nacisngc¢ "Stopien".
- Za pomocag pierscienia nastawczego wybrac zg-
dany stopien mocy grilla.



- Nacisng¢ v.
3. Nacisng¢ "Dotgczanie mikrofal".
- Za pomocag pierscienia nastawczego wybrac za-
dang moc mikrofal.
- Nacisng¢ v.
v Na wyswietlaczu pojawia sie wstepnie ustawiony
czas trwania.
4. W celu dokonania zmiany wstepnie ustawionego
czasu trwania nacisng¢ "Czas trwania".
- Za pomoca pierscienia nastawczego wybrac za-
dany czas trwania.
- Nacisngc¢ v.
5. Jesli wymagany jest czas zakonczenia, nacisng¢
"Koniec".
- Za pomoca pierscienia nastawczego wybrac za-
dany czas.
- Nacisngc¢ v.
6. Wigczyc tryb pracy za pomocg .
v Po uptywie ustawionego czasu trwania rozlega sie
sygnat.

9.2 Zmiana stopnia mocy grilla

Stopien mocy grilla mozna zmieni¢ w trakcie pracy
urzgdzenia.

1. Nacisngc¢ /.

2. Nacisng¢ ustawiony stopiert mocy grilla.

3. Za pomocag pierscienia nastawczego ustawi¢ zada-
ny stopien mocy grilla.

4. Nacisnagc¢ v.

9.3 Zmiana mocy mikrofal

Moc mikrofal mozna zmieni¢ w trakcie pracy urzadze-

nia.

1. Nacisngc¢ /.

2. Nacisna¢ ustawiony poziom mocy mikrofal.

3. Za pomocg pierscienia nastawczego ustawi¢ moc
mikrofal.

Grill pl

4. Nacisngé v.

9.4 Zmiana ustawionego czasu trwania

1. Nacisng¢ .

2. Nacisng¢ ustawiong wartosc¢ "Czas trwania".

3. W celu zmiany wstepnie ustawionego czasu trwania
nacisng¢ odpowiednig wartos¢ czasu, np. wskaza-
nie minut "m" lub wskazanie sekund "s".

v Wybrana wartos¢ jest zaznaczona na niebiesko.

4. 7Za pomocg pierscienia nastawczego ustawi¢ czas
trwania.

W razie potrzeby zresetowac wartos¢ ustawienia za
pomocg O.
5. Nacisngc v.

9.5 Dogotowywanie potraw

Po uptywie czasu trwania mozliwe jest dogotowanie po-
trawy.
1. Nacisng¢ "Dogotowywanie".
2. Ustawi¢ zgdany czas trwania.
— "Ustawianie czasu trwania", Strona 16
Za pomocg O zresetowad ustawiony czas trwania.
3. Nacisnac v.
4. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg .

9.6 Zatrzymanie trybu pracy

1. Otworzy¢ drzwi urzadzenia lub nacisnag .
v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.
2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkna¢ drzwi urzg-

dzenia lub nacisngc .
v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

9.7 Przerwanie trybu pracy

» Nacisnag¢ O.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

10 Grill

Za pomocg grilla mozliwe jest zrumienianie lub zapie-
kanie potraw. Mozna wtgczy¢ sam grill lub w potgcze-
niu z mikrofalami.

10.1 Stopnie mocy grilla
Dostepne sg nastepujgce stopnie mocy grilla:

Stopien mocy grilla Rodzaj potrawy

1 (niski) = Wysokie zapiekanki
= Suflety
2 (Sredni) Ptaskie zapiekanki
Ryby
3 (wysoki) Kietbaski
Tosty

10.2 Wytacznik bezpieczenstwa

W celu zapewnienia bezpieczeristwa urzgdzenie wypo-
sazone jest w wytgcznik bezpieczenstwa. Urzgdzenie
wytgcza sie automatycznie, jezeli byto zbyt dtugo uzyt-
kowane.

Czas trwania do momentu wytaczenia zalezy od
wprowadzonego ustawienia:

®m Grill: 90 minut

10.3 Wprowadzanie ustawien grilla

Wymaganie: Urzagdzenie jest wigczone.

Nacisng¢ "Grill".

Nacisng¢ "Stopien".

Wybraé zgdany stopienn mocy grilla.

Nacisngé v'.

Jesli wymagany jest czas trwania, nalezy ustawi¢

czas trwania.

- Nacisng¢ "Czas trwania".

- Za pomocg pierscienia nastawczego ustawic¢ zg-
dany czas trwania.

agrwbdA
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pl "Potrawy"

- Nacisngc¢ v.

6. Jesli wymagany jest czas zakoriczenia, ustawi¢ czas
zakonczenia.
- Nacisng¢ "Koniec".
- Za pomoca pierscienia nastawczego ustawi¢ zg-

dany czas zakonczenia.

- Nacisng¢ v.

7. Wigczyc tryb pracy za pomocg si.

v Po uptywie ustawionego czasu trwania rozlega sie
sygnat.

10.4 Zmiana stopnia mocy grilla

Stopien mocy grilla mozna zmieni¢ w trakcie pracy
urzgdzenia.

1. Nacisng¢ .

2. Nacisng¢ ustawiony stopiert mocy grilla.

3. Za pomocg pierscienia nastawczego ustawi¢ zgda-
ny stopien mocy grilla.

4. Nacisnac v.

10.5 Zmiana ustawionego czasu trwania

1. Nacisng¢ .

2. Nacisnag¢ ustawiong wartos¢ "Czas trwania".

3. W celu zmiany wstepnie ustawionego czasu trwania
nacisng¢ odpowiednig wartos¢ czasu, np. wskaza-
nie minut "m" lub wskazanie sekund "s".

v Wybrana wartosc¢ jest zaznaczona na niebiesko.

4. Za pomocg pierscienia nastawczego ustawi¢ czas
trwania.
W razie potrzeby zresetowacé wartos¢ ustawienia za
pomocg O.

5. Nacisnac v.

10.6 Dogotowywanie potraw

Po uptywie czasu trwania mozliwe jest dogotowanie po-
trawy.
1. Nacisng¢ "Dogotowywanie".
2. Ustawi¢ zagdany czas trwania.
- "Ustawianie czasu trwania", Strona 16
Za pomocy O zresetowad ustawiony czas trwania.
3. Nacisnac v..
4. Witgczyc tryb pracy za pomoca .

10.7 Zatrzymanie trybu pracy

1. Otworzy¢ drzwi urzadzenia lub nacisnggd .
v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.
2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamknac¢ drzwi urza-

dzenia lub nacisngc .
Tryb pracy bedzie kontynuowany.

<

10.8 Przerwanie trybu pracy

Nacisng¢ O.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

11 "Potrawy"

Tryb pracy "Potrawy" wspomaga przygotowanie roz-
nych potraw i automatycznie wybiera optymalne usta-
wienia urzadzenia.

11.1 Wskazéwki dotyczace ustawien potraw

W celu uzyskania optymalnego rezultatu gotowania na-

lezy przestrzegac¢ ponizszych wskazowek.

»  Uzywac wytgcznie produktdw dobrej jakosci.

= Wyjg¢ produkty spozywcze z opakowania i zwazyc.
Jesli nie mozna ustawi¢ doktadnej wagi na urzadze-
niu, nalezy zaokragli¢ wage w gore lub w dot.

m  Stosowac wytgcznie zaroodporne naczynia nadajgce
sie do uzywania w kuchence mikrofalowej, np. ze
szkta lub ceramiki.

= Produkty spozywcze nalezy wstawia¢ do zimnej ko-
mory gotowania.

Rozmrazanie

®»  Produkty spozywcze nalezy zamrazac i przechowy-
wacé w temperaturze -18°C, uktadajgc je ptasko, w
porcjach.

= Zamrozone artykuty spozywcze potozy¢ na ptaskim
naczyniu, np. na talerzu szklanym lub porcelano-
wym.

= Artykuty spozywcze moga nie by¢ catkowicie roz-
mrozone po zakonczeniu programu. Doskonale na-
dajg sie jednak do dalszego przetwarzania.

= Rozmrozong potrawe pozostawic¢ jeszcze na 10 do
30 minut w wytgczonym urzadzeniu, aby umozliwi¢
wyrownanie temperatury.
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®»  Podczas rozmrazania miesa i drobiu powstaje woda.
Podczas obracania nalezy wyla¢ powstatg wode.
Nie uzywacd jej do innych celéw ani nie dopuszczac
do kontaktu z innymi artykutami spozywczymi.

= Rozmrozone mieso mielone wyjmowac¢ po obréce-
niu.

= Dréb w catosci utozy¢ w naczyniu piersig do dotu, a
kawatki drobiu skérg do dotu.

Warzywa

»  \Warzywa swieze: Pokroi¢ na kawatki tej samej wiel-
kosci. Na 100 g warzyw dodac jedng tyzke wody.

= \Warzywa mrozone: Nadajg sie tylko warzywa blan-
szowane, nie zas wstepnie ugotowane. Warzywa
mrozone z sosem smietanowym nie nadajg sie. Do-
dac¢ 1-3 tyzki wody. Do szpinaku i czerwonej kapu-
sty nie trzeba dodawac wody.

Ziemniaki

m  Gotowane ziemniaki: pokroi¢ na kawatki tej samej
wielkosci. Na 100 g ziemniakéw dodac 2 tyzki wody
i nieco soli.

m  Ziemniaki w mundurkach: uzywac ziemniakdw tej
samej wielkosci. Umy¢ i ponaktuwac tupine. Wilgot-
ne ziemniaki wtozy¢ do naczynia bez wody.

m  Ziemniaki pieczone: uzywac ziemniakdw tej samej
grubosci. Umy¢, osuszy¢ i ponaktuwac tupine.

Ryz
= Nie uzywac ryzu naturalnego ani ryzu w torebkach.
= Na 1 miarke ryzu doda¢ 2-2,5 miarki wody.



Drob

m  Uzywal wytgcznie schtodzonych kwawatkdw kurcza-
ka wyjetych z loddwki.

m  Skoére ponakiuwaé miejscami widelcem.
Kawatki kurczaka uktadac¢ na ruszcie skorg do gory.
Ruszt postawi¢ na tacy szklanej. Umozliwia to zbie-
ranie skapujgcego ptynu.

Lasagne

= Najlepszy rezultat uzyskiwany jest w przypadku mro-
zonej lasagne o wysokosci do ok. 3 cm.

®= | asagne wyjac¢ z opakowania i wtozy¢ do naczynia
przeznaczonego do stosowania w kuchenkach mi-
krofalowych.

= W przypadku przygotowywania mrozonej lasagne w
porcjach wiekszych niz 700 g, nalezy ustawi¢ naczy-
nie na odwrdconym talerzu nadajgcym sie do goto-
wania przy uzyciu mikrofal.

11.2 Ustawianie programu

Wymaganie: Urzgdzenie jest wigczone.

Nacisng¢ "Potrawy".

Wybrac¢ program.

Nacisng¢ zaprogramowang potrawe.

Za pomocag pierscienia obstugi ustawi¢ zadang wa-
ge.

Potwierdzi¢ wage za pomocg V.

. Jesli wymagany jest czas zakoniczenia, ustawi¢ czas
zakonczenia.

pONMA

oo

11.3 Przeglad potraw

"Potrawy"  pl

- Nacisng¢ "Koniec".

- Ustawi¢ zagdany czas.

- Potwierdzi¢ czas zakonczenia za pomoca V.
Wtozyé potrawy do komory piekarnika.

Zamknac¢ drzwi urzgdzenia.

Nacisngc .

Po uptywie ustawionego czasu trwania rozlega sie
sygnat.

Uwaga: Podczas korzystania z niektérych programow
na wyswietlaczu pojawiajg sie wskazowki dotyczgce
przyrzadzania potraw. Nalezy sie do nich stosowad.

< ©ooN

Dogotowywanie potraw

Po uptywie czasu trwania mozliwe jest dogotowanie po-
trawy.

1. Nacisng¢ "Dogotowywanie".

2. W razie potrzeby zmieni¢ czas trwania.

start

3. Wiaczyc tryb pracy za pomocag soe.

Zatrzymanie trybu pracy

1. Otworzy¢ drzwi urzadzenia lub nacisngc os.
v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.
2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urza-

dzenia lub nacisngg¢ .
Tryb pracy bedzie kontynuowany.

<

Przerwanie trybu pracy
» Nacisngé O.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

Potrawa Odpowiednie produkty Przedziat wagowy w kg Naczynie/Wyposazenie
spozywcze

Rozmrazanie chleba’ Chleb, caty, okragty lub po- 0,20-1 Ptaskie naczynie bez przy-
dtuzny, chleb krojony, cia- krycia
sto ucierane, ciasto droz-
dzowe, ciasto z owocami,
ciasto bez polewy, Smieta-
ny lub zelatyny

Rozmrazanie miesa’ Pieczen, ptaskie kawatki 0,20-2 Ptaskie naczynie bez przy-
miesa, kurczak, mieso mie- krycia
lone

Rozmrazanie ryby' Ryba w catosci, filet rybny, 0,10-1 Ptaskie naczynie bez przy-
kotlet rybny Krycia

Warzywa, $wieze? np. kalafior, brokuty, mar- 0,15-1 Naczynie z przykryciem
chew, kalarepa, por, papry-
ka, cukinia

Warzywa, mrozone? np. kalafior, brokuty, mar- 0,15-1 Naczynie z przykryciem
chew, kalarepa, kapusta
czerwona, szpinak

Ryz? Ryz dtugoziarnisty 0,05-0,3 Wysokie naczynie z przy-

kryciem

Gotowane ziemniaki? Ziemniaki w tupinach lub 0,20-1 Naczynie z przykryciem
bez, czastki ziemniakow tej
samej wielkosci

Ziemniaki pieczone’ Ziemniaki w tupinach, 0,20-1,5 Ruszt na tacy szklanej

po 200-250 ¢

' Przestrzegac sygnatéw informujgcych o koniecznosci obrécenia potrawy.
2 Przestrzegac sygnatow informujgcych o koniecznos$ci zamieszania potrawy.
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Funkcje zegara

Potrawa

Odpowiednie produkty
spozywcze

Przedziat wagowy w kg

Naczynie/Wyposazenie

Lasagne, mrozona

Lasagne lub podobna za-
piekanka mrozona

0,30-1

Naczynie bez przykrycia

Porcje kurczaka, swieze

z kurczaka

Udka z kurczaka, podudzia 0,50-1

Ruszt na tacy szklanej

' Przestrzegad sygnatéw informujgcych o koniecznosci obrocenia potrawy.
2 Przestrzegaé sygnatéw informujgcych o koniecznos$ci zamieszania potrawy.

12 Funkcje zegara

Urzadzenie posiada zaprogramowane funkcje zegara,
ktore umozliwiajg wprowadzenie ustawien czasu trwa-
nia i czasu zakorczenia trybu pracy, jak rowniez minut-
nika.

Funkcje zegara

Zastosowanie

Czas trwania &

W przypadku ustawienia czasu
trwania urzgdzenie automatycznie
przestaje grza¢ po uptywie tego
czasu.

Koniec ©

Oprdécz czasu trwania mozna usta-
wi¢ godzine, o ktdrej zakonczy sie
tryb pracy. Urzadzenie uruchamia
sie automatycznie w odpowiednim
momencie, dzieki czemu tryb pra-
cy zostaje zakonczony o zadane;j
godzinie.

Minutnik &

Ustawienia minutnika mozna wpro-
wadzac niezaleznie od trybu pra-
cy. Minutnik nie ma wptywu na
dziatanie urzadzenia.

12.1 Ustawianie czasu trwania

Czas trwania trybu pracy z funkcjg boost mozna usta-
wi¢ do 30 minut. W przypadku wszystkich pozostatych
stopni mocy mozna ustawi¢ czas trwania do 90 minut.

Wymaganie: Wprowadzone zostaty ustawienia trybu
pracy i stopnia mocy.

1.
2.

4.
5.

Nacisng¢ "Czas trwania".

W celu zmiany wstepnie ustawionego czasu trwania
nacisng¢ odpowiednig wartos¢ czasu, np. wskaza-
nie minut "m" lub wskazanie sekund "s".

Wybrana wartos¢ jest zaznaczona na niebiesko.

Za pomocg pierscienia nastawczego ustawi¢ czas
trwania.

W razie potrzeby zresetowadé wartos¢ ustawienia za
pomocg .

Nacisnac v.

Wigczyé tryb pracy za pomocs .

Dogotowywanie potraw

Po

uptywie czasu trwania mozliwe jest dogotowanie po-

trawy.

1.
2.
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Nacisng¢ "Dogotowywanie".

Ustawi¢ zgdany czas trwania.

— "Ustawianie czasu trwania", Strona 16

Za pomocy O zresetowad ustawiony czas trwania.
Nacisnac V.

Wigczyé tryb pracy za pomocs .

Zmiana ustawionego czasu trwania

W

1.
2.

»

4.

kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawiony czas trwania.

Nacisng¢ "Czas trwania".

W celu zmiany wstepnie ustawionego czasu trwania
nacisng¢ odpowiednig wartos¢ czasu, np. wskaza-
nie minut "m" lub wskazanie sekund "s".

Wybrana wartos¢ jest zaznaczona na niebiesko.

Za pomocg pierscienia nastawczego ustawi¢ czas
trwania.

W razie potrzeby zresetowa¢ wartos¢ ustawienia za
pomocg O.

Nacisngé v'.

Anulowanie ustawien czasu trwania

W kazdej chwili mozna anulowac¢ ustawiony czas trwa-

nia.

1. Nacisng¢ Czas trwania.

2. Zresetowac czas trwania za pomocg O.
W przypadku trybdw pracy, ktdre zawsze wymagajg
czasu trwania, urzgdzenie resetuje czas trwania do
wartosci domysinej.

3. Nacisngé v'.

12.2 Ustawianie czasu zakonczenia

Godzine, o ktdrej zakonczy sie czas trwania danego try-
bu pracy, mozna przesuna¢ o maksymalnie 24 godzi-
ny.

Uwagi

W celu uzyskania zadowalajgcego rezultatu gotowa-
nia/pieczenia nie nalezy przestawia¢ godziny, jezeli
tryb pracy zostat juz uruchomiony.

Aby potrawy nie ulegty zepsuciu, nie nalezy zosta-
wiac ich w komorze piekarnika przez zbyt dtugi
czas.

Wymagania

—h

Wprowadzone zostaty ustawienia trybu pracy i stop-
nia mocy.

Wprowadzone zostaty ustawienia czasu trwania.
Nacisng¢ "Koniec".

W celu zmiany wstepnie ustawionego czasu zakon-
czenia nacisng¢ odpowiednig wartos¢ czasu.
Wybrana wartos¢ jest zaznaczona na niebiesko.
Za pomocg pierscienia nastawczego ustawi¢ czas
zakonczenia.

Nacisngé v'.

Nacisngg .

Na wyswietlaczu widoczny jest czas rozpoczecia.
Urzadzenie jest przestawione na tryb czuwania.

Po osiggnieciu czasu rozpoczecia uruchamia sie
tryb pracy i odliczany jest czas trwania.



v Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat. Na wy-
Swietlaczu pojawia sie informacja, ze tryb pracy zo-
stat zakonczony.

6. Po uptywie czasu trwania wykonac¢ jedng z nastepu-
jacych czynnosci:

- W razie potrzeby mozna wprowadzi¢ kolejne
ustawienia i ponownie wigczy¢ tryb pracy.

- Gdy potrawa jest gotowa, wytaczy¢ urzadzenie za
pomocg O.

Zmiana czasu zakonczenia

W celu uzyskania zadowalajgcego rezultatu gotowania/
pieczenia zmienia¢ ustawiong godzine wytgcznie przed
uruchomieniem trybu pracy i rozpoczeciem odliczania
czasu trwania.
1. Nacisng¢ "Koniec".
2. Za pomocg pierscienia nastawczego ustawi¢ czas
zakonczenia.
W razie potrzeby zresetowac wartos¢ ustawienia za
pomocg O.
3. Nacisng¢ v.

Anulowanie ustawien czasu zakonczenia

1. Nacisnagc¢ "Koniec".
2. Zresetowa¢ warto$¢ ustawienia za pomocg O.
3. Nacisnac v.

12.3 Ustawianie minutnika

Minutnik dziata niezaleznie od trybu pracy. Czas odli-
czany przez minutnik mozna ustawi¢ na maksymalnie
24 godziny. Minutnik posiada wtasny sygnat, dzieki te-
mu mozna rozpoznad, czy sygnat rozbrzmiewa z minut-
nika, czy oznacza zakonczenie nastawionego czasu
trwania.

1. Nacisngé &.

2. W celu ustawienia minutnika nacisng¢ na wyswietla-
czu odpowiednig wartos¢ czasu, np. minuty "'m" lub
sekundy "s".

v Wybrana wartos¢ jest zaznaczona na niebiesko.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi pl

3. Za pomocg pierscienia nastawczego wprowadzic
ustawienia minutnika.

v W razie potrzeby zresetowac wartos¢ ustawienia za
pomocg .

4. W celu uruchomenia minutnika nacisng¢ D na wy-
Swietlaczu.

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu ustawionego na
minutniku.

v Gdy urzadzenie jest wytgczone, minutnik pozostaje
widoczny na wyswietlaczu.

v Po wigczeniu urzadzenia, na wyswietlaczu widoczne
sg ustawienia biezgcego trybu. Minutnik jest wyswie-
tlany na wskazniku stanu.

v Po uptywie czasu odliczanego przez minutnik rozle-
ga sie sygnat. Na wyswietlaczu pojawia sie informa-
cja, ze dziatanie minutnika zostato zakonczone.

Wytaczanie minutnika
Wymaganie: Rozlega sie sygnat.
» Nacisnag¢ dowolne pole.

v Minutnik jest wytgczony.

Zmiana ustawien minutnika

Ustawienia minutnika mozna w kazdej chwili zmienic.

1. Jesli minutnik dziata w tle, wczesniej wybraé minut-
nik za pomoca &.

2. Nacisnaé ll.

3. Zmieni¢ ustawienia minutnika za pomoca pierscie-
nia nastawczego.

4. Potwierdzi¢ za pomoca D.

Anulowanie ustawien minutnika

W kazdej chwili mozna anulowac¢ ustawienia minutnika.

1. Jesli minutnik dziata w tle, wczesniej wybra¢ minut-
nik za pomocg &.

2. Nacisnggé (.

3. Zresetowac ustawienia minutnika za pomocg O.

13 Zabezpieczenie przed dzie

Zabezpieczy¢ urzadzenie, aby uniemozliwi¢ przypadko-
we wigczenie urzgdzenia przez dzieci lub zmiane usta-
wien.

13.1 Aktywacja zabezpieczenia przed

dzie¢mi

» Przytrzymac nacisniety przycisk = przez ok. 4 se-
kundy.

v Elementy obstugi sg zablokowane.

v Jezeli ustawiony zostat czas minutnika, jego odlicza-

nie bedzie kontynuowane. Dopdki zabezpieczenie
przed dzie¢mi jest aktywne, nie mozna zmieni¢ cza-

cmi

su odliczanego przez minutnik. Sygnaty dzwiekowe,
np. po uptywie czasu odliczanego przez minutnik,
mozna wytgczy¢ przez nacisniecie dowolnego przy-
cisku.

13.2 Dezaktywacja zabezpieczenia przed
dzie¢mi
1. Przytrzymad nacisniety przycisk = przez ok. 4 se-

kundy.
2. Elementy obstugi sg odblokowane.

17
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14 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzgdzenia mozna dostosowac

do indywidualnych potrzeb.

14.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad ustawient pod-
stawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sa
zalezne od wyposazenia posiadanego urzadzenia.
Uwagi
= Zmiany ustawien jezyka, dzwieku przyciskow oraz

jasnosci wyswietlacza sg od razu widoczne. Wszyst-
kie inne ustawienia zaczng obowigzywac dopiero po

ich zapisaniu.

= Zmiany ustawien podstawowych pozostajg zapisane

przez pewien czas réowniez po awarii zasilania.

Ustawienia podstawowe Wybor

Jezyk Patrz opcja wyboru na
urzadzeniu
Godzina "Godzina" w formacie
24 h
Wyswietlacz Wybor
Jasnosé = Stopnie od 1 do 8’
Wskazanie godziny = Wi, z ograniczeniem
czasowym'
= Nie wyswie.
Godzina Cyfrowe'
Analogicznie
Regulacja = Pozycjonowanie wy-
Swietlacza w poziomie
i w pionie

' Ustawienie fabryczne (moze byc¢ rézne zaleznie od
typu urzgdzenia)

Dzwiek Wybor
Dzwiek przyciskow = Wi
= Wyt
Sygnat m  Bardzo krotki czas
trwania

Krotki czas trwania
Sredni czas trwania’
Dtugi czas trwania

' Ustawienie fabryczne (moze byc¢ rézne zaleznie od
typu urzadzenia)

Ustawienia urzadzenia Wybor

Podswietlenie m WY
m Wyt

90 W
180 W

Wstepneustawieniemocy =
n
= 360 W
|
|

mikrof.

600 W
boost

' Ustawienie fabryczne (moze byc¢ rézne zaleznie od
typu urzadzenia)

18

Personalizacja Wybor

Logo firmy = Wyswietlacz'
= Nie wyswie.

Menu gtéwne'
Mikrofale
Potrawy

Grill

Tryb pracy po wtgczeniu

Wyswietlacz'
Nie wyswie.

Uptywajgcy czas trwania

Zabezpiecz. przed dziec¢- Dostepne
mi = Dezaktywo.

' Ustawienie fabryczne (moze byc¢ rézne zaleznie od
typu urzgdzenia)

Ustawienia fabryczne Wyboér
Ustawienia fabryczne ® Przywrdd
® Przerwac
Tryb demo = Ustawianie "Tryb de-
mOH

(wyswietla sie tylko w
ciggu pierwszych 5 mi-
nut po zresetowaniu
ustawien lub pierw-
Szym uruchomieniu
urzadzenia)

Informacje o urzadzeniu = Wyswietlanie "Informa-
cje o0 urzadzeniu"

14.2 Zmiana ustawien podstawowych

Wymaganie: Urzadzenie jest wigczone.

Nacisng¢ "Ustawienia podstawowe".

Nacisng¢ zgdane ustawienie podstawowe.
Zmieni¢ na wyswietlaczu zgdane ustawienia.

Za pomocy ‘O przej$é do przegladu lub do menu
gtéwnego.

Eal ol

14.3 Zmiana ustawionej godziny

Wymaganie: Urzadzenie jest wigczone.

1. Nacisna¢ "Ustawienia podstawowe".

2. Nacisng¢ ustawienie podstawowe "Godzina".

v Na wyswietlaczu widoczna jest ustawiona wartosc.

3. Za pomocg pierscienia nastawczego ustawi¢ war-

tos¢ godzin.

Nacisngé¢ Minuty.

. Za pomoca pierscienia nastawczego ustawi¢ war-
tos¢ minut.

6. Nacisnac v.

7. Za pomocg O przej$¢ do przeglgdu lub do menu

gtéwnego.

o B
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15 Funkcja wspomagania czyszczenia

Funkcja wspomagania czyszczenia jest szybkg alterna-
tywa dla czyszczenia komory piekarnika pomiedzy ko-
lejnymi trybami pracy. Funkcja wspomagania czyszcze-
nia umozliwia namoczenie zabrudzen w wyniku parowa-
nia wody z detergentem. Dzieki temu zabrudzenia moz-
na pozniej tatwiej usungc.

15.1 Ustawianie funkcji wspomagania
czyszczenia

Wymaganie: Urzadzenie jest wigczone.

1. Nacisng¢ "Asystent czyszczenia".

2. Postepowacd zgodnie z instrukcjami na wyswietlaczu.

3. Nacisngé se.

v Po uptywie ustawionego czasu trwania rozlega sie
sygnat.

4. Postepowac zgodnie z instrukcjami na wyswietlaczu.

16 Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnosé, nalezy je
starannie czyscic i pielegnowac.

16.1 Srodek czyszczacy

Uzywac wytgcznie odpowiednich srodkéw czyszcza-
cych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia pra-

dem.

» Nie uzywac¢ do czyszczenia urzadzenia myjek paro-
wych ani cisnieniowych.

UWAGA!

Nieodpowiednie srodki czyszczgce powodujg uszko-

dzenia powierzchni urzgdzenia.

» Nie stosowac zrgcych ani szorujgcych srodkow
czyszczacych.

» Nie uzywac srodkoéw czyszczacych o duzej zawarto-
sci alkoholu.

Nie uzywac druciakéw ani szorstkich ggbek.
Nie uzywac specjalnych srodkdéw czyszczgcych do
czyszczenia na ciepto.

» Ptyndw do mycia szyb, skrobaczek do szkta lub
srodkow do pielegnaciji stali nierdzewnej uzywac wy-
tacznie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszcze-
nia w odniesieniu do odpowiednigej czesci.

Sdél zawarta w nowych zmywakach moze uszkodzi¢ po-

wierzchnie.

» Nowe zmywaki nalezy doktadnie wyptukac przed
uzyciem.

Informacje o tym, jakie srodki czyszczace sg odpowied-
nie w odniesieniu do poszczegodlnych powierzchni i
czesci, mozna znalezé w odnosnych instrukcjach czysz-
czenia.

16.2 Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie z zaleceniami, aby
zapobiec uszkodzeniu réznych czesci i powierzchni w
wyniku nieprawidtowego czyszczenia lub stosowania
nieodpowiednich srodkdw czyszczacych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktdre mozna dotkngé, nagrze-

wajg sie.

» Zachowac ostroznos¢, aby unikng¢ dotkniecia gorg-
cych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zycia zbliza-
ty sie do urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-

palic.

» Przed uruchomieniem nalezy usung¢ wieksze zanie-
czyszczenia w komorze piekarnika z elementow
grzewczych i wyposazenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia moga sie
rozprysnac.

» Nie nalezy uzywad ostrych srodkdw czyszczacych o
wtasciwosciach sciernych ani ostrych metalowych
skrobakéw do czyszczenia szyby drzwi urzadzenia,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkow
czyszczacych.

2. Przestrzegac¢ wskazéwek dotyczacych czyszczenia
elementéw lub powierzchni urzgdzenia.

3. Jesli nie podano innych wskazdwek:
- Elementy urzadzenia czysci¢ zmywakiem oraz

gorgcg wodg z detergentem.

- Wytrze¢ do sucha miekkg Sciereczka.

16.3 Czyszczenie komory piekarnika

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ komore

gotowania.

» Nie uzywac spraydw do piekarnika, srodkow do szo-
rowania ani innych agresywnych srodkéw do czysz-
czenia piekarnikow.
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1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczacych.

2. Czysci¢ gorgca wodg z detergentem lub roztworem
wody z octem.

3. W przypadku silnego zabrudzenia powierzchni ze
stali nierdzewnej stosowac srodek do czyszczenia
piekarnikow.

Srodek do czyszczenia piekarnikéw stosowac wy-
tgcznie w zimnej komorze gotowania.

Wskazowka: Aby wyeliminowac nieprzyjemne zapa-
chy, podgrzewac filizanke wody z kilkoma kroplami
soku z cytryny przez 1 do 2 minut, ustawiajgc mak-
symalng moc mikrofal. Aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia, do naczynia zawsze wktadac tyzeczke.

4. Komore piekarnika wytrze¢ miekka Sciereczka.

5. Pozostawi¢ komore gotowania do wyschniecia przy
otwartych drzwiach.

16.4 Regeneracja powierzchni
samoczyszczacych w komorze piekarnika

Gorna scianka komory piekarnika ma wtasnosci samo-
czyszczace. Powierzchnie samoczyszczace sg pokryte
porowatg, matowg powtokg ceramiczng i majg szorstkg
powierzchnie. W trakcie stosowania funkcji grilla po-
wierzchnie samoczyszczace pochtaniajg i usuwajg roz-
pryski ttuszczu ze smazenia lub grillowania. W przypad-
ku korzystania gtdwnie z funkcji mikrofal, nalezy w re-
gularnych odstepach czasu uruchamia¢ funkcje grilla,
aby oczysci¢ scianke goérna.

UWAGA!

Stosowanie srodka do czyszczenia piekarnikdw na po-

wierzchniach samoczyszczgcych powoduje ich uszko-

dzenie.

» Na powierzchniach samoczyszczacych nie stosowac
Srodka do czyszczenia piekarnikéw. W przypadku
zetkniecia sie srodka do czyszczenia piekarnikow z
powierzchniami samoczyszczacymi natychmiast
przetrze¢ te miejsca Sciereczkg nasgczong woda.
Nie wciera¢ srodkow czyszczacych i nie stosowad
elementéw szorujgcych.

Wymagania

m Komora piekarnika jest pusta.

= Urzadzenie jest wtgczone.

1. Nacisngc¢ "Grill",

2. Nacisna¢ "Stopien".

3. Wybra¢ maksymalny stopien mocy grilla.

4. Nacisnac v.

5. Nacisng¢ "Czas trwania".

6. Ustawi¢ zgdany czas trwania.

Wymagany czas czyszczenia zalezy od ilosci nagro-

madzonych pozostatosci ttuszczu. Na poczatku na-

lezy ustawi¢ czas trwania na 20 minut.

Nacisnac V.

Wigczyé tryb pracy za pomocs .

Podczas nagrzewania urzadzenia wietrzy¢ pomiesz-

czenie.

v W trakcie pracy moze wystgpi¢ dymienie. Jest to
normalne zjawisko, ktére mija z uptywem czasu.

v Po uptywie ustawionego czasu trwania rozlega sie
sygnat.

9. Jesli dym jest nadal widoczny pod koniec czasu
trwania, nalezy wydtuzy¢ czas trwania.

® N
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16.5 Czyszczenie wyposazenia

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkdéw
czyszczacych.

2. Przypalone resztki potraw namoczy¢ za pomocg wil-
gotnej sciereczki i gorgcej wody z detergentem.

3. Wyposazenie czysci¢ gorgcg wodg z detergentem
oraz zmywakiem lub szczoteczka.

4. Ruszt czyscic¢ srodkiem do czyszczenia stali nie-
rdzewnej lub my¢ w zmywarce do naczyn.
W przypadku silnego zabrudzenia stosowac druciak
ze stali nierdzewnej lub srodek do czyszczenia pie-
karnikow.

5. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

16.6 Czyszczenie szyb w drzwiach

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ szyby w
drzwiach.

» Nie uzywac skrobaczki do szkta.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych srodkow
czyszczacych.

2. Szyby w drzwiach czysci¢ wilgotng Sciereczkg i pty-
nem do mycia szyb.
Uwaga: Cienie na szybach drzwi, ktére przypomina-
ja smugi, to refleksy swietlne wywotane oswietle-
niem komory gotowania.

3. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

16.7 Czyszczenie uszczelki drzwi

UWAGA!

Niepoprawne czyszczenie moze uszkodzié¢ urzadzenie.

» Nie uzywac skrobaczek do metalu czy szkta do
czyszczenia.

» Nie stosowacd zadnych szorujgcych srodkéw czysz-
czacych.

1. Przestrzegad¢ wskazdéwek dotyczacych srodkéw
czyszczacych.

2. Uszczelke drzwi doktadnie wyczysci¢ gorgcym roz-
tworem wody z detergentem oraz miekka Scierecz-
ka.

3. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

16.8 Czyszczenie frontu urzadzenia

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ front urza-

dzenia.

» Do czyszczenia nie uzywac ptynu do mycia szyb
skrobakéw metalowych ani skrobaczek do szkta.

» W celu unikniecia korozji na frontach ze stali nie-
rdzewnej natychmiast usuwacd z nich osady z kamie-
nia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka.

» W przypadku powierzchni ze stali nierdzewnej stoso-
wac specjalne srodki do pielegnaciji stali nierdzew-
nej, przeznaczone do czyszczenia rozgrzanych po-
wierzchni.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw
czyszczacych.

2. Front urzadzenia czysci¢ gorgcg wodg z detergen-
tem i zmywakiem.



Uwaga: Nieznaczne roznice kolorow z przodu urza-
dzenia sg wynikiem zastosowania réznych materia-
téw, np. szkta, tworzyw sztucznych lub metalu.

3. W przypadku frontéw ze stali nierdzewnej rozprowa-
dzi¢ miekka Sciereczka cienkg warstwe srodka do
pielegnaciji stali nierdzewne;.

Srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej mozna naby¢
w serwisie lub w sklepie specjalistycznym.
4. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

Usuwanie usterek pl

16.9 Czyszczenie panelu obstugi

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ panel ob-
stugi.

» Nigdy nie wyciera¢ panelu obstugi n mokro.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych srodkdow
czyszczacych.

2. Panel obstugi czyscic¢ Sciereczka z mikrofibry lub
miekka, wilgotng sciereczka.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

17 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzgdzenia mozna usuwacé samodziel-
nie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie
zapoznac sie z informacjami na temat samodzielnego
usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych
kosztow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-

wazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzac tylko wy-
szkolony i wykwalifikowany personel.

» Jezeli urzgdzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac
serwis.

17.1 Zakldécenia dzialania

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-
wazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wytgcz-
nie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie
oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego
tego urzadzenia nalezy go wymieni¢ na specjalny
przewodd przytgczeniowy dostepny u producenta lub
W jego serwisie.

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéw

Urzadzenie nie dziata. Wtyczka przewodu przytaczeniowego nie jest wtozona.
» Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elektryczne,.

Wytgczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

Przerwa w dostawie pradu.

» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Zaktocenie dziatania

1. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac serwisowi doktadng tresé

komunikatu o btedzie.
- "Serwis”, Strona 23

Kuchenka mikrofalo-

Drzwi nie sg doktadnie zamknigte.

wa nie dziafa. » Sprawdzié, czy resztki potraw lub jaki$ przedmiot nie zostaty przytrzadniete drzwiami.

Potrawy nie podgrze- W ustawieniach podstawowych aktywowany jest tryb demo.
wajg slg, na wyswie- 1, Qdtgczy¢ urzadzenie od zasilania, wytgczajgc na krétko bezpiecznik w skrzynce bez-

tlaczu Swieci sig ko- piecznikowej.

munikat JEMO. 2. W ciggu 5 minut dezaktywowa¢ tryb demo w ustawieniach podstawowych. - Strona 18
Nie dziata oswietlenie Mozliwe sg rozne przyczyny.

komory piekarnika. » Wezwad serwis.

- "Serwis" Strona 23
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Usterka Przyczyna i rozwigzywanie problemoéow
Tryb mikrofal zostaje Zakidcenie dziatania
przerwany. 1. Zresetowal urzadzenie.

- Ewentualnie nacisng¢ przycisk O i przytrzymac go przez co najmniej 6 sekund.
- Lub wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Po uptywie ok. 10 sekund po-
nownie witgczy¢ bezpiecznik.
v Jezeli usterka byta jednorazowa, komunikat znika.
2. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac serwisowi doktadng tresé
komunikatu o btedzie.
— "Serwis", Strona 23

Potrawy podgrzewajg Ustawiona moc mikrofal jest zbyt mata.
sie wolniej niz zwykle. » Ustawié¢ wieksza moc mikrofal.

Do urzadzenia wtozono wieksza ilos¢ potrawy niz zwykle.

» Ustawi¢ dtuzszy czas trwania.
W przypadku dwukrotnie wiekszej ilosci produktdw wymagane jest podwojenie czasu.

Potrawy sg chtodniejsze niz zwykle.
» W trakcie podgrzewania obrdéci¢ lub zamieszac¢ potrawe.

Gdy urzadzenie jest  Wyswietlacz wytgcza sie po krotkim czasie.
wytgczone, nie poja-  Nie jest konieczne zadne dziatanie.
wia sie godzina

17.2 Wskazéwki na wyswietlaczu

Usterka Przyczyna i rozwigzywanie problemoéw

Na wyswietlaczu po-  Zakidcenie dziatania
jawia sig komunikat 1. Zresetowa¢ urzadzenie.
zawierajacy literg "D" - Ewentualnie nacisng¢ przycisk O i przytrzymac go przez co najmniej 6 sekund.
lub "E". - Lub wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Po uptywie ok. 10 sekund po-
nownie witgczy¢ bezpiecznik.
v Jezeli usterka byta jednorazowa, komunikat znika.
2. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi doktadng tres¢
komunikatu o btedzie.
- "Serwis", Strona 23

18 Utylizacja

18.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala

odzyskac¢ wartosciowe surowce.

1. Odtaczy¢ wtyczke przewodu sieciowego od gniazda
sieciowego.

2. Przecig¢ przewdd sieciowy.

3. Urzagdzenie utylizowad zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizaciji
mozna uzyskacé od sprzedawcy lub w urzedzie mia-
sta lub gminy.
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To urzgdzenie jest oznaczone zgod-
nie z Dyrektywg Europejska
2012/09/UE oraz polskg Ustawg z
dnia 29 lipca 2005r. ,,0 zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicz-
nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznako-
wanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tgcznie z innymi od-
padami pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik jest zo-
bowigzany do oddania go prowadzg-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednost-
ka, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasci-
we postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i srodowiska
naturalnego konsekwenciji, wynikajg-
cych z obecnosci sktadnikéw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego skta-
dowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

=y

Serwis pl

19 Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i warunkow gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzagdzenia lub na naszej stronie internetowe;.
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy podac¢ numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktow serwisowych albo na na-
szej stronie internetowe;.

Ten produkt zawiera zrodta Swiatta klasy energetycz-
nej D. Zrddta swiatta sg dostepne jako czesé zamienna
i moga by¢ wymieniane tylko przez przeszkolony i wy-
kwalifikowany personel.

19.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzagdzenia.

Tabliczke znamionowg z numerem widac¢ po otworze-
niu drzwiczek urzadzenia.

[ Ens FD. ZNr | c€ E

Type

Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towad oddzielnie, aby zapewnic¢ sobie do nich szybki
dostep.
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20 Tak to dziata

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlep- 4. Naczynie mozna postawi¢ posrodku na dnie komory
sze akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia piekarnika.
zostaty przez nas optymalnie dostosowane do danego Dzieki temu mikrofale mogg dotrze¢ do potrawy z
urzgdzenia. kazdej strony.
5. Wprowadzi¢ na urzadzeniu zalecane ustawienia.

A i Ustawi¢ najpierw najkrotszy czas trwania. W razie
20.1 Optymalny sposob postepowania Sotrzoby wydiuzye ozas traana.
Tutaj opisany jest krok po kroku sposob postgpowania, 6. Do wyjmowania goracych naczyn z komory piekarni-
ktory umozliwia najbardziej efektywne wykorzystanie za- ka uzywaé tapek kuchennych.

lecanych ustawien. Zamieszczone sg informacije na te-
mat wielu potraw wraz ze wskazdéwkami dotyczgcymi

\ -4 . : 20.2 Rozmrazanie, podgrzewanie i
optymalnego uzywania i regulowania urzgdzenia.

gotowanie z wykorzystaniem mikrofal

Wskazowka

Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania, podgrze-

= Zalecane ustawienia dotyczg zawsze zimnej i pustej wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.
komory piekrnika. Czas trwania zalezy od uzytego naczynia, jak réwniez

m  Czasy podane w zestawieniach majg charakter od temperatury, ilosci i konsystencji produktéw spozyw-
orientacyjny. Zalezg one od jakosci i wtasciwosci czych. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty czaso-
produktéw spozywczych. we. Nalezy zaczyna¢ od ustawienia krétszego czasu

1. Przed uzyciem komory piekarnika wyjaé naczynia, z pieczenia, a w razie potrzeby, ustawic nastepnym ra-
ktérych sie nie korzysta. zem wyzsza wartosc. Czasami pr;yrzqdzana jestinna

2. Wybraé zadana potrawe z zalecanych ustawien. !Iosc potrawy, niz .pod.an’o, w tabelh. Wowczas_ obovwazu-

3. Wiozy¢ potrawe do odpowiedniego naczynia. je zasada: podwajna ilos¢ - prawie dwukrotnie dtuzszy

czas trwania, potowa ilosci - potowa czasu.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw

m  Potrawy zamrazac¢ na ptasko.

= Nalezy uzywac¢ wytgcznie naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, bez pokrywki.

= Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.

= W miedzyczasie 2-3 razy zamieszac lub obrdci¢ potrawy. Przy obracaniu wyla¢ wode powstajgca podczas rozmra-
zania.

®»  Podczas rozmrazania miesa i drobiu powstaje woda. Podczas obracania nalezy wyla¢ powstatg wode. Nie uzywacd
jej do innych celéw ani nie dopuszczac do kontaktu z innymi artykutami spozywczymi.
Rozmrozone migeso mielone wyjmowac¢ po obrdceniu.
Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.

®  Rozmrozong potrawe pozostawic¢ jeszcze na 10 do 30 minut w wytgczonym urzgdzeniu, aby umozliwi¢ wyréwna-
nie temperatury.

Rodzaj potrawy Waga Moc mikrofal Czas trwania
Mieso w catosci, z koscigi 800 g 1.180 W 1. 10 min
bez' 2.90 W 2. 15-20 min
Mieso w catosci, z koscigi 1000 g 1.180 W 1. 15 min
bez'’ 2.90 W 2. 20 min
Mieso w catosci, z koscigi 1500 g 1.180 W 1. 20 min
bez' 2.90 W 2. 25-30 min
Mieso w kawatkach lubw 200 g 1.180 W 1. 5-8 min
plastrach’? 2.90 W 2. 5-10 min
Mieso w kawatkach lub w 500 g 1.180 W 1.9 min
plastrach™? 2.90 W 2. 10-15 min
Mieso w kawatkach lubw 800 g 1. 180 W 1. 10 min
plastrach’? 2.90 W 2. 10-15 min

' Kilkakrotnie obrdcic¢ potrawe.

Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Od czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.

Catkowicie usung¢ opakowanie.

Rozmrazac tylko ciasta bez polewy, smietany, zelatyny i kremu.
Porozdziela¢ kawatki ciasta.

o o A~ W N
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Rodzaj potrawy Waga Moc mikrofal Czas trwania
Mieso mielone, mieszane®? 200 g 90 W 8-10 min
Mieso mielone, mieszane®? 500 g 1.180 W 1.3 min
2.90 W 2. 10-12 min
Mieso mielone, mieszane™? 1000 g 1.180 W 1. 10 min
2.90 W 2. 15-17 min
Drob i czesci drobiu™? 600 g 1.180 W 1.8 min
2.90 W 2. 12-15 min
Dréb i czesci drobiu' 2 1200 g 1. 180 W 1. 15-20 min
2.90 W 2. 15-20 min
Filet rybny, kotlet rybny lub 400 g 1. 180 W 1. 3 min
plastry ryby"? 2.90 W 2.10-15 min
Ryba w catosci’ 300 g 1.180 W 1.3 min
2.90 W 2.10-12 min
Ryba w catosci’ 600 g 1.180 W 1. 8 min
2.90 W 2. 13-15 min
Warzywa, np. groch?® 300 g 180 W 10-15 min
Owoce, np. maliny® 300 g 180 W 6-9 min
Owoce, np. maliny® 500 g 1. 180 W 1. 6-8 min
2.90 W 2. 5-10 min
Masto, rozmrazanie* 125 ¢ 1.180 W 1. 1 min
2.90 W 2. 1-2 min
Masto, rozmrazanie* 250 g 1.180 W 1.1 min
2.90 W 2. 2-4 min
Chleb w catosci’ 500 g 1.180 W 1. 5 min
2.90 W 2.5-10 min
Chleb w catosci’ 1000 g 1. 180 W 1.8 min
2.90 W 2. 9-10 min
Ciasto, suche, np. ciasto 500 g 90 W 8-10 min
ucierane®®
Ciasto, suche, np. ciasto 750 ¢g 1.180 W 1. 3-5 min
ucierane®® 2.90 W 2.6 min
Ciasto, wilgotne, np. ciasto 500 g 1.180 W 1. 3 min
z owocami, sernik® 2.90 W 2. 10-15 min
Ciasto, wilgotne, np. ciasto 750 g 1. 180 W 1. 5 min
z owocami, sernik® 2.90 W 2. 10-15 min

' Kilkakrotnie obrdci¢ potrawe.

Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.
% Od czasu do czasu ostroznie zamieszaé potrawe.

: Catkowicie usung¢ opakowanie.
6

N

Rozmrazac tylko ciasta bez polewy, smietany, zelatyny i kremu.
Porozdziela¢ kawatki ciasta.

Podgrzewanie lub gotowanie mrozonych potraw za pomoca mikrofal
Przestrzegac zalecanych ustawien dla podgrzewania za pomocg mikrofal.

Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw

m  Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z przykryciem. Do przykrycia mozna
uzy¢ rowniez talerza lub pokrywy do kuchenki mikrofalowej. Gotowe dania wyja¢ z opakowania.
Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.

Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.

Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.

Od czasu do czasu potrawe nalezy kilkakrotnie obréci¢ lub zamieszac.

Po ugotowaniu potrawy odstawic¢ jg na 2 do 5 minut.

Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany. Oszczednie uzywac soli i przypraw.

Wyja¢ lasagne z opakowania i umiesci¢ w naczyniu nadajgcym sie do gotowania przy uzyciu mikrofal.
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= Najlepszy rezultat uzyskiwany jest w przypadku mrozonej lasagne o wysokosci do ok. 3 cm.

Rodzaj potrawy Waga Moc mikrofal Czas trwania
Menu, potrawa na talerzu,  300-400 g 600 W 8-13 min
potrawa gotowa (2-3 sktad-

niki)

Zupa 400 g 600 W 8-12 min
Potrawy jednogarnkowe 500 g 600 W 10-15 min
Plastry lub kawatki miesaw 500 g 600 W 10-15 min
sosie, np. gulasz

Ryba, np. filety’ 400 g 600 W 10-15 min
Zapiekanki, np. lasagne, 450 g 600 W 12-15 min
cannelloni (wysokosc¢ ok.

3 cm)

Dodatki, np. ryz, makaron' 250 g 600 W 3-7 min
Dodatki, np. ryz, makaron' 500 g 600 W 8-12 min
Warzywa, np. groch, broku- 300 g 600 W 7-10 min
ty, marchew'

Warzywa, np. groch, broku- 600 g 600 W 14-17 min
ty, marchew'

Szpinak ze $mietang? 450 g 600 W 9-12 min
' Doda¢ do potrawy troche ptynu.

2 Potrawe gotowad, nie dodajgc wody.

Porady dotyczace nastepnego rozmrazania, Cel Porada

podgrzewania i gotowania z przy uzyciu mikrofal

Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazéwkami, aby
uzyskac¢ zadowalajgce rezultaty rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Cel

Porada

Potrawa jest zbyt sucha.

m  Skroéci¢ czas trwania
lub ustawi¢ nizszg moc
mikrofal.

®  Przykry¢ potrawe i do-
dac¢ do niej wiecej wo-
dy.

20.3 Podgrzewanie

W urzadzeniu mozliwe jest podgrzewanie potraw.

Podgrzewanie z zastosowaniem mikrofal

Przestrzegac¢ zalecanych ustawien dla podgrzewania za

pomocg mikrofal.

26

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa nadal nie
jest rozmrozona, podgrza-
na lub ugotowana.

Wydtuzy¢ czas trwania.
Wieksze ilosci i wysokie
potrawy wymagajg dtuz-
szego przyrzadzania.

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa jest prze-
grzana przy brzegach, na-
tomiast w srodku nie jest

m  (Od czasu do czasu za-
mieszac.

= Zmniejszy¢ moc mikro-
fal i wydtuzy¢ czas

jeszcze gotowa. trwania.
Po rozmrozeniu dréb lub = Zmniejszyé moc mikro-
mieso jest z zewnatrz fal.

podgotowane, natomiast
w srodku nadal nieroz-
mrozone.

®»  Duze potrawy kilka-
krotnie obracac¢ pod-
Czas rozmrazania.




/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptyndow moze dojs¢ do zahamo-
wania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest
osiggana bez powstawania typowych pecherzykow po-

wietrza. Zachowac ostroznosé nawet przy niewielkim
wstrzasie naczynia. Goracy ptyn moze nagle wykipiec i
rozpryskiwac sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wkta-

dac tyzke do naczynia. W ten sposob zapobiega sie

zahamowaniu wrzenia.

v’ X
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UWAGA!

Jesli metal dotyka Scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktdre mogg uszkodzi¢ urzgdzenie lub zniszczyé

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Uwaga:

Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw

m  Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w ku-
chenkach mikrofalowych, z przykryciem. Do przykry-
cia mozna uzy¢ rowniez talerza lub pokrywy do ku-
chenki mikrofalowej. Gotowe dania wyja¢ z opako-
wania.
Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.

m  (Od czasu do czasu potrawe nalezy kilkakrotnie ob-
récic lub zamieszac.

= Po ugotowaniu potrawy odstawic¢ jg na 2 do 5 mi-
nut.

= Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze
by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.

Rodzaj potrawy Waga Moc mikrofal Czas trwania
Potrawy serwowane na tale- 1 porcja 600 W 5-8 min
rzu, chtodzone

Napoje" 3 125 ml boost 40-50 s
Napoje" 22 200 ml boost 1-2 min
Napoje"?? 500 ml boost 2-3 min
Pokarmy dla dzieci, np. bu- 50 ml 600 W ok. 20-30 s
telki z mlekiem* ® 3

Pokarmy dla dzieci, np. bu- 100 ml 600 W 30-40 s
telki z mlekiem* *'3

Pokarmy dla dzieci, np. bu- 200 ml 600 W 50-60 s
telki z mlekiem* ®?

Zupa, 1 filizanka® po 175 g 600 W 2-3 min
Zupa, 2 filizanki® po 175 ¢ 600 W 3-4 min
Mieso w sosie’ 500 g 600 W 7-10 min
Potrawa jednogarnkowa® 400 g 600 W 4-5 min
Potrawa jednogarnkowa® 800 ¢ 600 W 7-8 min
Warzywa, 1 porcja® 150 g 600 W 2-3 min
Warzywa, 2 porcje® 300 g 600 W 3-4 min

' Wtozy¢ tyzke do szklanki.
Nie przegrzewac¢ napojow alkoholowych.
Koniecznie sprawdzi¢ temperature.

N

Jedzenie dla dzieci podgrzewac bez smoczka i pokrywki.

W miedzyczasie kontrolowac potrawe.

3
4
Z Po podgrzaniu nalezy zawsze dobrze wstrzasng¢ potrawa.
7

Plastry miesa porozdzielad.

20.4 Gotowanie

W urzadzeniu mozliwe jest gotowanie potraw.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Uwaga:
Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw
= Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.

m  Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajq sie szybciej niz wysokie.
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»  Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z przykryciem. Do przykrycia mozna
uzy¢ réwniez talerza lub pokrywy do kuchenki mikrofalowej. Gotowe dania wyjg¢ z opakowania.

= Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany. Oszczednie uzywac soli i przypraw.
= Po ugotowaniu potrawy odstawi¢ jg na 2 do 5 minut.
m  Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.
= Jesli w zamieszczonych na opakowaniu informacjach dotyczacych przyrzadzania potrawy podano moc wyzszg niz
600 W, nadal nalezy uzywa¢ maksymalnie 600 W. W razie potrzeby przedtuzy¢ podany czas do uzyskania zgda-
nego rezultatu.
Rodzaj potrawy Waga Moc mikrofal Czas trwania
Caty kurczak, $wiezy, bez wnetrznosci' 1200 g 600 W 25-30 min
Filet rybny, $wiezy? 400 ¢ 600 W 6-11 min
Warzywa, $wieze>?* 250 g 600 W 5-9 min
Warzywa, $wieze>?* 500 g 600 W 10-15 min
Ziemniaki®*?* 250 g 600 W 7-9 min
Ziemniaki®?* 500 g 600 W 10-12 min
Ziemniaki®?* 750 g 600 W 15-20 min
Ryz®>* 125 g 1.600 W 1. 4-5 min
2.180 W 1. 12-15 min
Ryz>* 250 g 1. 600 W 1. 6-8 min
2.180 W 1. 15-18 min
Desery, np. pudding (instant)* 500 ml 600 W 6-8 min
Prazone owoce* 500 g 600 W 9-12 min

' Obrécié potrawe po uptywie 1/2 czasu.

Dodac¢ do potrawy troche ptynu.

Warzywa pokroi¢ na kawatki tej samej wielkosci.
Od czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.
Dodac¢ podwdjng ilos¢ wody.

N

[S I M)

Prazona kukurydza do przyrzadzenia w kuchence mikrofalowej

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W przypadku podgrzewania produktow w hermetycz-

nych opakowaniach moze dojs¢ do porozrywania opa-

kowania.

» Zawsze przestrzegaé wskazowek podanych na opa-
kowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarnika zawsze
uzywac tapek kuchennych.

UWAGA!

Podczas wielokrotnego, nastepujgcego bezposrednio

po sobie przygotowywania popcornu za pomocg mikro-

fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spo-

wodowac uszkodzenie komory piekarnika.

» Pomiedzy przygotowaniami pozostawi¢ urzgdzenie
przez kilka minut do ostudzenia.

» Nigdy nie nastawia¢ zbyt duzej mocy mikrofal.

» Uzywac¢ maksymalnie mocy 600 W.
» Torebke z popcornem ktas¢ zawsze na szklanym ta-
lerzu.

Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw

= Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.

»  Uzywac ptaskiego, odpornego na wysokie tempera-
tury naczynia szklanego. Nie uzywac porcelany ani
mocno wklestych talerzy.

= Torebke z prazong kukurydza potozy¢ na naczyniu
oznakowang strong do dotu.

m  Dopasowac czas trwania odpowiednio do ilosci po-
trawy.

= Aby prazona kukurydza nie przypalita sie, nalezy po
1 minucie i 30 sekundach na krotko wyjgé torebke z
kukurydzg i wstrzasngé. Uwaga gorgce!

Rodzaj potrawy Waga

Moc mikrofal

Czas trwania

Prazona kukurydza do przy- 1 torebka 100 g
rzgdzenia w kuchence
mikrofalowej’

600 W

2,5-3,5 min

' Torebke z popcornem ktagé zawsze na szklanym talerzu. Przestrzegac wskazéwek producenta.
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20.5 Grillowanie

Grillowa¢ potrawy, ktére powinny by¢ chrupiace.

UWAGA!

Kwasne potrawy mogg spowodowac uszkodzenie rusz-

tu

» Nie umieszczac bezposrednio na ruszcie kwasnych
produktdéw spozywczych, takich jak owoce lub grillo-
wane potrawy z dodatkiem kwasnej marynaty.

Wskazowka dla oséb uczulonych na nikiel

W rzadkich przypadkach niewielkie sladowe ilosci niklu

mogaq przedostawac sie do produktéw spozywczych.

Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw

= Nie podgrzewad.

= Grillowa¢ kawatki o podobnej wadze i grubosci.
Dzieki temu zostang one réwnomiernie zrumienione
i pozostang soczyste.

Tak to dziata pl

m  Kawatki miesa do grillowania nalezy uktada¢ bezpo-
srednio na ruszcie. Ruszt postawi¢ na tacy szklane;.
Bedzie do niej skapywad ttuszcz i sok z pieczeni.

®  Grillowane kawatki odwracac¢ szczypcami do grillo-
wania.

Naktucie miesa widelcem powoduje utrate soku i
mieso bedzie suche.

= Mieso posoli¢ dopiero po zakonczeniu grillowania.
Sdl wycigga z migsa wode.

= Ciemne mieso, np. wotowina, rumieni sie szybciej
niz jasne mieso, jak np. jagniecina lub wieprzowina.
Grillowane kawatki jasnego miesa lub ryby sg na
powierzchni jasnobrgzowe, a w srodku upieczone i
soczyste.

m  Przez caty czas grzatka grilla na przemian wtgcza
sie i wytgcza. Jest to normalne zjawisko. Czestotli-
wosC zalezy od ustawionego stopnia mocy grilla.

m  Podczas grillowania moze powstawac dym.

Rodzaj potrawy llos¢

Waga Stopien mocy Czas trwania

grilla

Steki z karkowki, grubos¢ ok. 2 cm

3-4 sztuki

po ok. 220 g 1. strona ok.
15 min
2. strona: ok.

10-15 min

3 (mocny)

Kietbaski na grilla 4-6 sztuk

po ok. 100 g 1. strona ok.
15-20 min
2. strona: ok.

10-15 min

3 (mocny)

Kotlet rybny’

2-3 sztuki

po ok. 150 g 1. strona ok.
10 min
2. strona: ok.

15-20 min

3 (mocny)

Ryba, catam np. pstrag’

2-3 sztuki

po ok. 260 g 1. strona ok.
15 min
2. strona: ok.

10-15 min

3 (mocny)

Chleb tostowy (podpiekanie)

2-6 kromek

1. strona: ok.
4-5 min
2. strona: ok.
2-3 min

3 (mocny)

Zapiekanie tostow

2-6 kromek

w zaleznos$ci od
dodatkow:
5-10 min

3 (mocny)

' Uprzednio nasmarowac ruszt olejem.

20.6 Grillowanie w potaczeniu z mikrofalami

Aby skroci¢ czas gotowania/pieczenia, mozliwe jest stosowanie grilla w potgczeniu z mikrofalami.

Grillowanie w potaczeniu z mikrofalami

UWAGA!

Kwasne potrawy mogg spowodowac uszkodzenie rusz-

tu

» Nie umieszczac bezposrednio na ruszcie kwasnych
produktdéw spozywczych, takich jak owoce lub grillo-
wane potrawy z dodatkiem kwasnej marynaty.

Wskazowka dla oséb uczulonych na nikiel

W rzadkich przypadkach niewielkie sladowe ilosci niklu

mogg przedostawac sie do produktdow spozywczych.

Uwaga:

Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw

m  Ustawi¢ naczynie na ruszcie.

m Do pieczenia uzywac wysokiej formy. W przypadku
pieczenia w naczyniu z pokrywkg komora piekarnika
jest bardziej czysta.
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Tak to dziata

Kawatki kurczaka i piers kaczki uktadaé skorkg do
gory.

Skoére ponaktuwac miejscami widelcem.

Do przygotowania zapiekanek i sufletéw uzywacé du-
zych, ptaskich naczyn.

W waskich i wysokich naczyniach potrawy piekg sie
dtuzej i sg z wierzchu ciemniejsze.

Zapiekanki i suflety pozostawi¢ na 5 minut w wytg-
czonym urzadzeniu.

Sprawdzi¢, czy naczynie miesci sie w komorze pie-
karnika. Naczynie nie moze by¢ zbyt duze.

Przed nacieciem odstawi¢ mieso na 5-10 minut.
Dzieki temu sos z miesa rozprowadza sie rowno-
miernie i nie wyptywa podczas krojenia.

Zawsze ustawia¢ maksymalny czas gotowania.

Po uptywie krotszego z podanych czaséw nalezy
skontrolowad potrawe.

Lasagne wyja¢ z opakowania i wtozy¢ do naczynia
przeznaczonego do stosowania w kuchenkach mi-
krofalowych.

W przypadku przygotowywania mrozonej lasagne o
wysokosci ok. 4-5 cm postawi¢ naczynia na odwro-
conym talerzu nadajgcym sie do stosowania w try-
bie mikrofal.

Rodzaj potrawy Waga Stopien mocy grilla  Moc mikrofal Czas trwania
Pieczen wieprzowa, ok. 750 g 1 (staby) 360 W 35-40 min
np. stek z karkowki'

Pieczen rzymska, ok. 750 g 2 (Sredni) 360 W 20-25 min
maks. wysokosc¢

7 cm

Kurczak, potdwki? ok. 1200 g 3 (mocny) 360 W 35-40 min
Czesci drobiowe, np.  ok. 800 g 2 (Sredni) 360 W 20-25 min
¢wiartka kurczaka®

Pier$ kaczki? ok. 800 g 3 (mocny) 180 W 20-25 min
Zapiekanka makaro- ok. 1000 g 1 (staby) 360 W 25-30 min
nowa (ze wstepnie

ugotowanych

sktadnikow)®

Lasagne, mrozona 350-450 ¢g 3 (mocny) 360 W 12-15 min
(wysokos¢ ok. 3 cm)

Lasagne, mrozona 600-1000 g 3 (mocny) 360 W 25-30 min
(wysokos¢ ok.

4-5 cm)

Zapiekanka ziemnia- ok. 1000 g 2 (Sredni) 360 W 25-30 min
czana (z surowych

ziemniakdw), maks.

wysokos¢ 3 cm

Ryba, zapiekana ok. 600 g 3 (mocny) 360 W 15 min
Zapiekanka twarogo- ok. 850 g 1 (staby) 360 W 20-25 min

wa, maks. wysokosé
5cm

' Po uptywie 15 minut odwrdcic.

2 Nie obracac potrawy.

% Posypaé potrawe serem.

20.7 Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty sporzadzone dla instytutdw testujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli urza-
dzenia zgodnie z normg EN 60350-1:2013 wzgl. IEC 60350-1:2011 oraz normg EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min Wskazéwka
Mleczko jajeczne, 1000 g 1. 600 W 1.11-12 min Forma z pyrexu
2.180 W 2. 8-10 min
Biszkopt, 475 g 600 W 7-9 min Forma z pyrexu @ 22 cm
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Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min Wskazowka
Pieczen rzymska, 900 g 600 W 20-25 min Forma z pyrexu @ 28 cm,
dtuga

Potrawa serwowana nata- 600 W 5-6 min Pokrywa do kuchenki mi-

lerzu, chtodzona, 1 porcja krofalowej

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania przy uzyciu kuchenki mikrofalowe;.

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min Wskazowka

Mieso, 500 g 1.180 W 1. 5-6 min Forma z pyrexu @ 24 cm
2.90 W 2. 7-10 min

Gotowanie przy uzyciu mikrofal i grilla

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min Wskazowka
Zapiekanka ziemniaczana, 360 W + stopient mocy gril- 25-35 min Okragta forma z pyrexu
1100 ¢ la 2 @ 22 cm

Ciasto - Nie zaleca sie

21 Instrukcja montazu

Nalezy przestrzegacd tych informacji podczas montazu
urzgdzenia.

21.1 Zakres dostawy
Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci

pod katem ewentualnych uszkodzen podczas transpor-

tu.

21.2 Sichere Montage

Podczas montazu urzgdzenia nalezy prze-
strzegac zasad bezpieczenstwa.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania za-
pewnione jest tylko po prawidtowym za-
montowaniu zgodnie z instrukcjg montazu.
Monter jest odpowiedzialny za prawidtowe
dziatanie w miejscu instalacji urzgdzenia.
Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.
Przed uruchomieniem usung¢ z komory go-
towania oraz z drzwi materiaty opakowanio-
we i folie klejgce.

Przestrzegac¢ wskazowek podanych na kar-
tach dotyczgcych montazu elementow wy-
posazenia.

Meble do zabudowy muszg by¢ odporne
na temperature do 90°C, a przylegajgce do
urzgdzenia fronty mebli do 65°C.

Nie montowac urzgdzenia za drzwiami de-
koracyjnymi ani za drzwiami mebla. Istnieje
ryzyko przegrzania.

Meble nalezy docina¢ przed wstawieniem
urzgdzenia. Usungc¢ wiory. Mogg one zakto-
cac funkcjonowanie elementow elektrycz-
nych.
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m Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja
nie obejmuje szkdd wynikajgcych z niepra-
widtowego podtgczenia urzagdzenia.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!

Czesci, ktdére sg dostepne podczas montazu,
mogg mie¢ ostre krawedzie i powodowac ska-
leczenia.

» Nosic¢ rekawice ochronne

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzywanie przedtuzonego przewodu sieciowe-

go i niezaaprobowanych adapterow stanowi

zagrozenie.

» Nie uzywac przedtuzaczy ani rozgateznikow
wielogniazdowych.

» Jezeli przewodd sieciowy jest za krotki, nale-
zy sie skontaktowac sie z serwisem.

21.3 Meble do zabudowy

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zabudo-
wy. To urzadzenie nie jest urzadzeniem stacjonarnym i
nie nadaje sie do montazu w szafce.

Szafka do zabudowy nie moze miec tylnej scianki. Mini-
malna wysokos¢ montazu to 850 mm.

Nie wolno zakrywac szczelin wentylacyjnych i otwordéw
ssgcych.

21.4 Podtaczenie do sieci elektrycznej

Aby mdc bezpiecznie podtaczy¢ urzadzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac ponizszych wskazo-
wek.

= Urzadzenie odpowiada klasie ochrony | i moze by¢
uzytkowane wytgcznie, jesli jest podtgczone do prze-
wodu uziemiajgcego.

m  Bezpiecznik dopasowac zgodnie z parametrami mo-
cy podanymi na tabliczce znamionowej i obowigzu-
jacymi przepisami lokalnymi.

m  Podczas wszystkich prac montazowych urzadzenie
musi by¢ odtgczone od zasilania.

m  Urzadzenie mozna podtgczy¢ do sieci wytgcznie za
pomoca dostarczonego przewodu przytaczeniowe-
go.

m  Przewdd przytaczeniowy nalezy podtgczy¢ do tylnej
czesci urzadzenia. Przewdd przytagczeniowy o diugo-
$ci 3 m mozna naby¢ w serwisie.

®m  Przewdd przytgczeniowy mozna wymieni¢ wytgcznie
na przewdd oryginalny. Przewdd ten mozna naby¢ w
serwisie.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej
Uwaga: Urzgdzenie mozna podtgczy¢ wytgcznie do za-
instalowanego zgodnie z przepisami gniazda z uziemie-
niem.
1. Podtgczy¢ wtyczke przewodu sieciowego do gniaz-
da sieciowego w urzadzeniu.
Sprawdzi¢, czy wtyczka IEC jest stabilnie osadzona.
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2. Podtaczy¢ wtyczke przewodu zasilajacego urzgdze-
nia do gniazda znajdujacego sie w poblizu urzadze-
nia.

Gdy urzadzenie jest zabudowane, wtyczka sieciowa
przewodu sieciowego musi by¢ tatwo dostepna. Je-
sli tatwy dostep do wtyczki sieciowej nie jest mozli-
wy, W obrebie statej instalacji elektrycznej nalezy za-
instalowad odtacznik zgodny z przepisami instalacyj-
nymi, odtgczajgcy wszystkie bieguny urzadzenia od
sieci elektryczne;.

21.5 Montaz w szafce gornej

Przestrzega¢ wymiarow montazowych i odstepow bez-
pieczenstwa w szafce wysokiej.

~~600—
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Urzadzenie nalezy zamontowac na takiej wysokosci,

aby mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposazenia.
Usung¢ nozki.

21.6 Montaz w szafce wysokiej

Przestrzegad¢ wymiaréw montazowych i odstepow bez-
pieczenstwa w szafce wysokiej.
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Urzgdzenie nalezy zamontowac na takiej wysokosci, 3. UWAGA!
aby mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposazenia. Przy otwieraniu drzwi urzgdzenie moze przechyli¢
Wyregulowaé ndzki. sie do przodu.
» Przy otwieraniu drzwi urzgdzenia nalezy przytrzy-
- mac urzgdzenie w odpowiedniej pozycji.

Powoli otworzy¢ drzwi urzadzenia.

21.7 Montaz urzadzenia > ) L
o ] . 4. Przykreci¢ urzgdzenie do mebla po przeciwnej stro-
1. Catkowicie wsung¢ urzadzenie. nie zawiasow.

Uwazac przy tym, aby przewodu przytaczeniowego 5. Wywiercié otwory w celu wykonania potaczenia $ru-
ostrych krawedziach.
2. Sprawdzi¢ odstep od sgsiednich urzadzen.

—— ]

—

min. 3mm-»||«

Zakry¢ zawiasy drzwiowe.
Uzy¢ wiertta do drewna o srednicy 2 mm.
6. Usungc¢ widry z komory piekarnika.
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7. Przykrecic¢ urzadzenie do mebla po stronie zawia-
soOw.

8. Usungc¢ z komory piekarnika oraz z drzwi materiaty
opakowaniowe i folie klejgce.

21.8 Demontaz urzadzenia

1. Wytaczy¢ zasilanie urzadzenia.
2. Odkreci¢ sruby mocujace.
3. Urzadzenie lekko unies¢ i catkowicie wyciggnag.
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