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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogdine

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg in-
strukcje.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie
przechowywac jako zrodto informacji, a tak-
ze z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zo-
stato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

= do utrzymywania ciepta potraw i podgrze-
wania naczyn.

= do przygotowywania potraw i napojow.

= w prywatnym gospodarstwie domowym i
zamknietych pomieszczeniach domowych.

= do wysokosci 4000 m nad poziomem mo-
rza.

Nie uzywac urzadzenia:
® na todziach lub w pojazdach.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze byc¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiada-
jace wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o0 sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewdd sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

1.4 Bezpieczne uzytkowanie

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Whnetrze urzgdzenia staje sie bardzo gorgce,

materiaty tatwopalne mogg sie zapalic.

» Pod zadnym pozorem nie przechowywac w
urzgdzeniu tatwopalnych przedmiotow ani
pojemnikdéw z tworzywa sztucznego.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Wyposazenie lub naczynie silnie nagrzewa sie
podczas pracy.

» Gorgce wyposazenie lub naczynie zawsze
wyjmowac z urzgdzenia przy uzyciu rekawic
kuchennych.

Podczas pracy wnetrze urzgdzenia staje sie

bardzo gorgce.

» W zadnym wypadku nie dotyka¢ gorgcego
wnetrza urzgdzenia.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.



Tylna czes¢ przedniej przestony bardzo sie

nagrzewa podczas pracy.

» Aby otworzy¢ urzadzenie, dotkng¢ przed-
niej przestony z boku lub od spodu.

Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pra-

cy.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia od-
czekac, az urzadzenie ostygnie.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywa-
ne wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wy-
tgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu zasila-
jacego lub przewodu przytgczeniowego te-
go urzgdzenia nalezy wymienic ten prze-
wod na specjalny przewdd zasilajgcy lub
specjalny przewod przytgczeniowy, ktory
mozna naby¢ od producenta lub w jego
serwisie.

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewdd

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytaczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgdzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z przedmiotami za-
konczonymi ostrym czubkiem i ostrymi kra-
wedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniatac¢ ani nie
modyfikowac¢ przewodu przytgczeniowego.

Zapobieganie szkodom rzeczowym pl

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia pradem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Uszkodzone urzadzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wigczac uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Nigdy nie ciagna¢ za przewdd przytgczenio-
wy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggngc za wtyczke przewodu przyta-
czeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub
przewodu przytgczeniowego nalezy natych-
miast wyciggngc¢ wtyczke przewodu przytg-
czeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowe].

» Wezwac serwis. — Strona 15

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogg sobie naciggng¢ materiaty opa-

kowania na gtowe lub zawing¢ sie w nie i udu-

Si¢ sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opako-
waniem, a szczegolnie folia.

Dzieci mogg potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wi¢ sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udu-

szenia.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

2 Zapobieganie szkodom rzeczowym

UWAGA!
Zbyt duza waga moze uszkodzi¢ urzgdzenie.
» Zatadunek urzgdzenia nie moze przekraczac 25 kg.

Wilgo¢ moze uszkodzi¢ urzadzenie.

» Nie uzywac urzgdzenia do przechowywania potraw i
napojow. Wilgo¢ w potrawach moze spowodowacd
uszkodzenia w wyniki korozji.

3 Ochrona srodowiska i oszczednos$¢é

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegdline elementy utylizowadé zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazdwkami
zuzywa mniej pradu.

W celu efektywnego podgrzewania naczyn nalezy je
réwnomiernie rozmiesci¢ w urzadzeniu.
Przygotowywanie potraw, np. gotowanie w niskiej tem-
peraturze, jest bardziej energooszczedne w szufladzie
grzewczej niz w piekarniku.
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4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Pulpit obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadzenia i zapewnia informacje o jego stanie.

[ SIEMENS

30° 40° 50° 60° 70° 80° o = J

Pola dotykowe

Pola dotykowe to powierzchnie reagujgce na dotyk. W
celu wybrania funkcji nalezy nacisng¢ odpowiednie po-
le.

Pole dotykowe Funkcja

O Witgczanie lub wytgczanie
urzgdzenia

w Dodawanie Ulubionych'

v Podgrzewanie filizanek

= Podgrzewanie naczyn

% Podtrzymywanie ciepta
potraw

Gotowanie w niskich tem-
peraturach

§c Ustawianie temperatury

30° - 80° Wybdr temperatury?

~

= Wtaczanie parowania Ho-
me Connect

' Dostepne wylgcznie, gdy urzgdzenie jest potgczone z
Home Connect.
2 Zaleznie od wybranego trybu pracy.

= Aktualnie wybrane ustawienia swiecg sie w kolo-
rach.

= Elementy obstugi muszg by¢ zawsze suche. Wilgo¢
ujemnie wptywa na ich dziatanie.

Wskazniki

Wskazniki na pulpicie obstugi sygnalizujg stan pracy
urzgdzenia.

Wskazanie Funkcja

= dwieci sie na biato Home Connect jest do-
stepne.

= miga na biato Urzadzenie taczy sie z Ho-
me Connect.

— . . . . .
=" Swieci sie na kolorowo Urzadzenie jest potaczone
z Home Connect.

N

= miga na kolorowo Potaczenie z Home Con-

nect jest zaburzone.

Wskaznik pracy znajduje sie na przedniej przestonie
urzgdzenia.

Wskaznik pracy Funkcja

Wit Urzadzenie WYL.

Uwagi

= Dotkniecie pola dotykowego powoduje, ze urzgdze-
nie wykonuje odpowiednig funkcje.

= Pola dotykowe niedostepnych funkcji nie swieca.

Proponowana temperatura i zakres temperatur

Swiecenie Urzadzenie Wt.

Miganie Wskaznik nagrzewania

Szybkie miganie Usterka

W zaleznosci od wybranego trybu pracy, urzgdzenie wyswietla mozliwy zakres temperatur. Wybrany tryb pracy i od-

powiednia proponowana temperatura swiecg sie na kolorowo.

Przy wigczaniu swieci sie na kolorowo ostatnio wtgczany tryb pracy i temperatura.

Tryb pracy Proponowana temperaturaw °C Regulowany zakres temperatury w
°C

Podgrzewanie filizanek 50 40 - 60

Podgrzewanie naczyn £ 60 50-70

Podtrzymywanie ciepta potraw 70 60 - 80

Gotowanie w niskich temperaturach 80 70 -80

Zakres temperatury §°¢ 50 30-80




4.2 Tryb szabat

Dzieki tej funkcji urzadzenie przez dtuzszy czas utrzy-
muje temperature w przedziale od 30 do 80°C.
Mozliwe jest podtrzymywanie ciepta potraw nawet przez
74 godziny bez wigczania lub wytgczania urzadzenia.
Nalezy pamietac, ze tatwo psujgce sie produkty spo-
zywcze nie mogg zbyt dtugo pozostawac w urzadzeniu.
Jezeli podczas uzywania tej funkcji zostanie otwarta
szuflada grzewcza, urzgdzenie bedzie sie dalej nagrze-
wato a wentylator bedzie pracowat.

Przed pierwszym uzyciem pl

4.3 Wylacznik bezpieczenstwa

W celu zapewnienia bezpieczenstwa urzadzenie wypo-
sazone jest w wytgcznik bezpieczenstwa. Kazdy proces
grzania zostanie wytgczony po uptywie 24 godzin, jezeli
nie zostanie podjeta w tym czasie zadna czynnos¢ ob-
stugi. Wszystkie wskazniki sg wytgczone. Jezeli urza-
dzenie jest wytgczone, rozlega sie sygnat. Urzgdzenie
pozostaje wytgczone rowniez po awarii zasilania.
Podczas korzystania z trybu szabat wytgcznik bezpie-
czenstwa jest dezaktywowany.

5 Przed pierwszym uzyciem

Przygotowacd urzgdzenie do uzycia.

5.1 Czyszczenie i nagrzewanie urzadzenia
przed pierwszym uzyciem

Uwaga: W przypadku pierwszego wtaczenia urzadzenie
jest gotowe do pracy po uptywie ok. 60 sekund. Rozle-
ga sie dzwiek sygnatu. Pola dotykowe podswietlajg sie
kolejno od lewej do prawe;.

Wymaganie: W urzgdzeniu nie znajdujg sie zadne
przedmioty.

1. Urzadzenie nalezy wyczyscic¢ wilgotng sciereczkg i
neutralnym srodkiem czyszczgcym, takim jak ptyn
do mycia naczy¢ i woda.

6 Naczynie

Postepowac zgodnie z instrukcjami dotyczgcymi napet-
niania urzadzenia. Zatadunek szuflady grzewczej nie
moze przekraczac 25 kg. W zaleznosci od wysokosci
urzgdzenia mozna podgrzewac rézng ilos¢ potraw.

6.1 Naczynia do urzadzen o wysokosci 29
cm

Urzgdzenie o wysokosci 29 cm umozliwia podgrzewa-
nie np. zestawu naczyn dla 12 osodb.

Naczynia Wymiary
12 talerzy @ 27 cm
12 bulionéwek 2 13 cm
1 miska @ 24 cm
1 miska 221 cm

2. Nacisngé O.

v Rozlega sie dzwiek sygnatu.

3. Nacisngé §*.

4. Nacisng¢ 80°C i zamkna¢ szuflade grzewcza.

v Gdy urzadzenie nagrzewa sie, miga wskaznik pracy.

5. Nagrzewac urzadzenie przez jedng godzine w tem-
peraturze 80°C.
Powstawanie dymu i zapachdéw jest normalnym zja-
wiskiem.
Zapewni¢ prawidtowg wentylacje pomieszczenia, w
ktérym odbywa sie montaz.

Naczynia Wymiary

1 miska 217 cm

2 potmiski na mieso 32 x20cm

6.2 Naczynia do urzadzen o wysokosci 14
cm

Urzadzenie o wysokosci 14 cm umozliwia podgrzewa-
nie np. zestawu naczyn dla 6 osoéb.

Naczynia Wymiary
6 talerzy @ 27 cm
6 buliondwek 213 cm
1 miska 2 20 cm
1 miska 2 18 cm
1 miska 2 14 cm
1 pdtmisek na mieso 32x20 cm

7 Podstawowy sposob obstugi

7.1 Otwieranie urzadzenia

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Tylna czes¢ przedniej przestony bardzo sie nagrzewa

podczas pracy.

» Aby otworzy¢ urzadzenie, dotkng¢ przedniej przesto-
ny z boku lub od spodu.

7.2 Zamykanie urzadzenia

7.3 Wiaczanie urzgdzenia

1. Nacisngé O.
v Rozlega sie sygnat.
2. Wybrac tryb pracy.
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Proponowana temperatura swieci sie w kolorze.
Dostepne temperatury swiecq sie.

W razie potrzeby wybrac¢ inng temperature.
Wybrana temperatura swieci sie na kolorowo.
Zamkna¢ szuflade grzewcza.

Gdy urzadzenie nagrzewa sie, miga wskaznik pracy.
Wskaznik pracy swieci sie, urzgdzenie grzeje, a
wentylator dziata.

< P WK <

7.4 Wylaczanie urzadzenia

» Nacisngé O.
v Rozlega sie sygnat.

7.5 Nastawianie temperatury

Nacisngé &

Proponowana temperatura swieci sie w kolorze.
Dostepne do ustawienia temperatury swieca sie.
Wybrac temperature.

Wybrana temperatura swieci sie na kolorowo.

—

<M< <

7.6 Dopasowanie proponowanej
temperatury

1. Wybrad tryb pracy.

2. Nacisng¢ i przytrzymac symbol zagdanej wartosci
proponowanej temperatury, az rozlegnie sie dzwiek
sygnatu.

v Proponowana temperatura zostata zmieniona.

7.7 Uruchamianie trybu szabat

Nacisngc O.

Rozlega sie sygnat.

Nacisngé §.

Proponowana temperatura swieci sie w kolorze.
Nastawi¢ zgdang temperature w przedziale miedzy
30 a 80°C.

Nacisna¢ rownoczesnie OilP.

¥ $wieci sie na kolorowo 30° $wieci sie na biato.
Nacisng¢ 30°.

30° Swieci sie na kolorowo.

Nacisng¢ i przytrzymacé (P, az rozlegnie sie sygnat.
¥ $wieci sie na biato.

§C i ustawiona temperatura $wieca sie na kolorowo.
Jasnosé wyswietlacza jest zredukowana.

Zamkna¢ szuflade grzewcza.

Wskaznik pracy swieci sie, urzadzenie grzeje, a
wentylator dziata.

v Jezeli podczas uzywania tej funkcji zostanie otwarta
szuflada grzewcza, urzgdzenie bedzie sie dalej na-
grzewato a wentylator bedzie pracowat.

CCOC O B W< DA
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7.8 Zakonczenie trybu szabat

. Nacisngé¢ O.
v Tryb szabat jest zakonczony.
2. W celu wytgczenia urzadzenia nacisngé ponownie O

—h

v Rozlega sie sygnat.

Wskazowka: Jezeli urzadzenie zostato potgczone z Ho-
me Connect, w aplikacji Home Connect mozna zapro-
gramowac czas wytaczenia.

8 Podgrzewanie naczyn

Podgrzane naczynia dtuzej utrzymujq ciepto potraw.

8.1 Wiaczanie podgrzewania naczyn

1. Wstawi¢ naczynie do szuflady grzewczej.

- Aby zapewni¢ dobrg cyrkulacje gorgcego powie-
trza, upewnic sie, ze szczeliny wentylacyjnej na
tylnej Scianie urzadzenia nie blokujg wysokie na-
czynia lub stosy talerzy.

- Rozmiesci¢ naczynia na catym dnie urzgdzenia,
aby skréci¢ czas nagrzewania.

Czas nagrzewania zalezy od materiatu, grubosci, ilo-

Sci i rozmieszczenia naczyn. Czas nagrzewania w

przypadku zestawu naczyn dla 6 osdb wynosi

ok. 30 do 40 minut.

2. Nacisngé £.
v Proponowana temperatura swieci sie w kolorze.

Dostepne temperatury swiecg sie.

W razie potrzeby wybrac inng temperature.
Zamkna¢ szuflade grzewcza.

Gdy urzgdzenie nagrzewa sie, miga wskaznik pracy.
Wskaznik pracy swieci sie, urzadzenie grzeje, a
wentylator dziata.

< dpWK

8.2 Zakonczenie podgrzewania naczyn

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Wyposazenie lub naczynie silnie nagrzewa sie podczas

pracy.

» Gorgce wyposazenie lub naczynie zawsze wyjmo-
wac z urzadzenia przy uzyciu rekawic kuchennych.

Otworzy¢ szuflade grzewcza.
Wytaczy¢ urzadzenie.
Wyjaé naczynia.

LN
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9 Podgrzewanie filizanek

Ciepte napoje podane w podgrzanych filizankach dtu-
zej utrzymuja temperature.

9.1 Wiaczanie podgrzewania filizanek

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W przypadku zbyt wysokich temperatur istnieje niebez-

pieczenistwo poparzenia.

» W przypadku filizanek ustawia¢ zawsze w tempera-
ture ponizej 60°C.

1. Wstawic filizanki do urzadzenia.
— Rozmiescic¢ filizanki na catym dnie urzadzenia,

aby skrdci¢ czas trwania procesu.

Czas trwania zalezy od materiatu, grubosci, ilosci i
rozmieszczenia filizanek.

2. Nacisngé (.

v Proponowana temperatura swieci sie w kolorze.

Dostepne temperatury swiecq sie.

W razie potrzeby wybrac inng temperature.
Zamkna¢ szuflade grzewcza.

Gdy urzadzenie nagrzewa sie, miga wskaznik pracy.
Wskaznik pracy swieci sie, urzgdzenie grzeje, a
wentylator dziata.

< PWK

9.2 Zakonczenie podgrzewania filizanek

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Wyposazenie lub naczynie silnie nagrzewa sie podczas
pracy.
» Gorgce wyposazenie lub naczynie zawsze wyjmo-
wac z urzadzenia przy uzyciu rekawic kuchennych.
Otworzy¢ szuflade grzewcza.

Wytgczy¢ urzadzenie.

Wyjaé filizanki.

whh =

10 Podtrzymywanie ciepta potraw

Szuflada grzewcza moze by¢ uzywana do podtrzymy-
wania ciepta potraw przez okreslony czas.

10.1 Wiaczanie podtrzymywanie ciepta
potraw

1. Nie napetnia¢ naczyn zbyt mocno, aby uniknac¢ roz-
lania potraw.

2. Przykry¢ potrawe zaroodporng folig spozywcza, folig

aluminiowg lub zaroodporng pokrywka.

Wstawi¢ naczynie do urzgdzenia.

Nacisng¢ .

Proponowana temperatura swieci sie w kolorze.

Dostepne temperatury swiecq sie.

W razie potrzeby wybrac inng temperature.

Zamkna¢ szuflade grzewcza.

PUC < pw

v Gdy urzadzenie nagrzewa sie, miga wskaznik pracy.
v Wskaznik pracy swieci sie, urzgdzenie grzeje, a
wentylator dziata.

10.2 Zakonczenie podtrzymywanie ciepta
potraw

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Wyposazenie lub naczynie silnie nagrzewa sie podczas

pracy.

» Goragce wyposazenie lub naczynie zawsze wyjmo-
wac z urzgdzenia przy uzyciu rekawic kuchennych.

Otworzy¢ szuflade grzewcza.
Wytgczydé urzadzenie.
Wyjac naczynia.

KN

10.3 Zalecane ustawienia podtrzymywania ciepta potraw

W przypadku potrzymywania ciepta potraw nalezy przestrzega¢ nastepujgcych zalecen dotyczacych ustawien. Prze-
strzega¢ podanego w przegladzie maksymalnego czasu trwania, aby zapobiec wysychaniu potraw.

Potrawa Podgrzewanie na- Temperaturaw °C Czas trwania w minu- Wskazowki

czyn tach
Jaja gotowane, ja- tak 50 maksymalnie 60 Przykry¢ potrawe
jecznica
Chleb tostowy, butki  tak 60 maksymalnie 60
Delikatne potrawy, nie 60 maksymalnie 60 Mieso pokroi¢ w pla-
np. Mieso przyrzadzo- stry tuz przed poda-
ne metodg powolne- niem, potrawe przy-
go gotowania kry¢
Rodzaj potrawy tak 80 maksymalnie 60 Przykry¢ potrawe
Napoje tak 70 maksymalnie 60 Przykry¢ napoje
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11 Przyrzadzanie ciasta drozdzowego lub jogurtu

Przy uzyciu tego urzgdzenia mozna tatwo przyrzadzic¢
ciasto drozdzowe lub jogurt.

11.1 Przyrzadzanie ciasta drozdzowego

1. Przygotowad ciasto drozdzowe.

2. Ciasto drozdzowe przetozy¢ do odpowiedniego na-
czynia.

3. Wstawi¢ naczynie do urzadzenia.

4. Przykry¢ naczynie wilgotng Sciereczka.

5. Nagrza¢ urzadzenie z uwzglednieniem podanych
wartosci temperatury i czasu.

11.2 Przyrzadzanie jogurtu

1. W celu uzyskania gestej konsystenciji jogurtu nalezy
do mleka przed podgrzaniem dodac¢ mleko odttusz-
czone w proszku.

Na 1 litr mleka uzy¢ od 1 do 2 tyzek stotowych
odtuszczonego mleka w proszku.

2. Mleko pasteryzowane podgrzac na ptycie grzewcze;j
do 90°C, aby zapobiec zaktdéceniom w mnozeniu
kultur bakterii jogurtowych.

W przypadku mleka poddanego krotkotrwatemu
dziataniu wysokiej temperatury, tzn. mleka UHT,
podgrzewanie nie jest konieczne.

W przypadku zimnego mleka czas dojrzewania ule-
ga wydtuzeniu.

3. Mleko schtodzi¢ w kgpieli wodnej do 40°C, aby nie
zabi¢ kultur bakterii jogurtowych.

4. Do mleka dodac jogurt naturalny z okreslonymi kul-
turami jogurtowymii wymieszac.

Na 100 ml mleka uzy¢ od 1 do 2 tyzeczek jogurtu.

5. W przypadku stosowania gotowych kultur jogurto-
wych nalezy przestrzegac¢ informacji podanych na
opakowaniu.

6. Uzywac stoiczkéw z zakrecanymi pokrywkami.

7. Jesli to mozliwe, zdezynfekowacé wyptukane stoiczki
w piekarniku parowym z funkcjg pieczenia w tempe-
raturze 100°C i przy 100% wilgoci przez 20 do
25 minut.

8. Przela¢ mase jogurtowg do zdezynfekowanych sto-
iczkow.

9. Stoiczki z jogurtem zamkng¢ zakrecang pokrywka.

10. Wstawic¢ stoiczki do urzgdzenia.

11. Gotowy jogurt wstawi¢ do loddwki.

11.3 Zalecane ustawienia przy przyrzadzaniu ciasta drozdzowego lub jogurtu
Nalezy przestrzegac ponizszych zalecen dotyczacych ustawien.

Potrawa Temperaturaw °C Czas trwania w minutach  Wskazowki

Ciasto drozdzowe 40 45-60 Miska, salaterka lub blacha
do pieczenia, przykry¢ cia-
sto drozdzowe

Jogurt 40 420 Zamknac¢ stoiczki pokryw-
kami

12 Gotowanie w niskiej temperaturze

Gotowanie w niskiej temperaturze to idealna metoda
przygotowywania wszelkich delikatnych mies, ktore w
srodku majg by¢ rozowe lub idealnie dogotowane. Mig-
S0 jest bardzo soczyste i miekkie. Czas gotowania w ni-
skiej temperaturze jest znacznie dtuzszy, co zapewnia
duzg swobode w planowaniu menu. Mieso ugotowane
w niskiej temperaturze umozliwia bezproblemowe pod-
trzymywanie ciepta.

12.1 Porady dotyczace gotowania w niskiej
temperaturze

Ponizej podane sg porady umozliwiajgce uzyskanie za-

dowalajgcego rezultatu w przypadku gotowania w ni-

skiej temperaturze.

®  Przyrzadzac wytgcznie mieso swieze i dobrej jako-
sci. Doktadnie usung¢ sciegna i ttuste obrzeza. Pod-
czas gotowania w niskiej temperaturze ttuszcz nada-
je potrawie intensywny, specyficzny smak.

= Miesa, rowniez wiekszych kawatkow, nie trzeba ob-
racac.

= Mieso ugotowane w niskiej temperaturze mozna na-
tychmiast kroi¢. Nie wymaga ono "odpoczywania"
po gotowaniu.

m  Dzieki tej szczegdlnej metodzie mieso w srodku jest
zawsze rozowe. Nie oznacza to, ze jest surowe lub
niedogotowane.

= Mieso ugotowane w niskiej temperaturze nie jest tak
gorgce, jak konwencjonalnie smazone. Sosy nalezy
podawac bardzo gorgce. Na ostatnie 20-30 minut
wstawi¢ talerze do szuflady grzewcze;.

=\ celu podtrzymania ciepta miesa ugotowanego w
niskiej temperaturze nalezy wybrac¢ 60°C. Ciepto
matych kawatkow miesa mozna podtrzymywac do
45 minut, duzych do 2 godzin.

12.2 Wiaczanie gotowania w niskiej
temperaturze

1. Uzywac wytacznie odpowiednich szklanych, porcela-
nowych lub ceramicznych naczyn z pokrywka, np.
szklanej brytfanny.

2. Jesli naczynie nie ma pokrywki, mozna je przykry¢

zaroodporng folig spozywcza.

Ustawi¢ naczynia na dnie w szufladzie grzewczej.

Nacisng¢ £, aby podgrzac¢ naczynie.

Zamkngcd szuflade grzewcza.

ok w



Gdy urzgdzenie nagrzewa sie, miga wskaznik pracy.
Wskaznik pracy swieci sie, urzgdzenie grzeje, a
wentylator dziata.

Mocno rozgrzac nieco ttuszczu na patelni.

Mocno obsmazy¢ migso.

Wtozy¢ mieso do podgrzanych naczyn.

Natozy¢ pokrywke naczynia lub przykry¢ zaroodpor-
na folig spozywcza.

10. Naczynie z migsem wstawi¢ do szuflady grzewczej.
11. Nacisna¢ ...

v Proponowana temperatura swieci sie w kolorze.

v Dostepne temperatury swiecg sie.

12. W razie potrzeby wybrac inng temperature.

13. Zamkna¢ szuflade grzewcza.

v Gdy urzadzenie nagrzewa sie, miga wskaznik pracy.

< <
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v Wskaznik pracy swieci sie, urzgdzenie grzeje, a

wentylator dziata.

12.3 Zakonczenie gotowania w niskiej

temperaturze

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Wyposazenie lub naczynie silnie nagrzewa sie podczas

pracy.
>

Gorgce wyposazenie lub naczynie zawsze wyjmo-
wac z urzadzenia przy uzyciu rekawic kuchennych.

wh =

Wyjaé naczynia.

12.4 Zalecane ustawienia przy gotowaniu w niskiej temperaturze

Ponizsze ustawienia zostaty przetestowane specijalnie z
myslg o danym urzadzeniu.

Metodg gotowania w niskiej temperaturze mozna przy-
rzgdzac¢ delikatne mieso wotowe, wieprzowe, cielece,
jagniece i drobiowe. Czasy obsmazania i dogotowywa-
nia zalezg od wielkosci kawatkdéw migsa. Czasy obsma-
zania odnoszg sie do wktadania do gorgcego ttuszczu.

Mate kawatki miesa

Otworzy¢ szuflade grzewcza.
Wytgczy¢ urzgdzenie.

Potrawa Czas podsmazania na polu

grzewczym

Czas dogotowywania w
szufladzie grzewczej

Temperaturaw °C

pokrojone w kostke lub w  tgcznie 1-2 minuty 20-30 minut 80
paski
Mate sznycle, steki lub me- 1-2 minuty z kazdej strony  35-50 minut 80

daliony, grubosc¢ ok.
1-2 cm

Srednie kawatki migsa

Potrawa Czas podsmazania na polu Czas dogotowywania w Temperaturaw °C
grzewczym szufladzie grzewczej

Filet, 400-800 g tacznie 4-5 minut 75-120 minut 80

Schab jagniecy, ok. 450 g  2-3 minuty z kazdej strony  50-60 minut 80

Chude pieczenie, tgcznie 6-8 minut 120-180 minut 80

800-1000 g

Duze kawatki miesa

Potrawa Czas obsmazania

Czas dogotowywania w
szufladzie grzewczej

Temperaturaw °C

Filet, odb 800-2000 ¢ tgcznie 6-8 minut

120-210 minut

80

Rostbef, 1-2 kg tgcznie 8-10 minut

180-210 minut

80
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Pozostate potrawy

Potrawa Czas obsmazania Czas dogotowywania Temperaturaw °C Wskazowki
w szufladzie grzew-
czej
Ragout tgcznie 6-8 minut 15 godzin 80 w brytfannie z pokry-
80 wa
Mieso konfitowane 20 godzin 80 w brytfannie z pokry-

wag, np. confit de ca-
nard (specjalnosé
kuchni potudniowo-
zachodnigj Francji)
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Inne zastosowania

Urzadzenie posiada inne przydatne zastosowania.

13.1 Zalecane ustawienia przy pozostatych zastosowaniach
Przestrzegac¢ ponizszych zalecen dotyczgcych ustawien.

Podgrzewanie

Potrawa Temperaturaw °C Czas trwania w minutach  Wskazowki
Potrawy z jaj i maki, np. na- 80 10-60 Przykry¢ potrawe
lesniki, racuchy, wrapy, ta-

cos

Ciasta, np. ciasto drozdzo- 80 30-45 Przykry¢ potrawe

we z kruszonka, muffiny

Roztapianie

Potrawa Temperaturaw °C Czas trwania w minutach  Wskazowki

Rozpuszczanie zelatyny 80 10-15 Listki zelatyny nalezy przed
rozpuszczeniem namoczy¢
w wodzie i odcisngé

Czekolada w bloku lub ku- 60 30-45 Potamac czekolade na ka-

wertura czekoladowa watki

Masto 80 30-45 Masto pokroi¢ w kostke

Suszenie

Potrawa Temperaturaw °C Czas trwania w minutach  Wskazowki

Swieze ziota 60 90

Bezy 80 150-180 $rednica 3-4 cm

Plasterki jabtek 70 420-480 Jabtka pokroi¢ w cienkie

plasterki lub krgzki

Aromatyzowanie oleju

Potrawa

Temperaturaw °C

Czas trwania w minutach

Wskazowki

Aromatyzowany olgj

80

90-120

np. oliwa z oliwek z cytryng,
rozmaryn, chili

10



Podgrzewanie bawetnianych sciereczek

Rozmrazanie pl

Bielizna stotowa Temperaturaw °C Czas trwania w minutach  Wskazowki
Gorgce Sciereczki bawet- 80 60 Przed podgrzaniem zwilzy¢
niane bawetniane Sciereczki i zro-
lowac. Umiesci¢ bawetnia-
ne Sciereczki na talerzu lub
w pojemniku do gotowania.
Talerz lub pojemnik do go-
towania wstawi¢ do szufla-
dy grzewcze;.
14 Rozmrazanie
Urzadzenie umozliwia rozmrazanie zamrozonej zywno- 2. Rozmrazad tylko taka ilosé, jaka jest potrzebna w
Sci w sposob delikatniejszy i bardziej rownomierny niz danym momencie.
w kuchence mikrofalowej. 3. Po uptywie potowy czasu rozmrazania mieso i rybe
nalezy obrdcic.
14.1 Rozmrazanie potraw 4. Mrozone kawatki migsa lub owoce jagodowe nalezy
porozdzielac.
/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko uszczerbku na zdrowiu! Uwagi

Podczas rozmrazania zywnosci pochodzenia zwierzece-

go mozliwe jest przeniesienie zarazkow.

» Podczas rozmrazania produktdow pochodzenia zwie-
rzecego odla¢ powstajgcg wode.

» Upewni¢ sie, ze woda powstajgca podczas rozmra-
zania nie bedzie miata kontaktu z innymi produktami
SpozywCzymi.

1. Przed przystgpieniem do rozmrazania wyja¢ potrawe
z opakowania.

14.2 Zalecane ustawienia przy rozmrazaniu

Czas rozmrazania zalezy od wielkosci, wagi i ksztat-
tu produktu mrozonego. Potrawy zamrazac na pta-
sko lub pojedynczo, co pozwoli skréci¢ czas roz-
mrazania.

Rozmrozone potrawy moga by¢ mniej trwate i szyb-
ciej ulegac zepsuciu niz potrawy swieze. Rozmrozo-
ne potrawy nalezy bezzwtocznie przetworzy¢ i ugoto-
wac.

Ryby nie trzeba rozmrazac catkowicie. Wystarczy,
aby powierzchnia byta na tyle miekka, aby umozli-
wiata wnikniecie przypraw.

W przypadku rozmrazania potraw nalezy przestrzega¢ nastepujacych zalecen dotyczgcych ustawien.

Potrawa Temperaturaw °C Czas trwania w minutach
Delikatne potrawy mrozone, np. ma- 40 45-60

sto, ser, owoce jagodowe

Chleb, butki, bagietka, ciasto 60 15-30

Mieso, ryby 60 30-60

15 Home Connect

To urzadzenie moze sie tgczy¢ z siecia. Potaczy¢ urza-
dzenie z urzadzeniem mobilnym, aby umozliwi¢ sobie
obstugiwanie jego funkcji przy uzyciu aplikacji Ho-

me Connect, dostosowywanie jego ustawien podstawo-
wych i monitorowanie jego aktualnego stanu.

Ustugi Home Connect nie sg dostepne we wszystkich
krajach. Dostepnosc¢ funkcji Home Connect jest uzalez-
niona od dostepnosci ustug Home Connect w kraju
uzytkownika. Informacje na ten temat mozna znalezé
na: www.home-connect.com.

Aplikacja Home Connect prowadzi uzytkownika przez
caty proces rejestracji. W celu dokonania ustawien na-
lezy postepowac zgodnie ze wskazowkami generowa-
nymi przez aplikacje Home Connect.

Wskazowki

Zastosowac sie do dotgczonych dokumentow doty-
czacych funkcji Home Connect.

Nalezy sie tez stosowac¢ do wskazéwek wyswietla-
nych w aplikacji Home Connect.

Uwagi

Nalezy przestrzegac¢ zasad bezpieczenstwa zawar-
tych w niniejszej instrukcji obstugi i upewnic sie, ze
bedg one przestrzegane takze w przypadku zdalne-
go sterowania urzadzeniem za posrednictwem apli-
kacji Home Connect.

— "Bezpieczenstwo", Strona 2

Obstuga urzadzenia przy uzyciu znajdujgcych sie na
nim elementéw ma zawsze pierwszenstwo. W tym
czasie obstuga urzgdzenia za posrednictwem apli-
kacji Home Connect nie jest mozliwa.

11



pl Home Connect

= W trybie czuwania przy podtgczeniu do sieci urzg-
dzenie zuzywa maks. 2 W energii.

15.1 Konfiguracja Home Connect

Wymagania

= Urzadzenie jest juz podtgczone do sieci elekirycznej
i witgczone.

= Dostepne jest mobilne urzadzenie z aktualng wersjg
systemu operacyjnego iOS lub Android, np. smart-
fon.

= Mobilne urzadzenie koncowe oraz urzadzenie znaj-
dujg sie w zasiegu sygnatu sieci domowej Wi-Fi.

1. Pobra¢ aplikacje Home Connect.

POBIERZ Z
" Google Play

#  Pobierzw
[ App Store

1

' Apple App Store i logo Apple App Store sg znaka-
mi towarowymi firmy Apple Inc. Google Play oraz
logo Google Play sg znakami towarowymi firmy
Google LLC.

2. Otworzy¢ aplikacje Home Connect i zeskanowac na-
stepujgcy kod QR.

3. Postepowac zgodnie ze wskazéwkami wyswietlany-
mi w aplikacji Home Connect.

15.2 Aktualizacja oprogramowania

Funkcja aktualizacji oprogramowania aktualizuje opro-
gramowanie urzgdzenia, np. dokonuje jego optymaliza-
cji, usuwa btedy oraz luki zabezpieczen, jak réwniez
oferuje dodatkowe funkcje i ustugi.

Warunkiem jest zarejestrowanie sie jako uzytkow-

nik Home Connect, zainstalowanie aplikacji na mobil-
nym urzadzeniu koncowym oraz nawigzanie potaczenia
z serwerem Home Connect.

Aplikacja Home Connect informuje o dostepnosci aktu-
alizacji oprogramowania i mozna przeprowadzi¢ aktu-
alizacje za posrednictwem aplikacji. Po pomysinym po-
braniu aktualizacji uzytkownik moze rozpoczac ich in-
stalacje za posrednictwem aplikacji Home Connect, je-

12

zeli jest zalogowany w swojej sieci domowej WLAN

(WiFi). Po pomysinej instalacji aplikacja Home Connect

informuje o zakoriczeniu procesu.

Uwagi

= Aktualizacja oprogramowania przebiega w dwdch
etapach.
— Pierwszym etapem jest pobranie aktualizaciji.
— Drugi etap to instalacja na urzadzeniu.

= \V czasie pobierania aktualizacji mozna w dalszym
ciggu uzywac urzadzenia. W zaleznosci od dokona-
nych przez uzytkownika ustawien aplikacji aktualiza-
cje oprogramowania mogg tez by¢ pobierane auto-
matycznie.

= |nstalacja trwa kilka minut. Podczas instalacji nie
mozna korzysta¢ z urzadzenia.

m  Zalecamy jak najszybsze przeprowadzanie aktualiza-
cji waznych ze wzgleddéw bezpieczenstwa.

15.3 Zdalna diagnostyka

Serwis moze uzyskac dostep do urzadzenia za posred-
nictwem funkcji diagnostyki zdalnej, jezeli uzytkownik
zwrdci sie do serwisu z odpowiednim wnioskiem, urzg-
dzenie jest potgczone z Home Connect serwerem, a
funkcja zdalnej diagnostyki jest dostepna w kraju uzyt-
kowania urzadzenia.

Wskazowka: Szczegotowe informacje oraz wskazowki
na temat dostepnosci zdalnej diagnostyki w danym kra-
ju mozna znalez¢ w zaktadce Serwis/Wsparcie tech-
niczne na lokalnej stronie internetowej: www.home-con-
nect.com.

15.4 Ochrona danych

Nalezy sie zapoznac z informacjami dotyczacymi

ochrony danych.

Podczas pierwszego taczenia urzadzenia z posiadajgca

dostep do Internetu siecig domowag urzgdzenie

przesyta do serwera Home Connect nastepujgce
kategorie danych (pierwsza rejestracja):

m Jednoznaczny identyfikator urzadzenia (ztozony
z kluczy urzadzenia i adresu MAC zintegrowanego
modutu telekomunikacyjnego Wi-Fi).

m  Certyfikat bezpieczenstwa modutu telekomunikacyj-
nego Wi-Fi (w celu informatycznego zabezpieczenia
potgczenia).

= Aktualna wersja oprogramowania oraz wersja
osprzetu urzadzenia AGD.

= Status ewentualnego przeprowadzonego wczesnigj
przywrécenia ustawien fabrycznych.

Pierwsza rejestracja wstepnie konfiguruje funkcje Ho-
me Connect i jest wymagana dopiero, gdy uzytkownik
zamierza po raz pierwszy skorzystac z funkcji Ho-

me Connect.

Uwaga: Nalezy pamietac, ze funkcje Home Connect sa
dostepne tylko w potgczeniu z aplikacjg Home Con-
nect. Informacje dotyczgce ochrony danych osobowych
mozna wyswietla¢ w aplikacji Home Connect.
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16 Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzgdzenie dtugo zachowato sprawnosé, nalezy je
starannie czyscic¢ i pielegnowad.

16.1 Srodek czyszczacy

Odpowiednie srodki czyszczace sg dostepne w serwi-

sie lub w sklepie internetowym.

UWAGA!

Nieodpowiednie srodki czyszczgce mogg uszkodzic

powierzchnie urzadzenia.

» Nie nalezy stosowac ostrych ani ciernych srodkow
czyszczacych.

» Nie uzywac srodkdw czyszczacych o duzej zawarto-
sci alkoholu.

» Nie uzywac¢ poduszeczek ciernych ani szorstkich ga-
bek.

» Ptyndw do mycia szyb, skrobaczek do szkta lub
srodkow do pielegnaciji stali nierdzewnej uzywac wy-
tacznie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszcze-
nia w odniesieniu do odpowiednigej czesci.

» Zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukac.

16.2 Czyszczenie urzadzenia

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia pra-

dem.

» Nie uzywac¢ do czyszczenia urzadzenia myjek paro-
wych ani cisnieniowych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia odczekad, az
urzgdzenie ostygnie.

Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone.

1. Urzadzenie nalezy wyczyscic¢ wilgotng sciereczkg i
neutralnym srodkiem czyszczgcym, takim jak ptyn
do mycia naczy¢ i woda.

2. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

16.3 Czyszczenie powierzchni ze stali
nierdzewnej

1. Plamy z kamienia, ttuszczu, skrobi lub biatka nalezy
natychmiast usuwac.
Pod takimi zabrudzeniami moze tworzy¢ sie korozja.

2. Do czyszczenia uzywac¢ wody z dodatkiem niewiel-
kiej ilosci detergentu.

3. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

16.4 Czyszczenie szklanego frontu

» Front szklany czysci¢ ptynem do mycia szyb i miek-
kg Sciereczka.
- Nie uzywac szorstkich ggbek ani skrobaczek do
szkta.

16.5 Czyszczenie plyty szklanej

1. Ptyte szklang czysci¢ ptynem do mycia szyb i miek-
ka Sciereczka.
- Nie uzywac szorstkich ggbek ani skrobaczek do
szkta.
2. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

16.6 Czyszczenie pulpitu obstugi

1. Urzadzenie nalezy wyczysci¢ wilgotng sciereczky i
neutralnym srodkiem czyszczgcym, takim jak ptyn
do mycia naczyn, i woda.

- Nie uzywac szorstkich ggbek ani skrobaczek do
szkta.

2. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

17 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzgdzenia mozna usuwac¢ samodziel-
nie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie
zapoznac sie z informacjami na temat samodzielnego
usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych
kosztow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig po-
wazne zagrozenie.
» Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzac tylko wy-
szkolony i wykwalifikowany personel.
» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac
serwis.
- "Serwis", Strona 15

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig po-
wazne zagrozenie.

» Naprawy urzadzenia mogg by¢ wykonywane wytacz-
nie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie
oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego
lub przewodu przytgczeniowego tego urzadzenia na-
lezy wymienic¢ ten przewdd na specjalny przewod
zasilajgcy lub specjalny przewdd przytgczeniowy,
ktéry mozna naby¢ od producenta lub w jego serwi-
sie.
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17.1 Wskaznik usterki

Dotkng¢ dowolnego pola dotykowego, aby wytgczyd
dzwiek sygnatu. Po dotknieciu © wskaznik gasnie.

W przypadku wystgpienia usterki wskaznik pracy szyb-
ko miga. Rozlega sie sygnat. Po otwarciu urzadzenia

na pulpicie obstugi swiecq sie odpowiednie symbole w
zaleznosci od przyczyny.

17.2 Zaklocenia dzialania

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéw

Urzadzenie nie dziata.

Wytgczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

>

Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

Przerwa w dostawie pradu.

>

1.

2

Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Otworzy¢ urzadzenie.

Po awarii zasilania pola dotykowe zapalajg sie w kolejnosci rosngcej od lewej do prawe;j.
Po uptywie ok. 30 sekund wskaznik gasnie i urzgdzenie jest gotowe do pracy.
Uruchomi¢ zadany tryb pracy.

Urzadzenie jest wtg-
czone. Nie swieci sie
wskaznik pracy.

Wskaznik pracy jest uszkodzony.

»

Wezwacd serwis.
- "Serwis" Strona 15

Miga wskaznik pracy.

Urzadzenie nagrzewa sie.

>

Poczekad, az nagrzewanie zostanie zakonczone.

Naczynia lub potrawy
sg nadal zimne.

Przerwa w dostawie pradu.

>

Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia i oSwietlenie pomieszczenia.

Urzadzenie jest wytgczone.

>

Witgczy¢ urzgdzenie.

Szuflada grzewcza nie jest catkowicie zamknieta.

>

Zamkna¢ szuflade grzewcza.

Naczynie zakrywa szczeliny wentylacyjne i urzadzenie wtgcza zabezpieczenie przed prze-
grzaniem.

vhROMA

Poczekad, az urzadzenie ostygnie.

Upewnic¢ sig, ze szczeliny wentylacyjne na tylnej scianie urzadzenia nie sg zastoniete.
Wytgczy¢ i ponownie witgczy¢é urzadzenie za pomocg wigcznika gtéwnego.

Wybrac¢ zgdany tryb pracy i temperature.

Jezeli problem nadal wystepuje, skontakowac sie z serwisem.

— "Serwis", Strona 15

Naczynia lub potrawy
nie sg wystarczajgco
ciepte.

Przerwa w dostawie pradu.

>

Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia i osSwietlenie pomieszczenia.

Naczynia lub potrawy nie byty podgrzewane odpowiednio dtugo.

>

Podgrzewad naczynia lub potrawy przez dtuzszy czas.

Szuflada grzewcza nie jest catkowicie zamknieta.

>

Zamkna¢ szuflade grzewcza.

Urzadzenie wytgcza
sie. Swieci O | &

Urzadzenie ulegto przegrzaniu.

1.
2.
3.

Poczekad, az urzadzenie ostygnie.
Upewnic¢ sig, ze szczeliny wentylacyjne na tylnej Scianie urzadzenia nie sg zastoniete.
Sprawdzi¢, czy piekarnik zamontowany powyzej dziata w trybie pyrolizy.

Urzadzenie wytacza
sie. Rozlega sie sy-
gnat. © i & migaja
szybko.

Btad elektroniki

1

2.
3.
>

Odtgczy¢ urzadzenie od sieci.

Odczeka¢ ok. 30 sekund.

Ponownie wtgczy¢ urzadzenie.

Jezeli problem nadal wystepuje, skontakowac sie z serwisem.
- "Serwis", Strona 15
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Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie probleméw

Urzadzenie wytgcza
sie. Rozlega sie sy-
gnat. @ i % migaja
szybko.

Btad elektroniki

1. Odtgczy¢ urzgdzenie od sieci.

2. Odczekac¢ ok. 30 sekund.

3. Ponownie wtaczy¢ urzadzenie.

» Jezeli problem nadal wystepuje, skontakowac sie z serwisem.
- "Serwis", Strona 15

Urzadzenie wytgcza
sie. Wszystkie wskaz-
niki sg wytgczone.

Wytgcznik bezpieczenistwa wytgczyt urzgdzenie.
» Ponownie wtaczy¢ urzadzenie.

Swiecy sie wskazniki.
Urzadzenie nie grze-
je.

Aktywowany zostat tryb demo.
» Dezaktywowac tryb demo. — Strona 15

Wskaznik Home Con-
nect miga na koloro-
WO.

Awaria sieci
1. Sprawdzi¢ potgczenie z siecig domowa, np. za pomocg telefonu komdrkowego w poblizu
urzgdzenia.

2. Zrestartowac router.

» Jezeli problem nadal wystepuje, skontakowac sie z serwisem.

- "Serwis" Strona 15

17.3 Tryb demo

Gdy aktywowany jest tryb demo, wskazniki swiecg sie,
ale urzadzenie nie nagrzewa sie.

Dezaktywacja trybu demo
1. Odtaczy¢ na krotko urzadzenie od sieci.
- Wyciggnac¢ wtyczke wzgl. wytgczy¢ bezpiecznik
lub wytacznik zabezpieczajgcy w skrzynce bez-
piecznikowe,;.

2. W ciggu nastepnych 3 minut dezaktywowac tryb de-
mo.
- Nacisng¢ i przytrzymaé jednoczesnie O i 1, az
i 30° zaswieca sie w kolorze.
- Naciska¢ 30°, az 30° zaswieci sie na biato.
3. W celu zapisania ustawien nacisngc¢ i przytrzymac
%, az wszystkie wskazania zgasna.

18 Serwis

Istotne z punktu widzenia funkcjonalnosci oryginalne
czesci zamienne zgodne z odpowiednim zarzgdzeniem
w sprawie ekoprojektu dostepne sg w naszym serwisie
przez okres co najmniej 10 lat od daty wprowadzenia
urzadzenia na rynek na terenie Europejskiego Obszaru
Gospodarczego.

Uwaga: W ramach warunkéw gwarancji producenckiej
ustugi serwisu sg nieodptatne.

Doktadne informacje na temat okresu i warunkéw gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzadzenia lub na naszej stronie internetowe;.
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy podac¢ numer pro-
duktu (E-Nr), numer fabryczny (FD) i numer porzadko-
wy (Z-Nr.) urzadzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktéw serwisowych albo na na-
szej stronie internetowe.

18.1 Numer produktu (E-Nr.), numer
fabryczny (FD) i numer porzadkowy (Z-Nr.)

Numer produktu (E-Nr.), numer fabryczny (FD) i numer
porzadkowy (Z-Nr.) znajdujg sie na tabliczce znamiono-
wej urzgdzenia.

Tabliczke znamionowg z numerami wida¢ po otworze-
niu szuflady.

Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac¢ oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.

19 Informacje o oprogramowaniu wolnym i otwartym

Ten produkt zawiera komponenty programowe, ktére
sg licencjonowane przez wiascicieli praw autorskich ja-
ko oprogramowanie wolne lub otwarte.

Informacje dotyczace odpowiednich licencji sg zapisa-
ne w urzadzeniu AGD. Dostep do informacji dotycza-
cych licencji jest tez mozliwy za posrednictwem aplika-
cji Home Connect: ,Profil = Informacije prawne -> Infor-
macije dotyczace licenciji*.! Informacije dotyczace licen-

' Zaleznie od wyposazenia urzgdzenia

cji mozna tez pobraé ze strony dedykowanej odpowied-
niej marce produktéw. (Prosze znalezé na stronie dedy-
kowanej produktowi model posiadanego urzadzenia i
dalsze dokumenty.) Alternatywnie odpowiednie informa-
cie mozna uzyskac¢ pod adresem ossrequ-
est@bshg.com albo od firmy BSH Hausgerate GmbH,
Carl-Wery-Str. 34, D-81739 Mlnchen.

Kod Zrodtowy jest udostepniany na zgdanie.
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Odpowiednie zgdanie nalezy wysta¢ na adres ossrequ-
est@bshg.com albo na adres BSH Hausgerate GmbH,
Carl-Wery-Str. 34, D-81739 Minchen.

Temat: ,OSSREQUEST"

Koszty opracowania zapytania bedg fakturowane klien-
towi. Oferta ta jest wazna w ciggu trzech lat od daty za-
kupu urzadzenia wzgl. co najmniej przez okres, przez
ktory producent zapewnia dostepnos¢ pomocy tech-
nicznej i czesci zamiennych dla tego urzadzenia.

20 Deklaracja zgodnosci

BSH Hausgerate GmbH oswiadcza niniejszym, ze urzg-
dzenie wyposazone w funkcje Home Connect spetnia
istotne wymagania oraz pozostate wtasciwe postano-
wienia dyrektywy 2014/53/EU.

Petny tekst deklaracji zgodnosci RED jest dostepny w
Internecie pod adresem siemens-home.bsh-group.com
na stronie poswieconej urzadzeniu w zaktadce zawiera-
jacej dokumenty dodatkowe.

2,4-GHz-pasmo (2400-2483,5 MHz): maks. 100 mW
Pasmo 5 GHz (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz):
maks. 130 mW

C€

BE BG CcZ DK DE EE IE ts ES
FR HR T CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK Fl
SE NO CH TR IS UK (NI)

Sie¢ bezprzewodowa 5 GHz (Wi-Fi): Wytgcznie do uzytku wewnatrz pomieszczen.

AL BA MD ME MK RS UK UA

Sie¢ bezprzewodowa 5 GHz (Wi-Fi); Wytgcznie do uzytku wewnatrz pomieszczen.

21

Instrukcja montazu

21.1 Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci
pod katem ewentualnych uszkodzen podczas transpor-
tu i kompletno$é zamdwienia.

14 cm

16
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21.2 Wymiary urzadzenia
Tutaj podane sg wymiary urzagdzenia.

21.3 Zabudowa w szafce
Tutaj podane sg wymiary urzadzenia.

14 cm
he IS
SR Bl Fe 1)
< B
mine et
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21.4 Wskazowki dotyczace przytacza

elektrycznego

Aby mdc bezpiecznie podtgczy¢ urzadzenie do sieci

elektrycznej, nalezy przestrzegac¢ ponizszych wskazoé-

wek.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Odtgczenie urzadzenia od zasilania musi by¢ mozliwe

w kazdej chwili. Urzadzenie mozna podtgczy¢ wytgcz-

nie do zainstalowanego zgodnie z przepisami gniazda

Z uziemieniem.

» Po zainstalowaniu urzadzenia nalezy zapewni¢ swo-
bodny dostep do wtyczki przewodu zasilajgcego.

» Jesli nie jest to mozliwe, w statej instalacji elektrycz-
nej nalezy zamontowac roztgcznik wielobiegunowy
zgodnie z warunkami kategorii przepieciowej lll i
przepisami instalacyjnymi.

» Jedynie osoba z uprawnieniami elektryka moze wy-
konac¢ statg instalacje elektryczng. Zalecamy zain-
stalowanie wytgcznika réznicowo-prgdowego (wy-
tacznik RP) w obwodzie elektrycznym zasilania urza-
dzenia.

Urzadzenie mozna podtgczy¢ do sieci wytgcznie za po-
mocg dostarczonego przewodu przytgczeniowego.
Podtaczy¢ przewdd przytgczeniowy z tytu urzadzenia.
Przewody przytgczeniowe z réznymi typami wtyczek do-
stepne sg w serwisie.

Nie uzywac rozgateziaczy ani przedtuzaczy. W razie
przecigzen wystepuje zagrozenie pozarem.

21.5 Bezpieczny montaz

Podczas montazu urzgdzenia nalezy prze-
strzegac zasad bezpieczenstwa.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci moga sobie naciggng¢ materiaty opa-

kowania na gtowe lub zawing¢ sie w nie i udu-

Si¢ sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opako-
waniem, a szczegolnie folig.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewdd

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgadzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z przedmiotami za-
konczonymi ostrym czubkiem i ostrymi kra-
wedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniatac¢ ani nie
modyfikowac¢ przewodu przytaczeniowego.
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/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Podczas transportu szuflada moze sie gwat-

townie otworzyc.

» Urzgdzenie nalezy transportowac w taki
sposob, aby szuflada nie otworzyta sie
przypadkowo.

Podczas montazu mogg byc¢ dostepne ele-

menty o ostrych krawedziach.

» Nosi¢ rekawice ochronne.

UWAGA!

Urzadzenie moze przechyli¢ sie przy otwiera-

niu.

» Nad urzgdzeniem przewidzie¢ zamontowa-
ng na state ptyte przegradzajgcg w meblu
do zabudowy. S o

» W przypadku kombinacji z piekarnikiem na-
lezy przewidzie¢ zamontowang na state pty-
te przegradzajgcg nad piekarnikiem.

21.6 Montaz

Meble do zabudowy

Tutaj podane sg informacje dotyczgce bezpiecznego

montazu.

UWAGA!

Zastoniecie szczelin wentylacyjnych i otwordw ssgcych

spowoduje przegrzanie urzgdzenia.

» Nie zastania¢ szczelin wentylacyjnych i otwordw ssg-
cych.

Montaz za panelem dekoracyjnym moze spowodowad

przegrzanie urzadzenia.

» Urzadzenia nie montowac za listwg dekoracyjna.

Urzadzenie moze przechyli¢ sie przy otwieraniu.

» Nad urzagdzeniem przewidzie¢ zamontowang na sta-
te ptyte przegradzajgcg w meblu do zabudowy.

» W przypadku kombinaciji z piekarnikiem nalezy prze-
widzie¢ zamontowang na state ptyte przegradzajaca
nad piekarnikiem.

Szafka do zabudowy nie moze miec tylnej Scianki za
urzgdzeniami.

Kombinacja z innymi urzagdzeniami

Szuflade grzewcza mozna taczy¢ z maksymalnie jed-

nym urzgdzeniem z tej same;j serii urzadzen.

Miedzy urzadzeniami nie jest wymagana ptyta przegra-

dzajgca.

W przypadku montazu pod piekarnikiem, piekarnikiem

parowym z funkcjg pieczenia lub piekarnikiem paro-

wym nie jest wymagane zabezpieczenie przed przechy-

leniem.

W przypadku montazu pod automatycznym ekspresem

do kawy zamontowac zabezpieczenie przed przechyle-

niem ekspresu do kawy.

W przypadku wymienionych kombinacji zamontowac¢ na

szufladzie grzewczej zabezpieczenie przed

przechyleniem:

= Szuflada grzewcza osobno, réwniez w przypadku
montazu pod ptytg przegradzajaca

m  Szuflada grzewcza pod kuchenkg mikrofalowg

»  Szuflada grzewcza pod ptytg grzewczg



m  Szuflada grzewcza z szufladg grzewczg, co najmniegj
na urzadzeniu gérnym

m  Szuflada grzewcza z szufladg na akcesoria, co naj-
mniej na urzgdzeniu gérnym

m  Szuflada grzewcza z szufladg do pakowania proz-
niowego, co najmniej na urzadzeniu gornym

Odpowiednie zabezpieczenie przed przechyleniem
mozna naby¢ w serwisie, na naszej stronie internetowej
lub w sklepie internetowym.

— "Montaz zabezpieczenia przed przechyleniem”,
Strona 19

Montaz zabezpieczenia przed przechyleniem

Odpowiednie zabezpieczenie przed przechyleniem (nr

zamowieniowy: 12039458) mozna naby¢ w serwisie,

na naszej stronie internetowej lub w sklepie interneto-

wym.

1. Zmierzy¢ odstep 518 mm od przedniej krawedzi
mebla i zaznaczy¢ po obu stronach mebla do zabu-
dowy.

518 mm

2. Przykreci¢ oba kagtowniki w miejscu zaznaczonym w
podtuznym otworze.

3. Potozy¢ urzadzenie na ptaskiej powierzchni.
4. Odkreci¢ obie dolne $ruby z tytu urzadzenia.

Instrukcja montazu pl

5. Dokreci¢ za pomocg dwdch srub oba metalowe
uchwyty z tytu urzgdzenia.
- Upewnic¢ sie, ze metalowe uchwyty sg doktadnie
wyrownane z krawedzig urzgdzenia.

6. Urzadzenie wsungé w mebel i sprawdzi¢, czy zablo-
kowato sie zabezpieczenie przed przechyleniem.

7. W razie potrzeby skorygowac potozenie kgtownikow
w stosunku do otworu podtuznego.
8. Przykreci¢ kagtowniki do mebla.

9. Podtgczy¢ prawidtowo przewdd przytgczeniowy do
urzgdzenia.
10. Wsung¢ urzadzenie w mebel do zabudowy.

19
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- Nie zaciskac¢ przewodu przytaczeniowego.
11. Usung¢ pasek samoprzylepny z przodu urzadzenia.
12. Ostroznie otworzy¢ urzgdzenie i sprawdzié, czy za-
bezpieczenie przed przechyleniem jest sprawne.

Montaz urzadzenia

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Urzadzenie moze przechyli¢ sie przy otwieraniu.

» W przypadku montazu bez ptyty przegradzajgcej na-
lezy przed otwarciem odpowiednio docigzy¢ urza-
dzenie.

. Podtaczy¢ prawidtowo przewdd przytaczeniowy do
urzgdzenia.

Wsunac¢ urzgdzenie w mebel do zabudowy.

- Nie zaciskac¢ przewodu przytaczeniowego.
Ustawic¢ urzadzenie posrodku.

Usung¢ pasek samoprzylepny z przodu urzgdzenia.
Otworzy¢ urzadzenie.

Przykreci¢ urzadzenie do mebla.

—h

N

U

7. Zamontowa¢ dwie ostony z tworzywa sztucznego po
lewej i prawej stronie profilu.

\ S

=

8. Podtgczy¢ przewdd przytgczeniowy do gniazda ze
stykiem uziemiajgcym.
Po zakonczeniu montazu przewdd przytgczeniowy
nie moze dotykac tylnej scianki ani dna urzgdzenia.

20

Wyregulowanie frontu urzadzenia

W razie potrzeby wyréwnac front urzadzenia do gory
lub do dotu.

1. Otworzy¢ urzadzenie.

2. Odkreci¢ sruby z boku przestony.

/

/

%

max +3
min -3 —_

/

3. Wyrdwnad front urzgdzenia do gory lub do dotu.
Maksymalnie mozliwe jest wyréwnanie w zakresie
od -3 do +3 mm.

4. Dokrecic sruby.

Kombinacja szuflady grzewczej z innym
urzadzeniem

UWAGA!

Ostre krawedzie urzadzenia moga uszkodzi¢ przestone

szuflady grzewcze;j.

» Dopilnowac, aby podczas wsuwania urzadzenia nie
uszkodzi¢ przestony szuflady grzewcze;.

1. Nalezy tgczy¢ tylko odpowiednie urzadzenia tej sa-
mej marki i serii.

2. Najpierw zamontowac¢ szuflade grzewcza.

3. Urzadzenie wsung¢ na szuflade grzewczg w szafke
do zabudowy.

4. Przestrzegac instrukcji montazu urzgdzenia.
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