BOSCH

Microwave Oven

BEL554M.0 BEL454M.0 BEL454M.1.

[hu] Hasznalati atmutato és telepitési utmutatd 2
[pl] Instrukcja obstugi i instrukcje montazu 26
[ro] Manual de utilizare si instructiuni de instalare 52

[ru] PykoBoAacTBO Nonb3oBaTtena U MHCTPYKUKUA NO YCTaHOBKE 7


http://www.bosch-home.com/welcome
http://www.bosch-home.com/welcome

hu Biztonsag

Tartalomjegyzék

HASZNALATI UTMUTATO

L I =14 o 4 =7 T 2
2 Dologi karok elkerlilése........c.ccocmrrirrrmmrrrnsiinnnnen 6
3  Kornyezetvédelem és takarékossag.........cooueun. 6
4 ISMErkedeés ......ccccirvmmrrnnssmmnrinssces s 7
5 Tartoz€KoK.......cccccerrmrrressssssnmmceerensesssssssssssmmmnnnens 8
6 Az elsé hasznalat elbtt..........cccvvvericenrninnrianns 8
7 A kezelés alapjai .......cccevvmerirenrnsnineen e 9
8 Gl o 10
L5 T 1 (=Y 11T - 11
10 ProgramokK.........ccccmmmnremmmmnnssmmssinsssmsssssssssssnsnnns 11
11 Alapbeallitasok.......cocrieeirrceireee e 13
12  Tisztitas és APOIAS ....coeceereeeieeee e 13
13 Zavarok elharitasa.........ccccvviimmriiiscmnninssnennnnans 15
14 Artalmatlanitas .........ceceeeeeeeercrereeessssssrssssssesenes 16
15 Vevlszolgalat.......cccceeimrrrniimnrinsecennsssamennenaes 16
16 Igy SIKeriilni fOg ..eeeeeeererereeeeesennssssasssssasesenes 17
17 SZERELESI UTMUTATO ....cocuemereeeremremsemseeane 23
17.1 Biztonsagos 0sszeszerelés..........ccvmrrvierrnnnns 23

1 Biztonsag

Tartsa be a kdvetkezd biztonsagi el6irasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

» Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.

= Orizze meg az Utmutatét és a termékinfor-
maciokat a késGbbi hasznalat céljara, vagy
az Ujabb tulajdonos szamara.

®m Ha szallitas kdzben megseérilt a készllék,
ne csatlakoztassa.

1.2 Rendeltetésszerli hasznalat

A csatlakozddugo nélkuli késziléket csak hi-
vatalos engedéllyel rendelkez8 szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-
cia.

Csak a szerelési utmutatonak megfeleld, szak-
szerl beszerelés esetén garantalt az Uzembiz-
tonsag. A szereld felelés a felallitasi helyen
val6 kifogastalan mikodésért.
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A készuléket csak a kdvetkezbkre hasznalja:

m ételek és italok készitésére.

» mikddését feligyelve. A rdvid f6zési folya-
matokat mindig kdvesse figyelemmel.

m haztartasi vagy hasonld hasznalatra, mint
példaul: konyhaban bolti dolgozdok szama-
ra, irodakban, vagy egyéb kereskedelmi he-
lyiségekben, mez&gazdasagi létesitmények-
ben, hotelek és egyéb szallashelyek vendé-
gei szamara, reggelizépanziokban.

= |egfeljebb 4000 méter tengerszint feletti
magassagig.

Ez a készilék megfelel az EN 55011, ill. a
CISPR 11 szabvanynak. Ez a 2. csoport, B
osztaly terméke, ami azt jelenti, hogy a készu-
lék a mikrohullamot éleimiszer felmelegitésé-
hez allitja el6. A B osztaly azt jelenti, hogy a
készilék maganhaztartasok szamara készdlt.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Ezt a késziuléket 15 év feletti gyermekek és
csokkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pessegekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkezd személyek is hasz-
nalhatjak fellgyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készulék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizaro-
lag feligyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllek és a csatlakozovezeték kdzelébe.

1.4 Biztonsagos hasznalat

/A FIGYELMEZTETES - T(izveszély!

A sutétérben tarolt gyulékony targyak langra

lobbanhatnak.

» Soha ne tartson gyulékony targyakat a su-
t6térben.

» Ha fust jelenik meg, ki kell kapcsolni a ké-
szuléket vagy ki kell huzni a haldzatbdl és
zarva kell tartani az ajtajat az esetlegesen
felcsapd langok elfojtasa érdekében.

Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra

lobbanhat.

» Uzembe helyezés elétt tavolitsa el a suté-
térbdl, a ftdelemekrdl és a tartozékokrdl a
nagyobb szennyez8déseket.

A készulék tulhevtlése tlzet okozhat.

» A készlléket soha ne épitse be dekor- vagy
butorajtd moge.



/A FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrosodik (a

megérinthetd részei is).

» A készulék hasznalata soran legyen elévi-
gyazatos és ne érintse meg annak fltéele-
meit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ké-
szuléktdl.

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forrd edényt vagy tartozékot mindig fogo-
kesztylvel vegye ki a sttétérbdl.

Az alkoholgbzok meggyulladhatnak a forrd

sutétérben. A készilék ajtaja kivagodhat. For-

ro gézok és szurolangok csaphatnak ki.

» Az ételekhez csak kis mennyiségld magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul
(pl. etelek fel- es leGntésehez) ne hevitsen.

» QOvatosan nyissa ki a készllék ajtajat.

A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek miikodes kdzben felfor-
rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készilék ajtajanak kinyitasakor forrd géz ta-
vozhat a készulékbdl. A g6z a hdmérseéklettdl
figg6en nem lathato.

» Ovatosan nyissa ki a készulék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

A forrd sutétérben levé vizbdl forrd vizgdz
képzddhet.

» Soha ne Ontsdn vizet a forrd parolotérbe.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készilék ajtajanak 6sszekarcolt tvege el-

pattanhat.

» A készulékajtd Uvegének tisztitasahoz ne
hasznaljon éles vagy dorzsdld hatasu tiszti-
tot vagy éles fémbdl készllt kapardt, mert
ezek megkarcolhatjak a fellletet.

Az ajté csuklépantjai az ajtdo nyitasakor és

csukasakor mozognak, és becsiphetik az uj-

jat.

» Ne nyuljon a zsanérok kdrnyékére.

Az Uveg forgdtanyéron keletkezett repedések,

szilankok vagy torések veszeélyesek.

» Ugyeljen arra, hogy kemény targyak ne
Utédjenek a forgotanyérhoz.

» A forgotanyér hasznalata soran legyen el6-
vigyazatos.

Biztonsag hu

Az alkoholgbz6k meggyulladhatnak a forrd

sutétérben, az ajtod kivagddhat és adott eset-

ben le is eshet. Az ajtdlapok elpattanhatnak

és szilankokra tdérhetnek.

— "Dologi kdrok elkertilése”, Oldal 6

» Az ételekhez csak kis mennyiségl magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul
(pl. etelek fel- és ledntéseéhez) ne hevitsen.

» QOvatosan nyissa ki a készulék ajtajat.

A FIGYELMEZTETES - Aramiités

veszélye!

A szakszerltlen javitas veszélyes.

» A késziléket csak szakképzett személyek
javithatjak.

» A készulék javitasahoz csak eredeti potal-
katrészeket szabad hasznalni.

» Ha a készulék haldzati csatlakozdvezetéke
megsérul, akkor azt a veszélyek elkerllése
érdekében csak a gyarto, a gyartd vevé-
szolgalata vagy egy hasonldan képzett sze-
mely cserélheti Ki.

A haldzati csatlakozévezeték sérilt szigetelé-

se veszélyes.

» A haldzati csatlakozdvezeték soha ne érint-
kezzen a készllék forrd részeivel vagy hé-
forrasokkal.

» A haldzati csatlakozdévezeték soha ne érint-
kezzen hegyes és éles széll targyakkal.

» A halozati csatlakozovezetéket soha ne tor-
je meg, ne nyomja 6ssze, ne valtoztassa
meg.

A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készilék tisztitasahoz ne hasznaljon ma-
gasnyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet.

A sérllt készulék és a sérilt haldzati csatlako-

zOvezeték veszélyes.

» Soha ne hasznaljon megseérult készuléket.

» Soha ne hasznaljon olyan készuléket,
amelynek a felUlete repedt vagy torott.

» Mikdzben a késziléket levalasztja az elekt-
romos haldzatrdl, soha ne a haldzati csatla-
kozovezetéket huzza. Mindig a haldzati
csatlakozovezeték dugojat huzza.

» Ha a készllék vagy a haldzati csatlakozo-
vezeték megsérllt, azonnal huzza ki a halo-
zati csatlakozovezeték csatlakozodugojat,
vagy kapcsolja le a biztositékszekrényben
lévé biztositékot.

» Forduljon a vevészolgalathoz. — Oldal 16



hu Biztonsag

A\ FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejik-

re huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és

megfulladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagolo-
anyagot.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

A gyermekek az apr6 alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak t6-

lUk.

» Gyermekektdl tartsa tavol az apro alkatré-
szeket.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.

1.5 Mikrohullam

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. GONDO-
SAN OLVASSA EL ES TARTSA MEG A KE-
SOBBI HASZNALAT ESETERE.

A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A készilék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes és séruléseket okozhat. Példaul a

felmelegitett parafa és a magvakkal vagy ga-

bonaval toltott parnak meg orak mulva is
meggyulladhatnak.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemdu-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készllékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves t6rl6kenddét vagy ha-
sonlokat.

» A készlléket kizardlag ételek és italok keé-
szitésére hasznalja.

Az élelmiszerek, azok csomagolasai és tarta-

Iyal meggyulladhatnak.

» Soha ne melegitse az ételt hészigetel§ cso-
magolasban.

» Soha ne melegitse felugyelet nélkil a md-
anyag-, papir- vagy mas gyulékony csoma-
golasban levd élelmiszert.

» Soha ne allitson be tul magas mikrohulla-
mu teljesitményt vagy idét. Tartsa be az eb-
ben a hasznalati utmutatdban feltlintetett
utasitasokat.

» Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohulla-
mu sutében.

» Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat.
» Soha ne melegitsen tiszta étolajat a mikro-
hullamu sutében.

/A\ FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szoro-

san lezart edényekben kénnyen felrobbanhat-

nak.

» Soha ne melegitsen folyadékot vagy mas
élelmiszert szorosan lezart edényben.

/A FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A kemény héju vagy béros élelmiszerek a fel-

melegités alatt, de meég utana is robbanassze-

rden szétpukkadhatnak.

» Soha ne f6zzdn tojast héjaban vagy ne me-
legitsen keménytojast héjaban.

» Ne f6zz6n héjas allatokat és rakot.

» TUkoOrtojas vagy buggyantott tojas készité-
sekor elébb szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy bdéros élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom, bur-
gonya vagy virsli, a héj megrepedhet. Ezért
melegités elbtt szurja ki a héjat vagy a bort.

A hd nem oszlik el egyenletesen a bébiétel-

ben.

» Soha ne melegitse a bébiételeket zart
edényben.

» Mindig vegye le a fedelet vagy a cumit.

» Melegités utan alaposan razza fel vagy ka-
varja meg.

» Ellenbrizze a hémérsekletet, mielbtt a gyer-
meknek adna az ételt.

A forrd ételek hét adnak le. Az edény forro le-

het.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdé-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a

csomagolas szétdurranhat.

» Mindig Ggyeljen a csomagolason talalhato
utasitasokra.

» Az ételt mindig edényfogdval vegye ki a sU-
tétérbdl.

A hozzaférhetd részek mikodes kdzben felfor-

rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.



A készllék nem rendeltetésszerl hasznalata

veszélyes. Példaul a tulmelegedett papucs,

magokkal vagy gabonaval t6ltott parna, szi-
vacs, nedves torléruha stb. égési sérlilések-
hez vezethet.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemu-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készulékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves térl6kenddét vagy ha-
sonlokat.

» A készuléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a kés-
leltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a
jellegzetes gbzbuborékok megjelenése nélkul
éri el a forrasi hdmérsékletet. Legyen elbvi-
gyazatos mar az edény kismértékd megmoz-
duldsa esetén is. A forro folyadék hirtelen ki-
futhat vagy kifréccsenhet.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkerllhetd a késleltetett for-
ras.
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A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A nem alkalmas edény szétrepedhet. Porce-

lan- és keramiaedények esetében el6fordul-

hat, hogy a fogantyukon és a fedeleken apro

lyukak talalhatok. A lyukak mdgétt dreg van.

Az Uregbe bejutott nedvesség szétfeszitheti az

edényt.

» Csak mikrohullamu sutéhdz megfeleld
edényt hasznaljon.

Biztonsag hu

A fémbdl készllt, illetve fém alkatrészeket tar-

talmazo edényekhél teljesen mikrohullamu

uzemmod esetén szikrak képzddhetnek. A ké-

szulék megsérdl.

» A csak mikrohullamu tzemmadd esetén so-
ha ne hasznaljon fémtartalyokat.

» Csak mikrohullammal hasznalhatd edényt
hasznaljon, vagy kombinalja a mikrohulla-
mot egy fdtési mdddal.

A FIGYELMEZTETES - Aramiités
veszélye!

A készulék nagyfeszultséggel mikodik.

» Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

A\ FIGYELMEZTETES - Komoly

egészségkarosodas veszélye!

A nem megfeleld tisztitas hatasara karosodhat

a készllék felllete, csokkenhet az élettarta-

ma, és veszélyes helyzetek alakulhatnak ki, pl.

a mikrohullamu energia kijuthat a késztlékbal.

» Rendszeresen tisztitsa a készlléket, és az
élelmiszermaradékokat azonnal tavolitsa el.

» A sltbteret, az ajtot és az ajtoutkdzét min-
dig tartsa tisztan.

— "Tisztitas és apolas”, Oldal 13

Soha ne Uzemeltesse a késziléket, ha a sut6-

tér ajtaja sérult. Ekkor mikrohullamu energia

léphet ki rajta.

» Soha ne hasznadlja a készuléket, ha a suté-
tér ajtaja vagy annak mUlanyag kerete sé-
rult.

» A javitast csak az ugyfélszolgalattal végez-
tetheti.

Boritas nélkili készulékeknél mikrohullamu

energia tavozik.

» Soha ne vegye le a készllék boritasat.

» Karbantartasi vagy javitasi munkakhoz hivja
az ugyfélszolgalatot.



hu Dologi karok elkeriilése

2 Dologi karok elkerilése

2.1 Altalanos

FIGYELEM!

Az alkoholg8z6k meggyulladhatnak a forré sutétérben

és a készulék tartds karosodasat okozhatjak. A belob-

banas kdvetkeztében a készllék ajtaja kivagddhat és
adott esetben leeshet. Az ajtdlapok elpattanhatnak és
szilankokra torhetnek. A fellépd vakuum hatasara a su-
t6tér befelé erbteljesen eldeformalddhat.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul (pl. ételek
fel- és ledbntéséhez) ne hevitsen.

A forrd sutétérben 1évé vizbdl vizgdz képzddik. A hé-

meérséklet-valtozas miatt sériilések keletkezhetnek a si-

t6tér aljan.

» Soha ne 6ntsdn vizet a forrd paroldtérbe.

A nedvesség a siutétérben hosszu tavon korrézidt ered-

meényez.

» Minden parolas utan torodlje le a kicsapddott vizet.
Magas hémérsékleten vald mikodtetés utan a sité-
teret csak zart ajtdnal hagyja lehdlni.

» Ne taroljon hosszabb ideig nedves élelmiszereket a
zart sitétérben.

» Ne taroljon ételt a stt6térben.

» Semmit se csipjen be a készilékajtéba.

Ha 016- vagy rakoddfelliletként hasznalja a készllék aj-

tajat, akkor az karosodhat.

» Soha ne édlljon, Uljén, kapaszkodjon vagy tamasz-
kodjon a készilék ajtajara.

2.2 Mikrohullam

Tartsa be ezeket az elGirasokat, amikor hasznalja a

mikrohullamot.

FIGYELEM!

Ha a sltétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a késziléket vagy tonkrete-

szik az ajto belsd lvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a paroldtér falatol
és az ajto belsd oldalatol.

Az aluminiumtalak szikrat okozhatnak. A késziilék karo-

sodhat a létrejovd szikraképzddés miatt.

» Ne hasznaljon aluminiumtalat a sttében.

A készllék étel nélkuli Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét dgy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a roévid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

==
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Amennyiben egymast kdvetden tdbbszor, tul nagy mik-

rohullamu teljesitményt valasztva készit pattogatott ku-

koricat, az a sutétér karosodasat okozhatja.

» Két hasznalat kozott hagyja a készlléket tdbb per-
cen keresztll lehdlni.

» Soha ne allitson be tul nagy mikrohullamu teljesit-
ményt.

» Maximum 600 wattot hasznaljon.

» A pattogatott kukorica zacskoéjat mindig helyezze
Uvegtanyérra.

A burkolat eltavolitasa esetén a mikrohullam betaplala-

sa megsérdl.

» Soha ne tavolitsa el a mikrohullam betaplaldsanak
burkolatat.

Ha eltavolitja az atlatszo féliat az ajto belsd oldalardl,

az karositja a készllék ajtajat.

» Soha ne tavolitsa el az atlatszoé féliat a készilék ajta-
janak belsd oldalarol.

A készllék belsejébe beszivargd folyadék karosithatja

a forgotanyér hajtasat.

» Figyelje a f6zési folyamatot.

» Legkdzelebb allitson be rovidebb id6tartamot, majd
amennyiben szikséges, novelje.

» Soha ne hasznadlja a készlléket forgotanyér nélkdl.

A nem megfelelé edények kart okozhatnak.

» Grill funkcidé vagy kombinalt Gzemmaod hasznalata
soran csak olyan edényt hasznaljon, ami birja a ma-
gas hémérsékletet.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa
A felhasznalt csomagoldanyagok kornyezetkiméldk és
Ujrahasznosithatok.

» Az egyes 0sszetevBket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadja ezeket a tanacsokat, késziiléke keve-

sebb aramot fogyaszt.

M(ikddés kdzben ritkan nyissa ki a készllék ajtajat.

m A siit6tér hémérséklete igy allandd marad, és a ké-
sziléknek nem kell utanfiitenie.

Készenléti izemmaodban rejtse el az érat.

m A készllék készenléti Gzemmodban energiat takarit
meg.

Megjegyzés:

A készlléknek az alabbiakra van sziiksége:

m  bekapcsolt kijelz8vel t6rténd Uzemeltetés esetén
max. 1 W

= kikapcsolt kijelz6vel torténd lzemeltetés esetén
max. 0,5 W
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4 Ismerkedés

4.1 Kezelomez6

A kezel6panelen bedllithatja készllékének 6sszes funk-
cidjat, és informacidkat kaphat az Gzemallapotrol.

Megjegyzés: A készlléktipustdl figgben a kép részle-
tei eltérhetnek, pl. a szin és a forma.

stat  (©  stop
90 180 360

600 900 kg

W O M

: — Kl

Automata ajtonyitod

Automatikusan nyithatja az ajtot.

Erintémez6k

Funkciokat valaszthat.

Forgatovalasztd

Beallithatja az id6t, id6tartamot vagy a programautomati-
kat.

S ANE

Kijelz8

Megijelenitheti a pontos id6t vagy az id6tartamot.

Erintémez6k start Elindithatja az izemmadot.

Az érintémez0k érintésérzékeny fellletek. Egy-egy funk- M Kivalaszthatja a memdriat.

cio kivalasztasahoz koppintson a megfelel mezére. Stop Leallithatia vagy szuneteltetheti az

90-900 A mikrohullamteljesitményt kivalaszt- tzemmaodot.
hatja wattban. e Kinyithatja a készllék ajtajat.

19 iva i ikd , P

Kfvelllaszthatjla a prlogramautomankat. Forgatovalaszto

g ?I\;alaszthatja a sulyt a programok- A forgatdvalasztoval modosithatja a kijelz6n megjelend
a. _ _ bedllitott értékeket.

] Kivélaszthatja a grillt. A forgatdvélasztd stillyeszthetd. A forgatévélasztd be-

® Megjelenitheti vagy bedllithatja a vagy kireteszeléséhez nyomja meg a forgatévalasztot.
pontos id6t.




hu Tartozékok

Automata ajtonyito = Ha mikodés kodzben kinyitja a készilék ajtajat, az
Ha miikoddteti az automata ajtonyitdt, a készilék ajtaja uzemmod megszakad.

kinyilik. A készilék ajtajat kézzel lehet teljesen kinyitni. = Ha becsukja a készilek ajtajat, az lzemmaod nem
Megjegyzések folytatpd|ll< agtomaﬂkusan. Az Uzemmodot kézzel
= Aramkimaradas esetén nem muikédik az automati- kell eI|n,d|t§n,|. .
kus ajtonyitas. Az ajtét kézzel lehet kinyitni. - Hla,a lgeszulek hosl,szabb ideje ki van kapcsolva, az
ajto késleltetve nyilik.

4.2 Fltési modok
Itt a flitési médok attekintését talalja. Javaslatokat kaphat a flitési médok hasznalatahoz.

Szimbolum Név Hasznalat
90-900 Mikrohullamu sité Etelek és italok kiolvasztasa, paroldsa és felforrésitasa.
il Grill Csében siités.

Mikrohullammal kom- = Felfujtak és csGben silt ételek sitése.
binalt izemmad m  FEtelek piritasa.

4.3 Hiitoventilator

A h(téventilator szikség szerint kapcsol be és ki.
Mikrohullamu Gzemmadd esetén a sitétér hideg marad.
Ennek ellenére bekapcsol a hiitéventilator.
Megjegyzés: A hit6ventilator tovabb m(ikddhet akkor
is, ha a készllék mar ki van kapcsolva.

4.4 Kondenzviz

Parolas soran a sltétérben és a készilék ajtajan kicsa-
podhat a viz. A viz kicsapddasa normalis, és nem befo-
lyasolja a készilék mikodését. Parolas utan toérolje le a
kicsapodott vizet.

5 Tartozékok

Eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok a késziilékhez
készlltek.

Készlléktipustdl fliggéen a mellékelt tartozék eltérd le-
het.

Tartozékok Hasznalat

Rostély m Rostély a grillezéshez
és atsutéshez
= Rostély edény elhelye-
zésére

6 Az elsO hasznalat elott

Végezze el az elsd Uzembe helyezéshez szilkséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a késziléket és a tartozéko-
kat.

6.1 Az els6 lizembe helyezés

Végezze el az els§ lizembe helyezéshez szilkséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a készliléket és a tartozéko-
kat.

Megjegyzés: Az elektromos csatlakoztatasnal vagy
aramszinet utan hangjelzés hallatszik, és a kijelzén
tobb nulla jelenik meg. Néhany masodpercig eltarthat,
amig egy tovabbi hangjelzés nem hallatszik, és be nem
allithatja a pontos id6t.

1. Nyomja meg a © gombot.

v A kijelz6n megjelenik a kovetkezs: 12:00. A O feletti
jelz6lampa vilagit.

2. A forgatdgombbal allitsa be a pontos idét.

3. Nyomja meg a ® gombot.

6.2 A késziilék tisztitasa az els6 hasznalat
elott

Miel6tt el6szor készitene ételt a készulékkel, tisztitsa
meg a sutbteret és a tartozékokat.

1. Ellenérizze, hogy a sUt6térben nem talalhatok cso-
magoldanyag-maradvanyok, tartozékok vagy mas
targyak.

2. Tisztitsa meg a siitétér sima fellleteit puha, nedves
torl6kenddvel.

3. Az Uj szag megszlntetéséhez t6rolje ki az Ures suté-
teret forr6 mosogatdszeres vizzel.

— "Siitétér tisztitdsa”, Oldal 14

6.3 A tartozékok tisztitasa

» A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdsze-
res vizzel és puha mosogatéruhaval.

6.4 Forgotanyér behelyezése

A készlléket csak behelyezett forgotanyérral hasznalja.



1. Tegye a gorg6karikat [@l a sitStérben talalhatd mé-
lyedésbe.

//
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2. A forgotanyért [bl illessze a parolétér aljanak kdze-
pén elhelyezkedd meghajtdtengelyre [Cl.

3. Ellenédrizze, hogy a forgétanyér megfeleléen bepat-
tant-e.

Megjegyzés: A forgétanyér balra és jobbra fordithato.

7 A kezelés alapjai

7.1 Mikrohullam-teljesitmények

Itt attekintést talal a mikrohullam-teljesitményrél és ajan-
last a hasznalatukra vonatkozdan.

Mikrohullam-teljesit- Hasznalat
mény wattban

Mikrohullamu siit6ben hasznalhato

Indoklas

Ezek az anyagok atenge-
sttében hasznalhato dik a mikrohullamokat. A
anyagbdl készilt edé- mikrohullamok nem karo-
nyek: sitiak a héallo edényeket.
= Uveg

Uvegkeramia

Porcelan

Héallé mlanyag

Teljes felliletén mazas

keramia, repedések

nélkdl

Tartozékok és edények
HBallo és mikrohullamd

90 Kényes ételek kiolvasztasa.

180 Etelek kiolvasztdsa és tovébb-
parolasa.

360 Hus és hal parolasa vagy ké-
nyes ételek felmelegitése.

600 Etelek felforrésitdsa és f6zése.

900 Folyadékok felforralasa.

Megjegyzés:

A mikrohullam-teljesitményt beallithatja egy bizonyos
id6tartamra:

= 900 W 30 percre

= 600 W 60 percre

= 90 W, 180 W, és 360 W 99 percre

7.2 Mikrohullamu siitéh6z megfelel6
edények és tartozékok

Eteleinek egyenletes felmelegitése és a készllék karo-
sodasanak elkerllése érdekében csak megfeleld edé-
nyeket és tartozékokat hasznaljon.

Megjegyzés: Miel6tt az edényt a mikrohulldamu sitében

hasznalna, vegye figyelembe a gyartdi utasitasokat.
Kétség esetén hajtson végre edényellendrzést.

Fém evBeszkdzok Megjegyzés: A késedel-
mes forras elkerllésére
hasznélhat fém evéesz-
kdzt, pl. egy kanalat az

Uvegben.

FIGYELEM!

Ha a sutétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z6dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tonkrete-

szik az ajto bels6 lUveget.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy — pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Nem alkalmas mikrohullamu siit6ben valé
hasznalatra

Tartozékok és edények  Indoklas

Fémedények A fém nem engedi at a
mikrohullamokat. Az éte-

lek alig melegszenek fel.

Arany- vagy ezlstdiszités A mikrohullamok karosit-

edények hatjak az arany- és ezlst-
diszitéseket.
Tipp: Csak akkor hasznal-
hatja ezeket az edénye-
ket, ha a gyartdé garantal-
ja, hogy az edények alkal-
masak mikrohullamu su-
t6ben valé hasznalatra.
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7.3 Edény mikrohullamu siitéh6z valé
alkalmassaganak ellenérzése

Az edény mikrohulldamu sitéhoz vald alkalmassagat
edényellenbrzéssel vizsgalja meg. A mikrohullam tGzem-
modot kizardlag edényellenérzés esetén szabad étel
nélkul hasznalni.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek miikddés kdzben felforrésodnak.
» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

Tartsa tavol a gyermekeket.

Az Ures edényt helyezze a sutbtérbe.

A készlléket 2—1 percre allitsa maximalis mikrohul-

lam-teljesitményre.

Inditsa el az lzemmaddot.

Tobbszor ellendrizze az edényt:

- Ha az edény hideg vagy kézmeleg, akkor alkal-
mas mikrohullamu sttében valé hasznalatra.

- Ha az edény forrd vagy ha szikrak képzddnek,
szakitsa félbe az edényellendrzést. Az edény
nem alkalmas mikrohullamu stt6ben valé hasz-
nalatra.

NA oY
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7.4 A mikrohullamu siit6 beallitasa

FIGYELEM!

A készllék étel nélkuli Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét dgy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

==

v | X

Tipp: A készulék optimalis hasznalatdhoz a bedllitasi
javaslatokban szerepl§ adatokat hasznalja kiindulas-
ként.

- "lgy sikeriilni fog", Oldal 17

1. Tartsa be a biztonsagi el6irasokat. — Oldal 4

2. Vegye figyelembe az utasitasokat az anyagi karok
elkertlésére. — Oldal 6

3. Vegye figyelembe a mikrohulldmhoz alkalmas edé-
nyekre vonatkozo utmutatét. = Oldal 9

4. A gombokkal allitsa be a kivant mikrohullam-teljesit-
ményt.

5. A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant id6tartamot.

Megjegyzés: Ha mikddés kdzben kinyitja a sttétér aj-

tajat, a mikrohullam m(ikodése megszakad, a beallitott

id6 lefutasa pedig megall. Ha becsukja a stt6tér ajtajat,

az Uzemmaod automatikusan folytatodik.

7.5 Id6étartam modositasa

Az id8tartamot barmikor moédosithatja.
» A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant idStartamot.

7.6 A mukodés sziineteltetése

1. Nyomja meg a stop gombot vagy nyissa ki a készU-
lék ajtajat.

v A start feletti jelz6lampa vilagit.

2. Az Gzem folytatasahoz csukja be a készulék ajtajat
€s nyomja meg a start gombot.

7.7 A miikodés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtét és a stop gombot egyszer nyomja meg.

8 Grill

A grill hasznalataval megpirithatja vagy atsutheti ételeit.
A grill énalléan, vagy a mikrohullam Gzemmaoddal kom-
binalva is hasznalhato.

8.1 A grill beallitasa

1. Nyomja meg a [JJ gombot.

v AT gomb feletti jelz6lampa vilagit, a kijelzén megje-
lenik a kdvetkezd: 10:00 min.

2. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.

8.2 Id6tartam modositasa

Az id6tartamot barmikor maédosithatja.
» A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.

8.3 A miikodés sziineteltetése

1. Nyomja meg a stop gombot vagy nyissa ki a készU-
lék ajtajat.

v A start feletti jelz6lampa vilagit.
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2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
€s nyomja meg a start gombot.

8.4 A miikodés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtot és a stop gombot egyszer nyomja meg.

8.5 Mikrokombi

A slitési id8 lerdviditésére a grillt hasznalhatja mikrohul-
lammal kombinalva is.

Mikrokombi beallitasa

1. Nyomja meg a mikrohullam-teljesitmény gombot 90,
180 vagy 360 értékre.

v A megnyomott gomb feletti jelz8lampa vilagit, a kijel-
z6n megjelenik a kovetkezd: 1:00 min.

2. Nyomja meg a [7] gombot.

3. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.



Megjegyzés: Ha mikddés kdzben kinyitja a sltétér aj-
tajat, a mikrohullam mikodése megszakad, a beallitott
id6 lefutasa pedig megall. Ha becsukja a sutétér ajtajat,
az Uzemmod automatikusan folytatodik.

Memodria hu

9 Memoria

A memodria funkcidval elmentheti egy étel beallitasait és
barmikor lekérdezheti.

Tipp: Ha gyakran készit egy bizonyos ételt, hasznadlja a
memoria funkciot.

9.1 Memoria tarolasa

Megjegyzés:

= Egymas utan nem menthet tobb mikrohullam-teljesit-
meényt.

Nem menthet automata programokat.

Nyomja meg a M gombot.

A M feletti jelz6lampa vilagit.

A gombokkal allitsa be a kivant mikrohullam-teljesit-

meényt.

v A gomb feletti jelz8lampa vilagit, a kijelzén megjele-

nik a kdvetkez8: 1:00 min.

A forgatévalasztdval allitsa be a kivant idétartamot.

Igény szerint valasszon egy opciot:

- A memodria tarolasahoz és az azonnali inditashoz
nyomja meg a start gombot.

AN
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- A memodria tarolasahoz és az inditas kihagyasa-
hoz nyomja meg a M gombot.
v Ha a készllék nem indul el, a kijelz6n megjelenik a
pontos id§, és a készulék menti a beallitast.

9.2 A memodria inditasa

Az eltarolt program egészen egyszer(en elindithato.
Helyezze az ételt a siutbbe és zarja a készllékajtot.
1. Nyomja meg a M gombot.

v A mentett beallitasok megjelennek.

2. Nyomja meg a start gombot.

9.3 A muikodés sziineteltetése

1. Nyomja meg a stop gombot vagy nyissa ki a készu-
Iék ajtajat.

v A start feletti jelz6lampa vilagit.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
€s nyomja meg a start gombot.

9.4 A miikédés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtot és a stop gombot egyszer nyomja meg.

10 Programok

A programok tamogatjak készilékét a kulonféle ételek
elkészitése kdzben, és automatikusan kivalasztja az op-
timalis beallitasokat.

10.1 Program beallitasa

1. Valasszon programot.

2. Nyomja meg annyiszor az Ml elemet, amig a kijelz6
a kivant programszamot nem mutatja.

v A [ feletti jelz6lampa vilagit.

3. Nyomja meg a kg gombot.

v Akg gomb feletti jelz6lampa vilagit, a kijelz6n megje-
lenik egy javasolt suly.

4. A forgatdvalasztoval éllitsa be az étel sulyat.
Ha a pontos sulyt nem tudja megadni, kerekitse a
sulyt lefelé vagy felfelé.

5. Inditsa el az lzemmaodot a stat gomb megnyomasa-
val.

v A tartam lathatéan csdkken.

10.4 Felolvasztas programautomatikaval

6. Ha a program m(ikddése kdzben hangjelzés hallat-
szik, nyissa ki a készllék ajtajat.
- Vagja szét, keverje meg vagy forditsa meg az
ételt.
— Csukja be a készllék ajtajat.
- Nyomja meg a start gombot.

10.2 A miikodés sziineteltetése

1. Nyomja meg a stop gombot vagy nyissa ki a készU-
lék ajtajat.

v A start feletti jelz6lampa vilagit.

2. Az Gzem folytatasahoz csukja be a készilék ajtajat
és nyomja meg a start gombot.

10.3 A miikodés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtot és a stop gombot egyszer nyomja meg.

A 4-es felolvasztd programmal hust, szarnyast és kenyeret olvaszthat fel.

Program Etel Edény Sulytartomany kg-ban
PO1 Daralt hus nyitott 0,20-1,00

11
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Program Etel Edény Sulytartomany kg-ban
P02 Husszeletek nyitott 0,20-1,00
PO3 Csirke, darabolt csirke nyitott 0,40-1,80
P04 Kenyér nyitott 0,20-1,00

Etelek felolvasztasa programautomatikaval

1. Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbal.

Olyan élelmiszert hasznaljon, amelyet laposan és
adagonkeént tarol -18 °C-on.

2. Mérje le az élelmiszert.

Az étel sulya szliikséges a program helyes beallita-
séhoz.

3. Tegye az élelmiszert mikrohullamu sut6hdz alkalmas
lapos edénybe, pl. (veg- vagy porcelantanyérra, és
ne fedje le.

Ne tegye ra a fedelet.
4. Allitsa be a programot. — Oldal 11

10.5 Etelek f6zése programautomatikaval

5. Megjegyzés: Hus és szarnyas felolvasztasakor fo-
lyadék keletkezik.

A folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmikép-
pen sem szabad felhasznalni, és Ugyeljen arra, hogy
ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.

6. A lapos darabokat és a daralt hudst a pihentetési id6
el6tt valassza el egymastaol.

7. A felolvasztott élelmiszert a h6mérséklet-kiegyenlité-
déshez még 10-30 percet pihentesse.
A nagy husdarabokat hosszabb ideig pihentesse
mint a kisebbeket. Szarnyasoknal pihentetés utan ki
tudja venni a bels@ségeket.

8. Ezutan az élelmiszerrel tovabb dolgozhat akkor is,
ha a vastag husszeletek beliil esetleg még fagyo-
sak.

A 3-as f6zési programmal készithet rizst, burgonyat vagy zoéldséget.

Program Etel Edény Sulytartomany Megjegyzések
kg-ban
P05 Rizs fed@vel 0,05-0,20 ®m  Rizshez nagy, magas format hasznaljon.
Ne hasznaljon zacskos rizst.
100 g rizshez két-haromszoros mennyiségl vizet ad-
jon.
P06 Burgonya feddvel 0,15-1,00 = A sds burgonyahoz vagja a friss burgonyat egyenlete-
sen apro darabokra.
= 100 g sos burgonyanként adjon hozza egy evékanal
vizet és kevés sot.
P07 Z06ldségek  feddvel 0,15-1,00 Mérje le a friss, megtisztitott zoldséget.

A zOldséget vagja egyenletes apré darabokra.
100 g zdldségenként egy ev6kanal vizet adjon hozza.

Etelek f6zése programautomatikaval

1. Mérje le az élelmiszert.
Az étel sulya szlikséges a program helyes beallita-
sahoz.

2. Tegye az élelmiszert mikrohullamu sit6héz alkalmas
lapos edénybe, és fedje le.

3. A gyarté csomagolason szerepld utasitasainak meg-
felel6 mennyiségl vizet adjon hozza.

10.6 Kombi siitéprogram

4. Allitsa be a programot. — Oldal 11

5. Ha a program lefutott, keverje meg még egyszer az
élelmiszert.

6. Az élelmiszert a hémérséklet-kiegyenlit6déshez még
5-10 percig pihentesse.
A sUtési eredmény az élelmiszer minéségétél és al-
lagatdl fligg.

A kombi stt6programmal a mikrohullamu sutét és a grillt kombinalja egymassal.

Program Etel

Edény

Sulytartomany kg-ban

P08 Felfujt, fagyasztott, max. 3 cm magas

nyitott

0,40-0,90

Etelek siitése a kombi siitprogrammal

1. Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbal.

2. Mérje le az élelmiszert.
Az étel sulya szlikséges a program helyes beallita-
sahoz.
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3. Tegye az élelmiszert mikrohullamu sutéhoz alkal-
mas, héallo és nem tul nagy edénybe.

4. Allitsa be a programot. — Oldal 11

5. Ha a program lejart, az élelmiszert a h6mérséklet-ki-
egyenlitédéshez még 5-10 percig pihentesse.



Alapbeallitasok hu

11 Alapbeallitasok

Készilékének alapbedllitasait a sajat igényei szerint adhatja meg.

11.1 Az alapbeallitasok attekintése

Itt attekintést talal az alapbeallitasokrdl és a gyari beallitasokrol. Az alapbeallitasok késziléke felszereltségétdl fligg-

nek.

Kivalasz- Jelentés
tas

Beadllitas

| Billentyihang = 0n'

Billentylhang be- és kikapcsolasa.

= [FF Megjegyzés: A billentylihang a(z) start és a(z) stop gomb esetén bekapcsolva marad.

¢ Bemutaté d€ld

A Bemutatd mod be- vagy kikapcsolasa.

maod Megjegyzés: A készllék ki van kapcsolva. Hasznélhatja a gombokat és a kijelz6t, a
gombok nem m(ikédnek. A Bemutatd mod f6ként keresked6k szamara hasznos.

' Gyari bedllitas (a készuléktipustdl fliggden eltérd lehet)

11.2 Alapbeallitasok modositasa

Koévetelmény: A készilék ki van kapcsolva.

1. Tartsa nyomva a(z) start és a(z) stor gombot néhany

masodpercig.

A kijelz6n megjelenik az els§ alapbeallitas.

Nyomja meg a(z) start gombot.

A kijelzén villog az aktualis érték.

A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant értéket.

Az alapbeallitas atvételéhez nyomja meg a(z) start

gombot.

Az alapbeadllitasbol vald kilépéshez nyomja meg a(z)

stop gombot.

6. A forgatovalasztoval véltson a kdvetkez8 alapbedlli-
tasra: C.

7. Az alapbeadllitas modositasahoz nyomja meg a(z)
start gombot.

v A Kijelzén vilagit a bedllitott érték.

8. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant értéket.

9. Az alapbeadllitas atvételéhez nyomja meg a(z) start
gombot.

10. Az alapbeallitasbdl vald kilépéshez nyomja meg a(z)
stop gombot.

11. Az Alapbeallitasok mentbdl valo kilépéshez nyomja
meg a(z) stop gombot.

Tipp: A bedllitas barmikor modosithato.

Y RS RY
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11.3 Hangjelzés hosszanak modositasa

A késziilék kikapcsolasakor egy hangjelzés hallhato. A
hangjelzés id6tartamat modosithatja.

» Tartsa nyomva kb. 6 masodpercig a start gombot.

v A hangjelzés id6tartama hosszu és rovid kozott val-
takozik.

v A készllék atveszi a hangjelzés id6tartamat, és
megjeleniti a pontos idét.

11.4 A pontos idé beallitasa

Megjegyzés: Az elektromos csatlakoztatasnal vagy
aramszinet utan hangjelzés hallatszik, és a kijelzén
tébb nulla jelenik meg. Néhany masodpercig eltarthat,
amig egy tovabbi hangjelzés nem hallatszik, és be nem
allithatja a pontos idét.

1. Nyomja meg a © gombot.

v A Kijelz6n megjelenik a kdvetkezé: 12:00. A O feletti
jelzélampa vilagit.

A forgatdgombbal allitsa be a pontos id6t.

Nyomja meg a ® gombot.

W N

11.5 Idékijelzés kikapcsolasa

A készilék Standby allapotban torténdé fogyasztasanak
csOkkentéséhez eltlintetheti az id6t.
1. Nyomja meg a © gombot.
2. Nyomja meg a stop gombot.
A pontos idd ismételt megjelenitéséhez nyomja meg
a ® gombot.

12 Tisztitas és apolas

Annak érdekében, hogy készlléke hosszu ideig miko-
déképes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

12.1 Tisztitészerek
Csak megfeleld tisztitdszereket hasznaljon.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A behatold nedvesség aramuitést okozhat.

» A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon magasnyo-
masu vagy gézsugaras tisztitdgépet.

FIGYELEM!

A nem megfelel§ tisztitdszerek karositjak a készllék fe-

[Uletét.

» Ne hasznaljon karcold vagy surold tisztitoszereket.

13
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Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitoszert.
Ne hasznaljon kemény suroloparnat vagy tisztitoszi-
vacsot.

» Ne hasznaljon specialis tisztitét a melegen tisztitas-
hoz.

» Csak akkor hasznaljon Uvegtisztitdt, Gvegkapardt
vagy nemesacél-apoldszert, ha ezeket a tisztitasi ut-
mutatd megfeleld része ajanlja.

Az Uj szivacskend6kon a gyartasbdl visszamaradd ma-

radvanyok lehetnek.

» Az Uj szivacskendBket hasznalat el6tt alaposan
mossa Ki.

Az egyes tisztitasi utmutatdbdl megtudhatja, hogy mely
tisztitoszerek alkalmasak az egyes fellletekhez és ré-
szekhez.

12.2 A készilék tisztitasa

A késziléket a megadott modon tisztitsa, hogy a kildn-
b6z8 részek és fellletek ne karosodjanak a hibas tiszti-
tas vagy a nem megfeleld tisztitdszer miatt.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrésodik (a megérinthe-

t6 részei is).

» A készlilék hasznalata soran legyen elévigyazatos
és ne érintse meg annak fltéelemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a készlléktdl.

A\ FIGYELMEZTETES - Tilizveszély!

Az oldott ételmaradék, zsir és siilt zsir langra lobban-

hat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a siitétérbél, a -
t6elemekrdl és a tartozékokrdl a nagyobb szennye-
z8déseket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készillék ajtajanak dsszekarcolt Gvege elpattanhat.

» A készllékajtd lUvegének tisztitasahoz ne hasznaljon
éles vagy dorzsolé hatasu tisztitdt vagy éles fémbdl
készllt kaparot, mert ezek megkarcolhatjak a fellle-
tet.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. » Oldal 13

2. Vegye figyelembe a készllék alkatrészeinek és felu-
leteinek tisztitasara vonatkozd utmutatast.

3. Ha nincs mas megadva:
- A készlilék alkatrészeit forr6 mosogatdszeres viz-

zel és mosogatoruhaval tisztitsa.

- Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

12.3 Sitoteér tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a sutéteret.

» Ne hasznaljon sitétisztitd sprayt, mas mard hatasu
siit6tisztitdt vagy suroldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. -~ Oldal 13

2. Forrd mosogatodszeres vizzel vagy ecetes vizzel tisz-
titsa.

3. Er6s szennyezddésnél hasznaljon sutbtisztitd szert.
A sUtétisztitdt csak hideg sut6térben hasznalja.

14

Tipp: A kellemetlen szagok ellen egy csésze vizbe
tegyen néhany csepp citromlevet, majd 1-2 percig
hevitse maximalis mikrohullam-teljesitményen. He-
lyezzen mindig egy kanalat az edénybe a késleltetett
forras elkerllése érdekében.

4. Puha ronggyal torélje ki a sut6teret.

5. Az ajtot kinyitva hagyja kiszaradni a stt6teret.

A késziilék tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd utmu-
tatast. - Oldal 13

2. Vegye ki a forgotanyért.

3. Forréd mosogatdszeres vizzel és puha mosogato-
ronggyal tisztitsa meg a forgotanyért.

4. Puha térl6ruhaval t6rdlje szarazra.

5. Helyezze vissza a forgotanyért.
Ugyeljen ra, hogy a forgotanyér megfelelen bepat-
tanjon.

12.4 A késziilék eliils6 oldalanak tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a készilék el8lap-

jat.

» Ne hasznaljon lvegtisztitot, fém- vagy Uvegkaparot a
tisztitdshoz.

» Azonnal tavolitsa el a vizké-, zsir-, keményité- vagy
tojasfehérje-foltokat a nemesacél elélaprél a korrd-
zid elkerllése érdekében.

» Nemesacél fellleteknél hasznaljon specialis, meleg
fellletekhez alkalmas nemesacél-apoldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. » Oldal 13

2. A készllék ellls§ oldalat forré6 mosogatdszeres viz-
zel és mosogatoéruhaval tisztitsa.
Megjegyzés: A készilék elején el6forduld enyhe
szineltéréseket kildnbdz6 anyagok, pl. Gveg, mU-
anyag vagy fém felhasznaldsa eredményezi.

3. A nemesacél-apoldszert leheletvékonyan vigye fel
egy puha kenddvel.
A vevdszolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
szerezhet be specialis nemesacél-apoldszereket.

4. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

12.5 A kezelofeliilet tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a kezel6felliletet.
» A kezel6mez6t soha ne tordlje le vizzel.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. — Oldal 13

2. A kezel6mez6t mikroszalas tdrl6kenddvel vagy pu-
ha, nedves ronggyal tisztitsa.

3. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.

12.6 A tartozékok tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd utmu-
tatast. - Oldal 13

2. Az odaégett ételmaradvanyokat forré6 mosogatdsze-
res vizzel és mosogatéruhaval lazitsa fel.

3. A tartozékokat alaposan tisztitsa meg forré6 mosoga-
tdszeres vizzel és mosogatdoruhaval vagy kefével.

4. A rostélyt nemesacél-tisztitdszerrel vagy mosogato-
gépben tisztitsa.



Erés szennyez8désnél hasznaljon nemesacél spiralt
vagy sutétisztitd szert.
5. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

12.7 Ajtolapok tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja az ajtd Uveglapjat.
» Ne hasznaljon lGvegkaparot.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé dtmu-
tatast. » Oldal 13

2. Az ajtdlapokat Uvegtisztitd szerrel és puha kend@vel
tisztitsa meg.
Megjegyzés: Az ajtdlapokon 1évd, fénytdrésre emlé-
keztet§ arnyékok a sut6tér vilagitasanak fényreflexei.

3. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.

Zavarok elharitasa hu

12.8 Tisztitasi segéd

A tisztitasi segéd a stt6tér atmeneti tisztitasanak gyors

alternativaja. A tisztitasi segéd mosogatdszeres viz pa-

rologtatasaval fellazitja a szennyez&déseket. A szeny-

nyezdédések ezutan konnyebben eltavolithatok.

Tisztitasi funkcid beallitasa

1. Adjon néhany csepp mosogatdszert egy csésze viz-
hez.

2. Helyezzen egy kanalat is az edénybe a késleltetett

forras elkertlése érdekében.

A csészét helyezze a sut6tér kdzepére.

A mikrohullam-teljesitményt allitsa 600 W-ra.

Allitson be 3 perces idétartamot.

Inditsa el a mikrohullamot.

Az id6tartam letelte utan tovabbi 3 percig hagyja

zarva az ajtot.

Puha ronggyal torolje ki a sutbteret.

Az ajtét kinyitva hagyja kiszaradni a sut6teret.

N oA
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13 Zavarok elharitasa

A készlléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is el-
harithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrol szoéld in-
formaciokat, mielétt a vevdszolgalathoz fordulna. Ily
maodon elkerlli a felesleges koltségeket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» Ha a készllék meghibdsodott, hivia a vevészolgala-
tot.
- "Vevd@szolgdlat", Oldal 16

13.1 Miikodési zavarok

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» A készllék javitasahoz csak eredeti potalkatrészeket
szabad hasznalni.

» Ha a készllék haldzati csatlakozdvezetéke megsé-
rul, akkor azt a veszélyek elkerilése érdekében
csak a gyartd, a gyartdé vevészolgalata vagy egy ha-
sonldan képzett személy cserélheti ki.

Hiba Ok és hibaelharitas

A készulék nem mU-

A halodzati csatlakozdévezeték csatlakozddugdja nincs bedugva.

kodik. » Csatlakoztassa a késziiléket a villamos haldzatra.

A biztositékszekrényben kioldott a biztositék.
» Ellenérizze a biztositét a biztositddobozban.

Az aramellatas kimaradt.

» Ellendrizze, hogy a helyiség vilagitasa vagy a helyiségben lévd mas készulékek mikdd-

nek-e.

MUkodési zavar

1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szo, az lizenet elt(inik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivia a vev@szolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a

pontos hibalzenetet.
- "Vevdszolgalat”, Oldal 16

Az ajtd nincs egészen becsukva.

» Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtdba.

Az ételek lassabban

Tul kicsi mikrohullam-teljesitményt allitott be.

melegszenek fel, mint »  Allitson be magasabb mikrohulldm-teljesitményt. - Oldal 10

korabban.

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a késziilékbe.

» Hosszabb idétartamot allitson be.

Kétszeres mennyiséghez kétszeres id6re van szikség.
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Hiba

Ok és hibaelharitas

Az ételek lassabban
melegszenek fel, mint
korabban.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.
» Etelkészités kdzben forditsa vagy keverje meg az ételt.

A forgotanyér karcos
vagy kopik.

Szennyezddés vagy idegen targy a forgdtanyér meghajtasanak kozelében.
» Tisztitsa meg a gorgbkarikat és a sitétérben l1évé mélyedést.

A mikrohullamu
Uzemmaod megsza-
kad.

A készilék meghibasodott.
» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vev@szolgalatot.

A készllék nincs
Gzemben. A kijelzén
egy id6tartam lathato.

Valdszinlleg mikoddésbe hozta a beallitasi tartomanyt.
» Nyomja meg a stop gombot.

Bedllitds utan nem nyomta meg a start gombot.
» Nyomja meg a start gombot, vagy a stop gomb megnyomasaval térolje a beallitast.

A kijelzén harom nul-
la vilagit.

Az aramellatas kimaradt.

» Allitsa be ismét a pontos id6t.
- "Az elsé lizembe helyezés", Oldal 8

A Kijelzén egy M lat-
hato.

Demd Uzemmod aktivalva.

» Kapcsolja ki a Bemutatd maédot.
— "Alapbedllitdsok”, Oldal 13

A kijelz6n megjelenik
az €3 Gzenet.

Hiba az automatikus ajtonyitd rendszerben.

Kapcsolja ki a készlléket.

Varjon 10 percig.

Kapcsolja be Ujra a készuléket.

Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vev8szolgalatot.

voens

14 Artalmatlanitas

14.1 A régi készilék artalmatlanitasa

A kornyezetkimél§ artalmatlanitasnak készénhetéen az
értékes nyersanyagok Ujra felhasznalhatok.

1. Huzza ki a haldzati csatlakozdvezeték dugojat.

2. Vagja el a halozati csatlakozovezetéket.

3. Kornyezetkimél§ modon artalmatlanittassa a készi-

[éket.

Az aktualis artalmatlanitasi lehetéségekrél a szakke-

Ez a készulék az elhasznalt villamos-
sagi és elektronikai készllékekrél
szolé 2012/19/EU iranyelvnek meg-
feleld jelolést kapott.

Ez az iranyelv a mar nem hasznalt ké-
szilékek visszavételének és haszno-
sitdsanak EU-szerte érvényes kereteit
hatarozza meg.

B

reskeddnél, ill. a telepilési kdzigazgatasnal vagy 6n-
kormanyzatnal tajékozodhat.

15 Vevoészolgalat

Az On orszagéban érvényes garanciaid6rél és garanci-
alis feltételekrdl vev@szolgalatunktdl, kereskeddjétdl
vagy weboldalunkrél szerezhet részletes informaciokat.
Ha a vevdszolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).

A vev@szolgalat elérhetéségét megtalalja a vevdszolga-
latok mellékelt jegyzékében vagy a weboldalunkon.

Ez a termék G energiahatékonysagi osztalyu fényforra-
sokat tartalmaz. A fényforrasok cserealkatrészként ren-
delkezésre allnak, cseréjiket csak megfeleléen képzett
szakszemélyzet végezheti.
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15.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

A termékszamot (E-Nr.) és a gyartasi szamot (FD) a ké-
sziilék tipustablajan talalja.

A szamokat tartalmazé adattablat akkor latja, ha kinyitja
a készllék ajtajat.

[ e FD: ZNr | CE \’E

Type

Készlléke adatait és a vevdszolgalat telefonszamat
gyorsan megtaldlja, ha feljegyzi maganak az adatokat.
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16 Igy sikeriilni fog

A kulénboz6 ételekhez itt megtalalja a megfeleld bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és ede-
nyeket. Az ajanlasokat az On készllékére optimalizal-
tuk.

16.1 gy jarjon el

Itt megtudhatja, hogyan haladhat [épésrél |épésre a be-

allitasi javaslatok idealis hasznalata érdekében. Sza-

mos ételhez kap adatokat informaciokkal és tippekkel,

hogy a készlléket hogyan hasznalhatja és allithatja be

ideadlisan.

Megjegyzés:

m A bedllitasi javaslatok mindig hideg és Ures sutétér-
re vonatkoznak.

m Az attekintésekben megadott értékek iranyértéknek
tekintenddk. Ezek az élelmiszerek mindségétdl és
allagatol figgnek.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A kemény héju vagy b6éros élelmiszerek a felmelegités
alatt, de még utana is robbanasszerlen szétpukkadhat-
nak.

» Soha ne f6zz6n tojast héjaban vagy ne melegitsen
keménytojast héjaban.

Ne f6zzO6n héjas allatokat és rakot.
Tukortojas vagy buggyantott tojas készitésekor
elébb szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy bérds élelmiszerek esetében,
mint pl. alma, paradicsom, burgonya vagy virsli, a
héj megrepedhet. Ezért melegités elbtt szurja ki a
héjat vagy a bdrt.

A forré ételek hét adnak le. Az edény forro lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogokesztyU-
vel vegye ki a sutétérbdl.

1. Hasznalat el6tt vegyen ki a sitétérbdl minden olyan
edényt, amelyre nincs szikség.

2. Vélasszon egy tetszlleges ételt a beadllitasi javasla-
tok kozul.

3. Helyezze az ételt egy megfelel§ edénybe.
— "Mikrohulldamu stit6héz megfeleld edények és tar-
tozékok", Oldal 9

4. Az edényt allitsa a forgdtanyérra.

5. A készlléket a bedllitasi javaslatoknak megfeleléen
allitsa be.
El&szor révidebb idStartamot allitson be. Szikség
esetén hosszabbitsa meg az id6tartamot. Ha a tab-
lazatban két mikrohullam-teljesitmény van megadva,
el@szor allitsa be az elsé mikohullam-teljesitményt
és idétartamot, majd a hangjelzés utan allitsa be a
masodikat.
Ha a tablazattol eltéré mennyiségl ételt kivan készi-
teni, kétszeres mennyiséghez korulbelll kétszeres
idétartamot allitson be.

6. Mindig hasznaljon edényfogot, amikor a forrd edényt
kiveszi a stt6étérbdl.

16.2 Tippek felolvasztashoz és
melegitéshez

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket a jo felolvasztasi és
melegitési eredményekhez.

Helyzet Tipp

Az ételnek az id6tartam Allitson be hosszabb id6-
elteltével ki kell olvadnia, tartamot. A nagyobb
illetve forrénak vagy kész- mennyiségekhez és ma-
nek kell lennie. gasabb ételekhez hosz-
szabb id6 szikséges.

Az id6tartam letelte utan = Kdzben keverje meg

az ételnek a szélein nem az ételt.

szabad tulmelegednie, a = Allitson be alacso-

kozepének pedig készen nyabb mikrohullam-tel-

kell lennie. jesitményt és hosz-
szabb id&tartamot.

Felolvasztas utéan a szar- = Allitson be alacso-
nyasnak nem szabad ki- nyabb mikrohullam-tel-
vil elkezdeni f6ni, beldl jesitményt.
pedig fagyosan maradni. = Nagyobb mennyiségU
felolvasztott étel ese-
tén tobbszor keverje
meg.
Az étel ne legyen tul sza&- = Allitson be alacso-
raz. nyabb mikrohullam-tel-
jesitmenyt.
= Allitson be révidebb
idétartamot.
Fedje le az ételt.
= Adjon hozza tdbb fo-
lyadékot.

16.3 Felolvasztas
Mélyhdtott ételeket is kiolvaszthat a készilékben.

Etelek felolvasztasa

1. Tegye a fagyasztott élelmiszert egy nyitott edényben
a forgotanyérra.
A kényes darabokat — mint pl. csirkelab és -szarny
vagy a hus zsiros része - takarja le egy kis alufdlia-
val. A félia nem érhet hozza a sité falahoz.

2. Inditsa el az Gzemmadot.
A felolvasztasi id§ fele utan vegye le az alufoliat.

3. Megjegyzés: Hus és szarnyas felolvasztasakor fo-
lyadék keletkezik.

A folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmikép-
pen sem szabad felhasznalni, és tgyeljen arra, hogy
ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.

4. Az ételt id6kodzben egy-két alkalommal forditsa meg
vagy keverje meg.

A nagyobb darabokat t6bbszor is forditsa meg.

5. Pihentesse a felolvasztott ételt még 10-20 percig
szobahdmérsékleten, hogy a hémérséklete egyenle-
tessé valjon.

Szarnyasoknal ekkor ki tudja venni a belséségeket.
A hus feldolgozasa egy kis fagyott mag esetén is le-
hetséges.
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Felolvasztas mikrohullammal
Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat mélyh(itétt ételek mikrohullammal torténd felolvasztashoz.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6étartam percben

mény W-ban
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 800 1. 180 1. 15
csonttal vagy csont nélkil 2. 90 2.10-20
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 1000 1. 180 1. 20
csonttal vagy csont nélkul 2. 90 2.15-25
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 1500 1. 180 1. 30
csonttal vagy csont nélkiil 2. 90 2.20-30
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 200 1. 180 1. 2!
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.4-6
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 500 1. 180 1. 5!
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.5-10
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 800 1. 180 1. 8'
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.10-15
Vagdalt hus, vegyesen®? 200 90 10*
Vagdalt hus, vegyesen®?® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Vagdalt hus, vegyesen®? 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Szarnyas vagy darabolt szarnyas® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Széarnyas vagy darabolt szarnyas® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Halfilé, halkotlett vagy halszeletek® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Z06ldség, pl. borsé 300 180 10-15
Gyumélcs, pl. malna® 300 180 7-10°
Gyumélcs, pl. méalna® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Vaj felolvasztasa’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Vaj felolvasztasa’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Egész kenyér 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Egész kenyér 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
SlUtemény, szaraz, pl. kevert tésztabodl készilt 500 90 10-15
sttemény?® ®
Sitemény, szaraz, pl. kevert tésztabol készilt 750 1. 180 1.5
stitemény® ° 2. 90 2.10-15
Sutemény, lédus, pl. gyimdlcsds sttemény, 500 1. 180 1.5
turds lepény® 2. 90 2.15-20
Sitemeény, lédus, pl. gyimdlcsds stitemény, 750 1. 180 1.7
turds lepény® 2. 90 2.15-20

' Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastol.

Laposan fagyassza le az ételt.

Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

Forditsa meg t6bbszdr az ételt.

A kiolvasztott részeket valassza el egymastdl.

Kdzben dvatosan keverje meg az ételt.

A csomagolast teljesen tavolitsa el.

Csak magz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon Kki.
Valassza el egymastodl a siteménydarabokat.

© ® N O o B~ W N
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16.4 Felmelegités
Készlléke alkalmas ételek melegitésére.
Etelek melegitése

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sérillések veszélye!

A forr6 ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkeszty(-
vel vegye ki a stt6térbdl.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett

forrés. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes gbz-

buborékok megjelenése nélkll éri el a forrasi hémér-

sékletet. Legyen elévigyazatos mar az edény kismérté-

k(i megmozdulasa esetén is. A forrd folyadék hirtelen

kifuthat vagy kifroccsenhet.

» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az edény-
be. Igy elkertlhet§ a késleltetett forras.

v X

Mélyhiitott ételek melegitése mikrohullammal

igy sikertilni fog hu

FIGYELEM!

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-
z8dnek, amelyek karositjak a késziléket vagy tdnkrete-
szik az ajto belsd lvegét.

>

Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajté belsd oldalatol.

Vegye ki a készételt a csomagolasbdl, és helyezze
egy mikrohullammal hasznalhatd edénybe.

Az ételeket laposan teritse el az edényben.

Az ételeket fedje le egy megfeleld feddvel, tanyérral
vagy mikrohullammal hasznalhaté specialis foliaval.
Inditsa el az lzemmaddot.

. Az ételt kdzben tbbbszdr keverje vagy forditsa meg.

Az étel kilonféle 6sszetevdi kuldnbdzEképpen mele-
gedhetnek fel.

Ellen8rizze a h6mérsékletet.

Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-
bah&mérsékleten, hogy a hémérséklete egyenletes-
sé valjon.

Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat felmelegitett ételek mikrohullammal térténd felolvasztashoz.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban
Menu, egytalétel, készétel 2-3 dsszetevivel 300 - 400 600 8-11
leves 400 600 8-10
Egytalétel 500 600 10-13
Husszeletek vagy husdarabok martasban, pl. 500 600 12-17"
pOrkolt
Felfujtak, pl. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Koretek, pl. rizs, tészta® 250 600 2-5
Koretek, pl. rizs, tészta® 500 600 8-10
Z3ldség, pl. borso, brokkoli, répa® 300 600 8-10
Z3ldség, pl. borso, brokkoli, répa® 600 600 14 -17
Spendtkrém? 450 600 11-16

' A keverésnél a hisszeleteket valassza el egymastol.
2 Adjon az ételhez kevés folyadékot.

3 Adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az edény aljat.
* Viz hozzdadasa nélkil f6zze az ételt.
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Felmelegités mikrohullammal

Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat ételek mikrohullammal torténd felmelegitéséhez.

Etel Mennyiség Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban
Italok’ 200 ml 800 2-3%3
Italok’ 500 ml 800 3-4>°
Bébiételek, pl. tejestiveg” 50 ml 360 kb. 0,56
Bébiételek, pl. tejestiveg” 100 ml 360 kb. 1%°¢
Bébiételek, pl. tejestiveg” 200 ml 360 1,5%¢
Leves, 1 csésze 200 g 600 2-3
Leves, 2 csésze 400 ¢ 600 4-5
Mend, egytalétel, készétel 2-3 dsszetevdvel 350-500¢g 600 4-8
Hus martasban’ 500 g 600 8-11
Egytalétel 400 g 600 6-8
Egytalétel 800 g 600 8- 11
Z6ldség, 1 adag® 150 ¢ 600 2-3
Z6ldség, 2 adag® 300 g 600 3-5

' Tegyen egy kanalat az edénybe.

Az alkoholtartalmu italokat nem szabad tulheviteni.
Kdzben ellenbrizze az ételt.

A bébiételt cumi vagy fedd nélkil melegitse.
Felmelegités utan mindig jol razza dssze az ételt.
Feltétlendl ellenérizze a hémérsékletet.

Valassza el egymastdl a husszeleteket.

Adjon az ételhez kevés folyadékot.

N
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16.5 Sltés
Készlléke alkalmas ételek parolasara.

Etelek parolasa

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A forrd ételek hét adnak le. Az edény forré lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkeszty(-
vel vegye ki a sttétérbél.

1. Ellendrizze, hogy az edény illik-e a siit6térbe, és a
forgotanyér akadalytalanul tud-e forogni.
- Sutéshez magas format hasznaljon.
- A felfujtakhoz és a csében sulltekhez hasznaljon

nagy, lapos edényt.

2. Az ételeket laposan teritse el az edényben.

3. Mikrohullammal vald parolasnal az ételeket fedje le
egy megfelel§ feddvel, tanyérral vagy mikrohullam-
mal hasznalhatd specialis féliaval.

Parolas mikrohullammal

- Az ételeket ne fedje le grillezés kdzben.
— Mikrohullam és grill kombinalasanal az ételeket
ne fedje le.

. Az edényt allitsa a forgotanyérra.

— Grillezésnél tegye a rostélyt a forgoétanyérra. Ne
melegitse elé a készlléket.

. Inditsa el az tzemmoadot.
. Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-

bah&mérsékleten, hogy a hémérséklete egyenletes-

sé valjon.

- A hus felszeletelése el6tt még 5-10 percig pi-
hentesse.

- A felfujtakat és csBben silteket pihentesse 5 per-
cig a kikapcsolt készllékben.

Tipp: Halételekhez vagy zoldségételekhez hasznaljon
mindig fanyarsakat.

Etel Mennyi- Tartozékok Mikrohul- Fiitési Id6tartam Megjegyzések
ség lam-telje- mad percben
sitmény
W-ban
Egész csirke, friss, 1200 g Zart edény 600 - 25 - 30 Félidénél forditsa meg.
belséségek nélkul
Darabolt csirke, 800 g 360 & 30 - 40 Tegye az edénybe a bdrds

pl. negyed csirke

Nyitott edény
+

Racs

felével felfelé. Ne forditsa
meg az ételt.

' Kozben dvatosan keverje meg az ételt.
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Etel Mennyi- Tartozékok Mikrohul- Fiitési Idétartam Megjegyzések
ség lam-telje- maéd percben
sitmény
W-ban
Csirkeszarny, pacolt, 800 g Nyitott edény 360 15 - 25 Ne forditsa meg az ételt.
fagyasztott +
Racs
Sertéshus bér nélkil, 750 g Nyitott edény 360 ™ 40 - 50 1-2 alkalommal forditsa
pl. tarja meg az ételt.
Szalonnaszeletek kb. 8 sze- Racs 180 10-15 -
let
Fasirozott 750 g Nyitott edény 1. 600 1. - 1. 20 - Az ételt fedd nélkll parolja.
2. 360 2.0 25 Az étel maximalis magas-
2. 25 - saga 6 cm.
35
Hal, pl. filé 400 g Nyitott edény 600 - 10 - 15  Adjon az ételhez vizet, cit-

romlét vagy bort.

Halfilé, atsutve 400 ¢ Nyitott edény 360 = 10 - 15 A mélyh(itott halat elszor
olvassza Ki.

Halnyarsak 4-5 da- Récs 180 & 10 - 15  Fanyarsat hasznaljon.

rab

Felfujt, édes, pl. turo- 1000 g Nyitott edény 360 = 30 - 35 Az étel maximalis magas-

felfujt gylmolccsel saga 5 cm.

Pikans felfujt, nyers 1000 g Nyitott edény 360 30 - 35  Sajttal szdrja meg az ételt.

hozzavalokbdl, pl. Az étel maximalis magas-

tésztafelfujt saga 5 cm.

Pikans felfujt, f6tt hoz- 1000 g Nyitott edény 360 ™ 30 - 40 Az étel maximalis magas-

zavalokbal, pl. csé- saga 4 cm.

ben silt burgonya

Beslitott levesek, 2-4 csé- Nyitott edény - ] 15-20 -

pl. hagymaleves sze

Z06ldség, friss 250 ¢ Zart edény 600 - 5-10" A hozzavaldkat egyenld
nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 evékanal vizet.
K&zben keverje meg az
ételt.

Zb6ldség, friss 500 g Zart edény 600 - 10 - 15" -

Zdldségnyars 4-5da- Racs 180 15 - 20 Fanyarsat hasznaljon.

rab

Burgonya 250 ¢ Zart edény 600 - 8 - 10" A hozzavaldkat egyenld
nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 evékanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.

Burgonya 500 ¢ Zart edény 600 - 11 - 14" A hozzavaldkat egyenl6
nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 evékanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.

Burgonya 750 ¢g Zart edény 600 - 15 - 22" A hozzavaldkat egyenl6

nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 evékanal vizet.
K&zben keverje meg az
ételt.

' Kozben dvatosan keverje meg az ételt.
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Etel Mennyi- Tartozékok Mikrohul- Fiitési Id6tartam Megjegyzések
ség lam-telje- méd percben
sitmény
W-ban
Rizs 125 g Zart edény 1. 1.- 1.5 -7  Kétszeres mennyiségi fo-
900 2. - 2.12 - lyadékot adjon hozza.
2. 180 15
Rizs 250 ¢ Zart edény 1. 1. - 1.6 -8 Kétszeres mennyiségl fo-
900 2. - 2. 15 - lyadékot adjon hozza.
2. 180 18
Piritds kenyér elGpiri- 2-4 sze- Racs - il 1. oldal: 2 -
tasa let -4
2. oldal: 2
-4
Piritds atstitése 2-6 sze- Racs - 7-10 Az id6tartam a feltéttdl flug-
let g8en valtozik.
Gyumolcs, bef6tt 500 g Zart edény 600 - 9-12 -
Edességek, pl. pu- 500 ml Zart edény 600 - 5-8 A pudingot k6zben 2-3-szor

ding, porbdl

keverje meg jol habverdvel.

' Kézben dvatosan keverje meg az ételt.

Puding pudingporbdl

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A forrd ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.
» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkesztyd-

vel vegye ki a stitétérbél.
1. A csomagolason szerepld utasitasok szerint kever-

jen 8ssze egy csomag pudingport cukorral és egy
kevés tejjel csomdmentesen egy magas fald, mikro-

hullamhoz alkalmas edényben.

16.6 Probaételek

2. Adja hozza a maradék tejet és keverje dssze Ujra.

3. Helyezze be a télat a stt6térbe, és csukja be a ké-
szulék ajtajat.

4. A készlléket a beallitasi javaslatoknak megfelel6en
allitsa be.

5. El6szor 3 perc elteltével keverje meg. Majd keverje
meg percenként, amig el nem éri a kivant allagot.
Az id6tartam a tej hémérsékletétél és a hasznalt
edénytdl figg.

Ezeket az attekintéseket a vizsgalod intézmények szamara készitettlik, hogy megkdnnyitsiik a késziilék EN
60350-1:2013 ill. IEC 60350-1:2011, valamint az EN 60705:2012, IEC 60705:2010 szabvany szerinti ellenérzését.

Parolas mikrohullammal

Etel Mikrohullam-teljesit- IdGtartam percben Megjegyzés
mény W-ban
Tojasos tej, 750 g 1. 360 1.12-17 A 20x25 cm-es pyrexformat te-
2. 90 2.20-25 gye a forgotanyérra.
Piskoéta 600 8-10 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye
a forgotanyérra.
Fasirozott 600 20-25 A pyrexformat tegye a forgota-
nyérra.

Felolvasztas mikrohullammal

Beallitasi javaslatok mikrohullammal t6rténé kiolvasztashoz.

Etel Mikrohullam-teljesit- Idétartam percben Megjegyzés
mény W-ban

Hus 1. 180 1.5-7 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye
2. 90 2.10-15 a forgotanyérra.
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Szerelési Utmutatdé hu

Etel Mikrohullam-  Fiitési méd Id6tartam perc- Megjegyzés
teljesitmény W- ben
ban
Csében siilt burgonya 360 & 35-40 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye

a forgoétanyérra.

17 Szerelési utmutato

Vegye figyelembe ezeket az informaciokat a készulék
Osszeszerelésénél.

17.1 Biztonsagos 6sszeszerelés

A termék Osszeszerelése soran tartsa be eze-

ket a biztonsagi elbirasokat.

m Csak a szerelési utmutatonak megfeleld,
szakszer( beszerelés esetén garantalt az
Uzembiztonsag. A szereld felel8s a felallita-
si helyen valo kifogastalan mikodésért.

m Kicsomagolas utan ellenérizze a készulé-
ket. Szallitasi sérllés esetén ne csatlakoz-
tassa.

= Jzembe helyezés elétt tavolitsa el a csoma-
goldanyagokat és az Ontapadods foliat a su-
t6térbdl és az ajtorol.

®m Soha ne tavolitsa el az atlatszo foliat a ké-
szulék ajtajanak belsd oldalarol.

m A tartozékok beszereléséhez vegye figye-
lembe a szerelési utmutatot.

m A beépitett butoroknak 95 °C-ig, a szom-
szédos butorlapoknak 70 °C-ig hdallonak
kell lennitk.

m A készlléket ne épitse be dekor- vagy bu-
torajtd mogé. Tulhevilés miatti veszély all
fenn.

m A butor kivagasi munkait a készulék behe-
lyezése elbtt kell elvégezni. Tavolitsa el a
forgacsot. Akadalyozhatja az elektromos ré-
szek mikddését.

m A csatlakozddugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakem-
ber csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas
miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szerelésnél hozzaférhetd részek széle éles
lehet és vagasi sértléseket okozhat.

» Viseljen véddbkesztylit.

A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!
Meghosszabbitott haldzati csatlakozdovezeték
s nem engedélyezett adapterek hasznalata
veszeélyes.

» Ne hasznaljon hosszabbitd kabelt vagy
tobbsz6rds csatlakozdaljzatot.

» Csak a gyarto altal engedélyezett adaptere-
ket és haldzati csatlakozdvezetékeket hasz-
naljon.

» Ha a haldzati csatlakozovezeték tul rovid,
és nem all rendelkezésre hosszabb haldzati
csatlakozovezeték, forduljon villanyszerels-
hdz az éplletvillamossag modositasaért.

17.2 Elektromos csatlakoztatas

A készllék biztonsagos elektromos csatlakoztatasa ér-
dekében tartsa be ezeket az el6irasokat.

A\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszer(itlen beszerelés veszélyes.

» A dugaszoldaljzat athelyezését vagy a csatlakozdve-
zeték cseréjét csak villanyszereld végezheti el, az er-
re vonatkozo el8irasok figyelembe vételével.

» A készlléket csak elbirasszer(ien felszerelt védé-
érintkez8s dugaszoldaljzathoz csatlakoztassa.

» Ha a csatlakozddugd a beszerelést kdvetéen nem
érhet6 el, szerelési oldalrdl tdbbpdlusu elvalasztd
berendezést kell beépiteni legalabb 3 mm-es érint-
kezBkozzel. Az érintésvédelmet a beszereléssel biz-
tositani kell.
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17.3 A csomagolas tartalma

Kicsomagolas utan ellendrizze az dsszes alkatrészt
szallitasi karok tekintetében, valamint a szallitmany tel-

jességét.

QO

7998
5% =

17.4 Beépitett butor

Itt taldlja a biztonsagos beszerelésre vonatkozé utmuta-

tast.

FIGYELEM!

A forgacs befolyasolhatja az elektromos részek miko-

dését.

» A butor kivagasi munkait a készilék behelyezése
el6tt kell elvégezni.

» Tavolitsa el a forgacsot.

A legkisebb beépitési magassag 850 mm.
A beépitett szekrénynek a készilék mogott nem le-
het hatfala.

= A szell6z6nyilasokat és az elszivo nyilasait nem sza-
bad lefedni.

= A beépitett butoroknak 90 °C-ig, a szomszédos bu-
torlapoknak 65 °C-ig héallénak kell lennitik.

m Ez a készilék nem alkalmas figg6leges fogantyu-
léccel rendelkez8, fogantyu nélkili konyhabutorba
vald beépitésre.

17.5 All6 szekrényre vonatkozo beépitési
méretek

Vegye figyelembe az allé szekrényre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.
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17.6 All6 szekrény el6készitése

1. Hatdrozza meg a butor falvastagsagat. ®
A falvastagsaghoz egy x érték van hozzarendelve.
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2. Megjegyzés: Az x érték a zardlemez also furata és a

beépitéshez hasznalt butor alja kdzotti tavolsagnak
felel meg.

Csavarozza a zardlemezt az allo szekrényhez. @
Ekdzben vegye figyelembe a meghatarozott x érté-
ket.
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17.7 A késziilék felszerelése

1. A tavtartét a fal vastagasaganak megfeleléen rogzit-
se a késziléken.




Szerelési Utmutatdé hu

2. Megjegyzés:
Ne csipje be és ne torje meg a csatlakozdvezetéket.

Helyezze a készlléket a szekrénybe, és tolja el jobb
felé.

3. A készlléket ugy csavarozza be, hogy az kdzépre
kertljon.

4. Ellen6rizze a szomszédos készulékektdl vald tavol-

sagot.
—
[ c—
min. 3mm —»{l& o
(@]
|
- —
——
e |

A szomszédos készilékektdl vald tavolsag legyen
legalabb 3 mm.

5. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat és az dntapa-
dos foliat a sutétérbdl és az ajtordl.
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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogdine

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg in-
strukcje.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie
przechowywac jako zrodto informacji, a tak-
ze z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zo-
stato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczyC wy-
tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-
niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje
szkdd wynikajgcych z nieprawidtowego podta-
czenia urzgdzenia.
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Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-

nione jest tylko po prawidtowym zamontowa-

niu zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest

odpowiedzialny za prawidtowe dziatanie w

miejscu instalacji urzadzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie:

= do przygotowywania potraw i napojow.

m pod nadzorem. Nieprzerwanie nadzorowac
krotkotrwate procesy gotowania.

®m W gospodarstwie domowym i podobnych
zastosowaniach, jak na przyktad w kuchni
dla pracownikéw w sklepach, biurach oraz
innych obszarach handlowych; w gospodar-
stwach rolnych, przez klientow w hotelach i
innych obiektach mieszkalnych i pensjona-
tach.

= do wysokosci 4000 m nad poziomem mo-
rza.

To urzadzenie jest zgodne z normg EN 55011
wzgl. CISPR 11. Jest to produkt Grupy 2 i kla-
sy B. Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwa-
rzane sg w celu ogrzania artykutow spozyw-
czych. Klasa B oznacza, ze urzgdzenie prze-
znaczone jest do uzytku domowego.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 15 oraz przez osoby

0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych albo osoby
nieposiadajgce wymaganego doswiadczenia
i/lub wiedzy tylko pod warunkiem, ze znajdujg
sie one pod nadzorem lub zostaty doktadnie
poinformowane o sposobie bezpiecznej ob-
stugi urzadzenia oraz zrozumiaty wynikajgce
stgd zagrozenia.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac¢ zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewod sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.



1.4 Bezpieczne uzytkowanie

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-
palne przedmioty moga sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych
przedmiotdw w komorze piekarnika.

» Gdy w urzadzeniu pojawia sie dym, wytg-
czy¢ urzadzenie lub wyciggngc¢ wtyczke, a
drzwi pozostawi¢ zamkniete, aby ugasic
ewentualne ptomienie.

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

ga sie zapalic.

» Przed uruchomieniem nalezy usungc¢ wiek-
Sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
Z elementdow grzewczych i wyposazenia.

Przegrzanie urzgdzenia moze spowodowac

pozar.

» Nigdy nie montowac urzgadzenia za drzwia-
mi dekoracyjnymi ani za drzwiami mebla.

A\ OSTRZEZENIE — Ryzyko oparzen!
Urzgdzenie i jego czesci, ktdére mozna do-
tkng¢, nagrzewaja sie.

» Zachowac ostroznos¢, aby unikngc¢ do-
tkniecia goracych elementow.

» Nie pozwalad, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzgdzenia.

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Opary alkoholowe mogag zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg

sie gwattownie otworzy¢. Z komory piekarnika
mogag wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac napojow spirytusowych
(zawartosc¢ alkohou = 15% obj.) w stanie
nierozciennczonym (np. do polewania po-
traw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwierac
ostroznie.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacii.

» Nie dotykac gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Bezpieczenstwo pl

Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-
ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwieraC drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.
Woda w gorgcej komorze piekarnika moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodnej.
» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzadzenia

mogq sie rozprysnac.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkow czysz-
czacych o wiasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakdw do czysz-
czenia szyby drzwi urzgdzenia, poniewaz
mogg one porysowac powierzchnie.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku

z tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.

» Nie dotyka¢ zawiasow.

Rysy, wyszczerbienia i pekniecia na talerzu

obrotowym sg zagrozeniem.

» Nigdy nie uderzac¢ twardymi przedmiotami
w talerz obrotowy.

» Ostroznie obchodzi¢ sie z talerzem obroto-
wym.

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg

sie gwattownie otworzyc¢, a nawet spasc. Szy-
by w drzwiach mogag ulec peknieciu i rozpry-
snac sie.

- "Wykluczanie szkod materialnych”,

Strona 30

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych
(zawartos¢ alkohou = 15% obj.) w stanie
nierozciericzonym (np. do polewania po-
traw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwierac
ostroznie.
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/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia
pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy sta-
nowig powazne zagrozenie.

4

Naprawy urzadzenia mogg by¢ wykonywa-
ne wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wy-
tgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

W przypadku uszkodzenia przewodu siecio-
wego tego urzgdzenia nalezy zlecic¢ jego
wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe,
co jest koniecznym warunkiem wykluczenia
zagrozen.

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewod
sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

>

>

Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytaczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgdzenia lub zrédtami ciepta.

Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z przedmiotami za-
konczonymi ostrym czubkiem i ostrymi kra-
wedziami.

Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie
modyfikowac przewodu przytgczeniowego.

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-
nia prgdem.

>

Nie uzywac¢ do czyszczenia urzadzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Uszkodzone urzgdzenie lub uszkodzony prze-
wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

>
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Nigdy nie wtgcza¢ uszkodzonego urzgdze-
nia.

Nigdy nie uzywac urzgadzenia, jezeli jego
powierzchnia jest peknieta lub ztamana.
Nigdy nie ciggnac za przewod przytgczenio-
wy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggngc¢ za wtyczke przewodu przyta-
czeniowego.

W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub
przewodu przytgczeniowego nalezy natych-
miast wyciggngc¢ wtyczke przewodu przytg-
czeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowe.

Wezwac serwis. — Strona 42

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!
Dzieci mogg sobie naciggng¢ materiaty opa-
kowania na gtowe lub zawing¢ sie w nie i udu-
si¢ sie.

4

>

Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.
Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opako-

waniem, a szczegolnie folig.

Dzieci moga potkng¢ drobne czesci lub zadta-
wi¢ sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udu-
szenia.

>

>

Drobne czesci nalezy trzymac¢ poza zasie-
giem dzieci.

Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

1.5 Mikrofale

PRZECZYTAC UWAZNIE WAZNE INFORMA-
CJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | ZA-
CHOWAC DO WYKORZYSTANIA W PRZY-
SZkOSCl

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-
niem jest niebezpieczne i moze spowodowac
szkody. Na przyktad podgrzane kapcie lub
poduszki wypetnione ziarnem lub zbozem mo-
gq sie zapali¢ nawet po kilku godzinach.

>

>

Nigdy nie suszy¢ zywnosci ani odziezy za
pomocyg urzadzenia.

Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.
Urzadzenia nalezy uzywac¢ wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze, ich opakowania i pojem-
niki moga sie zapalid.

>

W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicz-
nych.

Nigdy bez nadzoru nie podgrzewac potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego, pa-
pieru lub z innych palnych materiatow.

W zadnym wypadku nie wolno nastawiac
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzega¢ wska-
zowek podanych w instrukcji obstugi.

W zadnym wypadku nie wolno suszy¢ pro-
duktéw spozywczych przy uzyciu mikrofal.
Nie podgrzewac ani nie rozmrazac¢ produk-
tow spozywczych o niskiej zawartosci wo-
dy, np. chleba, z zastosowaniem zbyt duzej
mocy lub przez zbyt dtugi czas.



Olej spozywczy moze sie zapaliC.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju ja-
dalnego.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych

naczyniach mogg lekko eksplodowac.

» Nigdy nie podgrzewac ptyndw ani pozywie-
nia w szczelnie zamknietych naczyniach.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub

skorkg mogg sie rozprysnac.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani
nie podgrzewac¢ w skorupkach jaj ugotowa-
nych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakow.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklan-
ce trzeba najpierw naktuc¢ zottko.

» tupina lub skorka produktow, np. jabtek,
pomidordw, ziemniakow lub kietbasek, mo-
ze popekac. Przed podgrzewaniem nalezy
naktucC tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat rozprowa-

dza sie nierownomiernie.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlat w zamknietych
naczyniach.

» Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek.

» Po podgrzaniu dobrze wymieszac lub
wstrzgsnac.

» Przed podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie

moze by¢ gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek
kuchennych.

W przypadku podgrzewania produktow w her-

metycznych opakowaniach moze dojs¢ do po-

rozrywania opakowania.

» Zawsze przestrzega¢ wskazéwek podanych
na opakowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarni-
ka zawsze uzywac tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploatacii.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Bezpieczenstwo pl

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-
niem jest niebezpieczne. Zbyt gorgce kapcie,
poduszki wypetnione ziarnami lub tuskami
zbdz, wilgotne Sciereczki i tym podobne moga
spowodowac oparzenia.

» Nigdy nie suszyC zywnosSci ani odziezy za
pomocyg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndw moze dojs¢
do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze tem-
peratura wrzenia jest osiggana bez powstawa-
nia typowych pecherzykow powietrza. Zacho-
wac ostroznosc¢ nawet przy niewielkim wstrzg-
sie naczynia. Gorgcy ptyn moze nagle wyki-
pieC i rozpryskiwac sie.
» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nale-
zy wktadac tyzke do naczynia. W ten spo-
sOb zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

v X

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!
Nieodpowiednie naczynia mogg popekac. Na-
czynia porcelanowe lub ceramiczne moga
mieC drobne pory w uchwytach lub pokryw-
kach. Za tymi otworami znajduje sie pusta
przestrzen. Wilgoc, ktora wnikneta do pustej
przestrzeni, moze spowodowac pekniecie na-
czynia.
» Nalezy uzywac wytgcznie naczyn nadajg-
cych sie do uzycia w kuchenkach mikrofa-
lowych.
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pl Wykluczanie szkdd materialnych

Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub
naczynia z metalowymi elementami mogg po-
wodowac iskrzenie w przypadku stosowania
trybu samych mikrofal. Urzgdzenie ulegnie
uszkodzeniu.

» Nigdy nie uzywac¢ metalowych pojemnikow
w trybie samych mikrofal.

» Uzywac wytacznie naczyn nadajgcych sie
do stosowania w kuchenkach mikrofalo-
wych lub uzywac trybu mikrofal w potgcze-
niu z rodzajem grzania.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia
pradem!

Urzgadzenie pracuje pod wysokim napieciem.
» Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego

uszczerbku na zdrowiu!

Niedostateczne czyszczenie moze zniszczy¢

powierzchnie urzgdzenia, skroci¢ czas jego

uzytkowania i doprowadzi¢ do niebezpiecz-
nych sytuaciji, jak np. wydostawanie sie mikro-
fal.

» Regularnie czysci¢ urzadzenie i natych-
miast usuwac z niego resztki pozywienia.

» Dopilnowac, aby komora piekarnika,
drzwiczki i przylga drzwiowa byty zawsze
czyste.

— "Czyszczenie | pielegnacja”, Strona 39
Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwiczki
komory gotowania sg uszkodzone. Z urzgdze-
nia mogg wydostawac sie mikrofale.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwi ko-
mory piekarnika lub rama z tworzywa
sztucznego sg uszkodzone.

» Naprawy przeprowadzac jedynie za posred-
nictwem serwisu.

Z urzadzen bez pokrywy obudowy wydobywa-

ja sie mikrofale.

» Nigdy nie zdejmowac pokrywy obudowy.

» W sprawie konserwacji lub naprawy urzg-
dzenia zwrdcic¢ sie do serwisu.

2 Wykluczanie szkéd materialnych

2.1 Informacje ogdlne

UWAGA!

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej komorze

piekarnika i doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia

urzadzenia. W wyniku deflagracji drzwi urzadzenia mo-

ga sie gwattownie otworzy¢, a nawet wypasc¢. Szyby w

drzwiach moga ulec peknieciu i rozprysngc¢ sie. Komo-

ra piekarnika moze ulec silnym odksztatceniom we-
wnetrznym ze wzgledu na powstajace podcisnienie.

» Nie podgrzewac napojéw spirytusowych (zawartosé
alkohou = 15% obj.) w stanie nierozcienczonym (np.
do polewania potraw).

Woda w gorgcej komorze piekarnika moze prowadzic¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury moga

by¢ przyczyng uszkodzen.

» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory piekarni-
ka.

Wilgo¢ utrzymujgca sie przez dtugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym gotowaniu wytrze¢ skondensowang wo-
de. Po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiej tempe-
ratury komora piekarnika powinna by¢ podczas stu-
dzenia zawsze zamknieta.

» Wilgotnych produktéw spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknigtej komorze pie-
karnika.

» Nie przechowywac potraw w komorze piekarnika.
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» Nie wktadac¢ niczego pomiedzy drzwi a urzgdzenie.

Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowac uszko-

dzenie drzwi urzgdzenia.

» Nie stawag, nie siadac, nie wieszac sie ani nie opie-
raC sie na drzwiach urzadzenia.

2.2 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrzegac¢ poda-

nych nizej zasad bezpieczenstwa.

UWAGA!

Jesli metal dotyka sScianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére moga uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Tacki aluminiowe w urzadzeniu moga powodowac po-

wstawanie iskier. Powstajgce iskry moga uszkodzi¢

urzgdzenie.

» Nie uzywac tacek aluminiowych.



Eksploatacja urzgdzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtgcza¢ mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

Al
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Podczas wielokrotnego, nastepujgcego bezposrednio

PO sobie przygotowywania popcornu za pomocag mikro-

fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spo-

wodowac uszkodzenie komory piekarnika.

» Pomiedzy przygotowaniami pozostawi¢ urzgdzenie
przez kilka minut do ostudzenia.

» Nigdy nie nastawiac¢ zbyt duzej mocy mikrofal.

» Uzywac¢ maksymalnie mocy 600 W.

Ochrona srodowiska i oszczednosc¢ pl

» Torebke z popcornem ktas¢ zawsze na szklanym ta-
lerzu.

Uszkodzenie generatora mikrofal nastepuje po zdjeciu

pokrywy.

» Nigdy nie usuwac pokrywy generatora mikrofal w
komorze piekarnika.

Usuniecie przezroczystej folii z wewnetrznej strony

drzwi spowoduje uszkodzenie drzwi urzgdzenia.

» Nigdy nie usuwac przezroczystej folii z wewnetrznej
strony drzwi.

Whnikajace do wnetrza urzgdzenia ptyny mogg uszka-

dzac naped talerza obrotowego.

» Obserwowad proces gotowania.

» Nastawi¢ najpierw kroétki czas i wydtuzy¢ go jesli jest
taka potrzeba.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia bez talerza obrotowe-
go.

Nieodpowiednie naczynia mogg spowodowacd uszko-

dzenia.

» Przy uzywaniu grilla lub trybu pracy mikrofale-kombi
uzywac wytgcznie naczyn, ktdre sg odporne na wy-
sokie temperatury.

3 Ochrona srodowiska i oszczednos¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegdlne elementy utylizowaé zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazdwkami

zuzywa mniej pradu.

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzgdze-

nia.

m Dzieki temu temperatura w komorze gotowania zo-
stanie utrzymana, a urzadzenie nie bedzie wymaga-
to ponownego podgrzewania.

Ukry¢ zegar w trybie czuwania.
m Urzadzenie oszczedza energie w trybie czuwania.

Uwaga:

Urzadzenie zuzywa:

7z wigczonym wyswietlaczem maks. 1 W

= 7 wytgczonym wyswietlaczem maks. 0,5 W
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4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Pulpit obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzgdze-
nia i zapewnia informacje o jego stanie.

Uwaga: Zaleznie od typu urzadzenia pokazane na ilu-
stracji detale, takie jak kolor czy ksztatt, mogg byc¢ inne.

start  (©  stop
90 180 360

600 900 kg

¥ M

3 — Kl

Przycisk automatycznego otwie-
rania drzwi

Automatyczne otwieranie drzwi.

Pola dotykowe

Wybieranie funkciji.

Przetgcznik obrotowy

Ustawianie godziny, czasu trwania lub programoéw auto-
matycznych.

~ [l

Wyswietlacz

Wyswietlanie godziny i czasu trwania.

Pola dotykowe

Pola dotykowe to powierzchnie reagujgce na dotyk.
Aby wybra¢ odpowiednig funkcje, nalezy dotkng¢ odpo-
wiedniego pola.

90-900 Wybdr mocy mikrofal w watach.

Wybdr programu automatycznego.

kg Wybor wagi wprowadzanej do usta-
wien programu.

& Wybor grilla.

® Ustawianie lub wyswietlanie godziny.
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start Wtgczanie trybu pracy.

M Wybdr pamieci.

stop Wytgczanie lub zatrzymywanie trybu
pracy.

A Otwieranie drzwi urzgdzenia.

Przetacznik obrotowy

Przetgcznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci usta-
wien, ktdre sg widoczne na wyswietlaczu.

Przetacznik obrotowy mozna schowac. Aby zablokowac
lub odblokowac przetgcznik obrotowy, nalezy go naci-
sngc.



Przycisk automatycznego otwierania drzwi

Po nacisnieciu przycisku automatycznego otwierania

drzwi nastepuje otwarcie drzwi. Drzwi urzgdzenia moz-

na otworzy¢ recznie na catg szerokoscé.

Uwagi

= Funkcja automatycznego otwierania drzwi nie dziata
w przypadku przerwy w doptywie prgdu. Drzwi moz-
na otworzy¢ recznie.

4.2 Rodzaje grzania

Akcesoria pl

m Jesli podczas pracy urzadzenia drzwi zostang otwar-
te, tryb pracy zostanie zatrzymany.

m  Po zamknieciu drzwi urzgdzenie nie kontynuuje pra-
cy automatycznie. Tryb pracy nalezy wtaczy¢ recz-
nie.

m  Jezeli urzgdzenie jest przez dtuzszy czas wytaczone,
drzwi urzgdzenia otwierajg sie z opdznieniem.

Ponizej zamieszczony jest przeglad rodzajow grzania. Otrzymasz zalecenia dotyczgce korzystania z rodzajow grzania.

Symbol Nazwa Zastosowanie
90-900 Mikrofale Rozmrazanie, gotowanie oraz podgrzewanie potraw i ptyndw.
™ Grill Zapiekanie potraw.
Tryb kombi z mikrofa- ® Pieczenie zapiekanek i sufletow.
lami = Zrumienianie potraw.
4.3 Wentylator 4.4 Skropliny

Wentylator witgcza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne.
W trybie mikrofal komora gotowania pozostaje zimna.

Pomimo to wentylator wigcza sie.

Uwaga: Wentylator moze nadal pracowac, nawet jesli

urzgdzenie zostato juz wytgczone.

Podczas gotowania/pieczenia moze dojs¢ do konden-
sacji pary wodnej w komorze piekarnika oraz przy
drzwiach urzgdzenia. Wystepowanie wody skondenso-
wanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na
dziatania urzgdzenia. Po zakonczeniu gotowania/pie-
czenia skondensowang wode nalezy wytrzec.

5 AKkcesoria

Uzywac oryginalnych elementdw wyposazenia. Sg one
doktadnie dostosowane do urzgdzenia.

W zaleznosci od typu urzadzenia, dostarczone akceso-
ria mogg byc rozne.

Akcesoria Zastosowanie

Ruszt = Ruszt do grillowania i
zapiekania
m  Ruszt jako podstawka
pod naczynie

6 Przed pierwszym uzyciem

Dokonac¢ ustawien wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczyscic¢ urzadzenie i akcesoria.

6.1 Pierwsze uruchomienie urzadzenia

Dokonac¢ ustawienn wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria.
Uwaga: Po podtaczeniu zasilania lub awarii zasilania
rozlega sie sygnat, a na wyswietlaczu widocznych jest
kilka zer. Moze mina¢ kilka sekund, zanim rozlegnie sie
kolejny sygnat i mozliwe bedzie ustawienie godziny.

1. Nacisng¢ C.

v Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie 12:00.
Swieci lampka kontrolna nad .

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

3. Nacisng¢ .

6.2 Czyszczenie urzadzenia przed
pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore piekarnika wraz z wyposaze-
niem.

1. Upewnic¢ sie, ze w komorze gotowania nie znajdujg
sie pozostatosci opakowania, elementy wyposazenia
lub inne przedmioty.

2. Gtadkie powierzchnie w komorze gotowania oczy-
sci¢ miekka, wilgotng Sciereczka.

3. W celu pozbycia sie zapachu nowosci wytrze¢ pustag
komore gotowania gorgcg woda z detergentem.

— "Czyszczenie komory piekarnika", Strona 39

6.3 Czyszczenie wyposazenia

» Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie roztworem wody
z detergentem oraz miekka Sciereczka.
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6.4 Montaz talerza obrotowego
Nie uzywac urzadzenia bez wtozonego talerza obroto-
wego.

1. Wiozy¢ pierscien obrotowy [@l we wgtebienie w ko-
morze gotowania.

7

2. Zatrzasna¢ talerz obrotowy bl w napedzie [€] posrod-
ku komory gotowania.

3. Sprawdzid, czy talerz obrotowy jest prawidtowo za-
trzasniety.

Uwaga: Talerz obrotowy moze obracac sie w lewo lub

W prawo.

7 Podstawowy sposob obstugi

7.1 Poziomy mocy mikrofal

Ponizej zamieszczony jest przeglagd poziomdw mocy
mikrofal oraz zalecenia dotyczace ich zastosowania.

Moc mikrofal w wa- Zastosowanie

tach

90 Rozmrazanie delikatnych po-
traw.

180 Rozmrazanie i dogotowywanie
potraw.

360 Gotowanie migsa i ryb lub pod-
grzewanie delikatnych potraw.

600 Podgrzewanie i gotowanie po-
traw.

900 Podgrzewanie ptynow.

Uwaga:

Moc mikrofal mozna ustawi¢ na okreslony czas:
= 900 W na 30 minut

= 600 W na 60 minut

= 90 W, 180 Wi 360 W na 99 minut

7.2 Naczynia i wyposazenie nadajace sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych

Aby réownomiernie podgrzac potrawy i nie uszkodzic¢
urzadzenia, nalezy uzywac¢ odpowiednich naczyn i ak-
cesoriow.

Uwaga: Wybierajgc naczynia do stosowania w trybie
mikrofal, nalezy uwzgledni¢ wskazowki producenta. W
razie watpliwosci przeprowadzi¢ test naczyn.
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Mozliwo$¢ stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Naczynia wykonane z za- Materialy te przepuszcza-
roodpornego materiatu ja mikrofale. Mikrofale nie
odpowiedniego do stoso- powodujg uszkodzenia
wania w trybie mikrofal: naczyn odpornych na wy-
= szkio sokg temperature.
= ceramika szklana
= porcelana
= tworzywo sztuczne od-

porne na wysokg tem-

perature
= szkliwiona ceramika

bez pekniec

Sztuéce metalowe Uwaga: Aby zapobiec za-
hamowaniu wrzenia, moz-
na uzy¢ metalowych
sztuécow, np. witozy¢ do

szklanki tyzeczke.

UWAGA!

Jesli metal dotyka Scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére moga uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.



Brak mozliwos$ci stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Metal nie przepuszcza mi-
krofal. Potrawy sg pod-
grzewane w minimalnym
stopniu.

Metalowe naczynia

Mikrofale mogg uszkodzi¢
ztote lub srebrne zdobie-
nia.

Wskazoéwka: Jezeli pro-
ducent gwarantuje, ze na-
czynia nadaja sie do sto-
sowania w kuchenkach
mikrofalowych, mozna ich
uzywac.

Naczynia ze ztotymi lub
srebrnymi zdobieniami

7.3 Testowanie naczyn pod katem
przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal

Sprawdzi¢, czy naczynia nadajg sie do stosowania w
trybie mikrofal, przeprowadzajac test naczyn. Urzadze-
nie moze by¢ eksploatowane w trybie mikrofal bez
umieszczenia potrawy w komorze gotowania wytgcznie
podczas testu naczyn.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas eksploata-
Cji.
» Nie dotykac¢ goracych elementow.
Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sig.

>

1. Wstawi¢ do komory gotowania puste naczynie.

2. Ustawi¢ urzadzenie na dziatanie z maksymalng mo-

cg mikrofal przez V2 - 1 minute.

Wigczy¢ tryb pracy.

Kilkakrotnie sprawdzi¢ naczynie:

— Jesli naczynie jest zimne lub letnie, nadajg sie do
stosowania w trybie mikrofal.

— Jesli naczynie jest gorgce lub powstajg iskry, na-
lezy przerwac test naczyn. Naczynie nie nadaje
sie do stosowania w trybie mikrofal.

Eall o

Grill pl

7.4 Nastawianie mikrofal

UWAGA!

Eksploatacja urzgdzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtgczacé mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

&
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Wskazéwka: Aby w petni wykorzysta¢ mozliwosci urza-
dzenia, warto kierowac sie informacjami zawartymi w
zalecanych ustawieniach.

— "Tak to dziafa", Strona 42

1. Przestrzegad zasad bezpieczenstwa. — Strona 28

2. Przestrzegac¢ wskazéwek dotyczacych zapobiegania
szkodom materialnym. — Strona 30

3. Przestrzegac wskazowek dotyczacych naczyn i ak-
cesoriow przystosowanych do kuchenek mikrofalo-
wych. — Strona 34

4. Za pomocg przyciskéw ustawi¢ zgdang moc mikro-
fal.

5. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawic¢ zg-
dany czas trwania.

Uwaga: Jezeli w trakcie pracy urzgdzenia drzwi komory

gotowania zostang otwarte, kuchenka mikrofalowa

przerwie prace i zatrzyma odliczanie czasu. Po za-

mknieciu drzwi komory gotowania urzadzenie kontynu-

uje prace.

7.5 Zmiana ustawionego czasu trwania

W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawiony czas trwania.

» Za pomocy przetgcznika obrotowego nastawic¢ zg-
dany czas trwania.

7.6 Zatrzymanie trybu pracy

1. Nacisngc stop lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.

v Swieci lampka kontrolna nad start.

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urzg-
dzenia i nacisngc start,

7.7 Przerwanie trybu pracy

» Dwukrotnie nacisna¢ stop lub otworzy¢ drzwi urza-
dzenia i nacisngc stop,

8 Grill

Za pomocg grilla mozliwe jest zrumienianie lub zapie-
kanie potraw. Mozna wigczy¢ sam grill lub w potgcze-
niu z mikrofalami.

8.1 Wprowadzanie ustawien grilla

1. Nacisngc¢ [

v Swieci lampka kontrolna nad [, a na wy$wietlaczu
widoczne jest wskazanie 10:00 min.

2. Za pomocg przetagcznika obrotowego nastawi¢ za-
dany czas trwania.
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8.2 Zmiana ustawionego czasu trwania

W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawiony czas trwania.

» Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawic¢ zg-
dany czas trwania.

8.3 Zatrzymanie trybu pracy

1. Nacisng¢ stop lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.

v Swieci lampka kontrolna nad start,

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkngc¢ drzwi urza-
dzenia i nacisngc start,

8.4 Przerwanie trybu pracy

» Dwukrotnie nacisngc stop lub otworzy¢ drzwi urza-
dzenia i nacisngc stop,

8.5 MikroKombi

Aby skréci¢ czas gotowania/pieczenia, mozliwe jest
stosowanie grilla w potgczeniu z mikrofalami.

Wprowadzanie ustawien trybu MikroKombi

1. Nacisng¢ moc mikrofal 90, 180 lub 360.

v Swieci sie lampka kontrolna nad nacisnietym przyci-
skiem, a na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie
1:00 min.

2. Nacisng¢ [Cl.

3. Za pomoca przetagcznika obrotowego nastawié zg-
dany czas trwania.

Uwaga: Jezeli w trakcie pracy urzadzenia drzwi komory
gotowania zostang otwarte, kuchenka mikrofalowa
przerwie prace i zatrzyma odliczanie czasu. Po za-
mknieciu drzwi komory gotowania urzadzenie kontynu-

uje prace.

9 Pamiec

Za pomocg funkcji pamieci mozna zapisac i w kazdej
chwili ponownie wywotac ustawienia dla danej potrawy.
Wskazowka: W przypadku czestego przygotowywania
danej potrawy warto skorzystac z funkcji pamieci.

9.1 Zapisywanie w pamieci

Uwaga:
= Nie mozna zapisa¢ kolejno kilku mocy mikrofal.
= Nie mozna zapisa¢ programow automatycznych.

1. Nacisngé M.
v Swieci lampka kontrolna nad M.
2. Za pomocg przyciskow ustawi¢ zgdang moc mikro-
fal.
Swieci lampka kontrolna nad przyciskiem, a na wy-
Swietlaczu widoczne jest wskazanie 1:00 min.
3. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawic¢ zg-
dany czas trwania.
4. W razie potrzeby wybraé jedng z opciji:
- Aby zapisa¢ element pamieci i od razu wigczy¢
funkcje, nacisngg start,

<

- Aby zapisac¢ element pamieci bez wigczania
funkciji, nacisnaé M.
v Jesli urzagdzenie nie wtgcza sig, na wyswietlaczu po-
jawia sie godzina i urzgdzenie zapisuje ustawienie.

9.2 Witaczanie funkcji pamieci

Zapisany program mozna tatwo witgczyd. Wstawié po-
trawe do urzadzenia i zamkng¢ drzwi urzgdzenia.

1. Nacisngé M.

v Pojawiajg sie zapisane ustawienia.

2. Nacisnac start,

9.3 Zatrzymanie trybu pracy

1. Nacisnac stop lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.

v Swieci lampka kontrolna nad start,

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urza-
dzenia i nacisng¢ start,

9.4 Przerwanie trybu pracy

Dwukrotnie nacisngc stop lub otworzy¢ drzwi urzg-
dzenia i nacisngc stop,

v

10 Programy

Programy wspomagajg przygotowanie réznych potraw i
automatycznie wybierajg optymalne ustawienia.

10.1 Ustawianie programu

1. Wybraé program.

2. Tyle razy nacisnaé M, az na wyswietlaczu pojawi sie
zgdany numer programu.

v Swieci lampka kontrolna nad (0.

3. Nacisngé kg.

v Swieci lampka kontrolna nad kg, a na wyswietlaczu
widoczna jest proponowana waga.

4. Za pomocg przetacznika obrotowego nastawi¢ wa-
ge potrawy.
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Jezeli nie mozna wpisa¢ doktadnej wagi, nalezy ja
zaokragli¢ w gdre lub w dot.
5. W celu wtgczenia trybu pracy nacisngc start,
Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
Jesli podczas programu rozlegnie sie sygnat, nalezy
otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
- Podzieli¢, zamieszaé lub obrdéci¢ potrawe.
- Zamkng¢ drzwi urzadzenia.
- Nacisngc start,

o <

10.2 Zatrzymanie trybu pracy

1. Nacisnac stop lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.
v Swieci lampka kontrolna nad start,



Programy pl

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urzag- 10.3 Przerwanie trybu pracy

dzenia i nacisng¢ start, . . , , )
» Dwukrotnie nacisna¢ stop lub otworzy¢ drzwi urza-

dzenia i nacisngc stop,

10.4 Rozmrazanie z zastosowaniem programow automatycznych
Za pomocg 4 programow rozmrazania mozna rozmrozi¢ mieso, drob i chleb.

Program Potrawa Naczynia Przedziat wagowy w kg

PO1 Mieso mielone bez pokrywki 0,20-1,00

P02 Kawatki miesa bez pokrywki 0,20-1,00

P03 Kurczak, porcje kurczaka bez pokrywki 0,40-1,80

P04 Chleb bez pokrywki 0,20-1,00

Rozmrazanie potraw z zastosowaniem 5. Uwaga: Podczas rozmrazania migsa i drobiu po-

programoéw automatycznych wstaje woda.

1. Wyjg¢ produkt spozywczy z opakowania. Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ podczas obraca-
Uzywacd produktow przechowywanych na ptasko i nia i w zadnym wypadku nie wykorzystywac¢ do kon-
porcjami w temperaturze -18°C. sumpcji ani nie dopusci¢ do zetkniecia z innymi pro-

2. Zwazy¢ produkt. duktami spozywczymi.

Waga jest niezbedna do wprowadzenia ustawien 6. Ptaskie kawatki oraz mieso mielone nalezy rozdzie-
programu. li¢ przed odstawieniem.

3. Produkty spozywcze potozy¢ na ptaskim naczyniu 7. Po rozmrozeniu produkt nalezy odstawi¢ jeszcze na
przeznaczonym do stosowania w kuchenkach mi- 10 do 30 minut w celu wyrdwnania temperatury.
krofalowych, np. na szklanym lub porcelanowym ta- Duze kawatki miesa nalezy odstawi¢ na dtuzej niz
lerzu. mate. W przypadku drobiu nalezy usungé¢ podroby
Nie naktadacé pokrywki. po uptywie czasu, na ktéry odstawiono potrawe.

4. Ustawi¢ program. — Strona 36 8. Poddac¢ produkty spozywcze kolejnym etapom przy-

rzgdzania, nawet jesli srodek grubych kawatkdw
miesa jest nadal zamrozony.

10.5 Gotowanie z zastosowaniem programéw automatycznych
Korzystajgc z 3 programow gotowania mozna ugotowac ryz, ziemniaki lub warzywa.

Program Potrawa Naczynia Przedziat wa- Wskazowki
gowy w kg
P05 Ryz z pokrywkg 0,05-0,20 m W przypadku ryzu uzywac¢ duzej, wysokiej formy.
= Nije uzywac ryzu w torebkach.
Na kazde 100 g ryzu dodac¢ 2- lub 3-krotng ilos¢ wo-
dy.
P06 Ziemniaki z pokrywkg 0,15-1,00 m W celu przyrzagdzenia gotowanych ziemniakéw nalezy

pokroi¢ surowe ziemniaki na mate, rowne kawatki.
» Na kazde 100 g ziemniakéw dodac 1 tyzke stotowg
wody i odrobine soli.
PO7 Warzywa z pokrywkg 0,15-1,00 m  ZwazyC swieze, 0CzyszCzone warzywa.
Pokroi¢ warzywa na mate, rowne kawatki.
Na kazde 100 g warzy¢ dodac tyzke stotowg wody.

Gotowanie potraw z zastosowaniem programow 3. Dodac¢ wode w ilodci okreslonej w instrukcji produ-

automatycznych centa na opakowaniu.

1. Zwazyé produkt. 4. Ustawic program. — Strona 36 o .
Waga jest niezbedna do wprowadzenia ustawier 5. Po zlakonczemu programu nalezy jeszcze raz zamie-
programu. szac potrayve._ . o

2. Produkty spozywcze potozy¢ na naczyniu przezna- 6. Po rozmrozeniu produkt nglezy odstawic jeszcze na
czonym do stosowania w kuchenkach mikrofalo- 5 do 10 minut w celu wyréwnania temperatury.
wych i natozy¢ pokrywke. Rezultaty gotowania zalezg od jakosci i wtasciwosci

produktdw spozywczych.

37



pl Ustawienia podstawowe

10.6 Program gotowania w trybie kombi

Program gotowania w trybie kombi stanowi potaczenie mikrofal i grilla.

Program Potrawa Naczynia Przedziat wagowy w kg
P08 Zapiekanka mrozona, do 3 cm wysoko- bez pokrywki 0,40-0,90
Sci

Przyrzadzanie potraw za pomoca programu
gotowania w trybie kombi

1. Wyja¢ produkt spozywczy z opakowania.

2. Zwazy¢ produkt.
Waga jest niezbedna do wprowadzenia ustawien
programu.

3. Produkty spozywcze potozy¢ na zaroodpornym, nie
za duzym naczyniu przeznaczonym do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych.

4. Ustawi¢ program. — Strona 36

5. Po zakonczeniu programu produkt nalezy odstawi¢
jeszcze na 5 do 10 minut w celu wyréwnania tempe-
ratury.

11 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzgdzenia mozna dostosowac do indywidualnych potrzeb.

11.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad ustawien podstawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sg zalezne

od wyposazenia posiadanego urzadzenia.

Ustawienie Wybor Znaczenie
| Dzwiek przyci- = On' Wiaczanie i wytgczanie dzwieku przyciskow.
skow » [FF Uwaga: Dzwiek przyciskow pozostaje aktywny w przypadku start j stop,

¢ Tryb demo dED

Aktywacja lub dezaktywacja trybu demo.

Uwaga: Urzadzenie jest wytgczone. Mozna korzystac z przyciskow i wyswietlacza,
przyciski nie dziatajg. Tryb demo jest przydatny gtéwnie dla sprzedawcow.

' Ustawienie fabryczne (moze by¢ rézne zaleznie od typu urzadzenia)

11.2 Zmiana ustawien podstawowych

Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone.

1. Nacisngc¢ i przytrzymac przez kilka sekund start j stop,

v Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie
podstawowe.

2. Nacisng¢ start,

v Na wyswietlaczu miga aktualna wartosc.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ng wartosc.

4. W celu zastosowania ustawienia podstawowego na-
cisngc start,

5. W celu wyjscia z ustawienia podstawowego naci-
sngc stop,

6. Za pomocg przetgcznika obrotowego przejsé do
ustawienia podstawowego .

7. W celu edycji ustawienia podstawowego nacisngc¢
start,

v Ustawiony wybor jest podswietlony na wyswietlaczu.

8. Za pomoca przetagcznika obrotowego ustawi¢ zgda-
ng wartosc.

9. W celu zastosowania ustawienia podstawowego na-
cisngc start,

10. W celu wyjscia z ustawienia podstawowego naci-
snac stop,

11. W celu wyjscia z menu ustawien podstawowych po-
nownie nacisngc stop,
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Wskazowka: W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawie-
nie.

11.3 Zmiana czasu trwania sygnatu

Gdy urzagdzenie wytgcza sie, rozlega sie sygnat. Czas

trwania sygnatu mozna zmienic.

» Naciskac start przez ok. 6 sekund.

v Czas trwania sygnatu zmienia sie miedzy krotkim i
dtugim.

v Urzadzenie przejmuje czas trwania sygnatu i wy-
Swietla godzine.

11.4 Ustawianie godziny

Uwaga: Po podtgczeniu zasilania lub awarii zasilania
rozlega sie sygnat, a na wyswietlaczu widocznych jest
kilka zer. Moze minac¢ kilka sekund, zanim rozlegnie sie
kolejny sygnat i mozliwe bedzie ustawienie godziny.

1. Nacisna¢ O.

v Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie 12:00.
Swieci lampka kontrolna nad .

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

3. Nacisng¢ G.



11.5 Wylaczenie wyswietlania godziny

W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urzadzenie
dziatajgce w trybie czuwania mozna wytgczy¢ wyswie-
tlanie godziny.

Czyszczenie i pielegnacja pl

1. Nacisng¢ O.
2. Nacisng¢ stop,
W celu ponownego wyswietlenia godziny nacisngc¢

12 Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnos¢, nalezy je
starannie czyscic¢ i pielegnowad.

12.1 Srodek czyszczacy

Uzywacd wytgcznie odpowiednich srodkow czyszcza-
cych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia pra-

dem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia myjek paro-
wych ani cisnieniowych.

UWAGA!

Nieodpowiednie srodki czyszczgce powodujg uszko-

dzenia powierzchni urzgdzenia.

» Nie stosowacd zrgcych ani szorujgcych srodkow
czyszczacych.

» Nie uzywac srodkow czyszczacych o duzej zawarto-
sci alkoholu.

Nie uzywac druciakow ani szorstkich gabek.
Nie uzywac specjalnych srodkdéw czyszczgcych do
Czyszczenia na ciepto.

» Ptyndw do mycia szyb, skrobaczek do szkta lub
srodkdéw do pielegnaciji stali nierdzewnej uzywacé wy-
tgcznie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszcze-
nia w odniesieniu do odpowiedniej czesci.

Nowe zmywaki zawierajg pozostatosci z procesu pro-

dukciji.

» Nowe zmywaki nalezy doktadnie wyptukaé przed
uzyciem.

Informacje o tym, jakie srodki czyszczace sg odpowied-

nie w odniesieniu do poszczegdlnych powierzchni i

czesci, mozna znalez¢ w odnosnych instrukcjach czysz-

czenia.

12.2 Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie z zaleceniami, aby
zapobiec uszkodzeniu réznych czesci i powierzchni w
wyniku nieprawidtowego czyszczenia lub stosowania
nieodpowiednich srodkdw czyszczgcych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzgdzenie i jego czesci, ktdre mozna dotkng¢, nagrze-

wajg sie.

» Zachowac ostroznosc¢, aby unikng¢ dotkniecia gorg-
cych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zycia zbliza-
ty sie do urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-

palic.

» Przed uruchomieniem nalezy usuna¢ wieksze zanie-
czyszczenia w komorze piekarnika z elementow
grzewczych i wyposazenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia mogg sie
rozprysnac.

» Nie nalezy uzywacd ostrych srodkdéw czyszczacych o
wtasciwosciach sciernych ani ostrych metalowych
skrobakdéw do czyszczenia szyby drzwi urzgdzenia,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczacych. — Strona 39

2. Przestrzegac¢ wskazowek dotyczacych czyszczenia
elementow lub powierzchni urzadzenia.

3. Jesli nie podano innych wskazéwek:
— Elementy urzadzenia czysci¢ zmywakiem oraz

gorgcg wodg z detergentem.

- Wytrze¢ do sucha miekkg sSciereczka.

12.3 Czyszczenie komory piekarnika

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ komore

gotowania.

» Nie uzywac sprayow do piekarnika, srodkow do szo-
rowania ani innych agresywnych srodkéw do czysz-
czenia piekarnikow.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczacych. — Strona 39

2. Czyscic¢ gorgcg wodg z detergentem lub roztworem
wody z octem.

3. W przypadku silnego zabrudzenia stosowac¢ srodek

do czyszczenia piekarnikow.

Srodek do czyszczenia piekarnikow stosowad wy-

tgcznie w zimnej komorze gotowania.

Wskazowka: Aby wyeliminowac nieprzyjemne zapa-

chy, podgrzewac filizanke wody z kilkoma kroplami

soku z cytryny przez 1 do 2 minut, ustawiajgc mak-

symalng moc mikrofal. Aby zapobiec zahamowaniu

wrzenia, do naczynia zawsze wktadac tyzeczke.

Komore gotowania wytrze¢ miekkg Sciereczka.

Pozostawi¢ komore gotowania do wyschniecia przy

otwartych drzwiach.

o s

Czyszczenie talerza obrotowego

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych srodkdow
czyszczacych. — Strona 39

2. Wyjgc talerz obrotowy.

3. Talerz obrotowy czysci¢ miekkim zmywakiem z go-
ragcq wodg z detergentem.

4. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

5. Ponownie wtozyC talerz obrotowy.
Upewnic¢ sig, ze talerz obrotowy jest prawidtowo za-
mocowany.
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12.4 Czyszczenie frontu urzadzenia

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ front urza-

dzenia.

» Do czyszczenia nie uzywac ptynu do mycia szyb
skrobakéw metalowych ani skrobaczek do szkta.

» W celu unikniecia korozji na frontach ze stali nie-
rdzewnej natychmiast usuwacd z nich osady z kamie-
nia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka.

» W przypadku powierzchni ze stali nierdzewnej stoso-
wac specjalne srodki do pielegnaciji stali nierdzew-
nej, przeznaczone do czyszczenia rozgrzanych po-
wierzchni.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 39

2. Front urzgdzenia czysci¢ gorgcg wodg z detergen-
tem i zmywakiem.

Uwaga: Nieznaczne réznice koloréw z przodu urzg-
dzenia sa wynikiem zastosowania réznych materia-
téw, np. szkta, tworzyw sztucznych lub metalu.

3. W przypadku frontdéw ze stali nierdzewnej rozprowa-
dzi¢ miekkg sciereczkg cienkg warstwe srodka do
pielegnacii stali nierdzewne;j.

Srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej mozna naby¢
w serwisie lub w sklepie specjalistycznym.
4. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

12.5 Czyszczenie panelu obstugi

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ panel ob-

stugi.

» Nigdy nie wyciera¢ panelu obstugi n mokro.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkow
czyszczgcych. — Strona 39

2. Panel obstugi czysci¢ sciereczka z mikrofibry lub
miekka, wilgotng Sciereczka.

3. Wytrze¢ do sucha miekkg Sciereczka.

12.6 Czyszczenie wyposazenia

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych srodkow
czyszczacych. — Strona 39

2. Przypalone resztki potraw namoczy¢ za pomoca wil-
gotnej Sciereczki i gorgcej wody z detergentem.

3. Wyposazenie czysci¢ gorgcg wodg z detergentem
oraz zmywakiem lub szczoteczka.

4. Ruszt czysci¢ srodkiem do czyszczenia stali nie-
rdzewnej lub my¢ w zmywarce do naczyn.
W przypadku silnego zabrudzenia stosowac druciak
ze stali nierdzewnej lub srodek do czyszczenia pie-
karnikow.

5. Wytrze¢ do sucha miekka sSciereczka.

12.7 Czyszczenie szyb w drzwiach

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ szyby w
drzwiach.

» Nie uzywac skrobaczki do szkta.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych srodkow
czyszczacych. — Strona 39

2. Szyby w drzwiach czysci¢ wilgotng Sciereczkg i pty-
nem do mycia szyb.
Uwaga: Cienie na szybach drzwi, ktére przypomina-
ja smugi, to refleksy swietine wywotane oswietle-
niem komory gotowania.

3. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

12.8 Funkcja wspomagania czyszczenia

Funkcja wspomagania czyszczenia jest szybka alterna-
tywa dla czyszczenia komory piekarnika pomiedzy ko-
lejnymi trybami pracy. Funkcja wspomagania czyszcze-
nia umozliwia namoczenie zabrudzen w wyniku parowa-
nia wody z detergentem. Dzieki temu zabrudzenia moz-
na pdzniej tatwiej usungg.

Wprowadzanie ustawien funkcji czyszczenia

1. Kilka kropli ptynu do mycia naczyn wla¢ do filizanki

z woda.

Aby zapobiec zahamowaniu wrzenia, wtozy¢ do fili-

zanki tyzeczke.

Filizanke ustawi¢ na srodku komory gotowania.

Ustawi¢ moc mikrofal 600 W.

Ustawi¢ czas trwania 3 minuty.

Wigczy¢ mikrofale.

Po uptywie ustawionego czasu trwania pozostawi¢

drzwi zamkniete przez kolejne 3 minuty.

Komore gotowania wytrze¢ miekka sciereczka.

. Pozostawi¢ komore gotowania do wyschniecia przy
otwartych drzwiach.

Nogasrw DN

©

13 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzgdzenia mozna usuwac¢ samodziel-
nie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie
zapoznac sie z informacjami na temat samodzielnego
usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych
kosztow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig po-
wazne zagrozenie.
» Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzac tylko wy-
szkolony i wykwalifikowany personel.
» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac
serwis.
- "Serwis", Strona 42
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/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig po-
wazne zagrozenie.

» Naprawy urzadzenia mogg by¢ wykonywane wytgcz-
nie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytacznie
oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego te-
go urzadzenia nalezy zleci¢ jego wymiane przez pro-
ducenta, jego serwis lub przez odpowiednio wykwa-
lifikowana osobe, co jest koniecznym warunkiem wy-
kluczenia zagrozen.
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13.1 Zakldécenia dziatania

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéw

Urzadzenie nie dziata.

Wtyczka przewodu przytgczeniowego nie jest wiozona.
» Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej.

Wytgczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

Przerwa w dostawie pradu.
» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzgdzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Zaktdcenie dziatania

1. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi doktadng tres¢
komunikatu o btedzie.
- "Serwis”, Strona 42

Drzwi nie sg doktadnie zamkniete.
» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jaki$ przedmiot nie zostaty przytrzasniete drzwiami.

Potrawy podgrzewajag
sie wolnigj niz zwykle.

Ustawiona moc mikrofal jest zbyt mata.
» Ustawi¢ wiekszg moc mikrofal. = Strona 35

Do urzadzenia wtozono wiekszg ilos¢ potrawy niz zwykle.

» Ustawi¢ dtuzszy czas trwania.
W przypadku dwukrotnie wiekszej ilosci produktdw wymagane jest podwojenie czasu.

Potrawy sg chtodniejsze niz zwykle.
» W trakcie podgrzewania obrdci¢ lub zamieszac¢ potrawe.

Talerz obrotowy zaha-
cza lub ociera o cos.

Zabrudzenia lub ciata obce w obszarze napedu talerza obrotowego.
» QOczyscic pierscien obrotowy i zagtebienie w komorze gotowania.

Tryb mikrofal zostaje
przerwany.

Usterka urzadzenia.
» Jezeli btgd wystgpi ponownie, wezwad serwis.

Urzadzenie nie zosta-
to uruchomione. Na
wyswietlaczu widocz-
ny jest czas trwania.

Strefa nastawiania zostata przypadkowo przestawiona.
» Nacisnac stop,

Po wprowadzeniu ustawien nie nacisnieto start,
» Nacisng¢ start Jub skasowac ustawienia, naciskajgc stop,

Na wyswietlaczu
swiecq sie trzy zera.

Przerwa w dostawie pradu.

» Ponownie ustawi¢ godzine.
- "Pierwsze uruchomienie urzgdzenia", Strona 33

Na wyswietlaczu
$wieci sie M.

Aktywny tryb demo.

» Dezaktywowac tryb demo.
— "Ustawienia podstawowe", Strona 38

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat €

Usterka automatycznego systemu otwierania drzwi.
1. Wytgczy¢ urzadzenie.

2. Odczekaé 10 minut.

3. Ponownie wtgczy¢ urzadzenie.

» Jezeli btad wystgpi ponownie, wezwad serwis.

14 Utylizacja

14.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia Informacije o aktualnych mozliwosciach utylizacji

mozna uzyskacé od sprzedawcy lub w urzedzie mia-

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala sta lub gminy.
odzyskac wartosciowe surowce.

1. Odtaczy¢ wtyczke przewodu sieciowego od gniazda

sieciowego.

2. Przecigé przewdd sieciowy.
3. Urzadzenie utylizowac¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.
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To urzadzenie jest oznaczone zgod-
nie z Dyrektywg Europejskg
2012/09/UE oraz polskg Ustawg z
dnia 29 lipca 2005r. ,,0 zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicz-
nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznako-
wanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tacznie z innymi od-
padami pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik jest zo-
bowigzany do oddania go prowadzg-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednost-
ka, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasci-
we postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajg-
cych z obecnosci sktadnikdw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego skta-
dowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

15 Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i warunkéw gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzadzenia lub na naszej stronie internetowe;.
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy podac¢ numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktéw serwisowych albo na na-
szej stronie internetowe;.

Ten produkt zawiera Zrodta Swiatta klasy energetycz-
nej G. Zrodta Swiatta sg dostepne jako czesci zamien-
ne i moga by¢ wymieniane tylko przez odpowiednio
przeszkolony i wykwalifikowany personel.

15.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Tabliczke znamionowg z numerem widac po otworze-
niu drzwiczek urzgdzenia.

=

‘ E-Nr: FD: ZNr ‘ CE o
Type |
Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac¢ oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.

16 Tak to dziata

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlep-
sze akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia
zostaty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzgdzenia.

16.1 Optymalny sposéb postepowania

Tutaj opisany jest krok po kroku sposdb postepowania,
ktory umozliwia najbardziej efektywne wykorzystanie za-
lecanych ustawien. Zamieszczone sg informacije na te-
mat wielu potraw wraz z informacjami i wskazéwkami
dotyczgcymi optymalnego uzywania i regulowania urzg-
dzenia.
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Uwaga:

=  Zalecane ustawienia dotyczg zawsze zimnej i puste;j
komory piekarnika.

m  Czasy podane w zestawieniach majg charakter
orientacyjny. Zalezg one od jakosci i wtasciwosci
produktéw spozywczych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale réwniez juz po podgrza-

niu, produkty ze skorupka, tuping lub skoérkg mogg sie

rozprysnagc.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani nie pod-
grzewacd w skorupkach jaj ugotowanych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakdw.



>

>

W przypadku jajek sadzonych lub w szklance trzeba
najpierw nakiu¢ zéttko.

tupina lub skérka produktdw, np. jabtek, pomido-
row, ziemniakéw lub kietbasek, moze popekad.
Przed podgrzewaniem nalezy naktu¢ tupine lub
skorke.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢
gorgce.

>

Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

. Przed uzyciem komory piekarnika wyja¢ naczynia, z

ktorych sie nie korzysta.

Wybraé zgdang potrawe z zalecanych ustawien.
Wtozy¢ potrawe do odpowiedniego naczynia.

— "Naczynia i wyposazenie nadajgce sie do uzycia
w kuchenkach mikrofalowych”, Strona 34

Ustawi¢ naczynie na talerzu obrotowym.
Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.
Ustawi¢ najpierw najkrotszy czas trwania. W razie
potrzeby wydtuzy¢ czas trwania. Jezeli w tabelach
podano dwa wartosci mocy mikrofal i czasu trwania,
nalezy najpierw ustawi¢ pierwszg wartos¢ mocy mi-
krofal i czasu trwania, a po sygnale druga.

W celu przyrzadzenia ilosci, ktdre rdznig sie od po-
danych w tabelach, nalezy ustawi¢ ok. dwukrotnie
dtuzszy czas trwania w przypadku dwukrotne;j ilosci.
Do wyjmowania gorgcych naczyn z komory piekarni-
ka uzywac tapek kuchennych.

16.2 Porady dotyczace rozmrazania i
podgrzewania
Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazdwkami, aby

uzyskacé zadowalajgce rezultaty rozmrazania i podgrze-
wania.

Cel/problem

Rada

Po uptywie czasu trwania
potrawa powinna by¢ roz-
mrozona, gorgca lub ugo-
towana.

Ustawi¢ dtuzszy czas
trwania. Wieksze ilosci i
wyzsze potrawy wymagajg
dtuzszego przyrzgdzania.

Po uptywie czasu gotowa-
nia potrawa nie powinna
byC¢ przegrzana przy brze- =
gach, natomiast w srodku
powinna by¢ ugotowana.

= W miedzyczasie zamie-
szac potrawe.

Ustawi¢ nizszg moc
mikrofal i dtuzszy czas
trwania.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Przestrzegac¢ zalecanych ustawien dotyczgacych rozmrazania i podgrzewania zamrozonych potraw przy uzyciu mikro-
fal.

Tak to dziata pl

Cel/problem Rada
Po rozmrozeniu dréb lub = Ustawi¢ nizszg moc
mieso nie powinny by¢ mikrofal.

podgotowane tylko z ze-
wnatrz, natomiast w srod-
Ku jeszcze zamrozone.

W przypadku rozmra-
zania wiekszej ilosci

produktow, nalezy je
wielokrotnie obracac.

Potrawa nie powinna by¢ =
zbyt sucha.

Ustawi¢ nizszg moc

mikrofal.

= Ustawic krétszy czas
trwania.

= Przykry¢ potrawe.

m  Dodac wiecej wody.

16.3 Rozmrazanie

W urzadzeniu mozliwe jest rozmrazanie zamrozonych
potraw.

Rozmrazanie potraw

1.

Zamrozone produkty wtozy¢ do naczynia bez przy-
krycia i ustawi¢ na talerzu obrotowym.

Delikatne czesci, np. udka i skrzydetka kurczaka lub
ttuste czesci pieczeni, mozna przykry¢ kawatkami fo-
lii aluminiowej. Folia nie moze dotykac¢ Scianek pie-
karnika.

Wigczy¢ tryb pracy.

Po uptywie potowy czasu rozmrazania mozna zdjgé
folie.

Uwaga: Podczas rozmrazania migsa i drobiu po-
wstaje woda.

Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ podczas obraca-
nia i w zadnym wypadku nie wykorzystywa¢ do kon-
sumpciji ani nie dopusci¢ do zetkniecia z innymi pro-
duktami spozywczymi.

W miedzyczasie obroci¢ albo zamieszac potrawe je-
den lub dwa razy.

Duze kawatki obracac kilka razy.

W celu temperatury rozmrozone produkty nalezy po-
zostawi¢ w temperaturze pokojowej na 10 do 20 mi-
nut.

Z drobiu mozna teraz wyjg¢ podroby. Mieso mozna
poddacd dalszej obrébce, nawet jesli w srodku jest
jeszcze czesciowo zamrozone.

Potrawa

Waga w g

Moc mikrofal w W Czas trwania w min

Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w cato- 800
Sci, z koscig i bez

1. 180
2. 90

1.15
2.10-20

© 0 N O a b~ W N =

Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.
Potrawy zamrazac¢ na ptasko.

Juz rozmrozone mieso wyjmowad.

Kilkakrotnie obréci¢ potrawe.

Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Od czasu do czasu ostroznie zamieszac¢ potrawe.
Catkowicie usung¢ opakowanie.

Rozmrazac tylko ciasta bez polewy, smietany, zelatyny i kremu.

Porozdziela¢ kawatki ciasta.
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Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w cato- 1000 1. 180 1. 20
Sci, z koscia i bez 2. 90 2.15-25
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w cato- 1500 1. 180 1. 30
Sci, z koscig i bez 2. 90 2.20-30
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w ka- 200 1. 180 1. 2!
watkach lub plastrach 2. 90 2.4-6
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w ka- 500 1. 180 1. 5!
watkach lub plastrach 2. 90 2.5-10
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w ka- 800 1. 180 1. 8'
watkach lub plastrach 2. 90 2.10-15
Mieso mielone, mieszane®?® 200 920 10*
Mieso mielone, mieszane®® 500 1. 180 1. 5°

2. 90 2.10-15
Mieso mielone, mieszane?® 800 1. 180 1. 8¢

2. 90 2.10-20
Dréb lub kawatki drobiu® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Drob lub kawatki drobiu® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filet rybny, kotlet rybny lub plastry ryby® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Warzywa, np. groszek 300 180 10-15
Owoce, np. maliny® 300 180 7-10°
Owoce, np. maliny® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Masto, rozmrazanie’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Masto, rozmrazanie’ 250 1. 180 1. 1

2. 90 2.3-4
Chleb w catosci 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Chleb w catosci 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Ciasto suche, np. ucierane®® 500 90 10-15
Ciasto suche, np. ucierane®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Ciasta soczyste, np. ciasto z owocami, z 500 1. 180 1.5
twarozkiem® 2. 90 2.15-20
Ciasta soczyste, np. ciasto z owocami, z 750 1. 180 1.7
twarozkiem® 2. 90 2.15-20

' Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.

N

Potrawy zamrazac¢ na ptasko.

Juz rozmrozone mieso wyjmowac.
Kilkakrotnie obréci¢ potrawe.
Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Catkowicie usung¢ opakowanie.

© ® N o 0o A~ w

Porozdziela¢ kawatki ciasta.

Od czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.

Rozmrazac¢ tylko ciasta bez polewy, smietany, zelatyny i kremu.

16.4 Podgrzewanie

W urzadzeniu mozliwe jest podgrzewanie potraw.
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Podgrzewanie potraw

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.



/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptyndow moze dojs¢ do zahamo-

wania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest

osiggana bez powstawania typowych pecherzykow po-

wietrza. Zachowac ostroznosé nawet przy niewielkim

wstrzasie naczynia. Goracy ptyn moze nagle wykipiec i

rozpryskiwac sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wkta-
dac tyzke do naczynia. W ten sposob zapobiega sie
zahamowaniu wrzenia.

v’ X

Tak to dziata pl

UWAGA!

Jesli metal dotyka Scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktdre mogg uszkodzi¢ urzgdzenie lub zniszczyé

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

1. Gotowe dania wyjg¢ z opakowania i wtozy¢ do na-
czynia przeznaczonego do stosowania w kuchen-
kach mikrofalowych.

2. Potrawy uktadac ptasko w naczyniu.

3. Przykry¢ potrawe odpowiednig pokrywka, talerzem
lub specjalng folig do kuchenek mikrofalowych.

4. Wigczy¢ tryb pracy.

5. Od czasu do czasu potrawe nalezy kilkakrotnie ob-
rocic lub zamieszac.

Sktadniki potrawy mogg sie podgrzewac z rézng
szybkoscia.

6. Kontrolowac¢ temperature.

7. W celu wyréwnania temperatury podgrzane produk-
ty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowe;j
na 2 do 5 minut.

Podgrzewanie zamrozonych potraw z zastosowaniem mikrofal
Przestrzegac¢ zalecanych ustawien dotyczacych podgrzewania zamrozonych potraw z zastosowaniem mikrofal.

Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Menu, potrawa na talerzu, potrawa gotowa z 300 - 400 600 8-11
2-3 sktadnikow

Zupa 400 600 8-10
Potrawa jednogarnkowa 500 600 10-13
Plastry lub kawatki miesa w sosie, np. gulasz 500 600 12-17"
Zapiekanki, np. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Dodatki, np. ryz, makaron? 250 600 2-5
Dodatki, np. ryz, makaron? 500 600 8-10
Warzywa, np. groszek, brokuty, marchewka® 300 600 8-10
Warzywa, np. groszek, brokuty, marchewka® 600 600 14 -17
Szpinak ze $mietang* 450 600 11-16

' Przy mieszaniu porozdzielaé kawatki migsa.

Dodac¢ do potrawy troche ptynu.
Do naczynia wlaé tyle wody, aby przykry¢ jego dno.

2
3
4 Potrawe gotowad, nie dodajgc wody.

Podgrzewanie z zastosowaniem mikrofal

Przestrzegad zalecanych ustawien dotyczgcych podgrzewania z zastosowaniem mikrofal.

Potrawa llosé Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Napoje' 200 ml 800 2-3%8

Napoje' 500 ml 800 3-4%3

Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 50 ml 360 ok. 0,5%¢

Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 100 ml 360 ok. 1%

' Wiozy¢ tyzke do szklanki.
Nie przegrzewacd napojow alkoholowych.
W miedzyczasie kontrolowac potrawe.

N

Koniecznie sprawdzi¢ temperature.
Plastry miesa porozdzielad.
Dodac¢ do potrawy troche ptynu.

© N o o » W

Jedzenie dla dzieci podgrzewac bez smoczka i pokrywki.
Po podgrzaniu nalezy zawsze dobrze wstrzasng¢ potrawa.
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Potrawa llosé Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 200 ml 360 1,5%8
Zupa 1 filizanka 200 g 600 2-3
Zupa, 2 filizanki 400 g 600 4-5
Menu, potrawa na talerzu, potrawa gotowa z 350 - 500 g 600 4-8
2-3 sktadnikéw

Mieso w sosie’ 500 g 600 8-11
Potrawa jednogarnkowa 400 ¢ 600 6-8
Potrawa jednogarnkowa 800 g 600 8-11
Warzywa, 1 porcja® 150 g 600 2-3
Warzywa, 2 porcje® 300 g 600 3-5

' Wiozy¢ tyzke do szklanki.
Nie przegrzewac napojow alkoholowych.
W miedzyczasie kontrolowad potrawe.

N

Koniecznie sprawdzi¢ temperature.
Plastry migsa porozdzielac.
Dodac¢ do potrawy troche ptynu.

©® N o g bh oW

Jedzenie dla dzieci podgrzewac bez smoczka i pokrywki.
Po podgrzaniu nalezy zawsze dobrze wstrzasngé potrawa.

16.5 Gotowanie

W urzgdzeniu mozliwe jest gotowanie potraw.
Gotowanie potraw

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by

gorgce.

>
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

wania i czy talerz obrotowy moze sie swobodnie o
racac.

Do pieczeni uzywac¢ wysokiej formy.

Do zapiekanek i sufletow uzywac duzych, pta-
skich naczyn.

Potrawy uktadac¢ ptasko w naczyniu.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

¢

Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory

Sprawdzi¢, czy naczynie miesci sie w komorze goto-

b-

Podczas gotowania z zastosowaniem mikrofal przy-
kry¢ potrawe odpowiednig pokrywka, talerzem lub
specjalng folig do kuchenek mikrofalowych.

W przypadku grillowania nie przykrywac potraw.
W przypadku kombinacji mikrofal i grilla nie nale-
zy przykrywac potraw.

Ustawi¢ naczynie na talerzu obrotowym.

W przypadku grillowania ustawi¢ ruszt na talerzu
obrotowym. Nie podgrzewa¢ komory gotowania.
Wigczy¢ tryb pracy.

W celu wyréwnania temperatury podgrzane produk-
ty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowej

na 2 do 5 minut.

Przed nacieciem odstawi¢ migso na 5-10 minut.
Zapiekanki i suflety pozostawi¢ w wytgczonym
urzgdzeniu przez 5 minut.

Wskazowka: Przyrzadzajgc szasztyki rybne lub warzyw-
ne, uzywac wytgcznie drewnianych patyczkow.

Potrawa llos¢ Wyposazenie  Moc mi- Rodzaj Czas Wskazowki
krofal grzania trwania
wWw w min
Caty kurczak, swiezy, 1200 g Naczynie z po- 600 - 25 - 30 Po uptywie potowy czasu
bez wnetrznosci krywka obrdcic.
Czesci drobiowe, np. 800 g Naczynie bez 360 & 30 - 40  Utozy¢ skorg do gory. Nie
éwiartka kurczaka pokrywki obracac potrawy.
+
ruszt
Skrzydetka kurczaka, 800 g Naczynie bez 360 & 15 -25 Nie obracac potrawy.
marynowane, mrozo- pokrywki
ne +
ruszt
Mieso wieprzowe bez 750 g Naczynie bez 360 40 - 50  Obrdcicé potrawe 1-2 razy.
skory, np. karkéwka pokrywki
Plastry stoniny ok. 8 pla- ruszt 180 10-15 -
strow

' Od czasu do czasu ostroznie zamieszaé potrawe.
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Potrawa llos¢ Wyposazenie  Moc mi- Rodzaj Czas Wskazowki
krofal grzania trwania
wWwW w min
Pieczen rzymska 750 g Naczynie bez 1. 600 1. - 1. 20 - Gotowac potrawe w naczy-
pokrywki 2. 360 2. 25 niu bez pokrywki. Maksy-
2. 25 - malna wysokos¢ potrawy to
35 6 cm.
Ryba, np. filety 400 ¢ Naczynie bez 600 - 10 - 15  Podlac potrawe niewielkg
pokrywki iloscig wody, soku z cytryny
lub wina.
Filet rybny, zapiekany 400 g Naczynie bez 360 10 - 15  Rybe mrozong uprzednio
pokrywki rozmrozic.
Szasziyki rybne 4-5 sztuk  ruszt 180 10 - 15  Uzywac drewnianych pa-
tyczkdw do szasztykow.
Zapiekanka, na stod- 1000 g Naczynie bez 360 30 - 35 Maksymalna wysokos¢ po-
ko, np. zapiekanka pokrywki trawy to 5 cm.
serowa z owocami
Zapiekanka, pikantna, 1000 g Naczynie bez 360 = 30 - 35 Posypac potrawe serem.
z surowych sktadni- pokrywki Maksymalna wysokos¢ po-
kow, np. zapiekanka trawy to 5 cm.
makaronowa
Zapiekanka, pikantna, 1000 g Naczynie bez 360 = 30 - 40 Maksymalna wysokosé po-
z gotowanych sktad- pokrywki trawy to 4 cm.
nikdw, np. zapiekan-
ka ziemniaczana
Zupy, zapiekane, 2-4 mi- Naczynie bez - il 15-20 -
np. zupa cebulowa seczKi pokrywki
Warzywa, swieze 250 ¢ Naczynie z po- 600 - 5-10" Warzywa pokroi¢ na kawat-
krywkag ki tej samej wielkosci. Na
kazde 100 g doda¢ 1 do
2 tyzek stotowych wody. W
miedzyczasie zamieszac
potrawe.
Warzywa, swieze 500 g Naczynie z po- 600 - 10 - 15" -
krywkag
Szasztyki z warzyw 4-5 sztuk  ruszt 180 il 15 -20 Uzywac drewnianych pa-
tyczkow do szasztykow.
Ziemniaki 250 ¢ Naczynie z po- 600 - 8 -10' Warzywa pokroi¢ na kawat-
krywkg ki tej samej wielkosci. Na
kazde 100 g doda¢ 1 do
2 tyzek stotowych wody. W
miedzyczasie zamieszac
potrawe.
Ziemniaki 500 g Naczynie z po- 600 - 11 - 14" Warzywa pokroi¢ na kawat-
krywkag ki tej samej wielkosci. Na
kazde 100 g doda¢ 1 do
2 tyzek stotowych wody. W
miedzyczasie zamieszac
potrawe.
Ziemniaki 750 g Naczynie z po- 600 - 15 - 22"  Warzywa pokroi¢ na kawat-
krywkag ki tej samej wielkosci. Na
kazde 100 g doda¢ 1 do
2 tyzek stotowych wody. W
miedzyczasie zamieszac
potrawe.
Ryz 125 g Naczynie z po- 1. 1.- .5 -7 Doda¢ podwdjng ilos¢ wo-
krywkg 900 2. - 2.12 - dy.
2. 180 15

' Od czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.
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Potrawa llos¢ Wyposazenie  Moc mi- Rodzaj Czas Wskazowki
krofal grzania trwania
wWwW w min
Ryz 250 g Naczynie z po- 1. 1.- 1.6 -8 Doda¢ podwdjng ilos¢ wo-
krywkag 900 2. - 2.15 - dy.
2. 180 18
Chleb tostowy, opie-  2-4 krom- ruszt - & 1. Strona: -
kanie w tosterze Ki 2-4
2. Strona:
2-4
Zapiekanie chleba to- 2-6 kro- ruszt - ™ 7-10 Czas trwania jest zréznico-
stowego mek wany w zaleznosci od do-
datkow.
Owoce, kompot 500 g Naczynie z po- 600 - 9-12 -
krywkag
Desery, np. pudding, 500 ml Naczynie z po- 600 - 5-8 Pudding od czasu do cza-
w proszku krywka su zamieszac¢ 2-3 razy
trzepaczka.
' Od czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.
Pudding z proszku 2. Dodac¢ pozostate mleko i zamiesza¢ jeszcze raz.
. i 3. Wstawi¢ miske do komory piekarnika i zamkngc¢
/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen! drzwi urzadzenia.
Podgrzane potrawy oddaja ciepto. Naczynie moze byc 4. Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.
gorace. . ) o 5. Po 3 minutach zamieszac po raz pierwszy. Potem
> Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory mieszaé¢ co minute, az do uzyskania pozadanej kon-
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych. systenciji.
1. Opakowanie pudingu w proszku wymieszac, zgod- Czas trwania zalezy od temperatury mleka i uzytego
nie ze wskazéwkami na opakowaniu, z cukrem i naczynia.

odrobing mleka w nadajgcej sie do mikrofali, wyso-
kiej misce tak, aby nie byto grudek.

16.6 Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty sporzadzone dla instytutdw testujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli urza-
dzenia zgodnie z normg EN 60350-1:2013 wzgl. IEC 60350-1:2011 oraz normg EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min  Wskazowka
Mleczko jajeczne, 750 g 1. 360 1.12-17 Forme z pyrexu 20 x 25 cm usta-
2. 90 2.20-25 wi¢ na talerzu obrotowym.
Biszkopt 600 8-10 Forme z pyrexu @ 22 cm ustawi¢
na talerzu obrotowym.
Pieczen rzymska 600 20-25 Forme z pyrexu ustawi¢ na tale-

rzu obrotowym.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal
Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania przy uzyciu mikrofal.

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min  Wskazowka
Mieso 1. 180 1.5-7 Forme z pyrexu @ 22 cm ustawi¢
2. 90 2.10-15 na talerzu obrotowym.
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Gotowanie w potaczeniu z mikrofalami

Instrukcja montazu pl

Potrawa Moc mikrofal Rodzaj grzania Czas trwania Wskazowka
wW W min
Zapiekanka ziemniaczana 360 ™ 35-40 Forme z pyrexu @ 22 cm ustawic

na talerzu obrotowym.

17 Instrukcja montazu

Nalezy przestrzegac tych informacji podczas montazu
urzadzenia.

17.1 Sichere Montage

Podczas montazu urzgdzenia nalezy prze-

strzegac zasad bezpieczenstwa.

m Bezpieczenstwo podczas uzytkowania za-
pewnione jest tylko po prawidtowym za-
montowaniu zgodnie z instrukcjg montazu.
Monter jest odpowiedzialny za prawidtowe
dziatanie w miejscu instalacji urzgdzenia.

®m Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzgdzenia. Nie podtgczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

® Przed uruchomieniem usungc¢ z komory go-
towania oraz z drzwi materiaty opakowanio-
we i folie klejgce.

® Nigdy nie usuwac przezroczystej folii z we-
wnetrznej strony drzwi.

m Przestrzega¢ wskazowek podanych na kar-
tach dotyczgcych montazu elementéw wy-
posazenia.

= Meble do zabudowy muszg by¢ odporne
na temperature do 95°C, a przylegajgce do
urzgdzenia fronty mebli do 70°C.

= Nie montowac urzgdzenia za drzwiami de-
koracyjnymi ani za drzwiami mebla. Istnieje
ryzyko przegrzania.

®» Meble nalezy docinac przed wstawieniem
urzgdzenia. Usung¢ widry. Mogg one zakto-
cac funkcjonowanie elementoéw elektrycz-
nych.

m Urzadzenie bez wtyczki moze podtagczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja
nie obejmuje szkdd wynikajgcych z niepra-
widtowego podtgczenia urzgdzenia.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!

Czesci, ktore sg dostepne podczas montazu,
mogg mie¢ ostre krawedzie i powodowac ska-
leczenia.

» Nosic¢ rekawice ochronne.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzywanie przedtuzonego przewodu sieciowe-

go i niezaaprobowanych adapterow stanowi

zagrozenie.

» Nie uzywac przedtuzaczy ani rozgateznikow
wielogniazdowych.

» Uzywac tylko zaaprobowanych przez produ-
centa adapterow i przewodow sieciowych.

» Jezeli przewod sieciowy jest za krotki i nie
jest dostepny dtuzszy przewdd sieciowy,
nalezy sie skontaktowac ze specjalistyczng
firmg elektryczng, ktora dokona odpowied-
niej adaptacji domowej instalacji elektrycz-
nej.

17.2 Przylacze elektryczne

Aby mdc bezpiecznie podtgczy¢ urzgdzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac ponizszych wskazo-
wek.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo wykonane instalacje stanowig powazne
zagrozenie.

» Tylko wykwalifikowany elektryk moze zainstalowac
gniazdo lub wymienic¢ przewdd przytgczeniowy,
uwzgledniajgc odpowiednie przepisy.

» Urzadzenie podtgczad tylko do gniazdka wtykowego
ze stykiem ochronnym (uziemieniem), zamontowa-
nego w sposob zgodny z obowigzujgcymi przepisa-
mi.

» Jesli po zabudowaniu nie bedzie dostepu do wtycz-
ki, wowczas w instalacji elektrycznej musi znajdo-
wac wielobiegunowy roztacznik od sieci elekiryczne;
z rozwarciem stykéw wynoszgcym minimum 3 mm.
Montaz musi zapewni¢ ochrone przed niezamierzo-
nym dotknieciem.
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pl Instrukcja montazu

17.3 Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci
pod katem ewentualnych uszkodzen podczas transpor-

\

QO

7998
5% =

17.4 Meble do zabudowy

Tutaj podane sg informacje dotyczgce bezpiecznego

montazu.

UWAGA!

Widry mogag zaktdcac funkcjonowanie elementéw elek-

trycznych.

» Meble nalezy docina¢ przed wstawieniem urzgdze-
nia.

» Usungc€ widry.
Minimalna wysokos¢ montazu to 850 mm.
Szafka do zabudowy nie moze miec tylnej Scianki.
Szczelin wentylacyjnych i otworéw ssgcych nie wol-
no zakrywac.

= Meble do zabudowy muszg by¢ odporne na tempe-
rature do 90°C, a przylegajgce do urzadzenia fronty
mebli do 65°C.

= To urzadzenie nie nadaje sie do instalacji w bezu-
chwytowej zabudowie kuchennej z pionowg listwg
uchwytowa.

17.5 Wymiary montazowe w szafce wysokiej

Przestrzega¢ wymiardw montazowych i odstepow bez-
pieczenistwa w szafce wysokiej.

~-600 __ T
s -
" =
=
=
I:l ——

17.6 Przygotowanie szafki wysokiej

1. Ustali¢ grubosé $cianki mebla. @
Grubos¢ scianki jest przypisana do wartosci x.
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2. Uwaga: Wartos¢ x odpowiada odstepowi dolnego

otworu blachy przytgczeniowej od podtogi mebla do
zabudowy.

Przykrecic¢ blache przytaczeniowa do szafki wyso-
kiej. @

Uwzgledni¢ przy tym ustalong wartosé x.
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17.7 Montaz urzadzenia

1. Przymocowac elementy dystansowe do urzadzenia
zgodnie z gruboscig scianki.




Instrukcja montazu pl

2. Uwaga:
Uwazacd przy tym, aby nie zagig¢ ani nie przyciac
przewodu przytgczeniowego.

W prawo.

4. Sprawdzi¢ odstep od sgsiednich urzgdzen.

e~———

—

min. 3mm »|&
]
- —

_—— I

(oXe)

Odstep od sasiednich urzgdzen musi wynosi¢ co
najmniej 3 mm.

5. Usungc¢ z komory gotowania oraz z drzwi materiaty
opakowaniowe i folie klejgce.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

® Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului in vederea utilizarii ulterioare
sau Inméanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi
efectuata numai de catre personal de speciali-
tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-
ma unei conectari eronate, dreptul de garantie
este anulat.
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Numai la montajul regulamentar corespunza-

tor instructiunii de montaj este garantata sigu-

ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil

pentru functionarea ireprosabila la locul de in-

stalare.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

= sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.

® n cazul uzului casnic si al utilizarilor simila-
re, de exemplu: in bucatariile pentru anga-
jatii din centrele comerciale, birouri si alte
domenii comerciale; in medii agricole; de
catre clientii din hoteluri si alte cladiri rezi-
dentiale; in pensiuni cu mic dejun inclus.

® pana la o inaltime de 4000 m deasupra
nivelului marii.

Acest aparat este in conformitate cu standar-

dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta

este un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2

inseamna ca microundele sunt generate in

scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica

faptul ca aparatul este adecvat pentru uzul

casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 15 ani si de persoane cu capacitaii
fizice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.



1.4 Utilizarea in siguranta

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitafi niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

» Daca se degaja fum, opriti aparatul sau
scoateti stecherul din priza si Iasati usa
aparatului inchisa pentru a stinge eventua-
lele flacari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesorii.

Supraincalzirea aparatului poate duce la in-

cendiu.

» Nu montali niciodata aparatul in spatele
unei usi decorative sau de mobilier.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde. Usa aparatului poate

exploda. Se pot degaja vapori fierbinti si fla-
cari explozive.

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

A\ AVERTISMENT — Pericol de oparire!

Tn timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-
binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur
fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot
fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Siguranta ro

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii aparatului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgéria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti méainile in zona balamalelor.

Crapaturile, cioburile sau fisurile in platanul ro-

tativ din sticla sunt periculoase.

» Nu loviti niciodata obiecte dure de platanul
rotativ.

» Manevrali platanul rotativ cu grija.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde, iar usa aparatului poate

exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamu-
rilor usii se pot crapa si sparge.

— "Prevenirea pagubelor materiale”,
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» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

/A AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare
la retea al acestui aparat, acesta trebuie in-
locuit de catre producator, de catre servici-
ul sau pentru clienti sau de catre o persoa-
na calificata in mod similar, pentru a evita
pericolele.
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ro Siguranta

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu
fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
reteaua de alimentare electrica. Scoateti in-
totdeauna din priza stecherul cablului de
alimentare electrica.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare
electrica este deteriorat, scoateti imediat
stecherul din priza sau decuplati siguranta
din cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata.

— Pagina 68

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPOR-
TANTE PRIVIND SIGURANTA Sl PASTRATI-LE
IN VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE
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/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazu-
ta sunt periculoase si pot provoca pagube.
De exemplu papucii de casa, pernele medici-
nale cu cereale incalzite se mai pot aprinde si
dupa cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu Incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.

» Nu setati niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste in-
structiuni de utilizare.

» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
Ccu microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pu-
tere prea mare a microundelor sau pentru
un timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.

/A AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte ali-
mente in recipiente inchise etans.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni

exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crusta-
cee.

» In cazul oualor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intai sa intepati galbenusul.

» |In cazul alimentelor cu coaja sau invelis ta-
re, de exemplu, mere, rosii, cartofi sau car-



n&ciori; coaja poate crépa. inainte de incal-
zire, intepati coaja sau inveligul.

Caldura nu se distribuie uniform in mancarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru be-
belusi in vase inchise.

» Indepartati intotdeauna capacul sau tetina.

» Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

» Verificafi temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbanta foarte puternic.

» Scoateli intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoateli intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizand o manusa de bucata-
rie.

Tn timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazu-

ta sunt periculoase. De exemplu, supraincalzi-

rea papucilor, a pernelor umplute cu cereale

sau boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a

altor articole similare duce la arsuri.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizafi aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Siguranta ro

A\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

in cazul incalzirii lichidelor, este posibil& intar-

zierea fierberii. Aceasta inseamna ca se atin-

ge temperatura de fierbere fara sa se produ-

ca bulele tipice de vapori. Actionati cu atentie

chiar si in cazul unei miscari mici a vasului.

Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si

poate fi iImproscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de intar-
ziere a fierberii.

v X

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii fi-
ne In manere si capac. In spatele acestor orifi-
cii, exista cavitati. Umiditatea care patrunde in
cavitali poate provoca spargerea veselei.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru mi-

_crounde.

In cazul functionarii cu microunde, vesela i

recipientele din metal sau vesela cu ornamen-

te metalice pot genera scantei. Aparatul poate
suferi deteriorari.

» In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru utili-
zarea in cuptorul cu microunde sau pentru
utilizarea cu functia de preparare cu micro-
unde in combinatie cu un mod de incalzire.

/A AVERTISMENT - Pericol de
electrocutare!

Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturati niciodata carcasa.
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/A AVERTISMENT - Pericol de afectare
grava a sanatatii!
In cazul curatarii necorespunzatoare, suprafa-
ta aparatului poate suferi deteriorari, durata
de viata a aparatului se poate reduce si pot
rezulta situatii periculoase, de exemplu, iesi-
rea energiei produse de microunde.
» Curatati cu regularitate aparatul si indepar-
tati imediat resturile de alimente.
» Mentineti intotdeauna curate interiorul cup-
torului, usa si balamaua usii.
— "Curatare si ingrijire", Pagina 65

Nu utilizati niciodata aparatul daca usa aces-
tuia este deteriorata. Este posibil ca energia
produsa de microunde sa iasa.

» Nu utilizati niciodata cuptorul daca usa
acestuia sau cadrul din plastic al usii pre-
zinta deteriorari.

» Reparatiile trebuie efectuate numai de uni-
tatea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucrari de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE!

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cuptorului se

pot aprinde si pot provoca deteriordri permanente ale

aparatului. In cazul unei deflagratii, usa aparatului poa-
te exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamurilor usii
se pot crapa si sparge. Din cauza formatii de subpre-
siune, interiorul aparatului se poate deforma.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in stare
nediluata (de exemplu, pentru a le turna land sau
peste alimente).

Daca n interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului determina

aparma coroziunii.

Indepartatl prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare. Dupa un mod
de functionare cu temperaturi ridicate, 1&sati cupto-
rul sa se raceasca numai cu usa acestuia inchisa.

» Nu pastrafi pe termen lung alimente umede in interi-
orul cuptorului inchis.

» Nu depozitati preparate in interiorul cuptorului.

» Nu fixati obiecte intre aparat si usa acestuia.

Tn cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va urcali, nu va asezati, nu agafati si nu sprijiniti
obiecte pe usa aparatului.

2.2 Cuptor cu microunde

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizati cup-

torul cu microunde.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scéantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distan{d minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fald de partea interioara a
usii.
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Vesela din aluminiu introdusa in aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de

scantei.

» Nu utilizati vesela din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fard alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceptia o re-

rezinta un test scurt pentru vesela.

=JIE

v [ X

Prepararea multipld, succesiva de popcorn la microun-

de la o treapta de putere prea mare a microundelor

poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.
Lasali aparatul sa se raceasca timp de mai multe
minute intre procesele de preparare.

» Nu setali niciodata o putere prea mare a microunde-
lor.

» Utilizati o putere de maximum 600 W.

» Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

Prin scoaterea capacului, rezultatul procesului de pre-

parare cu microunde este compromis.

» Nu scoateli niciodatd capacul vasului aflat in interio-
rul CuptoruILu Ccu microunde.

Indepartarea foliei transparente de pe partea interioara

a usii duce la deteriorarea usiii aparatului.

» Nu indepartali folia transparenta de pe partea interi-
oara a usii.

Patrunderea lichidului in interiorul aparatului poate de-

teriora sistemul de actionare al platoului rotativ.

» Supravegheati procesul de preparare.

» Folositi initial o duratd mai scurta, apoi mariti durata
daca este necesar.

» Nu folositi niciodata aparatul fara platanul rotativ.

Vesela neadecvata poate cauza deteriorari.

» In cazul utilizarii grillului sau a modului de functiona-
re combinat cu microunde, folositi numai vesela re-
zistenta la temperaturi inalte.




Protectia mediului si economisirea

ro

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Daca respectali aceste instructiuni, aparatul dvs. va

consuma mai putind energie electrica.

Deschideti cat mai rar usa aparatului in timpul functio-

narii acestuia.

m Astfel, temperatura din interiorul aparatului este
mentinutd constantd, iar aparatul nu trebuie sa se
reincalzeasca.

Ascundeti ceasul in modul standby.

= [n modul standby, aparatul economiseste energie.
Nota:

Aparatul necesita:

= max. 1 Win regimul de functionare, cu display-ul ac-

tivat
= max. 0,5 W in regimul de functionare, cu display-ul
dezactivat
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4 Cunoasterea

4.1 Panoul de comanda

Prin intermediul elementului de operare setati toate fun-
ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-
diul de operare.

Nota: In functie de tipul aparatului unele detalii pot fi di-
ferite de cele prezentate in imagine, de ex. culoarea i
forma.

88.08: | —
————— min
N I

— €

stat (O  stop

90 180 360

600 900 kg

¥ M

:

a usii

Sistemul de deschidere automata

Deschideti automat usa.

Campurile tactile

Selectati functiile.

Selectorul rotativ

Setati ora, durata si programele automate.

Display-ul

AN =

Afiseaza ora si durata.

Campurile tactile

Céampurile touch sunt suprafete sensibile la atingere.
Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent.

90-900 Selectati puterea microundelor in wa-
ti.

Selectati programele automate.

kg Selectati greutatea din cadrul progra-
melor.

] Selectati grill-ul.

® Setati sau afigati ora.
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start Porniti functionarea.

M Selectati memoria.

stop Opriti sau intrerupeti functionarea.
e Deschideti usa aparatului.

Selectorul rotativ

Cu selectorul rotativ modificati valorile de setare, care
sunt afisate pe display.

Selectorul rotativ este retractibil. Apasati pe selectorul
rotativ pentru al activa sau dezactiva.



Sistemul de deschidere automata a usii

Cand atingeti sistemul de deschidere automata a usii,

aceasta se deschide. Puteti deschide complet usa apa-

ratului Tn mod manual.

Observatii

= |n cazul unei pene de curent, sistemul de deschide-
re automata a usii nu functioneaza. Puteti deschide
manual usa.

4.2 Modurile de incalzire

Accesorii  ro

m  Daca deschideti usa aparatului in timpul procesului
de preparare, functionarea va fi intrerupta.

= Cand inchideli usa aparatului, procesul de functio-
nare nu continua automat. Trebuie sa porniti manual
procesul de functionare.

m  Daca aparatul este deconectat pentru o perioada
mai lunga de timp, usa aparatului se deschide cu in-
tarziere.

Aici este disponibila o prezentare generalda a modurilor de incalzire. Aceasat cuprinde recomandari privind utilizarea

modurilor de incalzire.

Simbol Nume Utilizare
90-900 Microunde Decongelati, preparati sau incalziti alimente si lichide.
Grill Gratinati alimente.

Functionare combina- ® Coaceti sufleuri si gratenuri.
td cu microunde = Rumeniti preparate.

4.3 Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza
dupa cum este necesar.

In timpul functionarii cu microunde, interiorul cuptorului
ramane rece. Totusi, suflanta de racire se conecteaza.

Nota: Suflanta de racire poate continua s& functioneze
si dupa ce aparatul a fost deconectat.

4.4 Apa de condens

In timpul procesului de preparare, in interiorul cuptoru-
lui si pe usa acestuia se poate acumula apa de con-
dens. Acumularea apei de condens este un fenomen
normal care nu afecteaza functionarea aparatului. Inde-
partati prin stergere apa de condens dupa finalizarea
procesului de preparare.

5 Accesorii

Utilizati accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastra.

In functie de tipul aparatului, in pachetul de livrare exis-
ta accesorii livrate impreuna cu acesta.

Accesorii Utilizare
Gratar = Gratar pentru prajire si
rumenire

= Gratar de sustinere
pentru vase

6 Inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatali aparatul si accesoriile.

6.1 Efectuarea primei puneri in functiune

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-

ctiune. Curatati aparatul si accesoriile.

Nota: Dupa conectarea la sursa de alimentare cu ener-
gie electrica sau dupa producerea unei pene de curent
este emis un semnal sonor, iar pe display sunt afisate

mai multe zerouri. Poate dura cateva secunde pana la

emiterea unui alt semnal sonor si pana cand puteti se-
ta ora.

1. Apasati pe ©.

v Pe display apare 12:00. Lampa indicatoare de dea-
supra ® se aprinde.

2. Setati ora cu ajutorul selectorului rotativ.

3. Apasati pe ©.

6.2 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Tnainte de a prepara pentru prima dat& alimente cu aju-
torul aparatului, curatati interiorul acestuia si accesorii-
le.

1. Asigurati-va ca in interiorul cuptorului nu exista res-
turi de ambalaj, accesorii sau alte obiecte.

2. Curatati suprafetele netede din interiorul cuptorului
utilizadnd o laveta moale, umeda.

3. Pentru a elimina mirosul specific de aparat nou,
stergeti interiorul gol al cuptorului cu o solutie fier-
binte de apa cu detergent.

— "Curdtarea interiorului cuptorului", Pagina 65

6.3 Curatarea accesoriilor

» Curatati temeinic accesoriile utilizand o solutie de
apa cu detergent de vase si o laveta moale.
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6.4 Montarea suportului rotativ

Utilizali aparatul numai cu suportul rotativ montat.

1. Asezati inelul rulant [al in adancitura din interiorul
cuptorului.

//

2. Fixati suportul rotativ [bl in piesa de antrenare [€] din
centrul din spatiul interior al cuptorului.

3. Verifiocati daca suportul rotativ este fixat corect.

Nota: Suportul rotativ se poate roti catre stanga sau ca-

tre dreapta.

7 Utilizarea de baza

7.1 Treptele de putere a microundelor

Aici gasiti o prezentare generala a treptelor de putere
ale microundelor si o recomandare privind utilizarea
acestora.

Puterea microunde- Utilizare
lor exprimata in wati

90 Decongelati alimente delicate.

180 Decongelati alimente si conti-
nuati prepararea acestora.

360 Preparati carne si peste sau in-
cdlziti alimente delicate.

600 Incalziti si preparati alimente.

900 Incalziti lichide.

Nota:

Puteti seta puterea microundelor pentru 0 anumita
durata:

= 900 W pentru 30 de minute

= 600 W pentru 60 de minute

= 90 W, 180 W si 360 W pentru 99 de minute

7.2 Vesela si accesoriile adecvate pentru
microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora
aparatul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Nota: inainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu micro-
unde, respectati informatiile oferite de producatori. Da-
ca aveti dubii, efectuati o testare a vaselor.

60

Vase si accesorii

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Vase realizate din materi- Aceste materiale permit

ale termorezistente si trecerea microundelor.

adecvate pentru utilizarea Veselad care nu este ter-

in cuptorul cu microunde: morezistenta si se deterio-

Sticla reaza in cazul contactului

Vitroceramica cu microundele.

Portelan

Material plastic termo-

rezistent

m  Ceramica complet
smaltuita, fara fisuri

Tacamuri din metal

Nota: Pentru a evita feno-
menul de intarziere a fier-
berii, puteti utiliza taca-
muri din metal, de exem-
plu, o lingura introdusa in
pahar.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fajd de partea interioara a
usii.



Neadecvate pentru utilizarea in cuptorul cu
microunde

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Metalele nu lasa s& trea-
ca microundele. Alimente-
le se incalzesc slab.

Veseld din metal

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde.
Recomandare: Acest tip
de vesela trebuie utilizat
numai daca producatorul
garanteaza caracterul
adecvat al veselei pentru
utilizarea in cuptorul cu
microunde.

7.3 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitatea cu cuptorul cu microunde

Verificati daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectuand o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu functia de prepe-
rare cu microunde si fara alimente numai in cazul testa-
rii vaselor de gatit.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti.

Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

Tineti copiii la distanta.

Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.

Setati puterea maxima a microundelor si lasati apa-

ratul sa functioneze timp de "2 - 1 minut.

Porniti procesul de functionare.

Verificati mai multe aspecte privind vasul:

- Daca vasul este rece sau caldut, acesta este
adecvat pentru cuptorul cu microunde.

— Daca vasul este fierbinte sau genereaza scantei,
intrerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adec-
vat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.

NS oYy

Eall o

Grill ro

7.4 Setarea microundelor

ATENTIE!
Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-
cina.
» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceptlia o re-
rezintd un test scurt pentru vesela.

&

v | X

Recomandare: Pentru o tulizare optima a aparatului, va
outeli orienta dupa specificatiile din cadrul recomanda-
rilor de reglare.

- "Procedati astfel", Pagina 68

1. Respectali instructiunile privind siguranta.
— Pagina 54
2. |nstructiunile privind evitarea deterioréarilor.
— Pagina 56
3. Respectalti indicatiile privind vasele si accesoriile
adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.
— Pagina 60
4. Setali puterea doritd a microundelor cu ajutorul tas-
telor.
5. Reglati durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.
Nota: Daca deschideti usa aparatului in timpul functio-
narii acestuia, functia de microunde intrerupe procesul
de preparare si opreste derularea setata a timpului. Da-
ca inchideti usa aparatului, procesul de functionare
continua.

7.5 Modificarea duratei de preparare

Puteti modifica in orice moment durata.

» Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

7.6 intreruperea functionarii

1. Apéasati pe stop sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra start se aprinde.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe start,

7.7 Anularea procesului de functionare

» Apasati de doud ori pe stop sau deschideti usa si
apasati o data pe stop,

8 Girill

Cu ajutorul grill-ulului puteti rumeni sau gratina alimen-
te. Puteti utiliza grill-ul in mod independent sau in com-
binatie cu microundele.

8.1 Setarea grill-ului

1. Apéasati pe [,

v Lampa indicatoare de deasupra [*] se aprinde, iar
pe display apare 10:00 min.

2. Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.
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8.2 Modificarea duratei de preparare

Puteti modifica in orice moment durata.

» Reglafi durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

8.3 intreruperea functionarii

1. Apasati pe stopr sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra start se aprinde.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe start,

8.4 Anularea procesului de functionare

» Apdsati de doua ori pe stop sau deschideti usa si
apasati o data pe stop,

8.5 MicroCombi

Pentru a reduce durata de preparare, puteti utiliza grill-
ul in combinatie cu microundele.

Setarea regimului MicroCombi

1. Apasati pe puterea de 90, 180 sau 360 a microun-
delor.

v Lampa indicatoare de deasupra tastzei apasate se
aprinde, iar pe display apare 1:00 min.

2. Apasati pe 7l

3. Reglali durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Nota: Daca deschideti usa aparatului in timpul functio-
narii acestuia, functia de microunde Intrerupe procesul
de preparare si opreste derularea setata a timpului. Da-
ca inchideti usa aparatului, procesul de functionare
continua.

9 Functia de memorie

Cu ajutorul functiei de memorie puteti salva setarea
pentru un anume fel de mancare si il puteti accesa ori-
cand.

Recomandare: Utilizati functia de memorie daca gatiti
frecvent un anumit preparat.

9.1 Memorarea unui program

Nota:

m  Puteli stoca succesiv in memorie mai multe puteri
pentru microunde.

Programele automate nu pot fi stocate.

Apasati pe M.

Lampa indicatoare de deasupra M se aprinde.

Setati puterea dorita a microundelor cu ajutorul tas-

telor.

Lampa indicatoare de deasupra tastei se aprinde,

iar pe display apare 1:00 min.

3. Reglafi durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

4. Daca este necesar, selectati una dintre optiuni:

- Pentru a memora un program si a-l porni imediat,
apasati pe start,

M~ =

<

- Pentru a memora un program fara a-l si porni
imediat, apasati pe M.
v (Cand aparatul porneste, pe display apare ora, iar
aparatul memoreaza setarea.

9.2 Pornirea functiei de memorie

Puteti porni foarte simplu programul memorat. Introdu-
ceti preparatul in aparat si inchideti usa acestuia.

1. Apésati pe M.

v Sunt afisate setarile memorate.

2. Apdsati pe start,

9.3 intreruperea functionarii

1. Apasati pe stop sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra start se aprinde.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe start,

9.4 Anularea procesului de functionare

» Apasati de doua ori pe stop sau deschideti usa si
apasati o data pe stop.

10 Programele

Programele va permit sa preparati in interiorul aparatu-
lui diferite alimente, iar setarile optime sunt selectate
automat.

10.1 Setarea programului

1. Selectali programul.

2. Apasati in mod repetat pe U pana cand pe display
este afisat numarul programului dorit.

v Lampa indicatoare de deasupra W se aprinde.

3. Apasati pe k9.

v Lampa indicatoare de deasupra kg se aprinde, iar
pe display apare greutatea propusa.

4. Setati greutatea alimentului cu ajutorul selectorului
rotativ.
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Daca nu puteti introduce greutatea exacta, rotunjiti-o
crescator sau descrescator.

5. Pentru a porni procesul de preparare, apasati pe
start

v Derularea duratei de preparare este prezentata pe
display.

6. Deschideti usa aparatului daca, in timpul functiona-
rii, este emis un semnal sonor.
- Maruntiti, amestecati sau intoarceti alimentele.
- Inchideti usa aparatului.
- Apasali pe start,



10.2 intreruperea functionarii

1. Apasati pe stop sau deschideti usa aparatului.
v Lampa indicatoare de deasupra start se aprinde.

Programele ro

10.3 Anularea procesului de functionare

» Apasati de doud ori pe stop sau deschideti usa si
apasati o data pe stop,

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe start,

10.4 Decongelarea cu automatica programelor
Cu cele 4 programe de decongelare puteti decongela carne, carne de pasare si paine.

Program Aliment Vesela Interval de greutate in kg
PO1 Carne tocata deschis 0,20-1,00
P02 Bucati de carne deschis 0,20-1,00
P03 Pui, bucati de pui deschis 0,40-1,80
P04 Paine deschis 0,20-1,00

5. Nota: La decongelarea carnii si carnii de pasare se
formeaza lichid.

Scurgeti lichidul cand intoarceti carnea si nu o folo-
Congelati alimentele Tn pachete plate si portionate, sifi Tn niciun caz si nu o aduceti in contact cu alte
la-18 °C. alimente.

2. Cantariti alimentele. 6. Desprindeti bucéatile plate de carne unele de altele

Decongelarea alimentelor cu programele
automate

1. Scoateli alimentele din ambalaj.

Greutatea alimentelor este necesard pentru a putea
seta programul.

3. Asezali alimentele pe un vas plat, adecvat pentru
microunde, de exemplu, pe o farfurie din sticla sau

si carnea tocata inainte de a le |asa sa se deconge-
leze.

7. Lasali alimentul decongelat sa stea inca 10 pana la
30 de minute pentru a permite egalizarea tempera-

din porielan. turii.
Nu acoperiti cu capac. Bucatile mari de carne trebuie lasate mai mult timp
4. Setati programul. = Pagina 62 decat cele mici. In cazul pasarilor, scoate maruntaie-
le dupa decongelare.
8. Pregatiti mai departe alimentele, chiar daca bucétile
groase au eventual interiorul inca putin congelat.

10.5 Prepararea cu programele automate
Cu ajutorul celor 3 programe de preparare puteti pregati orez, cartofi sau legume.

Program Aliment Vesela Interval de Observatii
greutate in kg
P05 Orez Cu capac 0,05-0,20 Pentru orez utilizati o forma mare, inalta.
Nu folosili orez pentru fierbere.
Pentru fiecare 100 g de orez adaugati o cantitate
dubla sau tripla de apa.
P06 Cartofi Cu capac 0,15-1,00 m  Pentru cartofi natur, tdiati cartofii proaspeti in bucai
mici si egale.
m  Pentru fiecare 100 g de cartofi natur, adaugati o lin-
gurd de apa si putina sare.
PO7 Legume Cu capac 0,15-1,00 m  Cantariti legumele proaspete, curatate.
®  Taiati legumele in bucati mici si egale.
Pentru fiecare 100 g de legume, adaugati o lingura
de apa si putina sare.
Prepararea alimentelor cu programele automate 4. Setati programul. = Pagina 62
1. Cantariti alimentele. 5. La finalizarea programului, amestecati preparatul in-
Greutatea alimentelor este necesara pentru a putea ca o data. . L L
seta programul. 6. Lé&sati alimentul decongelat s& stea inca 5 pana la

10 minute pentru a permite egalizarea temperaturii.
Rezultatele preparéarii depind de calitatea si de natu-
ra alimentelor.

2. Asezati alimentele pe un vas adecvat pentru micro-
unde si acoperiti-l cu un capac.

3. Adaugali cantitatea de apa indicatd pe ambalaj de
producator.
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10.6 Programul de preparare Combi

Cu programul de preparare Combi puteti combina microundele cu grill-ul.

Program Aliment Vesela Interval de greutate in kg
P08 Sufleu congelat, cu indltimea de pana  deschis 0,40-0,90
la 3 cm

Gatirea alimentelor cu programul de preparare
Combi

1. Scoateli alimentele din ambalaj.

2. Cantariti alimentele.
Greutatea alimentelor este necesara pentru a putea
seta programul.

3. Asezati alimentele pe un vas adecvat pentru micro-
unde, termorezistent si de dimensiune mica.

4. Setati programul. — Pagina 62

5. Dupa finalizarea programului, lasati alimentele sa
stea inca 5 pana la 10 minute pentru a permite ega-
lizarea temperaturii.

11 Setarile de baza

Puteti regla setarile de baza ale aparatului dupa cum este necesar.

11.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasili o privire de ansamblu asupra setarile de baza si setarile din fabricatie. Setarile de baza depind de dotarea

aparatului dvs.

Setare Selectie  Semnificatie

| Semnalul so- = 0n'
nor al tastelor m OFF

Activati si dezactivati semnalul sonor al tastelor.
Nota: Semnalul sonor al tastelor este activ in start gj stop,

¢ Modul Demo dEQ

Activati sau dezactivati modul Demo.

Nota: Aparatul este deconectat. Puteti utiliza tastele si indicatoarele; tastele nu functio-
neaza. Modul Demo este utilizat in principal in cadrul reprezentantelor.

' Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)

11.2 Modificarea setarii de baza

Cerinta: Aparatul este deconectat.

1. Mentineti apdsate start gj stop timp de céteva secun-
de.

v Pe display apare prima setare de baza.

2. Apasati pe start,

v Pe display apare valoarea actuala.

3. Cu ajutorul selectorului rotativ setati valoarea dorita.

4. Pentru a implementa setarea de baza, apasati pe
start

5. Pentru a parasi setarea de baza, apasati pe stop.

6. Modificati setarea de baza ' cu ajutorul selectorului

rotativ.
7. Pentru a modifica setarea de baza, apasati pe start,
v Pe display se aprinde setarea selectata.
8. Cu ajutorul selectorului rotativ setati valoarea dorita.
9. Pentru a implementa setarea de baza, apasati pe
start
10. Pentru a parasi setarea de baza, apasati pe stop.
11. Pentru a pardsi meniul setarii de baza, apasati din
nou pe stop,
Recomandare: Puteti modifica setarea in orice mo-
ment.

11.3 Modificarea duratei semnalului

Cand deconectali aparatul, este emis un semnal sonor.

Puteti modifica durata de emitere a semnalului sonor.
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Mentineti apasat start timp de aproximativ 6 secunde.
v Comutati intre o durata scurta si una lunga a sem-
nalului.
v Aparatul preia durata semnalului si indica ora.

11.4 Setarea orei

Nota: Dupa conectarea la sursa de alimentare cu ener-
gie electrica sau dupa producerea unei pene de curent
este emis un semnal sonor, iar pe display sunt afisate
mai multe zerouri. Poate dura cateva secunde pana la
emiterea unui alt semnal sonor si pana cand puteti se-
ta ora.

1. Apasati pe ©.

v Pe display apare 12:00. Lampa indicatoare de dea-
supra ® se aprinde.

2. Setati ora cu ajutorul selectorului rotativ.

3. Apasati pe O.

11.5 Stingerea afisajului orei

Pentru a reduce consumul in modul de standby al apa-
ratului, puteti ascunde ora.
1. Apasati pe ©.
2. Apasati pe stop,
Pentru a afisa din nou ora, apasati din nou pe ©.
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12 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatafi-l si ingrijifi-l
cu atentie.

12.1 Produse de curatare
Utilizati numai produse de curatare adecvate.

/\ AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE!

Produsele de curatare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare ascutite sau abrazi-
ve.

» Nu utilizati produse de curatare care au un continut
mare de alcool.

» Nu utilizati niciodata bureti din s&rma sau bureti
abrazivi.
Nu utilizati produse speciale pentru curatare la cald.
Utilizati solutii de curatare pentru sticla, raclete pen-
tru sticlda sau produse de ingrijire pentru inox numai
daca acestea sunt recomandate in cadrul instructiu-
nilor de curatare ale anumitor componente.

Lavetele noi contin reziduuri rezultate in urma producti-

ei.

» Spalati bine lavetele din burete noi inainte de utiliza-
re.

Produsele de curatare pentru fiecare tip de suprafata si
componenta sunt specificate in instructiunile de curata-
re individuale.

12.2 Curatarea aparatului

Curatati aparatul conform indicatiilor pentru a evita de-
teriorarea diverselor componente si suprafete in urma
curatarii necorespunzatoare cu produse de curatare
neadecvate.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la
distanta.

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

tura se pot aprinde.

» Inainte de funciionare, indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi sau raclete
metalice ascutite pentru a curdta geamul usii apara-
tului, In caz contrar, suprafata se poate zgéria.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 65

2. Respectali indicatiile privind curatarea componente-
lor aparatului sau suprafetelor acestuia.
3. Daca nu este specificat altfel:
- Curatati componentele aparatului utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.
- Apoi uscati cu o laveta moale.

12.3 Curatarea interiorului cuptorului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale interio-

rului cuptorului.

» Nu utilizati sprayuri pentru cuptoare, agenti de cura-
tare abrazivi sau alte produse agresive de curatare
pentru cuptoare.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 65

2. Curatafi cu o solutie fierbinte de apa cu detergent
sau apa cu otet.

3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
produse de curatare pentru cuptoare.
Nu aplicati niciodata produse de curatare pentru
cuptoare in interiorul cuptorului atunci cand acesta
este rece.
Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacu-
te, Incalzifi o cana cu apa cu céteva picaturi de zea-
ma de lamaie timp de 1 pana la 2 minute la treapta
de putere maxima a microundelor. Pentru a evita in-
tarzierea fierberii, introduceti intotdeauna o lingura in
vas.

4. Stergeti cu o lavetda moale interiorul cuptorului.

5. Lasali interiorul cuptorului sd se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.

Curatarea suportului rotativ

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 65

Scoateti suportul rotativ.

Curétati suportul rotativ cu o solutie fierbinte de apa
cu detergent de vase si cu o laveta moale.

Stergeti ulterior cu o laveta moale.

Asezati la loc suportul rotativ.

Aveti grija ca suportul rotativ sa fie fixat corect.

« N

o s

12.4 Curatarea mastii din fata a aparatului

ATENTIE!

Curdtarea incorecta poate cauza deteriordri ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri, ra-
clete metalice sau raclete pentru geamuri.

» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, indepartati imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

» Pentru curdtarea suprafetelor din inox utilizati produ-
se de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru
suprafete calde.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 65

2. Curatati partea frontald a aparatului utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta.
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Nota: Pot aparea diferente mici de culoare ale pariiii
frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticld, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat su-
btire, cu o lavetda moale pe partea frontalda a apara-
tului.

Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comertul de spe-
cialitate.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

12.5 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale panou-

lui de comanda.

» Nu stergeli niciodata cu o laveta uda panoul de co-
manda.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 65

2. Curatati panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o laveta moale, umeda.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

12.6 Curatarea accesoriilor

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 65

2. Inmuiati resturile alimentare arse si aderente utili-
zand o lavetd umeda si solufie de apa cu detergent
de vase.

3. Curatati accesoriile utilizind o solutie de apa fierbin-
te cu detergent de vase si o laveta sau o perie.

4. Curatati gratarul utilizadnd detergent pentru inox sau
in masina de spélat vase.
In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
o spirala din inox sau produse de curatare pentru
cuptoare.

5. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

12.7 Curatarea geamurilor usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale geamu-

rilor usiii.

» Nu folositi raclete pentru geamuri.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 65

2. Curatati geamurile usii utilizand o lavetd umeda si
un produs de curatare pentru geamuri.
Nota: Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca
niste dungi, sunt reflexii de lumina de la sistemul de
iluminare din interiorul cuptorului.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

12.8 Programul de curatare

Programul de curatare este o alternativa rapida pentru
curatarea ocazionala a interiorului cuptorului. Progra-
mul de curatare inmoaie depunerile de murdarie prin
evaporarea solutiei de apa cu detergent. Ulterior, depu-
nerile de murdarie pot fi indepartate cu usurinta.

Setarea functiei de curatare

1. Turnali cateva picaturi de detergent intr-o cana cu
apa.

2. Pentru a evita intarzierea fierberii, asezali o lingura

in cana.

Asezati cana in mijlocul interiorului cuptorului.

Setati puterea microundelor la 600 W.

Setali durata la 3 minute.

Porniti microundele.

Dupa expirarea duratei, lasati usa inchisa pentru in-

ca 3 minute.

8. Stergeti cu o laveta moale interiorul cuptorului.

9. Lasali interiorul cuptorului sa se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.

N osW

13 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastrd. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultafi informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitati cheltuielile inutile.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiintati unitatea de ser-
vice abilitata.
- "Serviciul clienti", Pagina 68

13.1 Erori de functionare

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparaiia aparatului trebuie utilizate numai piese
de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al
acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre pro-
ducator, de catre serviciul sdu pentru clienti sau de
catre o persoand calificatd in mod similar, pentru a
evita pericolele.

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione- Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
aza. » Conectati aparatul la reteaua de curent.

Siguranta din panoul de sigurante s-a declansat.
» Verificati siguranta din panoul de sigurante.
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Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione-
aza.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificali functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.

Deficiente de functionare

1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .

3. Daca anuniul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienii. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti", Pagina 68

Usa nu este inchisa complet.
» Verificali daca usa nu este blocata de resturi de alimente sau de corpuri straine.

Alimentele se incal-
zesc mai incet decat
de obicei.

Puterea microundelor este setatd la o valoare prea mica.
» Setati o putere mai mare a microundelor. = Pagina 61

In aparat a fost introdusd o cantitate mai mare decat de obicei.

» Setati o duratd mai lunga.
O cantitate dubla necesita un timp dublu.

Alimentele sunt mai reci decét de obicei.
» Amestecati sau intoarceti ocazional alimentele.

Suportul rotativ zgérie
sau aluneca.

In zona suportului rotativ existd impuritati sau corpuri strdine.
» Curatati inelul rulant si adancitura din interiorul cuptorului.

Functionarea cu mi-
crounde se intrerupe.

Aparatul are o defectiune.
» Daca aceasta eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asistentad pentru clienti.

Aparatul nu este in
functiune. Pe display
este prezentatd o du-
rata.

Domeniul de setari a fost actionat accidental.
» Apasati pe stop,

Dupa setare, nu a fost apasat start,
» Apdsati pe start sau stergeli setarea apasand pe stop.

Pe display se aprind
trei zerouri.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.

» Setati din nou ora.
- "Efectuarea primei puneri in functiune”, Pagina 59

Pe afisaj este prezen-
tat M.

Este activat modul Demo.

» Dezactivati modul demonstrativ.
— "Setarile de baza", Pagina 64

Pe display apare me-
sajul € 3.

Defectiune la sistemul de deschidere automata a usii.
1. Opriti aparatul.

2. Asteptati 10 minute.

3. Pornii din nou aparatul.

» Daca aceastd eroare apare in mod repetat, contactali serviciul de asistenta pentru clienti.

14 Evacuarea ca deseu

14.1 Predarea aparatului vechi
Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

1. Scoatetli stecherul cablului de racordare la retea din

priza.

2. Separati cablul de alimentare.
3. Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de eliminare

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

B

ecologicad a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.
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15 Serviciul clienti

H

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din tara dumneavoastrd, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionati numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasiti
in lista atasata a unitatilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cien{a energetica G. Sursele de iluminat sunt disponibi-
le ca piese de schimb si trebuie Tnlocuite numai de un
personal de specialitate instruit in acest scop.

15.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibild atunci cand deschideti usa apara-
tului.

€ 2

E-Nr: FD: Z-Nr.
\ |

Type

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la indemana.

16 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

16.1 Procedati, preferabil, dupa cum
urmeaza

Aici aflati pas cu pas cum puteti utiliza in mod optim re-

comandatrile de reglare. Acestea contin informatii referi-

toare la o multitudine de preparate, precum si informatii

si recomandari, cum ar fi modul ideal de utilizare si re-

glare a aparatului.

Nota:

= Recomandarile de reglare sunt valabile intotdeauna
pentru cuptorul rece si gol.

= Valorile de timp din prezentarile generale sunt valori
orientative. Acestea depind de calitatea si de natura
alimentului.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielitd durd pot plesni exploziv

in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparatfi niciodata oua in coaja si nu incalziti
oua fierte tari in coaja.

Nu preparati niciodata scoici sau crustacee.
In cazul oudlor ochi sau al oudlor in pahar, trebuie
ca mai intéi sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis tare, de
exemplu, mere, rosii, cartofi sau carnéaciori; coaja
poate crapa. Inainte de incélzire, intepati coaja sau
invelisul.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

1. Tnainte de utilizare, scoateti din interiorul cuptorului
vasele care nu sunt necesare.

2. Selectati un aliment dorit din cadrul recomandarilor
de reglare.

3. Introduceti alimentele intr-un vas adecvat.
— "Vesela si accesoriile adecvate pentru microun-
de", Pagina 60
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4. Asezati vasul pe suportul rotativ.

5. Reglafi aparatul conform recomandarilor de reglare.
Setali mai intai durata cea mai scurta. Daca este ne-
cesar, prelungili durata. Daca in tabele sunt specifi-
cate 2 valori de putere ale microundelor si ale duira-
telor, setati mai intai prima valoare a puterii microun-
delor si duratei, iar pe a doud setati-o dupa emite-
rea semnalului sonor.

Daca doriti sa preparati cantitai diferite de cele spe-
cificate in tabele, setafi o durata aproximativ dubla
pentru o cantitate dubla de alimente.

6. Cand scoateti vesela fierbinte din interiorul cuptoru-
lui, utilizati servete de vase.

16.2 Recomandari privind decongelarea si
incalzirea

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la decongelare si incalzire.

Amplasarea Recomandare:

Dupa expirarea duratei, Reglati o durata mai inde-

alimentul nu este inca de- lungata. Cantitatile mai

congelat, fierbinte sau ga mari si alimentele mai vo-

tit. luminoase necesita mai
mult timp.

Dupéa expirarea duratei de = Amestecati ocazional
preparare, alimentele sunt alimentele.
supraincalzite la margine, ® Setali o putere mai mi-
dar in mijloc nu sunt inca ca a microundelor si 0
gata. durata mai mare.




Amplasarea Recomandare:

Dupa decongelare, pasa- = Setati o putere mai mi-

rea sau carnea nu trebuie cé a microundelor.

sa fie coaptd doar la exte- In cazul cantitatilor mai

rior, insa n interior sa fie mari, intoarceti de mai

inca congelata. multe ori alimentele
care trebuie sa fie de-
congelate.

Alimentele nu trebuie s&  ® Setali o putere mai mi-
fie prea uscate. ca a microundelor.
= Reglati o duratd mai
scurta.
= Acoperiti alimentele.
= Adaugati mai mult li-
chid.

16.3 Decongelarea

Cu aparatul dumneavoastra puteti decongela alimente
congelate.

Decongelarea cu microunde

Procedati astfel ro

Decongelarea alimentelor

1.

Asezati alimentele congelate intr-un vas deschis pe
suportul rotativ.

Puteti acoperi cu bucati mici din folie de aluminiu
bucatile delicate, de exemplu, pulpele si aripile de
pui sau marginile grase ale fripturilor. Folia nu trebu-
ie sa atinga peretii cuptorului.

Porniti procesul de functionare.

La jumatatea timpului de decongelare, puteti scoate
folia de aluminiu.

Nota: La decongelarea carnii si carnii de pasare se
formeaza lichid.

Scurgeti lichidul cand intoarceti carnea si nu o folo-
siti in niciun caz si nu o aduceti in contact cu alte
alimente.

Pe parcurs, amestecali sau intoarceli preparatele o
data sau de doua ori.

Bucétile mari trebuie intoarse de mai multe ori.
Lasati alimentele decongelate sa stea la temperatu-
ra camerei aproximativ 10 pana la 20 de minute in
vederea egalizarii temperaturii.

In cazul pasarilor, puteli scoate maruntaiele. Carnea
poate fi pregatita chiar daca are interiorul inca putin
congelat.

Respectali recomandarile de reglare privind decongelarea cu microunde a alimentelor congelate.

Aliment Greutateain g Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W
Carne intreaga de vitd, vitel sau porc, cu si 800 1. 180 1. 15
fara os 2.90 2.10-20
Carne intreaga de vita, vitel sau porc, cu i 1000 1. 180 1. 20
fard os 2. 90 2.15-25
Carne intreaga de vita, vitel sau porc, cu i 1500 1. 180 1. 30
fara os 2. 90 2.20-30
Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 200 1. 180 1.2
porc 2. 90 2.4-6
Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 500 1. 180 1.5
porc 2. 90 2.5-10
Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 800 1. 180 1.8’
porc 2. 90 2.10-15
Carne tocatd, amestecats®® 200 90 10
Carne tocatd, amestecata®® 500 1. 180 1. 5%
2. 90 2.10-15
Carne tocatd, amestecata®® 800 1. 180 1. 8¢
2.90 2.10-20
Pasare sau bucéti de pasare® 600 1. 180 1.8
2. 90 2.10-20
Pasare sau bucéti de pasare® 1200 1. 180 1. 15
2.90 2.10-20

Congelati alimentele in pachete plate.

Scoateti carnea gata decongelata.

Intoarceti de mai multe ori alimentele.

Desprindeti bucatile decongelate.

Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.
Indepartafi complet ambalajul.

© 0 N O g b~ W N =

Separati bucalile de prajiturd unele de celelalte.

Cand intoarceti, desprindeti bucatile decongelate unele de celelalte.

Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatina sau creme.
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Aliment Greutateain g Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W
File de peste, medalioane de peste sau feli 400 1. 180 1.5
de peste® 2.90 2.10-15
Legume, de exemplu, mazare 300 180 10-15
Fructe, de exemplu, zmeura® 300 180 7-10°
Fructe, de exemplu, zmeura® 500 1. 180 1. 8°
2. 90 2.5-10
Unt, decongelare’ 125 1. 180 1.1
2.90 2.2-3
Unt, decongelare’ 250 1. 180 1.1
2. 90 2.3-4
Paine intreaga 500 1. 180 1.6
2.90 2.5-10
Paine intreaga 1000 1. 180 1.12
2. 90 2.10-20
Prajituri, uscate, de exemplu, pandispan® ° 500 90 10-15
Prajituri, uscate, de exemplu, pandispan® ® 750 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
Prajituri insiropate, de exemplu, prajituri cu 500 1. 180 1.5
fructe, cu branza de vaci® 2. 90 2.15-20
Prajituri insiropate, de exemplu, prajituri cu 750 1. 180 1.7
fructe, cu branza de vaci® 2. 90 2.15-20
' Cand intoarceti, desprindeti bucétile decongelate unele de celelalte.
2 Congelati alimentele in pachete plate.
® Scoateti carnea gata decongelata.
* Intoarceti de mai multe ori alimentele.
® Desprindeti bucétile decongelate.
® Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.
” Indepartati complet ambalajul.
8 Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatind sau creme.
® Separati bucatile de prajitura unele de celelalte.
16.4 incalzire ATENTIE!

Cu aparatul dumneavoastra puteti incalzi alimente.
incalzirea alimentelor
/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele Incélzite emit caldurad. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.

» Scoateti Intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti

cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

n cazul incalzirii lichidelor, este posibild intarzierea fier-
berii. Aceasta Inseamna ca se atinge temperatura de fi-

erbere fara sa se produca bulele tipice de vapori.

Actionati cu atentie chiar si in cazul unei miscari mici a
vasului. Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si poa-

te fi improscat. .
» Laincalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas. In
acest fel, evitati fenomenul de ntarziere a fierberii.

v X
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Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca
producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-
trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantda minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

1. Scoateli din ambalaj produsele gata preparate si in-

troduceti-le intr-un vas adecvat pentru microunde.

Repartizati plan alimentele in vas.

Acoperiti alimentele cu un capac, o farfurie sau o fo-

lie speciala pentru microunde.

Porniti procesul de functionare.

Amestecali sau intoarceli ocazional, de mai multe

ori, alimentele.

Diversele componente ale alimentelor se pot incalzi

cu viteze diferite.

6. Controlati temperatura.

7. Lasati alimentele decongelate sa se incélzeasca la
temperatura camerei aproximativ 2-5 minute in ve-
derea egalizarii temperaturii.

« N
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incalzirea cu microunde a alimentelor congelate

Respectali recomandarile de reglare privind incalzirea cu microunde a alimentelor congelate.

Procedati astfel

ro

Aliment Greutateain g Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

Meniu, portii de mancare, mancaruri gata 300 - 400 600 8-11

preparate, cu 2-3 componente

Supa 400 600 8-10

Tocana 500 600 10-13

Felii sau bucati de carne cu sos, de exem- 500 600 12-17"

plu, gulas

Sufleuri, de exemplu, lasagna, cannelloni 450 600 10-15

Garnituri, de exemplu, orez, paste® 250 600 2-5

Garnituri, de exemplu, orez, paste?® 500 600 8-10

Legume de exemplu mazare, broccoli, 300 600 8-10

morcovi®

Legume de exemplu mazare, broccoli, 600 600 14-17

morcovi®

Spanac cu smantana* 450 600 11-16

' Cand amestecati, desprindeti bucatile de carne una de alta.

2 Turnati putin lichid peste preparat.

® Adaugati apa in vas cat sa acopere baza acestuia.

4 Gatiti preparatul fara a adduga apa.

incalzirea cu microunde

Respectali recomandarile de reglare privind incdlzirea cu microunde.

Aliment Cantitate Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

Bauturi’ 200 ml 800 2-3%3

Bauturi’ 500 ml 800 3-4%3

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 50 ml 360 aprox. 0,5>°

te de lapte*

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 100 ml 360 aprox. 1%

te de lapte*

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 200 ml 360 1,56%¢

te de lapte*

Supa, 1 cana 200 g 600 2-3

Sup3, 2 cani 400 g 600 4-5

Meniu, portii de mancare, mancaruri gata 350-500¢ 600 4-8

preparate, cu 2-3 componente

Carne in sos’ 500 g 600 8-11

Tocana 400 g 600 6-8

Tocana 800 ¢ 600 8-11

Legume, 1 portie® 150 g 600 2-3

Legume, 2 portii® 300 g 600 3-5

Introduceti o lingura in pahar.
Nu supraincalziti bauturile alcoolice.
Controlati din cand in cand preparatul.

Controlati neaparat temperatural
Separati intre ele feliile de carne.

1
2
3
4
5
6
7
8 Turnati putin lichid peste preparat.

Incalziti mancarea pentru bebelusi fara tetind sau capac.
Agitati intotdeauna bine alimentele dupa incélzire.

16.5 Preparare

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara alimente.
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Prepararea alimentelor
/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.

» Scoateti Intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti

cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

1. Verificali daca vasul utilizat incape in interiorul cup-
torului si daca se poate roti fara probleme pe supor-

tul rotativ.
— Pentru prajire utilizati o forma Tnalta.

— Pentru sufleuri si gratenuri utilizati un vas mare,

plat.
2. Repartizati plan alimentele in vas.

3. n cazul prepararii cu microunde, acoperifi alimente-

le cu un capac, o farfurie sau o folie speciala pentru

microunde.

Prepararea cu microunde

- Nu acoperiti alimentele in cazul prepararii pe
grill.

- Nu acoperiti alimentele in cazul prepararii combi-
nate cu mocrounde si grill.

Asezali vasul pe suportul rotativ.

- In cazul prepararii pe grill, asezati gratarul pe su-
portul rotativ. Nu preincalziti.

Pornii procesul de functionare.

Lasati alimentele decongelate s& se incalzeasca la

temperatura camerei aproximativ 2-5 minute in ve-

derea egalizérii temperaturii.

- Inainte de taiere, Iasali carnea sa se odihneasca
inca 5-10 minute.

- Lasali sufleurile si gratenurile sa se odihneasca
timp de 5 minute in aparatul oprit.

Recomandare: Pentru frigaruile de peste sau frigaruile

de legume, utilizati intotdeauna bete din lemn.

Aliment Cantitate Accesorii Puterea Modde Durata Observatii
microun- incalzire in min
delor ex-
primata
inw
Pui intreg, proaspat, 1200 g Veseld acoperi- 600 - 25 - 30 Tntoarce’gi la jumatatea tim-
fara maruntaie ta pului.
Bucati de pui, 800 g Veseld neaco- 360 i 30 - 40  Asezati bucdtile de carne
de exemplu, sferturi perita Cu partea acoperita cu pie-
de pui + le orientata in sus. Nu in-
Gratar toarceti alimentele.
Aripioare de pui, ma- 800 g Veseld neaco- 360 & 15 - 25  Nuintoarceti alimentele.
rinate, congelate perita
+
Gratar
Carne de porc fara 750 g Veseld neaco- 360 40 - 50  Intoarceti preparatul o data
sorici, de exem- perita sau de 2 ori.
plu, ceafa
Felii de slanina aproxima- Gratar 180 & 10-15 -
tiv 8 felii
Friptura din carne to- 750 g Veselda neaco- 1.600 1. - 1. 20 - Preparati alimentele fara a
cata perita 2. 360 2.0 25 le acoperi. Inalfimea maxi-
2. 25 - ma a alimentelor este de
35 6 cm.
Peste, de exempluy, fi- 400 g Veseld neaco- 600 - 10 - 15 Daca este necesar, turnati
leuri de peste perita apa, zeama de lamaie sau
vin peste alimente.
File de peste, gratinat 400 g Veseld neaco- 360 10 - 15 1n cazul pestelui congelat,
perita decongelati in prealabil.
Frigarui de peste 4 - 5 bu- Gratar 180 10 - 15 Folosili frigarui din lemn.
cafi
Sufleu, dulce, 1000 g Veseld neaco- 360 30 - 35 Indltimea maxim& a alimen-
de exemplu, sufleu perita telor este de 5 cm.
cu brénza de vaci
sau cu fructe
Sufleu, picant, dinin- 1000 g Veseld neaco- 360 30 - 35  Presarati brénzéa peste ali-

grediente crude,
de exemplu, sufleu
de fidea

perita

mente. Indliimea maxima a
alimentelor este de 5 cm.

' Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.
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Aliment Cantitate Accesorii Puterea Mod de  Durata Observatii
microun- incalzire in min
delor ex-
primata
inw
Sufleu, picant, dinin- 1000 g Veseld neaco- 360 & 30 - 40 In&ltimea maxima a alimen-
grediente preparate, perita telor este de 4 cm.
de exemplu, cartofi
gratinali
Supa, gratinata, 2 -4 cani Veseld neaco- - 15-20 -
de exemplu, supa de perita
ceapa
Legume, proaspete 250 ¢ Vesela acoperi- 600 - 5-10" Taiati alimentele n bucali
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugati 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Legume, proaspete 500 ¢ Veseld acoperi- 600 - 10 - 15" -
ta
Frigarui de legume 4 - 5 bu- Gratar 180 15 -20  Folosili frigarui din lemn.
cati
Cartofi 250 g Veseld acoperi- 600 - 8 -10' Taiati alimentele in bucai
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugati 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Cartofi 500 g Veseld acoperi- 600 - 11 - 14" Taiati alimentele n bucati
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugati 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Cartofi 750 g Veseld acoperi- 600 - 15 - 22" Taiati alimentele Tn bucati
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugati 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Orez 125 g Vesela acoperi- 1. 1. - 1.5 -7  Addaugati o cantitate dubla
ta 900 2. - 2.12 - de lichid.
2. 180 15
Orez 250 ¢ Vesela acoperi- 1. 1. - 1.6 -8 Adaugati o cantitate dubla
ta 900 2. - 2.15 - de lichid.
2. 180 18
Prajire preliminara a 2 - 4 feli  Gratar - il Pe o par- -
feliilor de paine te:2 -4
Pe cealal-
ta parte:
2-4
Gratinare a felilor de 2 - 6 felii  Gratar - il 7-10 Durata variaza in functie de
paine umplutura.
Fructe, compot 500 g Vesela acoperi- 600 - 9-12 -
ta
Deserturi, de exem- 500 ml Vesela acoperi- 600 - 5-8 Ocazional, amestecati bine
plu, budinca, instant ta budinca de 2 sau 3 ori cu

telul.

' Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.
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Budinca din pudra de budinca 2. Ad&ugati si restul de lapte si amestecati din nou.
A . . 3. Introduceti castronul Tn cuptor si inchideti usa aces-
AVERTISMENT - Pericol de arsuri! tuia.

Alimentele incalzite emit caldurad. Vesela se poate infier- 4. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.

banta foarte puternic. 5. Amestecati mai intai dupa 3 minute. Amestecati din

» Scoateti Intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti nou dupa un minut, pana cand obtineti consistenta
cu ajutorul unei manusi de bucatarie. dorita.

1. Intr-un castron inalt, rezistent la mocrounde, ameste- Durata depinde de temperatura laptelui si de reci-
cati continutul unui pachet de pudra de budinca, pientul utilizat.

conform instructiunilor de pe pachet, cu zahar si pu-
tin lapte, pana cand nu se mai formeaza cocoloase.

16.6 Preparate de verificare

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru institutele de verificari, pentru a facilita verificarea aparatului con-
form EN 60350-1:2013, respectiv IEC 60350-1:2011 si conform standardelor EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Prepararea cu microunde

Aliment Puterea microunde- Durata in min Indicatie
lor exprimata in W
Sodou, 750 g 1. 360 1.12-17 Asezati forma Pyrex de
2. 90 2.20-25 20 x 25 cm pe suportul rotativ.
Biscuiti 600 8-10 Asezati forma Pyrex cu diametrul
de 22 cm pe suportul rotativ.
Friptura din carne tocata 600 20-25 Asezati forma Pyrex pe suportul
rotativ.

Decongelarea cu microunde
Recomandari de reglare pentru decongelarea cu microunde.

Aliment Puterea microunde- Durata in min Indicatie
lor exprimata in W

Carne 1. 180 1.5-7 Asezati forma Pyrex cu diametrul
2. 90 2.10-15 de 22 cm pe suportul rotativ.

Prepararea in combinatie cu microundele

Aliment Puterea micro- Mod de incélzi- Duratain min Indicatie
undelor expri- re
mata in W
Cartofi gratinali 360 35-40 Asezali forma Pyrex cu diametrul

de 22 cm pe suportul rotativ.

17 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa- N . o
ratul. ‘ e 17.1 Montarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni privind sigu-

ranta atunci cand montati aparatul.

= Numai la montajul regulamentar corespun-
zator instructiunii de montaj este garantata
siguranta la utilizare. Instalatorul este res-
ponsabil pentru functionarea ireprosabila la
locul de instalare.

74



= Verificati aparatul dupa despachetare. in
cazul in care aparatul a fost avariat in tim-
pul transportului, acesta nu trebuie pus in
functiune.

= fnainte de punerea in functiune, indepartati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

= Nu indepartati folia transparenta de pe par-
tea interioara a usii.

m Respectati instructiunile din fisele de
montare a accesoriilor.

= Mobilierul in care se efectueaza incorpora-
rea trebuie sa fie rezistent la temperaturi de
pana la 95 °C, iar panourile frontale ale
corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa
rezite la temperaturi de panala 70 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi de-
corative sau usii unui corp de mobilier.
Exista pericolul de supraincalzire.

m Realizali lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier Tnainte de introducerea aparatului.
Tndepérta’;i rumegusul. Functionarea com-
ponentelor electrice ar putea fi afectata.

m Racordarea fara stecher a aparatelor poate
fi efectuata numai de catre personal de
specialitate autorizat. In cazul avariilor re-
zultate in urma unei conectari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Piesele care sunt accesibile in timpul asam-
blarii pot avea margini ascutite si pot cauza
taieturi.

» Purtati manusi de protectie.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare

electrica sau a unui adaptor neadecvat este

periculoasa.

» Nu utilizati prelungitoare sau blocuri de pri-
ze multiple.

» Utilizati numai adaptoare si cabluri de ali-
mentare de la retea care au fost avizate de
producator.

» n cazul in care cablul de alimentare de la
retea este prea scurt si nu aveti la dispozi-
tie un cablu de alimentare de la retea mai
lung contactati un atelier specializat in do-
meniul electric pentru a adapta instalatia
electrica din casa.

Instructiuni de montare ro

17.2 Racordul electric

Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua
de alimentare cu energie electricd, tineti cont de aceste
indicatii.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Instalarile executate incorect sunt periculoase.

» Instalarea unei prize sau modificarea cablului de co-
nectare poate fi efectuatd doar de catre un electri-
cian calificat si cu respectarea prescriptiilor cores-
punzatoare.

» Aparatul trebuie racordat la o priza cu contact de
protectie instalata conform prescriptillor in vigoare.

» In cazul in care stecherul nu mai este accesibil du-
pa montare, trebuie instalat un dispozitiv de deco-
nectare omnipolar, cu o distanta intre contacte de
cel putin 3 mm. Protectia la atingere trebuie sa fie
asigurata prin montare.

17.3 Pachetul de livrare

Dupa despachetare verificali ca livrarea sa fie completa
Si ca toate piesele sa nu prezinte eventuale deteriorari
din transport.

17.4 Mobilierul pentru incorporare

Aici sunt prezentate indicatii privind montarea in sigu-

ranta.

ATENTIE!

Aschiile pot afecta functionarea componentelor electri-

ce.

» Realizati lucrarile de decupare la corpul de mobilier
inainte de introducerea aparatului.

» Indepartali aschiile.
Inaltime minima de incorporare este de 850 mm.

= Dulapul de incorporare nu trebuie sa aiba un perete
posterior in spatele aparatului.

m  Qrificiile de aerisire si cele de aspirare a aerului nz
trebuie sa fie acoperite.

= MObilierul de incorporare trebuie sa fie rezistent la
temperaturi de pana la 90 °C, iar panourile frontale
ale corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa rezite
la temperaturi de pana la 65 °C.

= Aparatul nu este adecvat pentru montarea intr-un
corp de mobilier fara maner conventional, dotat cu
un maner vertical de tip tija.
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17.5 Dimensiunile de montare intr-un dulap 2. Nota: o N
inalt Nu strangulati si nu indoiti cablul de conectare.
Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de sigurania ale dulapului inalt.
~~600 __ e
R0 =
—~—
E ] >/35 —_
>\ Z
mig. 5
55 +
e o K
\: | Intr_oduceti aparatul in interiorul dulapului si impin-
Iil - ‘ geti-l spre dreapta.

17.6 Pregatirea dulapului inalt

1. Stabiliti grosimea peretelui corpului de mobilier. ®
Grosimea peretelui are atribuita o valoare x.

2. Nota: Valoarea x corespunde distantei dintre gaura
inferioara a tablei de legatura si baza corpului de
mobilier de incorporare.

Fixati cu suruburi tabla de legaturi la dulapul inalt. @
Tineti cont de valoarea x determinata.

| /) -
3. Insurubati aparatul pana cand acesta este aliniat in

@ i centru.
>
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17.7 Montarea aparatului

1. Fixati distaniierul la aparat in functie de grosimea
peretelu.

4. Verificati distanta fata de aparatele adiacente.

r—— ]

—

min. 3mm —»

=
—

(o)6}

_——

Distanta fata de aparatele adiacente trebuie sa fie
de minimum 3 mm.

5. Indepartati ambalajul si foliile din plastic din interio-
rul cuptorului si de pe usa.
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1 Be3onacHOCTb

CobntoaanTte cnefyolme ykasaHua no TeXHUKe
6e3onacHocTH.

1.1 O6wme yKasaHuA

» BHumaTtenbHo npouuTtainTte AaHHOe pyKo-
BOACTBO.

= CoxpaHuTe MHCTPYKLMIO M MHOPMALMIO O
npubope AnA AanbHEWLLEro UCnonb30BaHWA
Wnu AnA nepejayu cneayowemMy BnagenbLy.

= B cnyuae obHapy>KeHWA NOBPEXAEHUN, CBA-
3aHHbIX C TPAHCMNOPTUPOBKOK, HE NOAKNIOYaNTEe
npubop.

1.2 Ucnonb3oBaHuWe No Ha3HaAYeHUro

MoakntoyeHne npubopa 6e3 LTENCENbHON BUIKK
JOMKEH NPOU3BOANTL TONBKO KBaNUPUUUPOBaH-
HblK cneuuanuct. B cnyyae noBpexxaeHun us-3a
HEeNpPaBWIbHOrO NOAKMOYEHWA rapaHTUMHbIE 00A-
3atenbCTBa TEPALOT CUNY.

ERL
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BesonacHoCTb aKkcnnyaTauumn rapaHtTupyeTca

TONBbKO NPU KBaNMPUUMPOBAHHOW YCTAHOBKE C

cobntoAeHMeM UHCTPYKLMK MO MOHTaXKy. 3a npa-

BWU/IbHOCTb YCTAHOBKMW OTBETCTBEHHOCTb HECET

YCTaHOBLLMK.

MUcnonb3ayite npubop TONbKO:

® /1A NPUroToBeHNA OG04 U HAMMUTKOB.

= o4 npucMoTpoM. Heo6xoanumo NnocToAHHO
KOHTPONMPOBaTb KPaTKOBPEMEHHbIN NPoLEece
NPUroTOBEHWUA MULLM.

® 51A 6bITOBOrO MCNONb30BaHWUA MUK UCMOJb30-
BaHWA B aHaNOrM4YHbIX LenAx, Hanpumep: Ha
KYXHAX ANA COTPYAHMKOB MarasumHoB, 0pUcoB
¥ APYTMX KOMMEPUYECKUX NPeanpUATUI; B
CENbCKOXO3ANCTBEHHLIX OPraHM3aumaAX; KNneH-
TaMu B rOCTUHMUAX UK APYrMx BapuaHTax pas-
MeLLEeHWA, NpeayCMaTpyBatoLLMX MUTaHKE.

® Ha BbIcoTe He 6onee 4000 M Haa ypOBHEM MO-

pA.

OtoT npubop cootBeTcTBYET HopMme EN 55011
nnun CISPR 11. 3T10T npoayKT OTHOCKUTCA K rpynne
2, knaccy B. NpuHaane)xHocTb K rpynne 2 o3Ha-
yaert, 4YTO ANA HarpeBa NULLEBbIX NPOAYKTOB CO-
3[at0TCA MUKPOBOJHBI. [MprMHaaneXxHocTb K Knac-
cy B osHauaert, uyto npubop npeaHasHaveH AnA
ObITOBOrO MCMNOMIb30BaHMA.

1.3 OrpaHuueHue Kpyra nonb3oBartesien

HaHHbIM Nprbop MOXKET UCNONb30BaTbCA AETbMU
B Bo3pacTe oT 15 fieT u cTaplue, a TakxKe nuuamu
C orpaHuyeHHbIMU PU3UYECKUMU, CEHCOPHbIMU
WM YMCTBEHHBIMU CMIOCOBHOCTAMM UK C HELO-
CTaTKOM OnNbITa W/UAK 3HAHWW, eCNK OHWU HaxXoaAT-
cA noA NPUCMOTPOM MK MOCSIE NOSyYEHUA yKasa-
HWI no 6e3onacHoMy MCMoNb3oBaHUo Npubopa v
nocse Toro, Kak OHK 0CO3HasIM ONACHOCTH, CBA-
3aHHble C HENPaBWUSIbHbIM UCMONb30BaHUEM.
HeTtAam 3anpeLueHo urpatb ¢ npubopom.

OumncTKy 1 obcnyxmBaHue npubopa 3anpeLlaeTca
BbINOJSIHATL AETAM; 9TO paspeLLaeTca ToNbKO Ae-
TAM cTaplie 15 net noa HaA30POM B3POCHbIX.

He nonyckaite neteit mnaawwe 8 net K npubopy u
ero ceTeBOMy npoBoay.
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1.4 Bbe3onacHafA akcnnyaTauus

A NPEAYNPEXJEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHua!

JlerkoBocnnameHstoLwmeca npeaAMeTbl, XpaHs-

LmnecA B paboyei kamepe, MOryT 3aropeTbCs.

» He xpaHute B pabouern kamepe nerkosocnna-
MeHAoLWmMeca npeamMeThbl.

» Ecnu 13 npubopa noctynaet AblM, BbIKNHOUMTE
ero Unu OTKIKOUUTE OT ANIEKTPOCETU U AePXKUTE
ABEPb 3aKPbITOM, YTOOLI NOracuTb BO3MOXKHOE
nnams.

CnyyarHo ynaBLUMe KyCOYKM MULLX, KanHyBLUWK

YXUP UK COK OT YKapeHUA MOryT BCMNbIXHYTb.

> [epea akcnnyaTauvewn yaanute rpybble 3a-
rpAsHeHnA u3 paboyei kamepsbl, C NOBEPXHO-
CTW HarpeBaTeNbHbIX 3NIEMEHTOB M NPUHAA-
NEeXHOCTEN.

MeperpeB npubopa MOXXeT cTaTb NPUUYUHOM

BO3ropaHus.

» He ycrtaHaBnuBaiTe npubop 3a AeKopaTUBHOM
unm mebenbHoW ABEpLEN.

A NPEAYNPEXJAEHMUE - OnacHocTb oxora!
Bo BpemA pabotbl npubop v ero A0CTynHbIe Ya-
CTU HarpesaroTCA.

» CobntoaanTe 0CTOPOXKHOCTb, HE NpUKacanTech
K HarpeBaTesibHbIM 3N1leMEHTaM.

» He noanyckaunte geteun mnagwe 8 net K npu-
6opy.

[MprHaANEeXXHOCTU UK Nnocyaa o4YeHb ropAvmre.
> Yrto06bl M3BMIEYb FOpPAYYHO Nocyay Wnu NpuHaa-
NIeXXHOCTH U3 paboyeit Kamepsl, Bceraa uc-

NONb3yNTE NPUXBATKM.

Mapbl ankorona MOryT BoCnaaMeHATbCA B ropA-

yer pabouei kamepe. [lBepua npubopa MoXKeT

pacnaxHyTbcA. N3 pabouer kamepbl MOryT Bbl-
pbiBaTbCA rOPAYMM Nap U A3bIKK NIaMeHM.

» [ob6asnaiite B 6nt04a TONbKO HEBONbLLOE KO-
NINYECTBO HAMNWUTKOB C BBICOKUM COAEPXKaHUEM
cnuvpra.

» He HarpeBaiite HepasbaBneHHbIM cnupT (= 15
% ank.) (Hanpumep, npu nobasneHuu B 65t0-
[0).

> OCTOPOXXHO OTKpoO¥iTe ABepLy npubopa.

A NPEAYNPEXAEHUE - OnacHocTb
oLinapvBaHuAa!

B npouecce akcnnyarauuv OTKpbITble ANA J0-
cTyna yacTtv npubopa CuibHO HarpeBaroTcA.

> He npukacaiTtechb K ropAYMM Yactam npubopa.
» He noanyckawTe aeten 6nunsko K npubopy.
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N3 oTKpbITOM ABepLbl NpMbopa MOXKET Bbl-

pBaTtbcA ropayMn nap. lNpu onpeaenéHHon Tem-

neparype oH MOXXeT ObITb HE BUAEH.

» OCTOPOXXHO OTKpbIBaiTe ABepUy npubopa.

» He noanyckawTe aeten 6nnsKko K npubopy.

Mpu ncnonb3oBaHuK BoAbl B paboyei kamepe

MOXeET 06pasoBaTbCA ropAYNiA BOAAHOM Nap.

» 3anpellaercA HanuBaTb BOAY B ropAvyto pa-
6ouyto Kamepy.

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

MNMouapanaHHoe cTekno ABepubl Nnpubopa Mo-

YEeT TPECHYTb.

» He ncnonb3yite arpeccrBHble abpasuBHble
YUCTALLME CPEACTBA UK OCTPbIE MeTanmye-
CKUe CKpeOKM ANA OYMCTKM CTeKNa ABepLbl
npubopa, Tak Kak OHU MOryT nouapanaTb Mo-
BEPXHOCTb.

Metnu aBepubl Npubopa NOABUMKHbI NMPU OTKPbI-

BaHWW U 3aKpblBaHWKU ABepLbl, Bbl MOXKeTe 3a-

LeMnTb cebe nanbubl.

» He potparuBanTtech A0 yyacTka, rae HaxoaAr-
cA neTnu.

TpeLnHbl, OCKOSIKU UK CKOJbl HA CTEKSIAHHOM

BpallaroLlenca noactaBke MoryT npeacras-

NATb ONACHOCTb.

» He gonyckante pe3koro KOHTakta mexay
TBEPALIMY NPeAMETaMU 1 BpaLlaroLenca
NoACTaBKOW.

> AKKypaTHO UCMnonb3y1Te BpaLlaroLLyoca
NMOACTaBKY.

Haxoaswmeca B HarpeTol pabouyei kamepe na-

pbl anKoronA MoryT BoCniameHuTbLCA, a Asepua

npubopa MOXKeT ObiTb BblOWTa BbIpbIBAIOLLMMMU-

cA napamu. CTtekna asepubl MOryT paséutbea U

pasneTeTbCA Ha OCKOJIKM.

— "Bo nzbeyxaHme mMmatepmasbHoro yijepba’,

CrpaHuuya 81

» Jlobasnante B 6ntoaa ToNbKo HebosbLIoe Ko-
NINYECTBO HANUTKOB C BbICOKUM COAEPXKaHUEM
cnuvpra.

» He HarpeBaiite HepasbaBneHHbIM cnupT (= 15
% ank.) (Hanpumep, npu aobasnexHuu B 6nto-
no0).

» OCTOPOXKHO OTKpOKITE ABepuy npubopa.



A NPEQYNPEXAEHMUE - OnacHocTb

nopaMeHUs aNeKTPUUECKUM TOKOM!

Mpun HeKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE Npubop

MOXET cTaTb MCTOYHUKOM OMacCHOCTH.

» PemoHTMpoBaTb Npubop paspeLuaeTca ToNbKo
KBaNMPUUMPOBAHHbIM CrieumanucTam.

» JInA pemMoHTa npubopa MOXHO MCMoNb3oBaTh
TONBbKO OpPUrMHANbHbIE 3an4yacTy.

» Bo n3bexxaHune onacHocTew 3ameHa nospe-
YXAEHHOro ceTeBoro Kabena AaHHoro npubopa
MOXET ObITb BbINOMHEHA TONBbKO NPOU3BOAM-
Tenem winv aBTOpPU30BaHHOW UM CEPBUCHOM
cny»06om nMbo NMLOM, UMEIOLLMM aHanormy-
HYIO KBaniMPUKaumio.

MoBperkaeHHanA U3onAuMA ceTeBoro kabena Ag-

NAETCA UCTOYHMKOM OMaCHOCTMH.

» Hu B KOEM criyyae He AOMYyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabensa ¢ ropAYMMH YacTaMK Npuodo-
pa WM ¢ UCTOYHMKaMM Tenna.

» Hu B KOeM cnyyae He A0oMyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabensa ¢ OCTPbIMM KOHLAMM UIU
KPOMKaMMU.

» 3anpeluaetca nepernbatb, 3aeMATb UK
nepeobopyaoBaTtb ceTeBoW Kabesb.

MpoHuKLwan B NprMbop Bnara MoOXeT ctatb npu-

YMHOWN NOPaXKEHUA TOKOM.

» He ncnonb3yite AnA o4MCTKM Npubopa napoo-
YUCTUTENN UM OYMCTUTENU BBICOKOrO AaBne-
HUWA.

MoBpeXkAeHHbIR NPUOOP UK NOBPEIKAEHHbI

ceTeBoM Kabenb ABNAOTCA UCTOYHUKOM onac-

HOCTH.

» KaTeropuuecku sanpeLuaeTca aKcnnyaTmpo-
BaTb NOBPEXAEHHbIN nprbop.

» KaTeropuuecku sanpeLuaeTtca aKcnayaraums
npubopa, NOBEPXHOCTb KOTOPOro UMeET Tpe-
LLIMHBI UK NOBPEXAeHa.

» 3anpelyaeTca TAHYTb 3a ceTeBOU Kabenb, YTo-
Obl OTCOEAMHWUTL MPUOOP OT CETHU ANEeKTPOoNMUTa-
HUA. BblHUMaKTe 13 pO3eTKKU BUIIKY CETEBOIO
kabens.

» B cnyvae noBpexaeHua npubopa unu ceteBo-
ro kabenAa HemMeANeHHO BblIHbTE BUIIKY CETEBO-
ro kabenA U3 pPo3eTKU UK OTKIIHOUUTE
npeaoxpaHuTenb B 6510Ke NpeaoxpaHUTENeN.

» O6paTuTechb B CEPBUCHYHO CNyXOy.

— CrpaHunya 94

BesonacHocTb ru

A NPEQYNPEXAEHUE - OnacHocTb

yayuwba!

et moryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbIM MaTe-

puan unu Hazetb ero cebe Ha rofioBy W 3a0X-

HYTbCH.

» He noanyckante AeTen K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonAnTte AeTAM uUrpatb C ynakOBOYHbIM
mMarepuanom.

JeTt MoryT BAOXHYTb UK NPOrAOTUTL MENKKUe

Aetanu, B pesynbtare yero 3aZ0XHYTbCA.

» He noanyckaunte AeTen K MeNKuMm AeTanaMm.

» He nossonanTe AeTAM Urpatb C MENKUMU ae-
TanAmu.

1.5 MukpoBonHoBasa neyb

BHUMATEJIbHO O3HAKOMBTECbH C BAXXHbI-
MW YKASAHMAMMW MO TEXHUKE BE3OTAC-
HOCTHU U COXPAHUTE UX OJ1A NMOCNEOVYHO-
LLIEIO NCIOJ1Ib3OBAHNA

A NPEOYNPEXEHUE - OnacHocTb

BO3ropaHua!

Ucnonb3oBaHue npubopa He No HasHaYEeHUIo

ONacHO U MOXXET NPMBECTU K NosiomMke. Hanpwu-

Mep, KpynsfHble Un 3epHOBbIE NMOAYLLEYKU Mpu

pasorpeBaHnn MOryT BCMbIXHYThb.

» 3anpelyaeTcaA cylwuTb B Npubope NpoayKTbl
Unu oaexay.

» 3anpeluaeTca HarpeBaTb B npubope AomMall-
HIOKO 00yBb, KPYMAHbLIE UM 3ePHOBbLIE NOAY-
LLEYKM, TyOKK, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY Noao6-
Hoe.

» Ucnonb3ayite npnubop TONLKO ANA NpUrotToBne-
HWA BNOA M HaMNWUTKOB.

[MpoayKTbl, MX YNaKoBKa U KOHTEWHepPbLI ANA

XpaHeHWA MOryT 3aropeTbCA.

» HuKoraa He pasorpesanTe NPoAyKTbl NMUTAHUA
B TEPMOCTaTUYECKON yraKoBKe.

» PasorpeBaTtb NPOAYKTbI B KOHTEWHEPAX U3
nnactMmaccol, 6ymaru unu us agpyrux Bocnna-
MEHAOLLMXCA MaTepuanoB MOXHO TONbKO NoA
NIMYHBIM HabnroAeHVEM.

» Henb3a yctaHaBnMBaTb CAULLKOM GONbLUYHO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH UM BPEMA UX BO3AEN-
ctBuA. Bceraga cneaynte ykasaHuAMm, npu-
BeAEHHbIM B JAHHOM PYKOBOACTBE MO 3KCMy-
araumu.

He cywmte npoayKTbl B MUKPOBOJSTHOBOW Neuun.
He pasmopakuBanTe u He HarpesanTe npo-
AYKTbl C HU3KMM COAepyaHneM BOAbl, Hanpu-
Mep, Xne6 Npu CAULLKOM BbICOKOW MOLLHOCTH
MWKPOBOJSTH UMW ANUTESNIbHOM BPEMEHMW.
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Macno ana npurotoBAEHUA NULLIA MOXKET 3aro-

peTbCA.

» Hwukoraa He pasorpeBanTe pacTuTenbHOe Mac-
N0 B MUKPOBOJTHOBOM pEXUME.

A NPEQYNPEXOEHUE - OnacHocTb

B3pbiBa!

XXuakoctu unu apyrue NnpoayKTbl MMTaHUA B

NAOTHO 3aKPbITOM NocyZe MOryT B3opBaTtbCA.

» Hwukoraa He HarpeBanTe }XUAKOCTU Unn apyrue
NPOAYKTbI MUTAHMA B NIOTHO 3aKPbLITOM Nocyae.

A NPEQYNPEXAEHUE - OnacHocTb oxora!

MpoAyKTbl C TBEPAOK KOXKYPOU UMK LLIKYPKOK

MOTYT JIONHYTb BO BPEMA U NOCNe HarpeBaHuA.

> 3anpeLueHo rotoBuUTb AMLA B CKOpAyne 1 paso-
rpeeaTtb BapéHble Anua B CKopnyne.

> Hukoraa He rotoBbTE MOJIOCKOB M Pakoob-
pasHbIX.

> [pu NPUroTOBNEHUN ANYHULbI-TNA3YHbKU NPOKO-
NINTE XKENTOK.

> Y NpoAYyKTOB NUTaHUA C TBEPAON KOXXYPOWN UK
LLKYPKOK, Hanpumep, ABGN0K, NOMUAOPOB,
KapTodena, COCMCOK KOXypa WK LLUKYpKa Mo-
ryT NOMNHYTb. NPOKONUTE KOXYPY WU LLKYPKY
nepea HarpeBaHWEM.

JleTcKkoe nuTtaHue nporpeBaeTcA He paBHOMEP-

HO.

» He pasorpeBanTe AeTCKOE NMUTaHUe B 3aKpbl-
TOW nocyae.
Bceraa cHumamnTe KpbILLKY MK COCKY.
[Mocne HarpeBa TWaTenbHO nepemMeLllante unm
B3GonTanTe COAEPXKUMOE.

> [eped TeM Kak KopMuTb pebeHKka, obasaTesnb-
HO NpoBepbTE TEMNepaTypy.

PasorpeTtble 6ntoaa otaatot Tenno. MNocyaa mo-

YXEeT CUJIbHO HarpeBaTbCA.

> Yt06bl M3BNEYL NOCYAY M NPUHALNEXKHOCTU U3
pabouei KaMmepbl, Bceraa UCnonb3ynte npu-
XBaTKM.

[epMeTUYHO 3anaAHHaA ynakoBKa M 3aKartaH-

Hble B GaHKK NPOAYKTbI NPW HAarpeBaHWn MoryT

NOMHYTb.

» Bceraa cobntoaaiTte ykaszaHUA Ha ynaKoBKe.

> Yrtobbl M3BeYb 6Gntoaa n3 paboyen kamepbl,
BCEeraa Ucnonb3ynte NpuUxBaTKu.

B npouecce akcnnyataumu oTKpbITble 4NA 40-

cTyna yacTu npvbopa CUNbHO HarpeBakoTCA.

» He npukacainteck K ropAYMM YacTam npubopa.

» He noanyckawTe aeten 6nn3ko Kk npubopy.
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Ucnonb3oBaHue npubopa He No HasHaYEHUIo
onacHo. Hanpumep, cnuwKkom ropAaYas gomalu-
HAA 00yBb, KPYNAHbLIE UK 3€PHOBbLIE NOAYLUEY-
KW, TYOKM, BNaXKHble TPAMNKKU U TOMY NoAaobHoe
MOTYT NPUBECTU K OXKOram.

> 3anpelyaerca cylnTb B Npubope NpoayKThl
Unu oaexay.

» 3anpellaerca HarpesaTb B npubope agomalu-
Htoto 00yBb, KPYNAHbLIE UK 3ePHOBLIE NOAY-
LLEYKHM, T'yOKK, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY Noao0-
Hoe.

» WUcnonbayite npubop TONbKO ANA NPUrotossie-
HUA O6NOA M HAMUTKOB.

A NPEOYNPEXOEHUE - OnacHocTb
ownapusaHua!
[Mpu HarpeBaHWK XMAKOCTU BO3MOXKHA 3a-
AepXKKa 3akunaHua. B aTom cnyyae Temnepary-
pa Kunexnua gocturaetcA 6e3 o6pasoBaHuA B
XUIKOCTU XapaKTepPHbIX Ny3blpbKOB. PekomMeH-
AyetcA cobnoaaTe OCTOPOXKHOCTb AayKe Mpu
He3HayuTeNlbHOM COTPACEHUM EMKOCTU. ['opA-
Yyan XMAKOCTb MOXKET BHE3arnHO HavyaTtb CUSIbHO
KuneTb v Bpbl3ratb.
» [lpu HarpeBaHuK Bceraa Knaavte B EMKOCTb
NOXKKY. OTO MOMOXKET M36exaTb T.H. OTNIOXEH-
HOro 3aKunaHus.

v X

A NPEAYNPEXAOEHUE - OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

HenoaxoaAwana nocyaa MOXKeT NonHyTb. B pyu-

Kax M KpblKax papdopoBom U KepamMUyeCcKou

nocyAbl MOryT ObiTb MENKUE AbIPOYKHM, 32 KOTO-

pPbIMW HaxXoAATCA NyCTOThI. [1py NPOHMKaHWK B

3TW NyCTOThI Bfiaru Nocyaia MoXeT TPEeCHYTb.

» Kcnonbsynte cneunanbHyto nocyay AnA Mu-
KPOBOJIHOBLIX NeYen.

Ucnonb3oBaHWe MeTaninyeckon nocyabl uim

EMKOCTeN, a TaKXKe nocyabl C MeTaIMyecKom

OYPHUTYPOU B PEXXMME MUKPOBOJSTH MOXKET Bbl-

3BaTb 006pasoBaHNE UCKP. ITO MOXKET NpuBe-

CTH K NnoBpeXxaeHuto npubopa.

> 3anpeluaeTcA UCnosb3oBaTb MeTanmyeckme
EMKOCTU B PEXXMME MUKPOBOJTH.

> Kcnonb3ynTe TONbKO nocyay, npeaHasHayeH-
HYO A7 MUKPOBOJTHOBOW NEYn, U pexxum
MMWKPOBOJIH B KOMOWHaUWKU C BUAOM HarpeBa.




A NPEQYNPEXOEHUE — OnacHocTb
nopaxeHusa aNeKTPUYeCKUM TOKoM!
Mpunbop paboTaeT Noa BLICOKUM HaNPAXKEHM-
em.

> HuKoraa He BCKpbIBaiiTe Kopnyc npuéopa.

A NPEAYNPEXAEHUE — Puck HaHeceHUA

cepbe3Horo Bpeaa 3goposbio!

HenpasunbHaA o4ncTKa MOXKET NOBPeaAUTb Mo-

BEPXHOCTb Npubopa, COKPaTUTb CPOK €ro CryX-

Obl U NPUBECTU K BOZHUKHOBEHMIO OMaCHbIX CU-

Tyauuu, Hanpumep, yTeuKe MUKPOBOJTHOBOM

3HEeprum.

» PerynAapHo ouuLlaiTe npubop 1 cpasy e yaa-
NANTE U3 HEro OCTaTKU MPOAYKTOB.

» Bceraa cneavte 3a uuctoton paboyei kame-
pbl, ABEPLUbI U OFPaHUYUTENA OTKPbIBAHMA
ABepubl.

— "Ouuctka u yxoa", Crpaqmuya 90

Bo unsberxkaHne matepuanbHoro yuwepba ru

He ucnonb3syite nprbop ¢ NnoBpeXxaéHHOM

ABepuen. BosmorxkHa yTeuka MUKPOBOJSTHOBOM

3Heprum.

» He ucnonbayite npubop, ecnv nospexaeHa
ABepua unv eé nnactMkoBan pamka.

» PeMoHT npubopa A0MKEH NPOU3BOAUTLCA
TONbKO CneunanMcTamMu CEPBUCHOM CNY>KObI.

Y npubopos 6e3 3aLMTHOrO Kopnyca 3Heprus

MWUKPOBOJIH MOXET BbIXOAUTb HAPYXKY.

» HuKoraa He cHUMaMTe 3aLUUTHBIA Kopnyc.

» [lnA ocyllectBneHnA NPoOUNaKTUKK U pe-
MOHTA Bbl3bIBaiTe CEPBUCHYIO CNY>KOY.

2 Bo usbemaHue MaTepuanbHoro yuiepba

2.1 O6wan MHpopmauua

BHUMAHMUE!

HaxoaAwmeca B HarpeToi paboyei kamepe napbl anko-
rofnA MoryT BOCNNaMeHUTLCA U MPUBECTU K HeoBpaTumo-
My noBpexaeHuto npubopa. B pesynbrate Aedpnarpaumu
ABepua npubéopa MoOXKeT BbiTb BbiBWTA BbIPbIBAOLLMMUCA
napamu. Ctekna asepubl MOryT pasbutbCA U pasneTeTb-
€A Ha OCKoJIKK. BosHuKaroLee oTpuuatensHoe AaBrieHne
MOXET NPUBECTU K CUNbHOM ilepopMaLmnm BHYTPEHHEH
noBepXxHOCTH paboyei Kamepel.

» He HarpeBaitte HepasbaBneHHbIi cnnpT (= 15 % asnk.)
(Hanpumep, Npu AobaBneHnn B 61t040).

Boaa, HaxoaAwanAcA B pasorpetoi padouei kamepe, Bbl-

3biBaeT obpasoBaHue ropAYero BoaAHoro napa. B pe-

3ynbTare U3MeHeHMA TemnepaTypbl BO3MOXXHO MoBpe-
yxaeHve npubopa.

» 3anpeluaeTca HanMBaTtb BOAY B ropaAuyto pabouyto
Kamepy.

Bnara, ckonuBlianAcA B paboyei kamepe B TeUEHUE ANH-

TENIbHOr0 BPEMEHU, MOXET CTaTb NPUUYUHOMN NOABNEHWA

PXaBUMHBI.

» [lpoTupaiTe KoHAEHCAaT KaXkabli pas nocne 3aeeplue-
HWA npurotoBneHua. Nocne pexkuma aKkcnnyarauum
NPy BLICOKOM TeMnepartype AaiTte paboyeit kamepe
OCTbITb C 3aKPbITON ABEPLEN.

» He nepkuTe BnaXkHble NPOAYKTLI B 3aKpbITOi pado-
yer Kamepe B TeUYEeHUe AIMTENIbHOTO BPEMEHMU.

» He ncnonbayite pabouyto Kamepy AnA XpaHeHWA
NPOAYKTOB.

» 3anpeluaertca puUKcHUpoBaThb ABeply npubopa B
OTKPLITOM COCTOAHWUM KaKUM-NMBo npeaMeToM.

CuaeTb Ha aepue npubopa unu obnokauMBaTbcA Ha Heé

3anpeLlaeTcs, Tak Kak ABepua npu 3ToM NnoBpexxaaeTcA.

» 3anpeluaeTca BcTaBaTb Ha ABepLy npubopa, caauntb-
cA, lIep>KatbCA UM ONMPaTbCA Ha Heé.

2.2 MukpoBonHoBas neuyb

Mpu Nnonb3oBaHUM MUKPOBOJIHOBOW Neybto cobnioaaiTe
JaHHble yKasaHuA.
BHUMAHMUE!

ConpukocHoBEHWE MeTanna ¢ BHyTPEHHEN NOBEPXHO-
CTbto pabouei Kamepbl MOXET NMPUBECTU K 00pasoBaHUIo
UCKpP, KOTOpPblEe MOTYT NOBPEAUTL NPUBOP MK BHYTPEH-
Hee CTeK/o ABepLbl.

» Creaute 3a TeM, YTOObl MeTanMYeck1e NpeamMeTbl
(HanpuMmep, NOXKKa B CTaKaHe) HaxoAMMCh Ha pac-
CTOAHMM HE MeHee 2 CM OT CTeHOK paboueii kamepsl
¥ BHYTPEHHEW CTOPOHbI ABEpLbI.

AntomMuHVEBaA nocyaa, NoMelLéHHanA B Npubop, MoXeT

BbI3BaTb UCKPOBbIE pa3pAaabl. Nprubop MoXeT nospe-

ZUTbCA M3-3a UCKPOOBpa3oBaHuA.

» Hu B KOeM cnyyae He UCNoNb3ynTe antoMUHUEBYHO
nocyay.

Pa6ota npubopa 6e3 ycTaHOBJMIEHHbIX B HEro 6ol Beaét

K neperpyske.

» HuKoraa He 3anyckanTe pexxumM MUKPOBOJIH, He ycTa-
HoBMB 6ntoao B pabouyto kamepy. UcktoueHmem AB-
NAETCA KpaTKOBPEMEHHaA NPOoBEPKa NPUroAHOCTM Mo-
cyabl.
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ru 3awmuTta oKpyKaroLlen cpeabl U AKOHOMMUA

lMpuroToBneHne NONKopHa B peXume MUKPOBOJSIH

HECKOMNbKO pas NoApAA NPU CIULLIKOM BbICOKOM MOLLHO-

CTU MUKPOBOJTH MOXXET MPUBECTU K MOBPEAEHUIO pabo-

yel Kamepbl.

» [aiite npubopy OCTbITb B TEYEHUE HECKONBKUX MUHYT
MeXAy NPUroTOBAEHUAMM.

» Hukoraa He yctaHaBnMBanTe CNULLKOM B0MbLLYHO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJH.

» Wcnonbaynte makcumym 600 Br.

» [lakeTvkn C MONKOPHOM BCeraa Knaaute Ha CTEeKNAH-
Hoe 6noo.

Ecnu cHATb 3alUMUTHYIO NaHenb, MOXXHO NOBPEAUTb reHe-

paTop MUKPOBOJSIH.

» 3anpeluaetca CHAMAaTb 3aLLUMTHYO NaHesb reHeparo-
pa MUKPOBOJH B paboyeit kamepe.

YaaneHue npo3payHon MAeHKU C BHYTPEHHEN CTOPOHBI

ABEepLbl MOXXET NPUBECTH K NOBPEXKAEHWIO ABEpPLbI NPpU-

6opa.

» Hukoraa He cHUMaWTe NPO3PaYHYHO MAEHKY C BHY-
TPEHHEN CTOPOHbLI ABEpLbI.

MpoHuKLWwana B NpMOOp KMAKOCTb MOXKET NOBPeAUTL Bpa-

LLAOLLYIOCA NOACTaBKY.

» Cneaute 3a NpoLECCOM MPUrOTOBIEHUA.

» CHauana yctaHoBuTe 6oree KOPOTKYH NPOAOIKM-
TEeNbHOCTb U NPU HEOBXOANMOCTH yBENUYLTE €€.

» Hukoraa He ncnonb3yiTte npubop 6es BpallatoLleica
NOACTaBKM.

Mcnonb3oBaHWe HenoaxoAALLeN NOCyAbl MOXKET NpuBe-

CTU K MOBPEXAeHUI0 Npubopa unm TpaBMUMPOBaHMUIO.

» B pexxume rpuna unm KOMBMHMPOBAHHOM PEXUME C
MWKPOBOSTHAMMW UCNOJb3YWTE TONIbKO TEPMOCTONKYHO
nocyay.

3 3awuTta oKpyMatrowien cpeabl U 9KOHOMUA

3.1 YTunusauua ynakoBKH

YnaxkoBoYHble MaTepuanbl 3KONOrn4yecku 6e3onacHbl 1
MOTYT UCNONIb30BATbCA NOBTOPHO.

> VYTunusupyiTe oTAeNbHbIE YacTW, NpeaBapUTeNbHO
paccopTMpOBaB MX.

3.2 KaK COKOHOMUTb N1EKTPOIHEPruto

Mpu cobnoaeHnn aTux ykasaHui npubop byaet pacxo-
[10BaTb MEeHbLLE INEKTPOSHEPTUM.

Bo BpemA NpuroToBneHWA oTKpbIBanTe ABepuy npubo-

pa Kak MOXXHO pexke.

= TaK fnyylle coxpaHaeTca TeMmnepartypa B pabouei Ka-
Mepe U He TpebyeTcA AOMONHUTENbHbIA NOAOrPEB
npubopa.

OTkntounTe oToBparkeHne BPEMEHU B PEXKMME OXKUAa-

HUA.

» [Ipnbop pacxolyeT MeHbLLe SNEKTPOSHEPIruK B pe-
HUME OXMUAaHWA.

3ameTKa:
Ina pabotel npubopa Tpebyetca:
= pe)xum padoThbl C BKNOYEHHBIM AucnneeM Makc. 1 Bt
B pexxMMm padoThl C BEIKMOUYEHHEIM AUCTIEeM
makc. 0,5 Bt
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3HakomcTBO ¢ npubopomM  ru

4 3HaAKOMCTBO C Npudopom

4.1 MNaHenb ynpaBneHusa

HacTtpoutb Bce pyHKUMKU Nprbopa 1 nosyunTs MHpopma-
umMto 0 ero paboyemM COCTOAHUU MOXKHO Yepes naHesb
ynpasieHua.

3ameTKa: B 3aBrucMMocTH oT TMna npubopa oTaenbHble
AeTanu Ha pUCYHKe MOryT OTIMYaTtbCA, Hanpumep, no
LuBeTy u popme.
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ABTOMaTMUYeCKan KHOMKa OTKPbI-
BaHWA ABepubl

ABTOMaTMyecKkoe OTKpbIBaHWe ABepubl.

CeHcopHble nonA

Bbi6op GyHKUMIA.

nOBOpOTHbIVI nepexknyaresib

YcTaHoBKa BPpeMeHU CYTOK, BpeMeHU NMpUrotoBneHna Uunm
nporpaMmM aBToOMaTnyeCKoro rnpmurotToBeHUA.

Oucnnen

AN S

OtoBparkeHne BpeEMEHU CYTOK UK BPEMEHHW NPUroTOBIE-
HUA.

CeHcopHble nons ® OtobparkeHue unu ycTaHoBKa Bpeme-

CeHcopHble NoA UMEIOT YyBCTBUTENbHbBIE K KACAHUIO MO- HU CYTOK.

BepxHocTU. [nA Beibopa GyHKUMM KOCHUTECH COOTBET- start 3anyck AyxoBOro LwKada.

CTBYIOLLETO NonA. M Bbibop faHHbLIX U3 NaMATK.

90-900 Bbi6op MOLLHOCTM MUKPOBONH B BT. stop BbIKntoueHWe unu octaHoBKa pexxuma.

Buibop nporpamMm aBTOMaTM4YeCKoro & OtkpbiBaHWe aBepubl Npubopa.
NPUrOTOBMIEHMA.

kg Bribop Beca 4na nporpamm.

il Bbi6op perkuma «[punb».
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ru Akceccyapbl

MoBOpOTHLIK NepekntoyaTenb

C nomoLLb0 NOBOPOTHOMO NEPEKOUATENA MOXHO U3Me-
HUTb YCTAHOBOYHbIE 3HAYEHWA, OTOBpaXKaroLLMecH Ha
aucnnee.

[MoBOPOTHEIV NepektoyaTenb MOXeT yTanamearteca. [nAa
BKJTKOUEHWA WUIU BLIKITFOYEHWA HAXKMUTE HA NOBOPOTHbIM
nepeksnoyarenb.

ABTOMaTHUeCcKan KHOMKa OTKpPbIBaHUA ABepLbl

OtkpbiBaeT ABeply npubopa Npu UCMoNL30BaHUU aBTo-
MaTUYECKOrO OTKPLIBaHWA. Bbl MOXKeTe NONHOCTHHO
OTKpbITb ABEPLUY Npubopa BpyuHyto.

4.2 Buabl HarpeBa

MpumeyaHun

= [1pu OTKNHOYEHUM SNEKTPOSHEPTMU aBTOMAaTUYECKOE
OTKpbIBaHWe ABepubl He paboTaeT. Bbl MoxeTe
OTKPbITb ABEPLY BPYYHYHO.

= [lpu oTKpbIBaHMK ABepLbl Npubopa npu ero padoTe
BbINOSIHEHME PEXXMMA NPUOCTaHABIMBAETCA.

= Ecnu Bbl 3aKpoeTe Aepuy, padota npubopa He Bo3-
o6HOBMTCA aBTOMAaTUM4YeCkU. Bam Heobxoanmo 3any-
CTUTb pPeXXum paboTbl.

= Ecnu npubop 6bin BbIKHOYEH B TEUEHUE ANUTENIBHOIO
BpemMeHHu, aepua npubopa OTKPbLIBAETCA C 3a4epXK-
KOW.

3aeck npuBeaéH 0630p BUAOB HArpeBa U PEKOMEHAALIMU MO UX UCTONIb30BaHUIO.

Cumson HaumeHoBaHue MpumeHeHue
90-900 MukpoBonHoBana nedyb PasmoparkuBaHue, NpUroToBAEHUE UM pasorpeBaHne NPOAYKTOB U
UOKOCTEW.
] MpurotoBneHune Ha 3anekaHue NpoayKTOB.
rpune
Kom6uHMpoBaHHbIN ®  BhinekaHue 3aneKkaHoK 1 rpaTeHoB.

peXum ¢ MMKpoBon-  ®  [loapymAHuBaHKWe 6ntoa.

HaMH

4.3 OxnamaaroLiMi BEHTUNATOP

BeHTUNATOp BKIHOYAETCA W BbIKNIHOYAETCA MO Mepe Heob-
X0AMMOCTH.

Bo BpemA paboTbl B MUKPOBOSIHOBOM PeXXume npubop
He HarpeBaeTcA. TeM He MeHee, BKIoYaeTCA oxnaxaa-
tOLLMIA BEHTUAATOP.

3ameTKa: Oxnaxarowni BEHTUNATOP MOXKET Npoao-
»aTb paboTy, Aarke ecnu NPUBoP yKe BbIKIHOYEH.

4.4 KoHpeHcaT

Bo BpemA goBeAeHWA 6nto4 10 FOTOBHOCTH B paboueit
Kamepe 1 Ha ABepue npubopa MOXKET CKanMBaTbCcA
KoHAeHcat. CkonneHve KoHAeHcaTa ABNAETCA HOPMOW U
He BNMAET Ha QYHKUMOHMpPOBaHue npubopa. Mocne 3a-
BepLUEHMA NPUIrOTOBIEHUA NPOTPUTE KOHAEHCAT.

5 AKceccyapbl

MUcnonb3ayite opuriHanbHele akceccyapbl. OHW aganTu-
poBaHbl K JaHHOMY npubopy.

B 3aBucumocTH oT TMNa npubopa KOMMEKTYIOLME MOTyT
pasnuuatbCeA.

MpuHaaneHoCcTH NMpumeHeHue

Pewétka = PewéTka anda npuro-
TOBJIEHWA Ha rpune u
3anekaHun

®  PelwéTtka, Kak MecTo
AnA pasMeLleHna nocy-
Abl

6 llepen nepBbiM UCNOJNIb3OBaHUEM

BbinonHuTe ycTaHOBKM AA NepBOro BBoAA B Kcnnyarta-
uuto. Oumnctute npubop M akceccyapei.

6.1 lMepsbih BBOA B IKCNAyaTauuto

BbinonHuTe yCTaHOBKM AnA NepBOro BBoAA B IKcnnyarta-
umnto. Ounctute Npubop M akceccyapsl.

3ameTKa: [ocne NoAKUEHUA K CETU UIIU OTKITOUEHUA
3NEKTPOSHEPTUM pasiaeTcA 3BYKOBOW CUrHan M Ha auc-
nnee oTobpaxkaeTcA HECKONbKO Hynew. [Mpexkae uem
MPO3BYYNUT APYTrOW CUIHANM U Bbl CMOXKETE YCTAaHOBUTh
BPEMA CYTOK, MOXXET NMPOWTU HECKONBbKO CEKYHA.
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1. Haxmure O,

v Ha aucnnee otobparkaetca — 12:00. 3aropaetcA uH-
AWKaTopHaA namMnoyvyka Haa @

2. YcTaHOoBWTE BpPEMA CYTOK NOBOPOTHLIM MepeKtoya-
Tenem.

3. Haxxmure O.

6.2 OuncTKka npubopa nepen NepeBbIM
Mcnonb3oBaHUEM

Mepen nepBbIM Ucnonb3oBaHMeM npubopa Heo6XoaNMO
O4YUCTUTb pabouyto KaMepy U NPUHAANEIKHOCTH.



1. Y6eautech, uto B pabouei kKamepe HeT OCcTaTKoB yna-
KOBKM, NMPUHAANEIKHOCTEN UNU APYTUX NPEeAMETOB.

2. OuucTtuTe rnajK1e NoBepXHOCTU BHYTpU paboyel Ka-
Mepbl MATKOM BNa)XKHOW TKAHEBOKN CandeTKON.

3. Yt06bl ycTpaHuTh 3anax HoBoro npubopa, npoTpute
nycTyto pabouyto Kamepy ropAYUM MblibHBIM PacTBO-
pOM.

- "Ounctra paboyeri kamepsi", Ctpanunya 91

6.3 YucTKa npuHaaneHocTen
» TwaTtenbHO oYncTuTe NPUHAANEXHOCTU CaH(DeTKOl7I n3

MArKOM TKaHW U MblJIbHbIM pacTBOpOM.

6.4 YcTaHOBKa BpaLlaroLlenca noacTaBKu

MUcnonbsyite npubop co BCTaBIEHHOM BpallatoLLenca
NOACTaBKOW.

CraHaapTHOe ynpaBrieHne  ru

1. TMonoxkute ponukoBoe Konbuo [@] B yrny6neHve Ha
[IHO pabouyeit Kamepsl.

//

s Ly

2. BcraBbTe BpatuatoLlytoca noacrasky [bl B npusoaHoi
MexaHuam [C] nocepenmnHe aHa paboyeit kamepsl.

3. lMpoBepbTe, NpaBubHO MU 3aKpenneHa BpallaroLlan-
CA noAcTaBKa.

3ameTKa: Bpallarolanaca noactaBka MOXKeT BpaLlaTbCa

KaK B JIEBYIO, TaK U B MpaByto CTOPOHY.

7 CtaHpgapTHOe ynpaBrneHue

7.1 MoOWHOCTb MUKPOBOJIH

3aeck npuseaeH 0630p MOLLHOCTU MUKPOBOJTH U PEKO-
MeHAAaLUMWK MO UX NMPUMEHEHMUIO.

anrOﬂHO AnAa ucnosib3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ
neyu

Mocyaa v npuHaanexHo- O6ocHoBaHWe
CTH

MowHocTe MUKpO- [pumeHeHHe

BOJIH B BT

90 LLlagAwee pasmoparkuBaHue
NPOAYKTOB.

180 PasmoparkmBaHue u foseaeHue
[10 rOTOBHOCTH NPOAYKTOB.

360 JloBeaeHue A0 roTOBHOCTU MAca
¥ pbIBbl MK LWaaALLee pasorpe-
BaHue 6ntoa.

600 PasorpeBaHuve 6ntoa u gosene-
HWe MX A0 FOTOBHOCTM.

900 PasorpeBaHue XMaKocTew.

3ameTKa:

Bbl MOXXeTe yCTaHOBUTb MOLUHOCTb MUKPOBOJTH ANA
onpeaeneHHoro BpeMeHU NpUroToBAEHUA:

= 900 Bt Ha 30 MuHyT

= 600 Bt Ha 60 MuHYT

= 90 Br, 180 Bt 1 360 BT Ha 99 MuHyT

7.2 NMpuHagnexHOCTU U Nnocyaa AnA
MCNONb30BaHUA B peXUMe MUKPOBOJIH

Ytobbl paBHOMEPHO pasorpeBatb 65t04a 1 He nospe-
ZIUTb NPUOOP, NCMONb3YITE NOAXOAALLYIO NocyAy W Npu-
HaANeXHOCTH.

3ameTKa: Npexzae YeM Ucnonb3oBaTb Nocyay B MUKpPO-
BOJSTHOBOW Meuu, 03HaKOMbTECH C UHpOpMAaLMEN OT
npoussoauTena. B cnyyae coMHeHuin npoBeanTe npo-
BEPKY NPUroAHOCTH NOCYAbI.

Mocyaa us TepMmocTabunb-
HOro Martepwvana, noaxo-
ZALlero AnA Ucrosnb3oBa-
HWA B MMKPOBOJIHOBOM Me-
Yn:
Crekno
Creknokepamuka
®dappop
TepmocTabunbHbIi
nnacTuk
= [lonHoOCTbIO rnasypo-
BaHHaA Kepamuka 6es
TpEeLUMH

311 maTepuansl nponyc-
KarT MUKPOBOJHLI. Mu-
KPOBOJHbI HE NOBpeXJa-
tOT XKapOonpPOoUHyto nocyay.

MeTannuyeckune npnbopsl

3ameTKa: YTo06bI M3be-
KaTb 3aePXKM 3aKuna-
HWA, Bbl MOXXETE UCMOJb-
30BaTth MeTannyeckue
npubopsl, HAaNpPUMeEp, NOX-
Ky B CTaKkaHe.

BHUMAHMUE!

ConprKOCHOBEHWE MeTanna ¢ BHYTPEHHEW NoBEPXHO-
CTbto paboyeit kamepbl MOXKET NPUBECTU K 00pa3oBaHuto
UCKp, KOTOpble MOTYT NOBPEAUTb NPUOOP UK BHYTPEH-

Hee CTeKo ABepubl.

» Creaute 3a TeM, YToObl MeTanfMyeckne npeameTbl
(Hanpumep, NOXKKa B CTakaHe) HaxoAMUCh Ha pac-
CTOAHWM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK pabouyeit Kamepbl
¥ BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLbI.
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ru CraHgapTHoe ynpasneHue

He npuroaHo AnA UucnoJsib3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ
neyu

Mocyaa v npuHaanexHo- O6ocHoBaHWe
CTH

Mocyna us metanna MeTann He nponyckaeTt
MUKPOBOJIHbI. [poayKThI

No4YTHU HEe HarpeBarTCA.

Mocyna c sonotuctoit unu  MUKPOBOJTHBI MOTYT No-

cepebpuCTon OTAENKOM BpeAuTb 30/10TON U cepe-
OpAHbIVA Aekop.
PexomeHngauua: Ucnonb-
3yi1Te nocyay TONbKO B
TOM criyyae, ecnum npous-
BOAWTESb rapaHTupyeT,
YTO Nnocyaa noAxoauT AnA
NPUMEHEHNA B MUKPOBOJ-
HOBOM Neuu.

7.3 MpoBepKa nocyabl Ha NPUroAHOCTbL ANA
MCNONb30BaHWA B MUKPOBOJNIHOBOWM Neuu

MpoBepbTe NPUroAHOCTbL MOCYAbl K UCMONb30BaHUIO B
MWKPOBOJIHOBOM Neyn Npu NOMOLLM CrieLMansHOro TecTa.
MycTyto nocyay MOXHO UCMONbL30BATb B PEXKUME MUKPO-
BOJIH TONbKO BO BPEMA NPOBEAEHUA NPOBEPKU NPUroa-
HOCTH.

A NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocTb
owinapuBaHua!
B npouecce akcnnyaraunun OTKpbITbIE ANA 40CTyna 4actu
npubopa cunbHO HarpeBatoTCA.
» He npukacaiitecb K ropauMmM yactam npubopa.

He noanyckaite aetei 6:1nsKko K npubopy.

>

1. lMocTaBbTe NycTyto nocyay B pabouyto Kamepy.

2. YcTaHOBHUTE MakCUManbHYH MOLLHOCTb MUKPOBOJSIH

Ha V2 — 1 MUHYTY.

3anyctute pexxum pabotb.

MpoBepKa nocyZibl NPOUCXOAWT CeayroLwrUM 006-

pasomMm:

— Ecnu nocyaa octanack X0n04HOW MK TEMOW, OHA
MoAXOAMT ANIA UCMOJb30BaHNA B MUKPOBOJTHOBOW
neuu.

— Ecnu nocyna crtana ropAaven nnmu BO3HWKIN UCKPHI,
npepeu1TE NPOBEPKY NpUroaHocTu. MNocyaa He noa-
XOAMT ANA UCMONb30BaHWA B MUKPOBOJIHOBOM ne-
un.

el o
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7.4 YcTtaHOBKa MOLLHOCTHU MUKPOBOJIH

BHUAMAHUE!

PaboTa npubopa 6e3 ycTaHOBNEHHLIX B HETO B0 BeAET

K neperpyske.

» Hukoraa He 3anyckanTe pexxumM MUKPOBOIJIH, He yCTa-
HoBuWB 6ntoao B pabouyto kKamepy. UcktoueHem Ae-
nAeTcA KpaTKoBpeMeHHasA NpoBepKa NPUroAHOCTH No-
cyAasbl.

- -
N N
N—

v | X

PexomeHgauma: Ytobsl MakcMmarnbHO MCMoMb30BaThb
BO3MOYHOCTU Npubopa, Bbl MOXETE PYKOBOACTBOBATLCA
“HPOpMaumren B peKOMeHJauMAX MO YCTaHOBKaM.

— "Y Bac Bce nonyunrcal”, CrpaHnya 94

1. Cobntogaite ykasaHus no TexHuke 6e3onacHocTu.
— CrpaHuya 79

2. Cobniopaite ykasaHuA No NpefoTBpaLleHUo MaTepu-
ansHoro yuwepba. ~ CrpaHuya 81

3. Cneayite ykasaHnAM No NPUMEHEHMWIO NOCYAbl U NpU-
HaANeXHOCTeN, MPUroAHbIX AN1A UCNONb30BaHWA B MU-
KPOBONHOBOW neuun. = CrpaHnya 85

4. YcTaHOBWUTE HEOBXOAMMYHO MOLLHOCTE MUKPOBOJIH C
MOMOLLIbIO KHOTOK.

5. YcraHoBHTE Hy)XXHOE BPEMA MPUroTOBMIEHMA NOBOPOT-
HbIM Mepeksiyarenem.

3ameTKa: Ecnv Bbl 0TKpoeTe aABepuy paboyei kamepbl

BO BpeMA paboTbl, BLINOMHEHUE PEXXMMA C UCNONb30Ba-

HMEM MWUKPOBOJH NPEPBETCA M OCTAHOBMUTCA OTCYET yCTa-

HOBJSIEHHOTO BPEMEHUW MPUroToBAeHUA. Ecnun Bbl 3akpoe-

Te paboyeit Kamepsbl, BEINOSHEHWE PEXXUMA BO30OHOBUT-

cA.

7.5 UsmeHeHHUe BpeMeHU NPUroToBNeHUA

Bbl MOXkeTe U3MeHUTb BpeMA NPUroToBneHnA B ntodoi
MOMEHT.

> YcTaHoBWTE HY)XHOE BPEeMA NPUroToBAEHUA NOBOPOT-
HbIM NepeKsoYaTenem.

7.6 MpepbiBaHUe pexuma

1. Haxkmurte stop unu oTkpoite Asepuy npubopa.

v 3aropaeTcA MHAMKATOpHaA nammnoyka Haj start,

2. Y7106kl NPOAOMKNTL BEINONHEHUE PEXXUMA, 3aKpoiTe
ZBepuy npubopa 1 HarkmuTe start,

7.7 OTMeHa pexuma

» [IBarKabl HAXKMUTE SIOP UNK OTKPOITE ABEPLY M Ha-
YKMUTE Stop oAHOKpaTHO.



[MpurotoBneHue Ha rpune ru

8 [lpurotoBneHue Ha rpune

Mpu NPUroToBNEHUN Ha rpune BaluM 6rtoaa MoryT 0co-
6EeHHO XOPOLUO NOAPYMAHUTECA UMK 3aneybcA. Pexxum
MPUrOTOBAEHUA HA FPUIIE MOXHO MCMONb30BaTh Kak
0TAENbHO, TaK U B KOMOWHALMK C PEXKMMOM MUKPOBOJTH.

8.1 YcTaHOBKa pexuma rpunsa

1. Hakmure [0,

v 3aropaetcs uHaukatopHaa namna Haa [l v Ha auc-
nnee otobparkaetca 10:00 MuH.

2. YcraHOBWTE HY)XHOE BPEMA NPUroTOBIEHWA NOBOPOT-
HbIM MepeKYaTenem.

8.2 UsmeHeHHe BpeMeHU NPUroToBneHus

Bbl MoXeTe U3MeHUTb BpeMsA NPUroToBAEHWA B NtoOOW

MOMEHT.

> YcTaHOBWTE HY)XXHOE BPEMSA MPUroTOBMIEHMA MOBOPOT-
HbIM NepeksYaTenem.

8.3 lNpepbiBaHUe pexrma

1. Haykmure stop unu oTKpoiTe ABepuy npubopa.

v 3aropaetcA MHAMKATOPHAaA namMmnoyka Haj start,

2. Yt06bl NPOAOMKNTL BEINONHEHUE PEXKMMA, 3aKpOWTe
ZABepuy npubopa u HaXkmuTe start,

8.4 OTmeHa pexuma

» [IBa)kAabl HaXXMUTE Stop unKu OTKpOWTE ABEPLY M Ha-
XMWUTe Stop 0 AHOKPATHO.

8.5 Mukpokombu

UTto6bl COKpaTUTL BPEMA NPUIOTOBNIEHUA, Bbl MOXETE
KOMOWHMPOBaTb PeXXUM «[pUnb» ¢ PEXUMOM MUKPO-
BOJTH.

YcTaHoBKa pexuma «MUKpoKom6u»

1. Ha)kmute Ha 3HauYeHWe MOLLHOCTU MUKPOBONH 90,
180 nnu 360.

v 3aropaetcA MHAMKATOPHAA namMna HaZ HaXKaTtow KHOM-
KOM 1 Ha aucnnee otobparkaetca 1:00 MuUH.

2. Haxmure [71.

3. YcTaHOBWTE HY)XHOE BpEMA NPUroTOBNEHMA NOBOPOT-
HbIM NepeKsoYaTenem.

3ameTKa: Ecnu Bbl 0TKpoeTe aBeply paboyeit kamepsl

BO BpeMA paboThl, BEINOIHEHWE PEXMMA C UCNOMb30Ba-

HWEM MUKPOBOJIH NPEPBETCA U OCTAHOBUTCA OTCYET yCTa-

HOBNEHHOrO BPEMEeHU NpUroToBneHna. Ecnu Bbl 3akpoe-

Te paboyei Kamepbl, BbINONHEHUE peXKMMa BO30OHOBHT-

cA.

9 lMamAaTe

C nomoLLbio GYHKLUMK NAMATU Bbl MOXKETE COXPaHWUTb U B
nto6oi MOMEHT cHoBa BbI3BaTh cBOe ntobrmoe 671040.

PekomeHgaauua: Ecnu Bbl yacto rotoBute Kakoe-T1o 6sto-
[0, BOCNOMb3yWTECh QYHKUMEN NaAMATH.

9.1 Beoa B namAThb

3ameTKa:

L] COXpaHeHMe B NaMATU HECKOJIbKMX 3HAYEHUH MOLLHO-
CTVU MUKPOBOJIH He NpeJlyCMOTPEHO.

L] COXpaHVITb aBTOMaTU4yeCKyro nporpaMmmMmy HeBO3MOXK-
HO.

1. Haxxmure M.

v 3aropaertca uHavkatopHana namnoyka Hag M.

2. YcrtaHoBWTE HEOOXOAWMYHO MOLLHOCTb MUKPOBOJH C
MOMOLLBbHO KHOMOK.

v 3aropaeTcA MHAMKATOpHaA namna Haj KHOMKOM, U Ha
aucnnee otobparkaetca 1:00 MuH.

3. YcTaHOBWTE HY)XHOE BPEMA NPUroTOBNIEHWA NOBOPOT-
HbIM MepeKYaTenem.

4. TMpwv Heob6xoaAMMOCTH BblIbGepuTe OAHY U3 OMUMIA:

— Y1061 COXpaHnUTb NaMATb U Cpasdy HayaTb, HAXXMU-
Te start,

- YT106bl COXpaHUTb MAMATb U HE HAUMHATb, HAXKMU-
e M.
v Ecnv npubop He 3anyckaetcs, Ha avcnnee otobpa-
YKaeTcA BPeMA CYTOK, U NpUMBop CoXpaHAeT YCTaHOoB-

Ky.

9.2 3anycK nporpaMmm U3 namAaTH

Mo>KHO Nnerko 3anycTuTe COXpPaHEHHY0 B NaMATU NPO-
rpammy. MNocTtaBbTe 6511040 B NpUOOP M 3aKpoiTe ABEP-
uy.

1. Haxmure M.

v OtoBpakatoTcA COXpaHEHHbIE B MaMATH YCTAHOBKH.
2. Harkmure start,

9.3 lNpepbiBaHHUE pexuma

1. Hayxmure stop unn oTKpoWTe ABepuUy npubopa.

v 3aropaetcA MHAMKATOpPHaA namMmnoyka Haj start,

2. Y106kl NpOA0MKUTL BLINOJIHEHUE PEXMMA, 3aKpoiiTe
ABepuy npubopa u HaXkmuTe start,

9.4 OTmeHa pexuma

» [lBarkabl HOXKMUTE S0P MM OTKPOMTE ABEPLY U Ha-
YXMWUTe Stop oJHOKPATHO.
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Mporpammel

10 Mporpammbi

npOFpaMMbl NPUroToBIEHNA NOMOraroT npu npuroToene-
HUKU pa3IMYHbIX 6J'II'OL1, aBToMaTtn4yecku Bbl6VIpaF| onTun-
MaJibHbl€ YCTAaHOBKMW.

10.1 YcTtaHOBKa nporpamMmmbl

1.
2.

v
3.

Bribepute nporpammy.

Haykumaire (10, noka Ha aucnnee He NoABUTCA HOMeEP
HY>XHOW nNporpamMmei.

3aropaetcA uHaMKatopHan namnouxa Haz [0,
Haykmue kg,

3aropaetcA UHAMKATOPHAA namnoyka Haz kg u Ha
aucnnee oTobparkaeTcA pekoMeHAyeMbIR Bec.
YcTaHOBUTE HY)KHbIW BeCc 611t0aa MOBOPOTHBIM
nepeksoyarenem.

Ecnu Bbl He MOXKeTe onpeaennTb TOUHbIN Bec, TO
OKpYyrnuTe ero.

Ina 3anycka pexxuma paboTbl HaxkmuTe start,
HaunHaeTcA OTCUET BPEMEHU NPUrOTOBAEHUA.

6.

10.2
1.

Koraa Bo BpemA nporpaMmmbl paszactcA 3ByKOBOW

CUrHan, oTKpoiTe ABeply npubopa.

- Paspenwute, nepemeluaite unu nepesepHnTe B1to-
Ao.

— 3akpoliite asepuy npubopa.

- Haxkmure start,

MpepbiBaHKe pexuma

Harkmute stop unu otkpoiite ABepLy npubopa.

v 3aropaetcA MHAMKATOpHaA namnoyka Haj start,

2

Y106kl NPOAOMKUTL BLINOMHEHUE PEXMMA, 3aKPOTe
ABeply npubopa n HaXkmuTe start,

10.3 OTmeHa pexuma

>

[Barkabl HaOXKMUTE SIOP UK OTKpOMTe ABepLUy U Ha-
XMUTe Stop 0 AHOKPATHO.

10.4 PasmopaxuBaHue C MOMOLLbIO NporpammM aBTOMaTUYECKOro NPUroToBIIeHUA

C nomoLubto 4 nporpamMmM pasmMoparKUBaHWA Bbl MOXKETE Pa3MOpPO3nUTb MACO, NTULY U Xneb.

Mporpamma Bua 6nroga Mocyna Junana3oH Beca, Kr
PO1 MacHon ¢papLu OtkpbiTan 0,20-1,00
P02 Kyckun maca OTkpbiTan 0,20-1,00
P03 LibinnéHOoK, LUbINNEHOK Ky- OTtKpbiTan 0,40-1,80
CoYKamu
P04 Xneb OtkpebiTan 0,20-1,00
PasmopaxuBaHue 61104 C NOMOLLbIO NPOrpamMmm 5. 3amertka: Npu pasmoparkuBaHum MAca 1 NTULbl 06-

aBTOMaTU4YeCKOro nNnpuroToBJieHUA

1.

4.

88

BblHbTE NPOAYKTHI U3 YIAKOBKM.

Mcnonb3yinte NNocKMe NPOAYKThl, pasaeneHHbIe Ha
nopuuK, KOTopble XpaHunuce npu -18 °C.

B3BecbTe NpoayKThI.

Bec TpebyeTca npu 3ajaHuM yCTAHOBOK ANA Nporpam-
Mbl.

lMomecTnTe NPOAYKTHI HA NOCKYHO NocyAay, NoAXoAnA-
LLYIO ANA UCMOSIb30BaHWA B MUKPOBOJSIHOBOM Neuu,
HanpuMep CTEKNAHHYO UK GapPopoBYLO TAPESIKY.
He HakpblBaWTe KPbILLIKOK.

YcraHoBwuTe nporpammy. = Crpanuua 88

6.

PAa3yeTCA MUAKOCTb.

Ynanante XUAKOCTb NPU NEPEBOPAYMBAHUH, HU B KO-
€M cJlyyae Henb3A UCMOoNb3oBaTh eé Npu AanbHen-
LUEeM MPUroTOBNIEHMM, OHA TAKXKe He A0SXKHa Conpw-
KacartbCcA C APYrMMU NPOAYKTaMM.

Otaenvte Apyr OT Apyra niocK1e Kycku bntoaa v
dapLu, npexxae YeM OCTaBUTb UX HA HEKOTOPOE Bpe-
MA.

Jante pasmMopoXKeHHbIM NpoAayKTam noctoAtb oT 10
20 30 MUHYT, 4TOOLI TEMMNEpPATYpPa BbIPOBHANACH.
InA 60MbLUMX KYCKOB MACA 3TO BPEMA MOXET ObITb
6onee NPOAOMKUTENBHEIM, YEM ANA ManeHbKux. Mo-
cne TOro, KaK NPoAyKTbl MOCTOANIM HEKOTOPOE BPEMS,
yZanuTe BHYTPEHHOCTU NTULbI.

Mponomxante obpaboTky 6ntoaa, Aayke ecniv y Ton-
CTbIX KYCKOB MACa BCe €eLlie COXpaHAETCA 3aMOpo-
YXEHHaA cepaueBuHa.



Mporpammbl  ru

10.5 JloBeaeHue A0 roTOBHOCTU C MOMOLLbIO nporpammMm aBTOMaTU4eCKoro npurotToBJsieHUA

Bbl moxkeTe NPUroToBUTb PUC, KapTOoPenb UK OBOLLUM C MOMOLLbIO 3 nporpamMm npuroToBneHnA.

Mporpamma Bup 6nroga Mocyna Aunana3oH Be- YKa3aHuA
ca, Kr
P05 Pwvc C kpbiwkon  0,05-0,20 = Kcnonb3ayite 6OMbLLYIO BLICOKYHO MOCYAy AA pyca.

= He ucnonbayiTte puc BbICTPOro NPUroToBEHWA B NaKe-
TUKaX.

= Ha kaxable 100 r puca gobasnante B ABa-TpU pasa
6onbLue BOAbI.

P06 Kaptopens C kpbiwkon 0,15-1,00 = Ecnv Bbl XOTUTE NPUIOTOBUTL OTBAPHOM KapTodesb, Ha-
peXkbTe CBEXUi KapTodesb Ha MeSlKne poBHbIe KyCou-
KK.
= Ha kaable 100 r otBapHoro kaptodena gobasnante
OAHY CT. N1. BOAbl U HEMHOIO COJIN.

P07 OsoLuu C kpblwkon  0,15-1,00 = B3sBecbTe cBeXue OUMLLIEHHbIE OBOLLM.
HapexbTe 0BOLLUM HA HEBOJbLLME POBHBIE KYCOYKM.
m  Ha kaxable 100 r oBollen fobaBnaiTe 1 CT. N. BOAbI.

MpuroToBneHue 61104 C NOMOLLLIO NPOrpamMm 3. [ob6aBbTe HEKOTOPOE KONIMYECTBO BOAbI B COOTBET-
aBTOMaTUYeCKOro NpuroToBJsieHUA CTBUW C MHCTPYKUMAMMU NPOU3BOANUTENA HA YNaKOBKe.
1. B3sBecbTe NpoayKThI. 4. YcraHoBWTe nporpammy. — CrpaHuya 88
Bec TpeByeTca npu 3aaHnn YCTaHOBOK AJ1A Nporpam- 5. TNo 3aBepLUEHIH BhIMONHEHUA NPOrpamMMel CHOBa
Mbl. nepemeluanTe NPOAYKThI.
2. lNomecTuTe NPOAYKTLI B MOCYAY, NOAXOAALLYIO ANA UC- 6. [aite npoayktam noctoAtb oT 5 A0 10 MUHYT, UTOObI
nofb30BaHMA B MUKPOBOJIHOBOW NEYU, U HAKpPOUTe Temneparypa BblPOBHANACh.
KPbILLKOW. Pesynbtar npuMrotoBReHWA 3aBUCUT OT CBOMCTB U Ka-

yectBa NpPOAYKTOB.

10.6 Kom6uHMpoBaHHaA nporpaMma NpUroToBAEeHUA

C KOM6MHMpOBaHHOl7I I'IpOFpaMMOﬁ NPUroToBJIEHUA Bbl MOXXETE KOM6MHMpOBaTb PEeXUMbl MUKPOBOJTH U «prnb».

Mporpamma Buna 6nrona Mocyna HAuana3oH Beca, Kr
P08 3anekaHka 3amMopoXeHHadA, Ao 3 cm Bbl- OTKpbITan 0,40-0,90
coToM

MpurotoBneHue 6nr0g ¢ KOMOMHUPOBaAHHOWM 3. Pasmeluante NpoAyKTbl HA *XapOnpPOYHOW U HE CNULL-
nporpaMmmon NPUroToBsIeHUA KoM BonbLuUoii nocyae, NPUroAHON AnA MUKPOBOSHO-
1. BblHbTE NPOAYKTHI U3 YNAKOBKM. BOU neun.
2. B3BecbTe NPOAYKThI. 4. YcraHosuTe nporpammy. — Crparuia 88

Bec TpebyeTcA npu 3a4aHnu YCTAHOBOK ANA Nporpam- 5. o 3aBepLleHWH BLINONHEHWUA NporpaMmel AanTe nNpo-

Mbl. ZykTam nocToATb oT 5 Ao 10 MUHYT, uToBLI TEMNEpa-

Typa BbIPOBHANACH.
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ru ba3soBble ycTaHOBKM

11 bBa3oBble yCTaHOBKH

Bbl MoxkeTe 3aaTh 6a30Bble yCTaHOBKM Npubopa B COOTBETCTBUM C BaLLIMMU NOTPEOHOCTAMM.

11.1 O630p 6a30BbIX YCTAHOBOK

3aeck npuBeaeH 0630p 6a30BLIX YCTAHOBOK U 3aBOACKUX HACTpPOoeK. basoBble ycTaHOBKM 3aBUCAT OT 060opyAoBaHUA Npu-

6opa.

YcTtaHoBKa Bbibop 3HaueHue

CurHan Haxxa- = On’ BkntoueHue v BbIKSIIOUEHWE 3BYKA HaXKaThA KHOMOK.
TUA KHOMOK | = [FF

3ameTKa: 3ByK HarKaTUA KHOMOK aKTUBEH Mpw start p stop,

Hemonctpaun- dED
OHHBbIM PeXknm ¢

AKTUBUPYHTE UK A€aKTUBUPYMTE AEMOHCTPALMOHHBIN PEXUM.
3ameTKa: Nprbop BbIKItoYEH. MOXXHO UCMONB30BaTb KHOMKKU U AUCHNEN; KHOMKK He pa-

6oTatoT. [leMOHCTPaLUUOHHBIA PEXXMM B OCHOBHOM UCMONL3YeTCcA NpW npoaaxe npubopa.

' 3aBoAcKan HACTPOMKa (MOXKET OTNiMUYaTbCA B 3aBUCMMOCTU OT TUNa npubopa)

11.2 UsmeHeHue 6a30BOW YCTAHOBKH

TpebosaHue: Mprbop BLIKNOUEH.

1. Haxkmute n yaeprkusaire start y stop B Teuerune

HECKONbKUX CEKYHA.

Ha avcnnee noasutcA nepeanA 6a3oBan yCTaHOBKA.

HaxmuTe start,

Ha avcnnee muraet Tekyllee 3HaueHue.

YCTaHOBUTE HY)XXHOE 3HaYeHMe C MOMOLLIbIO NOBOPOT-

HOro nepekntoyaTens.

YT06bl NpUHATL 6a30BYHO YCTAHOBKY, HAXKMMUTE start,

YT06bl BLINTH U3 6A30BLIX YCTAHOBOK, HAXKMUTE Stop.

Mepenante K 6a30BLIM YCTAHOBKAM £ C MOMOLLbIO

MOBOPOTHOrO NepeksoyaTens.

7. Y106kl OTPeaakTMpoBaTh 6a30BYHO YCTAHOBKY, Ha-
XMuTe start,

v BbibpaHHOe 3HaueHue 3aropaeTcA Ha aucnnee.

8. YcraHoBWTE Hy)XXHOE 3HaYEeHME C MOMOLLIbIO NOBOPOT-
HOro NepekoyaTens.

9. Ytobbl NPUHATL 6asoBylo yCTAHOBKY, HaXXMUTE start,

10. Yt06bl BLIMTH M3 BA30BbIX YCTAHOBOK, HaXMMUTE Stop.

11. Y106bI BbIATM K3 MEHIO 6a30BbIX YCTAHOBOK, CHOBa
Ha>kmuTe Stop,

PeKkomeHAauusa: YCTaHOBKY MOXXHO M3MEHUTL B Ntoboe
Bpems.

AR RN

ova

11.3 U3smeHeHHe NPOAONKUTENBHOCTH
3BYKOBOro cMrHana

Mpu BbIKNtOYEeHUM Npubopa pasnaércA 3BYKOBOW CUTHA.

npOﬂOJ'I)'KVITeJ'IbHOCTb 3BYKOBOIO cMrHana Mo>Ho usme-
HUTb.

» Haxmure start y yaneprkmsante npum. 6 CeKyHA.

v [ponomxuTensHOCTL CUrHana MeHAEeTCA OT KOPOTKOM
£0 ANMHHOMN.

v [pnbop npMHMMAaET NPOAOMKUTENBHOCTb CUrHana
oToBpaXkaeT BpeMA CYTOK.

11.4 YcTtaHOBKa BpeMeHU CYTOK

3ameTKa: Nocne NOAKJTKOYEeHUA K CeTU UNKU OTKIIIOYEeHUA
3NIEKTPO3HEPrUK pasaeTcA 3BYKOBOW CUrHaN U Ha AMUC-
nnee otobparkaeTcA HECKONBLKO HyneW. Mpexkae yem
NPO3BYYMT APYrOM CUIHaN U Bbl CMOXXETE YCTaHOBUTb
BPEMA CYTOK, MOXET NPONTN HECKOJIbKO CEKYHA.

1. Haxmure O,

v Ha aucnnee otobparkaetca — 12:00. 3aropaetca uH-
AvkatopHan namnouyka Hag O.

2. YcTtaHoBWTE BpeMA CYTOK NOBOPOTHLIM MepeKstoya-
Tenem.

3. Haxxmure O.

11.5 OTKnrouyeHre UHAUKALUU BPEMEHU
CYTOK

YT06bl yMEHbLUNUTL NOTpebrieHne 3NEeKTPO3HEpPrum Ba-
UMM NPUBOPOM, MOXKHO OTKIOUUTL MHAUKALUIO BPEME-
HW CYTOK.
1. Haxmure O.
2. Haxkmure stop,
YTo6bl CHOBa 0TOOpa3nTL BpEMA CYTOK, elle pas Ha-
»xmute ©

12 OuucTtKa U yxon

InAa gonroBpemeHHoW ucnpasHoi paboTel npubopa Tpe-
ByeTcA ero TwartenbHan 04YMCTKa U yXoa.

12.1 YucTAwee cpeacTeo

|/|CI'IOJ1b3y171Te TONbKO noaxoAAaulne Yyuctame cpeacrea.

90

A NMPEAYMNPEXAEHUE — OnacHoCTb NopameHus

ANeKTPpUYECKUM TOKoM!

MpoHuKLwaa B npubop Bnara MoXeT cTaTb NPUYUHOK Mo-

PaXKEHUA TOKOM.

» He ucnonbayite AnA o4nCTKM Npubopa napooumcTuTe-
1Y UM OYUCTUTENIN BBICOKOIO AaBNEHHA.



BHUMAHMUE!

Henoaxoaawme uncTALLMEe CpeAcTBa MOBPEXAAIOT MO-

BEepPXHOCTH npubopa.

» He ucnonbayiite arpeccuBHbiE UK aBpasuBHbIE YM-
CTALLME CpeAacTBa.

» He ncnonbayite uucTAmMe cpeacTsa ¢ 60bLIMM CO-
epxxaHvem cnupTa.

» He ncnonbayite kecTkue MoYanku uim rybku.

» He ncnonb3yite cneuunanbHele YMCTALLME CpeacTBa B
TENOM COCTOAHUM.

» WcronbayiTe cpeacTBO ANA OUMCTKM CTEKOI, CKpeboK
[NA CTEKNAHHLIX MOBEPXHOCTEN UM CPEACTBA MO yXO-
[y 3a U3aenvMAMU U3 HepXKaBeroLLen CTanu TONbKO B
TOM crlyyae, ecnum 370 PEKOMEHAOBAHO B YKa3aHMAX
MO OYMCTKE COOTBETCTBYIOLLEN AeTasu.

HoBble ryBku coaep»ar NoCTOPOHHUE YacTulbl, nonas-

LLUWe NpU NPOU3BOACTBE.

» HoBble rybku anA MbiTbA NOCyAbl TLLATENIBHO BbIMOW-
Te nepea UCnonb30BaHUEM.

UuncTAwme cpeactea AnA OTAeNbHbIX NOBEPXHOCTEN U
KOMMOHEHTOB CM. B PyKOBOACTBAX MO OYUCTKE.

12.2 OuucTtka npubopa

Ouuwwante l'lpVIéOp B COOTBETCTBMU C YKa3aHUAMM, YTOOHI
He noBpeanTb OTAeJIbHble KOMIMOHEHTbI UK MOBEPXHOCTHU
HenoAXoAALLMM CNocoBOM OYUCTKM UIU YUCTALLUM cpea-
CTBOM.

A NMPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo Bpemsa paboTkl npubop v ero A0CTYMNHbLIE YacTu Ha-

rpesarotcA.

» Cobnioaaite 0OCTOPOIKHOCTb, HE NpUKAcanTech K Ha-
rpesatenbHbLIM 3fIEMEHTaM.

» He noanyckaiite aetevt mnaawe 8 net K npubopy.

/\ NPEOYNPEMOEHMWE — OnacHOCTb Bo3ropaHus!

CnyyarHo ynaBLUMe KyCOYKM MULLIM, KarHYBLUMI XXUP UK

COK OT YXapeHWA MOTyT BCMbIXHYTb.

» [lepea akcnnyaTaunen yaanute rpybole 3arpAsHeHuUnA
n3 paboyeit Kamepsbl, C MOBEPXHOCTH HarpeBaTesNbHbIX
3NIEMEHTOB U NPUHAANEIKHOCTEMN.

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoBaHHUA!

MouapanaHHoe cTekno ABepubl Npubopa MOXET Tpec-

HYTb.

» He ncnonbayite arpeccuBHble abpasmBHbIE YMCTALLME
CpencTBa UM ocTpble MeTanInyeckue ckpebku ansa
OYMCTKM CTEKNA ABepLUbl Npubopa, Tak Kak OHW MoryT
nouapanarb NOBEPXHOCTb.

1. Cneay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOSIb30BAHUIO YACTALLIMX
cpeacts. — CrpaHnuua 90
2. Crnepy#re yKasaHUAM NO OYMCTKE OTAESbHbIX KOMMO-
HEHTOB WNM NoBepxHocTen npubopa.
3. Ecnu He ykasaHo uHoe:
- KomnoHeHTEI nprbopa ouuLLaiTe ¢ MOMOLLBH ro-
pAYEro MblfIbHOro pacTeopa U TKaHeBOMW candeT-
KM.
- [NpoTpute Hacyxo MArKOM TKaHEBOW candeTKom.

Ounctka M yxoa ru

12.3 OuucTtka paboueit Kamepbi

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET NMPUBECTU K NOBpE-

aeHuto paboyel Kamepel.

» He ncnonb3yiTe HKX cnpen AnA AyxoBbiX LWKadoB, HK
nobble Apyrue arpeccuBHbIe ouUMCTUTENM Mnu abpa-
3MBHbIE YNCTALLME CpeacTBa.

1. Cneay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOSb30BaHUIO YACTALLMX
cpeactB. — Crpanuya 90

2. OuuwanTte ropAYUM MblilbHbIM PACTBOPOM MK
pacTBOPOM YKcyca.

3. lpv cunbHOM 3arpA3HEHUN UCMONb3YWTE CPEACTBO
ANA OYUCTKMU AYXOBbIX LLUKADOB.
Mcnonbayite cpeacTBo ANA OYMCTKU AYXOBbIX LLKA-
($OB TONBLKO B OCTLIBLLEH paboyeit kamepe.
PekomeHgauua: Ytobbl nsbexxarb HENPUATHbIX 3ana-
XOB, HarpeBamnTe YalluKy BOAbl C HECKONbKUMM Kanna-
MM JIMMOHHOIO COKa B Te4yeHWe 1—2 MUHYT NpyU MaKkcu-
MasnbHOW MOLLHOCTU MMUKPOBOJH. UToBkI M3berxkathb 3a-
AEPXKKM 3aKunaHua, Bceraa Knaaute B EMKOCTb NOXK-
Ky.

4. MpoTpuTe pabouyto Kamepy BNarKHOW TKaHeBOW cal-
deTKoN.

5. lMpocylute pabouyto kamepy, ocTaBvB ABEpLy
OTKPLITOW.

OuucTKa BpaLjaroLercA NOACTaBKH

1. Cneay¥iTe yKasaHWAM MO MCMOSb30BAHUIO YACTALLMX
cpeacts. — Crpanuya 90

2. CHumHWTe BpaLLaroLLlytocA NOACTaBKY.

3. [nA ounctku BpallaroLlenca NoACTaBKU UCMONb3yWTe
rOPAYMI MbIfbHBIA PAcTBOP U candeTKy U3 MArkoun
TKaHM.

4. BbITpUTE HACyXO MATKOW candeTKow.

5. YcraHoBwuTe BpalaroLLyroca NOACTaBKY Ha MecTo.
Y6enutech, 4To BpalLaoLLanAcA NoAcTaBKa 3adUKCH-
poBanach NpasuibHLIM 06pa3om.

12.4 OuucTKa nepeaHen naHenu npubopa

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYyOLLAA OYMCTKA MOXKET NMPUBECTHU K NOBpeE-

YKOEHWIO NepesHei naHeny npubopa.

» He ncnonb3yite AnA O4MCTKM CpeacTBa AnA OUYMCTKU
CTEKON, MeTaNIMyecKne cKpebKn unm ckpebru ana
CTEKNAHHbIX NOBEPXHOCTEN.

» YTt0o6bl NPeaoTBPATUTL KOPPO3MID, CPasy e yaanante
MATHA U3BECTH, XKMPa, Kpaxmana v AnyHoro Benka c
NMOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEIOLLEN CTasN.

» Wcnonb3yiTe cneunasnbHble CpeacTBa no yxoay 3a Us-
AennAMM U3 Hep)KaBetoLLei CTanu AnA OYUCTKU Ha-
rpeTbiX NOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEIOLLEW CTau.

1. Cnegayvite ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YNCTALLIMX
cpeactB. — CrpaHuya 90

2. [epeaHtoto naHens npubopa oumnLlainTe ¢ NOMOLLbIO
ropAYEero MblIbHOMO pacTBopa U canpeTkn M3 MATKOM
TKaHM.
3ameTKa: Hebonbluve LUBETOBLIE OTIMYMA HA Nepea-
HeW naHenu npubopa BO3HUKAIOT U3-3a PasfiMyHbIX
MaTepvasnoB, HaNnpUMep CTekna, NnacTMacchl Uan Me-
Tanna.
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3. CpeAacTtBo no yxoay 3a M3AENUAMU U3 HEPIKABEIOLLIEN
cTanu cnefyeT HaHOCUTb NepeaHIor NaHenb npubopa
M3 HEpP)KaBEHLLEW CTaNIM TOHKUM CNOEM C MOMOLLbIO

MATKOM TKAHEBOKN candeTKu.

CpeacTso No yxo4y 3a usgenvAMU U3 HepyKaBeroLlen
CTaslM MOXXHO NpUoBpPecTU B CepBUCHOM Crny>kbe nnu

B CNeunannsMpoBaHHOM MarasuHe.
4. BbITpUTE HACYXO MATKOW candeTKow.

12.5 OuucTKa naHenu ynpasneHun
BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET NMPUBECTH K MOBPE-

HAOESHUIO NaHenu ynpaBieHuA.

» He npotupaite naHenu ynpasneHMA MOKpOH candert-

KOW.
1. Cnepay¥Te yKasaHWAM MO MCMOJb30BaHMIO YACTALLMX
cpeact. — CrpaHuya 90

2. OuwnctuTe naHenb ynpaBneHuA canpeTkon U3 MUKpPO-

®UOPLI UK BRAXKHOW TKAHEBOW CangpeTKoM.
3. BbITp1TE HACyx0 MArKON candeTKow.

12.6 YucTKa npuHaanexHocTen

1. Cneayite yKaszaHuAM MO UCMONb30BAHMIO YNCTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 90
2. Paamouunte noaropesBLUME OCTATKM NULLKM TKAHEBOK

cangpeTkon, CMOYEHHOW rOPAYMM MbISIbHBIM PacTBO-

POM.

3. TwarenbHO OYUCTUTE NPUHAANIEXHOCTHU FOPAYUM
MblTbHBIM PacTBOPOM U TKAHEBOW CandeTKkon unm
LWETKON ANA MbITbA NOCYAbl.

4. OunwanTe peLlETKY CPeACTBOM ANA OYUCTKU U3LENni

n3 HepmaBeroLueﬁ cTann uin B nocyaomoequﬁ mMa-
LLInHe.

Mpu cMnbHOM 3arpA3HEHWU UCMONb3YHTE rYOKy U3 He-
pXKaBeloLLer CTanmn Unu CpeacTBo ANA OYUCTKU AyXO-

BbIX LLUKadOB.
5. BbITpUTE HACYX0 MATKOW candpeTKow.

12.7 OuuncTKa CTEKON ABepLbl

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYyIOLLAA OYUCTKA MOXKET MPUBECTHU K NoBpe-
WIEHUIO CTEKON ABepUbl.

» He ucnonbayite ckpeboK ANA CTEKNAHHLIX NOBEPXHO-

1.

2.

3.

cTen.

Cneayite ykasaHMAM MO UCMONIb30OBAHMIO YACTALLMNX
cpeacts. — CrpaHuya 90

Crekna ABepubl ouMLLanTe TKAHEBOW CandeTKow,
CMOYEHHOW CPEeACTBOM AJ1A YUCTKMU CTEKOSI.

3ameTKa: TeHu Ha CTéKNax ABepubl, BbIMMAAALLNE KaK
pasBoAbl, HA CaMOM Zene ABMAIOTCA CBETOM, OT-
PaXKEHHbIM OT OCBelLleHUA padoyei kKamepebi.
BbITpuTe Hacyxo MArkon candeTKkow.

12.8 lMporpamma ana noaaepMaHuA
YUCTOThI

Mporpamma ansa noaaepXaHua YicToTbl ABNAeTCA Obl-
CTPbIM anbTepHaTMBHLIM BapuaHToM AfA nepuoanye-
CKOM 0YUCTKM pabouer kamepsbl. B xoae aToi nporpam-
Mbl 3arpA3HEHUA pasMAryaroTCA NocpeacTsoM ucnape-
HWMA MbITLHOrO pacTBopa. 3aTem 3arpA3HEHNUA Nerko yaa-
NAOTCA.

YcTaHOBKa pexuma O4YUCTKHU

1.

Noasrw DN

®

Jo6aBbTe HECKONBKO Kanenb MOMLLEro cpeacTBa B
YalluKy C BOAOW.

YUTo6bl n3bexxaTb 3alepIKK1 3aKUNaHWA, NOSTIOKMUTE B
YaLLIKY NOXKKY.

MocTaBbTe YallKy B LEHTP paboueit Kamepbl.
YcTaHoBUTE MOLLHOCTb MUKpPOBOSH 600 BT.
YcTaHoBWTE BpeMA NPUroToBAEeHUA 3 MUHYTHI.
3anyctuTte perkum MUKPOBOJH.

Koraa BpemA NpUrotoBneHNA UCTEYET, OCTaBbTe
ABepLy 3aKpbITOi eLle Ha 3 MUHYTHI.

MpoTpuTe pabouyto KamMepy BRaXKHOW TKaHEBOM can-
deTkon.

MpocyLluuTe pabouyto Kamepy, 0CTaBuB ABEPLY
OTKPbITOW.

13 YcTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEM

Bbl MOXeTe caMOCTOATENBHO YCTPaHUTb HE3HAYUTE b~

Hble HeucnpaBHOCTK Ballero npubopa. Bocnonbayitech
WHPOPMaLMeit U3 raBbl «YCTpaHEHWE HEUCTIPABHOCTEN»
nepea obpalleHnem B cepBUCHYLO cy»kOBy. 3To nosso-

nWT n3berkaTb AOMONHUTENBHBIX pacxonos.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHHUA!

Mpu HekBanNMOUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET

cTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTMH.

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLlaeTca ToNbKo 00y-
YeHHbIM crneuunanMcTam.

» Ecnu npubop HeucnpaBeH, 0BpaTtuTeck B CEPBUCHYHO

cnyxoy.
— "CepsucHan ciyxba", CtpaHnya 94
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A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHoCTb NnopameHus
3NEeKTPUYECKUM TOKOM!

Mpuv HEKBANMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NMPUBOP MOXKET
cTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTU.

>

>

>

PemoHTMpoBaTh Nprvbop paspeLlLaeTca TONbKO KBau-
du1uUMpOBaHHBIM crieunanucTam.

InA pemoHTa npubéopa MOXHO UCMOb30BaTh TONBKO
OopurMHasbHble 3anyacTu.

Bo nsbexxaHne onacHocTein 3ameHa NoBpeXAEHHOro
ceTeBoro kabena gaHHOro npuéopa MOXKeT ObITb Bbl-
NoJSIHEHA TONBbKO NPOU3BOAUTENEM MU aBTOPU30BaH-
HOW UM CEPBUCHOM CcNy»X60i NMBO NULIOM, UMEIOLLUM
aHasIorMyHyo KBaIMPUKaLMIO.



YcTpaHeHve HeucnpaBHOCTEN U

13.1 C6oum B paboTte

HeucnpaBHoCTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Mpn6op He paboTaer.

Bunka ceteBoro kabenda He BCTaBfieHa B PO3EeTKY.
» [loakntounte ﬂpMéOp K QNEKTPOCETU.

Cpabotan npeaoxpaHutesb B 6/10Ke NpefoxXpaHuTenen.
» [NpoBepbTe NpeaoxpaHuTenb B 6NI0Ke NpeaoXpaHUTENEN.

C6oit aneKTponuTaHuA.
» [lpoBepbTe, paboTaeT N1 OCBELLEHWE UK APYrvMe NPUBOpPbI B MOMELLEHUH.

®yHKUMOHaNbHaA HEUCNPABHOCTb

1. OTkntounTte npeaoxpaHuTens B 6110Ke NpeaoxXpaHuTene.

2. Bkntouute ero cHosa npumepHo yepes 10 cekyHA.

v B cnyyae ogHokpaTHOM HeMcnpaBHOCTH COOBLLEHME UCUESHET.

3. Ecnv cooblieHne noaBuTcA CHoBa, 06paTtuTech B CepBUCHYLO Cny>KOy. M03BOHMB, yKaXKuTe
TOYHoe coobLleHne 06 oLwnbke.
— "CepsucHas cnywba", CtpaHuya 94

,ElBepua 3aKpbIiTa He NOJIHOCTLIO.
> HDOBepre, He 3aXKaTbl Jn uBepueVl OCTaTKM NMULLUK UNKU NMOCTOPOHHKE NpeaAMEThl.

Bntoaa pasorpesatot-
CA MeaneHHee, Yem
006bIYHO.

YcTaHoBEHA CAMLLKOM HWU3KaA MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.
> YcraHoBwuTe Bonee BLICOKYI MOLLHOCTb MUKPOBOSH. = Crpaxuya 86

B npubop nomelleHo 6osbLue NpoAyKTOB, YeM 0ObIYHO.

» YcraHoBwuTe Bonee ANWUTENBHOE BPEMA MPUIOTOBNIEHUA.
[lBoiHOM 06BbEM yBENMUMBAET BPEMA NPUrOTOBIIEHWA BABOE.

Bntoaa xonoaHee, yem 0BbIYHO.
» [lepeBopauvBaiite MM BpeMa OT BPpEMEHHU NnomelunsaiiTe 6nroao.

Bpawarowlanca
noAcTaBKa uapanaet
WK CKPUNHT.

Hanuuve sarpAsHeHMA U1 MIHOPOAHOTO Tena B 06nacTi NpuBoAa BpallaloLenca NoACTaBKM.
» OuucTuTe PONIMKOBOE KOMbLO U yrnybneHve B pabouei kamepe.

BbinonHeHue pexxuma
C UCMOMb30BaHWEM
MUWKPOBOJIH NpepbiBa-
eTcA.

Mpu6op HeucnpaseH.
» Ecnu aTa owmnbka noBTOpAETCA HEOAHOKPATHO, 00paTUTECH B CEPBUCHYHO CNy>KOY.

Mpubop He paboTaer.
Ha aucnnee otobpa-
yKaeTcA Bpems npwro-
TOBJIEHMA.

Beina cnyyanHo npuBeaeHa B AeNCTBUE 30HA HACTPOMKM.
» Haxkmure stop.

Mocne ycTaHOBKM He Obina HaykaTa KHOMKa start,
» Haxkmute start unm oTMEHUTE yCTaHOBKY, HaXkas Stop.

Ha aucnnee 3aropa-
OTCA TPU HYNA.

Co6oit anekTponuTaHusa.
» 3aHOBO yCTaHOBWUTE BPEMSA CYTOK.
— "[Nlepsbivi BBOA B 9xcrnyaraumno”, CTpaHuuya 84

Ha aucnnee otobpa-
xaertca M.

AKTMBMPOBaH AEMOHCTPALMOHHBIN PEXUM.
> BbIKIHOUMTE PEXKMM AEMOHCTPALMM.
— "basosble ycraHosku", CtparHuya 90

Ha aucnnee noss-

OwmnbKa cucTeMbl aBTOMATUUYECKOrO OTKPbIBAHKA usepeﬁ.

naetcA coobulenve €3 1, Buikniounte npubéop.

2. Toaoxxaute 10 MUHYT.
3. CHoBa BKJtoumuTE NpUbop.

» Ecnu ata ownbka NnoBTOPAETCA HEOAHOKPATHO, OépaTMTer B CEepBUCHYIO CJ'Iy)Kéy.
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14 YTunusauyua

14.1 YTunusaumsa ctaporo 6bIToBoro
npubopa

YTunusauuna B COOTBETCTBMM C SKONTOTMYECKUMHU HopMa-
MK obecrneunmBaeT BO3MOXHOCTb BTOPWYHOIO UCNONb30-
BaHWA LEHHbIX CblIpbeBbIX MaTepunanoB.

1. BbIHbTe U3 pPO3ETKM BUNIKY ceTeBOro kabens.

2. O6pexbTe ceTeBoi kabenb npubopa.

3. Y1unusupyitte npubop B COOTBETCTBUM C IKOOrUYe-
CKMMW HOpMaMM.
CBeneHvA 0 BO3MOXHbIX Cnocobax yTMnmM3aumm Mox-
HO MOMY4YNUTb B CNEeLnanM3npoBaHHOM TOProBOM npea-
MPUATUK, @ TaKXKe B PaOHHbIX USIM FOPOACKMUX Opra-
Hax ynpasfieHus.

JaHHbI npubop uMeeT OTMETKY O Co-
OTBETCTBWM €BPOMNENCKUM HOpMam
2012/19/EU ytunusaummn anexktpuye-
I CKMX M 9NEKTPOHHBIX NpubopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).
JaHHble HopMbl ONpeaenaAtoT AENCTBY-
toLwne Ha Tepputopun EBpocotosa
npasuna Bo3Bpara v yTunusaumu cTa-
pbIX NPMBOPOB.

15 CepBucHafa cnyxba

MoapobHyt MHPOPMALMIO O rapaHTUIHOM CPOKe U ycho-
BWAX rapaHTMK B BalLel CTpaHe Bbl MOXKeTe 3anpoCuTh B
HalLen cepBUCHOM cry»be, y Ballero npogasua uu
HalTU Ha Halem cawTe.

Mpv oBpalleHnn B CePBUCHYIO CNY>KOY YKaXkuTe Homep
usaenusa (E-Nr.) n 3aBoackoi Homep (FD) npubopa.
Aapec v TenedoH CEPBUCHO CNyXObl MOXXHO HaWTU B
npunaraemMomM nepeyHe CEPBUCHbLIX CNY)KO UK Ha Ha-
wem Beb-canTe.

InA gocTyna K KOHTaKTam cny»<6 KIMEHTCKOro cepBuca,
Bbl TAKXKE MOXKeTe ucnonb3osaTth AaHHbIM QR Koga.
https://www.bosch-home.ru

OTOT NPOAYKT MMEET UCTOUHUKM CBETA Knacca SHeproad-
deKkTuBHoCcTH G. MCTOUHKMKKM CcBETa Npeanaratorca B Kaye-
CTBE 3anyacTv U JOMKHbI 3aMEHATLCA TOMBKO crieuuans-
HO 0BYYEHHBLIM ANIA 3TOr0 KBaNUpULMPOBaHHEIM NeEPCo-
Hanom.

MmnopTtep/OpraHnsauna, NpuHMMAaroLLaA NPeTeH3n no
kauyectBy/ TOO «BSH Home Appliances (BCX Xoym
AnnaiaHcac)» Pecnybnuka KasaxcTaH, r. Anmarsl, yi.
Xagxun MykaHa, 22/5, 7 atax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cny»06hbl ycTpoicTBa — 7 ner.

Ha tepputopun Pecnybnuku KasaxcraH, npu obHapyxe-
HWW HEUCNPABHOCTH, 3BOHWUTE B CEPBUCHbIN KOHTaKT-
LUeHTp 5454 (TonbKo AnA MOBUIIbHBIX TENepOHOB).
CaenaHo B Kutae

15.1 Homep usnenun (E-Nr.) u 3aBoacKoun
Homep (FD)

Howmep nsaenua (E-Nr.) n saBoackoin Homep (FD) Bbl
HaiZeTe Ha pupMeHHoM Tabnuuke ceoero npubopa.
dupmeHHan Tabnuyka ¢ Homepamu HaxoAWTCA Ha BHY-
TPEHHEW CTOPOHE ABEpPLbI.

[ e FD: ZNr: | CE g
Type
Y1066l 6LICTPO HalTK AaHHble Npubopa U Homep Tenedo-
Ha CepBUCHON Cny>kOBbl, Bbl MOXKETE 3anucaTtb 9TM AaH-
HblE.

16 Y Bac Bce nonyuutcAa!

3aechb Bbl HaaéTe 0630p ONTUMAabHBIX YCTaHOBOK AJ1A
MPUroTOBNEHUA PasNMUHbIX TUMOB OGN0, a TaKXKe peKo-
MeHZaunU OTHOCUTENbHO NPUHAANEXHOCTEN U NOCYAbl.
Bce pekomeHaaumnn noaobpaHbl C yYETOM XapaKTepu-
CTUK UMEHHO Ballero npubopa.

16.1 PekomeHgyemas nocnenoBaTenbHOCTb
OeUCcTBUM

3.Eler Bbl HaVIﬂeTe no3TanHyk nocneaoBaTte/ibHOCTb
ﬂeﬁCTBMFI, KOTOpaA NoOMOXXeT BaM Hauny4ylmm OépﬂSOM

MCMNoJib30BaTb peKoMeHAyeMble YCTaHOBKU. Bl nony4yute
MHOPMaUMIO O MHOXKeCTBe 6J'HO£I,, a TaKXXe pekomMmeHaa-

94

LMK M COBETHI, KOTOPLIE MOMOTYT BaM HacTpauBath U UC-
nonb3oBaTtb NPMOOP NOMUMO NMPEAYCTAHOBNEHHbLIX NPO-
rpamMm onTMMasbHbIM 06pasom.

3ameTKa:

= PeKkomeHZauuu no yctaHoBKaM Bcerga noapasyme-
BatOT XONOAHYHO U NyCcTyto pabouyto Kamepy.

= 3HauyeHuA BPeEMEHH, yKasaHHble B 0630pax, ABNALOTCA
OPUEHTMPOBOYHLIM. OHM 3aBUCAT OT KayecTea M
CBOMCTB NPOAYKTOB.


https://www.bosch-home.ru

A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!
MpoAyKTbl C TBEPAON KOXKYPOW MU LLKYPKOW MOTYT nor-
HYTb BO BPEMA U NOCJIE HarpeBaHus.

>

3anpeLLeHo rotoBuTb AlLA B CKOpAyne u pasorpe-
BaTb BapéHble Alua B CKopyne.

Hukorza He roToBbTE MOSIIIOCKOB M pakoobpasHbIX.
Mpn NPUroTOBAEHUU AUYHULILI-TNA3YHLU NPOKONUTE
YKENTOK.

Y NpoAyKTOB NUTaHWA C TBEPAOW KOXKYPOKU UK LLIKYP-
KOM, Hanpumep, ABGNOK, MOMWAOPOB, KapTodend, co-
CHCOK KOXXypa WK LLUKYpKa MOryT NoMnHYTb. [1pokonu-

Y Bac Bce nonyuutca! ru

3agaua

CoBert

Mo UCTeyeHUn BpeMeHH
MPUroToBieHWA H6nogo He
ZOMKHO BbITb NEperpeTo
Mo KpaAM M roToBO noce-
peauHe.

= [lomeluuBaiite 6ntoao
BPeMA OT BPEMEHM.

= YCTaHOBWUTE MEHbLLYIO
MOLLHOCTb MMKPOBOJSIH
1 60MbLUYIO NPOAOMKH-
TeNbHOCTb.

Mocne pasmopaxkusaHua
nTvua unm MAco MArkue
TONBbKO CHAapPY»XXH, a BHYTPH
eLlé He oTTanANu.

= YCTAHOBUTE MEHbLLYHO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJTH.

= [lpu 6onbluom 06bEME
pa3MopaXKUBaeMbIX

Te KOXKYPY WM LLKYPKY Nepea HarpeBaH1eM.

Pasorpetbie 6ntoaa otaatoT Tensno. [ocyna MoxKeT cuib-

HO HarpeBaTbCA.

» Yr06bl M3BNEYL MOCYAY M NPUHALNEHOCTU U3 pado-
yei Kamepbl, BCeraa 1Mcnosnb3ynTe npuxsaTku.

1. lMepen Hauanom padoTsl yaanute U3 paboyei kame-
pbl BCE NULLHWE NMPUHAASIEXHOCTH.

2. Buibepute Tpebyemoe 65040 B pekoMeHAaumuAx no
yCTaHOBKaM.

3. Bbinoxute 65040 B NOAXOAALLYHO NOCyAy.
— "lpuHaanexxHocTu u nocyaa A8 Ucrosib30BaHNA B
pexxume MuKkpoBosH", CtpaHuya 85

4. YcraHoBuWTE NOCYAy Ha BpaLlaoLyocA NOACTaBKY.

5. BbINonHWTE yCTAHOBKM Npubopa B COOTBETCTBUM C pe-
KOMeHZaunAMK No yCTaHOBKaM.
CHauana yctaHoBuTe 6onee KOPOTKOE BPEMA NPUro-
ToBneHuA. Mpu HeoBX0AMMOCTH yBENUYLTE BPEMA
npurotoBnenua. Ecnu B Tabnuuax npusoaAtca Asa
nokasaresna MOLLHOCTU U BPEMEHU MPUIrOTOBNEHUA,
nepBbIM UCMNOMNb3YeTCA NepBbIk NoKasarenb, a nocne
curHana BTOpow.
Ecnu BbI x0THTE NpurotoBuTh 611040, NApaMeTpbl Ko-
TOPOro OT/MYAIOTCA OT AaHHbIX B Tabnuue, ycTaHoBUTE
npumMepHo BABOe Borbluee BpeMA NPUroTOBAEHWA
ZnA ABOWHOro obbema.

6. Bceraa ucnonb3syite npuxeBaTtku, Koraa goctaere ro-
pAdyto nocyay u3 pabouei Kamepbl.

16.2 CoBeTbl N0 pa3MmopaXu1BaHUIO U
pasorpeBaHUIoO

LnA AocTXKeHUA onTMManbHOro pesynbtara pasmopa-
YKMBaHWA U pasorpeBaHuA cneaywte AaHHbIM COBETaM.

3apaua Coset

Mo ncreueHun Bpemenu
npuroToBreH1A bntoaa
ZLOMKHbI BbITb PasMopo-
YKEHbI, pasorpeTsl Unu ro-
TOBbI.

YBenuubTte Bpemsa npuro-
ToBneHuA. [NpoayKTbl
6onbLuero o6béma u
6onbLuel BbICOThI TpebyHoT
6osblUue BpeMeHu ans 06-
paboTKHu.

NPOAYKTOB HECKOJbKO
pas noBopayMBanTe Ux
BO BPEMA PaA3MOpPaXKu-
BaHuA.

Brntoao He AoMKHO ObITb L]
C/IALLIKOM CYXMM.

YCcTaHOBUTE MEHbLLYIO

MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.

= YMeHbLUHUTE Bpema
MPUroTOBMEHUA.

= Hakpo#te 6ntogo.

= JlobaBbTe BonbLUe BO-

Abl.

16.3 PasmopamuBaHue

Bbl Mo)keTe ucnonb3oBath Npubop AnA pasMoparkuea-
HUA 3aMOPOXKEHHbIX MPOAYKTOB..

PasmopamusaHue 6nroa

1.

MocTaBbTe 3aMOPOXKEHHbIE NPOAYKTEI B OTKPLITOW No-
CyZe Ha BpallaroLLyocA NoACTaBKY.

He)xHble yacTu, HanpumMep, HOXKKU U KPbIbILLKKU
UbINAEHKA WM XMPHbIE KpaiHUe 4acTuh XKapKoro,
MOXXHO HaKpbITb HEBONBLUMMM KyCOUKaMM antoMUHU-
eBov ¢onbru. MNpu atom donbra He AOMKHA KacaTbeA
BHYTPEHHMX CTEHOK Nnpubopa.

3anyctute pexxum pabotb.

Mo ncTeyeHn NoNOBUHBI BpEMEHW pa3MOpaXKMBaHWA
onbry Mo>Ho CHATb.

3ameTKa: Npy pasMopakuBaHuM MAca U NTULbI 00-
pasyeTcA XUAKOCTb.

YaananTte *1MAKOCTb NpY NepeBopayMBaHim, HU B KO-
eM cfyyae Hesb3A UCNOoNb30BaTh €€ Npy AanbHeN-
LLEeM NPUroTOBJIEHUU, OHA TaKXKe He A0/MKHa Conpu-
KacartbcA ¢ APYrMMU NPOAYKTaMU.

B npouecce pasmopaxuBaHua 1-2 pasa nepeBepHu-
TE UK NepemMeLlanTe NPoAYyKThI.

Bonblune KyCcku HyXXHO NnepeBopaYnBaTb HECKONbKO
pas.

OcraBbTe pasmMopoXeHHble NpoayKThl ewé Ha 10-20
MUWHYT NPU KOMHaTHOW Temneparype.

Bbl MOXKeTe yaanuTe BHYTPEHHOCTH NTUubl. MAaco
MOXHO pasfenbiBaTb, AaXKe eciv B camMo cepeanHe
OHO He 10 KoHLa pasMopOo3nunoch.
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Pasmopaxu1BaHue ¢ MUKPOBOJIHAMH
Cobntonaite peKoMeHAaunm no ycTaHOBKaM AnA pasMopaykuBaHua 61t rny6oKoi 3aMOpPO3KU B PEXXMME MUKPOBOJTH.

Bun 6nrona BecsBr MoLHOCTb MUKpO- Bpema npurotoBne-
BOJIH B BT HUA, B MUH
[‘oBAAMHA, TENATUHA UK CBUHUHA KyCKoM (Ha 800 1.180 1.15
KOCTU 1 6e3 KocT) 2.90 2.10-20
['oBAAMHA, TENATUHA UK CBUHMHA KyCKOoM (Ha 1000 1.180 1.20
KOCTH 1 6e3 KOCTH) 2.90 2.15-25
[‘oBAAMHA, TENATUHA UM CBMHMHA KyCKOM (Ha 1500 1.180 1.30
KOCTU 1 6e3 KocTH) 2.90 2.20-30
[‘oBAOMHA, TENATUHA UK CBUHUHA Kycoukamun 200 1.180 1.2
WK IOMTUKaMK 2.90 2.4-6
[‘oBAAMHA, TENATUHA UM CBMHMHA Kycoukamun 500 1.180 1.5
WK NOMTUKaMM 2.90 2.5-10
[‘oBAOMHA, TENATUHA UK CBUHKUHA Kycoukamun 800 1. 180 1.8
UK IOMTUKaMK 2.90 2.10-15
MAcHoW ¢apLu, CMeLllaHHbI? 3 200 90 10
MscHoM paplu, cMellaHHbIR? 500 1.180 1.5
2.90 2.10-15
MrAcHoW dapLu, CMeLllaHHbI? 3 800 1.180 1.8*
2.90 2.10-20
MTvua UenmMKoM uinm Kyckamu® 600 1.180 1.8
2.90 2.10-20
MNTnua uenukom mnm KyCKaMM5 1200 1. 180 1. 15
2.90 2.10-20
Pbi6HOe ¢une, pblbHble KOTNETb UK pbibHble 400 1. 180 1.5
NIOMTUKMK® 2.90 2.10-15
OBoLuu, Hanpumep, ropoLUek 300 180 10-15
®pyKThI, AroAbl, HaNnpuMep, ManuHa® 300 180 7-10°
®pyKThI, Aroabl, HaNpuMep, ManuHa® 500 1.180 1.8°
2.90 2.5-10
PacTonute macno’ 125 1. 180 1.1
2.90 2.2-3
PacTonute macno’ 250 1.180 1.1
2.90 2.3-4
Xneb uenvkom 500 1.180 1.6
2.90 2.5-10
Xneb uennkom 1000 1. 180 1.12
2.90 2.10-20
Mupor, cyxoi, Hanpumep, cAobHbIA nupor®® 500 90 10-15
Mupor, cyxoi, Hanpumep, cAoBHbIA nupor®® 750 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
Mupor, couHblit, Hanpumep, GpyKToBbIK Nupor, 500 1.180 1.5
TBOPOXKHbLIM Nupor? 2.90 2.15-20
Mupor, coyHbln, Hanpumep, GpyKToBLIA Nupor, 750 1.180 1.7
TBOPOXXHbIN NUpor? 2.90 2.15-20

[Mpu nepeBopayMBaHnn OTAENUTL PA3MOPOXKEHHbIE YacTi Apyr OT Apyra.
3amoparkmBatb NPOAYKTbI HA MTOCKON NMOBEPXHOCTMU.

JocTtaHbTe pa3aMopoXKeHHOe MACO.

Heckonbko pas nepeBepHyTb 6nt0a0.

Otaenute Apyr OT Apyra pasMoOpOXeHHbIe YacTy.

BpemsA oT BpeMeHM 0CTOPOXKHO NepemMeLunBaTh 6noao.

MONHOCTLIO CHATbL YNaKOBKY.

PasmopakuBaiite ToNbKO Bbineuky 6e3 rnasypu, CIMBOK, )enaTuHa Uim Kpema.
OtaenuTb KyCKM NUpora Apyr oT apyra.

© o N O o » W N o=
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16.4 PasorpeBaHue
B atom npubope MoxkHo noforpeTs 6ntoaa.
PasorpesaHue 6nrog

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!l

PasorpeTbie 6ntoaa otaatoT Tenno. Mocyaa MoXKeT cunb-

HO HarpeBaTbCA.

» Y106kl M3BNEYL NOCYAY U MPUHAANEIKHOCTHU U3 pabo-
4yein Kamepbl, BCeraa Mcnosnb3yruTe NpUxBaTKy.

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb
owwnapuBaHua!
Mpu HarpeBaHUK XUAKOCTU BO3MOXKHA 3a€PXKKa 3aKu-
naHuA. B aTom cnyyae Temnepartypa KuneHua AocTuraet-
cA 6e3 06pasoBaHUA B XXUAKOCTU XapaKTEPHbIX NMy3bipb-
KoB. PekomeHayeTcA cobnoaaTb OCTOPOXHOCTb AarKe
NpW HE3HAYUTENBHOM COTPACEHUM EMKOCTU. [opAvan
YXMAKOCTb MOXXET BHE3aMNHO HayaTb CUABHO KUMNETb U
6pblsraTb.
» [pu HarpeBaHuM Bceraa Knaaute B EMKOCTb JTOXKKY.
3T0 NOMOXKET U3BerkaTh T.H. OTNIOXNEHHOMO 3aKuna-
HWA.

Vo

Y Bac Bce nonyuutca! ru

BHUAMAHMUE!

Conpu1KocHOBEHWe MeTanna ¢ BHyTPEeHHen NoBepxHo-

CTblo paboyeit kamepbl MOXET NPUBECTU K 06pa3oBaHuIo

UCKP, KOTOpble MOTyT NOBPEANTL NPUOOP MK BHYTPEH-

Hee CTeKno Asepubl.

» Cneaute 3a TeM, 4TOObl MeTanIMYecKme npeameTsl
(Hanpumep, NOXKKa B CTakaHe) HaxoAUNUCh Ha pac-
CTOAHMM HE MeHee 2 CM OT CTeHOK paboueii kamepsbl
¥ BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEpLbI.

1. UsBnekute rotoBble 6n04a U3 YNAKOBKU U NMOMECTUTE
B NocyAay, NPUroAHYro ANA UCNONb30BaHWA B MUKPO-
BOJ/IHOBOK Meuu.

2. PaBHOMepHO BbInoXuTe 6n1t00 B nocyAay.

3. HakpouTe npoAyKTbl NOAXOAALLEN KPbILLKOW, Taper-
KOW unu cneunanbHOM Gonbrow Ana MUKPOBOSTHOBOM
neumu.

4. 3anycTtute pexxum paboTbl.

5. Bpemsa oT BpeMeHu nepeBopaymMBanTe unu nepemMe-
lwmBaiTe 6ntoa0.

PasnnuHble KOMNOHEHTLI Nonydabpukara MoryT Ha-
rpeBaTtbCA C PasfMyHON BbICTPOTOM.

6. Cneawute 3a Temneparypon.

7. OctaBbTe ropaYMe NpoAyKThl eLwé Ha 2—5 MUHYT npwm
KOMHaTHOW Temnepartype.

MogorpesaHue 6ntoAa rny6oKoOW 3aMOPO3KU C UCMONb30BaHUEM MUKPOBOJIH
CobntoaaiTe pekoMeHAaLmMK No ycTaHOBKaM AnA noforpeBaHna 6ntoa rny6oKoi 3aMOpPO3KU B PEXUME MUKPOBOJTH.

Bua 6nroga BecBr MoLHOCTb MUKPO- Bpemsa npurotoBne-
BOJH B BT HUA, B MUH

MeHto, nopunoHHoe 6ntofo, rotoBoe 6ntoa0 300 - 400 600 8-11

(M3 2—3 KOMMOHEHTOB)

Cyn 400 600 8-10

Pary, rycton cyn 500 600 10-13

JloMTMKKM nnn Kycouku mAca B coyce, Hanpu- 500 600 12-17"

Mep, rynAaLu

3anekaHKa, Hanpumep, nasaHbA, KaHHennoHn 450 600 10-15

FapHUpLI, HANPUMEP, PUC, MaKapOoHbI? 250 600 2-5

FapHWpGLI, HAaNpPUMep, PUC, MaKapoHbI? 500 600 8-10

OBoluM, Hanpumep, ropoLLeK, BPOKKOIH, 300 600 8-10

MOpPKOBL®

OBoLuu, Hanpumep, ropoLLeK, BPOKKONH, 600 600 14-17

MOpPKOBbL®

LLnuHat* 450 600 11-16

Ho6aBuTb B 6111010 HEMHOTO KUAKOCTH.
Hob6asuTb B nocyay Boay, 4Tobbl OHa NOKpbIBana AHo.
loToBUTL Bnitoa0 Be3 AobaBneHuA BOAbI.

Mpv nepeBopauMBaHuM OTAENUTb KYCKU MACa ApPYr OT Apyra.
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PasorpeBaHue B peXMMe MUKPOBOJIH

Cobnionaitte pexkoMeHaaunn no yCtaHoBKaM AJ1A nogorpesaHnA 6nion B pPeXxxmme MUKPOBOJIH.

Bua 6nrona KonuuecTBo MoLHOCTb MUKpPO- Bpema npurotoBne-
BOJIH B BT HUA, B MUH

Hanutku' 200 mn 800 2-323

Hanutku' 500 mn 800 3-423

IeTckoe nuTaHue, Hanpumep, BYTLINOYKK C 50 mn 360 oK. 0,5%¢

MOJOYHOM cMechkto*

IleTckoe nuTaHue, Hanpumep, BYThINOYKK C 100 mn 360 oK. 1%¢

MOJOYHOI cMechkio?

IleTtckoe nutaHue, Hanpumep, BYTbITIOUKM C 200 mn 360 1,5%6

MOJIOYHOM cMecbto*

Cyn, 1 Tapenka 200r 600 2-3

Cyn, 2 Tapenku 400 r 600 4-5

MeHto, nopunoHHoe 6ntoao, rotoBoe 65040 350-500r 600 4-8

(M3 2—3 KOMMOHEHTOB)

Msco B coyce’ 500 r 600 8- 11

Pary, ryctoi cyn 400 r 600 6-8

Pary, ryctoi cyn 800r 600 8-11

Osoluu, 1 nopumad 150 r 600 2-3

Osouuu, 2 nopumn® 300r 600 3-5

' MonouTb NIOXKKY B CTaKaH.
2 He neperpesatb aJIkOroJibHbl€ HannUTKn.
Cneautb 3a npuroToBJiIeHHEM 6noaa.

Mocne pasorpeBaHnA XOpOLLO BCTPAXHYTb Hnt0A0.
O6AszaTensHO KOHTPOMPOBaTL TeMneparypy.
OtaenuTb NOMTUKM MAca ApYr OT Apyra.
Jo6aBuTb B 6511040 HEMHOTO XXWUAKOCTMU.

© N o o b~ W

PasorpeBaTb AeTCKOoe nNUTaHne oTtaesibHO OT COCKU UITN KPbILLKK.

16.5 lNpuroroBneHue

B atom npubope MOXKHO roToBUTL Boaa.
Mpurotoenexune 6nron

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

Pa3OFpETbIe 6nioa otaatoT Tenno. I'Iocyua MOXXET CUJIb-

HO HarpeBaTbCA.
» Y106kl M3BNEYL MOCYAY U MPUHAANEIKHOCTU U3 pabo-
Yyen Kamepbl, BCeraa Mcnosib3ynTe NpuxBaTky.

1. Y6eautech, uto nocyaa nomellaetca B paboyen Ka-
Mepe ¥ BpalLlatoLLanacA NoacTaBka MOXeT cBoOOAHO
BpaLlaTtbCA.

— [nA »xapeHuna ncnonb3ynte BbICOKYO GOpMY.
— [nA npuroToBneHuA 3aneKkaHoK UCMob3ymnTe
B0nbLUYtO, MIIOCKYHO Nocyay.
2. PaBHOMepHO BbINOXHUTE 6040 B nocyay.
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[Mpyn NpUroToBNEHUN B PEXMME MUKPOBOJTH HAKpPOWTE
NPOAYKTbI NOAXOAALLEN KPLILLKOW, TAPESIKON UK cne-
uManbHOM GoNbrov AnA MUKPOBOJIHOBOW Neyu.

- B pexxume «[punb» He HakpbiBakTe Hntogo.

- B KoMBWHMpPOBaHHOM peXXUMe MUKPOBOJTH U FpuUna
He HaKkpblBanTe 611040.

YcTaHoBWTE NOCyAy Ha BpaLLatoLLYOCA NOACTaBKY.

- YcTaHoBuWTe peLLETKY Ha BpallaLLyocA NoACTaB-
Ky B pexxume «[punb». bes npeasaputensHoro
pasorpesa.

3anyctute pexxum padoThl.

OcTaBbTe ropaYne NPoAyKThl eLlé Ha 2—5 MUHYT npu

KOMHaTHOW TemMneparype.

- [lepea Tem Kak HapesaTtb MACO, AaTb €My MOCTO-
ATb ewle npuM. 5—10 MUHYT.

- OcraBnanTe 3aneKaHK1 U rpateHbl NOCTOATb 5 Mu-
HYT B NnpuBope nocne BbIKAYEHNA.

PexomeHpauua: Bcerga ucnonb3syimte AepeBAHHbIE
LUMaXKKK NPU NPUroTOBAEHWUM PbIBbl MK OBOLLIEW Ha LuaM-
nypax.



MpuroToBneHue c MUKPOBONHAMH

Y Bac Bce nonyuutca! ru

Bug 6nrona Konnue- lNpuHaanem- Mouwu- BuaHa- Bpemsa YKasaHuA
CTBO HOCTb HOCTb MKU- rpeBa NpUroToB-
KpOBOJH neHun, B
B BT MUH
UbinneHok uenmkom, 1200 r 3akpbitaa nocy- 600 - 25-30 Mo ncteyeHnn NoNoBMHBI
CBEXXMM, NOTPOLLEHbIN aa BPEMEHU NepeBEpPHUTE.
LibinneHoK Kycouka- 800r OtkpbiTaa nocy- 360 3040 lMonoxkmte Koxen Beepx. He
MU, Hanpumep, YeT- ha nepesopauuBaiiTe 6n0A0.
BEPTMHKA UbIM/IeHKa +
Pewetka
Kpblinba UbIMIeHKa, 800 r OtkpbiTana nocy- 360 ] 15-25 He nepeBopauwuBaiite 6nto-
MapuHOBaHHhble, 3a- aa no.
MOPOXEHHbIE +
PeweTka
CBHHWHA 6e3 KOXMH, 750 OrtkpebiTaa nocy- 360 40-50 MosepHuTe 6ntogo 1-2 pa-
Hanpumep LeA ha 3a.
JIoMTUKM Winuka Mpum. Pewetka 180 10-15 -
8 nomTtu-
KOB
MaAcHow pyneTt 750 OrtkpebiTaa nocy- 1. 600 1. - 1.20-25 [oToBbTe 65040 6e3 KpbiLu-
ha 2. 360 2.7 2.25-35 ku. MakcumanbHasa BbicoTa
6ntoaa coctasnAeT 6 cMm.
Pui6a, Hanpumep, Ky- 400 r OtkpbiTaa nocy- 600 - 10-15 Lob6aBbTe B 6ntogo
COYKM pune aa HEMHOro BoAbl, TMMOHHOIO
COKa Unv BUHa.
PuibHoe ¢une, 3ane- 400r OtkpbiTana nocy- 360 10-15 3aMOpOXKEHHYI0 pbIBY HYX-
YyeHHoe na HO NpeABapuUTENbHO PasmMo-
PO3UTh.
Pbi6a Ha wamnypax  4-5 wr. Pewetka 180 10-15 Ucnone3yite AepeBAHHbIE
LamMnypsil.
Cnagkan s3anekaHka, 1000 r OtkpbiTaa nocy- 360 30-35 MakcumanbHan BbicoTa
Hanpumep TBOPOXKHaA na 6ntona coctasnaeT 5 cm.
3aneKkaHka c ppyKra-
MK
3anekaHKa, NuKaHT- 1000 r OtkpbiTaa nocy- 360 ] 30-35 MockinbTe 61040 cBEPXY
HaA, U3 CbIPpbIX NHIPpe- Aa CbIPOM. MakcumanbHan Bbl-
AWEHTOB, Hanpumep cota 6noaa coctaBnAeT
3aneKkaHKa u3 Maka- 5cm.
pOH
3anekaHKka, NuKaHT- 1000 r OtkpbiTaa nocy- 360 ] 3040 MakcumanbHana BbicoTa
HafA, U3 roToBbIX UH- ha 6ntona cocTaBnAeT 4 cMm.
rpeaveHToB, Hanpu-
Mep KapTogpenbHan
3anekaHka
Cyn, 3aneyeHHbIN, 2—4 Ta- OTKpbiTaA nocy- — ] 15-20 -
Hanpumep NyKoBbIN penku ha
cyn
OBoLuu,cBexue 250r 3akpbiTaa nocy- 600 - 5-10' [MopexkbTe MHrpeaAneHThl Ha
aa KYCOUYKM OAMHAKOBOM Be-
nuymHbl. Ha kakaele 100 1
nobaBbTe 1-2 CT.N1. BOAbI.
MomeluvBaitte 6ntofo Bpe-
MA OT BPEMEHM.
OBoLuu,cBexue 500r 3akpbitaa nocy- 600 - 10-15' -
aa
OBolwm Ha wamnypax 4-5 wr. Pewetka 180 ] 15-20 Ucnonb3yite AepeBAHHbIE

Lamnypei.

' Bpemsa oT BpEMEHW OCTOPOXKHO NepemelumMBatb 6n0A0.
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Bun 6nrona Konuue- TpuHaanemx- Mowy- BuaHa- Bpewms YKa3aHuA
CTBO HOCTb HOCTb MHU- rpeBa NpUroTos-
KpOBOJIH neHun, B
B BT MUWH
Kaptogenb 250r 3akpbitaa nocy- 600 - 8-10' [MopexbTe MHrpeaneHTbl Ha
Aa KYCOYKM OZIMHAKOBOM Be-
nuuuHbl. Ha kaxkasle 100 1
nobasbTe 1-2 CT.J1. BOAbI.
MomewmBaiTe H6ntogo Bpe-
MfA OT BPEMEHMU.
Kaptogenb 500 r 3akpsbiTasa nocy- 600 — 11-14" [MopexbTe MHrpeaneHTLl Ha
na KYCOUYKM OZIMHAKOBOM Be-
nnuuHbl. Ha kaxkasle 100 1
nobabTe 1-2 CT.N. BOAbI.
MomewmBaiTe H6ntogo Bpe-
MfA OT BPEMEHMU.
KapTtodenb 750 r 3akpbiTasa nocy- 600 - 15-22! lMoperkbTe UHrpeaAneHThl Ha
na KYCOUYKM OZIMHAKOBOM Be-
NnumnHbl. Ha kaxxaele 100 r
nobasbTe 1-2 CT.J1. BOAbI.
MomelwmBaiTte 6ntoao Bpe-
MA OT BPEMEHMU.
Puc 125r 3akpbiTas nocy- 1. 1.- 1.5-7 Jo6aBbTe BABOE Bonblue
Aa 900 2.— 2.12-15  >uakoctw.
2.180
Puc 250 r 3akpbitas nocy- 1. 1.- 1.6-8 Hob6aebTe BABOE Bonblue
aa 900 2. - 2.15-18 >kmakoctw.
2.180
Xne6 anAa ToctoB 2—4 nom- Pewetka - ] 1 ctopo- -
(NpeaBapuTenbHoO 06-  TUKA Ha: 2—4
apuThb) 2 cTopo-
Ha: 2—4
3aneyeHHblt xned ana 2—6 nom- PelueTtka - ] 7-10 Bpema npurotosneHun ea-
TOCTOB TUKOB pbUpyeTCA B 3aBMCUMOCTH
OT HaUMHKM.
OpyKTbl, KOMMNOT 500 r 3akpbitas nocy- 600 - 9-12 -
Aa
Cnaakue 6noaa, 500 mn 3akpbiTasa nocy- 600 — 5-8 B npouecce npurotosneHus
Hanpumep, NyauMHr aa 2-3 pasa xopoLlo nepeme-
6bICTPOro NpPUroToB- LIaWTe NyAUHT BEHUYMKOM.
neHunA

! BpeMFI OT BpeMeHU OCTOPOXKHO nepemMeLlumnBaTtb 6nono.

MyAauvHr us nopoLuka aAnga nyavHra 2
A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora! 3
Pasorpetble 6ntoaa otaatoT Tenno. Mocyaa MoXKeT cunb-
HO HarpeBaTbCA. 4,
» Y106kl M3BNEYL NOCYAY U NMPUHAANEIKHOCTU U3 pabo-

Yyern Kamepbl, Bceraa Mcnosib3ynTe NpuxBaTky. 5,

1. B BbiCcOKOW nocyae, NpUroAHoM AnA UCMob30BaHWA B
MMWKPOBOJSTHOBOW Meuu, cMeLLanTe OAHY YNaKoBKY Mo-
poOLUKa ANA MyAMHra ¢ caxapom, 3anente HeGonbLIUM
KONMYECTBOM MOJIOKA, B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLUA-
MM Ha ynaKoBKe, U pasmeluanTe, 4tobbl He obpasoBa-
NINCb KOMOUYKH.

100

Hob6aBbTe ocTaBLUMitcA 06bemM MosioKka U nepeme-
LwanTe.

MocTaBbTe nocyay B pabouyyto Kamepy 1 3aKponTe
ABepuy npubopa.

BbInonHuTe HacTpoWKKM Nprbopa B COOTBETCTBUM C CO-
BETaMM M0 yCTaHOBKaM.

lMepemeluaiTe B NepBbIM pas Yepes 3 MUHYTLI. 3aTtemM
NOMELLUMBaNTE KaXKAYI0 MUHYTY 0 AOCTUXKEHUA XKe-
NnaemMon KOHCUCTEHLWN.

BpemA npurotoBneHnA 3aBUCKT OT TeMnepaTypbl Mo-
floKa 1 Ucnonb3yemMow nocyas.



16.6 KoHTponbHble 6ntoaa

MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

JaHHble 0630pkl bW cOCTaBNeHb! ANA PasiMUHbIX KOHTPONMPYHOLLMX OPraHoB, YToObl 06nerynTs Npoueaypy NpoBeEpKU

npubopa B cootBetcTBUM ¢ EN 60350-1:2013 nnu IEC 60350-1:201
60705:2010.

MpurotoBneHue ¢ MUKPOBONHAMH

1 n B cootBeTCcTBMUM C HopMor EN 60705:2012, IEC

Bua 6nroga MoLLHOCTb MUKPO- Bpemsa npurotoBne- YKasaHue
BOJIH B BT HUA, B MUH
Owmnert, 750 r 1. 360 1.12-17 MocTtaBbTe popmy Pyrex 20 x 25
2.90 2.20-25 CM Ha BpaLlaroLLyoca NoACTaBKY.
Buckeut 600 8-10 MocTtaBbTe popmy Pyrex & 22 cm

Ha BpawlarLyrca noacTaBKy.

MacHon pyneT 600 20-25 MocTtaButb Gpopmy Pyrex Ha Bpa-

LLatOLLLYHOCA MOACTaBKY.

PaamopamMBaHMe C MUKPOBOJIHAMHU

PekomMeHaauuu no ycTaHoBKaM Af1A pasMOpParKUBaHUA B PEXKUME MUKPOBOJH.

Bun 6nroga MowHoCcTb MUKpO- Bpemsa npurotoBne- YKasaHue
BOJSH B BT HWA, B MMH

Msaco 1.180 1.5-7 MoctaBbTe popmy Pyrex & 22 cm
2.90 2.10-15 Ha BpalLaloLLyroCcA NOACTaBKY.

anFOTOBHEHMe B KOM6MHMpOBaHHOM pexume C ucnosibaoaHuemMm MUKPOBOJIH

Bun 6nrona MowHocTb Mu- Bup Harpesa Bpemsa npuro- YKasaHue
KpoBOJH B BT TOBJNEHUA, B
MUH
KaptodenbHana 3anekaHka 360 ] 35-40 MocTtaBbTe popmy Pyrex @ 22 cm

Ha BpaLLaoLLyOCA NOACTAaBKY.

17 WUHCTPYKLMUA NO MOHTaNXYy

YunTbiBaiTe AaHHYO MHPOPMALIMIO NPW YCTAHOBKE MpH- n
6opa.

17.1 be3onacHOCTb NPU MOHTa}e

MNpu yctaHoBKe npubopa cobnioaanTte AaHHble
yKasaHuA No TexHUKe 6e30MacHOCTH. u
= BesonacHoCTb 3Kcnnyatauuu rapaHTupyeTca
TONBKO NPKU KBANMPULMPOBAHHOW YCTAaHOBKE C
cobnoAeHNneM UHCTPYKLUMK MO MOHTay. 3a u
NPaBUIIbHOCTb YCTAHOBKU OTBETCTBEHHOCTb
HECE&T yCTaHOBLLMK.
= Pacnakywte u ocmoTpute npubop. He noaknto-
yanTe Nnpubop, ecnu oH Bbln NOBPEXKAEH BO
BPeMA TPaHCMOPTUPOBKMU.

lMepen Hayanom aKcnnayartauuv yaanure yna-
KOBOYHbIM MaTtepuan U KNeukyro niéHky us pa-
Houei kamepsbl 1 C ABepLbl Npubopa.

Hukoraa He cHMUMaKnTe Npo3payvHyro MNEHKyY ¢
BHYTPEHHEH CTOPOHbI ABEPLbI.

O6patnte BHUMAHWE HA MOHTaXKHbIE NIACTUHBI
ANA YCTAHOBKM NPUHAANEXHOCTEMN.

Mebenb AnA BCTpanuBaHUA A0/MKHA BblAEPIKK-
BaTb Temnepatypy Ao 95 °C, a cocenHue da-
caabl — 8o 70 °C.

He yctaHaBnuBaiite npnbop 3a AeKopaTMBHOM
unu mebenbHoi aABepuei. B npoTuBHOM chny-
yae BO3HWKHET ONacHoOCTb neperpesa.

Pab6oTbl N0 BLINOMHEHWIO BbIPE30B B Mebenu
BbLINOJMHAWTE Nepea ycTaHOBKOW npubopa. Yaa-
nuTe onunku. OHKM MOTyT HapyLLUTL padoTy
SNEKTPUYECKUX KOMMOHEHTOB.
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ru  MHCTPYKUMA NO MOHTaXyY

= [loakntoyeHve npubopa 6es wTencenbHoOM
BUJIKM JOJIXKEH NPOU3BOAUTE TONBKO KBaNTMPK-
LUMPOBaHHbIM cneunanuct. B cnyyae nospe-
YKIAEHWW U3-3a HENPAaBWUILHOTO NOAKNOYEHUA
rapaHTUiHble 06A3aTenbCTBa TEPAKOT CUITY.

A NPEOYNPEXOEHUE - OnacHocTb
TpaBMmUpoBaHUA!

IeTanu, oTKpbITble NPYU MOHTaXke, MOryT BbITb
OCTPbIMU U NPUBECTU K Nopesam.

> Mcnonb3aynTe 3allMTHBIE NEepYaTKM.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHuAa!

Ucnonb3oBaHue yanMHEHHOro ceTeBoro kabens

¥ HeJonyCTUMbIX aganTepoB OnacHo.

> He ucnonbayiTte yanuMHuTenbHble Kabenu unu
MHOIFOKOHTaKTHbIE PO3ETKM.

> KMcnonb3ynTe TONbKO AONYLUEHHbIE NPOU3BOAM-
Tenem aaantepbl U ceTeBble Kabenu.

» Ecnu ceteBoW kKabenb CNULLKOM KOPOTKUI U
6onee ANMHHOIO HET B HANIMUWK, CnesyeT CBA-
3aTbCA CO crneunanMsMpoBaHHOW ANIEKTPOTEX-
HUYecKon GpupMoMm, 4yTobbl aganTMpoBaTb A0-
MOBYIO BHYTPEHHIOIO NPOBOAKY.

17.2 MNoAaknrouyeHue K aneKTpoceTu

Ina 6esonacHoro noakntoYeHua npubopa K aNeKTpoceTy
cobntofainTe AaHHbIE UHCTPYKLMH.

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHOCTb nopameHus

ANeKTPUYECKUM TOKOM!

Mpu HeKBaNMPULMPOBAHHOM MOHTaXke NPUBOP MOXKET

cTaTb UCTOYHMKOM OMacHOCTH.

» ToNbKO KBaNMPULMPOBAHHLINA ANEKTPUK MOXKET yCTa-
HOBUTb PO3ETKY UM 3aMEHUTb COELMHUTENbHbIA Ka-
6erb € yYETOM COOTBETCTBYIOLLMX CTaHAAPTOB.

» [MpnBop MOXKHO NOAKNIOYATL K CETU TONBKO Yepes
npaBUIbHO YCTAHOBIIEHHYIO PO3ETKY C 3a3€MAOLLIMM
KOHTaKTOM.

» Ecnv nocne yctaHoBku npubopa Ao LUTencenbHOw
BWJIKM HEBO3MOXHO ByzeT AobpatbeA, To Npu ycTa-
HOBKe crieayeT NpeayCMOTPETb CreumnanbHbIi BbIKO-
yatenb AnA pasMblKaHUA BCEX NONKOCOB C PACCTOAHM-
eM Mexay PasoMKHYTbIMU KOHTaKTaMu He MeHee
3 mm. MNpu ycTaHoBKe obecneybTe 3aLlUMTy OT NPUKOC-
HOBEHMUA.
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17.3 KomnnekTtauua

Mocne pacnakoBKU NpoBepbTe BCE AeTallM HA OTCYT-
CTBME TPAHCNOPTHbIX noapemneHMH, a TaKkXXe KOMIMJEKT-
HOCTb NOCTaBKMW.

\

@)
7998 °
58

17.4 Me6enb Ana BCTpauBaHUA

Hwxe npuBeaeHsbl ykaszaHuA no 6e3onacHoi ycTaHOBKe.

BHUAMAHUE!

OnunK1 MOryT HapyLWUTb PadoTy 3NEKTPUYECKUX dne-

MEHTOB.

» PaboTbl N0 BLINONHEHWIO BbIPE30B B Mebenu Bbinosi-
HAWTE Nnepes yCTaHOBKOM npubopa.

» Yaanute onunku.

= MuHumanbHanA BelcOTa yCTaHOBKM cocTaenaeT 850
MM.

= VY wKada AnA BCTpaMBaHWA He JOMKHO BbiTb 3aAHeN
CTEHKM.
BeHTUnAUMOHHLIE NPOpe3n 3aKpbiBaTL 3anpeLlaeTcH.

= Mebenb AnA BCTpauBaHUA AOMKHA BblAEPIKMBATb
Temnepartypy 4o 90°C, a coceaHune ¢pacaabl — 40
65°C.

= 30T NpubOp HE NOAXOAWT ANA BCTPAUBAHWUA B KyXOH-
Hyto meBenb 6e3 pyyeKk ¢ BepTUKaNIbHbIM NpodUnem.

17.5 YcTtaHOBOYHbIe pa3Mepbl AnA WwKada-
KOJIOHHbI

YunTbiBaiTe yCTaHOBOUYHbLIE pasMephbl M GesonacHble pac-
CTOAHWA ANA WKada-KONOHHbI.
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17.6 MNMoaroToBKa WKaga-KONOHHbI

1. Onpegzenute ToMLWMHY CTEHOK Mebenun. D
TonwWMKHe CTEHKM NpUCBauBaETCA 3HAYEHHME X.



2. 3ametKa: 3HaueHWe X COOTBETCTBYET PaCCTOAHMUIO OT
HWYKHEro OTBEPCTUA B COEAMHUTENBHOW MNacTUHE A0
[lHa BCTPOEHHOU Mebenu.

MPUKPYTUTE COEAMHUTENBHYIO MNACTUHY K LKady-Ko-
noHHe. @
O6paTtnTe BHUMaH1e Ha BbIUUCIIEHHOE 3HAYEHHE X.
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17.7 YcTaHOBKa npubopa

1. 3aKpenuTe pacnopku Ha npubope B COOTBETCTBUM C
TOJILLIMHOWN CTEHOK.

MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

2. 3amerTKa:

He 3a)kumaiite u He nepernbaiite coeanHUTENbHbIN

npoBoA.

3. 3aBopauuBaiTe BUHTLI Npubopa A0 TexX Nop, NoKa oH

He 6y£|,eT BbIPOBHEH MO LEeHTPY.

o
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4. [MpoBepbTe paccTofAHWe A0 COCceHNUX NpUo

OpOB.
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min. 3mm —»

LN

(o))

L
|
N

——

_——

PaccTtoAHve ao coceaHux NpuBOpoB AOMKHO ObITb He

MeHee 3 MM.

5. lNepea Hauanom aKcnnyatauuu yaanure ynakoBou-
HbIM MaTepuan U KNenKyto NnéHky us paboyei kame-

pbl U ¢ ABepubl Npubopa.
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001610857 (040415)
hu, pl, ro, ru
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